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Τεύχος Νο 39 Απρίλιος - Ιούνιος 2024
ΚΥΚΛΟΦΟΡΕΙ ∆ΩΡΕΑΝ ΜΕ ΤΗΝ AGRENDA 
KAI ΣΤΗ ΣΥΝΕΧΕΙΑ ΑΥΤΟΤΕΛΩΣ µε 3 ευρώ Μ.Ε.Τ. 230246

ΑΦΙΕΡΩΜΑ: ΜΑΛΑΓΟΥΖΙΑ 

Η ΠΑΡΑΚΑΤΑΘΗΚΗ ΤΩΝ ΠΑΛΙΩΝ
ΚΑΙ ΟΙ ΦΙΛΟ∆ΟΞΙΕΣ ΤΩΝ ΝΕΩΝ     
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Wine Trails    3

Έχουµε αργήσει πολύ

Η πρόοδος που έχει συντελεστεί τα τελευταία χρόνια στον εγχώριο κλάδο του κρασιού είναι 
δεδοµένη και αδιαµφισβήτητη, ωστόσο αυτά τα οποία µένει ακόµα να γίνουν είναι πολλά
και, αν µάλιστα δεν γίνουν στη ώρα τους, το οικοδόµηµα κινδυνεύει.
Σύµφωνα µε πρόσφατη µελέτη της Stochasis, το 2022, σε σχέση µε το 2021, η µέση τιµή 

των εισαγόµενων κρασιών στην Ελλάδα παρουσίασε αύξηση κατά 39,7%, φτάνοντας τα 4,1 ευρώ το 
λίτρο, όταν η µέση τιµή των εξαγόµενων κρασιών αυξήθηκε µόνο κατά 9,22% και ανήλθε στα 3,31 ευρώ 
ανά κιλό. Σηµειωτέον ότι ήταν η πρώτη χρονιά στην εξεταζόµενη δεκαετία, όπου η µέση τιµή 
των εισαγωγών ήταν µεγαλύτερη από τη µέση τιµή των εξαγωγών. Να αναφερθεί ακόµα ότι το 2022 
οι εξαγωγές αντιπροσωπεύουν το 14,1% των παραγόµενων ελληνικών κρασιών.
Τα παραπάνω στοιχεία έχουν πολλές αναγνώσεις, ωστόσο αυτό που αντιλαµβάνεται κανείς µε 
την πρώτη µατιά είναι ότι το ελληνικό κρασί δεν έχει κατοχυρώσει επαρκώς τη θέση του στη διεθνή 
αγορά, ενώ, την ίδια στιγµή, το ισχυρό τουριστικό ρεύµα που κατακλύζει τη χώρα δεν είναι βέβαιο ότι 
προσανατολίζεται µε «κλειστά µάτια» σε εγχώριες ετικέτες. Εξ ου και η διεύρυνση των εισαγωγών, 
όπως και η περαιτέρω αύξηση της τιµής των εισαγόµενων.
Αυτό που κυρίως λείπει από το ελληνικό κρασί είναι η ταυτότητα. Η περαιτέρω ισχυροποίηση της 
ταυτότητας σηµαίνει ότι κάθε ετικέτα οφείλει να δηλώνει αυτό που είναι και ταυτόχρονα να έχει την 
υποχρέωση να αποδεικνύει αυτό που δηλώνει. Αρκεί να αναφερθεί ότι ο νοµικός κυκεώνας που διέπει 
το ελληνικό κρασί σε ορισµένες περιπτώσεις υποχρεώνει τα οινοποιεία να µη δηλώνουν την πραγµατική 
ταυτότητα του περιεχοµένου της φιάλης, µε την αιτιολογία ότι έτσι περιφρουρείται η φήµη κάποιων 
ποικιλιών µε αναφορά σε συγκεκριµένες ζώνεες (ΠΟΠ – ΠΓΕ). Ποικιλίες για τις οποίες η καλλιέργεια 
επιτρέπεται σε πολλές περιοχές της χώρας, δεν πρέπει όµως να αναγράφονται στη φιάλη. 
Την ίδια στιγµή, βέβαια, αυτό που γίνεται µε τη µεταφορά σταφυλιών από εκτός ζώνης παραγωγή για 
εντός ζώνης οινοποίηση προϊόντος (ΠΟΠ) ή ακόµα και µε την απευθείας οινοποίηση προίόντος (ΠΟΠ)
σε εκτός ζώνης περιοχές ακόµα και µε πρώτη ύλη που παράγεται εκτός ζώνης, είναι κάτι που θα πρέπει 
να απασχολήσει. Όχι µόνο τις αρµόδιες αρχές αλλά και όλους τους συνεπείς συντελεστές του κλάδου. 
Είναι καιρός πλέον και το θέµα των αδειών φύτευσης να ξεκαθαρίσει και η ταξινόµηση των 
ποικιλιών να απλουστευθεί και ο έλεγχος ως προς την  ταυτότητα των κρασιών να εξασφαλίζει τη 
γνησιότητά τους. Ήδη έχουµε αργήσει πολύ.  

     ΓΙΑΝΝΗΣ ΠΑΝΑΓΟΣ Εκδότης-∆ιευθυντής

editorial

Αφιέρωµα 
Μαλαγουζιά
Στους ηλιόλουστους 
αµπελώνες της Ελλάδας 
κρύβεται ένας µοναδικός
θησαυρός απόλαυσης: 
Η ποικιλία Μαλαγουζιά. 
Σεβαστή για το αρωµατικό 
της προφίλ, τη δροσιστική 
οξύτητα και τις σαγηνευτικές 
γεύσεις, η Μαλαγουζιά έχει 
αναδειχθεί ως µία από τις πιο 
διάσηµες γηγενείς ποικιλίες 
σταφυλιού της Ελλάδας. 
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Wine Trails    5

 ΑΠΟ ΤΗΝ ΠΟΙΚΙΛΙΑ ΣΤΟΝ ΚΛΩΝΟ
10 ΤΟ ΣΤΟΙΧΗΜΑ ΤΗΣ ΑΜΠΕΛΟΥΡΓΙΑΣ ΣΤΟ ΜΕΛΛΟΝ
 Τα πλεονεκτήµατα και τα µειονεκτήµατα της κλωνικής επιλογής

 ΠΡΟΘΥΜΟΙ ΟΙ ΒΟΡΕΙΟΕΛΛΑ∆ΙΤΕΣ ΓΙΑ ΝΕΕΣ ΦΥΤΕΥΣΕΙΣ
16 ΥΨΗΛΟΤΕΡΕΣ ΤΙΜΕΣ ΓΙΑ ΣΤΑΦΥΛΙΑ ΚΑΙ ΕΠΑΡΚΕΙΑ ΕΚΤΑΣΕΩΝ
 Πρώτη σε έκταση αµπελώνων και χορηγήσεις είναι η Πελοπόννησος

 ΛΙΓΑ ΧΕΡΙΑ ΚΑΙ ΠΟΛΛΕΣ ΑΝΑΤΡΟΠΕΣ ΣΤΟΝ ΑΜΠΕΛΩΝΑ
20 ΣΤΡΑΤΗΓΙΚΗ ΣΚΕΨΗ ΑΠΑΙΤΕΙ Η ΚΛΙΜΑΤΙΚΗ ΚΡΙΣΗ
 Ακόµη και οι Γάλλοι κάνουν λόγο για άρδευση και νέες ποικιλίες στις ζώνες ΠΟΠ

        ΕΓΧΩΡΙΑ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΑ
26 Ο ΠΑΝΑΓΙΩΤΗΣ ∆ΗΜΟΠΟΥΛΟΣ ΒΑΖΕΙ ΤΑ ΠΡΑΓΜΑΤΑ ΣΤΗ ΘΕΣΗ ΤΟΥΣ
 Κρασιά µε λογική που κινείται πεισµατικά σε αυτό που βγάζει το αµπέλι

 ΠΡΟΓΡΑΜΜΑΤΑ
30 ΕΠΙ∆ΟΤΗΣΗ ΚΟΜΦΟΥΖΙΟ ΓΙΑ ΨΕΥ∆ΟΚΟΚΚΟ ΚΑΙ ΕΥ∆ΕΜΙ∆Α
 Ανοίγει έως τον Ιούνιο µε ενίσχυση αµπελώνα που φτάνει τα 43,9 ευρώ/στρµ.

 

Απρίλιος-Ιούνιος 2024

περιεχόµενα

20 62

περιεχόµενα

26
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I∆ΙΟΚΤΗΣΙΑ 
Green Box Εκδοτική Α.E.
Νίκης 24,  
Σύνταγµα, 105 57
Tηλ: 2103232905,  
Fax: 2103232967
E-Mail: info@agronews.gr

EΚ∆ΟΤΗΣ/∆ΙΕΥΘΥΝΤΗΣ/ 
ΒΑΣΙΚΟΣ ΜΕΤΟΧΟΣ/ΝΟΜΙΜΟΣ 
ΕΚΠΡΟΣΩΠΟΣ
Γιάννης Πανάγος

∆ΙΕΥΘΥΝΤΗΣ ΣΥΝΤΑΞΗΣ
Μαρία Γιουρουκέλη

ΣΥΜΒΟΥΛΟΣ ΕΚ∆ΟΣΗΣ
Λάζαρος Γατσέλος

ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ ΕΚ∆ΟΣΗΣ
Ειρήνη Σκρέκη

ΣΥΝΤΑΞΗ 
Χαρ. Σπινθηροπούλου 
Ζήσης Πανάγος
Λεωνίδας Λιάµης
Γιώργος Κοντονής
Κώστας Λώνης
Μιχάλης Χούλης
Βασίλης Πατάκης
Παναγιώτης Πασχαλίδης

∆ΗΜΙΟΥΡΓΙΚΟ/ΣΕΛΙ∆ΟΠΟΙΗΣΗ
Χαρά Οικονόµου
Φανή Παπαπετροπούλου

ΕΜΠΟΡΙΚΟΣ ∆ΙΕΥΘΥΝΤΗΣ
Παναγιώτης Αραβαντινός

ΜΑΡΚΕΤΙΝΓΚ/ ∆ΙΑΦΗΜΙΣΗ
Ειρήνη Βλάχου

∆ΙΑΝΟΜΗ
ΑΡΓΟΣ Α.Ε.

ΕΚΤΥΠΩΣΗ ΒΙΒΛΙΟ∆ΕΣΙΑ
ΝΕΕΣ ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΕΣ ΕΚ∆ΟΣΕΙΣ 
ΜΟΝΟΠΡΟΣΩΠΗ Α.Ε.

ΚΥΚΛΟΦΟΡΕΙ ∆ΩΡΕΑΝ 
ΜΕ ΤΗΝ AGRENDA KAI 
ΣΤΗ ΣΥΝΕΧΕΙΑ ΑΥΤΟΤΕΛΩΣ

 ΣΤΟΝ ΚΟΣΜΟ
38 ΣΟΜΕΛΙΕ ΣΗΜΑΙΝΕΙ ΥΨΗΛΟΤΕΡΗ ΝΟΗΜΟΣΥΝΗ
 Πιο σύνθετες εργασίες πραγµατοποιεί ο εγκέφαλος των γευσιγνωστών

        ΕΡΙΒΩΛΟΣ ΦΘΙΑ
48 ME GARAGE ΦΙΛΟΣΟΦΙΑ ΚΑΙ ΦΙΛΟ∆ΟΞΙΑ CHATEAUX
 Γιάννης Τσαπάρας και Ελεάνα Παρλαβάντζα σε µια µοναχική πορεία

        ΟΙΝΙΚΟ ΕΠΙΧΕΙΡΕΙΝ
52 ΣΤΟ TERROIR ΤΗΣ ΕΛΑΣΣΟΝΑΣ ΤΟ ΚΤΗΜΑ ΟΛΟΙΝΟΣ
 Μονοποικιλιακά Βερτζαµί και Μαυροδάφνη για το Κτήµα ∆ύο Ύψη

 NEW AGE ΡΕΤΣΙΝΕΣ
62 ΣΤΑ ΧΕΡΙΑ ΑΝΗΣΥΧΩΝ ΚΑΙ ΤΑΛΑΝΤΟΥΧΩΝ ΟΙΝΟΠΟΙΩΝ
 Ενα παραδοσιακό κρασί στο δρόµο της εξερεύνησης του καινούργιου

 ΑΦΙΕΡΩΜΑ: ΜΑΛΑΓΟΥΖΙΑ
70 ΚΡΕΣΕΝΤΟ ΑΡΩΜΑΤΩΝ ΚΑΙ ΥΨΗΛΗ ΓΕΥΣΤΙΚΗ ΑΠΟΛΑΥΣΗ
 Μικρά θαύµατα από µία ανερχόµενη ελληνική αρωµατική λευκή ποικιλία

Απρίλιος-Ιούνιος 2024

περιεχόµενα

10 60

70

www.agronews.gr
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8    Wine Trails

Η
ιστορία του ούζου χάνεται στα βάθη των αιώνων. Σταδιακά αποτέλεσε, όπως και 
πολλά άλλα µεταποιητικά προϊόντα σε όλο τον κόσµο, µήλον της έριδος µεταξύ 
δύο ή και περισσοτέρων χωρών. Τελικά, η  Ελλάδα απέκτησε, εδώ και αρκετές 
δεκαετίες πλέον, το προνόµιο της αποκλειστικής παραγωγής και τιτλοφορίας 

του συγκεκριµένου αλκοολούχου ποτού αφήνοντας τους υπόλοιπους ανταγωνιστές της 
από τη Μεσογειακή λεκάνη µε την αγωνία της εφεύρεσης, κατ’ επέκταση και κατοχύρω-
σης, ενός ορθού ονόµατος για κάθε ένα από τα δικά τους προϊόντα.

Η αποκλειστικότητα στην παραγωγή και την ονοµατοδοσία-τιτλοφορία ενός προϊόντος 
αποτελεί από µόνη της ένα συµπαγές κι ατόφιο εφόδιο. Κάθε τέτοιο εφόδιο µπορεί να 
µετασχηµατιστεί σε ένα µοναδικό εργαλείο που µε τη σειρά του µπορεί να χρησιµοποιηθεί 
σε κάθε προσπάθεια εξωστρέφειας της χώρας. Πολύ περισσότερο όταν η χώρα οφείλει 
ένα σηµαντικά µεγάλο κοµµάτι του ΑΕΠ σε προσφερόµενες υπηρεσίες τουρισµού. 

Για να αρχίσει όµως ένα τέτοιο εργαλείο να είναι λειτουργικό, θα πρέπει να έχουν συµ-
βεί τουλάχιστον τρία πράγµατα. Να έχει εφαρµοστεί έρευνα για τον πυρήνα του προϊό-
ντος, η έρευνα να έχει συναντήσει την παραγωγή και κάθε σύγχρονη έκφρασή τους να έ-
χει επικοινωνηθεί µε τέτοιο τρόπο ώστε να φέρνουν το προϊόν στο ύψος των µατιών όλων 
των καταναλωτών και κυρίως των επισκεπτών. 

Ας πάρουµε όµως τα πράγµατα αντίστροφα, καθώς η επικοινωνία είναι το αµεσότερο, 
από τα τρία βασικά µονοπάτια, τόσο σε εφαρµογή, όσο και σε αντίκτυπο. Η χώρα διαθέ-
τει έναν και µόνο ∆ιεθνή ∆ιαγωνισµό Οίνων και Αποσταγµάτων, αυτόν της Θεσσαλονίκης 
ή αλλιώς Τhessaloniki Wine & Spirits Trophy. To υψηλό επίπεδο του εν λόγω ∆ιαγωνισµού 
και ιδιαίτερα η ολιστική βελτίωση των τελευταίων ετών µπορεί να συµβάλει καθοριστικά 
στη σύγχρονη εργαλοιοποίηση και απόλαυση του ούζου.

Μια πολύ καλή αρχή, για να µπει στις ράγες µια τέτοια κίνηση, θα ήταν να διαχωρι-
στούν τα διαγωνιζόµενα ούζα σε κατηγορίες ως προς την παραγωγή, καθώς υπάρχουν 
ούζα που είναι προϊόντα 100% απόσταξης και άλλα που συνεχίζουν να χρησιµοποιούν το 
µέτρο της υποχρεωτικής ύπαρξης 20% αποστάγµατος επί των άνυδρων. Κοντινά και µα-
κρινά ξαδέρφια του ούζου όπως το τζιν και το ουίσκι έχουν να δώσουν πολλά αντίστοι-
χα παραδείγµατα µέσω πλήθους διεθνών διαγωνισµών ανά την υφήλιο. Εµείς θα συνεχί-
σουµε να µένουµε µε σταυρωµένα  τα χέρια;

Του 
Λάζαρου 
Γατσέλου 
Οινολόγου  
Dip. WSET 

Ο Τhessaloniki 
Wine & Spirits 
Trophy µπορεί να 
συµβάλει καθοριστικά 
στην ανάδειξη της 
µοναδικότητας του 
ούζου.

«Ούζο όταν πιεις» 
τραγούδησε η Χαρούλα 
Αλεξίου για πρώτη 
φορά εν έτει 1977. 

ΟΥΖΟ ΟΤΑΝ ΠΙΕΙΣ

εισαγωγή

Pierre-Auguste Renoir Luncheon of the Boating Party, 1880-1881
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10    Wine Trails 

15 χρόνια για τη 
δηµιουργία του 
«βιογραφικού»  
κάθε κλώνου

98%  

των αµπελιών που 
φυτεύονται είναι 
προϊόν κλωνικής 
επιλογής

επενδύσεις

αµπελώνας

26 χιλιάδες κλώνοι
από γνωστές και 
άγνωστες γαλλικές 
ποικιλίες

1.300  

κλώνοι έχουν 
καταγραφεί 
συνολικά 
στη Γαλλία
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Wine Trails    11

Από τη γενικευµένη αναζήτηση ποικιλιών στον εντοπισµό  

των κατάλληλων κλώνων δείχνει να µετατοπίζεται το στοίχηµα  

της εγχώριας αµπελουργίας τα επόµενα χρόνια 

Κείµενο Γιάννης Πανάγος

H θεσµοθέτηση, έστω και µε καθυστέρηση, και στην Ελλάδα, προ τριετίας περίπου, του θε-
σµικού πλαισίου για την κλωνική επιλογή, δίνει τη δυνατότητα στους συντελεστές του 
κλάδου να κινηθούν µεθοδικά και συγκροτηµένα τόσο στην περαιτέρω βελτίωση του 

πολλαπλασιαστικού υλικού, όσο και σε νέες φυτεύσεις (ενδεχοµένως και σε εµβολιασµούς) που θα 
αξιοποιούν αποτελεσµατικά αυτό το υλικό, ακόµα και σε επίπεδο marketing. Έτσι, εκεί που µέχρι 
τώρα η ερώτηση ήταν «…ποια ποικιλία», σε λίγα χρόνια η ερώτηση που θα κυριαρχεί, θα είναι 
πιθανότατα «…από ποιον κλώνο». Άλλωστε, οι δυνατότητες που φαίνεται να προσφέρει η  
συγκεκριµένη πλευρά της επιστήµης επί του θέµατος είναι τεράστιες. 
Θέλοντας να πιάσει κανείς το κουβάρι από αρχή, πρέπει να ξεκινήσει από τον όρο «κλώνος» που ε-
πινοήθηκε από τον Herbert J. Webber και προέρχεται από την αρχαία ελληνική λέξη «κλων», «κλω-
νάρι». Με το κλωνάρι οι αρχαίοι δηµιουργούσαν ένα νέο φυτό από ένα κλαδάκι. Η πανάρχαια αυτή 
πρακτική πολλαπλασιασµού µε το κλωνάρι και δηµιουργίας νέων φυτών γενετικά πανοµοιότυπων µε 
το αρχικό, έφτασε τον 20στό αιώνα να γίνει µια επιστηµονική διαδικασία και να ονοµαστεί «κλωνική 
επιλογή της αµπέλου». Συνεπώς, τα φυτά της αµπέλου που παράγονται µε µόσχευµα, και παράγουν 
γενετικά πανοµοιότυπα φυτά λέγονται κλώνοι. 
Ο όρος της κλωνικής επιλογής που ακούγεται τόσο έντονα τα τελευταία χρόνια στην Ελλάδα στον α-

ΑΠΟ ΠΟΙΟΝ 
ΚΛΩΝΟ  
ΕΙΝΑΙ ΑΥΤΟ  

ΤΟ ΜΟΣΧΟΦΙΛΕΡΟ;

48 κλώνοι 
εγγεγραµµένοι 
στη Γαλλία για  
το Pinot Noir
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Με την κλωνική επιλογή οιι αµπελουργοί µπορούν να προβλέψουν  
µε ακρίβεια την απόδοση και την ποιότητα των καλλιεργειών τους,   
καθώς όλα  τα αµπέλια είναι γενετικά πανοµοιότυπα.

Kάθε κλώνος έχει και την προσωπικότητά του και µια συγκεκριµένη ταυτότητα,  
η οποία όµως επηρεάζεται από τις συνθήκες καλλιέργειας.

µπελουργικό χώρο, είναι µια διαδικασία που περιλαµβά-
νει στο τελικό της στάδιο την αναπαραγωγή φυτών αµπέ-
λου από µόνο έναν «γονέα» ή µόνο ένα µητρικό φυτό ή 
τον κλώνο. Τα αποτελέσµατα της διαδικασίας της κλωνι-
κής επιλογής χρησιµοποιούνται για να φυτεύονται αµπέ-
λια που θα έχουν ακριβώς τα ίδια χαρακτηριστικά µε το 
µητρικό φυτό. Με άλλα λόγια κάθε αµπέλι που φυτεύεται 
µε έναν κλώνο θα έχει τα ίδια γενετικά χαρακτηριστικά 
µε τον αρχικό γονέα. Συνεπώς τα σταφύλια που θα πα-
ράγονται θα έχουν και τα ίδια ποιοτικά χαρακτηριστικά, ό-
πως ίδιο αρωµατικό προφίλ, ίδια παραγωγή κ.ά.
Επειδή όµως η διαδικασία της κλωνικής επιλογής είναι 
χρονοβόρα και στην πορεία της µελετώνται και αναλύ-
ονται αρκετά χαρακτηριστικά του κάθε αρχικά επιλεγ-
µένου φυτού µέσα σε ένα αµπέλι, τότε ύστερα από 15 
χρόνια όλο αυτό το σύνολο των τεχνικών χαρακτηριστι-
κών αποτελούν και το «βιογραφικό» του κάθε κλώνου. 
Η διαδικασία της κλωνικής επιλογής έχει ως στόχο να ε-
πιλέξει σε κάθε ποικιλία το σύνολο των γενετικών διαφο-
ρών που µπορούν να υπάρχουν σήµερα. Αυτές τις γενε-
τικές διαφορές (π.χ. µέγεθος σταφυλιού, ένταση χρώµα-
τος, κατηγορία αρωµάτων όπως εσπεριδοειδή και τρια-
ντάφυλλο κ.α.) εφόσον µελετηθούν και επιβεβαιωθούν 
κατά την πορεία της κλωνικής επιλογής τότε µπαίνουν 
στο φάκελο ή βιογραφικό του κάθε κλώνου. Ο κλώνος 
λοιπόν αποκτά µια ταυτότητα βάση των χαρακτηριστικών 
που έχουν καταγραφεί κατά την πορεία µελέτης. 

Εγγεγραµµένοι 48 κλώνοι στο Pinot Noir στη Γαλλία
Έτσι σήµερα σε πολλές διεθνείς ποικιλίες υπάρχουν δια-
θέσιµοι 20 µε 30 κλώνοι. Των οποίων η διαφορά εντοπί-
ζεται σε ένα τουλάχιστον χαρακτηριστικό. Παραδείγµα-
τος χάριν στο Pinot Νoir στην Γαλλία υπάρχουν σήµερα  
εγγεγραµµένοι 48 κλώνοι (https://www.plantgrape.fr/
en/varieties/fruit-varieties/218). Η διαφορά αυτών των 
κλώνων µπορεί να έχει να κάνει είτε µε αµπελουργικό 
χαρακτηριστικό, είτε µε τεχνικό (οινολογικό) χαρακτηρι-
στικό. Βέβαια κάποιες φορές η διαφορά µπορεί να εί-
ναι και φυτοϋγειονοµική, δηλαδή κάποιοι κλώνοι να δι-
αφέρουν από κάποιους άλλους επειδή είναι πιο «καθα-
ροί» από άλλους στις ασθένειες που λέγονται ιώσεις. 
‘ Όπως όµως και να έχει το φυτικό υλικό ενός κλώνου 
εγγυάται σταθερά ποιοτικά χαρακτηριστικά στον αµπε-
λουργό µε µεγαλύτερη αντοχή σε ορισµένες ασθένειες, 
καλή µακροζωία και φυσικά ικανότητα παραγωγής στα-
φυλιών πολύ υψηλής ποιότητας. 

Ο ρόλος των συνθηκών καλλιέργειας
Βέβαια κάθε κλώνος έχει και την προσωπικότητά του 
και µια συγκεκριµένη ταυτότητα η οποία όµως επηρε-
άζεται από τις συνθήκες καλλιέργειας. Έτσι µικρές πα-
ραλλαγές λόγω περιβαλλοντικών παραγόντων όπως το 
έδαφος, το κλίµα και οι πρακτικές διαχείρισης της α-
µπέλου από τον αµπελουργό µπορεί να υπάρχουν. 

15 169 412 685

Αλκοόλ

Συνολικες Πολυφαινόλες

Ανθοκυάνες

BORDEAUX 2003  -  101-14 Mgt   -   26/09/03
Suivi de clones de  Cabernet-Sauvignon

Παράδειγµα στο Cabernet-Sauvignon ΠΑΡΑ∆ΕΙΓΜΑ ΚΛΩΝΩΝ ΣΤΟ CABERNET SAUVIGNON
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14    Wine Trails 

Σήµερα στα αναπτυγµένα κράτη της ΕΕ και στον Νέο Κόσµο σχε-
δόν το 98% των αµπελιών που φυτεύονται είναι προϊόν κλωνικής ε-
πιλογής και ο κάθε αµπελουργός φυτεύει τον ή τους κλώνους που 
αυτός επιθυµεί για να παράγει το κρασί που ονειρεύεται. 
Η κλωνική επιλογή προσφέρει πολλά πλεονεκτήµατα για τους αµπε-
λουργούς. Πρώτα απ' όλα, βελτιώνει την ποιότητα του κρασιού. Οι 
κλώνοι που επιλέγονται είναι συχνά εκείνοι που παράγουν την κα-
λύτερη ποιότητα σταφυλιών όσον αφορά το µέγεθος, το χρώµα, τη 
γεύση και την αντοχή στις ασθένειες. Έτσι, χρησιµοποιώντας αυ-
τούς τους κλώνους, οι αµπελουργοί µπορούν να εξασφαλίσουν υ-
ψηλές αποδόσεις σε σταφύλια εξαιρετικής ποιότητας. Επιπλέον, η 
κλωνική επιλογή είναι µια πιο προβλέψιµη και λιγότερο επικίνδυνη 
µέθοδος παραγωγής. Οι αµπελουργοί µπορούν να προβλέψουν µε 
ακρίβεια την απόδοση και την ποιότητα των καλλιεργειών τους, κα-
θώς όλα τα αµπέλια είναι γενετικά πανοµοιότυπα.

Ο κίνδυνος απώλειας της γενετικής βιοποικιλότητας
Ωστόσο, η κλωνική επιλογή έχει επίσης µειονεκτήµατα. Ο κυριότε-
ρος είναι ο κίνδυνος απώλειας γενετικής βιοποικιλότητας. Υπάρ-
χουν και κάποιοι που υποστηρίζουν ότι η πρακτική του πολλαπλασι-
ασµού συγκεκριµένων κλώνων µπορεί να µειώσει τη γενετική βιο-
ποικιλότητα των αµπελιών, γεγονός που µπορεί να τα κάνει πιο ευ-
άλωτα τα αµπέλια στις ασθένειες και στην κλιµατική αλλαγή. Επι-
πλέον, η εστίαση σε περιορισµένο αριθµό κλώνων µπορεί επίσης 
να οδηγήσει σε οµοιοµορφία στη γεύση του κρασιά και σε πιο µο-
νότονα κρασιά χωρίς πολυπλοκότητα. 
Αρχικά ας πάρουµε το παράδειγµα της ποικιλίας σταφυλιού Pinot 
Noir στη Βουργουνδία. Κατά τη διάρκεια του 20στού αιώνα, οι οι-
νοπαραγωγοί αυτής της περιοχής επέλεξαν κλώνους Pinot Noir 
για την αντοχή τους στις ασθένειες και την ικανότητά τους να πα-
ράγουν σταφύλια σταθερής ποιότητας. Ωστόσο, αυτή η κλωνική ε-
πιλογή οδήγησε σε µια ορισµένη οµογενοποίηση της γεύσης του 
κρασιού της Βουργουνδίας. Αν και η ποιότητα παρέµεινε υψηλή, 
ορισµένοι κριτικοί λένε ότι η ποικιλία των γεύσεων έχει µειωθεί.
Στη συνέχεια, ας δούµε την περίπτωση του Sauvignon Blanc στη Νέα 
Ζηλανδία. Στη δεκαετία του 1980, οι οινοπαραγωγοί της Νέας Ζη-

λανδίας άρχισαν να φυτεύουν κλώνους Sauvignon Blanc που εισά-
γονταν από τη Γαλλία. Αυτοί οι κλώνοι επιλέχθηκαν για την ικανότητά 
τους να παράγουν σταφύλια µε πολύ χαρακτηριστικά αρώµατα, τα ο-
ποία βοήθησαν στην καθιέρωση της διεθνούς φήµης του Sauvignon 
Blanc της Νέας Ζηλανδίας. Ωστόσο, ορισµένοι οινοπαραγωγοί ανη-
συχούν ότι η εξάρτηση από έναν µικρό αριθµό κλώνων θα µπορούσε 
να αφήσει τους αµπελώνες τους ευάλωτους σε ασθένειες. 
Εδώ πάλι έρχεται να δώσει τη λύση η κλωνική επιλογή η οποία στην έ-
ναρξη της διαδικασίας της για την κάθε ποικιλία ορίζει ότι πρέπει να επι-
σηµανθούν όλα τα διαφορετικά φυτά στα κέντρα καλλιέργειας της κά-
θε ποικιλίας. Αυτό έχει σαν αποτέλεσµα µέσα στην ποικιλία να επισηµαί-
νονται πολλοί περισσότεροι κλώνοι από αυτούς που τελικά µελετώνται 
ή και τελικά εγγράφονται στους εθνικούς καταλόγους. Αυτοί οι κλώνοι 
πρέπει να διατηρούνται και να σώζονται σε αµπελώνες όπου θα µπο-
ρούν οι επόµενες γενεές να αναζητήσουν διαφορετικούς κλώνους για 
τις ανάγκες της εποχής τους. Τρανό παράδειγµα είναι η γαλλική σχο-
λή, η οποία διδάσκει και δουλεύει πάνω σε αυτή την λογική. Με αποτέ-
λεσµα σήµερα να διατηρούνται περισσότεροι των 26.000 κλώνων  από 
τις γνωστές και άγνωστες ποικιλίες της Γαλλίας στις συλλογές τους πέ-
ραν των 1.300 κλώνων που έχουν επίσηµα εγγραφεί και καλλιεργούνται 
σήµερα. Χαρακτηριστικό παράδειγµα της χρησιµότητας αυτής της δια-
δικασίας είναι η ποικιλία Syrah, στην οποία παρουσιάστηκε ένα τεράστιο 
πρόβληµα στους περισσότερους κλώνους που είχαν εγγραφεί από το 
1970 περίπου, η γνωστή παρακµή του Syrah. Έτσι πριν από 10 χρόνια 
ο φορέας που έχει την ευθύνη για τους κλώνους στην Γαλλία, ο IFV, α-
ποφάσισε να αποσύρει 14 από τους 18 κλώνους από την αγορά, και να 
δώσει άλλους 8 καινούργιους (https://www.plantgrape.fr/en/varieties/
fruit-varieties/267), τους οποίους βρήκαν στη συλλογή των 800 κλώνων 
που είχαν δηµιουργήσει για την ποικιλία.
Συνεπώς στις πολύ παλιές ποικιλίες που καλλιεργούνται για εκα-
τοντάδες έως και χιλιάδες χρόνια σε έναν τόπο, όπως πολλές 
ελληνικές, είναι επιτακτική ανάγκη µετά τους πρώτους κλώνους 
που µπήκαν στην παραγωγή να διαφυλάξουµε και να εγγυηθού-
µε των µέλλον των επόµενων γενεών βρίσκοντας και διασώζο-
ντας το µεγαλύτερο ποσοστό της γενετικής παραλλακτικότητας 
της κάθε ποικιλίας µας.

επενδύσεις

αµπελώνας

To κυριότερο µειονέκτηµα της κλωνικής επιλογής, σύµφωνα µε πολλούς ερευνητές, είναι ο κίνδυνος απώλειας της γενετικής βιοποικιλότητας.
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16    Wine Trails

Υψηλότερες τιµές σταφυλιών και επάρκεια εκτάσεων ενεργοποιούν τις άδειες 

Πρόθυµοι οι Βορειοελλαδίτες
για νέες φυτεύσεις αµπελώνων

επενδύσεις αµπελώνας

Κείµενο Μαρία Γιουρουκέλη
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M
εγαλύτερο είναι το ενδιαφέρον για νέες 
φυτεύσεις αµπελιών στη Βόρεια Ελλάδα, 
γεγονός που αποδίδεται στις υψηλότερες 
τιµές σταφυλιών που καταβάλλονται 

συγκριτικά µε την υπόλοιπη Ελλάδα αλλά και σε µια σειρά 
από άλλους παράγοντες όπως το υψηλό υψόµετρο αλλά 
και η επάρκεια εκτάσεων.
Σύµφωνα µε επεξεργασία των στοιχείων των Αδειών Φύ-
τευσης, στην οποία προέβη η ΚΕΟΣΟΕ, η Βόρεια Ελλάδα, 
εµφανίζει µεγαλύτερο ενδιαφέρον για νέες φυτεύσεις µέ-
σω περισσότερων αιτηµάτων για µεγάλες εκτάσεις επειδή:
■ Καταβάλλονται συγκριτικά µε την υπόλοιπη Ελλάδα µε-
γαλύτερες τιµές σταφυλιών.
■ Υπάρχει επάρκεια εκτάσεων για φυτεύσεις σε σύγκριση 
µε τα νησιά , την Αττική κ.α.
■ Ανέκαθεν στη Βόρεια Ελλάδα διαµορφωνόταν διαφο-
ρετική κουλτούρα για το κρασί και παρατηρούνται σχετικά 
λιγότερα φαινόµενα παραοικονοµίας.
■ ∆ραστηριοποιείται µαζικά στην παραγωγή αποσταγµάτων,-
γεγονός που ενισχύει το αµπελουργικό εισόδηµα.
■ Όταν εφαρµόστηκε η κατανοµή Αδειών Φύτευσης σε 
εθνικό επίπεδο η ∆υτική Μακεδονία πριµοδοτήθηκε απο-
κλειστικά µε το κριτήριο της εγκατάστασης αµπελώνα σε 
υψόµετρο άνω των 500 µέτρων, µε αποτέλεσµα να ικανο-
ποιούνται όλα τα αιτήµατα.
■ Οι επιπτώσεις της κλιµατικής κρίσης είναι σχετικά µικρό-
τερες στη Βόρεια Ελλάδα.

Πρώτη σε έκταση αµπελώνων 
και χορηγήσεις η Πελοπόννησος
Με βάση την ανάλυση της ΚΕΟΣΟΕ, πρώτη Περιφέρεια 
στη χορήγηση Αδειών Φύτευσης κατατάσσεται η Πε-
ριφέρεια της Πελοποννήσου µε χορηγήσεις 7.868,64 
στρεµµάτων για την περίοδο 2016-2023, ενώ πρέπει να το-
νιστεί ότι η Περιφέρεια Πελοποννήσου κατατάσσεται πρώ-
τη και ως προς την υφιστάµενη έκταση αµπελώνων σε ο-
λόκληρη την Ελλάδα.
Με κριτήριο την περιφερειακή κατανοµή των Αδειών Φύ-
τευσης, ως µοντέλο κατανοµής, που σηµαίνει ότι κάθε Πε-
ριφέρεια λαµβάνει Άδειες Φύτευσης ίσες σε έκταση µε το 
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Έως 15 Ιουλίου 
η αξιολόγηση 
αιτήσεων για 
άδειες αµπέλου 
Ολοκληρώθηκε στις 26 
Απριλίου η διαδικασία 
αιτήσεων για νέες άδειες 
φύτευσης αµπελώνων. 
Η αξιολόγηση των 
αιτήσεων αναµένεται 
να ξεκινήσει άµεσα, µε 
την όλη τη διαδικασία 
(ενστάσεις, ενηµερώσεις 
παραγωγών για τη 
βαθµολογία κ.λπ.) 
να πρέπει να έχει 
τελειώσει έως τις 15 
Ιουλίου 2024 µε βάση 
τη σχετική Υπουργική 
Απόφαση. Οι τελικές 
αποφάσεις των αρχών 
µε τους δικαιούχους 
αµπελουργούς 
αναµένεται να εκδοθούν 
τον Αύγουστο. 

επενδύσεις αµπελώνας

1% της φυτεµένης µε αµπέλια σε αυτή έκταση (απολύ-
τως αναλογικό κριτήριο, για όλες τις Περιφέρειες) από 
το 2016 και µετά, παρατηρείται ότι, κατά σειρά οι Περι-
φέρειες ∆υτικής Μακεδονίας, Θεσσαλίας, Αν. Μακε-
δονίας-Θράκης και Κεντρ. Μακεδονίας, έχουν λάβει 
Άδειες Φύτευσης, σηµαντικά αυξηµένες σε έκταση σε 
σύγκριση µε το 1% των ήδη φυτεµένων εκτάσεων µε 
αµπέλια σε αυτές και αυτό όπως προαναφέρθηκε ο-
φείλεται στη χορήγηση Αδειών Φύτευσης από το 2016 
έως το 2019, σε εθνικό επίπεδο.
Αντίθετα στην Αττική, στα Ιόνια Νησιά, στη ∆υτική Ελ-
λάδα, στο Βόρειο και Νότιο Αιγαίο και στην Πελοπόν-
νησο, οι χορηγηθείσες Άδειες Φύτευσης υπολείπονται 
σε σύγκριση µε το 1% επί των ήδη φυτεµένων εκτάσε-
ων σε αυτές µε αµπελώνες.
Να σηµειωθεί ότι σε αρκετές Περιφέρειες που εµφα-
νίζουν, µειωµένη χορήγηση εκτάσεων, αυτή οφείλεται 

στο ότι η αιτούµενη έκταση νέων φυτεύσεων είναι µι-
κρότερη από αυτήν που αναλογεί στην Περιφέρεια, βά-
σει του 1% της φυτεµένης σε αυτή έκτασης µε αµπέλια.       
Υπενθυµίζεται ότι το καθεστώς των Αδειών Φύτευ-
σης (που αντικατέστησε το καθεστώς των ∆ικαιωµά-
των Φύτευσης σύµφωνα µε το οποίο το ∆ικαίωµα φύ-
τευσης µπορούσε να γίνει αυτοτελώς αντικείµενο αγο-
ραπωλησίας), έχει αρχίσει να εφαρµόζεται σε όλη την 
ΕΕ από 1.1.2016 και προβλέπει την αύξηση των αµπε-
λουργικών εκτάσεων, το ανώτερο κατά 1% ετησίως, 
επί των υφιστάµενων εκτάσεων αµπελοκαλλιέργειας 
κάθε Κράτους Μέλους.
Οι Άδειες Φύτευσης µπορούν να µεταβιβάζονται µε 
την προϋπόθεση και τη µεταβίβαση της έκτασης που 
αφορούν. Η διάρκεια ισχύος του συστήµατος χορή-
γησης Αδειών Φύτευσης εκπνέει το 2045, όπως α-
ποφασίστηκε µε την ψήφιση της ΚΑΠ 2023-2027.

3.081,08
4.860,38
4.506,06
719,55

5.629,73
7.868,64
5.886,68
2.545,58
5.592,42
1.457,96
2.221,67
439,70

3.774,84

ΑΝ. ΜΑΚΕ∆ΟΝΙΑΣ & ΘΡΑΚΗΣ
ΘΕΣΣΑΛΙΑΣ
Κ. ΜΑΚΕ∆ΟΝΙΑ
ΗΠΕΙΡΟΣ
ΣΤΕΡΕΑΣ ΕΛΛΑ∆ΑΣ
ΠΕΛΟΠΟΝΝΗΣΟΥ
ΚΡΗΤΗ
Ν. ΑΙΓΑΙΟΥ
∆ΥΤ. ΕΛΛΑ∆ΑΣ
Β. ΑΙΓΑΙΟΥ
ΑΤΤΙΚΗΣ
ΙΟΝΙΩΝ ΝΗΣΩΝ
∆. ΜΑΚΕ∆ΟΝΙΑΣ

ΚΑΤΑΝΟΜΗ Α∆ΕΙΩΝ ΦΥΤΕΥΣΗΣ 2016-2023 (ΣΕ ΣΤΡΕΜΜΑΤΑ)Α∆ΕΙΕΣ ΦΥΤΕΥΣΗΣ ΑΜΠΕΛΟΥ
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καλλιέργεια αµπελώνας

ΠΟΛΛΕΣ ΟΙ ΑΝΑΤΡΟΠΕΣ 
Προσεκτικά βήµατα και στρατηγική σκέψη απαιτεί η αντιµετώπιση των προβληµάτων  

που δηµιουργούν στην αµπελουργία το δηµογραφικό πρόβληµα και η κλιµατική κρίση

Κείµενο ∆ρ. Χαρούλα Σπινθηροπούλου
* Γεωπόνος, ειδικός αµπελουργίας, οινοποιός
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Τ Το 1955, η Σταυρούλα Κουράκου είχε 
γράψει στο «Ο οίνος, µια αιώνια θεότητα 
για την Ελλάδα»: «Η αµπελουργία είναι 

στενά δεµένη µε την κίνηση του πληθυσµού και όπου 
αυξάνει και ευηµερεί η καµπύλη της δηµογραφικής 
αναπτύξεως, ανεβαίνει µε γοργό ρυθµό, γιατί δεν 
είναι µόνο ο αγροτικός πληθυσµός που ζει από τ’ 
αµπέλια. Η αµπελουργία και η οινοπαραγωγή 
στηρίζουν αξιόλογες γεωργικές βιοµηχανίες που 
απασχολούν µεγάλο αριθµό επιστηµόνων, υπαλλήλων 
και εργατών». ∆υστυχώς, σήµερα, το τεράστιο 
δηµογραφικό πρόβληµα της χώρας µας επηρεάζει σε 
πολύ µεγάλο βαθµό την οποιαδήποτε παραγωγική 
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καλλιέργεια αµπελώνας

Για άρδευση και 
νέες ποικιλίες  
στις ζώνες ΠΟΠ 
µιλούν οι Γάλλοι
Οι φίλοι µας οι Γάλλοι 
µε τις ζώνες ΠΟΠ 
που ουσιαστικά 
αποτέλεσαν το 
πρότυπο πάνω στο 
οποίο ανδρώθηκαν 
οι δικές µας ζώνες, 
µιλούν πλέον 
για άρδευση σε 
περιοχές που αυτή 
απαγορευόταν, 
ένταξη νέων 
ποικιλιών σε ζώνες 
ΠΟΠ (που την 
προηγούµενη 
20ετία θεωρούνταν 
αδιανόητο, αφού η 
έννοια του ΠΟΠ είναι 
στενά συνδεδεµένη 
µε την µακρόχρονη 
καλλιέργεια και την 
ιστορία µιας ποικιλίας 
στη συγκεκριµένη 
ζώνη) κ.λπ.

δραστηριότητα και κυρίως τη γεωργική, που 
θεωρείται ελάχιστα θελκτική. Ακόµη και οι νέοι 
της υπαίθρου, που στις σχολικές τους διακοπές 
εργάζονταν στα αµπέλια των γονιών ή των 
παππούδων τους και έχουν µία επαφή µε το 
αντικείµενο, δεν το επιλέγουν, αλλά αναζητούν 
ευκολότερη και πιο προσοδοφόρα απασχόληση 
σε κάποιο αστικό κέντρο. 

Αδύναµο σηµείο οι συνεργασίες
∆εν υπάρχουν αρκετά εργατικά χέρια να 
αναλάβουν τις αµπελουργικές εργασίες, ούτε καν 
αλλοδαποί εργάτες που στο παρελθόν βοήθησαν 
σηµαντικά στην ανάπτυξη του αγροτικού τοµέα.
Η έλλειψη εργατικών χεριών θα οδηγήσει 
αναγκαστικά σε περισσότερη εκµηχάνιση της 
καλλιέργειας. Η εκµηχάνιση όµως προϋποθέτει 
εκµεταλλεύσεις µεγαλύτερες των 100 στρµ., κάτι 
που δυστυχώς δεν είναι ο κανόνας στη χώρα µας. 
Ειδάλλως, χρειάζονται συνεργασίες των κατόχων 
µικρών εκµεταλλεύσεων, ώστε να αποκτήσουν ένα 
µέγεθος που να δικαιολογεί την αγορά 
µηχανηµάτων (κορυφολογητών, προκλαδευτών, 
αποφυλλωτών, καθαρισµού των ζιζανίων κ.λπ.). Και 
οι συνεργασίες δυστυχώς είναι το αδύναµό µας 
σηµείο. Το «µοναχός σου χόρευε και όσο θέλεις 
πήδα» το ενστερνίζονται όλοι οι αµπελουργοί (και 
όχι µόνο) από άκρη σε άκρη της πατρίδας µας.

Κλιµατική κρίση και νέοι εχθροί
Το µέλλον της αµπελοκαλλιέργειας υπό αυτές τις 
συνθήκες µοιάζει σκοτεινό και το σκοτάδι γίνεται 
βαθύτερο λόγω και της κλιµατικής κρίσης. Ήδη οι 
έντονες βροχοπτώσεις της άνοιξης του 2023 µεί-
ωσαν από τη µία την παραγωγή των αµπελώνων 
λόγω περονοσπόρου και φυσικών εχθρών όπως 
τα πουλιά και τα αγριογούρουνα και από την άλ-
λη, αύξησαν σηµαντικά τον αριθµό των φυτοπρο-
στατευτικών επεµβάσεων, αλλά και των εργαλεί-
ων που ο αµπελουργός αναγκάστηκε να χρησιµο-
ποιήσει για να προστατεύσει την παραγωγή του α-
πό τους φυσικούς εχθρούς, εκτοξεύοντας το κό-
στος παραγωγής, χωρίς την αναγκαία αύξηση της 
τιµής του σταφυλιού. 
Παράλληλα οι υπερβολικές ανοιξιάτικες βροχο-
πτώσεις των τελευταίων χρόνων έφεραν στο προ-
σκήνιο νέους εχθρούς και  ασθένειες και µας α-
ναγκάζουν να σκεφτούµε και να σχεδιάσουµε εκ 
νέου τη φυτοπροστασία των αµπελώνων. Ο περο-
νόσπορος άρχισε να αποτελεί πρόβληµα και σε 
περιοχές που είναι κυρίως ξηροθερµικές όπως 
στις Κυκλάδες, η φόµοψη απειλεί αµπελώνες στη 
βόρεια Ελλάδα, τα κοκκοειδή εµφανίζονται απει-
λητικά σε όλη τη χώρα, οι αφίδες κάνουν το ντε-
µπούτο τους, ενώ το σύνδροµο της ίσκας εξελίσ-
σεται δυναµικά σε αµπελώνες ηλικίας άνω των 10 
ετών. Για να µην αναφερθώ και στον παραδοσια-
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κό τρόπο κλαδέµατος που πλέον τίθεται σε αµφισβήτηση, και ο 
χρόνος θα δείξει εάν δικαίως ή αδίκως αµφισβητείται.
Το βέβαιο είναι ότι αυτή τη στιγµή εισπράττουµε την κλιµατική αλ-
λαγή ως αύξηση της µέσης θερµοκρασίας, µείωση της συνολι-
κής βροχόπτωσης σε κάποιες περιοχές, και  αύξησης σε άλλες 
(µε αδιάφορη ως επιβλαβή κατανοµή), αλλά κυρίως ως απότο-
µες εναλλαγές των καιρικών φαινοµένων σε κάθε αµπελουργι-
κή περιοχή. Και αν η πρωίµιση του τρύγου θεωρείται δείκτης των 
επιπτώσεων της κλιµατικής αλλαγής, τότε θα λέγαµε ότι οι αµπε-
λώνες της νότιας χώρας, είναι αυτοί που παρουσιάζουν τον µε-
γαλύτερο κίνδυνο, προς το παρόν τουλάχιστον.

Ανατροπή σε αρκετά θέσφατα... 
■Οι χαρισµατικοί αµπελώνες είναι αυτοί που είναι εγκατεστηµέ-
νοι σε εδάφη επικλινή, που στραγγίζουν καλά και σχετικά γρήγο-
ρα, µε καλύτερη έκθεση στον ήλιο.
■Τα πιο ανεπτυγµένα συστήµατα διαµόρφωσης µε µεγαλύτερη 
σχέση φυλλικής επιφάνειας -καρπού είναι αυτά που εξασφαλί-
ζουν καλύτερη ποιότητα σταφυλιών (π.χ. γραµµικό υποστυλωµέ-
νο versus κύπελο).
■Ο προσανατολισµός φύτευσης Β-Ν εξασφαλίζει καλύτερη ωρί-
µανση των σταφυλιών στις δροσερότερες περιοχές κ.λπ.
Θα δούµε πολλές αλλαγές να έρχονται και µάλιστα γρήγο-
ρα και οι αλλαγές αυτές θα είναι διαφορετικές για κάθε περιο-

χή, έδαφος, µεσοκλίµα, ποικιλία, υποκείµενο, εφαρµοζόµενες 
καλλιεργητικές τεχνικές. Προς το παρόν, οινοποιοί- αµπελουρ-
γοί, και συνεργαζόµενοι µε αυτούς αµπελουργοί εγκαθιστούν 
αµπελώνες σε µεγαλύτερα υψόµετρα, πειραµατίζονται µε άλ-
λες ποικιλίες και υποκείµενα, αναζητούν διαφορετικές τεχνικές 
καλλιέργειας ώστε να οψιµίζει ο βλαστικός κύκλος και να ωρι-
µάζουν τα σταφύλια σε ευνοϊκότερες θερµοκρασίες. 

Χρειάζονται προσεκτικά βήµατα
Η γνώµη µου είναι ότι χρειάζονται προσεκτικά βήµατα και όχι 
βεβιασµένες κινήσεις εκ µέρους των αµπελουργών και  των 
οινοποιών. 
■Πιστεύω ότι είναι πολύ σηµαντικό να επενδύσουµε στην 
ενίσχυση της άµυνας των φυτών απέναντι σε συνθήκες stress 
και υψηλής πίεσης ασθενειών και να µην καταφεύγουµε σε 
εύκολες λύσεις: νερό, συχνές εφαρµογές διασυστηµατικών 
σκευασµάτων κ.λπ. 
■Στους νέους αµπελώνες οι αµπελουργοί να φροντίζουν να 
δηµιουργούν συνθήκες που ευνοούν τη βαθύτερη ανάπτυξη του 
ριζικού συστήµατος και όχι την γρήγορη βλαστική ανάπτυξη και 
είσοδο σε καρποφορία. 
■Να εµβολιάζουν τα νέα φυτά µε µυκόρριζες, βακτήρια κ.λπ. 
πριν τη φύτευση, που θα τα βοηθήσουν να αναπτύξουν καλύτερο 
και βαθύτερο ριζικό σύστηµα. 
■Να χρησιµοποιούν πετρώµατα που θα ενισχύσουν την 
ικανότητα των εδαφών να συγκρατούν περισσότερο νερό που 
θα το αποδίδουν στο φυτό όταν χρειάζεται. 
■Να σεβαστούν τη δοµή του εδάφους, την οργανική του ουσία, 
τους µικροοργανισµούς του και να µην τα καταστρέφουν µε την 
υπερβολική κατεργασία του εδάφους και τη χρήση 
ζιζανιοκτόνων.

Εχει ξεκινήσει η συζήτηση 
για τη βιωσιµότητα του κλάδου
Στο µέλλον θα βάλουµε πολύ νερό στο κρασί µας στην 
προσπάθειά µας να συνεχίσουµε να καλλιεργούµε τα αµπέλια 
µας και να παράγουµε κρασί. Θα πρέπει όµως να 
προσέξουµε αυτό το «νέρωµα» να µη µας οδηγήσει σε λάθος 
κατεύθυνση και τελικά σε αποτυχία. Ο κλάδος έχει ξεκινήσει 
συζητήσεις γύρω από τη βιωσιµότητα των αµπελουργικών 
εκµεταλλεύσεων στο νέο περιβάλλον που δηµιουργείται, 
έχοντας αντιληφθεί ότι χωρίς ριζικές δοµικές αλλαγές η 
αµπελουργία θα µείνει στα χέρια λίγων και η ελληνική 
ύπαιθρος δεν θα είναι πλέον ευηµερούσα. 
Στο πλαίσιο αυτό το υπουργείο Αγροτικής Ανάπτυξης,  η 
ΚΕΟΣΟΕ και η Ε∆ΟΑΟ συνδιοργανώνουν το συνέδριο «Η 
αµπελουργία σε κίνδυνο» στις 23 και 24 Μάη στα 
Ιωάννινα που αξίζει να το παρακολουθήσουν 
αµπελοκαλλιεργητές, οινοποιοί, άνθρωποι της τοπικής 
αυτοδιοίκησης και όλοι όσοι ενδιαφέρονται µε τον 
οποιοδήποτε τρόπο για τη βιωσιµότητα της ελληνικής 
αµπελουργίας και την ανάπτυξη της υπαίθρου.

Οι υπερβολικές ανοιξιάτικες βροχοπτώσεις των τελευταίων 
χρόνων έφεραν στο προσκήνιο νέους εχθρούς και ασθένειες  
και µας αναγκάζουν να σκεφτούµε και να σχεδιάσουµε  
εκ νέου τη φυτοπροστασία των αµπελώνων.
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26    Wine Trails

ΠΑΝΑΓΙΩΤΗΣ ∆ΗΜΟΠΟΥΛΟΣ 

Αµπέλι είναι το χώµα

εγχώρια οινοποιεία
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ε τα αµπέλια του και το κρασί, ο Παναγιώτης ∆η-
µόπουλος θέλησε να ξαναπιάσει το νήµα της οι-
κογενειακής του παράδοσης, όταν είχε πια την 
πολυτέλεια να επενδύσει σ’ αυτό τον κλάδο, χω-

ρίς να κάνει εκπτώσεις σ’ αυτά που οι παιδικές του αναµνήσεις 
του ζητούσαν, η γνώση των παλιότερων του υπαγόρευε και η 
σύγχρονη επιστήµη και τεχνολογία µπορούσαν να του δώσουν. 
Κάπως έτσι, από το 2015 και µετά, στον φιλόξενο τόπο της ευ-
ρύτερης περιοχής Αµύνταιου και πιο συγκεκριµένα στο Ξινό Νε-
ρό, δηµιουργήθηκε ένα κτήµα που περιβάλλεται από 440 στρέµ-
µατα ιδιόκτητων αµπελώνων µε µέσο υψόµετρο τα 645 µ.. Θα 
µπορούσε να πει κανείς ότι τα κτήµατα όπου εγκαταστάθηκαν οι 
αµπελώνες είναι διαλεγµένα ένα - ένα. 
Σε µια περιοχή, που έτσι κι αλλιώς είναι φτιαγµένη για το αµπέλι, 
το να έχεις στα χέρια σου και τα καταλληλότερα κτήµατα, είναι 
µια βάση στην οποία µπορεί ο αµπελουργός και εν συνεχεία ο οι-
νοποιός να χτίσει πολλά. Αρκεί να έχει ξεκάθαρο αυτό που θέλει 
να κάνει, να µην παρασύρεται από τις Σειρήνες µε τις οποίες κα-
θηµερινά έρχεται σε επαφή και να ξέρει να περιµένει. Για όλα.
Μετά το αµπελοτόπι  (terroir) µε τα σωστά κτήµατα, σηµασία έχει 
η επιλογή των ποικιλιών. Εδώ λοιπόν, µε βάση το Ξινόµαυρο, τον 
βασιλιά του Αµύνταιου, ο Παναγιώτης ∆ηµόπουλος έχει καταφέ-
ρει αφενός να µην ανοιχτεί πάρα πολύ, αφετέρου να επιλέξει ποι-
κιλίες µε πλούσιο δυναµικό και τέλεια προσαρµοστικότητα στα συ-
γκεκριµένα εδάφη. Syrah, Merlot, Pinot Noir, Montepulciano, 
Cabernet Sauvignon και Petit Verdot από τις ερυθρές, Sauvignon 
Blanc, Chardonnay, Gewurztraminer, Ασύρτικο από τις λευκές. 
Ξέρει πάντως από την αρχή ότι η φιλοσοφία του Κτήµατος εστιά-
ζεται στη δηµιουργία premium οίνων ποιότητας, που βασίζονται 
και αναδεικνύουν το terroir της περιοχής του Ξινού Νερού.
«Το όραµά µας, για µια προσέγγιση στην παραγωγή που θα οδη-
γεί σε κρασιά µοναδικά στον κόσµο, είναι σήµερα µονόδροµος», 
τονίζει στην επικοινωνία µας ο Παναγιώτης ∆ηµόπουλος. Και συ-
νεχίζει: «Στο παγκόσµιο γαστρονοµικό στερέωµα η δυναµική των 
οίνων που προέρχονται από τα σηµαντικά terroir και που αποτυ-
πώνουν µε συνέπεια το µικροκλίµα τους, είναι τεράστια. Κι αυ-

Αν κάτι κάνει τον Παναγιώτη ∆ηµόπουλο 
να ξεχωρίζει, είναι η δυνατότητά του να 
βάζει τα πράγµατα στη σωστή σειρά. Γι’ 
αυτό, µε ό,τι καταπιάστηκε στη διάρκεια 
της επαγγελµατικής του σταδιοδροµίας, 

πέτυχε και µε το παραπάνω. 

Κείµενο Γιάννης Πανάγος

Μ

«Ήπια και µεθοδική φροντίδα του αµπελιού, µας 
επιτρέπει να έχουµε σωστή ωρίµανση και να 

διεκδικούµε µια άριστης ποιότητας πρώτη ύλη για 
τα κρασιά µας» σηµειώνει µε έµφαση  

ο Παναγιώτης ∆ηµόπουλος.     
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 Το Κτήµα ∆ηµόπουλου συνεργάζεται µε κάποιες 
οινοποιητικές επιχειρήσεις, προσφέροντάς τους είτε 

ένα σηµαντικό µέρος των σταφυλιών που παράγει, είτε 
ακόµα και µούστο ή κρασί για δικές τους οινοποιήσεις. Σε 

κάποιες περιπτώσεις µάλιστα η οινοποίηση γίνεται στα δύο 
οινοποιεία που διαθέτει σήµερα το Κτήµα. Σηµειωτέον ότι 

στα σκαριά βρίσκεται ήδη και ένα τρίτο.

τό γιατί αναδεικνύουν τη διαφορετικότητα που αναζητάει ο 
σύγχρονος καταναλωτής που επιδιώκει µέσα σε κάθε πο-
τήρι κρασί να γνωρίσει έναν διαφορετικό κόσµο, ο οποίος 
µπορεί να αποδοθεί στα αυθεντικά τοπικά κρασιά». Άλλω-
στε είναι βέβαιος ότι το Αµύνταιο, µε την ποικιλία Ξινόµαυ-
ρο, µπορεί να δώσει µεγάλα κρασιά που θα κερδίσουν τις 
διεθνείς αγορές και θα αγαπηθούν για την ποιότητά τους 
τόσο στο εξωτερικό, όσο και στην Ελλάδα.

Ήπιες επεµβάσεις, στον κατάλληλο χρόνο
Έτσι, πιστεύει ακράδαντα ότι αυτά που µπορεί να σου δώ-
σει απλόχερα το αµπέλι, µε την κατάλληλη ανθρώπινη 
φροντίδα εννοείται, δεν µπορεί να τα προσφέρει καµιά 
τεχνολογία οινοποίησης και κανένας οινολόγος. Αρκεί οι 
παρεµβάσεις να είναι ήπιες, να γίνονται στον κατάλληλο 
χρόνο και να αφήνουν τη γη να δώσει αυτά που µπορεί. 
Η φιλοσοφία στο Κτήµα ∆ηµόπουλου είναι όχι λιπάσµα-
τα. Το αµπέλι, τονίζει, πρέπει να είναι το χώµα. Να αντλεί 
τη δύναµή του από το χώµα και να µη βασίζεται στην «εύ-
κολη λύση» της χηµικής θρέψης, η οποία το υποχρεώνει 
να κάνει µπράτσα και κορµό… σαν τον Schwarzenegger. 
«Η δική µας λογική κινείται πεισµατικά σ’ αυτό που βγάζει 
το χωράφι. Και η εµπειρία µας λέει ότι το χωράφι ανταπο-
κρίνεται στις µικρές παραγωγές τις οποίες επιδιώκουµε, 
δίνοντας στο κλήµα την ευκαιρία να διατηρεί το φύλλωµά 
του και να θρέφει τον καρπό του». Σηµειωτέον, τονίζει, 
θέλουµε µεγάλα φύλλα που να µπορούν να φωτοσυν-
θέτουν µε άνεση και να απορροφούν τον ήλιο και όλα 

εγχώρια οινοποιεία
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Ο ΑΦΡΟΣ ΤΟΥ ΑΜΠΕΛΩΝΑ 
ΠΗΓΑΙΝΕΙ ΣΤΙΣ ΕΤΙΚΕΤΕΣ 
ΤΟΥ ΚΤΗΜΑΤΟΣ
«Η οινοποίηση θέλει κι αυτή την προσοχή της αλλά το πρώτο στοίχηµα έχει κερδη-
θεί στο αµπέλι, εποµένως µε λίγη προσπάθεια και χωρίς πολλή πίεση και αποφεύ-
γοντας τις οινολογικές παρεµβάσεις που µπορούν να αλλάξουν τη φυσική δοµή του 
σταφυλιού, οδηγούµαστε σε θαυµάσια αποτελέσµατα. Στο οινοποιείο διαθέτουµε 
µόνο µικρές δεξαµενές οινοποίησης των 2-2,5 τόνων, επιδιώκοντας τη δηµιουργία 
στρογγυλεµένων κρασιών που διατηρούν τα φυσικά τους χαρακτηριστικά και ανα-
δίδουν το άρωµα το τόπου και της ποικιλίας από την οποία προέρχονται. Το διαρκές 
µπιζάζ µε τα στέµφυλα, σε µια διαδικασία η οποία για τα κόκκινα κρασιά µπορεί να 
κρατήσει και 32 µέρες, είναι κάποια από τα βήµατα οινοοποίησης που ακολουθού-
µε µε συνέπεια. Θέλουµε τις τανίνες που προσφέρει ο φλοιός του σταφυλιού και τις 
«παίρνουµε» σε επάρκεια µετά την ολοκλήρωση της αλκοολικής ζύµωσης» αναφέ-
ρει σχετικά ο Παναγιώτης ∆ηµόπουλος. Αξίζει να σηµειωθεί ότι ένας απλός υπολο-
γισµός των κρασιών που παράγει το Κτήµα ∆ηµόπουλου και των παραγωγικών α-
µπελώνων που διαθέτει, µας δίνει να καταλάβουµε ότι η πρώτη ύλη που οδηγείται 
στις φιάλες του Κτήµατος είναι πολύ λιγότερη απ’ αυτή που δίνουν οι αµπελώνες. 
Όπως µας εξηγεί ο κ. ∆ηµόπουλος, στις ετικέτες του Κτήµατος, πηγαίνει ο αφρός. 
Τα καλύτερα σταφύλια, ο καλύτερος µούστος, το καλύτερο κρασί. 

τα γόνιµα στοιχεία της φύσης.  «Χρειαζόµαστε το κάλιο, 
για να κρατάει γυαλάδα το φύλλο, να παραµένει σκού-
ρο πράσινο και να µπορεί να φωτοσυνθέτει. Εκεί όπου τα 
χώµατα είναι πιο δυνατά, θα κάνω και αραίωση. Αυτό εί-
ναι και το καλύτερο. Λίγο καρπό, µεγάλο φύλλωµα. Ούτε 
νερό θα χρειαστούµε, ούτε λίπασµα. Τα δικά µας εδάφη 
δεν συγκρατούν την υγρασία, οπότε και οι επεµβάσεις 
για την προστασία του φυτού είναι µετρηµένες. Αυτοί που 
ταΐζουν µε πολύ λίπασµα, έχουν χόρτα και υγρασία. Ε-
µείς, άντε να δώσουµε ένα νεράκι το Ιούλιο για να διατη-
ρήσουµε το φύλλα. Στα 5-7 χρόνια που καλλιεργώ µια - 
δύο φορές χρειάστηκε να τα βοηθήσουµε µε πολύ λίγο 
νερό.  Σ’ εµάς το αµπέλι έχει αναπτύξει ισχυρό ριζικό σύ-
στηµα και βρίσκει µόνο του το νερό που χρειάζεται. Η βο-
ήθεια είναι απαραίτητη µόνο στην αρχή που τα φυτά εί-
ναι µικρά, από κει και πέρα βρίσκουν το δρόµο τους. Να 
πούµε εδώ ότι όλοι οι αµπελώνες µας έχουν µια φυσική 
κλίση και η φύτευση γίνεται σε αποστάσεις 2,10 µ. από 
γραµµή σε γραµµή και 90 εκ. από φυτό σε φυτό. Όπως 
είπαµε, επισηµαίνει ο Παναγιώτης ∆ηµόπουλος, στα γε-
ρά χώµατα κάνω και πράσινο τρύγο. ∆εν το κάνω για επί-
δειξη, ούτε για να λέω θεωρίες. Είναι αναγκαία προϋπό-
θεση για έχουµε οµοιόµορφο καρπό µε την αναγκαία συ-
µπύκνωση. Επιπλέον έτσι δεν ζορίζω τα φυτά, δεν κου-
ράζω το αµπέλι. Μπορεί έτσι να µείνει παραγωγικό για 
πάρα πολλά χρόνια. Είπαµε, το αµπέλι θέλει µέθοδο και 
υποµονή, όχι βιασύνη. Αυτό που θα του πάρεις µε τη βία 
σήµερα, θα σου το στερήσει αύριο» συµπληρώνει ο ίδιος.  
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την πρώτη πρόσκληση ενίσχυσης του Μέτρου 
Κοµφούζιο προϋπολογισµού 60 εκατ. ευρώ είναι 
επιλέξιµο το οινοποιήσιµο αµπέλι. Οι αιτήσεις θα 

ξεκινήσουν έως τα τέλη Ιουνίου, σύµφωνα µε τη σχετική προ-
δηµοσίευση. Η επιδότηση στο οινοποιήσιµο αµπέλι αφορά δύο 
κινδύνους, την ευδεµίδα και τον ψευδόκοκκο. Το ύψος της ενί-
σχυσης διαµορφώνεται ως εξής:
■ Οινοποιήσιµο αµπέλι – ευδεµίδα: 35,3 ευρώ το στρέµµα για 
τα δύο πρώτα χρόνια εφαρµογής του Κοµφούζιο και 43,9 ευ-
ρώ το στρέµµα τα υπόλοιπα τρία.
■ Οινοποιήσιµο αµπέλι – ψευδόκοκκος: 29,8 ευρώ το στρέµ-
µα για τα δύο πρώτα χρόνια εφαρµογής του Κοµφούζιο και 
34,5 ευρώ το στρέµµα τα υπόλοιπα τρία.
ΓΙα να είναι επιλέξιµο προς ενίσχυση το αγροτεµάχιο θα πρέπει 
να είναι δηλωµένο στην Ενιαία Αίτηση Ενίσχυσης (ΕΑΕ) του υ-
ποψηφίου του έτους 2024 µε επιλέξιµη για τη δράση καλλιέρ-
γεια ή µε συγκαλλιέργεια των επιλέξιµων καλλιεργειών.
Αµπελώνες υπό αναδιάρθρωση στους οποίους έχει ήδη υλο-
ποιηθεί αναφύτευση και οι οποίοι είναι δηλωµένοι ως αµπελώ-
νες για παραγωγή οίνου στην ΕΑΕ 2024 του υποψηφίου, είναι 
επιλέξιµοι για ένταξη στη δράση.

Σ

Επιδότηση Κοµφούζιο  
για ψευδόκοκκο και ευδεµίδα
Ανοίγει έως τον Ιούνιο το πρόγραµµα Κοµφούζιο, µε το οινοποιήσιµο αµπέλι να είναι επιλέξιµο 
µε ενίσχυση που φτάνει τα 43,9 ευρώ το στρέµµα. Επιλέξιµα προς ενίσχυση  
θα είναι τα αγροτεµάχια που είναι δηλωµένα µε αµπέλι στο ΟΣ∆Ε του 2024

Κείµενο Γιώργος Κοντονής

ΑΜΠΕΛΩΝΑΣ ΑΤΤΙΚΗΣ

Νέο ∆Σ µε πρόεδρο  
την Αναστασία Φράγκου

Ως πρώτη δράση του νέου ∆ιοικητικού Συµβουλίου ορίστηκε η συµµετοχή στην έκθεση FoodExpo 
Oinotelia, που έλαβε χώρα από 9-11 Μαρτίου, µε ιδιαίτερο περίπτερο αφιερωµένο στις Ρετσίνες της Αττικής.

θεσµικά επενδύσεις

Από οκτώ µέλη εκπροσώπους των οινο-
ποιείων-µελών της Ένωσης Οινοπαρα-
γωγών Αµπελώνα Αττικής (ΕΝ.Ο.Α.Α.) α-
παρτίζεται το νέο ∆ιοικητικό Συµβούλιο 
που προέκυψε κατά τη Γενική Συνέλευ-
ση στις 21 Φεβρουαρίου µε το ακόλου-
θο σχήµα: Αναστασία Φράγκου Πρόε-
δρος, Σταµάτης Μυλωνάς Αντιπρόεδρος, 
Μαριλένα Παπαγιάννη-Σιδέρη Γραµµατέ-
ας, Χρυσάνθη Ζεγγίνη Ταµίας, ∆ηµήτρης 
Λιέπουρης Βασίλης Μάρκου, Ευάγγελος 
Νικολού Μέλη και Χρήστος Φωτιάδης Α-
ναπληρωµατικό Μέλος.
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ΕΚΡΙΖΩΣΗ
�ΑΝΑΦΥΤΕΥΣΗ 

στην ίδια 
ή σε άλλη θέση

 ΕΠΑΝΕΜΒΟΛΙΑΣΜΟΣ
(για την 

ποικιλιακή 
µετατροπή των 

αµπελώνων).

 ΕΠΑΝΕΜΒΟΛΙΑΣΜΟΣ
(για την 

ποικιλιακή 
µετατροπή των 

αµπελώνων).

ΦΥΤΕΥΣΗ 
ΑΜΠΕΛΩΝΩΝ

βάσει άδειας 
αναφύτευσης

ΦΥΤΕΥΣΗ 
ΑΜΠΕΛΩΝΩΝ

βάσει άδειας 
αναφύτευσης

 ΒΕΛΤΙΩΣΗ 
ΤΕΧΝΙΚΩΝ

διαχείρισης των 
αµπελουργικών 

εκτάσεων 
(υποστύλωση, 

κλπ.)

1

1

1 1

∆ΡΑΣΕΙΣ ΠΟΥ ΠΕΡΙΛΑΜΒΑΝΟΝΤΑΙ

1

2 3

4

Πέντε χιλιάδες στρέµµατα  
στην τελική κατάταξη  
της Αναδιάρθρωσης
Την τελική κατάταξη των δικαιούχων παραγωγών και κατανο-
µής των κονδυλίων για την ένταξή τους στην παρέµβαση Αναδι-
άρθρωσης και Μετατροπής αµπελώνων για την περίοδο 2022-

2023, καθόρισε τροποποιητική απόφαση του 
ΥπΑΑΤ. Ειδικότερα, η κατανοµή των κονδυ-
λίων στο σύνολο της χώρας ανέρχονται σε 
7.884.239 ευρώ και αφορά στην αναδιάρ-
θρωση 4.855,40 στρεµµάτων. Το πρόγραµµα 
αφορά αποκλειστικά τα οινάµπελα και προ-

βλέπει ενίσχυση για την αναδιάρθρωση υφιστάµενων αµπελώ-
νων ή τη δηµιουργία νέων (εφόσον υπάρχουν άδειες αναφύτευ-
σης) µε στόχο την αύξηση της ανταγωνιστικότητας των αµπε-
λουργικών εκµεταλλεύσεων µέσω της ποιοτικής αναβάθµισης 
του αµπελουργικού δυναµικού, της εγκατάστασης ποικιλιών α-
µπέλου µε αυξηµένο εµπορικό ενδιαφέρον, της εισαγωγής σύγ-
χρονων καλλιεργητικών τεχνικών και της διαφύλαξης και προ-
στασίας του περιβάλλοντος. Το πρόγραµµα εφαρµόζεται µόνο σε 
εκτάσεις οι οποίες -µεταξύ άλλων-  είναι καταχωρηµένες στο Α-
µπελουργικό Μητρώο, έχουν υποβληθεί από τους παραγωγούς 
γι’ αυτές αλλά και για το σύνολο της αµπελουργικής τους εκµε-
τάλλευσης, και δηλώσεις συγκοµιδής ή/και δηλώσεις παραγω-
γής όπου απαιτείται για τις δύο τουλάχιστον αµπελουργικές περι-
όδους που προηγούνται της περιόδου ένταξης στην παρέµβαση.

ΣΥΝΟΛΙΚΟ  
ΚΟΝ∆ΥΛΙ ΥΨΟΥΣ 
7.884.239 ΕΥΡΩ 
ΓΙΑ ΤΗ ∆ΡΑΣΗ
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θεσµικά επενδύσεις

ΚΕΙΜΕΝΟ Ζήσης Πανάγος

ιαδικασίες ώστε να αλλάξει ο ανασταλτι-
κός ρόλος που παίζει στην επέκταση και 
διάθεση της ποικιλίας Μαυροδάφνη η υ-
φιστάµενη ελληνική νοµοθεσία εκκινεί ο 

Σύνδεσµος Μικρών Οινοποιών Ελλάδος (ΣΜΟΕ) µε 
την κοινοποίηση επιστολής προς τον υπουργό Αγρο-
τικής Ανάπτυξης, Λευτέρη Αυγενάκη, όπου µεταξύ 
άλλων περιλαµβάνεται και το εν λόγω αίτηµα. Όπως 
συγκεκριµένα αναφέρεται, δεδοµένου ότι το 1971 
δηµιουργήθηκε στην περιοχή της Αχαΐας µε Βασι-
λικό ∆ιάταγµα η ζώνη ΟΠΑΠ -µετέπειτα ΠΟΠ-  που 
στηρίχθηκε στην ονοµασία «Μαυροδάφνη» για το 
γλυκό κρασί και όχι στο τοπωνύµιο «Πάτρα», αυτό έ-
χει ως αποτέλεσµα να απαγορεύεται η αναγραφή 
της ποικιλίας Μαυροδάφνη στην ετικέτα των ξηρών 
κρασιών. Η συνθήκη αυτή περιορίζει την προοπτική 
ανάπτυξης της ξηρής Μαυροδάφνης, στην οποία έ-
χουν επενδύσει πολλά οινοποιεία ανά την Ελλάδα το 
τελευταίο διάστηµα, ανακόπτοντας ταυτόχρονα και 
την εξαγωγική δραστηριότητα του συγκεκριµένου 
κρασιού, αφού σε κάποιες χώρες όπως οι ΗΠΑ και ο 
Καναδάς αν η ετικέτα δεν αναγράφει την ακριβή ποι-

κιλιακή σύνθεση του οίνου, ελλοχεύει κίνδυνος κα-
τάσχεσης των φορτίων. Πρόκειται για µία ποικιλία α-
µπέλου η οποία καλλιεργείται κυρίως στη ∆υτική Ελ-
λάδα και ειδικότερα στην Αχαΐα και στην Κεφαλονιά. 
«∆εν θα πρέπει να ντρεπόµαστε για τη συγκεκριµέ-
νη ποικιλία, αλλά να την αναγράφουµε στις ετικέτες 
των φιαλών που την περιέχουν, καθότι παρουσιάζει 
ξεχωριστά αρωµατικά χαρακτηριστικά και εξαιρετι-
κές προοπτικές παλαίωσης στη διάρκεια του χρόνου 
καθώς και µία ιδιαίτερη έκφραση που είναι περιζήτη-
τη στις διεθνείς αγορές» αναφέρει σχετικά ο πρόε-
δρος του ΣΜΟΕ, Γιάννης Παπαργυρίου. Και συµπλη-
ρώνει: «Αυτή τη στιγµή βρισκόµαστε σε διαβούλευ-
ση µε τους επιτελείς του υπουργείου για το συγκεκρι-
µένο θέµα. Προϋπόθεση για να υπάρξει λύση, είναι 
να καθίσουµε στο ίδιο τραπέζι όλοι οι φορείς, δηλα-
δή η Ε∆ΟΑΟ, ο ΣΕΟ, ο ΣΜΟΕ και το υπουργείο και 
να συµφωνήσουµε ότι το υφιστάµενο καθεστώς πρέ-
πει να αλλάξει. ∆εν είναι σπάνιο άλλωστε το γεγονός, 
να υπάρχουν οινοποιεία που αναγράφουν στην ετι-
κέτα τους εναλλακτικές ονοµασίες όπως «Daphne-
Daphne», «Mavro» κ.λπ.

Ώρα να αλλάξει το απαρχαιωµένο καθεστώς 
που µπλοκάρει την εξέλιξη της Μαυροδάφνης

Ο πρόεδρος του 
ΣΜΟΕ, Γιάννης 
Παπαργυρίου

∆
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Η
ενδυνάµωση του ρόλου των 
µικρών οινοποιητικών 
επιχειρήσεων της χώρας, που 
βρίσκονται υπό την οµπρέλα του 

Συνδέσµου Μικρών Οινοποιών Ελλάδος 
βρέθηκε στο επίκεντρο πρόσφατης 
συνάντησης του υπουργού Αγροτικής 
Ανάπτυξης, Λευτέρη Αυγενάκη µε τον 
πρόεδρο του ΣΜΟΕ, Γιάννη Παπαργυρίου. 
Ο ΣΜΟΕ – που ξεκίνησε µε 21 µέλη και 
σήµερα έχει φτάσει αισίως τα 70, 
φιλοδοξεί να καλύψει επαρκώς την 
απουσία επίσηµης αντιπροσώπευσης 
Μικρών Οινοποιητικών Επιχειρήσεων, οι 
οποίες αποτελούν την ραχοκοκαλιά της 

ελληνικής οινοποιίας και να αντιµετωπίσουν 
από κοινού τις συνεχείς προκλήσεις των 
αγορών. Στο πλαίσιο αυτό, στη συνάντηση 
συζητήθηκε ενδελεχώς το ζήτηµα που 
αφορά στη διευκόλυνση της ένταξής του 
ΣΜΟΕ στη ∆ιεπαγγελµατική Οργάνωση 
Αµπέλου και Οίνου προκειµένου να έχουν 
µεγαλύτερο εκτόπισµα ως φορέας στην 
ελληνική οινοπαραγωγή. «Ευχαριστούµε 
τον υπουργό Λευτέρη Αυγενάκη, η 
συνεργασία µας θα συνεχιστεί ώστε να να 
τεθούν οι βάσεις για την καλύτερη 
προώθηση του έργου των Μικρών 
Οινοποιών» αναφέρει ανάρτηση του ΣΜΟΕ 
στα µέσα κοινωνικής δικτύωσης.

Ψήνεται ένταξη ΣΜΟΕ στη 
∆ιεπαγγελµατική Αµπέλου και Οίνου 
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επενδύσεις θεσµικά

ς φτιάξουµε µη αλκοολούχα ποτά, 
αλλά να µην τα λέµε κρασί», δήλωσε ο 
Ιταλός υπουργός Γεωργίας Francesco 
Lollobrigida, στο πλαίσιο των εγκαινίων 

της ετήσιας εµπορικής έκθεσης κρασιού της 
χώρας, Vinitaly, που πραγµατοποιήθηκε στις 14-
17 Απριλίου στην Βερόνα. «Το κρασί µας αξίζει 
πάνω από 8 δισ. σε εξαγωγές και επιλέγεται 
στην εγχώρια αγορά γιατί εκφράζει ποιότητα και 
χαρίζει ασφάλεια. Το καλύτερο είναι να πίνεις 
µε µέτρο, ποιοτικά προϊόντα και στη σωστή τιµή, 
για να δώσεις τη σωστή αξία στην εφοδιαστική 
αλυσίδα, από αυτούς που παράγουν σταφύλια 
µέχρι τους οινοποιούς, τους µεταποιητές και 
τους διανοµείς. Θέλουµε να δώσουµε ισορροπία 
και να δηµιουργήσουµε πλούτο για το έθνος» 
συµπλήρωσε ο ίδιος µεταξύ άλλων.
Οι δηλώσεις Lollobrigida, έρχονται σε συνέχεια 
των σχεδίων που κυκλοφόρησαν πέρυσι για την 
τοποθέτηση προειδοποιήσεων για την υγεία στις 
ετικέτες των µπουκαλιών κρασιού στην Ιρλανδία, µε 
τους παραγωγούς κρασιού να επικρίνουν επίσης 
τους νέους κανόνες. Επιπλέον, η Comité Européen 
des Enterprises Vins (CEEV) και η Spirits Europe 
έχουν υποβάλει καταγγελίες για να ζητήσουν από 
την ΕΕ να κινήσει διαδικασία επί παραβάσει κατά 
των αµφιλεγόµενων σχεδίων της Ιρλανδίας.

Η ΣΗΜΑΣΙΑ ΤΟΥ ΟΙΝΟΥ ΩΣ

Πολιτιστικό αγαθό
Σε µια κρίσιµη στιγµή για τον αµπε-
λοοινικό τοµέα που βρίσκεται αντι-
µέτωπος µε την κλιµατική κρίση και 
τις µεταβαλλόµενες τάσεις των κα-
ταναλωτών πραγµατοποιήθηκε στις 
12-13 Απριλίου στην Μπρέσια και 
στη Βερόνα, της Ιταλίας η πρώτη δι-
εθνής συνάντηση, σε υπουργικό επί-
πεδο, του ∆ιεθνούς Οργανισµού Α-
µπέλου και Οίνου (OIV) µε τη δεύ-
τερη να ακολουθεί τον Οκτώβριο 
στη Γαλλία. Με οικοδεσπότη τον Ι-
ταλό υπουργό Γεωργίας, Francesco 
Lollobrigida, η Σύνοδος συγκέντρω-
σε υπουργούς, πρέσβεις και εκπρο-
σώπους από 30 χώρες σε όλο τον 
κόσµο, µαζί µε την ανώτερη ηγεσία 
του OIV, ο οποίος φέτος γιορτάζει τα 
100 χρόνια δραστηριότητάς του. Α-
νάµεσα στα υπόλοιπα θέµατα του α-
µπελοοινικού τοµέα οι χώρες ανα-
γνώρισαν έντονα τη σηµασία του 
κρασιού ως πολιτιστικό αγαθό.

Αν δεν έχει αλκοόλ,  
δεν µπορεί να λέγεται κρασί

Ο Ιταλός υπουργός 
Γεωργίας Francesco 
Lollobrigida κατά την 

επίσκεψή του στην  
έκθεση Vinitaly

Μπροστάρης το ούζο στις  
εξαγωγές αλκοολούχων
Παρότι οι εξαγωγές του συνόλου των 
ευρωπαϊκών αλκοολούχων ποτών µειώθηκαν 
το 2023 κατά 7% σε σχέση µε το 2022, όπως 
προκύπτει από τα προσωρινά στοιχεία της 
EUROSTAT, που επεξεργάστηκε ο ΣΕΑΟΠ, 
το 2023 η εξαγωγική δραστηριότητα των 
ελληνικών αλκοολούχων ποτών σηµείωσε 
συνολική αύξηση (εντός ΕΕ 27 & σε Τρίτες 
Χώρες) σε αξία κατά 9,4%, ξεπερνώντας 
το φράγµα των 100 εκατ.ευρώ. Το ελληνικό 
ούζο αποτελεί τον µεγάλο πρωταγωνιστή και 
βρίσκεται στην κορυφή.

Α
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 Η εταιρεία Αφοι Κοκκαλίδη - Cork Hellas έχει επικεντρωθεί και ειδικευτεί πλήρως στη μεταποίηση 
πωμάτων φελλού και την εμπορία όλων των ειδών πωμάτων, παρέχοντας παράλληλα στα 
οινοποιεία και αποσταγματοποιεία κάθε δυνατή τεχνική υποστήριξη.

Σας καλωσορίζουμε στις εγκαταστάσεις μας και σας παρουσιάζουμε τα βασικά στάδια της 
παραγωγικής διαδικασίας μας.

Εκτός από τα γραφεία και τους απαραίτητους αποθηκευτικούς χώρους για όλα τα εμπορεύματα, 
όπως βιδωτά αλουμινίου, κεφαλοφόρα, πλαστικά, είδη πωματισμού αφρωδών κ.ο.κ., διαθέτουμε 
ιδιαίτερο χώρο μόνον για τα πώματα φελλού ως πρώτη ύλη, που πληροί όλες τις συνθήκες 
υγιεινής, θερμοκρασίας, υγρασίας, κ.λπ., που χρειάζεται το προϊόν «φελλός».

ΕΚΤΥΠΩΣΗ ΚΕΦΑΛΩΝ
ΠΥΡΟΓΡΑΦΙΑ TOPS        

Όταν τα πώματα φελλού τοποθετούνται στην 
παραγωγή μας, η πρώτη εργασία είναι η εκτύπωση.
Αν μας ζητηθεί από τον πελάτη, τυπώνουμε 
τις κεφαλές των φελλών (tops) στο μηχάνημα 
πυρογραφίας. Μπορούμε να τυπώσουμε την 
εσοδεία του οίνου ή λογότυπο του οινοποιείου 
προσαρμοσμένο ειδικά για tops.

ΕΚΤΥΠΩΣΗ ΣΩΜΑΤΟΣ ΦΕΛΛΩΝ                          

Η εκτύπωση του σώματος των φελλών γίνεται κυρίως 
στα εκτυπωτικά μελάνης. Η εταιρεία μας διαθέτει τρία 

εκτυπωτικά μηχανήματα σύγχρονης τεχνολογίας, με 
συστήματα μέτρησης και αποσκόνησης, με δυναμική 

της τάξης των 10.000 τεμαχίων ανά ώρα.
Απαραίτητα τυπώνεται σε κάθε φελλό ο κωδικός 
ιχνηλασιμότητας και υποχρεωτικά σε κάθε φελλό 

DIAM το brand name του συγκεκριμένου προϊόντος.

Η ελληνική μεταποιητική μονάδα 
παραγωγής πωμάτων φελλού
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ΕΚΤΥΠΩΣΗ LASER                                                  

Διαθέτουμε επίσης εκτυπωτικό laser, ένα 
υπερσύγχρονο μηχάνημα, που έχει τη δυνατότητα 
να εκτυπώνει και το πιο «δύσκολο» λογότυπο 
με απόλυτη ακρίβεια και λεπτομέρεια. Στο laser 
τυπώνουμε κατά βάση τα DIAM 10, τα DIAM 30 και 
όλα τα DIAM ORIGINE.

ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ                                                                                                               

Ακολουθούν η τελική μέτρηση των φελλών στον 
αυτόματο μετρητή, η συσκευασία τους αεροστεγώς  
με vacum και ο εγκιβωτισμός.

 ΤΕΛΙΚΗ ΚΑΤΕΡΓΑΣΙΑ  
ΕΠΙΦΑΝΕΙΑΣ ΦΕΛΛΩΝ               

Περίπου δύο εικοσιτετράωρα μετά το πέρας των 
εκτυπώσεων, οι φελλοί οδηγούνται στο δεύτερο 
στάδιο της παραγωγικής διαδικασίας, στο τμήμα 

τελικής κατεργασίας της επιφάνειάς τους (final 
treatment). Αυτή η εργασία είναι η τελευταία και 

απαραίτητη για να γίνουν  οι φελλοί εμφιαλώσιμοι. 
Γίνεται μέσα σε ειδικούς κυλίνδρους που 

περιστρέφονται, ενώ ταυτόχρονα εφαρμόζεται με 
ψεκασμό μείγμα παραφίνης - σιλικόνης. Το σύνολο 

αυτής της διαδικασίας και η τεχνογνωσία που τη 
διέπει έχουν ύψιστη σημασία για τη σωστή εφαρμογή 
του κάθε πώματος και την ασφάλεια του κάθε οίνου.

 ΠΟΙΟΤΙΚΟΣ ΕΛΕΓΧΟΣ
ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ                            

Αφού ολοκληρωθεί η παραγωγική διαδικασία, γίνεται 
ο ποιοτικός έλεγχος για κάθε μία παρτίδα παραγωγής, 

ο οποίος διενεργείται σχολαστικά στο εργαστήριο 
της Cork Hellas. Συνίσταται κυρίως σε προσομοίωση 

εμφιάλωσης και διασφαλίζει τη βεβαιότητα  
μιας άρτιας παραγωγής των φελλών  

για έναν ασφαλή πωματισμό.

www.corkhellas.gr
EMAIL: info@corkhellas.gr
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ΟΙΚΟΓΕΝΕΙΑΚΟ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ

Familia Torres, για άλλη µια χρονιά 
το πιο ξακουστό σήµα στον κόσµο

Τ ην πρώτη θέση στη λίστα µε το «The World’s Most Admired Wine 
Brand» κατέλαβε για έβδοµη χρονιά το οικογενειακό οινοποιείο από την 

περιοχή Penedès της Ισπανίας, το ξακουστό Familia Torres. Η Αργεντινή, µε το 
Catena Zapata, νικήτρια το 2020, κατέλαβε τη δεύτερη θέση ενώ η Penfolds της 
Αυστραλίας συµπλήρωσε το βάθρο παίρνοντας την 3η θέση. Η πιο δηµοφιλής 
µάρκα κρασιού στον κόσµο ψηφίζεται από µια επιλεγµένη ακαδηµία σοµελιέ, 
αγοραστών, χονδρεµπόρων, Masters of Wine και συγγραφέων του οίνου.

ΓΑΛΛΙΚΗ ΚΥΡΙΑΡΧΙΑ

∆εκατρείς ποικιλίες καλύπτουν 
το 1/3 της έκτασης του 
παγκόσµιου αµπελώνα

Με περισσότερες από 10.000 καταγεγραµµένες ποικιλίες 
σταφυλιών σε όλο τον κόσµο, συµπεριλαµβανοµένων 

των επιτραπέζιων και των σταφίδων, υπάρχει κάτι που µπορεί να 
περιγραφεί µόνο ως µια τεράστια ταπισερί από ποικιλίες. Ωστόσο, 
σύµφωνα µε την έκθεση του ∆ιεθνούς Οργανισµού Αµπέλου 
και Οίνου (OIV) του 2023 σχετικά µε τις πιο ευρέως φυτευµένες 
ποικιλίες αµπέλου στον κόσµο, 13 ποικιλίες αποτελούν το ένα 
τρίτο της συνολικής έκτασης αµπελώνα. Σε αυτό τον οινικό…
χάρτη, η επίδραση της παγκοσµιοποίησης και της επέκτασης 
κυρίως των γαλλικών σταφυλιών είναι σίγουρα αισθητή. Την 
πρώτη θέση καταλαµβάνει η ιαπωνική επιτραπέζια ποικιλία 
Kyoho, ενώ ακόµη και σε µια πρώτη µατιά είναι εµφανής η 
γαλλική κυριαρχία µε έξι από τις πιο διαδεδοµένες ποικιλίες, και 
συγκεκριµένα τις Cabernet Sauvignon, Merlot, Chardonnay, 
Syrah, Sauvignon Blanc και Pinot Noir, να προέρχονται από 
αµπελουργικές ζώνες της Γαλλίας.

κόσµος 

ΟΙ 13 ΠΙΟ ∆ΙΑ∆Ε∆ΟΜΕΝΕΣ ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ 
ΣΤΟΝ ΠΛΑΝΗΤΗ �ΕΚΤΑΡΙΑ�

  Kyoho 3 365.000

  Cabernet Sauvignon 341.000

 Sultana 273.000

  Merlot 266.000

  Tempranillo 231.000.

  Airén 218.000 

  Chardonnay 210.000

  Syrah 190.000

  Red Globe 159.000

  Garnacha Tinta 163.000 

  Sauvignon Blanc 123.000

  Pinot Noir 112.000

  Trebbiano Toscano 111.000
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∆ οµικές διαφορές στους εγκεφάλους των επαγγελµατιών και των 
ιδιωτών γευσιγνωστών κρασιού εντόπισε επιστηµονική έρευ-

να που έλαβε χώρα στην Ισπανία και συγκεκριµένα στο Basque Centre 
for Cognition, Brain and Language. Στη µελέτη µε τίτλο «Sniffing out 
meaning: Changes in the chemosensory and semantic neural networks 
in sommeliers» εξετάστηκαν 28 ενήλικες εθελοντές, οι οποίοι χωρίστη-
καν σε εκπαιδευµένους σοµελιέ και περιστασιακούς καταναλωτές. Και 
στις δύο οµάδες δόθηκαν τέσσερα διαφορετικά ισπανικά κρασιά για δο-
κιµή και τους ζητήθηκε να περιγράψουν την πολυπλοκότητα του κάθε 

κρασιού, ενώ ο εγκέφαλός τους σαρώθηκε µε µαγνητική τοµογραφία. 
Σύµφωνα µε τα αποτελέσµατα οι ερασιτέχνες χρησιµοποιούν περισσότε-
ρο τον µετωπιαίο φλοιό τους, γεγονός που υποδηλώνει µεγαλύτερη προ-
σπάθεια, ενώ οι επαγγελµατίες κατάφεραν να ενεργοποιήσουν καλύτε-
ρα τις περιοχές του εγκεφάλου που είναι υπεύθυνες για τη γλώσσα και τη 
γεύση και να δηµιουργήσουν περισσότερες νευρωνικές συνδέσεις µετα-
ξύ των δύο αναγνωρίζοντας καλύτερα τις διαφορές µεταξύ των κρασιών, 
αλλά και µεταφράζοντάς τες καλύτερα σε σύνθετες λεκτικές περιγραφές, 
γεγονός που σηµαίνει ότι ο εγκέφαλος εκτελεί πιο σύνθετες εργασίες. 

Οι συγγραφείς της 
µελέτης κατέληξαν 
εποµένως στο 
συµπέρασµα ότι η 
συνεχής εκπαίδευση 
στη γευσιγνωσία
κρασιού πιθανώς 
διαµορφώνει µε 
ειδικό τρόπο κάποιες 
περιοχές του 
εγκεφάλου.

Η παραγωγή του αφρώδους 
Bloom La Cuvée 2022 φτάνει 
τις 17.000 φιάλες.

LA COMPAGNIE

BLOOM LA CUVEE 2022

Μόνο βιολογικό το κρασί 
που προσφέρεται εν πτήσει

Γ ια να ανταποκρίνεται στην ανατρεπτική εικόνα της η λίστα κρασιών της 
γαλλικής αεροπορικής εταιρείας La Compagnie διαθέτει αποκλειστικά 

βιολογικές ετικέτες. Όπως µάλιστα αναφέρουν οι άνθρωποι της εταιρείας, η ο-
ποία προσφέρει µόνο θέσεις business class, η La Compagnie έχει τη δυνατό-
τητα υψηλής διαφοροποίησης και συνεργασίας µε µικρότερους παραγωγούς.

Πρώτο premium 
αφρώδες 
χωρίς αλκοόλ

Σ τις 15 Απριλίου κυκλοφόρησε το 
πρώτο µη αλκοολούχο ηµιαφρώδες 

κρασί Blanc de Blancs. Το Bloom La Cuvée 
2022 θα είναι αρχικά διαθέσιµο στα κατα-
στήµατα Harrod’s του Λονδίνου, προς 127 
ευρώ. Τα βιολογικά σταφύλια Chardonnay 
προέρχονται από ορεινούς αµπελώνες στο 
Languedoc ενώ το κρασί ωρίµασε για έξι 
µήνες σε νέα γαλλικά βαρέλια.

κόσµος 

∆

ΣΟΜΕΛΙΕ ΣΗΜΑΙΝΕΙ ΥΨΗΛΟΤΕΡΗ ΝΟΗΜΟΣΥΝΗ
Μελέτη αποδεικνύει ότι ο εγκέφαλος των επαγγελµατιών γευσιγνωστών εκτελεί πιο σύνθετες εργασίες
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ΓΙΑ ΠΡΩΤΗ ΦΟΡΑ

Πολλή µελέτη, δύσκολες 
εξετάσεις και βιωµατική 
οινική εµπειρία, 
µαζί στη Σαντορίνη  

Με πρωτοβουλία του Court of Master 
Sommeliers Europe (CMS) και του 

WSPC, πραγµατοποιήθηκαν για πρώτη φορά 
στον κόσµο, την ίδια στιγµή, στον ίδιο τόπο, τρία 
διαφορετικά εκπαιδευτικά προγράµµατα, το CMS 
Intro & Certified, το CMS Advanced και το WSET 
Diploma - οργανωµένα από τον ίδιο εκπαιδευτικό 
φορέα, το WSPC. Τα Wines of Greece (Εθνική 
∆ιεπαγγελµατική Οργάνωση Αµπέλου και Οίνου) 
στήριξαν 100% αυτή την πρωτοβουλία και σε 
συνεργασία µε το WSPC φιλοξένησαν στο νησί της 
Σαντορίνης 70 επαγγελµατίες οινοχόους και στελέχη 
χονδρεµπορίου, σε µια απαιτητική εβδοµάδα που 
τα είχε όλα! ∆ιάβασµα, εξετάσεις και µοναδικές 
βιωµατικές εµπειρίες µε πρωταγωνιστή το Ελληνικό 
Κρασί. Προς τιµήν των σπουδαστών CMS και WSET 
Diploma, το WSPC σε συνεργασία µε τα Wines of 
Greece διοργάνωσαν µεταξύ άλλων τρία δείπνα 
όπου δοκιµάστηκαν συνολικά 35 ετικέτες Ελλήνων 
οινοπαραγωγών, επισκέψεις στα παγκοσµίου κλάσης 
οινοποιεία Estate Argyros, Boutari Winery, Santo Wines, 
Domaine Sigalas και ξεναγήσεις στους αµπελώνες.

ΤΟ ∆ΙΚΑΙΟ ΤΟΥ ΟΙΝΟΥ

«O Αµπελώνας και ο Αστικός χώρος» 
σε διεθνές συνέδριο στην Αθήνα

Ηδιαχείριση της αµπελουργικής γης µε όρους βιωσιµότητας µέσα σε 
ένα αστικό περιβάλλον και τα νοµικά εργαλεία για τη συνύπαρξη µε την 

οικιστική ανάπτυξη θα βρεθούν στο επίκεντρο του Συνεδρίου που διοργανώνει 
στις 10 Μαΐου στην Αθήνα ο ∆ιεθνής Οργανισµός Αµπέλου και Οίνου-OIV και 
συγκεκριµένα το ευρωπαϊκό τµήµα της ∆ιεθνούς Ένωσης για το ∆ίκαιο του Οίνου. 
Με θέµα «Ο Αµπελώνας και ο Αστικός Χώρος - Νοµικά Εργαλεία και Πρακτικές για 
Βιώσιµη Ανάπτυξη» στο Συνέδριο θα συµµετάσχουν εξειδικευµένοι επιστήµονες 
και στελέχη του αµπελοοινικού κλάδου από την Ευρώπη και τις Η.Π.Α.

ελλάδα 

Πολλή µελέτη, δύσκολες Πολλή µελέτη, δύσκολες Πολλή µελέτη, δύσκολες Πολλή µελέτη, δύσκολες Πολλή µελέτη, δύσκολες 
εξετάσεις και βιωµατική εξετάσεις και βιωµατική εξετάσεις και βιωµατική 
Πολλή µελέτη, δύσκολες Πολλή µελέτη, δύσκολες 
εξετάσεις και βιωµατική 
Πολλή µελέτη, δύσκολες Πολλή µελέτη, δύσκολες Πολλή µελέτη, δύσκολες Πολλή µελέτη, δύσκολες Πολλή µελέτη, δύσκολες Πολλή µελέτη, δύσκολες Πολλή µελέτη, δύσκολες 
εξετάσεις και βιωµατική 
Πολλή µελέτη, δύσκολες 
εξετάσεις και βιωµατική 
Πολλή µελέτη, δύσκολες 
εξετάσεις και βιωµατική 
Πολλή µελέτη, δύσκολες 

ΟΚωνσταντίνος Λαζαράκης MW µε τη Μαρία Μπούµπα, 
την Ελληνίδα που κατέκτησε στη Σαντορίνη το CMS Advanced 
Certifi cate µε την κορυφαία επίδοση στις εξετάσεις.
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ΣΤΑΥΡΟΥΛΑ ΚΟΥΡΑΚΟΥ ∆ΡΑΓΩΝΑ

ΕΦΥΓΕ Η ΜΕΓΑΛΗ ΚΥΡΙΑ  
ΤΟΥ ΕΛΛΗΝΙΚΟΥ ΟΙΝΟΥ

Η Σταυρούλα Κουράκου-∆ραγώνα, η µεγάλη κυρία του ελληνικού κρασιού 
έφυγε πλήρης ηµερών στις 2 Απριλίου από τη ζωή, αφήνοντας πίσω της µια 

εντυπωσιακή επαγγελµατική πορεία και µια µεγάλη συγγραφική παρακαταθήκη γύρω 
από τα ζητήµατα του αµπελοοινικού τοµέα. Το εµβληµατικό έργο της είναι δύσκολο να 
περιγραφεί µέσα σε λίγες λέξεις, καθώς ήταν η πρώτη γυναίκα µε δίπλωµα Οινολόγου 
στην Ευρώπη, και διετέλεσε, µεταξύ άλλων -και αφού εξελέγη παµψηφεί- Πρόεδρος 
του ∆ιεθνούς Οργανισµού Αµπέλου και Οίνου, ∆ιευθύντρια επί 20 έτη του Ινστιτούτου 
Οίνου στην Ελλάδα, Πρόεδρος Επιτροπών της Ευρωπαϊκής Ένωσης σε θέµατα 
αµπελοοινικής νοµοθεσίας. Έχει γράψει επιστηµονικά βιβλία και δηµοσιεύσει πολλές 
επιστηµονικές εργασίες στον ελληνικό και τον ξένο Τύπο σε θέµατα της ειδικότητάς 
της, µιας ειδικότητας, χάρη στην οποία µπορεί να ερµηνεύσει από άλλη σκοπιά κείµενα 
της Αρχαίας Γραµµατείας που αναφέρονται στο αµπέλι και το κρασί. Μια γυναίκα που 
αγάπησε το ελληνικό κρασί όσο λίγοι µε σύσσωµο τον κλάδο να εκφράζει απεριόριστο 
σεβασµό για την προσφορά της, τόσο όσο ήταν εν ζωή, όσο και µετά τον θανάτό της.

«Η επιδραστική - ηγετική συµµετοχή της Σταυρούλας Κουρά-
κου ∆ραγώνα στα δρώµενα του κλάδου για πάνω από µισό 
αιώνα έχει διαµορφώσει από τα θεµέλια το οικοδόµηµα της 
σύγχρονης οινικής Ελλάδας» ανέφερε σχετικά ο ΣΕΟ.
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Η
 ανάδειξη του γαστρονοµι-
κού πλούτου, του 
Μεσσηνιακού αµπελώνα, 
το επιχειρηµατικό 

περιβάλλον καθώς και νέοι τρόποι 
τουριστικής προώθησης και προσέγγι-
σης τέθηκαν στο επίκεντρο στο πλαίσιο 
του δεύτερου Messinia Forum, που 
οργάνωσε ο Σύλλογος Εστίασης 
Μεσσηνίας το Σάββατο 13 και την 
Κυριακή 14 Απριλίου 2024 στο Μέγαρο 
Χορού Καλαµάτας. Συµµετείχαν 68 
καταξιωµένοι οµιλητές, διακεκριµένοι 
εισηγητές από τον ακαδηµαϊκό και 
επιχειρηµατικό χώρο, από τον χώρο 
του αθλητισµού, της πολιτικής και 
φυσικά από το χώρο της γαστρονοµί-
ας. Μάλιστα σε πρακτικό επίπεδο ο 
πρώτος θετικός αντίκτυπος της 
διοργάνωσης είναι η παρουσίαση της 
νεοσύστατης online πλατφόρµας, 
δηµιούργηµα 30 επιχειρήσεων 
θεµατικού τουρισµού.
Ιδιαίτερη αναφορά θα πρέπει να γίνει 
στη συµµετοχή 15 Μεσσήνιων οινοποι-
ών και αποσταγµατοποιών, οι οποιοι  α-
νέδειξαν την ιστορία και τη σηµασία του 

Μεσσηνιακού αµπελώνα και του απο-
στάγµατος. Προς ενίσχυση της παρα-
πάνω πρωτοβουλίας το ίδρυµα Καπε-
τάν Βασίλη & Κάρµεν Κωνσταντακό-
πουλου πραγµατοποίησε Master Class 
Οίνου «Οίνοι & Γεύσεις της Μεσσηνίας» 
µε τον DipWSET Νικόλα Γιαννόπου-
λο. Μια από τις σηµαντικότερες στιγµές 
του διηµέρου ήταν η παρουσία του κο-
ρυφαίου Έλληνα sommelier Γιώργου 
Λούκα µε πληθώρα υπογραφών wine 
lists και pairings υψηλών προδιαγρα-
φών στο βιογραφικό του,  µίλησε για το 
Μεσσηνιακό Αµπελώνα και στη συνέ-
χεια πραγµατοποίησε γευσιγνωσία των 
µεσσηνιακών οίνων. 
Ο Σύλλογος Εστίασης Μεσσηνίας, η Ορ-
γανωτική Επιτροπή του Messinia Forum 
και προσωπικά ο πρόεδρος του ΣΕΜ, Ι-
ωάννης Κολοβός, ευχαριστούν θερµά 
τους oινοποιούς και τους αποσταγµατο-
ποιούς που συµµετείχαν τόσο για την ά-
ψογη συνεργασία όσο και για την άριστη 
παρουσία τους και ανταπόκρισή τους 
στις χιλιάδες κόσµου που επισκέφτηκαν 
το Messinia Forum.

Κρύβει δύναµη ο πλούτος
Μεσσηνιακού αµπελώνα
Ξεπέρασε κάθε προσδοκία το 2ο Messinia Forum

µε περισσότερους από 7.000 επισκέπτες

Επετειακό Οινόραµα 
µε 3.000 ετικέτες

Την όλο και πιο ώριµη εικόνα της εγχώριας οινοποιίας 
αλλά και τις επίµονες αναζητήσεις των νέων κυρίως 
οινοποιών σε καινούργια µονοπάτια, µε σπάνιες 
ποικιλίες και φυσικές οινοποιήσεις, έφερε άλλη µια 
φορά στα χείλη των οινόφιλων το φετινό επετειακό 
Οινόραµα των 30 χρόνων και των 3.000 περίπου 
ετικετών. Από την 1η Μαρτίου και για τέσσερις µέρες 
το Ζάππειο Μέγαρο συγκέντρωσε το ενδιαφέρον του 
συνόλου της εγχώριας οινικής κοινότητας, καθώς και 
σηµαντικών διεθνών επισκεπτών.

Για πρώτη φορά στη φετινή επετειακή 
διοργάνωση του Οινοράµατος, 
πραγµατοποιήθηκε τελετή εγκαινίων από 
τον υπουργό Αγροτικής Ανάπτυξης, Λευτέρη 
Αυγενάκη (δεξιά). Στο στιγµιότυπο µαζί µε τον 
επικεφαλής της διοργάνωσης Ντίνο Στεργίδη.
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οινικά νέα εκδηλώσεις

Περισσότερα από 
100 ελληνικά 

οινοποιεία

Προσέλκυσε 5.500 εκθέτες από 
65 χώρες και 47.000 εµπορικούς 

επισκέπτες από 135 χώρες η φετινή 
έκθεση Prowein, στην οποία η ελληνική 

συµµετοχή ήταν ιδιαίτερα ηχηρή. 
Στις νέες εγχώριες παρουσίες επί 

γερµανικού εδάφους  η Cavino και το 
Κτήµα Μέγα Σπήλαιο.
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Οίνοι και αποστάγµατα 
στα καλύτερά τους
Με τους κριτές να δοκιµάζουν συνολικά 2.500 ποτήρια και 
τα µετάλλια να απονέµονται στις 2 Μαρτίου ολοκληρώθηκε 
ο 24ος ∆ιαγωνισµός Thessaloniki Wine & Spirits Trophy

ριάντα διακεκριµένοι δι-
εθνώς κριτές δοκίµα-
σαν  συνολικά 952 δείγ-
µατα από τη χώρα µας 

και την Κύπρο, από τα οποία 880 α-
φορούσαν οίνους, ξηρούς, αφρώ-
δεις και επιδόρπιους, µε τις υποκα-
τηγορίες τους, και τα 72 αποστάγ-
µατα αµπελοοινικής προέλευσης (ό-
πως τσίπουρο, βερµούτ), ούζο και 
τζιν στο πλαίσιο του 24ου ∆ιαγωνι-
σµού Thessaloniki Wine and Spirits 
Trophy, που έλαβε χώρα από τις 13 
έως τις 15 Φεβρουαρίου 2024. Ε-
πισηµαίνεται ότι στο 75% των οίνων 
και στο 65% των αποσταγµάτων που 
συµµετείχαν στο ∆ιαγωνισµό απονε-
µήθηκε µετάλλιο ενώ ως Καλύτερος 
Οίνος κρίθηκε το Κτήµα Αργυρού 
Cuvee Monsignori Σαντορίνη 2019.
Στις 2 Μαρτίου πραγµατοποιήθηκε η 
εκδήλωση της απονοµής των µεταλ-
λίων του διαγωνισµού. Μεγάλος Χο-
ρηγός της φετινής διοργάνωσης ή-
ταν η Yara Ελλάς.

Τ
Με Μαυράθηρο και Vinsanto 
η Κάναβα Ρούσσος 
στην Athens Wine Selfie 2024

Καλοκαιρινή διάθεση φιλοδοξεί 
να φέρει στην Αθήνα η 
Κάναβα Ρούσσος από την 
εκρηκτική Σαντορίνη, µε τη 
συµµετοχή της στην έκθεση 

Athens Wine Selfie 2024. 
Η έκθεση, που φιλοξενείται Κυριακή 2 και 
∆ευτέρα 3 Ιουνίου 2024 (17:00 µ.µ. – 
22:00 µ.µ.) στη ∆ηµοτική Αγορά Κυψέλης  
(Φωκίωνος Νέγρη 42), παρουσιάζει κρασιά 
ταξινοµηµένα ανά χρώµα, στυλ και κυρίως 
ανά ποικιλία ή blend ποικιλιών µε όλες τις 
πληροφορίες για το κάθε κρασί να είναι 
αναρτηµένες µπροστά σε ένα σταντ. Πρόκειται 
για µια γευσηγνωσία κατά την οποία οι 
οινόφιλοι µε το ειδικό ποτήρι γευσιγνωσίας 
που παραλαµβάνουν εξυπηρετούνται µόνοι 
τους, χωρίς την παρουσία των παραγωγών. 

Η Μαρία Ψαρρού από τη Yara παραδίδει
 τη διάκριση στην Αθηνά Λαφαζάνη.

Επιµέλεια Βασιλική Μαντά

Στέλλιος Μπουτάρης, πρόεδρος ΕΝΟΑΒΕ
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οινικό επιχειρείν

Ερίβωλος Φθία

Επικεφαλής του 
Οινοποιείου Ερίβωλος 
Φθία ο Γιάννης Τσαπάρας 
και η σύζυγός του Ελεάνα 
Παρλαβάντζα
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ME GARAGE ΦΙΛΟΣΟΦΙΑ 
KAI ΤΗ ΦΙΛΟ∆ΟΞΙΑ  

ΤΩΝ CHATEAUX
∆εν έχουν συµπληρωθεί 10 χρόνια από την ηµέρα που ο 

Γιάννης Τσαπάρας µαζί µε τη σύζυγό του Ελεάνα Παρλαβάντζα 

αποφάσισαν να αφιερωθούν ολοκληρωτικά στην αµπελουργία 

και την οινοπαραγωγή και ήδη η δραστηριότητά τους τείνει να 

αποτελέσει πρότυπο. Τουλάχιστον για τα ελληνικά δεδοµένα 

Κείµενο Γιάννης Πανάγος

Τ
ο 2015 έγινε η εγκατάσταση του πρώτου αµπελώνα και το 
2016 µπήκαν τα θεµέλια ενός µικρού οινοποιείου, έτσι 
ώστε να ξεκινήσουν χρόνο µε το χρόνο οι πρώτες ενδια-
φέρουσες οινοποιήσεις. Ιθύνων νους ο Γιάννης Τσαπά-

ρας, που έχει σπουδάσει Τεχνολόγος Γεωπόνος στη Λάρισα, στη 
συνέχεια έκανε µεταπτυχιακό στην Οινολογία στο Γεωπονικό Πανεπι-
στήµιο της Αθήνας και πριν ξεκινήσει τη δική του διαδροµή ως 
οινοποιός, εργάστηκε για µια δεκαετία περίπου σαν γεωπόνος και 
οινολόγος σε γνωστά κτήµατα - οινοποιεία. 
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∆ηµιουργία του η «Ερίβωλος Φθία», ένα garage οικογενειακό 
οινοποιείο, όπως το χαρακτηρίζει  ο Γιάννης Τσαπάρας, το ο-
ποίο βρίσκεται στην καρδιά της οροσειράς του Καλλιδρόµου 
και στο οµώνυµο χωριό Καλλίδροµο, κοντά στα Καµένα Βούρ-
λα. Το όνοµα, σηµειώνει ο ίδιος, προέρχεται από το µυθικό 
κράτος «Φθία» που ήταν η πατρίδα του Α-
χιλλέα των Μυρµιδόνων. Ο Όµηρος µάλι-
στα υµνεί τη Φθία ως γόνιµη και καρποφό-
ρα γη, µε τη λέξη «ερίβωλος».  
Είναι σαφές εξαρχής ότι η «Ερίβωλος 
Φθία» δεν ακολουθεί την πεπατηµένη, ούτε 
επιδιώκει να µπαίνει στην αναµέτρηση µε τα 
λεγόµενα τεχνολογικά κρασιά. Επιλέγει µια 
ιδιαίτερη, µοναχική θα λέγαµε, διαδροµή, ό-
που, το αµπέλι και ο τόπος στον οποίο αυτό 
φιλοξενείται, διαδραµατίζουν τον πρώτο και 
πιο απαιτητικό ρόλο. Από κει και µετά, οινο-
λογικά, όπως τονίζει ο Γιάννης Τσαπάρας, η 
συνταγή στοχεύει σε «εύκολα κρασιά», τα ο-
ποία να αποδίδουν στο µέγιστο δυνατό βαθ-
µό τα στοιχεία της πρώτης ύλης. 

Αµπελώνες και οινοποιείο
Οι αµπελώνες του Οινοποιείου βρίσκονται στην καρδιά της ορο-
σειράς Καλλιδρόµου και στο µεγαλύτερο χρονικό διάστηµα της 
καλλιεργητικής περιόδου, τις πρωινές ώρες δροσίζονται από βο-

Από Syrah που καλλιεργείται σε ένα µοναδικό 
µικροκλίµα, παράγεται η ετικέτα OMIROS, που 
παράγεται µε τη µέθοδο «vins de garage».

οινικό επιχειρείν

 Ερίβωλος Φθία

Ο όρος garage wines 
πρωτοεµφανίστηκε 
στα µέσα του 
1990 στο Bordeaux και 
αναφέρεται σε κρασιά 
που παράγονταν σε 
πολύ µικρές µονάδες 
ακόµη και σε γκαράζ 
σπιτιών) ως αντίδραση 
στα πολυτελή chateaux
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Η ετικέτα ELEANA δηµιουργείται από την ποικιλία Μαλαγουζιά, που  
είναι φυτεµένη στον αµπελώνα που περιβάλλει το Οινοποιείο.

ριαδάκι του Μαλιακού κόλπου και τις απογευµατινές-βραδυνές ώ-
ρες από την απόγειο αύρα του Παρνασσού ενώ ο χειµώνας χαρα-
κτηρίζεται ήπιος και το χιόνι ή τα νερά της βροχής στραγγίζονται 
φυσικά από τις κλίσεις των αµπελιών. Η ποικιλία Chardonnay καλ-
λιεργείται σε 3 στρέµµατα, υψόµετρο 320 µ., η Μαλαγουζιά έχει 
φυτευτεί σε δύο αµπελοτόπια, το πρώτο γύρω από το οινοποιείο 
σε έκταση 15 στρµ. και υψόµετρο 370 µ. και το δεύτερο είναι έκτα-
σης 7 στρεµµάτων σε υψόµετρο 317µ., ενώ το Syrah καλλιεργείται 
σε ένα άγριας φυσικής οµορφιάς αµπελοτόπι δίνοντας στα κρασιά 
που παράγει το µοναδικό terroir της περιοχής.
Το Οινοποιείο διαθέτει όλο τον σύγχρονο εξοπλισµό που έχει α-
νάγκη µια οικογενειακή µονάδα για να παράξει ανώτερης ποιότη-
τας κρασιά. Περιβάλλεται, όπως προαναφέρθηκε, από το αµπε-
λοτόπι της Μαλαγουζιάς και σε πολύ µικρή ακτίνα από τους υπό-
λοιπους αµπελώνες. Με αυτό τον τρόπο, σύµφωνα µε τους αν-
θρώπους του οινοποιείου, είναι δυνατή η άνετη διαχείριση του 
σταφυλιού και µάλιστα σε ελάχιστο χρόνο.
Σε ό,τι αφορά τον εξοπλισµό χρησιµοποιούνται προηγµένης τεχνολογί-
ας οινοποιητές που έχουν τη δυνατότητα προζυµωτικής εκχύλισης που 
εφαρµόζεται στα λευκά και ροζέ κρασιά. Τα φίλτρα που διαθέτουν ε-
σωτερικά επιτυγχάνουν ήπια διαχείριση των ερυθρών σταφυλιών δίνο-
ντας κρασιά µε έντονα ερυθρό χρώµα αλλά χωρίς άγριες ταννίνες. Ο 
ποιοτικός έλεγχος των κρασιών γίνεται εντός του οινοποιείου, δίνοντας 
το πλεονέκτηµα της άµεσης λήψης αποφάσεων.  Το κρασί που παρά-
γεται στο οινοποιείο εµφιαλώνεται στο ιδιόκτητο εµφιαλωτήριο σε µια 
διαδικασία µε απόλυτο έλεγχο σε όλα τα στάδια της παραγωγής.

Ο ACHILLEAS είναι ένα µονοποικιλιακό κρασί από ένα µοναδικό 
αµπελοτόπι που έχει ως στόχο να αναδείξει την τυπικότητα του Syrah.
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Α ν και δεν είναι τόσο γνωστό στον ελληνικό αµπελώνα, η τοποθεσία 
της Ελασσόνας την καθιστά ιδανική για την παραγωγή ποιοτικών 

κρασιών. Η επίδραση του Ολύµπου είναι άκρως ευεργετική. Το 
υψόµετρο, η κλίση του εδάφους, οι χαµηλές στρεµµατικές αποδόσεις 
αλλά και  η «προστασία» των φυτών από ακραίες συνθήκες, είναι 
κάποια από τα πολλά πλεονεκτήµατα που το µυθικό βουνό προσφέρει 
στους αµπελώνες. Εστιάζοντας στο τελευταίο και στο κοµµάτι της 
κλιµατικής αλλαγής οι γεωπόνοι του Κτήµατος Ολοινος µε έδρα την 
Ελασσόνα αναγνωρίζουν ότι η καλλιέργεια γίνεται ολοένα και 
περισσότερο απαιτητική. Αφενός, αντιλαµβάνονται την 
εύνοια -µέχρι στιγµής- που τους έχει προσφέρει το 
µικρόκλιµα της περιοχής, αφετέρου κατανοούν 
την ανάγκη για συνεχή παρακολούθηση και 
επιµέλεια των αµπελώνων ώστε να προληφθεί 
οποιαδήποτε δυσκολία.  
 
Η συνεισφορά της νέας γενιάς 
Με γνώµονα τα παραπάνω, η νέα γενιά 
του Κτήµατος εστιάζει στα θετικά και στη 
δοκιµή επιπλέον ελληνικών ποικιλιών που 
εναρµονίζονται πλήρως στα εδάφη και µπορούν 

να εκφράσουν το terroir της περιοχής. Ποικιλίες όπως Ασύρτικο, 
Μαλαγουζιά, Αθήρι, Ντεµπίνα και φυσικά η θεσσαλική Ληµνιώνα είναι 
ήδη στο προσκήνιο. Αξίζει µάλιστα να σηµειωθεί ότι, φέτος έγιναν 
οι πρώτες πειραµατικές οινοποιήσεις µε τη Ληµνιώνα και η οµάδα 
εντυπωσιασµένη από τα έξοχα χαρακτηριστικά της ποικιλίας, εξετάζει 
την παραγωγή νέων ετικετών την επόµενη κιόλας χρονιά. 

Μαλαγουζιά και Ασύρτικο  
σε ισορροπηµένη συνύπαρξη 

Μιλώντας για νέες ετικέτες, στις πρόσφατες 
κυκλοφορίες του οινοποιείου συναντάµε το ΑΣΜΑ 

- µια ισορροπηµένη συνύπαρξη του επιβλητικού 
Ασύρτικου και της κοµψής Μαλαγουζιάς - καθώς 

και ένα κλασικό cuvee blend από συνοινοποίηση 
Merlot και Syrah από όψιµο τρύγο στο 
αµπελοτόπι Καλούδα. Παρατηρώντας τις 
αλλαγές του Οινοποιείου ένα είναι σίγουρο: 
Ο συνδυασµός του ιδιαίτερου terroir της 
Ελασσόνας µε σύγχρονες µεθόδους οινοποίησης, 

είναι το στοίχηµα της επόµενης γενιάς που 
σίγουρα θα µας απασχολήσει στο µέλλον.

ΑΝΑ∆ΕΙΚΝΥΕΙ ΤΟ TERROIR ΤΗΣ ΕΛΑΣΣΟΝΑΣ
Ένα rebranding φέρνει φρεσκάδα και µια νέα µατιά στο θεσσαλικό οινοποιείο 
µε τη δεύτερη γενιά των ιδιοκτητών να έχει µπει ήδη δυναµικά στα πράγµατα

ΚΤΗΜΑ ΟΛΟΙΝΟΣ

 OINIKO ΕΠΙΧΕΙΡΕΙΝ 
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Μ ε ιδιόκτητους αµπελώνες 10 
στρεµµάτων στη Β. Ελλάδα -και 

συγκεκριµένα στη Νέα Ραιδεστό- και 
συνεργαζόµενο αµπελώνα 24 στρεµµάτων 
στην Πορταριά Χαλκιδικής το boutique 
οινοποιείο Wine Therapy  παράγει από 5.000 
έως και 7.000 φιάλες οίνου ετησίως. Επιδίωξη 
του οινοποιού και οινολόγου Θωµά Κοντοπού 
είναι να διατηρήσει ελεγχόµενη την παραγωγή 
του τα επόµενα χρόνια, αυξάνοντας ελαφρώς 
τις παραγόµενες ποσότητες µε κάποιες νέες 
φυτεύσεις αµπελιών. Αιχµή του δόρατος 
για το Οινοποιείο είναι οι διαφορετικές 
εκφράσεις της Μαλαγουζιάς, δεξαµενής 
και παλαίωσης, οι οποίες έχουν βραβευτεί 
σε διαγωνισµούς οίνου στην Ελλάδα και 
το εξωτερικό. Επόµενο βήµα θα είναι και 
η παραγωγή ενός orange wine σε πήλινα 
πιθάρια, αντλώντας έµπνευση από τη 
συνεργασία του µε οινοποιείο της Γεωργίας, 
ενώ σχεδιάζεται και ένας γλυκός οίνος από 

Μαλαγουζιά. Ταυτόχρονα το Wine Therapy 
παράγει την ετικέτα «Άρχω» από Ξινόµαυρο 
µε την πρώτη ύλη να προέρχεται από τέσσερα 
διαφορετικά ΠΟΠ terroir της ποικιλίας και 
συγκεκριµένα Αµύνταιο, Νάουσα, Ραψάνη 
και Γουµένισσα, που παλαιώνουν  ξεχωριστά 
για διάστηµα 24 µηνών σε βαρέλια δεύτερης 
και τρίτης χρήσης. Στη συνέχεια οι τέσσερις 
διαφορετικές εκφράσεις αναµειγνύονται. 
Στις υπόλοιπες ετικέτες ανήκει  το ερυθρό 
«twogether», όπου στην ονοµασία του γίνεται 
λογοπαίχνιο µε τη λέξη two (δύο) και together 
(µαζί). Πρόκειται για ένα παλαιωµένο κρασί 
που παντρεύει το Syrah µε το Cabernet 
Sauvignon και αποτελεί οινοποιητική 
συνεργασία του Θωµά Κοντοπού µε την κόρη 
του Ιωάννα.

ΣΕ ΜΑΛΑΓΟΥΖΙΑ ΚΑΙ ΞΙΝΟΜΑΥΡΟ 
ΕΣΤΙΑΖΕΙ ΤΟ ΚΤΗΜΑ WINE THERAPY 
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ΣΤΗΝ CAVINO Η ∆ΙΑΝΟΜΗ ΤΗΣ SANTO WINES

ΕΞΑΓΩΓΕΣ ΣΕ ΠΕΡΙΣΣΟΤΕΡΕΣ ΑΠΟ 50 ΧΩΡΕΣ

Τ η διανοµή των κρασιών της Ένωσης 
Συνεταιρισµών Θηραϊκών Προϊόντων - 

Santo Wines, ανέλαβε από 1/1/2024 η οινοποιία 
Cavino, µετά την ολοκλήρωση της συνεργασίας 
του Συνεταιρισµού µε τον προηγούµενο 
διανοµέα, τα Ελληνικά Κελλάρια Οίνων. Η 
Santo Wines µέσα από τη συγκεκριµένη 
κίνηση επιδιώκει να αξιοποιήσει το ευρύ 
δίκτυο διανοµής της Cavino και το εξαγωγικό 
της εκτόπισµα σε περισσότερες από 50 χώρες 
παγκοσµίως, στις οποίες διατηρεί παρουσία. 

Σηµειώνεται ότι οι συνολικές 
εξαγωγές για την Cavino 
αντιστοιχούν σε περίπου το 
20% των συνολικών ελληνικών 
εξαγωγών. Από την πλευρά της η Cavino 
εντάσσει στο χαρτοφυλάκιο των προϊόντων της 
τα κρασιά της Santo Wines. Ο Συνεταιρισµός 
αποτελεί τον µεγαλύτερο παραγωγό κρασιού 
στη Σαντορίνη και τον κυριότερο πρεσβευτή 
των κρασιών του νησιού σε διεθνές επίπεδο. 
Μέσα από τη συγκεκριµένη συνεργασία η 

Cavino εµπλουτίζει τη γκάµα 
των προϊόντων της όπου 
κυριαρχούν οι οίνοι του 
Μεγάλου Σπηλαίου καθώς 

και η σειρά αποσταγµάτων Μπαµπατζίµ. Ο 
Συνεταιρισµός της Σαντορίνης το 2021 είχε κύκλο 
εργασιών που ανήλθε στα 6,9 εκατ. ευρώ, ενώ 
το 2022 άγγιξε τα 10 εκατοµµύρια ευρώ. Από 
την πλευρά της η Cavino το 2021 είχε κύκλο 
εργασιών 25,9 εκατ. ευρώ, το 2022 ενισχύθηκε έτι 
περαιτέρω φτάνοντας τα 30,8 εκατ. ευρώ. 

Από τις τοπικές ποικιλίες της Πάρου  
Μονεµβασιά και Μανδηλαριά παράγεται 

το νέο ροζέ αφρώδες κρασί που ετοιµάζει ο 
Συνεταιρισµός Πάρου. Υπενθυµίζεται ότι  ήδη 
κυκλοφορεί τη σειρά κρασιών Seiradi λευκό, 
ροζέ, ερυθρό από 100% Μονεµβασιά ΠΟΠ, 
από 70% Μονεµβασιά και 30% Μανδηλαριά 
και από 100% Μανδηλαριά αντίστοιχα. 
Επιπλέον, κυκλοφορεί η δεύτερη σειρά Topos 
µε οινοποιήσεις από επιλεγµένα αµπελοτόπια 
και µια ετικέτα από 100% Μονεµβασιά 

Λευκό ΠΟΠ που περνάει από βαρέλι και ένα 
ερυθρό ΠΟΠ από 55% Μανδηλαριά και 45% 
Μονεµβασιά. «Για να χαρακτηριστεί ως ΠΟΠ 
ένα λευκό κρασί πρέπει να είναι από 100% 
Μονεµβασιά, ενώ στο ερυθρό προβλέπεται 
η συνοινοποίηση λευκού και ερυθρού από 
Μονεµβασιά και Μανδηλαριά», εξηγεί η 
οινολόγος Μαρία Ταµιωλάκη, η οποία µαζί 
µε τον επίσης οινολόγο ∆ηµήτρη Μανσόλα 
έχουν την επίβλεψη για την παραγωγή των 
κρασιών της Πάρου.

ΣΥΝΕΤΑΙΡΙΣΜΟΣ ΠΑΡΟΥ
ΕΤΟΙΜΑΖΕΙ ΡΟΖΕ 
ΑΦΡΩ∆ΕΣ ΑΠΟ 
ΜΟΝΕΜΒΑΣΙΑ ΚΑΙ 
ΜΑΝ∆ΗΛΑΡΙΑ 
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 OINIKO ΕΠΙΧΕΙΡΕΙΝ 

ΝΕΜΕΑ ΠΟΠ ΜΕ 24 ΜΗΝΕΣ 
ΣΤΟ ΒΑΡΕΛΙ ΦΕΡΝΕΙ 
ΤΟ ΚΤΗΜΑ ΜΠΙΖΙΟΥ

Ν α δηµιουργήσει µία Νεµέα 24µηνης παλαίωσης 
µε τη δυνατότητα να συνεχίσει να παλαιώνει 

µέσα στη φιάλη για έως και 30 χρόνια επιδιώκει ο 
Ηλίας Μπίζιος, επικεφαλής του οµώνυµου Κτήµατος 
µε έδρα τον Ασπρόκαµπο Νεµέας. «Χαρακτηριστικό 
του συγκεκριµένου κρασιού είναι ότι θα παράγεται 
µε κλασική ερυθρά οινοποίηση. Επιθυµία µου 
ήταν να δηµιουργήσω µία Νεµέα καλύτερη από 
την προηγούµενη», σηµειώνει ο οινοποιός. Ήδη το 
Κτήµα διαθέτει µία ΠΟΠ Νεµέα Αγιωργίτικο, η οποία 
ωριµάζει για 12 µήνες σε δρύινα βαρέλια και έχει 
δυνατότητα παλαίωσης για 15 χρόνια στο µπουκάλι.
Το Κτήµα Μπίζιου αποτελεί εκφραστή της ΠΟΠ 
Νεµέας, µε την παραγωγή του να είναι αµιγώς 
βιολογική. Οι ιδιόκτητοι αµπελώνες έχουν έκταση 100 
στρεµµάτων και βρίσκονται σε υψόµετρο 850 µέτρων 
στον Ασπρόκαµπο -µεταξύ των ορέων Ζήρια και 
Γαβριά- στο υψηλότερο σηµείο της ζώνης ΠΟΠ Νεµέα. 
«Ξεκίνησα από τους πρώτους να παράγω βιολογικά 
κρασιά στη Νεµέα µαζί µε τον Παπαϊωάννου. Τα 
κρασιά που βγαίνουν από το οινοποιείο δεν υφίστανται 
καµία παρέµβαση, κάτι που αποτελεί την κυρίαρχη 
φιλοσοφία του οινοποιείου», αναφέρει ο Ηλίας Μπίζιος. 

ΜΟΝΟΠΟΙΚΙΛΙΑΚΕΣ ΕΤΙΚΕΤΕΣ Νέες µονοποικιλιακές ετικέτες από 
τις ερυθρές ποικιλίες Βερτζαµί και 

Μαυροδάφνη και συγκεκριµένα αµπελοτόπια 
ετοιµάζουν οι επικεφαλής του Κτήµατος ∆ύο 
Ύψη, οι οινοποιοί Βαγγέλης Γεροβασιλείου και 
Βασίλης Τσακτσαρλής. Σηµειώνεται ότι όταν 
απέκτησαν το κτήµα του Χρήστου Κόκκαλη 
στην Ηλεία καλλιεργούνταν αποκλειστικά 30 
στρέµµατα Cabernet Sauvignon. ενώ από το 
2014 έως σήµερα προστέθηκαν ακόµα 150 
στρέµµατα µε Κυδωνίτσα, Ασύρτικο, Syrah, 

Αγιωργίτικο, Βερτζαµί και Malbec. Από αυτές 
έχουν ήδη κυκλοφορήσει η Κυδωνίτσα που 
αναµειγνύεται µε Ασύρτικο υπό την ετικέτα 
∆ιάλογος και το µονοποικιλιακό Malbec 
υπό την ετικέτα Μονόλογος. Σύµφωνα µε 
τον κ. Τσαρτσακλή, τον οποίο το Wine Trails 
συνάντησε στο φετινό Οινόραµα, ακολουθώντας 
τη γενικότερη φιλοσοφία του Κτήµατος 
για µικρές παραγωγές, η Μαυροδάφνη θα 
κυκλοφορήσει σε 500 φιάλες και το Βερτζαµί σε 
όχι περισσότερες από 1.500. 

ΜΕ ΒΕΡΤΖΑΜΙ  
ΚΑΙ ΜΑΥΡΟ∆ΑΦΝΗ 
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ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΒΡΥΝΙΩΤΗ 

ΠΡΩΤΗ ΦΥΤΕΥΣΗ 
ΓΙΑ ΤΗΝ ΠΟΙΚΙΛΙΑ ΚΑΡΤΣΙΩΤΗΣ  

Σ ε πειραµατική φύτευση της ερυθρής τοπικής ποικιλίας Καρτσιώτης 
προχωράει το Οινοποιείο Βρυνιώτη της Βόρειας Εύβοιας. Η πρώτη φύτευση 

θα πραγµατοποιηθεί σε έκταση 5 στρεµµάτων, µε σκοπό τη διερεύνηση των 
δυνατοτήτων της. Μάλιστα το Οινοποιείο έχει ήδη προχωρήσει στην οινοποίησή της, 

αποκοµίζοντας ικανοποιητικά έως τώρα αποτελέσµατα. Επιπλέον, 
βρίσκεται σε διαδικασία έρευνας για την εύρεση κλώνων της 

επίσης τοπικής ποικιλίας Μοδιάτης, ωστόσο είναι αρκετά 
δύσκολη η διαδικασία ανεύρεσης κληµάτων από παλιά 
αµπέλια. Σηµειώνεται ότι το Οινοποιείο έχει γίνει γνωστό 
µέσα από την ανάδειξη της ποικιλίας Βραδιανό, η οποία 
καταλαµβάνει 25 στρέµµατα ιδιόκτητου αµπελώνα, τον 

οποίο σκοπεύει προοδευτικά να επεκτείνει. «Προοπτική για 
τα επόµενα χρόνια είναι η αύξηση της παραγωγικότητας από 

περίπου 120.000 φιάλες που είναι σήµερα σε 220.000 φιάλες 
ετησίως. Προς αυτή την κατεύθυνση θα υλοποιηθούν επενδύσεις προσθήκης νέων 
εγκαταστάσεων και εµφιαλωτικής µηχανής, ενώ θα γίνουν νέες φυτεύσεις Βραδιανού». 
αναφέρει ο οινοποιός Κώστας Βρυνιώτης. 
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 OINIKO ΕΠΙΧΕΙΡΕΙΝ  OINIKO ΕΠΙΧΕΙΡΕΙΝ 

MILIA RIZA
ME THN ΠΑΡΑ∆ΟΣΙΑΚΗ 
ΜΕΘΟ∆Ο ΤΗΣ ΚΑΜΠΑΝΙΑΣ 
ΣΤΗΝ ΚΑΡ∆ΙΑ ΤΗΣ ΝΕΜΕΑΣ

Νάνσυ Μάζου και 
Στέφανος Στάντε

Φρέσκια παραγωγική προσπάθεια στον οινότοπο της 
Νεµέας αποτελεί το Oινοποιείο Milia Riza, όπου 

δύο νέοι σε ηλικία οινολόγοι και οινοποιοί, αποφάσισαν 
να βασιστούν σε διαθέσιµες ποικιλίες από ιδιόκτητους 
οικογενειακούς αµπελώνες και να τις αξιοποιήσουν, 
παράγοντας αποκλειστικά αφρώδη κρασιά. Η Νάνσυ 
Μάζου και ο Στέφανος Στάντε αποφάσισαν το 2020 να 
επικεντρωθούν αποκλειστικά στην παραγωγή αφρώδους 
οίνου, δηµιουργώντας το οινοποιείο Milia Riza. «Το πρώτο 
συνθετικο του ονόµατος Milia προέρχεται από τη λέξη 
familia, που σηµαίνει οικογένεια, και ακούγεται σχεδόν το 
ίδιο και στις τρεις γλώσσες της κληρονοµιάς µας: ελληνικά, 
ιταλικά και πορτογαλικά. To Milia αντιπροσωπεύει επίσης 
την απόσταση µεταξύ µας: Ελλάδα, Ιταλία, Βραζιλία και 
Πορτογαλία. Το δεύτερο συνθετικό Riza αντιπροσωπεύει 
αυτές ακριβώς τις ρίζες. Μια ρίζα θα συµβολίζει πάντα µια 
νέα αρχή, µια νέα ζωή, κάτι νέο», αναφέρει η Νάνσυ Μάζου
∆ιαθέτουν περίπου 2,5 στρέµµατα από την κάθε 
ποικιλία µε περιορισµένες στρεµµατικές αποδόσεις. 
Λίγο µεγαλύτερη είναι η έκταση που διαθέτουν για 
την καλλιέργεια του Αγιωργίτικου που αποτελεί και 
την κύρια ποικιλία στην περιοχή της Νεµέας. Αυτή τη 
στιγµή διαθέτουν τα προϊόντα τους στην Ολλανδία και 
τις µεγαλύτερες ποσότητες στην ελληνική αγορά. «∆εν 
µας ενδιαφέρει να αυξήσουµε πολύ τις ποσότητες που 
παράγουµε. Αυτή τη στιγµή η ετήσια παραγωγή µας 
ανέρχεται στις 12.000 φιάλες, ενώ το 2020 ξεκινήσαµε µε 
5.000 φιάλες. Σκοπός µας για τα επόµενα πέντε χρόνια 
είναι να µην υπερβούµε τις 20.000 φιάλες ανά έτος». 
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ΝΕΕΣ ΕΤΙΚΕΤΕΣ  
ΓΙΑ ΤΗ ΣΕΙΡΑ 
CLASSICS  
ΤΗΣ Ι∆ΑΙΑ

ΚΡΗΤΙΚΟΣ ΑΜΠΕΛΩΝΑΣ Τ ις νέες ετικέτες της σειράς «Ιδαία Classics», 
που αποτελείται από ένα λευκό και ένα 

κόκκινο κρασί,  παροουσίασε η Ιδαία Οινοποιητική. 
Τα δύο κρασιά αποτελούν σταθερό σηµείο 
αναφοράς, καθώς παράγονται µε συνέπεια από το 
2004. Τις νέες ετικέτες διακοσµεί µια εντυπωσιακή 
ανάγλυφη απεικόνιση της κοιλάδας του Βενεράτου, 
όπου εκτείνονται οι αµπελώνες του Οινοποιείου. 
Το Ιδαία Λευκό βασίζεται στην Βηλάνα, το πιο 
«κλασικό» λευκό σταφύλι της Κρήτης, και το 
Ιδαία Ερυθρό δηµιουργείται από τον «κλασικό» 

συνδυασµό της Μανδηλαριάς µε το Κοτσιφάλι, που 
αποτυπώνει το πιο αυθεντικό και παραδοσιακό 
χαρµάνι της Κρητικής γης. Η Ιδαία Οινοποιητική 
αντιπροσωπεύει το πάθος και την αφοσίωση 
των οινολόγων Βασίλη Λαδερού και Καλλιόπης 
Βολιτάκη, που δηµιούργησαν το 2000 αυτό το 
οικογενειακό οινοποιείο µε στόχο την ανάδειξη 
των γηγενών ποικιλιών και του πολύπλευρου 
αµπελώνα της Κρήτης. Το οινοποιείο βρίσκεται 
στην καρδιά του κρητικού αµπελώνα στην επαρχία 
Μαλεβιζίου, στο χωριό Βενεράτο.

 OINIKO ΕΠΙΧΕΙΡΕΙΝ 

NAVARINO VINEYARDS 
ΣΤΡΑΤΗΓΙΚΗ ΣΥΝΕΡΓΑΣΙΑ ΤΕΜΕΣ KAI PREMIA

O ι ιστορικοί ιδιόκτητοι αµπελώνες Navarinο 
Vineyards της Costa Navarino, ηλικίας έως 

και άνω των 50 ετών, βρίσκονται στο Μουζάκι 
Τριφυλίας, σε υψόµετρο 400-600µ. και καλύπτουν 
έκταση 600 περίπου στρεµµάτων. Στις εκτάσεις 
αυτές έγινε διατήρηση και ανασύσταση των 
αµπελώνων µε διεθνείς ποικιλίες όπως Cabernet 
Sauvignon, Chardonnay, Syrah και Merlot, που 
υπάρχουν στην Τριφυλία ήδη από τη δεκαετία του 
’80. Παράλληλα, πραγµατοποιήθηκε αναµπέλωση 
τµηµάτων µε ελληνικές ποικιλίες, όπως 
Αγιωργίτικο, Μαυροδάφνη, Ασύρτικο, Κυδωνίτσα 
και Μαλαγουζιά. Οι εν λόγω αµπελώνες µπαίνουν 
στο επίκεντρο της στρατηγικής συνεργασίας της 

ΤΕΜΕΣ Α.Ε. και της Premia Properties ΑΕΕΑΠ, 
οι οποίες ενώνουν τις δυνάµεις τους για να 
δηµιουργήσουν ένα πρότυπο και σύγχρονο 
οινοποιείο. Στο επενδυτικό πλάνο θα συµµετέχει 
και η εταιρεία Ελληνικά Οινοποιεία Α.Ε. (µέλος 
του Οµίλου Sterner Stenhus, βασικού µετόχου 

της BOUTARI Wineries) για την παραγωγή και 
την εµπορική εκµετάλλευση των κρασιών. H 
Premia Properties, µέσω αύξησης µετοχικού 
κεφαλαίου, θα αποκτήσει το 50% της εταιρείας 
Navarino Vineyards A.E., η οποία µέχρι σήµερα 
είναι 100% θυγατρική της ΤΕΜΕΣ Α.Ε. Η αξία 
των αµπελώνων και του νέου οινοποιείου, µετά 
την επένδυση, αναµένεται να ανέλθει σε 10 εκατ. 
ευρώ. Θα ιδρυθεί επίσης νέα εταιρεία µε βασικό 
µέτοχο τα Ελληνικά Οινοποιεία Α.Ε. και συµµετοχή 
της ΤΕΜΕΣ Α.Ε. µε 25%, η οποία θα ενοικιάσει 
τους αµπελώνες και τις εγκαταστάσεις του νέου 
οινοποιείου και θα αναλάβει την παραγωγή και 
εµπορία υψηλής ποιότητας κρασιών.
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ΣΤΟΝ ΑΣΕΠΑ  
ΤΟ ΙΣΤΟΡΙΚΟ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ 
ΤΗΣ ΕΑΣ ΑΜΥΝΤΑΙΟΥ

Σ την εξαγορά του οινοποιείου της πρώην 
ΕΑΣ Αµυνταίου προχωράει ο Αγροτικός 

Συνεταιρισµός Ευρύτερης Περιοχής Αµυνταίου 
µέσα από επένδυση ύψους 4,2 εκατ. ευρώ που 
ενισχύεται από το Ταµείο Ανάκαµψης, σύµφωνα 
µε τον πρόεδρό της, Γιώργο Γιαννιτσόπουλο. Ο 
ΑΣΕΠΑ, που αποτελεί το διάδοχο σχήµα, µετά 
την εκκαθάριση της πρώην ΕΑΣ Αµυνταίου, θα 
επαναγοράσει το οινοποιείο έναντι ποσού 1,3 εκατ. 
ευρώ. Επιπλέον θα επενδύσει 2,9 εκατ. ευρώ για 
τη δηµιουργία αποθηκών για έτοιµα προϊόντα σε 
όµορο οικόπεδο.«Θεωρήσαµε υποχρέωσή µας να 
επαναγοράσουµε το ιστορικό οινοποιείο της ΕΑΣ 
Αµυνταίου, που λειτούργησε το 1959, το οποίο έχει 
και συναισθηµατική αξία, καθότι το κρασί αποτέλεσε 
την πρώτη παραγωγική δραστηριότητα της 
Ένωσης», σηµειώνει ο κ. Γιαννιτσόπουλος. 
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BOTANIC BRUT
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΝΙΚΟΛΟΥ

Αφρώδης οίνος από πρώιµο τρύγο της ποικιλί-
ας Σαββατιανό που δίνει χυµό πλούσιο σε οξέα 
και χαµηλό pH. Xρώµα λεµονί µε λεπτές επίµο-
νες φυσαλίδες, λεπτά αρώµατα πεύκου και µα-

στίχας, πλούσιο σώµα, γεύση βοτανική µε πα-
ρατεταµένη επίγευση. 12,5% vol.

ΡΗΤΙΝΙΤΗΣ NOBILIS
ΓΑΙΑ ΟΙΝΟΠΟΙΗΤΙΚΗ
Ο εκλεκτός Ροδίτης από ξηρικούς α-
µπελώνες της ηµιορεινής Κορινθίας 
σε µια σύγχρονη οινοποίηση δίνει µια
µοντέρνα εκδοχή ρετσίνας µε χρώµα 
λευκοκίτρινο και πράσινες ανταύγειες. 
Γεύση δροσερή που ισορροπεί θαυµα-
στά ανάµεσα στο σταφύλι και το πεύκο, 
ενώ λεµόνι και αίσθηση µαστίχας συ-
νυπάρχουν ισότιµα χωρίς τάσεις επικυ-
ριαρχίας. 12,0% vol.

GIALTRA RETSINA 
ΟΙΝΟΠΟΙΙΑ ΒΡΥΝΙΩΤΗ
Νέα κυκλοφορία από την Οινοποιία Βρυνιώτη, η ο-
ποία αναβίωσε από Ροδίτη την ΠΓΕ Ρετσίνα Γιάλτρων. 
Αρώµατα κωνοφόρων, αποξηραµένων εσπεριδοει-
δών, µαστιχόδεντρων, φασκόµηλου, εστραγκόν στη 
µύτη, µε έναν µπαχαρώδη χαρακτήρα να είναι συνέ-
χεια παρών και κάποιες νότες spicy να ακολουθούν. 
Στο στόµα το σώµα είναι µέτριο, κοµψό, µε ζωηρή ο-
ξύτητα και επίγευση που διαρκεί. 13,0% vol. 

RETSINA AMPHORE NATURE
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΤΕΤΡΑΜΥΘΟΣ
Μία από τις ελάχιστες Ρετσίνες σε αµφορέα, 
που δηµιουργούν νέα δεδοµένα γι' αυτό το στυλ 
κρασιού. Ροδίτης ξηρικός σε κύπελλο βιολογι-
κής καλλιέργειας, φυσική οινοποίηση σε αµφο-
ρείς και ελάχιστο ρετσίνι από πεύκα που περι-
βάλλουν τα αµπέλια. Λεµόνια, γιασεµί και βό-
τανα στη µύτη µε χάιδεµα από µυρωδιά πευκο-
βελόνας. Πολύπλοκο στο στόµα µε µεγάλη επί-
γευση. 11,5% vol. 

ΠΡΩΤΗ ΘΕΣΗ
ΣΤΟ ΤΡΑΠΕΖΙ
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ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ
Ζήσης Πανάγος

∆ΑΚΡΥ ΤΟΥ ΠΕΥΚΟΥ
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΚΕΧΡΗ

Ασύρτικο που καλλιεργείται 
στη Γουµένισσα αποτελεί τη 
βάση γι' αυτή την πολυβρα-

βευµένη Ρετσίνα και την πρώ-
τη µε ισχυρό δυναµικό παλαί-
ωσης. Ευωδιαστή µύτη βοτά-
νων και εσπεριδοειδών µε ό-
µορφες νύξεις ξύλου και βα-
νίλιας από το βαρέλι που δέ-
νουν άριστα µε τη διακριτική 
ρητίνη. Ωραίο λιπαρό στόµα 
µε την κοφτερή οξύτητα του 

Ασύρτικου.  13,5% vol.

PITYS RITINITIS
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΤΡΟΥΠΗ

Από Ασύρτικο και τον αµπελώνα της 
Μαντινείας η Ρετσίνα του Οινοποιεί-

ου Τρουπή. Στη µύτη κυριαρχούν 
αρώµατα πεύκου, εσπεριδοειδών, 

πυρηνόκαρπων, µε νότες µαστίχας 
και λεβάντας να ακολουθούν. Στο 

στόµα είναι γεµάτο, µε ζωηρή οξύτη-
τα και επίγευση που διαρκεί. Συνο-

δεύει ιδανικά ελληνικά παραδοσιακά 
φαγητά. 12,0% vol.

PINE FOREST 
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΓΚΙΚΑ
Αρώµατα πεύκου και πυρηνόκαρ-
πων φρούτων κυριαρχούν στη µύ-
τη, ενώ λίγο πιο πίσω διακρίνονται 
ίχνη λεβάντας και µαστίχας. Στόµα 
γεµάτο µε διακριτική οξύτητα και 
αρωµατική επίγευση για τη new 
age ρετσίνα από 100% Ασύρτικο 
που καλλιεργείται στους αµπελώ-
νες του Οινοποιείου Γκίκα στη Βοι-
ωτία. 13,0% vol.

2303 REZINÉ ROSÉ 
ΜΑΛΑΜΑΤΙΝΑ WINERY
Μια Ρετσίνα µε λαµπερό ροζ τριανταφυλλί χρώµα και κοµ-
ψά αρώµατα δυόσµου της φρέσκιας ρητίνης πεύκου. Τα 
φρουτώδη και φυτικά αρώµατα σε συνδυασµό µε τη δρο-
σιστική οξύτητα χαρίζουν ένα τελείωµα µε φινέτσα και ελ-
κυστικότητα, ενώ οι πολύ διακριτικές νότες µαστίχας και 
δενδρολίβανου ικανοποιούν και τον ουρανίσκο. 12,0%

ΠΡΩΤΗ ΘΕΣΗ
ΣΤΟ ΤΡΑΠΕΖΙ

NEW AGE ΡΕΤΣΙΝΕΣ

Ένα παραδοσιακό κρασί, όπως είναι η Ρετσίνα, µπήκε 
στο δρόµο της εξερεύνησης του καινούργιου βιώνοντας µια 
εποχή αναγέννησης στα χέρια ανήσυχων και ταλαντούχων 

οινοποιών, που πίστεψαν στη δυναµική της
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PINUS, ΑΠΟ ΤΗ ΛΑΤΙΝΙΚΗ ΟΝΟΜΑΣΙΑ ΤΩΝ ΠΕΥΚΩΝ

Με τη φινέτσα 
του Ασύρτικου

Με προσθήκη της ρητίνης κατά τη διάρκεια της ζύµωσης η Ρετσίνα 

του Οινοποιείου Ψαρούλη εκπλήσσει ευχάριστα τον ουρανίσκο

Μνε το όνοµα Pinus Vinus, όπου 
pinus η λατινική ονοµασία της οι-

κογένειας των πεύκων και vinus το κρα-
σί στα λατινικά, η Ρετσίνα του µεσσηνια-
κού Οινοποιείου Ψαρούλη είναι ένα φι-
νετσάτο κρασί µε βάση την ποικιλία Α-
σύρτικο. Με την προσθήκη ρητίνης α-
πό πεύκο κατά τη διάρκεια της ζύµωσης 
και παλαίωση σε 500λιτρα βαρέλια ακα-
κίας για πέντε µήνες το αποτέλεσµα εκ-
πλήσσει τους ουρανίσκους των απαντα-
χού οινόφιλων. Άλλωστε ο επικεφαλής 
του Οινοποιείου, Κωνσταντίνος Ψαρού-
λης, είναι έµπειρος στη διαχείριση της 

ποικιλίας Ασύρτικο, η οποία χαρακτή-
ρισε και τα πρώτα βήµατά του όταν µε 
8.000 φιάλες το 2014 βγήκε στην αγο-
ρά προτείνοντας ένα κρυστάλλινο κρα-
σί από τον γέρικο αµπελώνα της οικο-
γένειας. Συνολικά το boutique Οινοποι-
είο, που βρίσκεται λίγο έξω από το χω-
ριό Βασιλάδα στις εξοχές της Μεσσή-
νης, διαχειρίζεται 175 στρέµµατα, α-
κολουθώντας το µοτίβο των χαµηλών 
στρεµµατικών επιδόσεων και των φιλι-
κών προς το περιβάλλον παρεµβάσε-
ων.Ο ίδιος ο Κωνσταντίνος Ψαρούλης 
άλλωστε προτάσσει την ιδιότητα του α-

µπελουργού, στην οποία εκπαιδεύτηκε 
από µικρό παιδί, πριν ακόµη κάνει σπου-
δές και µεταπτυχιακό στη Γεωπονία. «Τα 
µεγάλα κρασιά βγαίνουνε στο αµπέλι» 
τονίζει ο ίδιος, έχοντας πειστεί ότι αυτή 
η φράση συµπυκνώνει την αντίληψη της 
Οινοποιίας του για τα κρασιά της. «Με-
γάλα κρασιά, µε το νεύρο και το δυναµι-
σµό του τοπίου γύρω µας» συµπληρώνει 
ο 40χρονος αµπελουργός. Όπως εξη-
γεί ο ίδιος, κάθε ρώγα από τα αµπέλια 
που εφοδιάζουν το οινοποιείο του µε 
πρώτη ύλη για τα δυναµικά κρασιά του, 
έχουν περάσει από το µικροσκόπιό του. 

ετικέτες εγχώριες ντίβες
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GEORGIADIS CANTEEN

Ατόφια, δροσερή 
σε κολονάτο ποτήρι 

Ένας καινοτόµος συνδυασµός του ανθεκτικού στο χρόνο Ροδίτη 

και της εκλεπτυσµένης Μαλαγουζιάς από την προσήλια Νέα 

Μεσηµβρία Θεσσαλονίκης

Σ τις δύο πρωτοποριακές γαστρονο-
µικές Ρετσίνες που έχει δηµιουρ-

γήσει η Georgiadis Canteen για την ελ-
ληνική εστίαση ανήκει η premium ρε-
τσίνα Vosporos Canteen 750ml & 
Magnum 1500ml, ένας καινοτόµος
συνδυασµός του ανθεκτικού στο χρόνο 
Ροδίτη και της εκλεπτυσµένης Μαλα-
γουζιάς από την προσήλια Νέα Μεσηµ-
βρία Θεσσαλονίκης, µε αρώµατα ρητί-
νης, λευκόσαρκων φρούτων και επίγευ-
ση µαστίχας που θα καταπλήξει όσους 
την γευτούν. Απόδειξη το ότι απέσπα-
σε ακόµα ένα βραβείο στον ∆ιαγωνι-
σµό Thessaloniki Wine & Spirits Trophy 
2024 και την υψηλότερη βαθµολογία 
89/100 ανάµεσα σε όλες τις Ρετσίνες.
Σύµφωνα µε τους ανθρώπους του Οι-
νοποιείου, «κάποτε για να πιει κανείς 
ρετσίνα χρειαζόταν να την αναµείξει µε 
αναψυκτικό. ∆οκιµάστε την Vosporos 
Canteen ατόφια, δροσερή, σε κολονά-
το ποτήρι, συνοδεύοντάς τη µε παρα-
δοσιακούς και gourmet µεζέδες, τυριά, 
πιάτα µεσογειακής κουζίνας ή ένα πλη-
θωρικό ψάρι σχάρας» προτείνουν. Και 
ενώ κάποτε η συσκευασία της Ρετσί-
νας ήταν ένα τσίγκινο ή πήλινο καραφά-

κι, η φιάλη της Vosporos Canteen είναι 
εντυπωσιακή, µε χάραξη και κερί στο 
magnum µέγεθος. Η γέφυρα στο λογό-
τυπό της ενώνει το σύγχρονο µε την πα-
ράδοση, την Ελλάδα µε το Βυζάντιο και 
τη ∆ύση µε την Ανατολή. 
Κρυµµένη ανάµεσα σε µύθους και δοξα-
σίες, τυχαιότητα, πρακτικά µερεµέτια και 
χρηστικότητες, η Ρετσίνα επέζησε όλους 
αυτούς τους αιώνες ως κάτι ανάµεσα σε 
αναγκαιότητα συντήρησης, αλλά και ορ-
γανοληπτικό εξτρεµισµό που ούτως ή άλ-
λως προέκυψε από πειραµατισµό, για να 
αρχίσει να παίρνει τη θέση που της αρµό-
ζει. Πλέον, η Ρετσίνα εγείρει την προσο-
χή της διεθνούς οινικής κοινότητας, όχι 
ως µία εξτραβαγκάντζα ή ένα cult προ-
ϊόν, αλλά ως ένα ολοκληρωµένο, απο-
λαυστικό κρασί, που σε ορισµένες των 
περιπτώσεων και αναλόγως της οινοποί-
ησης αλλά και ποικιλίας, κουβαλάει αξι-
ώσεις παλαίωσης στο χρόνο. Στα χέρια 
αρτιζάνων, οραµατιστών οινοποιών, µετα-
µορφώθηκε σε ένα ιδιοσυγκρασιακό οι-
νικό διαµάντι, γεµάτη προσωπικότητα, µε 
κοµψή έκφραση του πεύκου και ντελικάτα 
βοτανικά χαρακτηριστικά που την κάνουν 
µοναδική, και αυτόµατα αναγνωρίσιµη. 

Ατόφια, δροσερή 
σε κολονάτο ποτήρι 
Ατόφια, δροσερή 
σε κολονάτο ποτήρι 
Ατόφια, δροσερή 

Ένας καινοτόµος συνδυασµός του ανθεκτικού στο χρόνο Ροδίτη 

και της εκλεπτυσµένης Μαλαγουζιάς από την προσήλια Νέα 

 φιάλη της Vosporos Canteen είναι 
εντυπωσιακή, µε χάραξη και κερί στο 
magnum µέγεθος. Η γέφυρα στο λογό-
τυπό της ενώνει το σύγχρονο µε την πα-
ράδοση, την Ελλάδα µε το Βυζάντιο και 
τη ∆ύση µε την Ανατολή. 
Κρυµµένη ανάµεσα σε µύθους και δοξα-
σίες, τυχαιότητα, πρακτικά µερεµέτια και 

ετσίνα επέζησε όλους 
αυτούς τους αιώνες ως κάτι ανάµεσα σε 
αναγκαιότητα συντήρησης, αλλά και ορ-
γανοληπτικό εξτρεµισµό που ούτως ή άλ-
λως προέκυψε από πειραµατισµό, για να 
αρχίσει να παίρνει τη θέση που της αρµό-

ετσίνα εγείρει την προσο-
χή της διεθνούς οινικής κοινότητας, όχι 
ως µία εξτραβαγκάντζα ή ένα cult προ-
ϊόν, αλλά ως ένα ολοκληρωµένο, απο-
λαυστικό κρασί, που σε ορισµένες των 
περιπτώσεων και αναλόγως της οινοποί-
ησης αλλά και ποικιλίας, κουβαλάει αξι-

το χρόνο. Στα χέρια 
αρτιζάνων, οραµατιστών οινοποιών, µετα-
µορφώθηκε σε ένα ιδιοσυγκρασιακό οι-
νικό διαµάντι, γεµάτη προσωπικότητα, µε 
κοµψή έκφραση του πεύκου και ντελικάτα 
βοτανικά χαρακτηριστικά που την κάνουν 
µοναδική, και αυτόµατα αναγνωρίσιµη. 

ετικέτες εγχώριες ντίβες
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∆ ιακριτικές νότες πευκοβελόνας, µαστίχας και λεµονιού µε 
στόµα µέτριας έντασης και δροσερής οξύτητας χαρακτηρί-

ζουν τη βιολογική Ρετσίνα Ονοµασία Κατά Παράδοση της Εδα-
νός Οινοποιητική, που παράγεται από ορεινούς αµπελώνες Ροδί-
τη στην ανατολική Αιγιάλεια. Η Εδανός Οινοποιητική είναι ένα µι-
κρό οικογενειακό οινοποιείο που από το 1975  συνδυάζει την τε-
χνολογία αιχµής και την οινική παράδοση δεκαετιών για την πα-
ραγωγή ποιοτικών οίνων. Οι αµπελώνες του οινοποιείου είναι φυ-
τεµένοι στον Καλαµιά Αιγιαλείας. Ένα χωριό µε µακρά αµπελοοι-
νική παράδοση και συνέχεια, µέσα στη µοναδικής οµορφιάς και 
παγκόσµια αναγνωρισµένη αµπελουργική ζώνη της Αιγιάλειας.
Οι άνθρωποι του Οινοποιείου δίνουν έµφαση στις τοπικές ποικιλίες 
της περιοχής (Ροδίτης, Λαγόρθι, Μοσχάτο Ρίου, Μαύρο Καλαβρυ-
τινό, Μαυροδάφνη) και στη γειτονικής καταγωγής Μαλαγουζιά, ε-
νώ οι µόνες διεθνείς ποικιλίες που καλλιεργούνται σε ιδιόκτητα 
κτήµατα µε εξαιρετικά αποτελέσµατα είναι το Syrah και το Merlot.
Συνεργαζόµενοι για σειρά ετών αµπελοκαλλιεργητές από τον Κα-
λαµιά συµπληρώνουν την παραγωγή του Κτήµατος. Οι περισσό-
τεροι αµπελώνες είναι διαµορφωµένοι σε παραδοσιακό κυπελλο-
ειδές σχήµα και βρίσκονται σε υψόµετρο 300 - 850 µέτρων.
Τα σταφύλια προερχόµενα από τον εξαιρετικό αµπελότοπο της 
Αιγιάλειας είναι προικισµένα µε µια σειρά εξαιρετικών συστατικών 
προερχόµενα από τον µοναδικό συνδυασµό του µικροκλίµατος, 
του γεωλογικού ανάγλυφου της περιοχής, του εδάφους και των 
ανθρώπων της.

ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ Ε∆ΑΝΟΣ

Ταξίδι σε 
ορεινό αµπελώνα

Μια Ρετσίνα από την αµπελουργική ζώνη της 

Αιγιάλειας ταξιδεύει, µε τη δροσιά και το χαρακτήρα 

της, κάθε οινόφιλο σε ορεινούς αµπελώνες 

µε ευεργετική θέα προς τη θάλασσα
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ΑΠΟ ΤΟ ΝΕΜΕΑΤΙΚΟ ΚΤΗΜΑ ΝΙΚΟΛΑΟΥ

Απόλαυση
από... άλλο πλανήτη

Μια Ρετσίνα που πήρε το όνοµά της από τον Αστεροειδή 2303, που ανακάλυψε το 1979  

ο αστρονόµος Paul Wild, λάτρης της Πελοποννήσου και της Ρετσίνας

Σαββατιανό και Ροδίτης σε ποσοστό 
50% - 50% συνθέτουν τη Ρετσίνα 2303 
του Κτήµατος Νικολάου µε έδρα τη 
Νεµέα. Ένα κρασί που ξεχωρίζει για 
τον ανάλαφρο και  φρουτώδη χαρα-
κτήρα του ενώ η φρεσκάδα συνδυάζε-
ται µε νότες µέντας, θυµαριού και µα-
στίχας. Τα σταφύλια της πρώτης ύλης 
προέρχονται  από τους ιδιόκτητους α-
µπελώνες 5 στρεµµάτων της οικογένει-
ας Νικολάου, τα οποία είναι αποκλει-
στικά  βιολογικής γεωργίας, στην περι-
οχή Ντουραµάνη µε ηλικία αµπελιών 

τα 10 έτη. Το επιλεγµένο αµπελοτεµά-
χιο έχει υπέδαφος ασβεστολιθικό και 
προσανατολισµό νότιο µε απόδοση πε-
ρί τα 750 κιλά ανά στρέµµα. 
Τα σταφύλια που προορίζονται γι' αυτό 
το κρασί συλλέγονται µε το χέρι όταν έ-
χουν φτάσει στο επιθυµητό επίπεδο φαι-
νολικής και αλκοολικής ωρίµανσης. 
Στη συνέχεια ψύχονται στους 4ΟC και 
πραγµατοποιείται κρυοεκχύλιση στους 
8ΟC για 12 ώρες. Χρησιµοποιώντας 
µόνο τον πρόρωγο, λαµβάνει χώρα η 
αλκοολική ζύµωση σε ανοξείδωτες δε-

ξαµενές ελεγχόµενης θερµοκρασίας 
στους 17Ο C για την ανάδειξη όλου του 
αρωµατικού χαρακτήρα της ποικιλί-
ας  προσθέτοντας ακατέργαστο  ρετσί-
νι  από πεύκα. 
Η ωρίµανση του κρασιού γίνεται για 
τρεις µήνες σε δρύινα γαλλικά βαρέλια 
δεύτερης χρήσης.
Η βιολογική (DIO organic certified) και 
Vegan (Letrina vegan certified)  Ρετσίνα 
2303 Νικολάου σερβίρεται στους 10οC 
συνοδεύοντας ιδανικά πιάτα της µεσο-
γειακής κουζίνας.
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ετικέτες νέες κυκλοφορίες

Τον ισχυρό άνεµο δηµιουργίας που πνέει 
στην ελληνική αγορά οίνου επιβεβαιώνουν 

µε τον καλύτερο τρόπο οι πολλές νέες ετικέτες 
που παρουσιάζονται από νεοεισερχόµενους 

αλλά και παραδοσιακούς παίχτες της εγχώριας 
οινικής σκηνής. Ταξιδεύουµε στην Πελοπόννησο, 

την Αττική, και τη Χαλκιδική για να επιλέξουµε 
τις τρεις ετικέτες του τεύχους

HONORES 2015
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ 
ΠΑΠΑΓΙΑΝΝΑΚΟΥ
Πολυπλοκότητα στη µύτη µε 

αρώµατα αχλαδιού, βιολέτας, 

αγιοκλήµατος, γλυκόριζας, µήλου και 

φρυγανισµένου ψωµιού. Στο στόµα 

πλούσια, ελαφρώς λιπαρή υφή, ενώ 

η οξύτητά του είναι µέτρια µε πυκνή 

γεύση µπαχαρικών µε ένα µακρύ και 

πολυσύνθετο τελείωµα. Ενα κρασί 

που ξανασυστήνει το Σαββατιανό 

παλαιώνοντας για 7 έτη στη φιάλη.

12,5% VOL

14% VOL

CLIMAX 2022
NOVUS WINERY
Mε την ετικέτα Climax ο Λεωνίδας 

Νασιάκος συνδυάζει Αγιωργίτικο 

Νεµέας, Μαυροδάφνη από την 

ορεινή Αιγιάλεια και Μαυροτράγανο 

Μαντινείας, ενώ επιδιώκει να 

αναδείξει το χαρακτήρα του κάθε 

κρασιού κατά τη συγκεκριµένη 

συνύπαρξη, διατηρώντας όµως η 

καθεµία ποικιλία τον χαρακτήρα της 

τόσο στη µύτη όσο και στο στόµα. 

Το στοίχηµα, όπως σηµειώνει ο 

ίδιος, ήταν να δηµιουργηθεί ένα 

ισορροπηµένο αποτέλεσµα.

Οινικές προτάσεις
νέες κυκλοφορίες 

13% VOL

ORATOR 2022
AKRATHOS WINERY
Οι ποικιλίες Grenache Rouge, Syrah και 

Αγιωργίτικο συνθέτουν το πρώτο ροζέ του 

οινοποιείου Akrathos από τη Χαλκιδική. 

Η λαµπερή όψη µε κρυστάλλινο σοµόν 

χρώµα προετοιµάζει για πλούτο φρούτου. 

Κόκκινο κεράσι, δαµάσκηνο, φράουλα 

αλλά και σαγκουίνι κερδίζουν αµέσως 

τις αισθήσεις ενώ µία νότα δυόσµου και 

ζουµερή οξύτητα φρεσκάρουν το σύνολο. 

Η επίγευση έχει διάρκεια και αφήνει τα 

αρώµατα να αιωρούνται στον ουρανίσκο.
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µαλαγουζιά

ΑΡΩΜΑΤΩΝ
Κίνητρο για να αναπτύξει ο ανήσυχος οινοποιός το δυναµικό 
του δίνει η Μαλαγουζιά, µία από τις ανερχόµενες ελληνικές 

αρωµατικές λευκές ποικιλίες, προσφέροντας πολλές 
παραλλαγές στο αρωµατικό προφίλ και την οξύτητα του κρασιού

Επιµέλεια Ζήσης Πανάγος

ΚΡΕΣΕΝΤΟ
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µαλαγουζιά

ΚΡΕΣΕΝΤΟ
Ετικέτες Μαλαγουζιάς 

από διάφορες 
περιοχές της Ελλάδας
περιλαµβάνονται στο 

αφιέρωµα που ακολουθεί, 
οι οποίες αποτυπώνουν το 

«χαρακτήρα» κάθε περιοχής 
και κάθε οινοποιού στο 

τελικό προϊόν. 
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µαλαγουζιά

∆ιαφορετικές 
εκφράσεις  
υψηλής

απόλαυσης

Η Ειρήνη Βλάχου και ο Γιάννης Πανάγος στον φιλόξενο χώρο του Drunky Goat  
(Ν. Νικοδήµου 5, Σύνταγµα), που φιλοξένησε τη γευστική δοκιµή µε τις Μαλαγουζιές.

Μ
ε καταγωγή από την Αιτωλοακαρνανία η Μαλαγουζιά κατάφερε 
µέσα σε λίγα χρόνια  να γίνει η πιο αναγνωρίσιµη  ποικιλία στους 
Έλληνες καταναλωτές ξεκινώντας ουσιαστικά από το µηδέν.
Ήταν το 1977 όταν ο Βαγγέλης Γεροβασιλείου πρωτοδοκίµασε 

το σταφύλι και εντυπωσιάστηκε από το ποιοτικό δυναµικό του. Το γεγονός 
αυτό ήταν αρκετό ώστε το 1980 να εµφιαλωθεί από το Porto Carras το 
πρώτο ξηρό κρασί από  Μαλαγουζιά. Η δοκιµή που άφησε άφωνη τη 
Σταυρούλα Κουράκου, το ενδιαφέρον του Ινστιτούτου Οίνου και Αµπέλου 
που παρέδωσε κλήµατα στον Θανάση Παρπαρούση και από εκεί στη 
Ρωξάνη Μάτσα είναι ακόµα κάποια κοµµάτια του παζλ για το πώς τα ιερά 
τέρατα του ελληνικού κρασιού κατάφεραν να απογειώσουν την ποικιλία. 
(πληροφορίες www.oinognosia.wine/varieties/malagouzia/)

Navitas Winery • Terre De Zeus Μαλαγουζιά 2023
Όταν αυτό το κρασί χύνεται στο ποτήρι, ο αέρας γεµίζει µε µια συµφωνία 
δελεαστικών αρωµάτων. Αρωµατικές νότες από άνθη εσπεριδοειδών, 
γιασεµί και ώριµων πυρηνόκαρπων φρούτων χορεύουν αρµονικά, 
προσκαλώντας την προσµονή των αισθητηριακών απολαύσεων που 
έρχονται. Υπάρχει µια σαγηνευτική φρεσκάδα στο µπουκέτο, που θυµίζει 
έναν ανοιξιάτικο κήπο σε πλήρη άνθηση και δελεάζει τις αισθήσεις ενώ 
θέτει το σκηνικό για τη γευστική εµπειρία που ακολουθεί. 
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Κτήµα Μπαραφάκα • Μαλαγουζιά 69 Βήµατα 2023
Εξήντα εννέα σκαλοπάτια χρειάζονται για να διασχίσεις τον 
αµπελώνα της Μαλαγουζιάς του Κτήµατος Μπαραφάκα, για να 
µπορέσεις να δεις µια µαγευτική θέα. Όσον αφορά το κρασί, 
εδώ έχουµε ένα λαµπερό κιτρινοπράσινο χρώµα, µε µία κοµψή 
αρωµατική παλέτα µε νότες από λευκά άνθη, περγαµόντο, 
ροδάκινο και βασιλικό. Στο στόµα η αρµονική αρωµατική σύσταση 
µε δυναµική και παρούσα οξύτητα, µε νότες πράσινης φλούδας 
λεµονιού και άνθη πορτοκαλιάς στην αρωµατική του επίγευση.

Lafazanis Winery • Geometria Malagouzia 2023
Το κρασί του Lafazanis Winery, που ακούει στο όνοµα Geometria 
Malagouzia 2023, είναι µια γνήσια αντανάκλαση του τόπου 
καταγωγής του, προσφέροντας µια αληθινή γεύση ελληνικού terroir 
µε κάθε γουλιά. Στη µύτη, µαγεύει τις αισθήσεις µε το δελεαστικό 
µπουκέτο του, αρώµατα ώριµων πυρηνόκαρπων φρούτων, 
όπως ροδάκινο και βερίκοκο, αναµειγνύονται µε λουλουδένιες 
νότες γιασεµιού και άνθη πορτοκαλιάς. Οι λεπτές νότες από 
ξύσµα εσπεριδοειδών και ορυκτότητα προσθέτουν βάθος και 
πολυπλοκότητα, δηµιουργώντας µια εκρηκριτκή συµφωνία 
αρωµάτων. Στο στόµα, το Geometria Malagouzia 2023 αποκαλύπτει 
έναν αρµονικό συνδυασµό γεύσεων και υφών. Η τραγανή οξύτητα 
παρέχει µια αναζωογονητική ραχοκοκαλιά, ενώ στρώµατα από 
ζουµερές γεύσεις φρούτων ξεδιπλώνονται µε ακρίβεια και φινέτσα. 
Υπάρχει µια απολαυστική ισορροπία µεταξύ της γλυκύτητας και 
της οξύτητας των φρούτων, δηµιουργώντας ένα κρασί που είναι 
ταυτόχρονα ζωντανό και καλά στρογγυλεµένο. Η υφή του κρασιού 
είναι µεταξένια και πολυτελής, επικαλύπτοντας τον ουρανίσκο µε µια 
βελούδινη απαλότητα που ενισχύει τη συνολική γευστική εµπειρία.

Georgiadis Canteen •  
Τζούλια Γεωργιάδη Μαλαγουζιά-Ασύρτικο 2023 
Το πάντρεµα Μαλαγουζιάς και Ασύρτικου στο χαρµάνι του δηµιουργεί 
ένα δυναµικό και πολύπλευρο κρασί. Η Μαλαγουζιά, γνωστή 
για την αρωµατική της πολυπλοκότητα και τις πλούσιες γεύσεις 
φρούτων, φέρνει στο µείγµα νότες από ώριµο ροδάκινο, βερίκοκο 
και εσπεριδοειδή. Το Ασύρτικο, από την άλλη πλευρά, συνεισφέρει 
στη χαρακτηριστική του τραγανή οξύτητα, ορυκτότητα και ζωηρό 
χαρακτήρα εσπεριδοειδών. Μαζί, αυτές οι ποικιλίες σχηµατίζουν µια 
συνεργατική ένωση που αναδεικνύει τα καλύτερα χαρακτηριστικά και 
των δύο ποικιλιών. Με το άνοιγµα, το Τζούλια Γεωργιάδη Μαλαγουζιά-
Ασύρτικο 2023 αποκαλύπτει ένα δελεαστικό µπουκέτο που 
αιχµαλωτίζει τις αισθήσεις. Στη µύτη, αρώµατα λευκών λουλουδιών, 
τροπικών φρούτων και ξύσµα εσπεριδοειδών συµπλέκονται 
µε διακριτικές νότες θαλασσινής αύρας και ορυκτότητας, 
δηµιουργώντας µια συµφωνία αρωµάτων που καλεί την εξερεύνηση 
και την ανακάλυψη. Στο στόµα, αυτό το κρασί προσφέρει µια 

αισθητηριακή εµπειρία που είναι ταυτόχρονα ζωντανή και πολυτελής. 
Η τραγανή οξύτητα προσφέρει µια αναζωογόνηση, ενώ στρώµατα 
από ζουµερά πυρηνόκαρπα, ζωηρά εσπεριδοειδή και αλατούχα 
ορυκτότητα ξεδιπλώνονται µε ακρίβεια και φινέτσα. 

Κτήµα Ολύµπια Γη • Malagousia 2023
Λευκός ξηρός οίνος της ποικιλίας Μαλαγουζιά, µε έντονα αρώµατα 
λευκών λουλουδιών, όπως γιασεµί. Στο στόµα παρατηρείται γεµάτο σώµα 
µε µακρά επίγευση, δροσερή οξύτητα που συνοδεύεται από φρουτώδη 
αρώµατα βερίκοκου, λευκόσαρκων φρούτων και εσπεριδοειδών.

Κτήµα Κώστα Λαζαρίδη • Malagousia 2023
Η Μαλαγουζιά Domaine Costa Lazaridi 2023 αποτελεί τη must 
καλοκαιρινή επιλογή, καθώς πρόκειται για ένα δροσερό και φρέσκο 
κρασί µε απαλό λεµονί χρώµα και έντονα αρώµατα λεµονιού, 
ροδάκινου, γκρέιπφρουτ, µοσχολέµονου, άγουρου ανανά, λευκών 
λουλουδιών, ζύµης και δυόσµου. Στο στόµα έχει µέτριο σώµα, 
υψηλή οξύτητα και διακριτική λιπαρή αίσθηση. Τέλος, στην επίγευση 
ζουµερά λευκόσαρκα φρούτα µπλέκονται µε εσπεριδοειδή, νότες 
λεµονανθών, λευκού τριαντάφυλλου και brioche.

Οίνοι Αδάµ • Malagouzia 2023
Η Μαλαγουζιά 2023 της Οίνοι Αδάµ είναι µια Μαλαγουζιά από 
τα Βόρεια, όπως τους αρέσει να λένε. Αυτό σηµαίνει πως είναι 
µια Μαλαγουζιά που έχει περάσει ψυχρούς χειµώνες και σχετικά 
δροσερά καλοκαίρια, µε τονισµένη οξύτητα και βοτανικό χαρακτήρα 
χωρίς όµως να χάνει τη βερικοκένια, τροπική υπόστασή της.

Κτήµα Κυρ-Γιάννη • Μαλαγουζιά Single Vineyard Μπάρα 2022
Το Kτήµα Κυρ-Γιάννη προσθέτει στη single vineyard συλλογή του τη 
«βασίλισσα» του ελληνικού αµπελώνα, Μαλαγουζιά. Ένα κρασί ικανό 
να µαγέψει τις αισθήσεις µε τα σαγηνευτικά αρώµατά του. Νότες 
ώριµων πυρηνόκαρπων φρούτων, όπως το ροδάκινο και το βερίκοκο, 
συµπλέκονται µε λεπτούς λουλουδένιους τόνους, παραπέµποντας σε 
εικόνες ενός ηλιόλουστου µεσογειακού περιβολιού σε πλήρη άνθιση. 

Τα κρασιά από Μαλαγουζιά είναι αντιπροσωπευτι-
κά δείγµατα αρωµατικών λευκών κρασιών, γεµάτα 
ζωντάνια και πολυπλοκότητα. Τα ξηρά συνοδεύουν 

ιδανικά λαχανικά και γενικότερα σαλάτες. Η ξη-
ρή Μαλαγουζιά µπορεί να εξελιχθεί στη φιάλη για 

τέσσερα ή περισσότερα χρόνια.

70-97_AFIEROMA MALAGOYZIA.indd   73 23/04/2024   18:53



74    Wine Trails

CHATEAU 
NICO LAZARIDI 
∆ΡΑΜΑ

ΚΤΗΜΑ
ΚΥΡ ΓΙΑΝΝΗ

ΑΜΥΝΤΑΙΟ

ΚΤΗΜΑ
ΚΩΣΤΑ ΛΑΖΑΡΙ∆Η

∆ΡΑΜΑ

WINE THERAPY
ΚΟΝΤΟΠΟΣ

ΘΕΣΣΑΛΟΝΙΚΗ

ΚΤΗΜΑ
ΓΕΡΟΒΑΣΙΛΕΙΟΥ

ΕΠΑΝΟΜΗ

NAVITAS
WINERY

ΠΙΕΡΙΑ

ΚΤΗΜΑ
ΧΑΤΖΗΜΙΧΑΛΗ

ΑΤΑΛΑΝΤΗ

ΚΤΗΜΑ
 ΜΕΓΑ ΣΠΗΛΑΙΟ

ΑΧΑΪΑ

ΚΤΗΜΑ
ΜΠΑΡΑΦΑΚΑ

ΝΕΜΕΑ

KΤΗΜΑ
 ΣΕΜΕΛΗ

ΝΕΜΕΑ

ΚΤΗΜΑ 
ΟΛΥΜΠΙΑ ΓΗ 

ΑΡΧΑΙΑ ΟΛΥΜΠΙΑ

ΟΙΝΟΙ 
Α∆ΑΜ 
ΘΕΣΣΑΛΟΝΙΚΗ

ASLANIS FAMILY 
WINERY 
Ν. ΜΗΧΑΝΙΩΝΑ

GEORGIADIS 
CANTEEN 
ΧΑΛΚΙ∆ΙΚΗ

ΚΤΗΜΑ
ΚΟΝΤΟΖΗΣΗ
ΚΑΡ∆ΙΤΣΑ

ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ
ΓΚΙΡΛΕΜΗ
ΦΘΙΩΤΙ∆Α

Ε∆ΑΝΟΣ
ΟΙΝΟΠΟΙΗΤΙΚΗ 
ΑΙΓΙΑΛΕΙΑ

ΚΤΗΜΑ 
ΝΙΚΟΛΑΟΥ 
ΝΕΜΕΑ

LAFAZANIS
WINERY 
ΝΕΜΕΑ

ΟΙΝΟΠΟΙΙΑ
ΨΑΡΟΥΛΗ
ΜΕΣΣΗΝΙΑ

ΚΤΗΜΑ
ΑΚΡΑΝΙ
ΚΩΣ

ΜΑΛΑΓΟΥΖΙΑ

Η σειρά παρουσίασης στις επόµενες σελίδες είναι τυχαία 

Στο στόµα το κρασί ξεδιπλώνεται µε φινέτσα και ισορροπία. Η τραγανή 
οξύτητα παρέχει µια αναζωογονητική ραχοκοκαλιά, ενώ οι πλούσιες 
γεύσεις φρούτων χορεύουν στους γευστικούς κάλυκες µε ακρίβεια 
και διαύγεια. Τέλος, στην επίγευση αναδύονται νύξεις ορυκτότητας, 
προσδίδοντας βάθος και πολυπλοκότητα στη συνολική εµπειρία.

Εδανός Οινοποιητική • Μαλαγουζιά 2023
Αυτό το κρασί αποτελεί απόδειξη της δέσµευσης του Οινοποιείου 
να διατηρήσει την παράδοση, ενώ αγκαλιάζει την καινοτοµία, µε 
αποτέλεσµα ένα κρασί που αντικατοπτρίζει την ουσία της προέλευσής 
του µε κάθε γουλιά. H Μαλαγουζιά του 2023 από την Εδανός 
Οινοποιητική αναδεικνύει τον φρέσκο χαρακτήρα της ποικιλίας µε 
αρώµατα ώριµων πυρηνόκαρπων φρούτων, όπως ροδάκινο και 
βερίκοκο, τα οποία αναµειγνύονται µε νότες από ξύσµα εσπεριδοειδών 
και λεπτές λουλουδένιες νότες. Η αρωµατική πολυπλοκότητα 
προσκαλεί την εξερεύνηση, υποσχόµενη µια αισθητηριακή εµπειρία 
που είναι τόσο ευχάριστη, όσο και σαγηνευτική. Έπειτα, στο στόµα το 
κρασί προσφέρει έναν αρµονικό συνδυασµό γεύσεων και υφών. Η 
τραγανή οξύτητα παρέχει µια αναζωογονητική αντίστιξη στις πλούσιες 
γεύσεις των φρούτων, ενώ οι λεπτές νότες ορυκτότητας προσθέτουν 
βάθος και πολυπλοκότητα. Υπάρχει µια ευχάριστη ισορροπία µεταξύ 
της γλυκύτητας και της οξύτητας των φρούτων, δηµιουργώντας ένα 
κρασί που είναι ταυτόχρονα ζωντανό και καλά στρογγυλεµένο, µε ένα 
παρατεταµένο φινίρισµα που αφήνει µία ιδιαίτερη εντύπωση.

Κτήµα Μέγα Σπήλαιο • Μαλαγουζιά 2023
Το Κτήµα Μέγα Σπήλαιο Μαλαγουζιά 2023 υποδέχεται τις αισθήσεις 
µε ένα δελεαστικό µπουκέτο αρωµάτων. Νότες ώριµου ροδάκινου, 
βερίκοκου και τροπικών φρούτων αναµειγνύονται µε νότες από άνθη 
εσπεριδοειδών και αρωµατικά βότανα, δηµιουργώντας µια συµφωνία 
αρωµάτων που αιχµαλωτίζει τη φαντασία. Η αρωµατική ένταση 
προσφέρει µια µατιά στην πολυεπίπεδη πολυπλοκότητα και υπόσχεται 
ένα όµορφο γευστικό ταξίδι. Στον ουρανίσκο, αυτή η Μαλαγουζιά 
ξεδιπλώνεται µε κοµψότητα και φινέτσα. Η τραγανή οξύτητα παρέχει µια 
αναζωογονητική ραχοκοκαλιά, εξισορροπώντας τις λαχταριστές γεύσεις 
φρούτων του κρασιού και εξασφαλίζοντας µια αρµονική αλληλεπίδραση 
γλυκών και πικάντικων νοτών. Υπάρχει πλούτος υφής στο κρασί, χάρη 
στις προσεκτικές τεχνικές οινοποίησης που διατηρούν τον φυσικό 
χαρακτήρα του σταφυλιού ενώ ενισχύουν τη δοµή και το βάθος του. 

Wine Therapy • Malagousia Barrique 2023
To Wine Therapy Malagousia Barrique 2023 αποτελεί ένα κρασί 
φτιαγµένο µε ακρίβεια και φροντίδα, αξιοποιώντας την τολµηρή και 
σαγηνευτική έκφραση της ποικιλίας Μαλαγουζιά, ενισχυµένη από 
τη µοναδική επίδραση της ωρίµανσης σε δρυ. Το βαρέλι προσθέτει 
ένα στρώµα πολυπλοκότητας και βάθους. Με το άνοιγµα, δελεάζει 
τις αισθήσεις µε τα σαγηνευτικά αρώµατά του. Στρώµατα ώριµων 
πυρηνόκαρπων φρούτων, όπως ροδάκινο και βερίκοκο, αναµειγνύονται µε 
νότες από ξύσµα εσπεριδοειδών, καβουρδισµένα αµύγδαλα και µια νότες 
µελιού. Στο στόµα αποκαλύπτει µια πλούσια και ανάγλυφη αίσθηση, χάρη 
στο δρύινο βαρέλι. Το κρασί είναι καλά ισορροπηµένο, µε µια αρµονική 
αλληλεπίδραση µεταξύ της γλυκύτητας των φρούτων, των γεύσεων που 
προέρχονται από τη βελανιδιά και της έντονης οξύτητας. Υπάρχει ένα 
βάθος και πολυπλοκότητα που παραµένει πολύ µετά την τελευταία γουλιά, 
αφήνοντας µια µόνιµη εντύπωση εκλεπτυσµένης φινέτσας.
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Κρυστάλλινη
Μια Single Vineyard Μαλαγουζιά που 

καλλιεργείται σε υψόµετρο 950 µέτρων

ΜΙΑ ΣΥΝΑΡΠΑΣΤΙΚΗ εκδοχή της δηµοφιλούς λευκής ελ-
ληνικής ποικιλίας που έχει τραβήξει πάνω της τα βλέµ-
µατα των οινόφιλων όλου του κόσµου, είναι η Μαλα-
γουζιά Domaine Costa Lazaridi. 
Αυτό που την καθορίζει είναι το γευστικό της προφίλ 
που οφείλεται στην επίδραση του αµµοπετρώδους ε-
δάφους, του κρύου κλίµατος και του υψοµέτρου στο ο-
ποίο καλλιεργείται. Ο συγκεκριµένος αµπελώνας βρί-
σκεται στο Κατάφυτο ∆ράµας σε υψόµετρο που φτάνει 
µέχρι τα 950 µ., σε µία από τις ψυχρότερες περιοχές 
της χώρας. Το µικρόκλιµά του αλλά και η τεχνογνωσία 
των ανθρώπων του Κτήµατος, οδηγούν σε µία σπου-
δαία και ξεχωριστή Μαλαγουζιά, µε καθαρότητα φρού-
του και υψηλή οξύτητα. Με το λαµπερό κιτρινοπράσι-
νο χρώµα και τις νότες βοτάνων που αγκαλιάζονται µε 
λευκά άνθη και λευκόσαρκα φρούτα, προκαλεί τις αι-
σθήσεις. Η παραµονή για τρεις µήνες µε τις οινολά-
σπες χαρίζει όγκο, δοµή και πολυπλοκότητα και η δρο-
σερή οξύτητα, εξαιρετική φρεσκάδα και διάρκεια. Ένα 
κρασί που θα ικανοποιήσει ακόµη και τον πιο απαιτητι-
κό γευσιγνώστη και θα αποζηµιώσει όσους το παλαιώ-
σουν 2-3 χρόνια.
Αν και υπέροχο όταν καταναλωθεί µόνο του, το κρυ-
στάλλινο αυτό λευκό είναι ιδιαίτερα ικανό και στο τρα-
πέζι προσφέροντας εξαιρετικά ταιριάσµατα µε φρέ-
σκες σαλάτες, χορτόπιτες, ζυµαρικά µε θαλασσινά, µι-
κρά ψαράκια και λεµονάτο κοτόπουλο. Απόδειξη του 
ξεχωριστού χαρακτήρα αποτελούν οι σηµαντικές δια-
κρίσεις και τα βραβεία, που έχει αποσπάσει σε υψηλού 
κύρους διεθνείς οινικούς διαγωνισµούς.

 Malagousia 2023 

Οινοποιείο: Κτήµα Κώστα Λαζαρίδη 
Οινολόγος: Γιώργος Λαζαρίδης
Περιοχή: ∆ράµα
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Με την ευλογία 
του ήλιου
Μια Μαλαγουζιά που έχει δηµιουργηθεί για να 

εξελίσσεται στο χρόνο, διατηρώντας τη φρεσκάδα 

 και τον γαστρονοµικό χαρακτήρα της

ΛΕΜΟΝΟΠΡΑΣΙΝΟ χρώµα. Σύνθετα αρώµατα ροδάκινου, 
εσπεριδοειδών και τροπικών φρούτων. Ευχάριστο στο 
στόµα µε ζωηρή οξύτητα, ορυκτότητα και κρεµώδη υ-
φή που ενισχύει µια µακρά επίγευση. Η µονοποικιλια-
κή Μαλαγουζιά του Κτήµατος Γκιρλέµη φέρει το όνοµα 
«La terre près du soleil» που σηµαίνει η γη κοντά στον ή-
λιο και υποδηλώνει τη θέση που βρίσκεται το συγκεκριµέ-
νο αµπελοτόπι στον ενιαίο ιδιόκτητο αµπελώνα του Κτή-
µατος. Η θέση αυτή χαρακτηρίζεται από το µεγαλύτερο 
υψόµετρο και ονοµάζεται «Προσήλια». Από εκεί παρά-
γονται  4.500 αριθµηµένες φιάλες, που φέρουν την υπο-
γραφή της µητέρας της Οικογένειας Γκιρλέµη, Ευαγγελί-
ας, στην οποία και αφιερώνονται ως ένδειξη ευγνωµοσύ-
νης για τη στήριξή της όλα αυτά τα χρόνια. 

 La terre près 
du soleil 2020

Οινοποιείο: Οινοποιείο Γκιρλέµη
Οινολόγος: Γρηγόρης Σκοπελίτης 
Περιοχή: Πολυδένδρι ∆οµοκού Φθιώτιδας

Οι ιδιοκτήτες ∆ηµήτρης και Φανίκος (δεξιά) Γκιρλέµης
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Μια Μαλαγουζιά από τα Βόρεια που κρύβει άπειρη δουλειά στο αµπέλι

Ζουµερές γεύσεις φρούτων

ΛΑΜΠΕΡΟ χρυσαφί χρώµα µε πράσινες αποχρώσεις. Στη µύτη, τα έντονα 
φρουτώδη αρώµατα ροδάκινου, γκρέιπφρουτ και φλούδας εσπεριδοειδών ε-
νισχύονται από νότες λουλουδιών και βοτάνων. Στο στόµα, οι ζουµερές γεύ-
σεις φρούτων εξισορροπούνται από την στρογγυλή µπουκιά και υπογραµµίζο-
νται από ένα µακρύ, αρωµατικό τελείωµα. Μπορεί να το απολαύσει κανείς ως 
απεριτίφ ενώ συνδυάζεται µε µια µεγάλη ποικιλία πιάτων, όπως σαλάτες, ζυ-
µαρικά σε λευκή σάλτσα, ψητό κοτόπουλο, σολοµό ή θαλασσινά σε σάλτσα 
σκόρδου. Σερβίρεται σε θερµοκρασία 10-12oC και είναι καλύτερο να πίνεται
φρέσκο, αν και µπορεί να διατηρηθεί για 3-5 χρόνια.

Μαλαγουζιά 
2023

Οινοποιείο: Οίνοι Αδάµ
Οινολόγος: Ανδρέας Πάντος
Οινοποιός: ∆ηµήτρης Μαστοργιάννης
Περιοχή: Αδάµ Θεσσαλονίκης
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Όταν η Μαλαγουζιά γίνεται  
µια απόλυτη εµπειρία στα χέρια  
της οικογένειας Λαφαζάνη

Geometria  
Malagouzia 2023

Οινοποιείο:  Lafazanis Winery
Οινολόγος : Βασίλης Λαφαζάνης
Περιοχή: Νεµέα

ΩΧΡΟ ΛΕΜΟΝΟΠΡΑΣΙΝΟ χρώµα και αρώµατα ζουµερών πυρηνόκαρπων και τροπικών 
φρούτων µε νότες εσπεριδοειδών και ανθικές και βοτανικές πινελιές. Ξηρό κρασί, µε 
µέτρια+ οξύτητα, γεµάτο, κρεµώδες σώµα και ζουµερή επίγευση, ενώ ξεχωρίζουν τα α-
ρώµατα γλυκού τροπικού φρούτου, όπως πεπόνι και µπανάνα, ζουµερά γινοµένα ροδά-
κινα και βερίκοκα, πινελιές πορτοκαλιού και ανθών του µε νότες χαµοµηλιού και λευκών 
µπουµπουκιών. Ένα ΠΓΕ Πελοπόννησος κρασί από 100% Μαλαγουζιά µε την πρώτη ύ-
λη να προέρχεται από ιδιόκτητα αµπελοτόπια στην περιοχή της Νεµέας σε υψόµετρο 
300 - 400 µ. µε αργιλώδες και ασβεστώδες έδαφος. Η οινοποίηση πραγµατοποιείται µε 
ελεγχόµενη ζύµωση σε χαµηλές θερµοκρασίες 14°-16°C. 
Το 2024 το Οινοποιείο Λαφαζάνη συµπληρώνει 78 χρόνια διαδροµής. «Θέλαµε να δώ-
σουµε νέα πνοή, οδεύοντας προς τα 80 χρόνια, γι’ αυτό και κάναµε ολικό rebranding» 
αναφέρει σχετικά η Αθηνά Λαφαζάνη. Μάλιστα στην έκθεση HORECA 2024, παρουσιά-
στηκε µεταξύ άλλων η σειρά κρασιών Geometria µε νέα εµφάνιση.

Βραβεύσεις 
Geometria 
Malagouzia   
Vintage 2023
Στις πιο πρόσφατες βραβεύσεις 
της ετικέτας ανήκει το Χρυσό 
Βραβείο µε 91 points και Best 
in Show ελληνικό κρασί από 
την ποικιλία Μαλαγουζιά στο 
διεθνή διαγωνισµό London 
Wine Competition 2024, καθώς 
επίσης και η σηµαντική διάκριση 
µε silver medal στον διεθνή 
διαγωνισµό Thessaloniki Wine & 
Spirits Trophy.
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Μαλαγουζιά  
Ασύρτικο 2023

Οινοποιείο: Οινοποιία Ψαρούλη
Οινολόγοι: Κων/νος Ψαρούλης  
και Παναγιώτης Θαµνίδης
Περιοχή:  Μεσσηνία

ΣΕ ΕΝΑ ΟΡΕΙΝΟ αµπελοτόπι µε φόντο τη µαγευτική θέα του Μεσσηνιακού κόλπου παράγε-
ται µε φροντίδα και ποιοτικό έλεγχο σε όλα τα στάδια ένα ποιοτικό κρασί µε δύο από τις 
πιο δηµοφιλείς και σηµαντικές ελληνικές ποικιλίες. Η Μαλαγουζιά-Ασύρτικο του Κωνστα-
ντίνου Ψαρούλη χαρακτηρίζεται από πολλά αρώµατα 
και φρεσκάδα από άγουρα κίτρινα φρούτα µε τόνους 
από χαµοµήλι και lime.  ∆ηµουργός το boutique οινο-
ποιείο που βρίσκεται λίγο έξω από το χωριό Βασιλάδα, 
στις εξοχές της Μεσσήνης, κρυµµένο µέσα σε ελαιό-
δεντρα και ακµαίο αµπελώνα. «Τα µεγάλα κρασιά βγαί-
νουνε στο αµπέλι» τονίζει ο επικεφαλής Κωνσταντίνος 
Ψαρούλης, έχοντας πειστεί ότι αυτή η φράση συµπυ-
κνώνει την αντίληψη της Οινοποιίας του για τα κρασιά 
της. Όπως εξηγεί ο ίδιος, κάθε ρώγα από τα αµπέλια που εφοδιάζουν το οινοποιείο του 
µε πρώτη ύλη για τα δυναµικά κρασιά του, έχουν περάσει από το µικροσκόπιό του. Συ-
νολικά η Οινοποιία διαχειρίζεται 175 στρέµµατα, ακολουθώντας το µοτίβο των χαµηλών 
στρεµµατικών επιδόσεων και των φιλικών προς το περιβάλλον παρεµβάσεων. 

Άφθονα αρώµατα και 
φρεσκάδα που ξεχειλίζει
Για τη Μαλαγουζιά-Ασύρτικο της µεσσηνιακής Οινοποιίας Ψαρούλη

Το οινόφιλο κοινό έχει 
να περιµένει ακόµα πολ-
λά από το οινοποιείο του, 

σύµφωνα µε τον Κων-
σταντίνο Ψαρούλη, αφού 
στους στόχους του περι-
λαµβάνεται η διαµόρφω-
ση υπόγειου επισκέψιµου 
κελαριού, όσο στο µεταξύ 
ο ίδιος θα πειραµατίζεται 
µε αµπελουργικές και οι-
νοποιητικές προκλήσεις.
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Μια νέα προσθήκη στη σειρά Cavalieri από τη Nico Lazaridi 

Ακαταµάχητα γοητευτική

Η CAVALIERI MALAGOUSIA είναι αποτέλεσµα ετών έρευνας, δοκιµών και οινοποιήσεων από 
την οµάδα της Nico Lazaridi. Με την ίδια φροντίδα και αφοσίωση που χαρακτηρίζουν όλες 
τις ετικέτες του Οινοποιείου, η Μαλαγουζιά είναι εδώ, ακολουθώντας την επιτυχηµένη πο-
ρεία του Cavalieri Ασύρτικο, το οποίο τα τελευταία χρόνια εκφράζει ιδανικά την τυπικότη-
τα της ποικιλίας αυτής στην ηπειρωτική Ελλάδα. Η συγκεκριµένη φιάλη λευκού ξηρού οί-
νου προέρχεται από την ποικιλία Μαλαγουζιά, µε καταγωγή από την περιοχή της Μακεδο-
νίας. Η επιλογή αυτή αντικατοπτρίζει τη δέσµευση της Nico Lazaridi  για την αξιοποίηση των 

τοπικών ποικιλιών και την ανάδει-
ξη του ελληνικού αµπελώνα, που 
µετρά 35 χρόνια ιστορίας και προ-
σφοράς στο ελληνικό κρασί.
Με έντονη µύτη από ανθικές και 
βοτανικές νότες, αλλά και ελα-
φριά αρώµατα πυρηνόκαρπων 
και εσπεριδοειδών φρούτων, η 
ποικιλία Cavalieri Malagousia 
προσφέρει ένα µοναδικό γευστι-

κό ταξίδι. Με µέτριο σώµα, ευχάριστη οξύτητα και µακρά αρωµατική επίγευση, αυτός 
ο οίνος έχει έρθει σε επαφή µε τις οινολάσπες κατόπιν της ζύµωσης, χαµήλώνοντας 
την ένταση του µονότονου τερπενικού χαρακτήρα, µε σκοπό να επιτευχθεί µια µεγα-
λύτερη αρωµατική πολυπλοκότητα.
Ο οίνος Cavalieri Malagousia είναι διαθέσιµος στην αγορά για όσους επιθυµούν να ανακαλύ-
ψουν τη µοναδικότητα και το γευστικό παιχνίδι που προσφέρει στον ουρανίσκο. 
Απολαύστε σε θερµοκρασία 8-13°C και συνδυάστε µε θαλασσινά, λιπαρά ψάρια, πουλε-
ρικά, ζυµαρικά και πράσινες σαλάτες, περνώντας ανάµεσα από γεύσεις τόσο της µεσο-
γειακής κουζίνας όσο και της ασιατικής.

Cavalieri 
Malagousia 2023

Οινοποιείο: Nico Lazaridi 
Περιοχή: ∆ράµα

Πολλαπλές διακρίσεις 
Στον µεγαλύτερο οινικό α-
γώνα «Asia Wine Trophy», 
η πρωτοεµφανιζόµενη 
Cavalieri Malagousia 2022, 
το µονοποικιλιακό κρασί της 
Nico Lazaridi, κατέκτησε υ-
ψηλές βαθµολογίες και δι-
ακρίθηκε µε το Χρυσό Με-
τάλλιο. Ακόµη ένα Χρυσό α-
πέσπασε στον γερµανικό 
Mundus Vini Spring Tasting 
2024, ενώ τo 2023 µε-
τρά δύο Χάλκινα στα βρα-
βεία Sommeliers Choice 
Awards και Decanter World 
Wine Awards.
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Η Μαλαγουζιά του Κτήµατος Μπαραφάκα ταιριάζει µε ζυµαρικά µε ελαφριές λευκές 
σάλτσες, ψάρια άπαχα και κοτόπουλο µε διάφορα λαχανικά. Σερβίρεται στους 12-14οC.

Το Κτήµα Μπαραφάκα είναι δηµιούργηµα του Χρήστου Μπαραφάκα. Το 2002 ξεκινά 
την πρώτη οινοποίηση των 80 στρεµµάτων του οικογενειακού αµπελώνα στην περιοχή 
της Νεµέας, όπου είναι µια από τις µεγαλύτερες αµπελουργικές ζώνες Π.Ο.Π της 
Ελλάδας, µε πρεσβευτή το Αγιωργίτικο και εγχώριες και διεθνείς ποικιλίες σταφυλιών.

69 Βήµατα
Μαλαγουζιά 2023

Οινοποιείο: Κτήµα Μπαραφάκα
Οινολόγοι: Αγγελική Μπίµπα και 
Γεωργία-Ειρήνη Πολυχρόνου
Περιοχή: Νεµέα

ΛΑΜΠΕΡΟ κιτρινοπράσινο χρώµα για τη ΠΓΕ Πελοπόννησος µονοποικιλιακή 
Μαλαγουζιά του νεµεάτικου Κτήµατος Μπαραφάκα. Πλούσια παλέτα από 
αρώµατα λευκών λουλουδιών, εσπεριδοειδών και λευκόσαρκων φρούτων. 
Στο στόµα αναδεικνύει φινέτσα µε δροσερή και τραγανή οξύτητα, κιτρώδη 
αρώµατα και φρουτώδη επίγευση. Σε ό,τι αφορά τη διαδικασία της οινοποίησης, 
η αλκοολική ζύµωση λαµβάνει χώρα σε ανοξείδωτες δεξαµενές, σε συνθήκες 
ελεγχόµενης θερµοκρασίας 15-17οC και ολοκληρώνεται µετά το πέρας 15 
ηµερών περίπου. Αµέσως µετά ακολουθούν µεταζυµωτικές ενέργειες µε 
περιοδική αιώρηση οινολασπών για περίπου δύο µήνες, οπότε και ξεκινούν οι 
διεργασίες για την προετοιµασία της εµφιάλωσης. 

Άρωµα, φινέτσα 
και τραγανή οξύτητα
Εξήντα εννέα βήµατα χρειάζεται κάποιος για να διασχίσει απ’ άκρη σ’ 

άκρη τον αµπελώνα της Μαλαγουζιάς, για να αντικρίσει µία µαγική θέα
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ΤΟ ΜΟΝΟΠΟΙΚΙΛΙΑΚΟ αυτό λευκό κρασί προέρχεται από 
το σπουδαίο terroir της ορεινής Αιγιάλειας και συγκεκρι-
µένα από δύο αµπελοτόπια σε Τράπεζα και Βρόσθενα 
που βρίσκονται σε υψόµετρα 850 και 800 µέτρων αντί-
στοιχα και καλλιεργούνται βιολογικά.
Η οινοποίηση περιλαµβάνει ολιγόωρη προζυµωτική εκ-
χύλιση, ζύµωση σε ανοξείδωτες δεξαµενές και παρα-
µονή µε τις λεπτές οινολάσπες για 4-5 εβδοµάδες, επι-
λογές που αναδεικνύουν τον σπαρταριστό, cool climate 
χαρακτήρα µιας κορυφαίας Μαλαγουζιάς. Το άρωµά 
της είναι κοµψό και ταυτόχρονα εκφραστικό, µε τον ά-
γουρο φρουτώδη χαρακτήρα να συµπληρώνεται α-
πό λεπτές νότες λουλουδιών και βασιλικού ενώ το ελα-
φρύ στόµα δίνει την εντύπωση ότι ρόγες σταφυλιού και 
gooseberry σπάνε µέσα στο στόµα. Σε κάθε περίπτωση 
πάντως η Μαλαγουζιά Μέγα Σπηλαίου δεν αφήνει άλλη 
επιλογή από το να την «πιει κανείς στο ποτήρι»!

Ανανεωµένη ως προς την εµφάνιση αλλά 

πάντα εκρηκτική στα αρώµατα και τραγανή 

στη γεύση, η Μαλαγουζιά Μέγα Σπήλαιο 

από την εξαιρετική εσοδεία του 2023

Μια Μαλαγουζιά 
φέρνει την άνοιξη

Μαλαγουζιά 
2023

Οινοποιείο: Κτήµα 
Μέγα Σπήλαιο
Οινολόγος: Στέλιος 
Τσίρης
Περιοχή: Αχαΐα

Η πρώτη ύλη για τη Μαλαγουζιά του Κτήµατος Μέγα Σπήλαιο προέρχεται από το terroir της ορεινής Αιγιάλειας.

Ένα παιχνιδιάρικο 
λευκό κρασί είναι η 
Μαλαγουζιά Μέγα 
Σπήλαιο, που θα 
συνοδεύσει ιδανικά 
δροσερές σαλάτες, 
τυροπιτάκια, τηγανιτά 
κολοκυθάκια, 
καλαµαράκια και  
µπαρµπούνια, ενώ δεν 
θα πει όχι σε ζυµαρικά 
µε όστρακα, καρπάτσιο 
και σεβίτσε ψαριού ή
γαρίδας αλλά και βέβαια 
σε πράσινα σπαράγγια µε 
λαδολέµονο.

70-97_AFIEROMA MALAGOYZIA.indd   83 23/04/2024   18:53



84    Wine Trails

µαλαγουζιά

Με πηγή έµπνευσης τον Όλυµπο και την ενέργεια του τόπου

Μια Μαλαγουζιά από τη γη του ∆ία

Terre De Zeus  
Μαλαγουζιά 2023 

Οινοποιείο: Navitas Winery
Οινολόγος: Γρ. Σκοπελίτης & Γρ. Σωτηριάδης 

Περιοχή: Λιτόχωρο Πιερίας

ΑΛΛΩΣΤΕ αυτό σηµαίνει και το όνοµα του οινοποιείου: Navitas είναι στα λατινικά η ενέργεια, η γέννη-
ση, ο ζήλος, η δηµιουργία. Και η Terre De Zeus Malagousia, όπως κάθε κρασί της οινοποιού Μαρί-
ας ∆ηµητριάδη, µιλάει για την εξαιρετική δουλειά που γίνεται στο οινοποιείο του Λιτοχώρου Πιερίας, 
µε έµφαση στη βιώσιµη ανάπτυξη. Τα κλήµατα της Μαλαγουζιάς, ηλικίας 23 ετών, φαίνεται να έχουν 
βρει πολύ καλές συνθήκες στον αµπελώνα της Navitas µε τα πετρώδη εδάφη, την κλίση που αγγίζει 

το 20% και την πιστοποιηµένη βιολογική καλλι-
έργεια που ακολουθείται. Ο τρύγος γίνεται πά-
ντα µε το χέρι, µε πολύ αυστηρή διαλογή στα-
φυλιών µε στόχο το ποιοτικό αποτέλεσµα. Η 
κοµψότητα είναι το χαρακτηριστικό γνώρισµα 
της Navitas. Και η Single Vineyard Μαλαγου-
ζιάδεν διαφέρει. Η εσοδεία του 2023, που πα-
ρουσιάστηκε πρόσφατα, είναι εκφραστική και ι-

σορροπηµένη, µια τυπική έκφραση της ποικιλίας, φρουτώδης και ντελικάτη. Λευκά πυρηνόκαρπα 
φρούτα και νότες εσπεριδοειδών στη µύτη, στόµα φρέσκο και ζουµερό µε άριστα ενσωµατωµένη ο-
ξύτητα, επίγευση δροσιστική µε νότες µοσχολέµονου και λεµονανθών.  Η Terre De Zeus Malagousia 
της Navitas είναι µια ετικέτα που κερδίζει τις εντυπώσεις µε την εσωτερική, ήρεµη δύναµή της.

Σύστηµα  
διαµόρφωσης
Το σύστηµα διαµόρφωσης 
της Μαλαγουζιάς είναι 
µονόπλευρο royat, όπως 
απεικονίζεται δηµιουργικά 
και πάνω στην ετικέτα του 
κρασιού.
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Malagousia  
Barrique 2023

Οινοποιείο: Wine Therapy-Kontopos
Οινολόγος: Θωµάς Κοντοπός 
& Ιωάννα Κοντοπού  
Περιοχή: Θεσσαλονίκη

ΜΕ ΣΤΑΦΥΛΙΑ από τον ίδιο ιδιόκτητο αµπελώνα, όπως και η Μαλαγουζιά «Έναρξις» του Οινο-
ποιείου Wine Therapy, και µε τα ίδια αρχικά στάδια οινοποίησης (προζυµωτική κρυοεκχύλι-
ση, ελεγχόµενη αλκοολική ζύµωση και ωρίµανση στις οινολάσπες), αλλά µε διαφορετικό τε-
λείωµα, αφού το 90% του κρασιού ωριµάζει σε αµερικανικά δρύινα βαρέλια 225 λίτρων για 
1,5 µήνα και µόνον το 10% είναι αυτό που ωριµάζει µε τις οινολάσπες  του για τρεις µήνες, η 
Malagοusia Barrique διαθέτει όγκο, δοµή και πολυπλοκότητα µε µεγάλο δυναµικό παλαίωσης. 
Λεµονί χρώµα µε πρασινωπές ανταύγειες, βοτανικός χαρακτήρας µε αρώµατα φρούτων και 
λευκών λουλουδιών σε µύτη και στόµα, µε διακριτικές νότες βαρελιού και απόλυτη ισορρο-
πία φρούτου και βαρελιού. ∆ροσιστική και φρουτένια επίγευση µε µεγάλη διάρκεια.
Η βαρελάτη Μαλαγουζιά συνδυάζεται µε δροσερές σαλάτες, πρασόπιτα ή σπανακοτυρόπι-
τα, αλλά και µε ψητά ψάρια, κοτόπουλο ή χοιρινό παναριστό ή σχάρας και σίγουρα µε παρα-
δοσιακά χειµωνιάτικα πιάτα, όπως χοιρινό πρασοσέλινο και λαχανοντολµάδες. Ταιριάζει ε-
ξαιρετικά µε κίτρινα παλαιωµένα τυριά για το τελείωµα ενός γεύµατος.

Με απόλυτη έµφαση στην ποιότητα των σταφυλιών, τη χαµηλή στρεµµατική 

απόδοση, την ήπια φυσική οινοποίηση και τις µηδενικές παρεµβάσεις

Άρωµα Θεσσαλονίκης 
Πολλαπλές  
διακρίσεις
Και οι δύο Μαλαγου-
ζιές του Wine Therapy έ-
χουν κατακτήσει διακρί-
σεις «Best Malagousia» 
στους διεθνείς ∆ιαγωνι-
σµούς Οίνου της Θεσσα-
λονίκης.  Για την Barrique 
2023  Best Malagousia & 
Gold Medal το 2024 και 
για την «Έναρξις 2021» 
Best Malagousia  & Gold 
Medal το 2022.

Η βαρελάτη  
εκδοχή της ποικι-
λίας γεννήθηκε α-
πό τη διπλωµατική 
εργασία «Οργανο-
ληπτικά και Ποιο-

τικά Χαρακτηριστι-
κά Οίνων της Ποι-

κιλίας Μαλαγου-
ζιάς» που εκπόνη-

σε η Ιωάννα Κο-
ντοπού.
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ΑΝΟΙΧΤΟ ΚΙΤΡΙΝΟ χρώµα. Έντονος αρωµατικός χα-
ρακτήρας µε άνθη λουλουδιών, εσπεριδοειδή, ρο-
δάκινο, φύλλα πορτοκαλιάς και ξύσµα λεµονιού.
Ισορροπηµένη γεύση µε εξωτικά φρούτα, γκρέιπ-
φρουτ, πεπόνι και µια διακριτική λιπαρότητα. Ήπια 
οξύτητα και ελαφριά φρουτώδης επίγευση. Η πρώ-
τη ύλη προέρχεται από τους ιδιόκτητους ηµιορει-
νούς αµπελώνες συγκεκριµένης επιλογής του Κτή-
µατος Χατζηµιχάλη στην Κοιλάδα Αταλάντης. Ακο-
λουθείται κλασική λευ κή οινοποίηση µε ζύµωση σε 
ελεγχόµενη θερµο κρασία. Το 20% του µείγµατος 
ζυµώνει για ένα µήνα σε δρύινα βαρέλια 228 lt.,  
ισορροπώντας έτσι το έντονο άρωµά του, ώστε να 
είναι απόλυτα ταιριαστό µε το φαγητό.

Τέλειος συνοδός για πολλές 

γαστρονοµικές απολαύσεις

Μια αξέχαστη 
εµπειρία

Μαλαγουζιά  
∆ρυός 2023

Οινοποιείο:  Κτήµα Χατζηµιχάλη
Οινολόγος: Οικογένεια ∆. Χατζηµιχάλη
Περιοχή: Αταλάντη Φθιώτιδας
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Τζούλια Γεωργιάδη 
2023

Οινοποιείο: Georgiadis Canteen
Οινοποιός: Αντώνης Γεωργιάδης 
Περιοχή: Λάκκωµα Χαλκιδικής

ΕΝΑΣ από τους βασικούς στόχους της Georgiadis Canteen είναι η πλήρης αντικατάσταση του χύµα κρα-
σιού µε τον λευκό ξηρό οίνο Τζούλια Γεωργιάδη 500ml που συνδυάζει δύο αγαπηµένες ελληνικές ποικι-
λίες, την αρωµατική Μαλαγουζιά και το γευστικά δοµηµένο Ασύρτικο. Ο οίνος αυτός διακρίνεται και δι-
απρέπει τόσο στον ελλαδικό χώρο, όσο και στο εξωτερικό. Στον 23ο ∆ιεθνή ∆ιαγωνισµό Οίνων και Απο-
σταγµάτων Θεσσαλονίκης κέρδισε Ασηµένιο Μετάλλιο, στον IWSC του Λονδίνου κέρδισε Χάλκινο µε 
βαθµολογία 88/100 και στον Thessaloniki Wine & Spirits Trophy, 2024 κέρδισε επίσης Χάλκινο µετάλ-
λιο. Συνδυάζεται γευστικά µε µεσογειακά πιάτα και µετατρέπει κάθε γεύµα σε ξεχωριστή εµπειρία. 
Καταγόµενη από την Αιτωλοακαρνανία και την ορεινή Ναυπακτία και ανήκουσα στην ευρύτερη και 
µακρά οικογένεια των Μοσχάτων, η Μαλαγουζιά έµελλε να είναι κάτι σαν αυτοεκπληρούµενη προ-
φητεία. Τα αρωµατικά χαρίσµατά της κίνησαν την προσοχή των τότε νεοανερχόµενων ανθρώπων 
του κρασιού στην Ελλάδα και τα υπόλοιπα είναι απλά ιστορία. Πρόκειται για µια ποικιλία που θέλει 
αρκετή προσοχή και λάτρα, καλλιεργητικά αλλά και οινοποιητικά, για να µην φλερτάρει µε τον αρω-
µατικό πλατειασµό αλλά και την πλαδαρότητα, µα όταν αυτό καταφέρνεται, τότε έχουµε έναν εκ-
πληκτικό συνδυασµό φρεσκάδας και αρωµατικής πανδαισίας.

Ένας πολυβραβευµένος οίνος είναι η ετικέτα Τζούλια Γεωργιάδη, που  

συνδυάζει την αρωµατική Μαλαγουζιά και το γευστικά δοµηµένο Ασύρτικο

Υπέρτατη απόλαυση Ο Αντώνης Γεωργιάδης, 
τρίτης γενιάς οινοποιός 
µετά της συζύγου του 
Αθηνάς Μώκιου
. 
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Μαλαγουζιά από τα αµπέλια που φύτεψε ο Λάσκαρης Ασλάνης

Ζουµερά ώριµα φρούτα 
και ισορροπηµένη οξύτητα

Η ΠΡΩΤΗ ύλη για τη Μαλαγουζιά του οινοποιείου προέρχεται από τους ιδιόκτητους 
αµπελώνες στην ευρύτερη περιοχή της Ν. Μηχανιώνας. Τα αµπέλια που µε µερά-
κι φύτεψε ο Λάσκαρης Ασλάνης, καλλιεργούνται σύµφωνα µε τις αρχές της βιολογι-
κής γεωργίας σε αµµοαργιλικά εδάφη. Βασικό χαρακτηριστικό της παραθαλάσσιας 
περιοχής είναι το ιδιαίτερο µικροκλίµα της, στο οποίο θα συναντήσουµε µεγάλες δι-
αφορές θερµοκρασίας µέσα στην ηµέρα, καθώς οι θαλασσινές αύρες διαπερνούν 
τον αµπελώνα, µετριάζοντας έτσι τα τοπικά µετεωρολογικά φαινόµενα.
Μια τραγανή Μαλαγουζιά µε λαµπερό πράσινο - κίτρινο χρώµα στο ποτήρι. Σαγη-
νευτικά αρώµατα πυρηνόκαρπων φρούτων όπως λευκόσαρκο ροδάκινο και βε-
ρίκοκο κυριαρχούν στη µύτη σε συνδυασµό µε εσπεριδοειδή και λευκά άνθη. Στο 
στόµα έχει µέτριο σώµα, ισορροπηµένη οξύτητα και λιπαρή αίσθηση. Ζουµερά, ώ-
ριµα φρούτα όπως ροδάκινο και πεπόνι πλαισιωµένα απο νότες µοσχολέµονου 
και λεµονανθών γεµίζουν το στόµα σε κάθε γουλιά. Ζωηρή και µακράς διάρκειας 
επίγευση. Αποτελεί ιδανικό συνδυασµό για σαλάτες, χορτόπιτες, όσπρια, ριζότο 
λαχανικών καθώς και πουλερικά µε ελαφριές λευκές σάλτσες. Αλκοόλ 12,5%

Malagousia 2023

Οινοποιείο: Οινοποιείο Ασλάνη
Οινολόγος: Ελένη Ασλάνη
Περιοχή: Νέα Μηχανιώνα

Τρύγος & οινοποίηση
Ο χειρωνακτικός τρύγος λαµ-
βάνει χώρα στα µέσα του Αυ-
γούστου. Τα σταφύλια φτά-
νουν στο οινοποιείο και αφού 
ψυχθούν ακολουθείται προζυ-
µωτική κρυοεκχύλιση 12 ω-
ρών και αλκοολική ζύµωση σε 
ελεγχόµενες θερµοκρασίες. 
Παραµονή του κρασιού σε α-
νοξείδωτες δεξαµενές για 4 
µήνες στις λεπτές οινολάσπες 
του µε περιοδική ανάδευση. 

Ο Λάσκαρης Ασλάνης µε τις κόρες του Βίκυ και Ελένη
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Όταν µιλά η ψυχή 
της Μαλαγουζιάς
Μια ετικέτα που αντιπροσωπεύει επάξια 

το terroir της Κοιλάδας της Αρχαίας Ολυµπίας

ΕΝΑ ΚΡΑΣΙ µε  έντονα αρώµατα λευκών λουλουδιών, όπως 
γιασεµί, και τροπικών φρούτων. Στόµα γεµάτο µε µακρά 
επίγευση, δροσερή οξύτητα που συνοδεύεται από φρου-
τώδη αρώµατα βερίκοκου, λευκόσαρκων φρούτων και ε-
σπεριδοειδών προσφέρει η Μαλαγουζιά του Κτήµατος Ο-

λύµπια Γη. Στον ιδιόκτητο 
βιολογικό αµπελώνα 100 
στρεµµάτων καλλιεργού-
νται, εκτός από τη Μαλα-
γουζιά, οι γηγενείς ποικιλί-
ες Ασύρτικο, Αγιωργίτικο 
και Αυγουστιάτης, καθώς 
και οι διεθνείς Merlot, 
Syrah και Chardonnay 
µε το ιδιαίτερο terroir και 
µικροκλίµα της περιο-

χής να αποτυπώνεται εξαιρετικά στις τελικές ετικέτες. Το 
boutique Οινοποιείο, «ψυχή» σήµερα του οποίου είναι τα 
αδέλφια Στάθης και Αµάντα Λιαροµµάτη, δέχεται χιλιάδες 
επισκέπτες από όλο τον κόσµο, βάζοντας έτσι και ένα λι-
θαράκι στην εξωστρέφεια του Ελληνικού Αµπελώνα.

Malagousia 2023
Οινοποιείο: Κτήµα Ολύµπια Γη
Οινολόγος: Σωτήρης Πατρινός
Περιοχή: Αρχαία Ολυµπία
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ΤΟ 1981 ο Βαγγέλης Γεροβασιλείου ξεκινά την αναβίωση των 25 στρεµµάτων οικογενειακού 
αµπελώνα στην περιοχή Παπαµόλα Επανοµής, 25 περίπου χλµ. νοτιοανατολικά της Θεσσα-
λονίκης. Φυτεύει την ποικιλία Μαλαγουζιά, την οποία είχε πρωτο-οινοποιήσει και διασώσει α-
πό την εξαφάνιση τη δεκαετία του ’70, όταν δούλευε ως οινολόγος στο Κτήµα Πόρτα Καρ-
ράς. Σήµερα, η έκταση της Μαλαγουζιάς στο Κτήµα Γεροβασιλείου φτάνει τα 550 στρέµµα-
τα, περίπου δηλαδή το µισό της συνολικής έκτασης του αµπελώνα, και συναντάµε δύο κλώ-
νους της ποικιλίας. Έναν µικρόρωγο και έναν µεγαλόρωγο. Ο µικρόρωγος είναι λιγότερο 
παραγωγικός, µε µεγαλύτερη οξύτητα και αρωµατική ένταση.
Τα τελευταία χρόνια γίνονται συστηµατικές προσπάθειες του Κτήµατος σε συνεργασία µε ιδιω-
τικά ιδρύµατα και πανεπιστήµια, για την ταυτοποίηση των κλώνων και την ανάλυση του αρωµα-
τικού προφίλ της ποικιλίας, ώστε να αποδειχθεί η δυναµική και η µοναδικότητα του DNA της. 
Ήδη οι πρώτες µελέτες έδειξαν ότι το DNA της Μαλαγουζιάς δεν ταυτίζεται µε καµιά άλλη γνω-
στή ποικιλία, που σηµαίνει ότι είναι µια ξεχωριστή και µοναδική ποικιλία. 
H Μαλαγουζιά του Κτήµατος έχει λαµπερό αχυρένιο χρώµα µε πρασινωπές ανταύγειες και αρώ-
µατα ώριµων φρούτων, όπως αχλάδι, µάνγκο και κίτρο. Το στόµα παρουσιάζεται πλούσιο και γε-
µάτο µε αρώµατα λεµονιού, που δίνουν ένα ισορροπηµένο τελείωµα. Σερβίρεται στους 8-10°C.
Οι γευστικοί συνδυασµοί που προτείνονται είναι θαλασσινά, πουλερικά, ζυµαρικά µε ελαφριές 
σάλτσες και σαλάτες φρέσκων λαχανικών, µεσογειακή και ασιατική κουζίνα.

Η επένδυση του Βαγγέλη Γεροβασιλείου στην αναβίωση της Μαλαγουζιάς

Ένα οινικό success story 

Οινοποιείο: Κτήµα Γεροβασιλείου
Οινολόγος: Β. & Α. Γεροβασιλείου
Περιοχή: Επανοµή

Μαλαγουζιά 
2023

Οινοποίηση  
Μετά την προζυµωτική κρυ-

οεκχύλιση, η οινοποίηση 
πραγµατοποιείται σε ανο-

ξείδωτες δεξαµενές στους 
18°C, ενώ ποσότητα οινο-

ποιείται σε δρύινα γαλλι-
κά βαρέλια. Το κρασί παρα-
µένει µε τις οινολάσπες του 
για µερικούς µήνες, κερδί-

ζοντας σε δοµή και σώµα.
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Μια πλούσια γευστική εµπειρία από το Κτήµα Σεµέλη

Αιθέρια οµορφιά

ΤΟ AETHERIA είναι ένα µοναδικό blend µε 90% Μαλαγουζιά και 10% 
Chardonnay από ειδικά επιλεγµένα αµπελοτόπια της ορεινής Κορινθίας και 
της ορεινής Αιγιαλείας αντίστοιχα. Οι συνθήκες καλλιέργειας των δύο ποικι-
λιών συνεισφέρουν στη διατήρηση των χαρακτηριστικών αρωµάτων και της υ-
ψηλής οξύτητας του κρασιού. 
Τα σταφύλια, αµέσως µετά τη συγκοµιδή τους, µεταφέρονται στο οινοποιείο 
όπου τοποθετούνται στον ψυκτικό θάλαµο για ένα βράδυ σε θερµοκρασία 7 – 
8 0C. Ακολουθούν απορραγισµός, κρυοεκχύλιση για 12 ώρες στους 60C και 

ήπια πίεση σε πνευµατι-
κό πιεστήριο. Η παραγω-
γή συνεχίζεται µε κλα-
σική λευκή οινοποίηση 
σε ανοξείδωτες δεξαµε-
νές και ωρίµανση πάνω 
στις λεπτές οινολάσπες 
σε χαµηλή θερµοκρασία 
για τουλάχιστον τρεις µή-
νες. Το αποτέλεσµα εί-

ναι ένας αχυρόξανθος οίνος µε εντυπωσιακά και ντελικάτα αρώµατα φρεσκο-
κοµµένου πράσινου µήλου, γλυκού αχλαδιού, τη δροσερή σπιρτάδα πράσινης 
πιπεριάς και φρέσκων βοτάνων. Στο στόµα, απολαµβάνουµε ένα πλούσιο, αρ-
µονικό και τραγανό σώµα µε µια άψογη ισορροπία γεύσεων. Η δροσερή επί-
γευση διαρκεί µε αρώµατα λεµονόχορτου και µια διακριτική πικάντικη νότα 
που αναδεικνύει την πλούσια γευστική εµπειρία. 
Συνοδεύει ιδανικά πιάτα όπως sashimi, θαλασσινά, ψάρια, πουλερικά, ριζότο 
και πράσινες σαλάτες. Σερβίρεται στους 9-11°C.

Αetheria 2023

Οινοποιείο: Κτήµα Σεµέλη
Οινολόγος: Γιάννης Φλεριανός
Περιοχή: Νεµέα
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ΑΧΥΡΕΝΙΟ προς ελαφρώς κίτρινο χρώµα. Η µύτη θυµίζει κήπο µε βερικοκιές και ροδακινιές, σε 
φόντο φρυγανισµένου ψωµιού για την 100% ΠΓΕ Κως Μαλαγουζιά από το Κτήµα Ακράνι. Η 
πρώτη ύλη προέρχεται από  αµπελώνες µε µέσο όρο ηλικίας πρέµνων τα 15 χρόνια ενώ το 70% 
καλλιεργείται σε αργιλοπετρώδη κοκκινοχώµατα, σχιστολιθικού µητρικού πετρώµατος και το υ-
πόλοιπο 30% σε αµµώδη ασβεστολιθικά εδάφη. Η διαχείριση και εξέλιξη του οικοσυστήµατος 
βασίζεται αποκλειστικά στις αρχές της Βιολογικής Γεωργίας και το Κτήµα είναι πιστοποιηµένο 
ως βιολογικό για την εσοδεία του 2023.  Σε ό,τι αφορά την ωρίµανση του κρασιού, το 60% πα-
ραµένει για 4 µήνες σε ανοξείδωτες δεξαµενές και το υπόλοιπο 40% περνάει ένα µικρό χρονι-
κό διάστηµα σε δρύινα βαρέλια. Κατά την περίοδο αυτή γίνονται περιοδικά batonnage.

Κρεµώδης υφή και µακριά επίγευση σε κάθε γουλιά της Μαλαγουζιάς 

από το Κτήµα Ακράνι, που οινοποιεί στο terroir της Κω

Εκφράζει τον τόπο της

Μαλαγουζιά 
2023

Οινοποιείο:  Κτήµα Ακράνι
Οινολόγος: Μιχάλης 
Σκευοφύλαξ
Περιοχή: Κως
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Από ένα µικρό αµπελοτόπι στα 720 µέτρα, στον Άγιο Παντελεήµονα Φλώρινας

Μια high altitude 
Μαλαγουζιά

ΗΤΑΝ ΤΟ 2004 όταν έγινε η φύτευση της Μαλαγουζιάς, σε ένα επιλεγµένο block στον αµπελώ-
να της Σαµαρόπετρας του Κτήµατος Κυρ-Γιάννη, στο ιδιαίτερης µορφολογίας οροπέδιο του  
Αµυνταίου. Ανάµεσα στους λόγους που οδήγησαν στην απόφαση αυτή, ήταν και το υψόµετρο. 
Πράγµατι τα 720 µέτρα είναι ένα από τα µεγαλύτερα υψόµετρα όπου καλλιεργείται η συγκεκρι-
µένη ποικιλία στην Ελλάδα. Από τότε, ξεκίνησε µια περίοδος αµπελουργικής µελέτης της Μα-
λαγουζιάς σε αυτό το µικρό κοµµάτι γης. Το µεσοκλίµα της περιοχής, σε συνδυασµό µε τον βο-
ρειοδυτικό προσανατολισµό, τη µέση κλίση 15% και  τα φτωχά αµµώδη εδάφη του block, φά-

νηκαν να ταιριάζουν στις ανάγκες 
και τις ευαισθησίες της ποικιλίας.  
Αντίστοιχη προσέγγιση υποµονής 
και πειραµατισµού, ακολουθήθηκε 
και στο οινοποιείο µε µικροοινοποιή-
σεις µέσα στα χρόνια. 
Η εσοδεία του 2022 ήταν η επίση-
µη πρώτη για τη Μαλαγουζιά Single 
Block του Κτήµατος Κυρ-Γιάννη 
στην αγορά. Ο τρύγος µε το χέρι  
έγινε στις 6 Σεπτεµβρίου στο µικρό 
αµπελοτόπι, σε µια χρονιά επαγρύ-

πνησης και υποµονής λόγω των µεταπτώσεων των καιρικών συνθηκών. Αυστηρή διαλογή στα-
φυλιών και οινοποίηση σε δεξαµενή µε ήπιο batonnage κατά περιόδους, µε στόχο να λάµψουν 
η ποικιλία και ο τόπος. Και αυτός ο στόχος επετεύχθη απόλυτα, καθώς το ποτήρι γεµίζει µε µια 
Μαλαγουζιά µε καθαρότητα αρωµάτων, φρεσκάδα και τη χαρακτηριστική κοµψότητα του  
Αµυνταίου. Μύτη µε διακριτικά αρώµατα γιασεµιού και χαµοµηλιού να συνοδεύονται από νότες 
πράσινου µήλου και λεµονιού, καλή δοµή στο στόµα, µε νεύρο που διακρίνει την ορεινή προέλευση 
της ποικιλίας. Η Μαλαγουζιά Single Block του Κτήµατος Κυρ-Γιάννη ήρθε σίγουρα για να µείνει. 

Μαλαγουζιά  
Single Block 2022

Οινοποιείο: Kτήµα Κυρ-Γιάννη
Οινολόγος: Αντώνης Κιοσέογλου
Περιοχή:   Άγιος Παντελεήµονας, 
Αµύνταιο

Micro-terroir ετικέτες 
Η Μαλαγουζιά Single Block 
έρχεται να προστεθεί στην 
ξεχωριστή πρόταση των λευκών 
micro-terroir ετικετών του 
Κτήµατος Κυρ-Γιάννη από το 
Αµύνταιο (Ντρούµο, Πάλπο, 
Ασύρτικο Ταρσανάς).
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Τρεις γενιές
Η ενασχόληση µε την 
καλλιέργεια αµπελιών στις 
παρυφές του βουνού Βέσεζα, 
στη θέση «Ντουραµάνη» 
Νεµέας, ξεκίνησε το 1936 
από τον ∆ηµήτρη Νικολάου. 
Η αγάπη µεταδόθηκε στη 
δεύτερη γενιά, µε τον 
Γιάννη Νικολάου να ιδρύει 
το Οινοποιείο Νικολάου το 
1984, µετά την ολοκλήρωση 
εξειδικευµένων σπουδών στην 
Οινολογία και την Aµπελουργία 
στο Μπορντό. Τα τελευταία 20 
χρόνια µε τη βοήθεια της τρίτης 
γενιάς, του επίσης οινολόγου 
∆ηµήτρη Νικολάου, επενδύει 
συνεχώς σε τεχνολογίες αιχµής 
στην οινοποίηση. 

  
Μαλαγουζιά 

Νικολάου 2023

Οινοποιείο: Κτήµα Νικολάου
Οινολόγος: ∆ηµήτρης Νικολάου
Περιοχή:  Νεµέα

ΤΑ ΣΤΑΦΥΛΙΑ προέρχονται από τους ιδιόκτητους αµπελώνες 16 στρεµµάτων της οι-
κογένειας Νικολάου, αποκλειστικά  βιολογικής γεωργίας στην περιοχή  Ντουρα-
µάνη µε  ηλικία  αµπελιών τα 8 έτη. Τα επιλεγµένα αµπελοτεµάχια έχουν κλίση 2%, 
προσανατολισµό νότιο και απόδοση περί τα 1.000 κιλά ανά στρέµµα. Η συλλογή γί-
νεται µε το χέρι όταν τα σταφύλια έχουν φτάσει στο επιθυµητό επίπεδο φαινολι-
κής και αλκοολικής ωρίµανσης. Στη συνέχεια ψύχονται στους 4ο C και κρυοεκχύλι-
ση στους 8ο C για 10 ώρες. Χρησιµοποιώντας µόνο τον πρόρωγο, λαµβάνει χώρα η 
αλκοολική ζύµωση σε ανοξείδωτες δεξαµενές ελεγχόµενης θερµοκρασίας στους 
17οC για την ανάδειξη όλου του αρωµατικού χαρακτήρα της ποικιλίας.
Η Μαλαγουζιά Νικολάου (13,0% vol.) προτείνεται να σερβίρεται σε θερµοκρασία 
12ο C και συνδυάζεται ιδανικά µε ελαφριά γεύµατα, σαλάτες και θαλασσινά.

Ζωντάνια στον ουρανίσκο
Χρυσαφιές ανταύγειες, θεσπέσιο άρωµα και µεταξένια γεύση 

συνδυασµένα µε χαµηλή οξύτητα. Γλυκά αρώµατα από φρέσκα φρούτα, 

ροδάκινο, βερίκοκο και εσπεριδοειδή για τη Μαλαγουζιά Νικολάου
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Με αφοσίωση 
και πάθος
Μια δροσερή προσέγγιση της δηµοφιλούς 

λευκής ποικιλίας από το Κτήµα Κοντοζήση

ΓΙΑ ΤΗΝ ΠΑΡΑΓΩΓΗ της single vineyard ετικέτας Sun 
White Μαλαγουζιά 2023 χρησιµοποιείται αποκλειστικά 
ο πρώτος χυµός, ελεύθερης ροής (χωρίς χρήση πιέσε-
ων σε πιεστήριο) και η ζύµωση εκτελείται από αυτόχθο-
νες ζύµες. Η ζύµωση τελείται σε τσιµεντένιες δεξαµενές 
µε τον οίνο να παραµένει σε αυτές για τουλάχιστον τρεις 
µήνες µε τις λεπτές οινολάσπες, αποτελώντας στην ου-
σία µία από τις ελάχιστες Μαλαγουζιές που παράγεται εξ 
ολοκλήρου σε τσιµεντένια δεξαµενή µε στόχο την ανά-
δειξη της πολυπλοκότητας της ποικιλίας. Ακολουθεί στα-
τική απολάσπωση σε ανοξείδωτες δεξαµενές και δεν ε-
φαρµόζεται φιλτράρισµα, ∆ηµιουργός το Κτήµα Κοντο-
ζήση στους πρόποδες των Αγράφων, όπου ο Ανδρέας 
Κοντοζήσης από το 1991 και η Αφροδίτη Τούσια από το 
2013, καλλιεργούν ασυµβίβαστα αλλά µε βάση τις αρχές 
της βιολογικής και βιοδυναµικής καλλιέργειας τα 140 
στρέµµατα ιδιόκτητου αµπελώνα τους και οινοποιούν τα 
σταφύλια τους µε αστείρευτη αφοσίωση και πάθος.

Sun White 
Μαλαγουζιά 2023

Οινοποιείο: Κτήµα Κοντοζήση
Οινοποιός: Ανδρέας Κοντοζήσης
Περιοχή: Κανάλια Καρδίτσας
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ΚΑΛΛΙΕΡΓΗΜΕΝΗ στα 650 µ. υψόµετρο στην ανατολική ορεινή Αιγιάλεια, η πρώτη ύ-
λη για τη Μαλαγουζιά του µικρού οικογενειακού οινοποιείου της Αχαΐας, που από το 
1975 συνδυάζει την τεχνολογία αιχµής και την οινική παράδοση για την παραγωγή 
ποιοτικών βιολογικών οίνων,  προέρχεται από βιολογικούς ιδιόκτητους αµπελώνες 
του οινοποιείου στον 
Καλαµιά Αιγιάλειας. 
Ένα χωριό µε µακρά 
αµπελοοινική παρά-
δοση και συνέχεια µέ-
σα στη µοναδικής ο-
µορφιάς και παγκό-
σµια αναγνωρισµένη 
αµπελουργική ζώνη 
της Αιγιάλειας. Η Εδα-
νός Οινοποιητική δίνει 
έµφαση στις τοπικές ποικιλίες της περιοχής όπως ο Ροδίτης, το Λαγόρθι, το Μοσχά-
το Ρίου, το Μαύρο Καλαβρυτινό και η Μαυροδάφνη ενώ καλλιεργεί επίσης Syrah και 
Merlot. Η Μαλαγουζιά ΠΓΕ Αχαΐα είναι ένα ξηρό κρασί µε πολύ ιδιαίτερη λιπαρή υφή 
και έντονο αρωµατικό χαρακτήρα. Ιδανικοί γευστικοί συνδυασµοί για την ετικέτα της 
Εδανός Οινοποιητική αποτελούν τόσο τα µαλάκια όπως η σουπιά και το καλαµάρι, ό-
σο και οι πράσινες σαλάτες και τα ζυµαρικά µε ελαφριές σάλτσες λαχανικών ή πέστο. 

Μαλαγουζιά 
2023

Οινοποιείο: Εδανός Οινοποιητική
Οινολόγος: Παναγιώτης Παπαγιαννόπουλος
Περιοχή: Καλαµιάς Αιγιάλειας

Φινετσάτα αρώµατα γιασεµιού, ανθών εσπεριδοειδών και 

λευκόσαρκων φρούτων για τη Μαλαγουζιά της Εδανός Οινοποιητική

Κρασί ιδιόκτητων ορεινών αµπελώνων µε βοτανικά  
και ορυκτά αρώµατα και δροσερή οξύτητα είναι  
η Μαλαγουζιά της Εδανός Οινοποιητική.

Με τη χάρη και τη δροσιά  
του ορεινού αµπελώνα
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Επιµέλεια Βασιλική Μαντά

Πολύ καλύτερη γεύση είχε 
τελικά το ρωµαϊκό κρασί

Οι Ρωµαίοι γνώριζαν καλά πολλές διαφορετικές τεχνικές για να κατακτήσουν και να διαφοροποιήσουν 
τις ιδιότητες των κρασιών τους. Η µεταβολή στο µέγεθος, το σχήµα και τη θέση των δοχείων ζύµωσης, 

αποτελούσε κρίσιµο παράγοντα. Σήµερα, θάβοντας τα δοχεία στο έδαφος, οι οινοποιοί µπορούν 
να ελέγχουν τη θερµοκρασία και να παρέχουν ένα σταθερό περιβάλλον για το κρασί που ζυµώνεται 

και ωριµάζει κατά τη διάρκεια πολλών µηνών

Ω ς ένα κακοφτιαγµένο και εντελώς 
δυσάρεστο ποτό θεωρείτο για πολλά 
χρόνια από την επιστηµονική κοινότητα το 
κρασί που έπιναν οι Ρωµαίοι. Λέγεται δε, 

ότι οι οινοποιοί της εποχής έπρεπε να καλύψουν τις 
ατέλειες των προϊόντων τους προσθέτοντας µπαχαρι-
κά, βότανα και άλλα συστατικά. Ωστόσο, πρόσφατη 
έρευνα έρχεται να ανατρέψει τον ερασιτεχνικό 
χαρακτήρα της ρωµαϊκής οινοποίησης, διαπιστώνο-
ντας ότι όχι µόνο ήταν πολύ πιο προηγµένη απ’ ό,τι 
πιστεύαµε, αλλά και ότι το ρωµαϊκό κρασί είχε 
περίπλοκες γεύσεις και χρώµατα. 
Ο επικεφαλής ερευνητής, δρ Dimitri Van Limbergen, 
αρχαιολόγος και ειδικός στην αρχαία αµπελοκαλλι-
έργεια στο Πανεπιστήµιο της Γάνδης, εξηγεί µε βάση 
τα ευρήµατά του, ότι τα αρχαία ρωµαϊκά κρασιά θα έ-
µοιαζαν περισσότερο µε τα σηµερινά, όλο και πιο δη-
µοφιλή, «πορτοκαλί κρασιά», ή µε τα κόκκινα, που 
προκύπτουν από την αρχαία Γεωργιανή ποικιλία στα-

φυλιού Saperavi, όπου τα λεγόµενα qvevri, δηλαδή 
πήλινα µεγάλα δοχεία χρησιµοποιούνται για ζύµωση 
και παλαίωση. Τα qvevri είναι παρόµοια µε τα αρχαία 
ρωµαϊκά dolia (κεραµεικά πιθάρια), ένα από τα κύρια 
χαρακτηριστικά γνωρίσµατα της ρωµαϊκής οινοποίη-
σης. Τεράστια κελάρια κρασιού γεµάτα µε εκατοντά-
δες από αυτά τα δοχεία έχουν βρεθεί σε όλο τον Ρω-
µαϊκό κόσµο, αλλά µέχρι σήµερα, κανείς δεν είχε ε-
ξετάσει προσεκτικά τον ρόλο τους. 
Σε αντίθεση µε τα µεταλλικά που χρησιµοποιούνται στη 
σύγχρονη οινοποίηση, τα πήλινα δοχεία είναι πορώδη, 
που σηµαίνει ότι το κρασί εκτίθεται στον αέρα κατά τη δι-
άρκεια της ζύµωσης. Αυτή η επαφή, ωστόσο, περιορίζε-
ται µε την επίστρωση του εσωτερικού των δοχείων µε µια 
αδιαπέραστη ουσία. Οι Ρωµαίοι χρησιµοποιούσαν πίσσα 
από ρητίνη πεύκου, ενώ σήµερα, εφαρµόζεται ουδέτε-
ρο κερί µέλισσας. Η ελεγχόµενη επαφή µε τον αέρα δη-
µιουργεί υπέροχα κρασιά, συνήθως µε αρώµατα γρασι-
διού, ξηρών καρπών και αποξηραµένων φρούτων.

Τα θαµµένα πήλινα 
δοχεία ενθαρρύνουν 
τον σχηµατισµό 
ζυµοµυκήτων στην 
επιφάνεια του 
γλεύκους. Γνωστές 
και ως ζύµες «flor», 
αποτελούν ένα παχύ 
λευκό στρώµα αφρού 
που προστατεύει το 
κρασί από την επαφή 
µε τον αέρα. Τα αρχαία 
ελληνικά και ρωµαϊκά 
κείµενα είναι γεµάτα 
µε περιγραφές τέτοιων 
επιφανειακών ζυµών 
στους οίνους.
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