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Εβδοµήντα και µία 
ζυθοποιίες, έναυσµα  
για µια νέα αρχή   
Τα µηνύµατα από τον κλάδο της εγχώριας ζυθο-
ποιίας ενόψει της νέας θερινής περιόδου είναι 
καλά και συνδέονται κυρίως µε τις προσδοκίες 
για περαιτέρω ενίσχυση του τουριστικού ρεύµα-
τος στη χώρα. Αν και η γεωπολιτική αβεβαιότητα 
των τελευταίων ηµερών και η οικονοµική ανα-
στάτωση που αυτή επιφέρει, κάνουν πολλούς 
από τους συντελεστές του κλάδου να διατηρούν 
κάποιες επιφυλάξεις για τη συνέχεια. 
Η αλήθεια είναι ότι η Ελλάδα δεν έχει κάνει και 
πολλά για τον κλάδο της µπύρας. Αποτέλεσµα, 
η εγχώρια κατανάλωση να βλέπει την µπύρα 
περισσότερο σαν δροσιστικό ποτό του καλοκαι-
ριού, παρά σαν ένα αλκοολούχο ποτό (µε ή χω-
ρίς αλκοόλ), το οποίο είναι ενταγµένο στις κα-
θηµερινές συνήθειες της κοινωνίας. 
Το γεγονός ότι την µπύρα την έφεραν στην Ελ-
λάδα οι Βαυαροί στα χρόνια του Όθωνα, ενδε-
χοµένως να εξηγεί σε κάποιο βαθµό τη σχετικά 
αργή πορεία ανάπτυξης της εγχώριας κατά κε-
φαλήν κατανάλωσης. ∆εν δικαιολογεί ωστόσο 
την ιδιότυπη παραγωγική βάση, η οποία κυρι-
άρχησε για πολλές δεκαετίες και λειτούργησε 
αποτρεπτικά σε νέα εγχειρήµατα, στη διεύρυν-
ση του ανταγωνισµού και στη δηµιουργία νέ-
ων σήµατων σε προϊόντα µπύρας. 
Αν υπάρχει µια κινητικότητα για τον συγκεκρι-
µένο κλάδο για την Ελλάδα, αυτή είναι αποτέ-
λεσµα πρωτοβουλιών της τελευταίας 15ετίας. 
Αποδίδεται στην κινητικότητα των πληθυσµών, 
εποµένως και στη µεταφορά ιδεών για επενδύ-
σεις στην Ελλάδα, στην επιταχυνόµενη ενσω-
µάτωση του αµερικανικού τρόπου ζωής (όπου η 
µπύρα κατέχει εξέχουσα θέση µέσα και έξω από 
το σπίτι) και στη ραγδαία τουριστική ανάπτυξη 
της χώρας που επιταχύνθηκε µετά την covid-19  
και η οποία δικαιολογεί σε πολύ µεγάλο βαθµό 
την καταγεγραµµένη αύξηση τόσο της παραγω-
γής όσο της κατανάλωσης, ειδικά κατά τις περι-
όδους αιχµής του τουρισµού.       
Αρκεί να αναφερθεί ότι το 2022 η παραγωγή 
µπύρας στην Ελλάδα έφθασε τα 565 εκατ. λίτρα 
από 400 εκατ. λίτρα το 2021, καταγράφοντας 
αύξηση περίπου 41%. Με αυτή την επίδοση η 
Ελλάδα καθίσταται 8η µεγαλύτερη παραγωγός 

µπύρας στην Ε.Ε. µεταξύ 18 κρατών-µελών για 
τα οποία υπάρχουν διαθέσιµα στοιχεία.
Σηµειωτέον ότι στην Ελλάδα δραστηριοποι-
ούνται αυτό τον καιρό 71 ζυθοποιίες. Βεβαί-
ως, τα µεγαλύτερα µερίδια αγοράς κατέχουν 
η Αθηναϊκή Ζυθοποιία και η Ολυµπιακή Ζυ-
θοποιία, θυγατρικές των πολυεθνικών οµί-
λων Heineken και Carlsberg αντίστοιχα. Αξιό-
λογα µερίδια αγοράς κατέχουν εδώ και κάποια 
χρόνια και οι ελληνικών συµφερόντων εται-
ρείες Ζυθοποιία Μακεδονίας – Θράκης (Βεργί-
να) και η Ελληνική Ζυθοποιία Αταλάντης (ΕΖΑ). 
Αυτό που έχει ιδιαίτερη σηµασία, πάντως, είναι 
το γεγονός ότι χρόνο µε το χρόνο σηµαντικό 
µερίδιο αγοράς κερδίζουν οι µπύρες που πα-
ράγουν οι δεκάδες µικροζυθοποιίες οι οποίες 
δραστηριοποιούνται στην Ελλάδα, σχεδόν σε 
κάθε νοµό της χώρας, µε σηµαντική παρουσία 
τόσο στην εστίαση όσο και στο κανάλι της λια-
νικής. Θα µπορούσαµε να πούµε ότι εδώ γρά-
φεται το µέλλον της µπύρας για την Ελλάδα.   

Ιδιοκτησία 
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Μέτοχος / Νόµιµος Εκπρόσωπος 

Γιάννης Πανάγος 

Σύµβουλος έκδοσης 

Λάζαρος Γατσέλος 

Επιµέλεια έκδοσης 

Ειρήνη Σκρέκη

Σύνταξη 

Μαρία Γιουρουκέλη

Λεωνίδας Λιάµης

Πέτρος Γκόγκος

Ζήσης Πανάγος

Γιώργος Κοντονής

Κώστας Λώνης

Βασιλική Μαντά  

Βασίλης Κατσάρος

∆ηµιουργικό - Σελιδοποίηση 

Χαρά Οικονόµου

Φανή Παπαπετροπούλου

Eµπορικός ∆ιευθυντής 

Παναγιώτης Αραβαντινός

∆ιαφήµιση - Μάρκετινγκ 

Ειρήνη Βλάχου 

∆ιανοµή

ΑΡΓΟΣ Α.Ε.

Εκτύπωση - Βιβλιοδεσία 

Καθηµερινές Εκδόσεις 

Μονοπρόσωπη ΑΕ

Απαγορεύεται η αναδηµοσίευση, 

η αναπαραγωγή, ολική, µερική ή 

περιληπτική, η κατά παράφραση ή 

διασκευή απόδοση του περιεχοµένου 

της εφηµερίδας µε οποιονδήποτε τρόπο, 

µηχανικό, ηλεκτρονικό, φωτοτυπικό, 

ηχογράφησης ή άλλον, χωρίς 

προηγούµενη άδεια του εκδότη. Νόµος 

2121/1993 και κανόνες ∆ιεθνούς ∆ικαίου 

που ισχύουν στην Ελλάδα.
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Κάτι βράζει...

06
Σχεδόν εκατό χρόνια μετά, 

αυτές τις μέρες, η Ευρωπαϊκή 
Ένωση κρίνει την τύχη 

Νομοσχεδίου που κατέθεσε 
η Ελλάδα και αφορά στην 

αναθεώρηση του Βασιλικού 
Διατάγματος του 1922 για την 
παραγωγή της μπύρας στην 

Ελλάδα

18
«Εμένα μου αρέσει να κάνω 

μπύρα. Όλα τα υπόλοιπα 
δεν είναι δικιά μου δουλειά. 

Ο λυκίσκος, οι βύνες, η 
μαγιά, είναι συστατικά που 
τα φτιάχνει άλλος» τονίζει 
ο μικροζυθοποιός Άγγελος 
Κανιατσάκης, ο οποίος με 
συνοδοιπόρους του τον 

Γιώργο Χαριτίδη και τον Γιώργο 
Γκουτζιώρη «έστησαν» την 
Πρότυπη Μικροζυθοποιία 

Θεσσαλονίκης

24
Ηχηρό το πρώτο gathering 

της εγχώριας craft σκηνής στο 
πρώτο Greek Beer Festival Only 

Craft, που έλαβε χώρα στο 
Στάδιο Ειρήνης  & Φιλίας

28
Υπερδιπλασιασµό της 

παραγωγικής δυναµικότητας, 
µετάβαση στο αλουµινένιο 
κουτάκι και άνοιγµα στην 

Αυστραλία, περιλαµβάνει η 
βαλίτσα για το «ταξίδι» της craft 
ζυθοποιίας Seven Seals προς την 
επόµενη ηµέρα της ιστορίας της

40 Στα φιλόξενα 
χέρια του Βασίλη 
Σπόρου στο Po’ Boys
Όταν η ομορφιά της επανάληψης 
ορίζει την μπύρα craft και την κουζίνα

34 Θέλει μπύρα το  
τραπέζι του Πάσχα
Στη μακραίωνη ιστορία της η μπύρα 
υπήρξε πάντα συνοδευτικό φαγητού, 
δίνοντας απίστευτες δυνατότητες 
συνδυασμών μέσα από γευστικές 
αρμονίες αλλά και αντιθέσεις. 
Αναπόσπαστο λοιπόν κομμάτι γίνεται 
η μπύρα και του τραπεζιού της 
καθημερινότητας αλλά και της γιορτής, 
με το Πασχαλινό γεύμα να φιλοξενεί 
πολλούς διαφορετικούς τύπους 

48 Στο κυνήγι 
της νέας ετικέτας
Ελληνικές ετικέτες μπύρας κάνουν 
το ντεμπούτο τους και κεντρίζουν το 
ενδιαφέρον. Ποια να επιλέξετε;

∏aμe   Brunch!

Στιγμές από τη διεθνή σκηνή του ζύθου

10 Τιμή ρεκόρ για ένα 
άδειο κουτί μπύρας
Ένα vintage Perone κουτάκι μπύρας 
δημοπρατήθηκε στη Μασαχουσέτη 
ξεπερνώντας τα 62.000 δολάρια

11 Ζήτω ο Αγ. Πατρίκιος
Ένα πρωτόγνωρο «ξέσπασμα» 
σημειώθηκε στις 17 Μαρτίου 2024 όταν 
έλαβε χώρα η μεγαλύτερη κατανάλωση 
μπύρας στο Ηνωμένο Βασίλειο

14 Στο Netfl ix σειρά 
για τους Guinness
Ο δημιουργός του iconic Peaky 
Blinders, Steven Knight, επιστρέφει με 
μια νέα σειρά για το Netfl ix με τίτλο 
«House of Guinness»

50 Από Ιαπωνία το 
τέλειο ποτήρι μπύρας
Με σχήμα που επηρεάζει τον τρόπο που 
η μπύρα αλληλεπιδρά με τον ουρανίσκο 
το τέλειο ποτήρι μπύρας σχεδίασε το 
studio Nendo για τη Sapporo 

50 Αυξήθηκαν 82% 
τα λουκέτα στο ΗΒ
Το 2023 η αύξηση στις ζυθοποιίες του 
Ηνωμένου Βασιλείου που έβαλαν λουκέτο 
άγγιξε το 82% σε σχέση με το 2022   

50 Το θαύμα της Ινδίας
Συνεχίζει την ανοδική τροχιά της η 
αγορά αλκοολούχων της Ινδίας με την 
μπύρα να αυξάνεται στο +38%

B & B

MA G A Z I N E

4 B E E R &
B R U N C H

ΑΠΡΙΛΙΟΣ
2024

28

Oραματιστής, ευφυής και 
δημιουργικός, ο Oronco de 
Beler της La Maison Romane 
από τη Βoυργουνδία μιλάει 
για τη σειρά προϊόντων 
Mousses Sauvages.
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Σχεδόν εκατό χρόνια µετά, αυτές τις µέρες, η Ευρωπαϊκή 
Ένωση κρίνει την τύχη νοµοσχεδίου που κατέθεσε η Ελλά-
δα και αφορά στην αναθεώρηση του Βασιλικού ∆ιατάγµα-
τος του 1922 για την παραγωγή της µπύρας στην Ελλάδα. 
Ήδη το σχετικό Σχέδιο Νόµου που έχει οριστικοποιηθεί από 
ελληνικής πλευράς, µετά από διαβούλευση τριών µηνών, 
έχει τεθεί υπό την κρίση της Ε.Ε. Εφόσον λοιπόν δεν υπάρ-
ξουν σχόλια, παρατηρήσεις ή ενστάσεις, το σχετικό νοµοθέ-
τηµα θα τεθεί προς ψήφιση µε σκοπό την αλλαγή της υφι-
στάµενης νοµοθεσίας στον κλάδο της µπύρας στη χώρα µας. 
Σύµφωνα µε τα όσα αναφέρει ο πρόεδρος της Ένωσης Ελλή-
νων Ζυθοποιών, Σοφοκλής Παναγιώτου, οι νεότερες αυτές 
εξελίξεις και η αναθεώρηση της νοµοθεσίας θα ανοίξουν το 
δρόµο για την παραγωγή µπύρας και µε φρούτα ή µε άλλα 
συστατικά, κάτι που έως τώρα δεν επιτρεπόταν, όπως συνέ-
βη και µε την περίπτωση της παραγωγής µηλίτη παλαιότερα.
«Η ψήφιση του εν λόγω νοµοσχεδίου θα σηµάνει την κατάρ-
γηση του Βασιλικού ∆ιατάγµατος του 1922 και όλων των δι-
αταγµάτων που το ακολούθησαν, µέσα από τα όσα ορίζει το 
σχετικό κείµενο-πλαίσιο που αναλύεται σε 18 σελίδες. Το 
συγκεκριµένο νοµοσχέδιο θα περιορίσει τις γραφειοκρατικές 
διαδικασίες κατά τον υπολογισµό των φυρών κατά την παρα-
γωγή της µπύρας, τον τρόπο που θα γίνονται οι δηλώσεις στο 
χηµείο και θα εισάγει ένα πιο ευέλικτο και σύγχρονο πλαίσιο 
προσαρµοσµένο στις σηµερινές συνθήκες της αγοράς», επι-
σηµαίνει σχετικά ο κ. Παναγιώτου. «Πέρασαν έξι  χρόνια για 
να καταρτιστεί το επίµαχο σχέδιο Νόµου µε την Ένωση να εί-
ναι εκείνη που ανακίνησε το ζήτηµα, ζητώντας µετ’ επιτάσε-
ως την αναθεώρηση του πεπαλαιωµένου νοµοθετικού καθε-
στώτος» σηµειώνει ο ίδιος. 

Σ

ΓΙΑΝΝΗΣ ΠΑΝΑΓΟΣ
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Η αναθεώρηση της 
νοµοθεσίας θα ανοίξει  
το δρόµο για την 
παραγωγή µπύρας και 
µε φρούτα ή µε άλλα 
συστατικά

Το συγκεκριμένο νομοσχέδιο μεταξύ άλλων θα περιορίσει τις γραφειοκρατικές διαδικασίες κατά τον υπολογισμό των φυρών κατά  
την παραγωγή της μπύρας, τον τρόπο που θα γίνονται οι δηλώσεις στο χημείο και θα εισάγει ένα πιο ευέλικτο και σύγχρονο πλαίσιο.

Απόσπασµατα από το Προσχέδιο Νόµου µε τίτλο  «Ζύ-
θος και ποτά µε βάση τον ζύθο» 
Άρθρο 3 Ορισµοί
«Για τους σκοπούς του παρόντος ισχύουν οι ακόλουθοι 
ορισµοί: 1.α) «Ζύθος» (ή «µπύρα») είναι το ποτό µε αλκοό-
λη που λαµβάνεται από αλκοολική ζύµωση ζυθογλεύκους, 
που προέρχεται από αµυλούχες και σακχαρούχες πρώτες 
ύλες εκ των οποίων τουλάχιστον το 60% κατά βάρος είναι 
βύνη δηµητριακών, µε τη χρήση ζυµών ζυθοποίησης, λυ-
κίσκο, έστω και σε τροποποιηµένη µορφή και νερό, και η 
αλκοόλη που περιέχεται σε αυτό προέρχεται αποκλειστικά 
από την αλκοολική ζύµωση των πρώτων υλών που χρησι-
µοποιήθηκαν για την παρασκευή του. Ο ζύθος έχει τουλά-
χιστον 7 βαθµούς Plato κατ' όγκο. Κατά την παραγωγή του 
τελικού προϊόντος µπορεί να γίνεται και διαδικασία επανα-
ζύµωσης. δ) «Αρωµατισµένος ζύθος» είναι ο ζύθος που σε 
οποιοδήποτε στάδιο της παραγωγής αυτού έχει υποστεί αρω-
µατισµό µε αρωµατικές ύλες κατά την έννοια του άρθρου 3 
του κανονισµού (ΕΚ) 1334/2008 του Ευρωπαϊκού Κοινοβου-
λίου και του Συµβουλίου της 16ης ∆εκεµβρίου 2008 «για 
αρωµατικές ύλες και ορισµένα συστατικά τροφίµων µε αρω-
µατικές ιδιότητες που χρησιµοποιούνται εντός και επί των 
τροφίµων και για την τροποποίηση του Kανονισµού (ΕΟΚ) 
αριθ. 1601/91 του Συµβουλίου, του Kανονισµού (ΕΚ) αριθ. 
2232/96, του Kανονισµού (ΕΚ) αριθ. 110/2008 και της Oδη-
γίας 2000/13/ΕΚ» (L 354). Κατ’ αντιστοιχία ορίζονται τa αρω-
µατισµένα προϊόντα των περ. β’ και γ’ µε χαµηλή περιεκτικό-
τητα σε αλκοόλη ή χωρίς αλκοόλη.[...]
2. «Ποτά µε βάση τον ζύθο» είναι τα προϊόντα της παρ.1 
στα οποία έχουν προστεθεί άλλες βρώσιµες ύλες, εκτός 
των προβλεπόµενων (στα οριζόµενα ποσοστά) στο άρ-
θρο 4 του παρόντος, της αιθυλικής αλκοόλης και των πο-
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Η ψήφιση του εν λόγω νοµοσχεδίου θα σηµάνει την 
κατάργηση του Βασιλικού ∆ιατάγµατος του 1922

Σύµφωνα µε τον 
πρόεδρο της Ένωσης 
Ελλήνων Ζυθοποιών, 

Σοφοκλή Παναγιώτου, η 
Ένωση ήταν αυτή που 
ανακίνησε το ζήτηµα, 

ζητώντας µετ’ επιτάσεως 
την αναθεώρηση 

του πεπαλαιωµένου 
νοµοθετικού καθεστώτος. 

τών µε αλκοόλη κατά την έννοια του άρθρου 144 του Κώ-
δικα Τροφίµων και Ποτών [Α.Υ.Ο. 1100/87 (Β’ 788)], µε 
την επιφύλαξη του Kανονισµού (ΕΕ) 2015/2283 του Ευρω-
παϊκού Κοινοβουλίου και του Συµβουλίου, της 25ης Νοεµ-
βρίου 2015, «σχετικά µε τα νέα τρόφιµα, την τροποποίη-
ση του κανονισµού (ΕΕ) αριθ. 1169/2011 του Ευρωπαϊκού 
Κοινοβουλίου και του Συµβουλίου και την κατάργηση του 
κανονισµού (ΕΚ) αριθ. 258/97 του Ευρωπαϊκού Κοινοβου-
λίου και του Συµβουλίου και του κανονισµού (ΕΚ) αριθ. 
1852/2001 της Επιτροπής» (L 327). [....]
Άρθρο 4 Πρώτες ύλες – Πρόσθετα, Ένζυµα και Αρωµατι-
κές ύλες Α. Πρώτες ύλες Οι πρώτες ύλες που επιτρέπο-
νται για την παραγωγή των προϊόντων της παρ.1 του άρ-
θρου 3 είναι οι εξής: α) βύνη κριθής ή άλλων δηµητρι-
ακών, β) αµυλούχες ύλες ή εκχυλίσµατα αυτών, γ) σακ-
χαρούχες ύλες, όπως ορίζονται στα άρθρα 64, 65 και 66 
του Κώδικα Τροφίµων και Ποτών [Α.Υ.Ο. 1100/87 (Β’ 
788)], ως και µέλι όπως ορίζεται στο άρθρο 67 του Κώδι-
κα Τροφίµων και Ποτών [Α.Υ.Ο. 1100/87 (Β’ 788)], δ) άν-
θη του φυτού λυκίσκου και εκχυλίσµατα αυτών, ε) ζύµες 

ζυθοποίησης και βακτηριακές καλλιέργειες, µε την επι-
φύλαξη των κανονισµών (ΕΚ) 1829/2003 του Ευρωπαϊ-
κού Κοινοβουλίου και του Συµβουλίου της 22ας Σεπτεµ-
βρίου 2003 «για τα γενετικώς τροποποιηµένα τρόφιµα 
και ζωοτροφές» (L 268) και (ΕΕ) 2015/2283 του Ευρωπα-
ϊκού Κοινοβουλίου και του Συµβουλίου, της 25ης Νοεµ-
βρίου 2015, «σχετικά µε τα νέα τρόφιµα, την τροποποί-
ηση του κανονισµού (ΕΕ) αριθ. 1169/2011 του Ευρωπα-
ϊκού Κοινοβουλίου και του Συµβουλίου και την κατάρ-
γηση του κανονισµού (ΕΚ) αριθ. 258/97 του Ευρωπαϊκού 
Κοινοβουλίου και του Συµβουλίου και του κανονισµού 
(ΕΚ) αριθ. 1852/2001 της Επιτροπής»(L 327)., στ) νερό 
ανθρώπινης κατανάλωσης όπως ορίζεται στην υπ’ αρ. 
∆1(δ)/ΓΠ οικ. 27829/25.05.2023 (Β΄ 3525). Στον ζύθο 
µπορούν να προστεθούν αρωµατικά φυτά, µπαχαρικά 
και αλάτι στο βαθµό που δεν αλλοιώνονται οι ουσιώδεις 
οργανοληπτικοί χαρακτήρες του, καθώς και φρούτα ή 
τµήµατα αυτών και χυµοί φρούτων κατά την έννοια του 
άρθρου 126 του Κώδικα Τροφίµων και Ποτών [Α.Υ.Ο. 
1100/87 (Β’ 788)], σε ποσοστό έως 5% κατ’ όγκο. ς
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Τιµή ρεκόρ για άδειο κουτί
Ένα vintage Perone δημοπρατήθηκε στη Μασαχουσέτη  

ξεπερνώντας τα 62.000 δολάρια

Σε µια εντυπωσιακή δηµοπρασία στη Μασαχουσέτη, ένα vintage κουτάκι 
µπύρας Perone ξεπέρασε κάθε προσδοκία, αφού πουλήθηκε στο αστρο-
νοµικό ποσό των 62.830 δολαρίων, καθιστώντας το, το ακριβότερο στην 
ιστορία. Αναφορές υποδεικνύουν πως η Perone ήταν επωνυµία της ζυθο-
ποιίας Otto Erlanger της Φιλαδέλφειας και το κουτί χρονολογείται στη δε-
καετία του 1940, την εποχή που τα κουτιά µπύρας µε κορυφή σε µορφή 
κώνου ήταν σε κυκλοφορία. Μιλώντας για την πώληση, ο υπεύθυνος δη-
µοπρασίας, Dan Morean, περιέγραψε το αντικείµενο ως ένα σπάνιο κοµ-
µάτι που πολλοί συλλέκτες θα ήθελαν στη συλλογή τους. 

Πανάρχαια τεχνική  
παραγωγής ζύθου αναβιώνει  
η Archival Brewing

Με µια µοναδική προσέγγιση η Archival 
Brewing του Μίσιγκαν αναβιώνει µια αρχαία 
συνταγή µπύρας. Η αµερικανική µικροζυθο-
ποιία και συγκεκριµένα ο ιδιοκτήτης της Levi 
Knoll και ο επικεφαλής ζυθοποιός Jake Steele 
επιχειρούν να ολοκληρώσουν την «εξαφανι-
σµένη µπύρα» χρησιµοποιώντας αµφορείς που 
χρονολογούνται από τη Νεολιθική Εποχή και 
χρησιµοποιούνταν για ζύµωση αλλά και µετα-
φορά κρασιού και µπύρας. Επί του παρόντος, 
οι αµφορείς των 800 λίτρων ζυµώνουν από τον 
Φεβρουάριο την µπύρα «Take it to the Grave», 
η συνταγή για την οποία συντάχθηκε από ειδι-
κούς που µελέτησαν δείγµατα πήλινων σκευ-
ών που βρέθηκαν σε αρχαιολογικές ανασκα-
φές στη Σκωτία. Μάλιστα πρόκειται για συ-
νταγή που χρονολογείται από τους Picts, µια 
αρχαία φυλή που ζούσε στα Highlands της 
Σκωτίας και σύµφωνα µε την τοπική λαογρα-
φία, ήταν οι φύλακές της. Η Archival Brewing 
εκτιµά ότι η µπύρα «Take it to the Grave» θα 
κάνει το ντεµπούτο της την άνοιξη.  

ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ ΒΑΣΙΛΙΚΗ ΜΑΝΤΑ
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Ένα πρωτόγνωρο «ξέσπασµα» σηµειώθηκε στις 17 Μαρτί-
ου 2024 όταν έλαβε χώρα η µεγαλύτερη κατανάλωση µπύρας 
όλων των εποχών στο Ηνωµένο Βασίλειο, φυσικά στο πλαίσιο 
του εορτασµού της St Patrick’s Day, δηλαδή της ηµέρας του 
προστάτη των Ιρλανδών Αγ. Πατρικίου, η οποία σηµειωτέον 
αρχικά προοριζόταν για προσευχή και νηστεία, µε τις περισ-
σότερες pubs να είναι κλειστές διά νόµου µέχρι και τη δεκαε-
τία του 1970. H «disney-ική» αναπαράσταση του «ιρλανδικού 
πνεύµατος» τελικά µετέτρεψε τη νηστεία σε ένα ανεξάντλητο 
πάρτι στους δρόµους του Λονδίνου, του ∆ουβλίνου, του Σικά-
γο και της Ν. Υόρκης. Και τα µεγέθη εντυπωσιάζουν. Μόνο για 
φέτος συνολικά οι πωλήσεις µπύρας από τις pubs του Ηνωµέ-
νου Βασιλείου ανήλθαν σε 81,3 εκατ. στερλίνες... 

 Ζήτω ο Αγ. Πατρίκιος
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Καθώς η τάση για το νερό λυκίσκου 
κερδίζει έδαφος στις ΗΠΑ, η βρετα-
νική ζυθοποιία Siren Craft Brew ει-
σέρχεται σε αυτή την κατηγορία µε το 
προϊόν «Hopwater», ένα αναζωογο-
νητικό ανθρακούχο νερό εµποτισµέ-
νο µε λυκίσκο που συνδυάζει την επι-
τυχία της αµερικανικής αγοράς µε την 
ανάγκη για πιο διαφοροποιηµένες 
επιλογές στη Βρετανία. Το Hopwater 
αποτελεί µια ενδιαφέρουσα πρόταση 
για όσους αναζητούν µια διαφορετική 
εµπειρία στην παραδοσιακή µπύρα, 
χωρίς την παρουσία αλκοόλης. Επι-
πλέον, η επιλογή των λυκίσκων προ-
σφέρει πληθώρα γευστικών επιλογών, 
ενθαρρύνοντας τη δηµιουργικότη-
τα και το πειραµατισµό 
στο χώρο της ζυθο-
ποιίας, µε χα-
ρακτηριστι-
κά παρα-

δείγµατα προϊόντων το Citra µε το 
χορταστικό άρωµα ή το Idaho 7 µε 
τις τροπικές φρουτώδεις νότες. Όσον 
αφορά τη σχέση κόστους-αποτελε-
σµατικότητας, ένα από τα κύρια πλε-
ονεκτήµατα του Hopwater είναι η 
ανταγωνιστική τιµή του. Το Siren's 
Sparkling Hopwater, για παράδειγ-
µα, πωλείται στα £1,50 για ένα κου-
τί 440 ml, κάνοντάς το πολύ προσιτό 
σε σύγκριση µε άλλα ανθρακούχα πο-
τά. Παρά την επιτυχία του Hopwater, 
η ζυθοποιία παραµένει ρεαλιστική ως 
προς τον χρόνο και την ανάπτυξη του 
προϊόντος της. Παρ' όλα αυτά, οι προ-
οπτικές φαίνονται ελπιδοφόρες για 
την εξέλιξη της τάσης του νερού µε 

λυκίσκο στη Βρετανία, προ-
σφέροντας ένα νέο κε-

φάλαιο στην βρετα-
νική σκηνή της 

µπύρας. 

Απέναντι ή πλάι στον ζύθο
 στέκεται το νερό 

µε άρωµα λυκίσκου;
Μια νέα τάση γεννήθηκε στην αγορά της Μεγάλης Βρετανίας

Παρά την επιτυχία του Hopwater, η ζυθοποιία παραµένει ρεαλιστική 
ως προς το χρόνο και την ανάπτυξη του προϊόντος της. 

Στη Νιγηρία το 
φθηνότερο ποτήρι 
μπύρας στον κόσμο
Με την τιµή µίας πίντας 
µπύρας να κυµαίνεται από 
25 πένες για την πιο φθηνή 
έως τις 8,51 στερλίνες για την 
πιο ακριβή, έρευνα στη Μ. 
Βρετανία κατέγραψε από µια 
λίστα 88 χωρών τις φθηνότερες 
επιλογές σε όλο τον κόσµο. Οι 
περισσότερες, όπως διακρίνεται 
και στον πίνακα βρίσκονται 
στην Ασία, µε µία αφρικανική 
να κρατάει την πρώτη θέση.  
Σύµφωνα µε την έρευνα, στη 
Μ. Βρετανία η µέση τιµή µιας 
πίντας τοποθετείται στις 4,50 
στερλίνες, ενώ στις ΗΠΑ λίγο 
ψηλότερα στις 4,70 στερλίνες. 

Υπενθυμίζεται ότι 
η πίντα είναι μια 
μονάδα όγκου ή 
χωρητικότητας 
ίση περίπου με το 
1/8 του γαλονιού 
με το ακριβές 
μέγεθός της να 
ποικίλλει ανάλογα 
με τον τόπο.
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Από 10-12 Μαΐου στην Τεχνόπολη ∆. Αθηναίων
Ένα τριήμερο πλούσιο σε μπύρα από όλο τον κόσμο, tastings, street food,  

αλλά και συναυλίες, μουσικά happenings και games

Έντονα αρώµατα βύνης και 
λυκίσκου θα πληµµυρίσουν 
την Τεχνόπολη του ∆ήµου 
Αθηναίων για τρεις ηµέρες 
στο World of Beer 2024, 
µια διοργάνωση που θα 
φιλοξενήσει γνωστές αλλά 
και σπάνιες ετικέτες µπύρας 
από όλο τον κόσµο αλλά 
και πολλή γεύση, µουσική 
και happenings, όπως και 
πολλά Beer Workshops από 
επαγγελµατίες του κλάδου. Το 
World of Beer διοργανώνεται 
από την Forum A.E. και τελεί 
υπό την αιγίδα & την στήριξη 
της Ελληνικής Ένωσης 
Ζυθοποιών. 
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Νέα σειρά  
στο Netflix για  
τη δυναστεία  
των Guinness

Ο δηµιουργός του 
Peaky Blinders, Steven 
Knight, επιστρέφει µε 
µια νέα σειρά για το 
Netflix µε τίτλο House 
of Guinness, η οποία 
θα πραγµατεύεται την 
άνοδο της ιρλανδικής 
οικογένειας που χάρισε 
στον πλανήτη µία από 
τις πιο iconic µπύρες. Η 
σειρά, η οποία θα εκτυ-
λίσσεται στο ∆ουβλί-
νο και στη Νέα Υόρκη 
του 19ου αιώνα, θα εξε-
τάσει τις συνέπειες του 
θανάτου του Benjamin 
Guinness στην οικογε-
νειακή επιχείρηση κα-
θώς και στις ζωές των 
τεσσάρων παιδιών του. 
Ο Knight ξέρει από 
ιστορικά οικογενειακά 
έπη, αν κρίνουµε από 
το «Peaky Blinders» 
και η ιστορία της δυνα-
στείας Guinness φαίνε-
ται να τον έχει συναρ-
πάσει, όπως επεσήµα-
νε σε πρόσφατες δηλώ-
σεις του. Η νέα σειρά 
αναµένεται να αντα-
ποκριθεί στις προσδο-
κίες, αποτελώντας µια 
ακόµα επιτυχία για το 
Netflix.
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Ανοδικά τα μεγέθη για την Ολυμπιακή Ζυθοποιία
Σε παράλληλη πορεία µε την αυξη-
µένη κατά 3,3% κατανάλωση µπύ-
ρας στην Ελλάδα το 2023 ήταν η πο-
ρεία της Ολυµπιακής Ζυθοποιίας, 
θυγατρικής του οµίλου Carlsberg, 
η οποία κινήθηκε επίσης ανοδι-
κά. Πέρυσι η Ολυµπιακή Ζυθοποι-
ία βασίστηκε σε ισχυρές εµπορικές 
ονοµασίες που έχει στο χαρτοφυλά-
κιό της, όπως Kaizer και Carslberg, 
οι οποίες αύξησαν τον όγκο πωλή-
σεών τους 16% και 36% αντίστοι-
χα. Επίσης, τα µη αλκοολούχα πο-
τά στα οποία συµπεριλαµβάνεται 
η Fix Άνευ, σηµείωσαν ανάπτυξη 
44% , γεγονός που καταδεικνύει τη 

στροφή του καταναλωτικού κοινού 
σε προϊόντα χαµηλής ή µηδενικής 
περιεκτικότητας σε αλκοόλ, ενώ η 
Mythos κατέγραψε ανάπτυξη 3%. 
Σύµφωνα µε τον managing director 
της εταιρείας, Henrik Fredvig, την 
τελευταία τριετία έχουν υλοποιη-
θεί επενδύσεις 9,5 εκατ. ευρώ, ενώ 
προγραµµατίζονται νέες ύψους 30 
εκατ. ευρώ. Προτεραιότητα το διά-
στηµα 2024-2026 θα αποτελέσουν 
η περαιτέρω διεύρυνση του απο-
τυπώµατος στην αγορά µε κανάλι 
προτεραιότητας τη HO.RE.CA. και η 
στοχευµένη ανάπτυξη του premium 
χαρτοφυλακίου.  

Στη Ριτσώνα  
ένα μέρος της 
παραγωγής της Νήσος

To πρόβληµα της ζήτησης που έπρε-
πε να καλύψει µε επιπλέον ποσότητες 
προϊόντος η µπύρα Νήσος του Αλέξαν-
δρου Κουρή και της Μάγιας Τσόκλη 
έλυσε η συνεργασία της µε την Ολυ-
µπιακή Ζυθοποία. Οι επιχειρηµατίες 
της Μικροζυθοποιίας Κυκλάδων εί-
χαν ξεκινήσει να κατασκευάζουν ερ-
γοστάσιο στην Κόρινθο, ωστόσο µετά 
την απόκτηση ποσοστού µειοψηφίας 
στην εταιρεία τους από την Ολυµπια-
κή Ζυθοποιία που ανήκει στον δανέ-
ζικο όµιλο Carslberg, πέρυσι, τα δεδο-
µένα άλλαξαν. Όπως ανέφερε σε εκ-
δήλωση της Ολυµπιακής Ζυθοποιί-
ας, ο managing director της εταιρείας 
Henrik Fredvig, αυτήν τη στιγµή ένα 
µέρος της παραγωγής της Νήσος έχει 
µεταφερθεί στο εργοστάσιο της πολυ-
εθνικής στη Ριτσώνα, ενώ ο στόχος 
είναι να ενισχύσει την παρουσία της 
στην ελληνική αγορά και κατόπιν να 
προχωρήσει σε επέκταση και στο εξω-
τερικό, έχοντας το δικαίωµα διανοµής 
της ως µέτοχος µειοψηφίας .  

Η Matias Craft Beer είναι διαθέσιμη σε Pilsner και Lager εκδοχές.

Και το όνοµα αυτής Μatias 
όπως... ο Αλµέιδα

Μια μπύρα, που αντλεί την έμπνευσή της 
από τον τεχνικό της ΑΕΚ Ματίας Αλμέιδα

Αποτέλεσµα του πάθους τριών 
φίλων της ΑΕΚ που αποφάσι-
σαν να µετατρέψουν την αγάπη 
τους για την µπύρα και την οµά-
δα τους σε µια µοναδική εµπει-
ρία γεύσης και απόλαυσης είναι 
η Matias Craft Beer.
Το όνοµα Matias αντλεί την 
έµπνευσή του από τον θρύλο 
του αργεντίνικου ποδοσφαίρου 
και όχι µόνο, τον προπονητή της 
ΑΕΚ, Ματίας Χεσούς Αλµέιδα. Η 
αφοσίωσή του στην οµάδα του 
και η αγάπη του για το αθλητικό 
πνεύµα αντικατοπτρίζονται στην 
αυθεντικότητα και την ποιότητα 

της Matias Craft Beer, σύµφω-
να µε όσα αναφέρουν οι δηµι-
ουργοί της. Η Matias Craft Beer 
είναι φρέσκια και αφιλτράρι-
στη προσφέροντας µια πλούσια 
γεύση που ενθουσιάζει τους λά-
τρεις του ζύθου. Η διαφοροποι-
ηµένη της γεύση και η προσοχή 
στη λεπτοµέρεια την καθιστούν 
µια επιλογή που ξεχωρίζει στο 
χώρο της µικροζυθοποιίας. Εί-
ναι διαθέσιµη σε δύο εκδόσεις: 
Pilsner και Lager. Κάθε µια από 
αυτές προσφέρει µια µοναδική 
εµπειρία γεύσης, ενώ διατηρεί 
υψηλή ποιότητα. 
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TOP 
RANKED 
BEERS
IN GREECE

Rock - Barley Wine Aged In Selected 
Bourbon Barrels
Kykao - Handcrafted

Molotov
Microbrewery Of Thessaly

Syrma Honey Golden Ale
Syrma

Exemplary Equations
Paragon Brewery & Taproom

Spira Golden Ale
SPIRA - Skopelos Brewers

Hoppy Three Friends ep3
Alea Brewing Co.

Barleywine  - English IPA - English

Honey Beer IPA - American

Blonde / Golden Ale - Other IPA - Red - Other

4.263 in 2023 3.677 in 2023

3.613 in 2023 3.967 in 2023

3.577 in 2023 3.792 in 2023

Μια Amber 
Ale από τη 
Ζυθοποιία 
Πηνειού µε 
κάστανο 
Μελίβοιας

Golden Ale 
µπύρα µε 
θυµαρίσιο 
µέλι από τη 
Μήλο

Για πρώτη φορά η παγκόσμια 
κοινότητα του Untappd δημοσίευσε 
διακρίσεις ανά είδος μπύρας και 
χώρα. Παρατίθεται μια επιλογή από 
τις χρυσές διακρίσεις που αφορούν 
την εγχώρια σκηνή του ζύθου. 
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Niki / Νίκη
Kirki Beers

LoChes
Pineios Brewery

Salted Caramel Dark Lager
KVLT Brewing Society

Wit
Alea Brewing Co.

Fonias
Samothraki Microbrewery

DoomBringer Double Barrel Aged
Seven Island Brewery

Lager - Amber / Red Red Ale - American Amber / Red

Lager - Dark Wheat Beer - Witbier / Blanche 

Pale Ale - Belgian Stout - Imperial / Double

3.42 in 2023 3.69 in 2023

3.597 in 2023 3.626 in 2023

3.598 in 2023 4.513 in 2023

Τρεις κορυφαίες 
pale βύνες και 
µεγάλες ποσότητες 
εκλεπτυσµένων 
λυκίσκων

Το τρίτο επεισόδιο 
του συνεργατικής 
αυτής σειράς 
είναι µια ερυθρή 
IPA στα 6.8%

Χειροποίητη 
µπύρα 
µε νερό 
Σαµοθράκης, 
έντονους 
λυκίσκους 
και ποικίλες 
βύνες

Μια ιδιότυπα 
γευστική 
σκούρα 
Lager, η 
δεύτερη 
µπύρα της 
KVLT 
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Νηφάλιοι 
γίναµε... 
Sknipa 

Πρότυπη Μικροζυθοποιία 
Θεσσαλονίκης

Άγγελος Κανιατσάκης

«Η µικροζυθοποίηση είναι ένα µαγείρεµα, που απο-
τυπώνει το µεράκι και τη δουλειά του µικροζυθοποι-

ού. Είναι η συνταγή. Τα υλικά που θα χρησιµοποιήσεις, 
ο τρόπος που θα τα µαγειρέψεις και πώς θα αφήσεις τη 
µπύρα να ωριµάσει µέχρι να φτάσει στο µπουκάλι ή στο 
βαρελάκι». Με αυτήν τη φιλοσοφία προσεγγίζει την πα-
ραγωγή της craft µπύρας, ο µικροζυθοποιός Άγγελος Κα-
νιατσάκης, ο οποίος µε συνοδοιπόρους του τον Γιώργο 
Χαριτίδη και τον Γιώργο Γκουτζιώρη «έστησαν» την Πρό-
τυπη Μικροζυθοποιία Θεσσαλονίκης. Το… ταξίδι τους ξε-
κίνησε πριν περίπου 17 χρόνια µε πολύ µεράκι. Αρχι-

Η
ΣΥΝΕΝΤΕΥΞΗ ΣΤΟΝ 

ΛΕΩΝΙΔΑ ΛΙΑΜΗ

ΝΙΚΟΣ ΠΑΝΑΓΙΩΤΙΔΗΣ
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Παραµένει για εµάς 
στοίχηµα να µάθει ο 
κόσµος ότι µπύρα δεν είναι 
απλώς ένα ξανθό, διαφανές, 
παγωµένο ποτό, που το 
πίνεις για να ξεδιψάσεις.

Η ζυθοποίηση είναι ένα 
µαγείρεµα. Μαγειρεύουµε, δεν 
κάνουµε τίποτα άλλο. Είναι 
η συνταγή. Τα υλικά που θα 
χρησιµοποιήσεις, ο τρόπος 
που θα τα µαγειρέψεις και 
πώς θα αφήσεις την µπύρα 
να ωριµάσει µέχρι να 
φτάσει στο µπουκάλι ή 
στο βαρελάκι.

Είναι δύσκολο άθληµα η 
καλλιέργεια του λυκίσκου.
Εµένα µου αρέσει να κάνω 
µπύρα. Όλα τα υπόλοιπα 
δεν είναι δικιά µου δουλειά. 
Τα φτιάχνει άλλος.

˝
˝
˝
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κά ως ερασιτέχνες οικιακοί ζυθοποιοί σε ένα υπό-
γειο, στο οποίο πειραµατίζονταν µε δικές τους συ-
νταγές. Από το 2015 και µετά όµως, το «φλερτ» 
έγινε έρωτας και µετά «γάµος». Για να φτάσουν, 
βέβαια, στο σηµείο της µόνιµης δέσµευσης, κά-
ποια στιγµή έγιναν… Sknipa.

Πότε άρχισε το φλέρτ της παρέας με τον κόσμο της 
μικροζυθοποίησης;
Το µεράκι µας άρχισε να εκδηλώνεται σιγά – σιγά 
το 2008. ∆ύο χρόνια µετά, ωστόσο, το 2010, είχα-
µε περάσει, ήδη, στο στάδιο της οικιακής µικρο-
ζυθοποίησης. Βράζαµε τις µπύρες µας σε ένα υπό-
γειο, κάνοντας πειράµατα µε δικές µας συνταγές. 
Από το 2012 η ιδέα ωρίµασε και είπαµε να το εξε-
λίξουµε σε επαγγελµατική ενασχόληση. Το 2015 
είχαµε στήσει το µικροζυθοποιείο µας, το οποίο 
σήµερα έχει δυναµικότητα 30 τόνους το µήνα, 
την οποία την καλοκαιρινή περίοδο, που είναι το 
peak των πωλήσεων, την εξαντλούµε. 

Το πρώτο brand που βγάλατε έφερε το όνομα 
Sknipa. Πώς καταλήξατε σε αυτή την επιλογή, που 
«παίζει» και με συνειρμούς;
Έχοντας πλέον πάρει την απόφαση να πάµε από 
την οικιακή στην επαγγελµατική µικροζυθοποί-
ηση, ψάχναµε µε τι όνοµα θα βγούµε στην αγο-
ρά. Όπως σας είπα τότε µαζευόµασταν στο υπό-
γειο και δοκιµάζαµε τις συνταγές µας. Ένα τέτοιο 
βράδυ, µε µπύρα και συζήτηση, πέρασαν να µας 
δουν οι σηµερινές µας σύζυγοι. Μόλις µας είδε η 
γυναίκα του Γιώργου, πέταξε το αµίµητο (γέλια) 

«σκνίπα έχετε γίνει». Κοιταχτήκαµε, γελάσαµε το 
συζητήσαµε και όταν ήµασταν νηφάλιοι αποφασί-
σαµε να πάµε εµπορικά µε το όνοµα Sknipa.

Δώστε μας μια γεύση από τις μπύρες σας… 
Έχουµε µια Strong Ale,  αλκοόλ 7%, µε χάλκι-
νο χρώµα, βγάζει κυρίως καραµέλες, εσπεριδο-
ειδή και το χαρακτηριστικό της είναι ότι στην αρ-
χή αφήνει µια γλυκιά γεύση στο στόµα, όµως στο 
τέλος δίνει µια ωραία πικρή επίγευση. Έπεται η 
Lady, µια τύπου Season France, στυλ Weiss, ελα-
φρώς όξινη και φρουτώδης, µε έξτρα ενανθράκω-
ση και µετά πάµε στην Bold IPA, µια αµερικανι-
κού τύπου, µε 5% αλκοόλ, που βγάζει γεύση από 
mango και passion fruit.

Και υπάρχει και μια Stout από όσο γνωρίζω…
Είναι η Imperial Stout και βγαίνει σε πολλές εκδο-
χές. Είναι µια µπύρα µε 13% αλκοόλ, που τη φτιά-
χνουµε µια φορά το χρόνο. Είναι 1.500 - 2.000 φιά-
λες, ενώ µια ποσότητα παλαιώνεται σε βαρέλια από 
ουίσκι, ρούµι, Ξινόµαυρο του Απ. Θυµιόπουλου από 
τη Νάουσα και τσίπουρο του Καρδάση. Παραµένει 
για 10 µήνες στο βαρέλι, γυρίζει στη δεξαµενή και 
κατόπιν εµφιαλώνεται σε 300 φιάλες. Είναι µπύρες 
παλαίωσης και όσο τις αφήνεις, και γίνονται ακόµη 
καλύτερες, όπως συµβαίνει µε τα κρασιά. 

Έχουν συλλεκτικό χαρακτήρα;
Είναι µια ετικέτα που δεν θα τη βρεις εύκολα σε 
µαγαζιά. Την πουλάµε σχεδόν πάντα πριν την πα-
ράξουµε. Συνήθως φεύγει σε συλλέκτες και σε 

«««"Το µικρο-
ζυθοποιείο µας σήµερα 

έχει δυναµικότητα 30 
τόνους το µήνα, την 

οποία την καλοκαιρινή 
περίοδο, που είναι το 

peak των πωλήσεων, την 
εξαντλούµε" , σηµειώνει  

ο Άγγελος Κανιατσάκης. 
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όσους τη ξέρουν και την περιµένουν. Ρωτά-
νε πότε θα βγει η παραγωγή και ζητούν, για 
παράδειγµα, δύο – τρεις κούτες. Οπότε σχε-
δόν το 99% της συγκεκριµένης µπύρας, πριν 
την εµφιάλωση, την έχουµε πουλήσει.

Υπάρχουν σκέψεις για άλλες μπύρες;
Τα περασµένα Χριστούγεννα λανσάραµε 
στην αγορά µε µπύρα τύπου Lager. Μετά από 
περίπου 10 χρόνια στην αγορά, που προσπα-
θούµε να δείξουµε στον κόσµο ότι µπύρα δεν 
είναι µόνο η τύπου Pilsen ή η Lager, είπαµε 
να µπούµε και εµείς στην κατηγορία Lager, 
προσφέροντας µια φρέσκια, αφιλτράριστη 
και απαστερίωτη µπύρα. Μια τίµια Lager, θα 
έλεγα, που έχει σώµα και αφήνει γεύση και 
επίγευση. Γιατί παραµένει για εµάς στοίχη-
µα να µάθει ο κόσµος ότι µπύρα δεν είναι 
απλώς ένα ξανθό, διαφανές, παγωµένο πο-
τό, που το πίνεις για να ξεδιψάσεις.

Πώς την έχει υποδεχθεί το κοινό;
Στους περίπου τέσσερις µήνες που κυκλο-
φορεί έχει καλή απήχηση. Αρέσει πάρα πο-
λύ στον κόσµο και θα τη βρει κανείς σε φιά-
λες των 330 και 500 ml και σε βαρέλι. Είναι 
ενθαρρυντικά τα µηνύµατα, τόσο που φτά-
σαµε να διερωτηθούµε µήπως θα έπρεπε η 
πρώτη µπύρα που βγάλαµε να ήταν Lager. 

Η Sknipa δεν είναι το μόνο brand name...
∆ύο χρόνια από την κυκλοφορία της, δια-
πιστώσαµε πως ο κόσµος δεν γνώριζε ότι 
η Sknipa είναι µια Θεσσαλονικιώτικη µπύ-
ρα. Έτσι, το 2017 αποφασίσαµε και λανσά-
ραµε ένα δεύτερο brand, το Salonikia Beer. 
Η πρώτη µπύρα σε αυτή την ετικέτα ήταν µια 
Pilsner. Επειδή το σκεπτικό µας όµως ήταν 
να κάνουµε κάτι διαφορετικό, χρησιµοποιή-
σαµε µέλι κατά τη ζυθοποίηση. Το αποτέλε-
σµα πιστεύουµε είναι εκπληκτικό. Κατόπιν 
βγήκε µια limited edition. Βράζαµε για τη 
Salonikia στη µεγάλη δεξαµενή των 5 τόνων 
και περίσσεψαν 400 λίτρα γλεύκος. Όταν 
αναρωτηθήκαµε τι θα το κάνουµε, ο Γιώργος 
σκέφτηκε να ετοιµάσουµε µια νέα συντα-
γή. Στήσαµε λυκίσκους, µαγιές και το τελικό 
αποτέλεσµα έδωσε τη Salonikia Pale, Limited 
Edition, καθώς ήταν µόνο 400 λίτρα.

Είχε ανταπόκριση από την αγορά;
Τροµερή. Άρεσε πάρα πολύ, γιατί βγήκε µια 
φρουτώδης µπύρα, πολύ ωραία και ευχάρι-

στη. Οπότε αποφασίσαµε και τη βγάλαµε σε 
µόνιµη παραγωγή και έφυγε το limited. Ακο-
λούθησε η Salonikia Οatmeal Stout, µια µαύ-
ρη φρουτώδης καλοκαιρινή µπύρα µε βρώ-
µη, η οποία εξάγεται κυρίως στην Αγγλία, 
αφού στην Ελλάδα πίνουµε µαύρη µπύρα 
µόνο το χειµώνα. Και επίσης βγάζουµε κάθε 
χρόνο µια µπύρα για το Φεστιβάλ Θεσσαλο-
νίκης, τη Salonikia Double New England IPA 
µε 9% αλκοόλ, η οποία κάνει pairing µε µια 
λευκή σοκολάτα εµπλουτισµένη µε λυκίσκο, 
που παράγει ένας παραγωγός σοκολάτας, 
συνεργάτης µας από τη Θεσσαλονίκη.

Ποιο στοιχείο θα λέγατε πως κάνει τις craft 
μπύρες να διαφέρουν;
Στην craft αποτυπώνεται το µεράκι και η 
δουλειά του µικροζυθοποιού. Η ζυθοποίηση 
είναι ένα µαγείρεµα. Μαγειρεύουµε, δεν κά-
νουµε τίποτα άλλο. Είναι η συνταγή. Τα υλι-
κά που θα χρησιµοποιήσεις, ο τρόπος που 
θα τα «µαγειρέψεις» και πώς θα αφήσεις 
τη µπύρα να ωριµάσει µέχρι να φτάσει στο 
µπουκάλι ή στο βαρελάκι. Η craft είναι µια 
φρέσκια µπύρα που σου προσφέρει γεύση, 
αρώµατα και επίγευση και έχει την προσω-
πική σφραγίδα του µικροζυθοποιού.

Πόσο σημαντικές είναι οι πρώτες ύλες για μια 
καλή craft μπύρα και στη δική σας περίπτωση 
από πού τις προμηθεύεστε;
Η ποιότητα της πρώτης ύλης καθορίζει αναµ-
φίβολα το τελικό προϊόν. Εµείς δουλεύου-
µε κατά ένα µεγάλο ποσοστό ελληνικές βύνες 
από το βυνοποιείο της Ζυθοποιίας Μακεδονί-
ας Θράκης και το υπόλοιπο έχει να κάνει µε 
βύνες από τη Γερµανία και το Βέλγιο. Όσο για 
το λυκίσκο, κατά κύριο λόγο προµηθευόµα-
στε αρωµατικούς από την Αµερική και πικρούς 
από την Τσεχία, ενώ τελευταία έχουν βγει και 
κάποιοι από την Αυστραλία και την Ιαπωνία. 
Υπάρχει και µια αξιόλογη προσπάθεια στην 
Πελοπόννησο, µε έναν καλλιεργητή και όποτε 
διαθέτει λυκίσκο από αυτούς που χρησιµοποι-
ούµε, τον προτιµούµε για να τον στηρίξουµε.

Σκεφτήκατε να καλλιεργήσετε εσείς λυκίσκο;
Όχι. Είναι δύσκολο άθληµα η καλλιέργεια 
του λυκίσκου. (γέλια). Από την άλλη, εµένα 
µου αρέσει να κάνω µπύρα. Όλα τα υπόλοι-
πα δεν είναι δικιά µου δουλειά. Ο λυκίσκος, 
οι βύνες, η µαγιά, είναι συστατικά που τα 
φτιάχνει άλλος.

Εκτός από το brand Sknipa, 
η Πρότυπη Μικροζυθοποιία 

Θεσσαλονίκης λάνσαρε 
το 2017 ένα δεύτερο, το 

Salonikia Beer.
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Το νερό τι ρόλο παίζει;
Στην παραγωγή µπύρας το νερό παίζει το µε-
γαλύτερο ρόλο. Εδώ στην περιοχή που βρι-
σκόµαστε, είµαστε τυχεροί γιατί παίρνου-
µε νερό από την πηγή της Σουρωτής. Οπό-
τε είναι σχεδόν 90% έτοιµο για τύπου Ale 
µπύρες, ενώ για τις Lager και Pilsen δεν 
χρειάζεται µεγάλη παρέµβαση για να το 
προσαρµόσουµε.

Φιάλη ή κουτάκι;
Για την Ευρώπη κουτάκι, για την Ελλάδα φι-
άλη. Γιατί στο υποσυνείδητο του Έλληνα 
κουτάκι σηµαίνει χαµηλή ποιότητα που την 
αγοράζω φθηνά από το περίπτερο.

Αυτό όμως είναι μεγάλη πλάνη…
Απολύτως. Το κουτάκι έχει φτάσει σε τέτοια 
ποιότητα κατασκευής ώστε είναι το καλύτε-
ρο µέσο αποθήκευσης µπύρας. ∆εν χτυπάει ο 
ήλιος το περιεχόµενο, είναι πιο ελαφρύ, δεν 
σπάει και στη µεταφορά µειώνεις κατά 40% το 
κόστος, διότι σε µια παλέτα που παίρνει 1.500 
κούτες των 12 φιαλών, µε το κουτάκι µπορείς 
να βάλεις σχεδόν 3.000 στην παλέτα. 

Εσείς το σκέφτεστε να πάτε σε κουτάκι;
Είναι στο µυαλό µας ως επιλογή, αλλά για την 
ώρα αν το υιοθετήσουµε θα είναι κυρίως για 
τις εξαγωγές. Εκεί θα µας βοηθήσει γιατί ο Άγ-
γλος, ο Αµερικανός ή ο Καναδός, όταν του λες 
µπουκάλι δεν του αρέσει. Στην Ελλάδα αντί-
θετα το κουτάκι είναι ακόµη ένα «νεογνό» και 
δεν βλέπω σύντοµα να αρχίσει να τρέχει..

Μια και αναφερθήκατε στις εξαγωγές, ποια 
είναι η εικόνα από εκεί;
Κοιτάξτε. Χάσαµε ένα µεγάλο µερίδιο εξαγωγών  

την περίοδο του Covid. Στέλναµε κάποιες ποσό-
τητες στην Αµερική, από τις οποίες καταφέρα-
µε να αναπληρώσουµε ένα µέρος. Παράλληλα 
ανοίξαµε και το µονοπώλιο του Καναδά. Ήταν 
κάτι που το κυνηγούσαµε από 2018 και µπορέ-
σαµε να το πετύχουµε το 2023. Κάποιες µικρές 
ποσότητες στέλνουµε επίσης στην Αγγλία, στην 
Κύπρο, στη Γαλλία και στη Βουλγαρία. 

Οι πωλήσεις στο εξωτερικό τι αντιπροσωπεύουν; 
Είναι περίπου το 16% της συνολικής παρα-
γωγής µας. Θέλουµε να το ανεβάσουµε, 
αλλά κύριο µέληµά µας αυτή τη στιγµή εί-
ναι η ελληνική αγορά. Έχουµε συµφωνίες 
που τρέχουν και µπαίνουµε και σε νέα µα-
γαζιά ενόψει του καλοκαιριού και θέλουµε 
να διασφαλίσουµε πως δεν θα τους αφή-
σουµε χωρίς προϊόν. Οπότε σε αυτή την 
περίπτωση µας νοιάζει πιο πολύ η εγχώ-
ρια αγορά.

Στην ελληνική αγορά παλαιότερα για να πάρει 
χώρο μια craft μπύρα σε χώρο εστίασης ήταν 
ένας μικρός άθλος. Έχει αλλάξει πλέον αυτό;
Αυτή τη στιγµή τα περισσότερα µαγαζιά µας 
ακούν, µας δοκιµάζουν και µπορώ να πω το 
50% µας βάζουν το µαγαζί. Σε αυτό έχει παί-
ξει ρόλο και το ότι ο κόσµος έχει αρχίσει και 
εκπαιδεύεται και ζητά ποιοτική craft µπύρα.

Πώς ξεκίνησε η φετινή χρονιά; 
Τα νούµερα στο πρώτο τρίµηνο δεν ήταν κα-
λά. Ήµασταν πιο κάτω από πέρσι. Από τον 
Απρίλιο όµως έχει αρχίσει και ανεβάζει ρυθ-
µούς. Το ό,τι το Πάσχα φέτος είναι αρχές 
Μαΐου βοηθά να επιµηκυνθεί η σεζόν, αλ-
λά και ο καιρός είναι πολύ καλός, οπότε πι-
στεύω θα είµαστε ανεβασµένοι. Με εξαίρε-

Ο Άγγλος, ο 
Αµερικανός 
ή ο Καναδός, 
όταν του λες 
µπουκάλι δεν 
του αρέσει. Στην 
Ελλάδα αντίθετα 
το κουτάκι 
είναι ακόµη 
ένα «νεογνό»  
και δεν βλέπω 
σύντοµα να 
αρχίσει να 
τρέχει...
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ση τα δύο χρόνια του covid που πέσαµε ένα 
20%-30% στο τζίρο µας, έχουµε κάθε χρόνο 
περίπου 15%-20% ρυθµό ανάπτυξης.

Έχει γίνει το restart; Αισθάνεστε ότι πλέον 
πατάτε καλά στα πόδια σας;
Έτσι φαίνεται, δεν µπορώ να πω ακόµα 100%, 
γιατί µεσολάβησε και ο πόλεµος στην Ουκρα-
νία που εκτόξευσε το ενεργειακό κόστος, αλ-
λά και το κόστος των φιαλών, που υπερδι-
πλασιάστηκε. Τώρα ευτυχώς άρχισαν και πέ-
φτουν τα κόστη παραγωγής γενικότερα.

Είπατε πως η δυναμικότητα του μικροζυθο-
ποιείου ειδικά τους καλοκαιρινούς μήνες εξα-
ντλείται. Θα χρειαστούν νέες επενδύσεις;
Άµεσα δεν προλαβαίνουµε, αλλά από το Σε-
πτέµβριο έχουµε σχέδια να κάνουµε µεγά-
λη ανάπτυξη στην παραγωγή µας. Το πλά-
νο είναι να αποκτήσουµε µηχανήµατα που 
θα µας βοηθήσουν να επιταχύνουµε τις δια-
δικασίες στη γραµµή παραγωγής, χωρίς να 
πέσουµε στην ποιότητα και φυσικά κάτι θα 
κάνουµε και µε τις δεξαµενές ζύµωσης.  Θα 
θέλαµε να πάµε σε δυναµικότητα στους 45-
50 τόνους το µήνα.

Είναι δύσκολη η πρόσβαση σε χρηματοδότη-
ση για τις μικροζυθοποιίες; 
∆εν θα έλεγα πως είναι δύσκολη, αλλά σί-
γουρα είναι πολύ ακριβή για τις µικρές επι-
χειρήσεις. Σε χρηµατοδοτούν εύκολα οι τρά-
πεζες, αλλά επειδή είσαι µικρός τα επιτόκια 
είναι υψηλά. Οπότε θεωρώ ότι αν δεν γίνει µε 
σύνεση µπορεί να σου γυρίσει µπούµερανγκ. 

Σκέφτεστε την προοπτική στρατηγικού επενδυτή;
∆εν λέµε όχι, αλλά υπό προϋποθέσεις. Να 

πιστέψει σε εµάς, γιατί τώρα ανεβαίνου-
µε µισό – µισό τα σκαλοπάτια, να µας βο-
ηθήσει να πάµε ένα – ένα τα σκαλοπάτια. 
Να γίνει κάτι πολύ µεγαλύτερο σε υπο-
δοµές, να πάµε σε δικό µας κτίριο, να δι-
πλασιάσουµε τη δυναµική παραγωγής 
µας, να έχουµε χώρο σερβιρίσµατος µπύ-
ρας. Έτσι, ναι.

Πώς βλέπετε την πορεία του κλάδου στα επό-
μενα 4-5 χρόνια;
Όταν µπήκαµε εµείς στο χώρο το 98% της 
αγοράς το είχαν πολυεθνικές και το υπό-
λοιπο 2% το είχαν 2-3 µικροζυθοποιίες, µε-
ταξύ των οποίων η Βεργίνα και η ΕΖΑ. Με 
την προσθήκη των υπόλοιπων µικρών, 
που σιγά – σιγά άρχισαν να εµφανίζο-
νται και να µιλάνε για craft µπύρα, πετύ-
χαµε σταδιακά να έχουµε περίπου το 8%, 
από το οποίο το µισό το έχουµε οι µικρές 
µικροζυθοποιίες.

Μπορεί να ξεπεράσει το φράγμα του 10%, ως 
προς τα μερίδια αγοράς, η μικροζυθοποίηση;
Εγώ πιστεύω πως το όριο µας είναι εδώ 
στο 8%. ∆εν νοµίζω ότι αυτή τη στιγµή 
µπορούµε να πάρουµε παραπάνω µερίδιο 
από τις πολυεθνικές, διότι δεν έχουµε και 
την υποδοµή να ανταπεξέλθουµε σε µε-
γαλύτερη ζήτηση. Από την άλλη θα έχετε 
παρατηρήσετε πως µεγάλοι παίκτες τα τε-
λευταία χρόνια εξαγοράζουν brands και 
ποσοστά σε µικροζυθοποιίες. Είδαµε την 
περίπτωση της Voreia που εξαγοράστηκε 
από τον κυπριακό όµιλο Φωτιάδη ή τη Νή-
σος στην οποία µπήκε µε 20% η Carlsberg 
µε την προοπτική ότι θα κάνει και τη δια-
νοµή της. ς

Η πρώτη Salonikia Beer που 
κυκλοφόρησε η Μικροζυθοποιία 
Θεσσαλονίκης ήταν μια Pilsner με μέλι.

Εκπαιδεύεται και ζητά ποιοτική craft 
μπύρα η εγχώρια αγορά, σύμφωνα 
με τον Άγγελο Κανιατσάκη. 

Από τον Σεπτέμβριο στο πλάνο της 
Μικροζυθοποιίας είναι να αναπτύξει 
την παραγωγική δυναμική της.

Εγώ πιστεύω πως 
το όριο της cra�  
είναι στο 8%. ∆εν 
νοµίζω ότι αυτή τη 
στιγµή µπορούµε 
να πάρουµε 
παραπάνω 
µερίδιο από τις 
πολυεθνικές, διότι 
δεν έχουµε και 
την υποδοµή να 
ανταπεξέλθουµε 
σε µεγαλύτερη 
ζήτηση
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Με έδρα τις Σέρρες η «Siris MicroBrewery» ιδρύθηκε το 2013 από ανθρώπους που λατρεύουν την καλή μπύρα και τα γαστρονομικά ταξίδια και έτσι συνεχίζει...

Δυναμικό 
παρών στο 
Φεστιβάλ έδωσε 
η Κερκυραϊκή 
Ζυθοποιία, 
που βρίσκεται 
σε διαδικασία 
αναβάθμισης μέσω 
παραγωγικών 
επενδύσεων. 

Ηχηρό το πρώτο 
gathering της 
craft σκηνής

Εικοσιτέσσερις ελληνικές μικροζυθοποιίες με περισσότερες  
από 300 ετικέτες craft παρουσίασε στους χιλιάδες επισκέπτες του  

το πρώτο Greek Beer Festival Only Craft, που έλαβε χώρα στο Στάδιο Ειρήνης  
& Φιλίας.  Παραγωγοί από κάθε γωνιά της χώρας ένωσαν τις δυνάμεις τους   

σε μία δυναμική διοργάνωση, που τέλεσε υπό την αιγίδα του Συνδέσμου  
Μικρών Ανεξάρτητων Ζυθοποιών Ελλάδος.

ΕΙΡΗΝΗ ΒΛΑΧΟΥ
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Ένα ταξίδι 
πέντε ετών 
στον μαγικό 
κόσμο της 
ζυθοποίησης 
έχει στο 
portfolio της 
η Ζυθοποιία 
Αναστασίου 
με έδρα το 
Χαλάνδρι.

Μια από τις πιο δραστήριες και εξωστρεφείς εγχώριες 
μικροζυθοποιίες, η Ζυθοποιία Πηνειού «κατέβηκε» με 
όλες τις δυνάμεις της στο πρώτο φεστιβάλ craft μπύρας.

Για το έντονο 
ταμπεραμέντο 
της ξεχώρισε 

για ακόμη  
μια φορά  

η Ικαριώτισσα, 
η μπύρα της 

νήσου της 
μακροζωίας.

Carpinus, το 
όνομα του 

δέντρου 
Γάβρος που 
ίσως έδωσε 

το όνομά του 
στη πόλη του 

Καρπενησίου, 
όμως 

«βάφτισε» την 
μπύρα του.
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Νέμα, που σημαίνει 
νεύμα στη μανιάτικη 
διάλεκτο, είναι το 
όνομα της φρέσκιας, 
αφιλτράριστης 
και απαστερίωτης 
μεσσηνιακής 
μπύρας. Έδρα της 
μικροζυθοποιίας ο 
Αγ. Νικόλαος Δυτικής 
Μάνης.

Αφορμή για το ξεκίνημα της νομαδικής μικροζυθοποιίας Morias Craft Ales 
με έδρα την Τρίπολη ήταν η κατάκτηση της πρώτης θέσης στον διαγωνισμό 
οικιακής ζυθοποίησης Tinos Homebrew Challenge 2021.
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Με σύμβολο την κουκουβάγια, που συνδέεται άμεσα με την πόλη της 
Αθήνας, η μικροζυθοποιία Noctua ακολουθεί εδώ και επτά χρόνια το 
παγκόσμιο beer revolution, παράγοντας μπύρες υψηλής ποιότητας. 

Συνοδοιπόροι 
στη δημιουργία 

της Πρότυπης 
Μικροζυθοποιίας 

Θεσσαλονίκης (από 
δεξιά) ο Γιώργος 

Χαριτίδης, ο Γιώργος 
Γκουτζιώρης και ο 

Άγγελος Κανιατσάκης.

Μαζί με τις ξεχωριστές 
προτάσεις χειροποίητης 
μπύρας, το πρώτο 
Greek Beer Festival Only 
Craft φιλοξένησε live 
συναυλίες και γευστικό 
street food.
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SEVEN 
SEALS

ΤΑΞΙ∆Ι 
ΖΩΗΣ

SEALS

ΤΑΞΙ∆Ι 
Υπερδιπλασιασµό της παραγωγικής δυναµικότητας, µετάβαση στο αλουµινένιο κουτάκι και άνοιγµα 
στην Αυστραλία, περιλαµβάνει η βαλίτσα για το «ταξίδι» της craft ζυθοποιίας Seven Seals προς την 

επόµενη ηµέρα της ιστορίας της, που θα συνδυαστεί µε τουλάχιστον δύο νέες ετικέτες

ΛΕΩΝΙΔΑΣ ΛΙΑΜΗΣ
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«Εγκαταστήσαµε τέσσερις νέες, µεγαλύτερες, 
δεξαµενές ζύµωσης και αλλάξαµε όλα τα καζά-
νια στην παραγωγή, η οποία από 800 λίτρα πήγε 
στους 2 τόνους, γεγονός που µας έδωσε 2,5 φο-
ρές µεγαλύτερη δυναµικότητα» αναφέρει ο ιδρυ-
τής της «Seven Seals», ∆ηµήτρης Σταθώρης. Ταυ-
τόχρονα, αντικαταστάθηκε το εµφιαλωτήριο της 
µικροζυθοποιίας και από το ηµιαυτόµατο µε τις 
γυάλινες φιάλες, πλέον η εµφιάλωση θα γίνεται 
σε αλουµινένιο κουτάκι. «Καταργούµε τη γυάλι-
νη φιάλη των 330 ml, διατηρώντας µόνο τα 500 
ml για τις ταβέρνες και πάµε σε κουτάκι για όλες 
µας τις µπύρες, ενώ φυσικά θα έχουµε και βαρέ-
λι», τονίζει ο νεαρός ζυθοποιός. 

Η επένδυση στον εξοπλισµό, που ξεπέρασε σε 
αξία τα 150.000 ευρώ, κρίθηκε επιβεβληµένη, κα-
θώς η ζήτηση για τα προϊόντα της «Seven Seals» 
µεγαλώνει, ενώ προέκυψε και µια εµπορική συ-
νεργασία στην Αυστραλία, µετά τη συµµετοχή σε 
µια έκθεση στο Σίδνεϊ όπου η µπύρα της βραβεύ-
τηκε ως η καλύτερη της διοργάνωσης.«Η συµφω-
νία υπογράφτηκε µε την Mediterranean Gourmet, 
µε έδρα στο Σίδνεϊ, η οποία έχει αναλάβει κε-
ντρικός αντιπρόσωπός µας στην Αυστραλία. Για 

το 2024 έχουµε κάνει συµβόλαιο να στείλουµε 
µίνιµουµ τέσσερα κοντέινερ το οποίο είναι ένα 
σηµαντικό µέγεθος για τις δυνατότητες του δικού 
µας µικροζυθοποιείου», περιγράφει ο κ. Σταθώ-
ρης. Προσθέτει ακόµη πως ήδη έχουν εξαχθεί κά-
ποιες ποσότητες στο δεύτερο µισό του 2023 και η 
απήχηση των προϊόντων είναι πολύ ικανοποιητι-
κή, ενώ ανάλογα µε την εξέλιξη των πωλήσεων, 
η αγορά της Αυστραλίας µπορεί να απορροφήσει 
το 40%-50% της ετήσιας παραγωγής.

Ενδιαφέρον για τις µπύρες της «Seven Seals» 
έχει εκδηλωθεί κι από την Κύπρο, την Ινδία, ενώ 
υπάρχει και µια επαφή στην Αµερική. «Είναι πόρ-
τες που δεν τις έχουµε ανοίξει ακόµη, γιατί η πα-
ραγωγική δυναµικότητά µας είναι περιορισµένη 
και δεν µπορούµε να τις καλύψουµε µε προϊόν. 
Πάµε βήµα-βήµα», εξηγεί ο συνοµιλητής µας.

Αυτή τη στιγµή η µικροζυθοποιία βγάζει πέ-
ντε χειροποίητες µπύρες. Είναι ο τύπου Lager 
Λευκός Καβαλάρης της Αποκάλυψης,η κόκκινη 
Weiss Ερυθρός Καβαλάρης, η Stout Μαύρος Κα-
βαλάρης, η Pale Ωχρός Καβαλάρης και ο Καβαλά-
ρης µε το σεντούκι των ψυχών, µια Double Dry 
Hopped New England IPA µπύρα».   

«Σχεδιάζουµε να 
παράξουµε ακόµη δύο 

µπύρες, µια κόκκινη 
Red ALE και µια πιο 

βαριά Barley – Wine µε 
11%-12% αλκοόλ για να 
κλείσουµε την επτάδα 

των σφραγίδων της 
Αποκάλυψης και µετά 

να πάµε σε limited 
edition προϊόντα», 

αποκαλύπτει ο 
Δημήτρης Σταθώρης.

Λίγο πριν κλείσει τα πρώτα τρία 
χρόνια της η µικροζυθοποιία 
από την Ιερισσό της Χαλκιδικής, 
προχώρησε σε δοµικές αλλαγές, 
για να υπηρετήσει τα αναπτυξιακά 
της πλάνα. Μάλιστα, σχεδιάζει να 
προχωρήσει και στην καλλιέργεια 
του δικού της λυκίσκου σε  µια 
κίνηση µε συµβολικό, αλλά και 
πρακτικό περιεχόµενοΕ
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Η αίσθηση του τόπου στο ποτήρι
Oραµατιστής, ευφυής και δηµιουργικός, ο Oronco 
de Beler της La Maison Romane από τη Βoυργουν-

δία έχει δηµιουργήσει τη σειρά προϊόντων 
Mousses Sauvages που αποδίδουν µε µοναδικό 

τρόπο τη συνέργεια κρασιού και µπύρας, 
φέρνοντας και στις δύο περιπτώσεις χωρίς οινολο-

γικά προϊόντα ή συντηρητικά την αίσθηση 
του τόπου στο ποτήρι. 

Ζυθοποιήσαµε για πολλούς 
λόγους. Ο βασικότερος είναι 

η συνεχής ανάγκη να µά-
θουµε νέα πράγµατα και ο 

δεύτερος να πλησιάσουµε το 
µοντέλο αγροτικών εγχειρη-
µάτων που πρόσφεραν δια-

φορετικά προϊόντα ανάλογα 
µε την εποχή. 

Χρησιµοποιούµε ένα ποσοστό φρούτου-σταφυ-
λιών που δίνει τελική συγκέντρωση χυµού 30%. 

Στη Γαλλία, οι κανονισµοί για την µπύρα ορίζουν 
ότι αυτό το προϊόν πρέπει να περιέχει τουλάχιστον 

70% ζυθογλεύκος από κριθάρι και λυκίσκο. Είναι 
σαφώς πιο απλά τα πράγµατα, δίνοντας έτσι περισ-
σότερες δηµιουργικές δυνατότητες σε όποιους θέ-

λουν να τολµήσουν
.

Αυτή η σειρά  των προϊόντων 
γνώρισε ευρεία επιτυχία, 

χωρίς πραγµατική διάκριση 
ως προς την ηλικία. Άλλωστε 

αυτές οι µπύρες απευθύνονται 
και σε ανθρώπους που δεν 

τους αρέσει η µπύρα!

Οι αγορές για τα Mousses Sauvages, ως τώρα, είναι 
πάνω κάτω ίδιες µε αυτές για τα κρασιά που παρά-
γουµε από τη Βουργουνδία. Εστιατόρια που έχουν 
προσέγγιση µπιστρό «bistronomic» αλλά όλο και 

περισσότεροι βραβευµένοι µε αστέρι Michelin σεφ, 
µέσω των οινοχόων τους, αρχίζουν να ενδιαφέρο-

νται. Σύµφωνα µε τα λεγόµενά τους, οι µπύρες µας 
προσφέρουν νέες ευκαιρίες συνδυασµών για κάθε 

πιάτο ακόµα και της πιο ιδιαίτερης κάρτας φαγητού. 

Τα Mousses Sauvages εκτιµώ-
νται για την ισορροπία, τη γευ-

στικότητα και την αρωµατική 
τους φινέτσα. Αυτό µας ικα-

νοποιεί ιδιαίτερα γιατί 
είναι πολύ κοντά στην 
οινοποιητική µας φι-

λοσοφία κι ευαισθησία 
σχετικά µε το  Pinot Noir. 

 ΠΟΙΟΣ:  Oronco de Beler
  La Maison Romane
 ΠΟΥ:  Βουργουνδία

Τα προϊόντα της σειράς διατίθενται από την Pure Spirits Wine

ΣΥΝΕΝΤΕΥΞΗ ΣΤΟΝ ΛΑΖΑΡΟ ΓΑΤΣΕΛΟ

φορετικά προϊόντα ανάλογα 
µε την εποχή. 

Χρησιµοποιούµε ένα ποσοστό φρούτου-σταφυ-
λιών που δίνει τελική συγκέντρωση χυµού 30%. 

Στη Γαλλία, οι κανονισµοί για την µπύρα ορίζουν 
ότι αυτό το προϊόν πρέπει να περιέχει τουλάχιστον 

70% ζυθογλεύκος από κριθάρι και λυκίσκο. Είναι 
σαφώς πιο απλά τα πράγµατα, δίνοντας έτσι περισ-
σότερες δηµιουργικές δυνατότητες σε όποιους θέ-

λουν να τολµήσουν
.

υτή η σειρά  των προϊόντων 
γνώρισε ευρεία επιτυχία, 

χωρίς πραγµατική διάκριση 
ως προς την ηλικία. Άλλωστε 

στικότητα και την αρωµατική 
τους φινέτσα. Αυτό µας ικα-

νοποιεί ιδιαίτερα γιατί 
είναι πολύ κοντά στην 
οινοποιητική µας φι-

λοσοφία κι ευαισθησία 
σχετικά µε το  Pinot Noir. 

Τα προϊόντα της σειράς διατίθενται από την Pure Spirits Wine
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Στη μακραίωνη ιστορία της η μπύρα υπήρξε πάντα συνοδευτικό φαγητού, δίνοντας 
απίστευτες δυνατότητες συνδυασμών μέσα από γευστικές αρμονίες αλλά και αντιθέσεις. 

Αναπόσπαστο λοιπόν κομμάτι γίνεται η μπύρα και του τραπεζιού της καθημερινότητας 
αλλά και της γιορτής, με το Πασχαλινό γεύμα να φιλοξενεί πολλούς διαφορετικούς 

τύπους. Φρουτώδεις λοιπόν αρωματικές Ale για την κυρίαρχη γεύση των ημερών, αυτή 
του αυγού, αλλά και δυνατές Bock για τα σαγανάκια με τυρί και αλλαντικά, τα κεφτεδάκια 

και όλους τους μεζέδες με κρεατικά. Κι αν στη χώρα μας η μπύρα λαχταράει να βρει 
δίπλα της ένα τυρί, όταν συναντάει τη Φέτα στο Πασχαλινό τραπέζι καλύτερα να είναι 

Lager, η οποία επίσης μπορεί να σταθεί με αξιώσεις δίπλα σε κάθε λογής τυρόπιτες, όπως 
και όλα τα καλοκαιρινά τηγανητά και μη λαχανικά. Ας μην ξεχνάμε άλλωστε πως αυτό 

που συμβάλλει καθοριστικά στην επιλογή των συνδυασμών δεν είναι τόσο η άποψη των 
επαγγελματιών, όσο το γευστικό αποτύπωμα του καθενός. Καλή απόλαυση...

ΠΕΤΡΟΣ ΓΚΟΓΚΟΣ

Πασχαλινό
τραπέζι µε

ΜΠΥΡΑ

Πασχαλινό
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Ψητά, καπνιστά 
κρέατα,  λιπαρά 
τυριά και 
ωρίμανσης 
συνοδεύουν 
άψογα τον 13ο 
Απόστολο της 
Σόλο. 
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ΜΕ ΟΛΗ ΤΗ ΧΑΡΑ
ΤΗΣ ΖΥΘΟΠΟΙΗΣΗΣ

Ζυθοποιία Πηνειού 
Pilsner

Ξανθιά και σχεδόν διαυγής, µε λευκό 
αφρό µεγάλης διάρκειας. Στη µύτη 
διακρίνουµε διακριτικά γήινα και 
ελαφρώς πικάντικα αρώµατα. Στο 
στόµα, η γλυκύτητα της βύνης µαζί 
µε τη ελαφριά γεύση µπισκότου δένει 
αρµονικά µε τα διακριτικά αρώµατα 
του Τσέχικου λυκίσκου. Η επίγευσή 
της είναι ελαφρώς πικρή, πικάντικη 
και µε µεγάλη διάρκεια, όπως ακριβώς 
αρµόζει σε µια κλασική Τσέχικη Pils.

ΦΡΕΣΚΙΑ ΓΕΥΣΗ ΜΕ 
ΠΡΟΣΩΠΙΚΟΤΗΤΑ

Iama 
Brewery

British Brown Ale
Η British Brown Ale Spring 
/Summer Edition είναι µια 

µπύρα στα 4,5 % vol., η 
οποία έχει υποστεί µεγάλη 

αλλαγή µετά τη βιοµηχανική 
επανάσταση, µε γεύσεις και 

αρώµατα κυρίως ψηµένων 
και καραµελωµένων 

αρτοσκευασµάτων, αλλά 
και ιδιαίτερο πικρικό και 

αρωµατικό χαρακτήρα. 
Μπύρα σχεδιασµένη για 
τη συνοδεία κρεατικών, 

αλλαντικών καθώς 
και λοιπών καπνιστών 

προϊόντων ∆ηµιουργός η 
Μικροζυθοποιία Βοιωτίας 

που έχει θέσει ως στόχο 
τη δηµιουργία φρέσκων 

γεύσεων µε προσωπικότητα. 

ΔΥΝΑΤΟΣ ΧΑΡΑΚΤΗΡΑΣ
ΟΠΩΣ Η ΗΠΕΙΡΩΤΙΚΗ ΥΠΑΙΘΡΟΣ

Valia Calda
Handcra ed Lager

Με καταβολές από την Ήπειρο η Valia 
Calda, που στα βλάχικα σηµαίνει «ζεστή 
κοιλάδα», φιλοδοξεί να κεντρίσει 
το ενδιαφέρον των καταναλωτών 
που «ψάχνονται» µανιωδώς για να 
απολαύσουν µια ιδιαίτερη µπύρα Lager 
µε πλούσιο άρωµα και γεύση. Πρόσφατα 
το 60% της επιχείρησης πέρασε στα 
χέρια της εταιρείας Ηλιακή ∆ύναµη του 
Πέτρου Καραναστάση, επικεφαλής του 
Οµίλου PK Energy µε τον ιδρυτή της 
ζυθοποιίας, Βαγγέλη Λαγό, να παραµένει 
διατηρώντας το 40%.

ΓΙΑΤΙ Η ΚΑΛΗ ΜΠΥΡΑ
ΕΙΝΑΙ ΑΝΘΡΩΠΙΝΟ ΔΙΚΑΙΩΜΑ

Σόλο
13ος Απόστολος

Μετά την παρθενική του «περιοδεία» 
το Πάσχα του 2016, ο 13ος 

Απόστολος επιστρέφει ξανά µε 
αποστολή να µυήσει τον µπυρόφιλο 

στο Πασχαλινό πνεύµα.
Ευλογηµένη µε 11 αλκοολικούς 

βαθµούς, µε πικάντικες νότες 
καβουρδισµένου πιπεριού και 

λεµονόχορτου αποτελεί ιδανικό 
συνοδευτικό των γιορτινών ηµερών 

και όχι µόνο. Σε ό,τι αφορά τον 
δηµιουργό, µε καταγωγή από την 

Κρήτη, κάθε µπύρα Σόλο είναι µία 
craft µπύρα µε ψυχή. Περήφανη, 
κατεχάρης και ασυµβίβαστη από 

τη φύση της, µπολιασµένη µε την 
εµµονή πως η καλή µπύρα είναι 

ανθρώπινο δικαίωµα.

Γευστικές αρµονίες & αντιθέσεις

ΔΥΝΑΤΟΣ ΧΑΡΑΚΤΗΡΑΣΔΥΝΑΤΟΣ ΧΑΡΑΚΤΗΡΑΣ
ΟΠΩΣ Η ΗΠΕΙΡΩΤΙΚΗ ΥΠΑΙΘΡΟΣΟΠΩΣ Η ΗΠΕΙΡΩΤΙΚΗ ΥΠΑΙΘΡΟΣ

Γευστικές αρµονίες & αντιθέσεις
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Αυγά αχυρώνα αλλά 
και ελευθέρας βοσκής 

αποτελούν δύο από 
τις προτάσεις της 

ΜΕΓΑΦΑΡΜ για το 
πασχαλινό τραπέζι.    

ΑΠΟ ΤΙΣ ΦΑΡΜΕΣ ΤΩΝ ΜΕΓΑΡΩΝ
ΚΑΘΕ ΜΕΡΑ ΦΡΕΣΚΑ

û
Ξεκινώντας το 1992 στην ελληνική αγορά η 
MEGAFARM συνεχίζει µέχρι και σήµερα να επενδύει 
στην παραγωγή φρέσκου & παστεριωµένου 
αυγού. Η εταιρία διαθέτει τέσσερις ιδιόκτητες 
υπερσύγχρονες εγκαταστάσεις ανάθρεψης και 
εκτροφής στα µέγαρα και στη Ρόδο. Οι συνθήκες 

διαβίωσης, η διατροφή και η ευζωία των ορνίθων είναι πάντα 
το κύριο µέληµα της MEGAFARM. Υιοθετώντας την αρχή της 
συνεχούς βελτίωσης, η εταιρία φροντίζει έτσι ώστε να παρέχει 
στους πελάτες της υψηλή ποιότητα των προϊόντων της, καθώς 
επενδύει συστηµατικά για την ανάπτυξη σε εγκαταστάσεις και 
εξοπλισµό παραγωγής και ελέγχου.

Αυγά αχυρώνα: Παράγονται από κότες που µεγαλώνουν στους 
παραδοσιακούς αχυρώνες της ΜΕΓΑΦΑΡΜ. Εφοδιάζουν τον 
οργανισµό µε ενέργεια και συστατικά υψηλής διατροφικής αξίας 
όπως πρωτεΐνη, ασβέστιο, σίδηρο, φώσφορο και βιταµίνες A,D,E 
& K, προσφέροντας  ένα πλήρες γεύµα. Τα αυγά ελέγχονται και 
πιστοποιούνται, συσκευάζονται και διανέµονται κάτω από τις 
βασικές αρχές υγιεινής και ασφάλειας τροφίµων της εταιρείας. 
Αυγά ελευθέρας βοσκής: Αυγά από χωριάτικες κότες που 
ζουν ελεύθερες σε παραδοσιακές εγκαταστάσεις στις φάρµες 
µας. Είναι τα αυγά µε την γεύση που όλοι θυµόµαστε από τα 
παιδικά µας χρόνια. Φυσικά, νόστιµα, µε ζωηρόχρωµο κρόκο 
και πλούσια γεύση.
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Ιδανικό ταίρι για το ψητό κρέας
Μαύρη και πράσινη ελιά αναμεμειγμένες με πιπεριά Φλωρίνης και 
ελάχιστο σκόρδο, ιδανική για συνοδεία στο ψητό κρέας είναι η 
πρωτοποριακή πρόταση της Πατρικής Γης. Μια εταιρεία που εδρεύει 
στο Καπανδρίτι και τα προϊόντα της αποτελούν ένα νοσταλγικό ταξίδι σε 
γεύσεις έτσι όπως τις μάθαμε σαν παιδιά, έτσι όπως τις συνηθίσαμε στην 
ενήλικη ζωή μας, έτσι όπως τις αναζητούμε στην καθημερινότητά μας. 

Μοναδικά πικάντικο από την Καβάλα
Εκλεκτά κομμάτια χοιρινής ωμοπλάτης, η παραδοσιακή συνταγή για 
το σαλάμι αέρος τύπου Λευκάδος και η πείρα της οικογένειας 
Ανανιάδη από την Καβάλα, που δραστηριοποιείται δεκαετίες τώρα 
στο χώρο της αλλαντοποιίας, έχουν ως αποτέλεσμα ένα μοναδικό 
γευστικά προϊόν. Ιδανικά σερβίρεται κομμένο σε λεπτές φέτες και 
συνδυάζεται άψογα με φρέσκια ντομάτα, τυρί, λάδι και ρίγανη.

Το Μετσοβόνε των καλοφαγάδων
Παρασκευάζεται με τη μέθοδο της «πάστα φιλάτα» και του ιταλικού 
προβολόνε και αποτελεί μία από τις κορυφαίες επιλογές των Ελλήνων 
καλοφαγάδων. Το Μετσοβόνε παρασκευάζεται από 100% αγελαδινό γάλα 
ή μείγμα με κατσικίσιο που δεν ξεπερνά το 10%, ωριμάζει για τρεις μήνες 
και στο τέλος καπνίζεται με την καύση αρωματικών φυτών της περιοχής. 
Τρώγεται και ωμό και ψητό στα κάρβουνα. 

Με τη γλυκιά γεύση του πράσου
Η πρασόπιτα «Σαρόγλου» φτιάχνεται με φύλλο ζυμωμένο με εξαιρετικό 
παρθένο ελαιόλαδο και ανοιγμένο στο χέρι που όταν ψήνεται 
γίνεται απολαυστικά τραγανό. Η πλούσια γλυκιά γεύση του πράσου 
δένει ιδανικά με την οξύτητα της φέτας και το εξαιρετικό παρθένο 
ελαιόλαδο. Μπορεί να συμπληρώσει το τραπέζι σας ή να γίνει από μόνη 
της ένα κυρίως γεύμα. Σε ταψάκι για εύκολο και γρήγορο ψήσιμο. 

Η αποθέωση της γεύσης
Το ταίριασμα του φαγητού με την μπύρα μπορεί να είναι τόσο μοναδικό 

όσο γεμάτα γεύση και ένταση delicatessen προϊόντα από κάθε γωνιά 
της Ελλάδας πλαισιώνουν το εορταστικό τραπέζι της Λαμπρής

Η αποθέωση της γεύσης
Το ταίριασμα του φαγητού με την μπύρα μπορεί να είναι τόσο μοναδικό 

όσο γεμάτα γεύση και ένταση delicatessen προϊόντα από κάθε γωνιά 
της Ελλάδας πλαισιώνουν το εορταστικό τραπέζι της Λαμπρής
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Ξινοτύρι µε άρωµα Αιγαίου
Λευκό, μαλακό, αλοιφώδους υφής, με υπόξινη και δροσερή γεύση 
και άρωμα το ξινοτύρι του τυροκομείου Πιτταράς, φτιάχνεται 
παραδοσιακά από γάλα πρόβειο ή γίδινο. Η πρώτη ύλη παράγεται 
στην πρότυπη κτηνοτροφική μονάδα της οικογένειας στη Νάξο όπου 
χρησιμοποιούνται ζωοτροφές αρίστης ποιότητας. Το τυροκομείο ήδη 
από το 2008 δημιουργεί εκλεκτά προϊόντα. 

Όλοι αγαπούν το πατέ πιπεριάς
Κόκκινες πιπεριές, λιαστές ντομάτες, εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο, 
φυτικά έλαια, αλάτι κι καρυκεύματα αποτελούν τα συστατικά του πατέ 
πιπεριάς της Amvrosia Gourmet, η οποία δραστηριοποιείται στο χώρο 
των εξειδικευμένων τροφίμων μεσογειακής διατροφής. Συνοδεύει κάθε 
λογής αλλαντικό και κρεατικό, αχνίζει μαζί με γαρίδες και μύδια, είναι το 
υλικό που αγαπάει κάθε σάλτσα πίτσας.

Με έµπνευση τις γεύσεις της Μεσογείου
Με έναν αρμονικό συνδυασμό βαλσαμικού ξιδιού Kalamata 
Papadimitriou, εξαιρετικού παρθένου ελαιολάδου και 8% μελιού και 
χωρίς τεχνητές χρωστικές, η μουστάρδα της Μεσσηνιακής εταιρείας 
εμπνέεται από τα αρωματα και τις γεύσεις της Μεσογείου.  Η ανάλαφρη 
γλυκύτητα και η βελούδινη υφή την καθιστούν ιδανική για σαλάτες αλλά 
και για το ψητό κοτόπουλο και χοιρινό.

Εκλεκτό χοιρινό από τη Φθιώτιδα
Αρωματικότατο, πανεύκολο στο μαγείρεμα, αλλά και πλήρες το 
λουκάνικο της «Φάρμας Μπράλου» συνδυάζει τη γλυκιά γεύση του 
πράσου με τη μεστότητα του χοιρινού κρέατος και τα αρώματα των 
διαλεκτών μπαχαρικών. Η «Φάρμα Μπράλου» στη Φθιώτιδα εκτρέφει 
σε υψόμετρο 650 μέτρων σε μία έκταση περίπου 350 στρεμμάτων, 
ζώα ελευθέρας βοσκής δίνοντας έμφαση στην ποιότητα.  

«Αυτό που καθορίζει 
την επιλογή των 

υλικών για την 
δηµιουργία ενός 

συνοδευτικού πιάτου 
που θα  δέσει» 

αρµονικά µε την 
µπύρα, είναι φυσικά η 

ίδια η γεύση της. ..

Papadimitriou, εξαιρετικού παρθένου ελαιολάδου και 8% μελιού και 
χωρίς τεχνητές χρωστικές, η μουστάρδα της Μεσσηνιακής εταιρείας 
εμπνέεται από τα αρωματα και τις γεύσεις της Μεσογείου.  Η ανάλαφρη 
γλυκύτητα και η βελούδινη υφή την καθιστούν ιδανική για σαλάτες αλλά σε υψόμετρο 650 μέτρων σε μία έκταση περίπου 350 στρεμμάτων, 

ζώα ελευθέρας βοσκής δίνοντας έμφαση στην ποιότητα.  

34-39_pasxa.indd   39 16/04/2024   17:30



Β & Β

MA G A Z I N E
Η οµορφιά της 
επανάληψης 
ορίζει την cra	  
και την κουζίνα  

ΕΛΛΑΔΑ  & ΚΟΣΜΟΣ ΤΟ ΞΕΧΩΡΙΣΤΟ ΓΕΥΜΑ ΠΟΥ ΕΓΙΝΕ ΤΑΣΗ

40-45_Brunch.indd   40 17/04/2024   12:32



40-45_Brunch.indd   41 17/04/2024   12:32



42 B E E R &
B R U N C H

ΑΠΡΙΛΙΟΣ
2024

îõ
ΥΣ
Η

«Το αυγό και η κότα» των Τεξανών αποδίδεται µε 
ορολογία BBQ και η αµλετική απορία έγκειται στο αν 
η µπύρα φτιάχτηκε για το BBQ ή το ανάποδο. Με πά-
νω από 30 ετικέτες της ελληνικής craft σκηνής και 
αυθεντικές - καπνιστές γεύσεις από τον αµερικανι-
κό Νότο, ο Βασίλης Σπόρος στο Po’ Boys- βρίσκεται 
σε µια διαρκή διαπραγµάτευση µε το δίληµµα αυτό, 
ενώ παράλληλα µπορεί να περηφανεύεται πως είναι 
από τους πρώτους που τόλµησε πριν από επτά χρό-
νια να τοποθετήσει τη δουλειά µιας οργανωµένης 
κουζίνας πλάι στα πρώτα και διστακτικά εµπορικά 
βήµατα εγχώριων µικροζυθοποιείων. 
Η ιδέα ξεκίνησε στην πρώτη Ζυθογνωσία, το 2017, 
µε τον Βασίλη Σπόρο να έχει αναλάβει το φαγητό 
της εκδήλωσης, κάνοντας αυτό που ξέρει πολύ κα-
λά: Αµερικάνικο BBQ. «Τρεις ηµέρες σερβίραµε φα-
γητό και δίναµε µπύρες. Και λέω στον εαυτό µου, 
κοίτα πόσες υπάρχουν».
Κάπως έτσι ξεκίνησε ένα παιχνίδι αναζήτησης. «Με 
έβρισκα να ψάχνω σε κάβες και να δοκιµάζω. Με 
του που άρχισε να µαθαίνεται ότι το Po’ Boys έχει 
40 φιάλες µικρής µπύρας, άρχισαν να µας φέρ-
νουν δείγµατα και να δοκιµάζουµε συνέχεια και 
εµείς καινούργιες γεύσεις».
Φυσικά είδε όλη την εξέλιξη της εγχώριας σκηνής 
από τα καθίσµατα της πρώτης σειράς και όταν βρε-

θήκαµε στην Αγαθάρχου 12, µια Παρασκευή µε 
πολλή κίνηση, ρωτήσαµε για µια πρώτη διαπίστω-
ση. «Επιβίωσαν αυτά τα χρόνια, οι πιο συνεπείς. 
Όσοι συνεργάστηκαν, άκουσαν, µίλησαν και αντάλ-
λαξαν απόψεις έχουν γίνει πλέον πολύ δυνατοί».
Για τον σεφ και δηµιουργό του Po’ Boys το κύριο ζη-
τούµενο είναι η συνέπεια στη γεύση και την παρα-
γωγή. «Αυτοί που δεν µπορούσαν να διορθωθούν 
και να δείξουν συνέπεια δεν υπάρχουν τώρα. ∆η-
λαδή υπήρξαν άνθρωποι που έφτιαξαν φανταστι-
κές µπύρες. Εµείς εκπαιδεύαµε τον κόσµο και αυ-
τός τις ζητούσε, οπότε το πρόβληµα γύριζε και σε 
µένα, γιατί λέγανε για παράδειγµα πού είναι ο Σά-
τυρος; Η φανταστική µπύρα που και σε µας άρε-
σε πάρα πολύ. ∆εν υπάρχει λέω, δεν ξέρω πότε θα 
ξαναβγεί. Και αυτό δηµιουργούσε πρόβληµα στην 
αγορά» περιγράφει.
«Ναι, παίξαµε ρόλο στο να ωριµάσει η ελληνική µικρο-
ζυθοποιία» παραδέχεται.  «Ακολούθησαν πολλά µαγα-
ζιά µετά από εµάς που βάλανε στο προσκήνιο την µπύ-
ρα και φύγαµε από το κλασικό της µεγάλης βιοµηχανί-
ας µε τις τρεις επιλογές». Πώς εκπαιδεύεται ο κόσµος; 
«Τι θα φας; -Αυτό, -Άρα µπορείς να πιείς αυτό. -Τι 
σου αρέσει; Πικρή; Λιγότερο πικρή, Γλυκιά, Μαύρη; 
Αρωµατική; Κάπως άρχισε ο καταναλωτής να µυεί-
ται. ∆εν θα πω beer sommelier, αλλά κάτι τέτοιο».

Τ
1 «Ανανεωνόμαστε και 
θέλουμε να προτείνουμε 
καινούργιες ιδέες 
διαρκώς, δεν θέλουμε 
να βαριέται κανένας» 
λέει ο σεφ του Po' Boys, 
Βασίλης Σπόρος.

2 Πρόσφατα το Po' 
Boys εμφιάλωσε τη δική 
του μπύρα. Μια  Lager , 
λιπαρή, πιο γεμάτη με 
μια ελαφριά πικράδα 
στο τέλος, ιδανικό πρώτο 
μάθημα για να μυήσει τον 
μέσο καταναλωτή στον 
κόσμο της craft.  

3 H ομάδα φέτος 
εμπλουτίζει το μενού 
με ένα  smashed  burger  
με προβατίνα που 
το λένε  «Smack  my  
Greek  up», εμπνευσμένος 
ο τίτλος από τους Prodigy.

4  Ο κόσμος ζητά 
σταθερά ένα κλασικό  
double  cheese burger  και 
ένα  fried  chicken  burger.

H απλόχερη ποικιλοµορφία 
της µπύρας, ο καπνισµένος 

αµερικανικός Νότος και 
το πέρασµα στου Ψυρρή, 
που ώθησε την ελληνική 

µικροζυθοποιία στην 
κατάκτηση της συνέπειας.

ΠΕΤΡΟΣ ΓΚΟΓΚΟΣ ΓΕΩΡΓΙΑ ΚΑΡΑΜΑΛΗ
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Στο Po' Boys 
τους αρέσει να 
προτείνουν µπύρες "που 
φτιάχνονται εδώ" όπως 
αυτές της Noctua, µερικά 
στενά πιο πέρα
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ý
ι σηµαίνει να είσαι µάγειρας; Αυτό είναι ένα 
από τα µαθήµατα στα οποία ο Βασίλης Σπόρος, 
όντας παράλληλα και καθηγητής σε σχολές Μα-
γειρικής, δίνει ιδιαίτερη έµφαση. 
«Μάγειρας σηµαίνει να κάνεις µια δύσκολη δου-
λειά, µε ορθοστασία, βάρη, πολύ στρες και την 

απαίτηση να επαναλαµβάνεις το ίδιο πράγµα πάρα πολ-
λές φορές µέσα στην ηµέρα. Θα κουβαλήσεις, θα γεµί-
σεις, θα κόψεις και θα κοπείς, θα κάψεις και θα καείς 
και θα παράγεις ακριβώς το ίδιο πράγµα 1.000 φορές. 
Και όπως στους µαθητές µου, υπάρχει τροµερή οµορφιά 
στο να παράγεις το ίδιο πράγµα. ∆εν είναι εύκολο. Θέ-
λει δύναµη». Πότε µπαίνει η δηµιουργικότητα; «Εδώ η 
δηµιουργικότητα, αν είσαι καινούριος µάγειρας, λέγεται 
φαγητό προσωπικού. Όσο σταθεροποιείσαι και ανεβαί-
νεις στην ιεραρχία στην κουζίνα, παίρνεις ευθύνες, µα-
γειρεύεις τότε έρχεται η ευκαιρία της δηµιουργίας». Κά-
πως έτσι είναι τα πράγµατα και µε τη µπύρα. «Η µπύρα 
είναι ένα ζωντανό προϊόν, θέλεις και εδώ την επανάλη-
ψη. Αλλά ο µικροζυθοποιός έχει το ατού ότι έχει το κοµ-
µάτι της δηµιουργικότητας από την αρχή. Θέλει όµως 
και εδώ συνέπεια για ένα σταθερό προϊόν». 

Κάθε ετικέτα 
μια εμπειρία

«Την ανοίγεις και δεν ξέρεις τι είναι: 
Κολώνια ή μπύρα;». Έτσι περιγράφει 
την Jasmine της Strange Brew ο σεφ 
του Po' Boys Βασίλης Σπόρος. 
«Το μαγικό με την μπύρα είναι ότι έχει 
πολλές περισσότερες συνδυαστικές 
επιλογές από το κρασί. Έχει ένα 
τεράστιο εύρος και αρωματικό 
και γευστικό και μπορεί ο ίδιος 
άνθρωπος να συνδυάσει δυο τρεις 
διαφορετικές μπύρες στο ίδιο γεύμα, 
χωρίς να ζοριστεί. Ενώ στο κρασί 
μπορεί να είναι λίγο δύσκολο να πας 
από κόκκινο σε λευκό και μετά ένα 
ροζέ και άντε να τελειώσουμε και με 
ένα ημίγλυκο» θα πει. 

Ελληνικό ΒΒQ, καπνιστό δεν μπορείς 
να κάνεις, είναι καθαρά αμερικανικό, 
οπότε στο Po' Boys το συνδυάζoυν με 
ελληνική craft μπύρα. Μια από τις 30 
με 40 επιλογές, είναι και η μαύρη της 
Ζυθοποιίας Χίου, καπνιστή και δυνατή. 
Βέβαια, ως προς το καπνιστό, ο σεφ 
Βασίλης Σπόρος έχει σκεφτεί κάτι 
ακόμα πιο...ακραίο. «Θέλω μια μπύρα 
με άρωμα μπέικον, όποιος το κάνει 
θέλω τα δικαιώματα».

Ο μάγειρας και ο ζυθοποιός

Η Αναστασία Φωκά  
δοκιµάζει...
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IPABEER & BRUNCH • ΕΛΛΗΝΙΚΗ ΑΓΟΡΑ 

ΣΗΜΑΤΑ
Β&Β M A G A Z I N
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Απόδειξη της 
ποικιλομορφίας της 
μπύρας, αποτελούν 

οι IPA, μια κατηγορία 
την οποία οι ζυθοποιοί 

σε όλο τον κόσμο 
επαναπροσδιορίζουν 

καθημερινά με νέες 
τεχνικές και επιλογές. 
Από την αναλογία της 

βύνης προς τον λυκίσκο 
ή τα συστατικά που 

χρησιμοποιούνται σε 
όλη τη διαδικασία, 

καθώς μικρές 
προσαρμογές μπορούν 

να οδηγήσουν σε 
σημαντικές αλλαγές 

στη γεύση και το 
άρωμα. 
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Noctua Insomnia IPA

Σκουρόξανθο χρώμα, με συνεκτικό αφρό μεγάλης 
διάρκειας, έντονα αρώματα με νότες εσπεριδοει-
δών και τροπικών φρούτων. Σώμα μεσαίο με ελα-
φριά ανθράκωση, και γεύση γλυκόπικρη με νότες 
κίτρου, κωνοφόρων και ροδάκινου. Η επίγευση χα-
ρακτηρίζεται από μια ελαφριά πικράδα. 5,8% vol.

Chios Beer IPA

Mια ισορροπημένη ξανθιά μπύρα με πλούσια αρώμα-
τα και διακριτική πικράδα. Παράγεται από εκλεκτές 
ποικιλίες βύνης και ολόκληρο λυκίσκο. Ζυμώνεται και 
ωριμάζει σε περιορισμένης ποσότητας παρτίδες, χω-
ρίς κανένα συντηρητικό ή άλλο πρόσθετο. 6,3% vol.

Midnight Circus Ψυχή του πάρτυ IPA

Θολό χρώμα, κιτρινόξανθο με αρκετό λευκό αφρό 
μέσης συνοχής και διάρκειας. Αρώματα έντονα, 
φρέσκα, φρουτώδη με ευχάριστες hoppy νότες 
εσπεριδοειδών και τροπικών φρούτων. Στη γεύση 
κυριαρχούν φρουτώδεις νότες εσπεριδοειδών, ανα-
νά και μάνγκο ενώ η επίγευση έχει διάρκεια με μια 
πολύ ελαφριά πικράδα. 4,1% vol.

Μustaki Nomad Brewing Τσιγγάνα Session IPA

Aφιλτράριστη και απαστερίωτη με λεπτό λευκό 
αφρό και χρώμα σκούρο πορτοκαλί με μέτρια θο-
λότητα. Τα έντονα και γλυκά αρώματα των λυκίσκων 
ξεχύνονται παντού με κυρίαρχη τη βανίλια και τό-
νους από ώριμο πεπόνι και γλυκό περγαμόντο. Η 
επίγευση είναι γήινη με ικανοποιητική διάρκεια σαν 
μία πλούσια σοδειά δημητριακών. 4,5% vol.

Sparta Beer IPA

Μία αφιλτράριστη και απαστερίωτη δροσιστι-
κή Ιndian Ρale Αle με κεχριμπαρένιο χρώμα, πλού-
σιο σώμα και μια μοναδική επίγευση με μέτρια πι-
κράδα. Ο γευστικός αυτός συνδυασμός οφείλεται 
στους ευρωπαϊκούς λυκίσκους και στις ελληνικές 
βύνες που χρησιμοποιούνται. 6,0% vol.

προτείνει

Aφιλτράριστη και απαστερίωτη με λεπτό λευκό 
αφρό και χρώμα σκούρο πορτοκαλί με μέτρια θο-
λότητα. Τα έντονα και γλυκά αρώματα των λυκίσκων 
ξεχύνονται παντού με κυρίαρχη τη βανίλια και τό-
νους από ώριμο πεπόνι και γλυκό περγαμόντο. Η 

Μία αφιλτράριστη και απαστερίωτη δροσιστι-
κή Ιndian Ρale Αle με κεχριμπαρένιο χρώμα, πλού-
σιο σώμα και μια μοναδική επίγευση με μέτρια πι-
κράδα. Ο γευστικός αυτός συνδυασμός οφείλεται 
στους ευρωπαϊκούς λυκίσκους και στις ελληνικές 

μέσης συνοχής και διάρκειας. Αρώματα έντονα, 
φρέσκα, φρουτώδη με ευχάριστες hoppy νότες 
εσπεριδοειδών και τροπικών φρούτων. Στη γεύση 
κυριαρχούν φρουτώδεις νότες εσπεριδοειδών, ανα-
νά και μάνγκο ενώ η επίγευση έχει διάρκεια με μια 
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TAΩS Sauvignon IPA

Βερίκοκο, ροδάκινο, passion fruit, ανανάς, αρώμα-
τα από λευκό σταφύλι και τροπικά φρούτα σε μια 
νομαδική μπύρα που προσφέρει έναν ιδιαίτερο 
συνδυασμό μαγιάς κρασιού και επιλεγμένων λυκί-
σκων και δημιουργήθηκε στη Σαντορίνη. Αφρώδης 
και ξηρή αλλά με ευχάριστο σώμα, ισορροπημένη 
πικράδα και εκτεταμένη επίγευση. 6,2%vol.

Strange Brew Jasmine IPA

Έντονα αρωματική, με γεμάτη γεύση τροπικών και 
εσπεριδοειδών. Πολύπλοκη και δροσιστική,  με πι-
κρή επίγευση μεγάλης διάρκειας αποτελεί την πρώ-
τη και βασική προσπάθεια της ομάδας της Strange 
Brew που συστήθηκε στους φίλους του ζύθου το 
Μάιο του 2017 και από τότε παράγεται σταθερά 
έχοντας κατακτήσει το μπυρόφιλο κοινό. 6,2% vol.

Septem Quaranta Giorni New England IPA

Φρέσκια,  μη παστεριωμένη, φιλτραρισμένη μπύρα 
που χαρακτηρίζεται από εντυπωσιακά αρώματα ρο-
δάκινου, mango και εσπεριδοειδών. Η επιλογή των 
πιο αρωματικών λυκίσκων απογειώνει το χαρακτή-
ρα της, διατηρώντας την πικράδα πολύ χαμηλά. Εί-
ναι θολή λόγω της χρήσης σιταριού και βρώμης, 
ενώ έχει έντονα αρωματική επίγευση. 5,9% vol.

Voreia India Pale Ale

Με γενναίες προσθήκες αμερικανικού λυκίσκου και 
τρία είδη βύνης, που προσδίδουν έντονα αρώμα-
τα εσπεριδοειδών και κωνοφόρων, κεχριμπαρένιο 
χρώμα και μεγάλης διάρκειας επίγευση. Άξιο λόγου 
είναι το αλκοόλ, το οποίο, παρά τον υψηλό βαθμό, 
είναι «κρυμμένο» πίσω από τα αρώματα της βύνης 
ανεξαρτήτως θερμοκρασίας της μπύρας. 7,0% vol.

Elixi Delphi Session IPA

Aνοιχτό ξανθό χρώμα και ξηρή και ισορροπημένη 
γεύση. Εντόνως φρουτώδης ως πρώτη αίσθηση και 
γοητευτικά πικρή στο τελείωμα. Αρωματικά κυριαρ-
χούν τα εσπεριδοειδή και τροπικά φρούτα που υπο-
στηρίζονται από ανθικές και βαλσαμικές νότες. Δια-
θέτει χαμηλό αλκοόλ και ελαφρύ σώμα ώστε να απο-
τελεί μια ιδανική all day επιλογή. 4,5% vol.

Strange Brew Jasmine IPA

Έντονα αρωματική, με γεμάτη γεύση τροπικών και 
εσπεριδοειδών. Πολύπλοκη και δροσιστική,  με πι-
κρή επίγευση μεγάλης διάρκειας αποτελεί την πρώ-
τη και βασική προσπάθεια της ομάδας της Strange 
Brew που συστήθηκε στους φίλους του ζύθου το 
Μάιο του 2017 και από τότε παράγεται σταθερά 
έχοντας κατακτήσει το μπυρόφιλο κοινό. 

Septem Quaranta Giorni New England IPA

Φρέσκια,  μη παστεριωμένη, φιλτραρισμένη μπύρα 
που χαρακτηρίζεται από εντυπωσιακά αρώματα ρο-
δάκινου, mango και εσπεριδοειδών. Η επιλογή των 
πιο αρωματικών λυκίσκων απογειώνει το χαρακτή-
ρα της, διατηρώντας την πικράδα πολύ χαμηλά. Εί-
ναι θολή λόγω της χρήσης σιταριού και βρώμης, 
ενώ έχει έντονα αρωματική επίγευση. 

Septem Quaranta Giorni New England IPA

Voreia India Pale Ale

Με γενναίες προσθήκες αμερικανικού λυκίσκου και 
τρία είδη βύνης, που προσδίδουν έντονα αρώμα-
τα εσπεριδοειδών και κωνοφόρων, κεχριμπαρένιο 
χρώμα και μεγάλης διάρκειας επίγευση. Άξιο λόγου 
είναι το αλκοόλ, το οποίο, παρά τον υψηλό βαθμό, 
είναι «κρυμμένο» πίσω από τα αρώματα της βύνης 
ανεξαρτήτως θερμοκρασίας της μπύρας. 

Voreia India Pale Ale

Elixi Delphi Session IPA

Aνοιχτό ξανθό χρώμα και ξηρή και ισορροπημένη 
γεύση. Εντόνως φρουτώδης ως πρώτη αίσθηση και 
γοητευτικά πικρή στο τελείωμα. Αρωματικά κυριαρ-
χούν τα εσπεριδοειδή και τροπικά φρούτα που υπο-
στηρίζονται από ανθικές και βαλσαμικές νότες. Δια-
θέτει χαμηλό αλκοόλ και ελαφρύ σώμα ώστε να απο-
τελεί μια ιδανική all day επιλογή. 

Elixi Delphi Session IPA
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SMASH AHTANUM 
(5,5% vol.)
Μια IPA, ζυθοποιημένη με 
Ahtanum, με ήπια πικράδα, επί-
γευση κίτρου και γλυκών φρού-
των, η οποία διατίθεται σε βα-
ρέλι. (Paragon Brewery)

ΒΑΛΤΙΑ (6,2% vol.)
Μια δυνατή και απολαυστική «Baltic 
Porter» είναι η δέκατη συνεργατική συ-
νταγή για τον εορτασμό των πέντε ετών 
της  ζυθοποιίας Αναστασίου. Η παρα-
σκευή της έγινε σε συνεργασία με τη μι-
κροζυθοποιία Βόλου Local Streets Beer.
(Ζυθοποιία Αναστασίου)

DEVILDOLL (6,6% vol.)
Double Dry Hopped New England IPA με κα-
ταχρηστικές ποσότητες λυκίσκων Nectaron, 
Riwaka και Citra, πλούσιο σώμα και έντονα 
αρώματα γλυκών τροπικών φρούτων. (P.I.G.S.)

PERSEPHONE IPA (5,2% vol.)
Γήινα και πικάντικα αρώματα ενώ στο στόμα η 
γλυκύτητα της βύνης μαζί με τη ελαφριά γεύ-

ση μπισκότου δένουν με τα διακριτικά αρώ-
ματα του τσέχικου λυκίσκου. Επίγευση ελα-
φρώς πικρή, πικάντικη με μεγάλη διάρκεια. 

(Main Squeeze Brewing)

Νέες κυκλοφορίες
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AETHERIAL PRIMODIAL HOPS 
ΝΕΡΑ (5,5% vol.)
Μια NEPA με μπόλικο λυκίσκο από τις ποι-
κιλίες Strata, Sorachi Ace και Sabro Cryo 
και  έντονες νότες καρύδας, άγριας μέ-
ντας και lime. Aφορμή για την κυκλοφο-
ρία της ήταν ο δίσκος των «Aetherian».
(Strange Brew)

ΑΛΦΑ ΜΕ ΘΑΛΑΣΣΙΝΟ ΑΛΑΤΙ 
(5,0% vol.)
Χρυσαφένια, ευκολόπιοτη και δροσιστι-
κή η ΑΛΦΑ εμπλουτίζεται με μια μικρή 
ποσότητα ανεπεξέργαστου θαλασσινού 
αλατιού από τις αλυκές Μεσολογγίου και 
αποκτά εικαστική ταυτότητα εμπνευσμέ-
νη από τον τενεκέ της Φέτας και την ελ-
ληνική ύπαιθρο. (Αθηναϊκή Ζυθοποιία)

WITBIER (5,2% vol.)
Kλασική θολή και φρουτένια, βασισμένη στο 
λυκίσκο Amarillo. Με τα αρώματα της μπανά-
νας να κυριαρχούν, διακριτικές νότες πορτο-
καλιού, μπαχαρικών και λουλουδιών να συν-
δυάζονται σε ένα γεμάτο σώμα με κρεμώδη 
επίγευση, γιορτάζει τα έβδομα γενέθλια της 
μικροζυθοποιίας. (Noctua Brewery)

HOPPY AMBER LAGER 
(5,2% vol.)
Mία special release μπύρα σε πολύ 
μικρή παραγωγή, που αποτελεί φό-
ρο τιμής στην τέχνη της δημιουργι-
κής ζυθοποίησης. Προσφέρει μια 
ποικιλία από πέντε εξαιρετικούς 
λυκίσκους που απογειώνουν το με-
στό σώμα της ελληνικής βύνης κα-
τά τρόπο ισορροπημένο και μονα-
δικό. (Μικροζυθοποιία Craft)

ROBERT BURNS IPA (6,0% vol.)
Αγγλικού τύπου IPA, βυνώδης, με ευχά-
ριστη πικράδα, περιορισμένης παραγω-
γής. Παρασκευάζεται για το The Tasters 
Club από την Elixi Brewery.  Ζυθοποιή-
θηκε προς τιμήν του εθνικού ποιητή της 
Σκωτίας Robert Burns και κυκλοφόρησε 
στις 25 Ιανουαρίου 2024, ημέρα γεννή-
σεώς του. (Elixi Brewery)
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Αύξηση 82% τα λουκέτα
Το 2023 η αύξηση στις ζυθοποιίες 

του Ηνωμένου Βασιλείου που 
έβαλαν λουκέτο άγγιξε το 82% σε 
σχέση με το 2022 λόγω αυξημένου 

κόστους λειτουργίας   

Γιγαντώνεται η Heineken 
στη Νότια Αφρική

Όμιλο εταιρειών ζυθοποίησης αξίας 
4 δισ. ευρώ δημιουργεί η Heineken στη 
Ν. Αφρική με την εξαγορά του Distell 

Group και της Namibia Breweries

Ζητάει 1 δισ. δολάρια 
από την Carlsberg

Πρώην θυγατρική της Carlsberg 
στη Ρωσία, η Baltika Brewery,  
απαιτεί αποζημίωση από τον 
κολοσσό της μπύρας για τις 

απώλειες που υπέστη λόγω της 
αποχώρησής του από τη χώρα

Μόνο για την Alaska Airlines
Cloud Cruiser IPA ονομάζεται
 η πρώτη custom made μπύρα 

για την Alaska Airlines, την οποία 
δημιούργησε η Fremont Brewing

«Τρέχει» πιο 
δυνατά στην 
Ινδία η Kirin
Επένδυση της 
τάξης των 25 
εκατ. δολαρίων 
στην craft μπύρα 
της Ινδίας λόγω 
εξαιρετικών 
αποτελεσμάτων

Ισχύς εν τη 
ενώσει NFL 
& Bud Light
Ειδικές εκδόσεις 
για τα αλουμινένια 
κουτάκια 23 
ομάδων του NFL 
ετοιμάζει η AB 
InBev 

B & B

Κ Ο Σ Μ Ο Σ

Το «τέλειο» ποτήρι μπύρας γεννήθηκε στην Ιαπωνία
Με σχήμα που επηρεάζει τον τρόπο που η μπύρα αλληλεπιδρά με τον ουρανίσκο το τέλειο 

ποτήρι μπύρας σχεδίασε το studio Nendo για την ιαπωνική ζυθοποιία Sapporo 

Το θαύμα 
της Ινδίας  

Συνεχίζει την ανοδι-
κή τροχιά της η αγο-

ρά αλκοολούχων 
της Ινδίας με την 
μπύρα στο +38%

50 B E E R &
BRUNCH
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2024
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