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Wine Trails    3

Ανθεκτικό το κρασί, αβέβαιο το περιβάλλον 

Ο ι συζητήσεις µε τους Έλληνες οινοποιούς που έχουν πετύχει σηµαντική διείδυση σε 
διεθνείς αγορές, βεβαιώνουν ότι, τώρα ο έξω κόσµος αρχίζει να µιλάει µε πραγµατικό 
ενδιαφέρον για το ελληνικό κρασί. Η οινική Ελλάδα µπαίνει χρόνο µε το χρόνο στον 
παγκόσµιο χάρτη και σε πολλές περιπτώσεις ανταγωνίζεται επί ίσοις όροις  γνωστά 

ονόµατα του Παλιού και Νέου κόσµου. Βεβαίως η παραγωγή παραµένει µικρή και διάσπαρτη σε πολλές 
µικρές οινοποιητικές επιχειρήσεις, κάτι που κάνει δύσκολη τόσο τη διαπραγµατευτική θέση µε τα δίκτυα 
διανοµής, όσο και τη διαµόρφωση µιας ξεκάθαρης ταυτότητας για το ελληνικό κρασί.  
Σε κάθε περίπτωση ποικιλίες όπως το Ασύρτικο, το Ξινόµαυρο και το Αγιωργίτικο έχουν αποκτήσει διεθνή α-
ναγνώριση, ενώ περιοχές όπως η Σαντορίνη, η Νεµέα και η Νάουσα πρωταγωνιστούν στην εξαγωγική προ-
σπάθεια. Η στροφή προς την ποιότητα, η έµφαση στο terroir και η αυξανόµενη παρουσία Ελλήνων παραγω-
γών σε διεθνείς εκθέσεις έχουν ενισχύσει σηµαντικά τη φήµη του ελληνικού κρασιού στο εξωτερικό.
Τον τελευταίο καιρό µάλιστα οι διεθνείς «αναζητήσεις» του ελληνικού κρασιού επηρεάζονται έντονα α-
πό τις γεωπολιτικές εξελίξεις, και ειδικά από την τρέχουσα αστάθεια στη Μέση Ανατολή. Η περιοχή αυ-
τή αποτελεί σηµαντική αγορά για ορισµένους Έλληνες εξαγωγείς, ιδιαίτερα σε χώρες µε ανεπτυγµέ-
νο τουριστικό και ξενοδοχειακό κλάδο. Οι πολεµικές συγκρούσεις και η γενικότερη αβεβαιότητα έχουν 
περιορίσει τη ζήτηση, καθώς επηρεάζονται άµεσα η κατανάλωση σε εστιατόρια και ξενοδοχεία, αλ-
λά και οι εισαγωγικές ροές λόγω αυξηµένου ρίσκου και κόστους µεταφοράς. Οι αναταραχές στις θα-
λάσσιες µεταφορές -ιδίως στα στενά του Ορµούζ αλλά και στο Σουέζ- έχουν οδηγήσει σε αυξήσεις κό-
στους και καθυστερήσεις στις παραδόσεις. Αυτό επηρεάζει όχι µόνο τις εξαγωγές προς τη Μέση Ανα-
τολή, αλλά και σε χώρες της Ασίας, όπου η πρόσβαση γίνεται συχνά µέσω αυτής της διαδροµής. Για έ-
να προϊόν όπως το κρασί, όπου η συνέπεια στην τροφοδοσία και η διατήρηση της ποιότητας είναι κρίσι-
µες, τέτοιες καθυστερήσεις δηµιουργούν επιπλέον πιέσεις στους παραγωγούς.
Στην εγχώρια αγορά, οι επιπτώσεις είναι πιο έµµεσες αλλά υπαρκτές. Πολλά θα εξαρτηθούν πάντως από 
την τουριστική κίνηση στη νέα σεζόν. Σε κάθε περίπτωση, το αυξηµένο κόστος ενέργειας και µεταφορών, 
που συνδέεται εν µέρει µε τη γεωπολιτική αστάθεια, συµπιέζει τα περιθώρια κέρδους των οινοποιείων και ο-
δηγεί σε ανατιµήσεις. Ταυτόχρονα, η αβεβαιότητα επηρεάζει την καταναλωτική συµπεριφορά, µε αποτέλε-
σµα µια πιο συγκρατηµένη ζήτηση, ιδιαίτερα σε προϊόντα ανώτερης κατηγορίας.
Προς το παρόν, το ελληνικό κρασί δείχνει ανθεκτικότητα. Οι εξαγωγείς στρέφονται σε εναλλακτικές αγορές, 
όπως οι Ηνωµένες Πολιτείες, ο Καναδάς και η Βόρεια Ευρώπη, όπου η ζήτηση για ποιοτικά και αυθεντικά 
προϊόντα παραµένει ισχυρή.  Συνολικά, αν και η εµπόλεµη κατάσταση στη Μέση Ανατολή δηµιουργεί προκλή-
σεις, το ελληνικό κρασί φαίνεται να διαθέτει τη δυναµική και την προσαρµοστικότητα ώστε να διατηρήσει τη 
θετική του πορεία, αξιοποιώντας τη διαφοροποίηση των αγορών και την αυξανόµενη διεθνή του αναγνώριση.
    
                                  ΓΙΑΝΝΗΣ ΠΑΝΑΓΟΣ Εκδότης-∆ιευθυντής

editorial

Αφιέρωµα 
Ξινόµαυρο
Από τη Νάουσα έως 
το Αµύνταιο, τη Γουµένισσα 
και τη Ραψάνη, το Ξινόµαυρο 
απέδειξε ότι η αξία του 
δεν στηρίζεται µόνο στην 
παράδοση, αλλά και στην 
σπάνια ικανότητά του να 
µεταφράζει τον τόπο, το 
κλίµα και το χρόνο σε 
χαρακτήρα. Και τελικά, 
ίσως το Ξινόµαυρο να µην 
παραµένει σηµαντικό µόνο 
για όσα κουβαλά από το 
παρελθόν, αλλά για όσα 
εξακολουθεί να προσθέτει 
στο παρόν και στο µέλλον του 
ελληνικού κρασιού.
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 ΑΝΑΓΕΝΝΗΤΙΚΗ ΓΕΩΡΓΙΑ 
10 ΑΠΟ ΤΑ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΑ ΣΤΟΥΣ ΑΜΠΕΛΟΥΡΓΟΥΣ Η ΤΑΣΗ ΣΤΗΝ ΕΛΛΑ∆Α
 Κτήµα Κυρ-Γιάννη, Yara Ελλάς και Γεωπονικό Πανεπιστήµιο σε οικοσύστηµα συνεργασίας

 ΑΓΟΡΑ
22 ΣΤΗ ∆ΙΝΗ ΤΗΣ ΣΥΓΚΡΟΥΣΗΣ ΣΤΟΝ ΚΟΛΠΟ ΤΑ LOGISTICS ΤΟΥ ΟΙΝΟΥ
 Πολύ πιο χαµηλά από τον µέσο όρο 20ετίας η ελληνική οινοπαραγωγή 2025-2026

 ΠΑΓΚΟΣΜΙΟΣ ΑΜΠΕΛΩΝΑΣ 
28 ΕΞΑΝΤΛΗΤΙΚΗ ΜΑΧΗ ΑΝΤΟΧΗΣ Ο ΠΑΓΕΤΟΣ ΓΙΑ ΤΟ CHABLIS
 Γενετική συνέχεια 600 ετών διατηρεί το Pinot Noir στον γαλλικό αµπελώνα

 ∆ΙΕΘΝΗ
29 ΑΠΟΑΛΚΟΟΛΩΣΗ ΟΙΝΩΝ ΕΠΙΣΗΜΑ ΠΛΕΟΝ ΣΤΗΝ ΙΤΑΛΙΑ
 Μεταβατική περίοδος 10 ετών για άρση χρήσης Prosecco από την Αυστραλία
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ΕΜΠΟΡΙΚΟΣ ∆ΙΕΥΘΥΝΤΗΣ
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∆ΙΑΝΟΜΗ
ΑΡΓΟΣ Α.Ε.

ΕΚΤΥΠΩΣΗ ΒΙΒΛΙΟ∆ΕΣΙΑ
ΝΕΕΣ ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΕΣ ΕΚ∆ΟΣΕΙΣ 
ΜΟΝΟΠΡΟΣΩΠΗ Α.Ε.

ΚΥΚΛΟΦΟΡΕΙ ∆ΩΡΕΑΝ 
ΜΕ ΤΗΝ AGRENDA KAI 
ΣΤΗ ΣΥΝΕΧΕΙΑ ΑΥΤΟΤΕΛΩΣ

 ΣΥΝΕΝΤΕΥΞΗ
34 Ο ΚΥΡΙΑΚΟΣ ΚΥΝΗΓΟΠΟΥΛΟΣ ΕΦ’ ΟΛΗΣ ΤΗΣ ΥΛΗΣ
 Ο διάσηµος οινολόγος και σύµβουλος οινοποίησης βλέπει παντού Ασύρτικο

        ΟΙΝΙΚΕΣ ΣΥΝΑΝΤΗΣΕΙΣ
46 ΣΤΟΝ ΚΟΣΜΟ ΤΟΥ ΕΜΒΛΗΜΑΤΙΚΟΥ GERARD BERTRAND
 Ο ίδιος περιγράφει τον εαυτό του πρώτα ως «αγρότη» και µετά ως επιχειρηµατία

        ΕΚ∆ΗΛΩΣΕΙΣ
48 ΖΩΝΤΑΝΟ ΣΤΙΓΜΙΟΤΥΠΟ ΤΟΥ ΕΓΧΩΡΙΟΥ ΟΙΝΟΥ ΤΟ ΟΙΝΟΡΑΜΑ

Με δεύτερο κατάστηµα στην Κηφισιά συνεχίζει δυναµικά η Cava Nektar

 ΑΦΙΕΡΩΜΑ ΞΙΝΟΜΑΥΡΟ
52 ΜΙΑ ∆ΥΝΑΜΙΚΗ ΠΟΙΚΙΛΙΑ ΠΟΥ ∆Ι∆ΑΣΚΕΙ ΧΑΡΑΚΤΗΡΑ

Ένας από τους ιστορικούς πυλώνες του ελληνικού αµπελώνα

 ΕΓΧΩΡΙΕΣ ΝΤΙΒΕΣ
60 ΕΞΑΙΡΕΤΙΚΑ ΕΥΕΛΙΚΤΗ Η ΑΠΟΛΑΥΣΗ ΕΝΟΣ ΑΦΡΩ∆ΟΥΣ ΟΙΝΟΥ

Μια πανίσχυρη γκάµα προτάσεων για όλα τα γούστα στην εγχώρια αγορά

Απρίλιος-Ιούνιος 2026
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Τ
ρεις διαφορετικές αλλά αλληλένδετες δυνάµεις αναδιαµορφώνουν το τοπίο της 
οινοπαραγωγής: Η κλιµατική αλλαγή, η οικονοµική πίεση στην αγορά και µια βαθύτερη 
πολιτισµική συζήτηση για τον ρόλο του κρασιού στη σύγχρονη κοινωνία, τονίζει ο Mike 
Veseth, ένας από τους πιο γνωστούς αναλυτές της διεθνούς αγοράς οίνου και 

συγγραφέας του βιβλίου Wine Wars II: The Global Battle for the Soul of Wine (2022).

Η πρώτη και πιο εµφανής πρόκληση αφορά το κλίµα. Η αµπελοκαλλιέργεια είναι από τις 
γεωργικές δραστηριότητες που εξαρτώνται περισσότερο από συγκεκριµένες περιβαλλοντικές 
συνθήκες. Για τον Veseth, το κρασί λειτουργεί συχνά ως ένας πρώιµος δείκτης των επιπτώσεων 
της κλιµατικής αλλαγής στη γεωργία. Παρότι αρκετά οινοποιεία εφαρµόζουν περιβαλλοντικές 
στρατηγικές και πρακτικές βιωσιµότητας, ο ίδιος υποστηρίζει ότι η πραγµατική κλίµακα του 
προβλήµατος δεν αντικατοπτρίζεται πάντα στις ενέργειες που λαµβάνονται.

Η δεύτερη διάσταση της κρίσης είναι οικονοµική. Στο παρελθόν, η υπερπαραγωγή στην 
Ευρώπη αντιµετωπιζόταν συχνά µέσω πολιτικών στήριξης. Με την πάροδο του χρόνου, οι 
πολιτικές αυτές άλλαξαν και οι Ευρωπαίοι παραγωγοί στράφηκαν πιο δυναµικά στις διεθνείς 
αγορές. Την ίδια στιγµή, νέες χώρες αύξησαν την παραγωγή τους, δηµιουργώντας µια αγορά 
µε έντονο ανταγωνισµό και, συχνά, υπερπροσφορά. Σήµερα, σύµφωνα µε τον Veseth, η αγορά 
έχει µετακινηθεί από µια περίοδο ανάπτυξης σε µια περίοδο αναδιανοµής. Όταν η συνολική 
κατανάλωση αυξανόταν, σχεδόν όλοι µπορούσαν να επωφεληθούν. Τώρα όµως οι παραγωγοί 
ανταγωνίζονται για ένα πιο περιορισµένο µερίδιο αγοράς, όχι µόνο µεταξύ διαφορετικών 
οινοπαραγωγικών περιοχών αλλά και απέναντι σε άλλες κατηγορίες ποτών.

Η τρίτη πρόκληση είναι ίσως η πιο σύνθετη: Η κρίση ταυτότητας του ίδιου του κρασιού. 
Παραδοσιακά, το κρασί κατείχε µια ιδιαίτερη θέση ως πολιτιστικό προϊόν που συνδέεται µε τη 
γαστρονοµία, την ιστορία και τις τοπικές παραδόσεις. Ταυτόχρονα όµως παραµένει και ένα 
αλκοολούχο ποτό, το οποίο συχνά βρίσκεται στο επίκεντρο συζητήσεων για τη δηµόσια υγεία και τις 
κοινωνικές επιπτώσεις της κατανάλωσης αλκοόλ. Παράλληλα, τα τελευταία χρόνια αυτή η διττή φύση 
γίνεται όλο και πιο έντονη. Οι αλλαγές στις καταναλωτικές συνήθειες, ιδιαίτερα µεταξύ των νεότερων 
γενεών, δείχνουν µια πιο επιλεκτική ή ακόµη και µειωµένη σχέση µε το κρασί, ενώ αυξάνεται το 
ενδιαφέρον για άλλες επιλογές ποτών ή για προϊόντα µε λιγότερο αλκοόλ.

Για τον Veseth, αυτές οι τρεις κρίσεις δεν λειτουργούν ανεξάρτητα. Αντίθετα, 
αλληλοεπηρεάζονται και διαµορφώνουν από κοινού το µέλλον του κλάδου. Η κλιµατική αλλαγή 
επηρεάζει τα γεωργικά θεµέλια της παραγωγής, η οικονοµική πίεση δοκιµάζει τη βιωσιµότητα 
πολλών επιχειρήσεων και η συζήτηση γύρω από την ταυτότητα του κρασιού επηρεάζει τον τρόπο µε 
τον οποίο οι κοινωνίες το αντιλαµβάνονται.

Σε σηµείο καµπής 
όπου η παράδοση και 
η καινοτοµία καλούνται 
να συνυπάρξουν 
βρίσκεται το κρασί, 
σύµφωνα µε τον Mike 
Veseth.

Ο Mike Veseth είναι 
συγγραφέας του 
βιβλίου «Wine Wars».

ΑΝΑΛΥΟΝΤΑΣ ΤΗΝ «ΤΡΙΠΛΗ ΚΡΙΣΗ» ΤΟΥ ΟΙΝΟΥ

εισαγωγή

Bartolomé Esteban Murillo The Marriage Feast at Cana 1672
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10% 90των αµπελώνων 
να καλλιεργούνται 
αναγεννητικά 
έως το 2035
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ΑΠΟ ΤΑ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΑ 
ΣΤΟΥΣ ΑΜΠΕΛΟΥΡΓΟΥΣ 
Η ΤΑΣΗ ΣΤΗΝ ΕΛΛΑ∆Α

Ένας όρος που έχει µπει τα τελευταία χρόνια στην εγχώρια 

καλλιέργεια της αµπέλου είναι η Αναγεννητική γεωργία, η οποία ως 

εφαρµογή µοιάζει δύσκολη λόγω της προσκολληµένης στο παρελθόν 

γεωργικής κουλτούρας. Εντούτοις κρίνεται απαραίτητη, ως ένα 

σύστηµα  καλλιέργειας που συµβάλλει στην αντιµετώπιση των ορατών 

πλέον επιπτώσεων της κλιµατικής αλλαγής

Κείµενο Γιώργος Τσινίδης, Γεωπόνος/Οινολόγος MSc
Σύµβουλος Καλλιέργειας Αµπέλου

Η αναγεννητική αµπελουργία έχει ως κύριο στόχο την αναγέννη-
ση του εδάφους και κάτι τέτοιο σηµαίνει αύξηση της βιοποικι-
λότητας του εδάφους που θα βοηθήσει στην καλύτερη 

κατάσταση της υγείας του εδάφους πάνω στο οποίο αναπτύσσονται τα 
αµπέλια. Για να γίνει κάτι τέτοιο, η χρήση συνθετικών λιπασµάτων µειώνεται 
ή και εκµηδενίζεται και δίνεται ιδιαίτερη βάση σε µεθόδους εµπλουτισµού 
του εδάφους µε απαραίτητα µάκρο/και ιχνοστοιχεία µε φυσικές µεθό-
δους, όπως η καλλιέργεια της χλωρής λίπανσης παράλληλα µε την 
καλλιέργεια της αµπέλου, η χρήση οργανικών λιπασµάτων και η µειώση 
της εντατικής κατεργασίας του εδάφους (βαθύ όργωµα) που οδηγεί σε 
καταστροφή της οργανικής ουσίας και στη διάβρωση του εδάφους. Η 
αύξηση της οργανικής ουσίας βελτιώνει τη δοµή του εδάφους, τη δυνατό-
τητα συγκράτησης νερού για µεγαλύτερο χρονικό διάστηµα και την αύξηση 
του πληθυσµού των µικρο-οργανισµών. Κάτι τέτοιο συµβάλλει θετικά στις 

ΑΝΑΓΕΝΝΗΤΙΚΗ ΓΕΩΡΓΙΑ
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12    Wine Trails

Το παραπάνω 
γράφηµα προέρχεται 
από τον ιστότοπο 
του  Regenerative 
Viticulture Forum 
(RVF).

επιπτώσεις της κλιµατικής αλλαγής και κυρίως στην 
αντιµετώπιση της έντονης λειψυδρίας που ζούµε τα 
τελευταία δυο καλοκαίρια ειδικά στην χώρα µας. 

Εισάγει τη συµβίωση των ζώων
Πέραν των παραπάνω, η Αναγεννητική αµπελουργία 
εισάγει την συµβίωση ζώων µε την καλλιέργεια της 
αµπέλου. Ζώα όπως πρόβατα, πτηνά και άλλα θη-
λαστικά, βοσκούν µέσα στους αµπελώνες ελεύθε-
ρα, παράγοντας οργανική ουσία µέσω της κοπριάς. 
Η αρµονική συνύπαρξη χλωρίδας και πανίδας συµ-
βαλλει στη βελτίωση του οικοσυστήµατος προσεγγί-
ζοντας ολιστικά τη βιώσιµη αµπελουργία. 

Απέναντι σε βιολογική/βιοδυναµική γεωργία
Σε σύγκριση µε τη βιολογική αµπελουργία αλλά και 
τη βιοδυναµική αµπελουργία όπου και οι δυο προ-
σεγγίσεις διέπονται από συγκεκριµένους «κανό-
νες» καλλιέργειας, η Αναγεννητική αµπελουργία 
δεν διακατέχεται απο αυστηρούς κανόνες. Περισ-
σότερο αποτελεί µια νέα φιλοσοφία καλλιέργειας 
της αµπέλου, όπου κεντρικός άξονας αυτής της φι-
λοσοφίας είναι η προστασία του περιβάλλοντος και 
η ισορροπία της φύσης. Για εµένα, η στροφή προς 
το έδαφος αποτελεί το βασικό κριτήριο για τη βιω-
σιµότητα της αµπελουργίας στην Ελλάδα. ∆εν πρέ-
πει να ξεχνάµε, πως τα αµπέλια, όπως και όλα τα 
φυτά, αναπτύσσονται σε σταθερό σηµείο, συνε-
πώς πρέπει να έχουν στη διάθεσή τους όσο το δυ-
νατόν καλύτερο περιβάλλον ανάπτυξης ενός υγι-

ούς ριζικού συστήµατος. Η υγεία του εδάφους δεν 
συµβάλλει µόνο στην καλή παραγωγή, τόσο σε ποι-
ότητα όσο και σε ποσότητα. Συµβάλλει και στην α-
νάπτυξη ενός καλύτερου ανοσοποιητικού συστή-
µατος των πρέµνων µε το οποίο θα αντιµετωπίζουν 
καλύτερα και πιο αποτελεσµατικά µυκητολογικές, 
βακτηριακές προσβολές καθώς και εχθρούς. Άλ-
λωστε, η ΕΕ στρέφεται στη µείωση των δραστικών 
ουσιών και στη δηµιουργία πιο ήπιων και ασφαλών 
προς χρήση σκευασµάτων, τα οποία δεν λειτουρ-
γούν µόνο στοχεύοντας στη µείωση των προσβο-
λών, αλλά συµβάλλουν και στην αύξηση της φυσι-
κής άµυνας των πρέµνων για να αντιµετωπίσουν 
καλύτερα τις απειλές. 
Με τη µείωση της χρήσης των συνθετικών λιπασµά-
των, διαδικασία που επιβάλλει η Αναγεννητική αµπε-
λουργία, συµβάλλουµε στη µείωση της µόλυνσης 
του υπόγειου υδροφόρου ορίζοντα, την προστασία 
του εδάφους και του περιβάλλοντος και φυσικά την 
προστασία των καταναλωτών. Με την χρήση οργα-
νικών λιπασµάτων τα οφέλη είναι αµέτρητα καθώς 
δεν αφορούν µόνο το περιβάλλον, αλλά αφορούν 
και την οικονοµία. Η εκµετάλλευση οργανικών υπο-
λειµµάτων απο την κτηνοτροφία, τα αστικά λύµατα 
και τα υποπροϊόντα της βιοµηχανίας τροφίµων, συµ-
βάλλουν στην κυκλική οικονοµία, την µείωση της ε-
ξάρτησής µας από Τρίτες χώρες και τη µείωση σε α-
τµοσφαιρικούς ρύπους. 

Η αρχή στα οινοποιεία
Ενδιαφέρον παρουσιάζει το γεγονός ότι η αρχή της 
Αναγγενητικής αµπελουργίας ξεκινάει από τα οινο-
ποιεία της χώρας και ευελπιστώ πως σύντοµα θα πε-
ράσει και στους αµπελουργούς, ειδικά στις νεότε-
ρες γενιές οι οποίες θα αναλάβουν τον αµπελώνα.

Επηρεάζει την ποιότητα των οίνων
Τέλος, η εφαρµογή της Αναγεννητικής αµπελουρ-
γίας έχει πολύ σηµαντική επίδραση και στην ποιότη-
τα των παραγόµενων οίνων. Ηδη σε περιοχές όπως 
η Καλιφόρνια, η Βουργουνδία και η Αργεντινή, οι 
περισσότεροι γευσιγνώστες σε διαδικασίες τυφλής 
γευσιγνωσίας, βαθµολογούν µε υψηλή βαθµολογία 
οίνους προερχόµενους απο αµπελώνες που εφαρ-
µόζεται Αναγεννητική αµπελουργία. Οι οίνοι αυτοί τεί-
νουν να έχουν µεγαλύτερη πολυπλοκότητα και µεγα-
λύτερη ένταση αρωµάτων καθώς και πιο µεγάλη ικα-
νότητα παλαίωσης. Η καλύτερη υγεία των πρέµνων, 
µεταφέρεται και στα παραγόµενα σταφύλια, τα οποία 
ειδικά στις ερυθρές οινοποιήσεις δίνουν οίνους µε 
µεγαλύτερη σταθερότητα στον χρόνο. 

αναγεννητική

γεωργία 

Έξι βασικές αρχές
ΤΗΣ ΑΝΑΓΕΝΝΗΤΙΚΗΣ ΓΕΩΡΓΙΑΣ

Κατανόηση 
της λειτουργίας 
του αµπελώνα

Μεγιστοποίηση
βιοποικιλότητας

∆ιατήρηση 
ζωντανής ρίζας 
όλο το χρόνο

Ελαχιστοποίηση
διατάραξης

εδάφους

Πλήρης
φυτοκάλυψη

Συµβίωση
ζώων

10_21_ANAGEΝNHTIKH_GEORGIA.indd   12 06/04/2026   19:35



10_21_ANAGEΝNHTIKH_GEORGIA.indd   13 06/04/2026   19:35



14    Wine Trails

αναγεννητική

γεωργία 

το σκορ υγείας του εδάφους 
Τα πρώτα αποτελέσµατα από το ανοιχτό οικοσύστηµα καινοτοµίας και συνεργασίας που δηµιούργησαν 

εδώ και δύο χρόνια το οινοποιείο ΚΥΡ-ΓΙΑΝΝΗ και η Yara Ελλάς, υπό την επιστηµονική παρακολούθηση 

του Γεωπονικού Πανεπιστηµίου, παροσουσιάστηκαν στον φιλόξενο χώρο της BIBON στη Νάουσα 

Κείµενο Λεωνίδας Λιάµης 

Από αριστερά: Η συντονίστρια δηµοσιογράφος Μαρία Μαθιοπούλου, Μαρία Ψαρρού,  
Αλέξανδρος Παναγόπουλος, Μπάµπης Παρχαρίδης Μιχάλης Μπουτάρης
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Η συνεργασία, η τεκµηρίωση και η υιοθέτηση ενός 
κοινού πρωτοκόλλου, που θα προσαρµόζεται 
ανάλογα µε την περιοχή και το είδος της καλλιέρ-
γειας, είναι αναγκαίες συνθήκες για να γίνει 

αποτελεσµατικά η µετάβαση προς το µοντέλο της Αναγεννητι-
κής γεωργίας, το οποίο δεν στοχεύει απλώς στη διατήρηση 
της υγείας του εδάφους και εν γένει του οικοσυστήµατος, 
αλλά επιδιώκει και τη βελτίωσή τους. Το συµπέρασµα αυτό 
προέκυψε από τους συµµετέχοντες σε εκδήλωση για την 
παρουσίαση των αποτελεσµάτων ενός ερευνητικού έργου, 
που υλοποιούν από κοινού τα τελευταία δύο χρόνια το Κτήµα 
Κυρ-Γιάννη, η Yara Ελλάς και το Γεωπονικό Πανεπιστήµιο 
Αθηνών, σε αµπελοτόπια της οινοποιητικής επιχείρησης, µε 
πρακτικές Αναγεννητικής γεωργίας.
«Η συµβίωση είναι στον πυρήνα όλων αυτών που όχι µόνο κά-
νουµε εµείς, αλλά θεωρώ ότι είναι η πρόκληση για όλους, δι-
ότι ο καθένας µόνος του δεν µπορεί να κάνει πολλά», τόνισε 
ο αντιπρόεδρος του Κτήµατος Κυρ-Γιάννη, Μιχάλης Μπουτά-
ρης, µε αφορµή το «συµβιωτικό ταξίδι» που ξεκίνησαν οι τρεις 
εταίροι του έργου. Όπως εξήγησε ο οµιλητής, µέσα από το ε-
ρευνητικό πρόγραµµα, στόχος ήταν να γίνει µια τεκµηριωµένη 
ενδοσκόπηση ως προς τις υφιστάµενες αλλά και νέες καλλι-
εργητικές πρακτικές που εφαρµόζονται στο Κτήµα για την ανα-
ζωογόνηση του εδάφους και πώς θα συνεχίσει αυτό να παρέχει 
και στην επόµενη γενιά, ό,τι έδωσε στην προηγούµενη. Ο ίδιος 
σηµείωσε ότι είναι απαραίτητο να επιλεγεί ένα πρωτόκολλο µε-
τρήσεων και να εφαρµοστεί για κάποια χρόνια, ώστε να φανεί τι 
αποδίδει και τι πρέπει να αλλάξει. «∆οκιµάζοντας διάφορες πρα-
κτικές µέσα στην πενταετία, θα εξετάσουµε ποια κίτρινα σηµαιά-
κια θα γίνουν πράσινα και ποια θα παραµείνουν κίτρινα ή κόκκινα. 
Φυσικά, δεν είναι πανάκεια η τεκµηρίωση, αλλά τουλάχιστον θα 
είναι αντικειµενική, διότι τα νούµερα δεν λένε ψέµατα», σηµείωσε.

«Βελτιώθηκαν οι δείκτες, αλλά κάθε περίπτωση διαφέρει»
Παρουσιάζοντας το κοινό πειραµατικό έργο ο Senior 
Agronomist της Yara Ελλάς, Αλ. Παναγόπουλος, εξήγη-
σε στο πολυπληθές κοινό που είχε συρρεύσει στο χώρο της 
πρώτης Βιβλιοθήκης Οίνου στην Ελλάδα, της BIBON στη 
Νάουσα, πως «επιλέξαµε δύο αµπελοτόπια, ένα µε Ξινόµαυ-
ρο στο Γιαννακοχώρι Νάουσας και ένα µε Gewürztraminer 
στη Σαµαρόπετρα του Αµυνταίου, µε βάση ποιοτικά, αλλά και 
παραγωγικά ζητήµατα, ώστε µε µια σειρά µεταχειρίσεις Ανα-
γεννητικής γεωργίας, να δούµε πώς συνδυαστικά µε τις λύ-
σεις της Yara θα βελτιώσουν τόσο την απόδοση και την ποιό-
τητα καρπού, όσο και την υγεία του εδάφους».  Όπως εξήγη-
σε το 2024, πρώτο έτος εφαρµογής έγιναν 4+1 (µάρτυρας) µε-
ταχειρίσεις και το 2025, δεύτερη χρονιά επιλέχθηκε η πιο απο-
δοτική (για να υπηρετείται και ο στόχος της οικονοµικότητας της 
επένδυσης) συν το µάρτυρα και τα αποτελέσµατα που εξήχθη-
σαν έδειξαν βελτίωση σε όλους τους δείκτες. «∆εν µπορούµε 
βέβαια να βγούµε και να πούµε ότι βρήκαµε τη λύση για το α-
µπέλι, επειδή η κάθε περίπτωση, το κάθε αµπελοτόπι και το κά-

θε έδαφος είναι διαφορετικό. Αυτό που µπορούµε να πούµε ό-
µως είναι το τι κάναµε στο ερευνητικό, ποιο προϊόν χρησιµοποι-
ήσαµε και ποια είναι τα χαρακτηριστικά του», σηµείωσε ο οµιλη-
τής, αναφερόµενος στο «YaraAmplix PROCOTE OPTIMIZE», έ-
να κοκκώδες ανόργανο λίπασµα της σειράς YaraMila, που είναι 
επικαλυµµένο µε βιοδιεγέρτη της Yara.
Καταθέτοντας τη δική του εµπειρία, ο Μπάµπης Παρχαρίδης, 
γεωπόνος του Κτήµατος Κυρ-Γιάννη στο Γιαννακοχώρι, τόνισε 
ότι επιπρόσθετα στο Κτήµα µετριέται το αποτύπωµα άνθρακα α-
πό το αµπέλι µέχρι το κρασί, εφαρµόζεται η µέθοδος της φυτοθε-
ραπείας, φτιάχνεται κοµπόστ, εµπλουτίζονται µε οργανική ουσία 
τα άγονα εδάφη, αποφεύγεται ο προκλαδευτής για να µη συµπι-
έζεται το χώµα το χειµώνα. «Κάνουµε πράγµατα που στοιχίζουν 
για να βελτιώσουµε το έδαφος µε πράξεις και όχι µόνο κουβε-
ντιάζοντας. Αυτό νοµίζω είναι το Κτήµα Κυρ-Γιάννη», σηµείωσε.

Η εργαλειοθήκη της Yara
Στην ολιστική προσέγγιση µε την οποία αντιµετωπίζει η Yara το θέ-
µα της αειφορίας και της βελτίωσης της υγείας του εδάφους, α-
ναφέρθηκε από την πλευρά της η Μαρία Ψαρρού Customer 
Marketing και FC Manager στη Yara Ελλάς. «Ο αγρότης σήµε-
ρα καλείται να εξισορροπήσει την παραγωγή, το κόστος και την 
προστασία της φύσης.  Στη Yara δεν έχουµε µόνο έναν τύπο λι-
πάσµατος, που θα µας δώσει µια λύση για ένα πρόβληµα.  Έχου-
µε µια εργαλειοθήκη, µε καινοτόµα προϊόντα θρέψης και λίπαν-
σης, υπηρεσίες και αγρονοµική γνώση, που προσφέρουµε στον 
παραγωγό και όλα αυτά πρακτικά ακουµπάνε στους πέντε τοµείς 
της Αναγεννητικής γεωργίας», είπε και αναφέρθηκε διεξοδικά σε 
κοκκώδη, υδατοδιαλυτά λιπάσµατα, βιοδιεγέρτες, αλλά και στις 
τεχνολογίες και την έρευνα που ενσωµατώνει η Yara, καταφέρ-
νει, µε τον τρόπο αυτό να µειώνει σε ορισµένα προϊόντα της, ανά-
λογα µε τον τύπο, έως και 90% το αποτύπωµα άνθρακα.

Όπως αναφέρθηκε, πέρα από το Εργαστήριο Εδαφολογίας του 
ΓΠΑ συµµετείχε και το εργαστήριο Megalab Analytical Services 

της Yara για τη φυλλοδιαγνωστική, καθώς και τα εσωτερικά 
εργαστήρια του Κτήµατος για τον προσδιορισµό των των 

ποιοτικών και ποσοτικών χαρακτηριστικών της παραγωγής. 
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ΓΙΩΡΓΟΣ ΛΑΖΑΡΙ∆ΗΣ 

Φιλοσοφία & 
στρατηγική

αναγεννητική

γεωργία 

∆ιαχρονικό σεβασµό προς το περιβάλλον και συνειδητή προσαρµογή στη 

µελλοντική κατεύθυνση του κλάδου αποτελεί η επιλογή της Αναγεννητικής 

γεωργίας σύµφωνα µε τον Γιώργο Λαζαρίδη, εκ των επικεφαλής των Estates 

Costa Lazaridi, του πρώτου ελληνικού οινοποιείου που πιστοποιήθηκε για την 

χρήση αντίστοιχων καλλιεργητικών πρακτικών στους αµπελώνες του 

Συνέντευξη στον Λεωνίδα Λιάµη vΦωτογραφίες Βασίλης Βερβερίδης

«Φ υσική εξέλιξη της πορείας µας και όχι µια ξαφνική επιλογή αποτελεί για τα Estates 
Costa Lazaridi η Αναγεννητική γεωργία. Όλα αυτά τα χρόνια κινούµαστε µε τη 
βασική αρχή ότι τα µεγάλα κρασιά γεννιούνται στο αµπέλι. Με γνώµονα αυτή τη 

φιλοσοφία, επενδύσαµε συστηµατικά σε πρακτικές που ενισχύουν τη βιοποικιλότητα, τη φυσική 
γονιµότητα του εδάφους και τη συνολική βιωσιµότητα των αµπελώνων µας. Έτσι οδηγηθήκαµε 
συνειδητά στην Αναγεννητική αµπελοκαλλιέργεια» θα πει ο Γιώργος Λαζαρίδης, τον οποίο το Wine 
Trails συνάντησε στον αµπελώνα της ∆ράµας. Ο ίδιος συµπληρώνει ότι «µπορεί σε επίπεδο κόστους 
παραγωγής, οι απαιτήσεις αυτές οδηγούν σε αυξηµένες επενδύσεις, ωστόσο µακροπρόθεσµα 
συµβάλλουν στη δηµιουργία πιο ανθεκτικών αµπελώνων, µε µειωµένη ανάγκη για εξωτερικές εισροές 
και καλύτερη προσαρµογή στις κλιµατικές συνθήκες. Έτσι, το αρχικό κόστος εξισορροπείται από τη 
βιωσιµότητα της παραγωγής και την προστιθέµενη αξία που αποκτά το τελικό προϊόν».

Τι σηµαίνει η πιστοποίηση Αναγεννητικής γεωργίας για τα Estates Costa Lazaridi;
Η Αναγεννητική αµπελοκαλλιέργεια δεν είναι απλώς µία µέθοδος για εµάς, είναι µία φιλοσοφία βα-
θιά ριζωµένη στο σεβασµό προς τη γη, που βρίσκεται στον πυρήνα της ταυτότητάς µας. Αυτή η πι-
στοποίηση Αναγεννητικής για τα Estates Costa Lazaridi δεν αποτελεί απλώς µια καλλιεργητική πρα-
κτική, αλλά εκφράζει µια ολιστική φιλοσοφία που διέπει κάθε πτυχή της δραστηριότητάς µας. Βασί-
ζεται στον βαθύ σεβασµό προς τη γη και στοχεύει όχι µόνο στη διατήρηση, αλλά και στη συνεχή ανα-
ζωογόνηση του εδάφους και του οικοσυστήµατος του αµπελώνα.

Ποιος φορέας σας παρέχει αυτή την πιστοποίηση και ποια στοιχεία προσµετρά;
Ο φορέας που µας παρέχει την πιστοποίηση είναι ο A Greener World,  ο οποίος προτείνεται από το 
Regenerative Viticulture Foundation. Πρόκειται για έναν διεθνώς αναγνωρισµένο οργανισµό, ο οποίος πι-
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αναγεννητική

γεωργία 

∆εύτερη γενιά στα 
Estates Costa Lazaridi, 
o Γιώργος Λαζαρίδης 
µαζί µε τον αδελφό του 
Γεράσιµο, έχουν ως 
στόχο να χτίσουν πάνω 
στο όραµα του πατέρα 
τους, διατηρώντας 
την έµφαση στην 
ποιότητα, αλλά 
ενσωµατώνοντας πιο 
σύγχρονες πρακτικές 
και αντιλήψεις. 

στοποιεί κορυφαία οινοποιεία παγκοσµίως. Η πιστοποίηση βασίζεται 
σε πέντε πυλώνες: Το χώµα, το νερό, τον αέρα, τη βιοποικιλότητα 
και τον άνθρωπο. Σε κάθε πυλώνα, δίνουµε βαρύτητα σε συγκεκρι-
µένα σηµεία. Για παράδειγµα στο χώµα, δίνουµε έµφαση στην «υ-
γεία» του χώµατος, στην προστασία του από την διάβρωση και στη 
διασφάλιση της οργανικής ουσίας. 

Τι υποχρεώσεις γεννά αυτή η πιστοποίηση και πώς αυτές 
υπεισέρχονται στο κόστος παραγωγής; 
Η πιστοποίηση συνεπάγεται συγκεκριµένες και διαρκείς υπο-
χρεώσεις, καθώς απαιτεί τη συστηµατική εφαρµογή πρακτικών 
που διασφαλίζουν τη λειτουργία του αµπελώνα ως υγιούς και ι-
σορροπηµένου οικοσυστήµατος. Αυτό σηµαίνει συνεχή παρα-
κολούθηση και βελτίωση δεικτών όπως η βιοποικιλότητα, η ορ-
γανική ουσία του εδάφους, η διαχείριση του νερού και η µεί-
ωση των παρεµβάσεων. Παράλληλα, προϋποθέτει τεκµηρίω-
ση, ελέγχους και συµµόρφωση µε αυστηρά πρωτόκολλα. Σε ε-
πίπεδο κόστους παραγωγής, οι απαιτήσεις αυτές οδηγούν συ-
νήθως σε αυξηµένες επενδύσεις, ιδιαίτερα σε ανθρώπινο δυνα-
µικό, τεχνογνωσία και καλλιεργητικές πρακτικές µεγαλύτερης έ-
ντασης (π.χ. χειρωνακτική εργασία, εδαφολογικές παρεµβάσεις, 
κάλυψη εδάφους). Ωστόσο, µακροπρόθεσµα συµβάλλουν στη 
δηµιουργία πιο ανθεκτικών αµπελώνων, µε µειωµένη ανάγκη για 
εξωτερικές εισροές και καλύτερη προσαρµογή στις κλιµατικές 
συνθήκες. Έτσι, το αρχικό αυξηµένο κόστος εξισορροπείται από 
τη βιωσιµότητα της παραγωγής και την προστιθέµενη αξία που α-
ποκτά το τελικό προϊόν.

Μιας και είµαστε στον ευλογηµένο αυτό τόπο, δώστε 
µας λίγα στοιχεία από την ιστορία του Κτήµατος; 
Η ιστορία των Estates Costa Lazaridi ξεκινά το 1979, όταν ο πατέ-
ρας µας, Κώστας Λαζαρίδης φύτεψε τον πρώτο σύγχρονο αµπε-
λώνα 100 στρεµµάτων στο αγρόκτηµά του, µε βασικές ποικιλίες 
το Sauvignon Blanc, το Ασύρτικο και το Cabernet Sauvignon. Με 
το όραµά του, έβαλε τις βάσεις ώστε η ∆ράµα να αναγνωριστεί δι-
εθνώς ως σηµαντικός οινικός προορισµός. Σήµερα, καλλιεργού-
µε τον µεγαλύτερο ιδιόκτητο αµπελώνα και εξάγουµε σε πάνω α-
πό 27 χώρες στον κόσµο. Πιο συγκεκριµένα, στις πλαγιές της 
∆ράµας, καλλιεργούµε γηγενείς και διεθνείς ποικιλίες σε τέσσερα 
διαφορετικά αµπελοτόπια, ενώ η κλιµατική αλλαγή µας οδήγησε 
σε αναζήτηση νέων περιοχών, µε υψηλότερο υψόµετρο, όπως το 
Κατάφυτο ∆ράµας. Τα Estates Costa Lazaridi, διατηρούν επίσης 
έναν βιολογικό αµπελώνα 200 στρεµµάτων στη λίµνη του Μαρα-
θώνα, όπου παράγονται τα κρασιά Οινότρια Γη. 

Ανήκετε στη δεύτερη γενιά του Κτήµατος, αν ξεκινούσατε σή-
µερα τι θα κάνατε διαφορετικά; Η επιλογή των ποικιλιών ίσως; 
Για εµένα και τον αδερφό µου Γεράσιµο, τη νέα γενιά του Κτή-
µατος, αποτελεί ισχυρό κίνητρο να συνεχίσουµε δυναµικά, συµ-
βάλλοντας περαιτέρω στην ανάπτυξη του τόπου και της οινικής 
του ταυτότητας. Παρ’ όλα αυτά, πρόκειται για µια δύσκολη ερώ-
τηση, καθώς το σήµερα διαφέρει σηµαντικά από το 1979, τό-
σο σε επίπεδο γνώσης όσο και σε επίπεδο αγοράς. Αναγνωρίζο-
ντας την πορεία και το όραµα που έθεσε ο πατέρας µας, δεν εί-
ναι εύκολο να πούµε τι θα αλλάζαµε ριζικά. Αυτό που µπορού-
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µε να πούµε µε σιγουριά, είναι πως δίναµε έµφαση στις ελληνι-
κές ποικιλίες. Σήµερα το τοπίο έχει αλλάξει, οι ελληνικές ποικιλί-
ες βρίσκονται στο επίκεντρο του ενδιαφέροντος, τόσο στην Ελ-
λάδα όσο και στο εξωτερικό. Έτσι, πειραµατιζόµαστε αµπελουρ-
γικά και οινολογικά, ανακαλύπτοντας τη δυναµικότητά τους. Αυ-
τό έχει ως αποτέλεσµα όλα µας σχεδόν τα κρασιά να βασίζονται 
στις ελληνικές ποικιλίες είτε είναι χαρµάνια αυτών είτε µονοποικι-
λιακά, ακολουθώντας την τάση των καταναλωτών, ανταποκρινό-
µενα στις σύγχρονες απαιτήσεις της αγοράς.

Μιλάµε για µεγάλο Κτήµα και για µεγάλη παραγωγή κρα-
σιού. Σε ποιο µοντέλο τοποθετείτε το οινοποιείο σας και 
τι είναι αυτό που σχεδιάζετε για τα επόµενα χρόνια; 
∆εν είναι κάτι που µας εκφράζει ιδιαίτερα η έννοια του «µεγά-
λου» µε όρους όγκου ή αριθµών. Για εµάς, το ζητούµενο δεν εί-
ναι η ποσότητα, αλλά η συνέπεια στην ποιότητα και η σαφής ταυ-
τότητα των κρασιών µας. Το µοντέλο που ακολουθούµε είναι αυ-
τό ενός σύγχρονου, καθετοποιηµένου οινοποιείου µε ισχυρή βάση 
στον αµπελώνα, όπου η καλλιέργεια αποτελεί τον πυρήνα της ποι-
ότητας. Εστιάζουµε στον έλεγχο της πρώτης ύλης, στη βιώσιµη δι-
αχείριση και στη δηµιουργία κρασιών που εκφράζουν το terroir της 
περιοχής. Για τα επόµενα χρόνια, η στρατηγική µας επικεντρώνεται 
στην περαιτέρω επένδυση στους αµπελώνες, µε ιδιαίτερη έµφαση 
στην προσαρµογή των προκλήσεων της κλιµατικής αλλαγής. 

Πώς µοιράζετε τον επαγγελµατικό σας χρόνο και τι είναι 
αυτό που εσείς κυρίως κάνετε στα Estates Costa Lazaridi;
Ο επαγγελµατικός µου χρόνος µοιράζεται κυρίως µεταξύ της 
παραγωγής στο οινοποιείο / αποσταγµατοποιείο αλλά και στον 
αµπελώνα.  Ως οινολόγος, συµµετέχω ενεργά στην οµάδα πα-
ραγωγής, συµβάλλοντας σε όλα τα στάδια της οινοποίησης. Πα-
ράλληλα, στον αµπελώνα, συνεργάζοµαι στενά µε την οµάδα των 
γεωπόνων µας, παρακολουθώντας συστηµατικά την υγεία των εδα-
φών και την κατάσταση των αµπελώνων. Στην πράξη, αυτό σηµαίνει 
συνεχή παρουσία στο πεδίο, λήψη αποφάσεων σε πραγµατικό χρό-
νο και στενό συντονισµό µεταξύ αµπελώνα και οινοποιείου, ώστε να 
διασφαλίζεται η ποιότητα από το αµπέλι µέχρι το τελικό προϊόν.

Ποιο κοµµάτι δουλειάς σε µια τέτοια προσπάθεια είναι το 
πιο δύσκολο, ο αµπελώνας, το οινοποιείο, το marketing; 
Όλα τα κοµµάτια της δουλειάς έχουν τις δικές τους δυσκολίες και 
προκλήσεις. Προσωπικά, ασχολούµαι κυρίως µε την παραγωγή 
και τους αµπελώνες, όπου η καθηµερινότητα περιλαµβάνει διαρ-
κή παρακολούθηση και λήψη αποφάσεων, συχνά υπό την επίδρα-
ση αστάθµητων παραγόντων όπως οι καιρικές συνθήκες. Ταυτό-
χρονα, τα θέµατα πωλήσεων και marketing τα διαχειρίζεται ο α-
δερφός µου, Γεράσιµος. Ωστόσο, υπάρχει στενή συνεργασία µε-
ταξύ µας και αφιερώνουµε χρόνο στον κοινό σχεδιασµό, ώστε να 
διαµορφώνουµε τη στρατηγική των Estates Costa Lazaridi µε βά-
ση τόσο τις ανάγκες της αγοράς όσο και τις συνθήκες που δια-
µορφώνονται στους αµπελώνες και την παραγωγή.

ΜΕ ΑΣΥΡΤΙΚΟ  
ΣΤΗΝ ΠΑΡΟ, ΕΝΩ  
ΕΡΧΟΝΤΑΙ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ 
ΚΑΙ ΟΙΝΟΤΟΥΡΙΣΜΟΣ
Στο νησί της Πάρου, όπου ήδη έγιναν οι πρώτες φυτεύ-
σεις µε Ασύρτικο σε έκταση 40 στρεµµάτων και θα α-
κολουθήσουν κυκλαδίτικες ποικιλίες, επεκτείνονται τα 
Estates Costa Lazaridi. Σύµφωνα µε τον Γιώργο Λα-
ζαρίδη στα άµεσα µελλοντικά σχέδια του Κτήµατος εί-
ναι η δηµιουργία ενός οινοποιείου στο νησί της Πάρου, 
το οποίο θα φέρει τους ανθρώπους των Estates Costa 
Lazaridi ακόµα πιο κοντά στο όραµά τους, για περαιτέρω 
ανάπτυξη στον οινοτουρισµό. 
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Πώς φθάνει το δικό σας κρασί στον τελικό καταναλωτή; 
Ποια κανάλια ακολουθεί; 
Τα κρασιά µας φτάνουν στον τελικό καταναλωτή µέσα από ένα 
ευρύ δίκτυο συνεργατών, τόσο στην Ελλάδα όσο και στο εξωτερι-
κό. ∆ιατηρούµε σταθερές συνεργασίες µε πελάτες σε όλη την ελ-
ληνική αγορά, ενώ παράλληλα εξάγουµε σε περισσότερες από 27 
χώρες παγκοσµίως. Τα κανάλια διανοµής περιλαµβάνουν την ορ-
γανωµένη εστίαση (on-trade), το λιανεµπόριο (off-trade), καθώς 
και επιλεγµένες τοποθετήσεις σε αλυσίδες σούπερ µάρκετ στην 
Ελλάδα και σε αντίστοιχα σηµεία πώλησης στο εξωτερικό. 

Πόσο σας βοηθάει στις ξένες αγορές ότι είσαστε ένα οι-
νοποιείο από την Ελλάδα;
Το ελληνικό κρασί τα τελευταία χρόνια κερδίζει ολοένα και µεγα-
λύτερη αναγνώριση διεθνώς, µέσα από συντονισµένες προσπά-
θειες και συνεχή παρουσία στις αγορές του εξωτερικού. Αυτό λει-
τουργεί υποστηρικτικά και για εµάς. Τα Estates Costa Lazaridi 
δραστηριοποιούνται στις εξαγωγές ήδη από το 1992 και έχου-
µε δει στην πράξη τη σηµαντική πρόοδο που έχει γίνει στην εικόνα 
του ελληνικού κρασιού και ιδιαίτερα των ελληνικών ποικιλιών. Σή-
µερα, αυτή η θετική δυναµική µας δίνει ένα ισχυρό υπόβαθρο, πά-
νω στο οποίο συνεχίζουµε να χτίζουµε, µε στόχο να προσεγγίσου-
µε περισσότερους καταναλωτές και να ενισχύσουµε την παρου-
σία µας σε όσο το δυνατόν περισσότερες αγορές του εξωτερικού.

Τι είναι αυτό που λείπει από το ελληνικό κρασί και πού 
µπορεί να βασίζεται; 
Το ελληνικό κρασί έχει κάνει σηµαντικά βήµατα προόδου τα τελευ-

ταία χρόνια, ωστόσο εξακολουθούν να υπάρχουν περιθώρια βελτί-
ωσης. Ένα βασικό στοιχείο που λείπει είναι η ακόµη πιο ισχυρή και 
συνεκτική διεθνής ταυτότητα, καθώς και η µεγαλύτερη αναγνωρι-
σιµότητα συγκεκριµένων ποικιλιών και περιοχών στο ευρύ κοινό. 
Αυτό µπορεί να βασιστεί σε πιο συντονισµένες δράσεις προβολής, 
στη σταθερή ποιότητα και συνέπεια των προϊόντων, αλλά και στη 
µακροχρόνια στρατηγική τοποθέτηση του ελληνικού κρασιού στις 
αγορές-στόχους. Παράλληλα, η επένδυση στην εκπαίδευση των 
καταναλωτών και των επαγγελµατιών του κλάδου διεθνώς µπορεί 
να ενισχύσει περαιτέρω την κατανόηση και την αξία του. 

Τι καινούργιο φέρνει η ενασχόληση του Γιώργου Λαζαρί-
δη µε τα Estates Costa Lazaridi και πού βλέπετε ότι µπο-
ρεί να φθάσει αυτή η προσπάθεια;
Η ενασχόληση της δεύτερης γενιάς, µαζί µε τον αδερφό µου Γε-
ράσιµο, φέρνει µια φυσική συνέχεια αλλά και µια εξελικτική προ-
σέγγιση στα Estates Costa Lazaridi. Ως δεύτερη γενιά, στόχος 
µας είναι να χτίσουµε πάνω στο όραµα του πατέρα µας, διατη-
ρώντας την έµφαση στην ποιότητα, αλλά ενσωµατώνοντας πιο 
σύγχρονες πρακτικές και αντιλήψεις. ∆ίνουµε ιδιαίτερη βαρύτη-
τα στη βιωσιµότητα και στη λειτουργία σε αρµονία µε το περιβάλ-
λον, σε όλα τα επίπεδα της παραγωγής. Παράλληλα, εργαζόµα-
στε συστηµατικά για τη διεύρυνση της παρουσίας µας στο εξω-
τερικό, µε στόχο να φτάσουν τα κρασιά µας σε περισσότερες 
χώρες και καταναλωτές. Έχουµε ήδη θέσει τις βάσεις για αυτή 
την ανάπτυξη και φιλοδοξούµε να την προχωρήσουµε ακόµη πιο 
δυναµικά τα επόµενα χρόνια, ενισχύοντας τόσο την ποιότητα ό-
σο και τη διεθνή αναγνώριση του Κτήµατος.

αναγεννητική

γεωργία 
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αγορά επενδύσεις

ΚΕΙΜΕΝΟ Ζήσης Πανάγος

ναταράξεις σε πολλά επίπεδα στην αγο-
ρά οίνου φέρνουν οι πολεµικές συγκρού-
σεις στη Μέση Ανατολή. Ήδη το κόστος 
των θαλάσσιων ναύλων έχει αυξηθεί κα-

τά εκατοντάδες ευρώ ανά εµπορευµατοκιβώτιο και 
τις τιµές των οδικών µεταφορών σηµειώνουν άνο-
δο έως και 10%, αυξήσεις που ενδέχεται να διαρκέ-
σουν και να ενταθούν περαιτέρω. 

Το φαινόµενο της «πεταλούδας»
«Είναι η συνέπεια της παγκοσµιοποιηµένης οικονο-
µίας µας: Οποιοδήποτε γεγονός στον κόσµο µπο-
ρεί να έχει αλυσιδωτές επιπτώσεις στις ροές της ε-
φοδιαστικής αλυσίδας και να δηµιουργήσει πρόσθε-
τες επιβαρύνσεις», εξηγεί η Marion Boudard, εµπο-
ρική διευθύντρια της Hillebrand Gori France (όµιλος 
DHL), εταιρείας logistics που εξειδικεύεται στη µετα-
φορά ποτών. Από την έναρξη της σύγκρουσης στο Ι-
ράν στα τέλη Φεβρουαρίου, οι ανακοινώσεις των µε-
ταφορέων για πρόσθετες επιβαρύνσεις (surcharges) 
διαδέχονται η µία την άλλη. Αρχικά στις θαλάσσι-
ες µεταφορές, λόγω της κατάστασης στα Στενά του 
Ορµούζ, η οποία επηρεάζει την παγκόσµια αγορά υ-
δρογονανθράκων και προκαλεί άνοδο των τιµών σε 

όλες τις εµπορικές διαδροµές: «Καθώς η κατάσταση 
εξελίσσεται καθηµερινά, αυτά τα ποσά υπόκεινται σε 
αυξοµειώσεις χωρίς προειδοποίηση, όπως συµβαί-
νει πάντα σε εξαιρετικές περιόδους», σηµειώνει η κυ-
ρία Boudard. Παράλληλα, οι επιβαρύνσεις µετακυλί-
ονται και στις οδικές µεταφορές, µε αυξήσεις της τά-
ξεως του 6% έως 10%, ανάλογα µε τον µεταφορέα, 
αµέσως µόλις αυξηθεί η τιµή των καυσίµων στην α-
ντλία.  «Επιδιώκουµε πάντα να διαπραγµατευόµαστε 
τις επιβαρύνσεις µε τον καλύτερο δυνατό τρόπο, στο 
πλαίσιο ισχυρών συνεργασιών». Ωστόσο αποδεχόµενοι 
µια αύξηση της αγοράς, «κατά κάποιο τρόπο διασφα-
λίζουµε τις κρατήσεις µας σε ένα πιεσµένο περιβάλλον 
και εγγυόµαστε την επιβίβαση των εµπορευµάτων».

Εµφανείς οι επιπτώσεις στην αγορά της Κύπρου
Παράλληλα σηµαντικές είναι και οι επιπτώσεις στην κα-
τανάλωση κρασιού, µε τις πρώτες αρνητικές καταγρα-
φές να έρχονται από την κάθετη πτώση των παραγγε-
λιών για τις χώρες της Αραβικής Χερσονήσου, το «πά-
γωµα» της αγοράς στην Κύπρο και την αναστολή των 
παραγγελιών για την καλοκαιρινή περίοδο, δηµιουργώ-
ντας πίεση στα οινοποιεία, όπως ανέφερε χαρακτηριστι-
κά στο Wine Trails ο οινοποιός Γιάννης Τσέλεπος, αλλά 
και το «µούδιασµα» της τουριστικής κίνησης στην Αθήνα 
µε ό,τι αυτό συνεπάγεται για την κατανάλωση οίνου.

Στη δίνη της σύγκρουσης στον Κόλπο 
τα logistics του οίνου σε όλο τον κόσµο

Marion Boudard, 
εµπορική 
διευθύντρια  
οµίλου DHL

Α
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ΕΛΛΗΝΙΚΗ ΟΙΝΟΠΑΡΑΓΩΓΗ 
2025�2026

1.645.266 hl 
2026 15% 

ΑΥΞΗΣΗ

2024

σε σχέση µε 2024-2025 1.430.600 hl 
(ο τρίτος χαµηλότερος όγκος 

όλων των εποχών)

ΕΙΣΑΓΩΓΕΣ

ΟΙΝΟΙ ΠΟΠ


ΑΥΞΗΣΗ	

ΕΞΑΓΩΓΕΣ

ΠΡΟΣ
ΙΤΑΛΙΑ

αύξηση σε όγκο

ΠΡΟΣ 
ΓΕΡΜΑΝΙΑ
µείωση σε όγκο


ΑΥΞΗΣΗ	

8,20%

ΟΙΝΟΙ ΠΓΕ

25,05%

ΠΟΙΚΙΛΙΑΚΟΙ ΟΙΝΟΙ

17,18%

ΟΙΝΟΙ ΧΩΡΙΣ ΓΕ

 49,29%

ΥΠΟΛΟΙΠΟΙ ΟΙΝΟΙ

0,28%

ΛΕΥΚΟΙ ΟΙΝΟΙ

66,27% 

39.95%

+1,653% 

18,73%2025

19,71% 2025

-5,38% 

Επιµέλεια Ηλίας Ανδρεάκης

αγορά θεσµικά

Τ η διοργάνωση µιας επετειακής 
εκδήλωσης για τα 75 χρόνια από την 
ίδρυσή της έχει ανακοινώσει η 
ΚΕΟΣΟΕ. Η εκδήλωση θα λάβει 

χώρα την Τετάρτη 6 Μαΐου 2026 και ώρα 7µ.µ. 
στο Μουσείο Οίνου στην Παλλήνη (Λεωφόρος 
Αγ. ∆ηµητρίου, πλησίον εξόδου 16 της Αττικής 
Οδού). Εκεί θα παρευρεθούν εκπρόσωποι του 
πολιτικού και επιχειρηµατικού κόσµου, ώστε να 
παρουσιαστούν διαχρονικά τα αποτελέσµατα του 
έργου που διαµόρφωσε τη σηµερινή εικόνα του 
ελληνικού αµπελοοινικού κλάδου, αλλά και 
προκειµένου να παρουσιαστεί το σχέδιο 
προγραµµατισµού και δράσης της ΚΕΟΣΟΕ, µε 
µεσοπρόθεσµο ορίζοντα.
Την εκδήλωση θα τιµήσει µε την παρουσία του 
ο πρώην πρωθυπουργός της χώρας Κώστας 
Καραµανλής, ενώ θα τιµηθούν πρόσωπα και 
συλλογικότητες, που συνεργάστηκαν όλα αυτά 
τα χρόνια µε την ΚΕΟΣΟΕ και στήριξαν τον 
αµπελοοινικό κόσµο της χώρας.

Επετειακή εκδήλωση για  
τα 75 χρόνια της ΚΕΟΣΟΕ

Το τιµόνι της Ε∆ΟΑΟ 
στον Γιάννη Σκούτα
Την αλλαγή της προεδρίας της ∆ιεπαγ-
γελµατικής Οργάνωσης στις 27 Μαρ-
τίου 2026 σηµατοδοτεί η ανάληψη των 
καθηκόντων του νέου Προέδρου, Γιάν-
νη Σκούτα, Προέδρου του ΕΟΣ Σάµου. 
Ο κ. Σκούτας διαδέχεται την Κωνστα-
ντίνα Σπυροπούλου, η οποία ολοκλή-
ρωσε τη θητεία της ως πρόεδρος, συµ-
βάλλοντας ουσιαστικά στην ενίσχυση 
του ρόλου της ∆ιεπαγγελµατικής Ορ-
γάνωσης και στην προώθηση του ελλη-
νικού κρασιού. 

Χρίστος Μάρκου, 
πρόεδρος ΚΕΟΣΟΕ

Ο Γιάννης Σκούτας διαδέχεται την 
Κων/να Σπυροπούλου στην Ε∆ΟΑΟ.
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Ο
λοκληρώθηκε η διαδικασία χορήγησης 
αδειών νέας φύτευσης αµπελώνων µε 
οινοποιήσιµες ποικιλίες για το 2026, µε 
το υπουργείο Αγροτικής Ανάπτυξης να 

διαθέτει συνολικά 6.492,7 στρέµµατα, έκταση που 
αντιστοιχεί στο 1% του συνόλου των 
αµπελουργικών εκτάσεων της χώρας. Η 
χορήγηση των νέων αδειών φύτευσης έγινε σε 
επίπεδο εννέα περιφερειών/οµάδων περιφερειών, 
βάσει της σχετικής υπουργικής απόφασης 
(αρ.916/102034/8-4-2024), ενώ καθοριστικό ρόλο 
έπαιξε η στάθµιση των αναγκών κάθε 
περιφέρειας: πρακτικά, η αναλογία των επιλέξιµων 
εκτάσεων των αιτήσεων που υποβλήθηκαν στην 
κάθε περιοχή προς το σύνολο των επιλέξιµων 
εκτάσεων των αιτήσεων της χώρας.

Μ. ΤΡΙΑΝΤΑΦΥΛΛΟΠΟΥΛΟΥ

Πρόεδρος  
Συµβουλίου  
Οινοτουρισµού
Στην τροποποίηση της σύνθεσης 
του Συµβουλίου Οινοτουρισµού 
προχώρησε το Υπουργείο Του-
ρισµού, µε νέα απόφαση της υ-
πουργού Όλγας Κεφαλογιάννη. 
Στη θέση της προέδρου ορίστηκε 
η Μαίρη Τριανταφυλλοπούλου, 
πρόεδρος της Εθνικής Επιτροπής 
Οινοτουρισµού της Ε∆ΟΑΟ.

1

1

2
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4

5

6

7

8
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5
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ΑΝΑΤΟΛΙΚΗ ΜΑΚΕ∆ΟΝΙΑ�ΘΡΑΚΗ 
ΚΕΝΤΡΙΚΗ ΜΑΚΕ∆ΟΝΙΑ
∆ΥΤΙΚΗ ΜΑΚΕ∆ΟΝΙΑ
ΘΕΣΣΑΛΙΑ 
ΣΤΕΡΕΑ ΕΛΛΑ∆Α
ΑΤΤΙΚΗ
∆ΥΤΙΚΗ ΕΛΛΑ∆Α 
ΠΕΛΟΠΟΝΝΗΣΟΣ
ΚΡΗΤΗ
ΝΟΤΙΟ ΑΙΓΑΙΟ
ΒΟΡΕΙΟ 
ΑΙΓΑΙΟ
ΙΟΝΙΑ ΝΗΣΙΑ
ΗΠΕΙΡΟΣ

Σε 9 ζώνες 6.492,7 
στρµ. νέων αδειών
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οινοτουρισµός

Οινική 
φιλοξενία 

στη γη του 
ήλιου

Κείµενο: Λεωνίδας Λιάµης

Έτοιµο να υποδεχθεί και 
επισκέπτες αναµένεται 

να είναι από τα µέσα του 
προσεχούς φθινοπώρου 

το Οινοποιείο Γκιρλέµη, 
στο Πολυδένδρι ∆οµοκού,  

στη θέση Προσήλια, 
ευελπιστώντας να 

καθιερώσει την ευρύτερη 
περιοχή ως ένα ευδιάκριτο 

σηµείο στο χάρτη µε τους 
οινικούς προορισµούς της 

χώρας.

οινοτουρισµός
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Το νέο, ενιαίο, κτήριο 
που θα προκύψει 
θα έχει συνολική 
στεγασµένη επιφάνεια 
120 τ.µ. και στόχος 
είναι, εφόσον όλα 
κυλήσουν οµαλά, να 
έχει ολοκληρωθεί και 
να είναι λειτουργικό 
έως τα τέλη του 
Οκτωβρίου.

«Π  έρα από το ό,τι πιστεύουµε πολύ στην ιδέα 
του οινοτουρισµού, είναι που δεχόµαστε και 
πάρα πολλά e-mails, στα οποία οινόφιλοι µας 

ρωτάνε αν µπορούν να έρθουν στο οινοποιείο» θα σηµειώ-
σει στο Wine Trails ο ∆ηµήτρης Γκιρλέµης, για να εξηγήσει 
τους λόγους για τους οποίους το οικογενειακό οινοποιείο 
από το λεκανοπέδιο του ∆οµοκού, αποφάσισε να επενδύσει 
σε υποδοµές που θα το καταστήσουν επισκέψιµο.

Προς την κατεύθυνση αυτή ήδη ξεκίνησαν κάποια 
έργα διαµόρφωσης του οδικού δικτύου που καταλή-
γει στο οινοποιείο, ενώ έχουν βγει και οι απαραίτη-
τες οικοδοµικές άδειες, για την κτιριακή υποδοµή. 
«Μόλις οι καιρικές συνθήκες το επιτρέψουν, θα αρχίσουν 
εργασίες για την επέκταση, κατά άλλα 50 τ.µ., ενός υφιστά-
µενου κτηρίου 70 τ.µ., που λειτουργεί σήµερα συµπληρω-
µατικά στο χώρο του οινοποιείου και θα προχωρήσει, ταυτό-
χρονα και η διαµόρφωση του περιβάλλοντος χώρου ώστε 
να είναι επισκέψιµος» τονίζει ο ∆ηµήτρης Γκιρλέµης. 
Το νέο, ενιαίο, κτήριο που θα προκύψει θα έχει συνολική 
στεγασµένη επιφάνεια 120 τ.µ. και στόχος είναι, εφόσον ό-
λα κυλήσουν οµαλά, να έχει ολοκληρωθεί και να είναι λει-
τουργικό έως τα τέλη του προσεχούς Οκτωβρίου.

«Στο χώρο αυτό σχεδιάζουµε να γίνονται γευσιγνω-
σίες των κρασιών µας τόσο της εκάστοτε τρέχου-
σας σοδειάς, όσο και παλαιότερων οίνων, που δεν 
θα υπάρχουν στο εµπόριο, θα γίνονται tour µέσα στο 
οινοποιείο για να βλέπουν οι επισκέπτες µας τα στάδια 
παραγωγής του κρασιού, ενώ θα λειτουργήσει και πρατή-
ριο, ώστε όσοι ενδιαφέρονται να µπορούν να προµηθευ-
τούν κρασιά της αρεσκείας τους από το οινοποιείο µας», 
είπε ο συνοµιλητής µας.
Όσον αφορά σε άλλες πιθανές εµπειρίες που θα µπορεί 
να βιώσει ο επισκέπτης, ο κ. Γκιρλέµης ανέφερε πως στον 
εξωτερικά διαµορφωµένο χώρο, όποιος επιθυµεί θα µπο-
ρεί να παίρνει το ποδήλατό του και να κάνει βόλτα µέσα 
στον ενιαίο ιδιόκτητο αµπελώνα της οικογένειας, που ε-
κτείνεται σε 420 στρέµµατα, ακριβώς πάνω από το οινο-

ποιείο, ώστε η παρουσία του και η εµπειρία του στο χώρο 
να είναι πιο διαδραστική.

Η επένδυση για το κτιριακό µέρος του project υπο-
λογίζεται πως θα ξεπεράσει τις 300.000 ευρώ, ενώ 
θα πρέπει να συνυπολογιστούν και τα έξοδα που θα γίνουν 
για τον εξοπλισµό και ό,τι άλλο χρειαστεί να µπει στο νέο 
κτίριο, ενώ χρηµατοδοτικά θα καλυφθεί από ίδια κεφά-
λαια.  «Καθιστώντας το οινοποιείο µας επισκέψιµο σίγουρα 
θα τονωθεί η φήµη και το prestige του κι ελπίζουµε ότι θα 
είναι και νέα πηγή εσόδων, αλλά αυτό θα φανεί στη συνέ-
χεια», σηµειώνει ο κ. Γκιρλέµης. 

Ο ίδιος δεν αποκλείει το εγχείρηµα να εµπλουτι-
στεί και µε άλλες ιδέες, όπως το να γίνει κάποια συ-
νεργασία για ένα premium βαλσάµικο ή να αξιοποιηθούν 
άλλα παραπροϊόντα του σταφυλιού, αλλά όπως σπεύδει 
να υπογραµµίσει «είναι νωρίς ακόµη να ειπωθεί οτιδήπο-
τε µε 100% βεβαιότητα. Το µόνο σίγουρο είναι ότι θα πα-
τήσουµε στο κρασί και από εκεί και πέρα θα µας δείξει το 
δρόµο και ο κόσµος». 
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ΝΕΑ ∆ΙΜΕΡΗΣ ΣΥΜΦΩΝΙΑ

Μεταβατική περίοδος 10 ετών για άρση 
χρήσης Prosecco από την Αυστραλία

Σ ε µια εκσυγχρονισµένη διµερή 
συµφωνία για τους οίνους 

συµφώνησαν στις 24 Μαρτίου ΕΕ 
και Αυστραλία, η οποία, µεταξύ 
άλλων, µεταβατική περίοδο 10 ετών 
για άρση της χρήσης ΓΕ «Prosecco» 
από τους Αυστραλούς οινοποιούς. 
Παράλληλα προσφέρεται προστασία 
για όλες τις γεωγραφικές ενδείξεις 
οίνου της ΕΕ (που αντιπροσωπεύουν 
πάνω από 1.600 ονοµασίες), 
συµπεριλαµβανοµένης της προσθήκης 
περισσότερων από 50 νέων ΓΕ οίνου 
από 12 διαφορετικά κράτη µέλη ενώ 

απλουστεύεται ο µηχανισµός για την αναγνώριση των οινολογικών πρακτικών που 
συµµορφώνονται µε τον ∆ιεθνή Οργανισµό Αµπέλου και Οίνου.

ΕΠΙΣΤΗΜΟΝΙΚΗ ΕΡΕΥΝΑ

Γενετική συνέχεια 600 ετών 
διατηρεί το Pinot Noir 
στον γαλλικό αµπελώνα

Νέα επιστηµονική µελέτη επαναφέρει στο προσκήνιο το 
βαθύ ιστορικό αποτύπωµα της αµπελουργίας στη Γαλλία, 

αποκαλύπτοντας ότι η καλλιέργεια στη νότια χώρα χρονολογείται 
τουλάχιστον από το 650 π.Χ. Η έρευνα, που δηµοσιεύτηκε στο 
Nature Communications, βασίστηκε στην ανάλυση DNA από 
49 αρχαιολογικά κουκούτσια σταφυλιού τα οποία βρέθηκαν στη 
σηµερινή Γαλλία και καλύπτουν µια τεράστια χρονική περίοδο, 
από την Εποχή του Χαλκού έως και τον Μεσαίωνα. Ανάµεσα στα 
υπόλοιπα εξίσου εντυπωσιακά συµπεράσµατα και σε ό,τι αφορά 
το Pinot Noir, οι ερευνητές εκτιµούν ότι η µορφή που γνωρίζουµε 
σήµερα υπήρχε ήδη από τον 15ο αιώνα, κάτι που σηµαίνει ότι η 
ποικιλία έχει διατηρήσει τη γενετική της ταυτότητα για περίπου έξι 
αιώνες. Βεβαίως, η γενετική ταύτιση ενός αρχαίου κουκουτσιού 
µε µια σύγχρονη ποικιλία δεν σηµαίνει ότι το κρασί εκείνης της 
εποχής ήταν ίδιο µε το σηµερινό. Ωστόσο, το γεγονός ότι ένας τόσο 
σηµαντικός γενετικός πυρήνας επιβίωσε για τόσο µεγάλο διάστηµα 
αποτελεί από µόνο του ένα εύρηµα µεγάλης σηµασίας.

κόσµος 

Η Ursula von der Leyen κατά 
την υπογραφή της συµφωνίας. 

ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ
Ζήσης Πανάγος
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ΜΕ ΑΥΣΤΗΡΟ ΘΕΣΜΙΚΟ ΠΛΑΙΣΙΟΣΤΑ 812.500 ΔΟΛΑΡΙΑ

Ε ντονη είναι η ανησυχία στην περιοχή του Chablis που πέρασε στα τέλη 
Μαρτίου µια νύχτα παγετού, µε τους αµπελουργούς να ενεργοποιούν 

κάθε διαθέσιµο µέσο προστασίας, όπως κεριά παγετού, λέβητες pellet, ψε-
καστήρες νερού και ανεµογεννήτριες. Όπως εξηγεί ο τοπικός παραγωγός 
Jean-Paul Durup στο Vinetur, τα προληπτικά µέτρα έχουν αποδώσει στις ε-
κτάσεις όπου έχουν εγκατασταθεί. Αυτό, ωστόσο, δεν σηµαίνει ότι ο κίνδυ-
νος έχει περάσει. Στους αµπελώνες χωρίς προστασία, οι ζηµιές θεωρούνται 
αναπόφευκτες. Αξίζει να σηµειωθεί ότι η προστασία από τον παγετό παρα-
µένει εξαιρετικά δαπανηρή, καθώς, ενδεικτικά, κάθε κερί παγετού κοστίζει 
10 ευρώ προ φόρων και απαιτούνται περισσότερα από 400 ανά εκτάριο για 
έξι έως οκτώ ώρες. Πέρα από το κόστος, η µέθοδος αυτή συνοδεύεται και 
από περιβαλλοντικό αποτύπωµα. Βέβαια µετά το ισχυρό πλήγµα παγετού 
του 2021, όταν αρκετά κτήµατα έχασαν έως και τη µισή παραγωγή τους αρ-
χές Απριλίου, πολλοί αµπελουργοί αναγκάστηκαν να επενδύσουν. Παράλ-
ληλα, όπως παρατηρεί ο Jean-Paul Durup, εκεί όπου παλαιότερα τα µπου-
µπούκια εµφανίζονταν τον Μάιο, πλέον η ανάπτυξη ξεκινά νωρίτερα, εξαιτί-
ας των υψηλότερων θερµοκρασιών τον Φεβρουάριο και τον Μάρτιο. Οπότε 
εκτίθενται για µεγαλύτερο διάστηµα στους ανοιξιάτικους παγετούς.

Αποαλκοόλωση οίνων 
και επίσηµα στην Ιταλία

Έ να βήµα πριν 
επιτρέψει επίσηµα την 

αποαλκοόλωση οίνων εντός 
της επικράτειάς της βρίσκεται 
η Ιταλία. Μέχρι σήµερα, πολλές 
ιταλικές επιχειρήσεις έστελναν 
τα κρασιά τους σε χώρες όπως 
η Γερµανία και το Βέλγιο για να 
ολοκληρωθεί εκεί η διαδικασία. 
Η στροφή αυτή έρχεται µετά από 
διάταγµα που εγκρίθηκε στα τέλη του 2025 και το οποίο ανατρέπει 
την προηγούµενη αυστηρή στάση της χώρας προβλέποντας όρους 
τόσο για µικρούς όσο και για µεγάλους παραγωγούς, ιδίως ως 
προς τη διαχείριση της αλκοόλης που αφαιρείται, ενώ η παραγωγή 
θα πρέπει να γίνεται υπό καθεστώς φορολογικής αποθήκης και µε 
επικαιροποιηµένη άδεια. 

ΣΕ ΕΠΑΓΡΥΠΝΗΣΗ ΜΕΧΡΙ ΜΕΣΑ ΜΑΙΟΥ

MIA ΕΞΑΝΤΛΗΤΙΚΗ ΜΑΧΗ 
ΑΝΤΟΧΗΣ Ο ΠΑΓΕΤΟΣ ΓΙΑ ΤΟΥΣ 
ΑΜΠΕΛΟYΡΓΟΥΣ ΤΟΥ CHABLIS

Την υψηλότερη τιµή σε δηµοπρασία οίνου 
πέτυχε ένα Romanée-Conti 1945

Ε να µπουκάλι Domaine de la 
Romanée-Conti 1945 επιβεβαίωσε 

ότι κάποια κρασιά έχουν περάσει οριστικά 
στη σφαίρα του µύθου. Σε δηµοπρασία που 
διοργάνωσε στη Νέα Υόρκη ο οίκος Acker, 
στο πλαίσιο της La Paulée, η ιστορική φι-
άλη πουλήθηκε έναντι 812.500 δολαρίων, 
σηµειώνοντας την υψηλότερη τιµή που έ-
χει καταβληθεί ποτέ για ένα µπουκάλι κρα-
σί σε δηµοπρασία. Η συγκεκριµένη χρονιά 
κατέχει ξεχωριστή θέση στην ιστορία του 
Κτήµατος, καθώς το 1945 ήταν η τελευταία 
σοδειά πριν από την αναφύτευση των πα-
λαιών αµπελιών του. Μάλιστα, το προηγού-
µενο ρεκόρ ανήκε σε φιάλη του ίδιου κρα-
σιού, το 2018 για 558.000 δολάρια.
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Ν α παροτρύνουν -µέσω της ετικέτας του κρασιού- τον καταναλωτή να πληρώ-
σει λίγο παραπάνω, ώστε να ανταµειφθεί σωστά και να είναι βιώσιµη η εργα-

σία που γίνεται στο αµπέλι και στο οινοποιείο είναι η λύση που προτείνει µια κοινό-
τητα 70 γαλλικών οινοποιείων (το 80% των οποίων είναι συνεταιρισµοί), πιστοποι-
ηµένων µε το πρότυπο ISO 26000 για την Εταιρική Κοινωνική Ευθύνη (ΕΚΕ). «Αντί 
να σχολιάζουµε την κρίση, περνάµε στη δράση» θα πουν οι άνθρωποι της πρωτο-
βουλίας, η οποία έρχεται ως αποτέλεσµα της κατακόρυφης πτώσης των τιµών πώ-
λησης των φιαλών οίνου, η οποία φαίνεται να είναι πλήρως αποσυνδεδεµένη από 
το κόστος παραγωγής που εκτοξεύεται. Χωρίς να φτάνει στο σηµείο να προσδιορί-
ζει το ακριβές ποσό που επιστρέφεται σε κάθε παραγωγό ανά φιάλη, η πρωτοβου-

λία «Vignerons Engagés» (∆εσµευµένοι Οινοποιοί) ευαισθητοποιεί τον καταναλωτή 
για το αποτέλεσµα της επιλογής του στη βιώσιµη χρηµατοδότηση ενός κλάδου ρι-
ζωµένου στις τοπικές κοινωνίες. Η σειρά κρασιών «Engagés», που λανσαρίστηκε ε-
πίσηµα στις 9 Φεβρουαρίου κατά τη διάρκεια της έκθεσης Wine Paris, παρουσιάζε-
ται ως ένα «σηµείο αναφοράς για τη δίκαιη τιµή προς τη Γη και τους Ανθρώπους». 
Όπως αναφέρεται, «οι δεσµεύσεις ΕΚΕ δεν είναι δωρεάν: Απαιτούν επενδύσεις, τις 
οποίες η τιµή της φιάλης πρέπει να µπορεί να στηρίξει µακροπρόθεσµα». Να σηµει-
ωθεί ότι η φιάλη των οίνων που εντάσσονται στην πρωτοβουλία είναι τυποποιηµένη, 
αλλά προσαρµόζεται για κάθε µέλος ως προς το χρώµα και το λογότυπο στην ετικέ-
τα, καθώς και ως προς τη δέσµευση και το µήνυµα στην οπίσθια ετικέτα.

Στις φιάλες οίνου 
της πρωτοβουλίας µε 
χρωµατιστά γράµµατα
αναγράφεται η υπογραφή 
«Engagés», ενώ υπάρχουν 
επίσης το λογότυπο
«Vignerons Engagés», 
το σύνθηµα «µια δίκαιη 
τιµή για τη Γη και τους 
Ανθρώπους», το λογότυπο 
του οινοποιείου και η 
γεωγραφική ένδειξη
(ΠΟΠ ή ΠΓΕ). Στην οπίσθια 
ετικέτα αναδεικνύεται η 
βιωσιµότητα: 

Αν και παγκόσµιος σύµβουλος 
οινολόγος ο Michel Rolland
δεν εγκατέλειψε ποτέ τον ρόλο 
του οινοποιού στο Μπορντό.

ΣΕ ΛΕΙΤΟΥΡΓΙΑ ΑΠΟ ΤΟΝ ΜΑΡΤΙΟ

MICHEL ROLLAND 1947-2026

Ψηφιακή εκπαίδευση 
από τη Rioja Wine Academy

T ην έναρξη ενός νέου ιστολογίου ανακοίνωσε η Rioja Wine Academy, 
το οποίο έρχεται να προστεθεί στις ήδη υπάρχουσες εκπαιδευτικές 

δράσεις της και να λειτουργήσει ως ένα ανοιχτό σηµείο αναφοράς για τους 
χιλιάδες χρήστες της πλατφόρµα της. Η νέα αυτή πρωτοβουλία απευθύνεται 
σε ένα κοινό που πλέον ξεπερνά τους 40.000 σπουδαστές.

Τόσ διεθνής, όσο 
και ριζωµένος 
στο Μπορντό

Ε φυγε από τη ζωή στις 20 Μαρτίου στο 
Μπορντό ο Michel Rolland, σηµατο-

δοτώντας το τέλος ενός καθοριστικού κε-
φαλαίου στη σύγχρονη ιστορία του κρα-
σιού. Γεννηµένος το 1947, ο Rolland υπήρξε 
µία από τις πιο επιδραστικές -και ταυτόχρο-
να αµφιλεγόµενες- προσωπικότητες στη δι-
αµόρφωση του σύγχρονου οινικού στυλ σε 
παγκόσµιο επίπεδο.  Ο ίδιος είχε συνεργα-
στεί και µε αρκετά ελληνικά οινοποιεία.

κόσµος 

ροτρύνουν -µέσω της ετικέτας του κρασιο

∆ΙΚΑΙΗ ΤΙΜΗ ΓΙΑ ΒΙΩΣΙΜΗ ΕΡΓΑΣΙΑ ΣΕ ΑΜΠΕΛΙ ΚΑΙ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ
Κίνηση Γάλλων οινοποιών η πρωτοβουλία «Vignerons Engagés» που παρουσιάστηκε στην έκθεση Wine Paris
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Η ποικιλία Aglianico συγκαταλέγεται σήμερα στις ιστορικά σημαντικότερες ερυθρές 

ποικιλίες, καθώς είναι βαθιά συνδεδεμένη με τον ελληνικό κόσμο. Πολλοί μελετητές 

υποστηρίζουν ότι η καταγωγή της εντοπίζεται στη Νότια Ιταλία, και συγκεκριμένα 

στη Σικελία, κατά την περίοδο της Μεγάλης Ελλάδας (Magna Grecia), όταν Έλληνες 

άποικοι από την Στερεά Ελλάδα εγκαταστάθηκαν στην περιοχή. Εκεί η ποικιλία 

προσαρμόστηκε ιδανικά στο τοπικό περιβάλλον και εξελίχθηκε μέσα στους αιώνες.

Το ίδιο το όνομά της προέρχεται από παραφθορά της λέξης «Ελληνικό» (Hellenico), 

γεγονός που ενισχύει την άποψη της ελληνικής της προέλευσης. Με την πάροδο του 

χρόνου, η ονομασία μετασχηματίστηκε σε Aglianico, διατηρώντας ωστόσο την ιστορική 

της ρίζα. Στην Ιταλία, η ποικιλία καθιερώθηκε ως μία από τις πιο κορυφαίες, δίνοντας 

κρασιά με έντονη δομή, υψηλή οξύτητα και εξαιρετική δυνατότητα παλαίωσης.

Ο επαναπατρισμός της στην Κεντρική Ελλάδα αποτελεί μια ιδιαίτερα συμβολική εξέλιξη, 

η οποία επιτεύχθηκε χάρη στο Κτήμα Χατζημιχάλη πριν από 35 έτη. Μέσα από συστηματική 

καλλιέργεια και οινοποίηση, το Κτήμα ανέδειξε τη δυνατότητα της ποικιλίας Aglianico 

να εκφράσει το ελληνικό terroir, δημιουργώντας μια ετικέτα που συνδυάζει την ιστορική 

ταυτότητα με τη σύγχρονη οινοποιία.

Το κρασί που παράγεται χαρακτηρίζεται από βαθύ χρώμα, συμπυκνωμένα αρώματα 

μαύρων φρούτων, μπαχαρικών και γήινων στοιχείων, ενώ η δομή του το καθιστά ιδανικό 

για παλαίωση. Η παρουσία του στην Ελλάδα δεν είναι μια ακόμη καλλιέργεια διεθνούς 

ποικιλίας, αλλά μια επιστροφή στις ρίζες.

Ως εκ τούτου, το Aglianico λειτουργεί ως «γέφυρα» ανάμεσα στο παρελθόν και 

το παρόν, αναδεικνύοντας τη διαχρονική σχέση της Στερεάς Ελλάδας με το αμπέλι και 

το κρασί, αλλά και τη δυναμική του σύγχρονου ελληνικού αμπελώνα.

AGLIANICO

Βαθιά συνδεδεμένo
με τον ελληνικό κόσμο
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«Εγώ θα έκανα όλο το χάρτη της Ελλάδας µε Ασύρτικο. Γιατί είναι µια καταπληκτική 

ποικιλία που δίνει καλά αποτελέσµατα σε πολλές περιοχές. Συγχρόνως θέλουµε 

managers στο αµπέλι και να δούµε και άλλες σχολές, γιατί νοµίζω ότι κυριάρχησε 

πολύ η µπορντολέζικη στην Ελλάδα, ιδιαίτερα στα ερυθρά. Εµείς, στη Βουργουνδία, 

µε τις ανοιχτές δεξαµενές έχουµε άµεση επαφή µε το σταφύλι. Ξέρουµε πού πάµε» 

θα πει ο διάσηµος οινολόγος και σύµβουλος οινοποίησης Κυριάκος Κυνηγόπουλος, 

γνωστός και ως «Le Grec», δηλαδή «ο Έλληνας», στη διεθνή οινική σκηνή όπου 

δραστηριοποιείται µε µεγάλη επιτυχία εδώ και 40 χρόνια. 

Ε χοντας συνδέσει το όνοµά του µε την οινική αναγέννηση της Βουργουνδίας και ηχηρές συνεργασίες 
σε πολλές χώρες, ο Κυριάκος Κυνηγόπουλος, ο οποίος παράλληλα είναι επικεφαλής των οινολογι-
κών εργαστηρίων Burgundia Oenologie, τονίζει ότι το κρασί χρειάζεται µεγάλους ανθρώπους που θα 

µπουν στον αµπελώνα και θα δώσουν λύσεις και κατεύθυνση ενώ παράλληλα κάθε terroir, κάθε αµπελοτόπι 
πρέπει να δουλεύεται µε σκέψη, σοφία αλλά και την αυστηρή λεπτοµέρεια, που καταξιώνει την υψηλή ραπτική. «Έ-
να  παράπονο για την Ελλάδα είναι ότι κανείς δεν κάνει το επόµενο βήµα να καταλάβει τι είναι το terroir, τι είναι το 
έδαφος. Γι’ αυτό πρέπει να γίνονται οινοποιήσεις σε κάθε αµπελοτόπι. Άλλωστε το terroir δεν είναι τίποτα άλλο 
από ένα κρασί που επαναλαµβάνεται από µόνο του από τη µια χρονιά στην άλλη...» σηµειώνει ο ίδιος. 

Ένας άνθρωπος που έχει καταφέρει όσα λίγοι Έλληνες σε όλο τον κόσµο. Θα θέλαµε να µας πείτε 
πώς ξεκίνησε όλο αυτό το όνειρο, πώς ξεκίνησε η διαδροµή, πώς δηµιουργήθηκε αυτός ο µύθος;
Θα ήθελα να σας ευχαριστήσω για την πρόσκληση και για την τιµή που µου κάνατε. Πάντα χαίροµαι να είµαι εδώ, 
στην Ελλάδα, στην πατρίδα µου, και να µιλάω για το κρασί. Η περιπέτεια άρχισε πολύ νωρίς. Αν και ο επαγγελµατι-
κός προσανατολισµός είναι κάτι πολύ δύσκολο για τους νέους, εγώ είχα µεγάλη τύχη. Είχα έναν παππού µε αµπέ-
λια, ο οποίος διάλεξε εµένα, ανάµεσα στα εγγόνια του, για να µε παίρνει µαζί του. Εκείνη την εποχή τα αµπέλια ξε-

συνέντευξη

ΑΣΥΡΤΙΚΟ ΠΑΝΤΟΥ
managers στο αµπέλι 
και ανοιχτές δεξαµενές, 
χρειάζεται η Ελλάδα

Κυριάκος Κυνηγόπουλος

Συνέντευξη στον Γιάννη Πανάγο 
Φωτογραφίες ∆ηµήτρης ∆ηµόπουλος

34-41_SYNENTEFXH KYNIGOPOULOS.indd   34 06/04/2026   19:42



Wine Trails    35

34-41_SYNENTEFXH KYNIGOPOULOS.indd   35 06/04/2026   19:42



36    Wine Trails

κινούσαν στο Ωραιόκαστρο της Θεσσαλονίκης και κατέ-
βαιναν µέχρι τους Αµπελοκήπους. Έτσι λοιπόν πολύ µι-
κρός γνώρισα το αµπέλι. Και το αγάπησα. Οπότε πολύ νω-
ρίς η σκέψη ήταν να γίνω οινοποιός, οινολόγος, κάτι που 
να έχει σχέση µε το αµπέλι και το κρασί. 

Άρα ο πρώτος δάσκαλος για εσάς ήταν ο παππούς.
Ο παππούς ο Χρήστος, ναι. Στη συνέχεια και παρά την επιθυ-
µία του πατέρα µου να γίνω στρατιωτικός γιατρός, ο µόνος 
δρόµος που µου επέτρεπε να σπουδάσω τότε Οινολογία ή-
ταν ως µάθηµα µε τον Βαγγέλη Σουφλερό στην Τεχνολογία 
Τροφίµων. Ο ίδιος µάλιστα µου ζήτησε να πάω στη Ραψάνη το 
1981, να µελετήσω αυτή την οινική περιοχή, πράγµα που έκα-
να. Όµως το µικρόβιο ήταν τόσο µεγάλο που ήθελα οπωσδή-
ποτε να σπουδάσω Οινολογία στη Γαλλία. Ταξίδεψα εκεί και 
µε τη βοήθεια του καθηγητή µου διάλεξα τη Βουργουνδία, 
γιατί πίστευα ότι ο αµπελώνας της έµοιαζε περισσότερο µε 
αυτόν της Β. Ελλάδας και ο µονοποικιλιακός χαρακτήρας του 
Pinot Noir έµοιαζε µε αυτόν του Ξινόµαυρου. 

Μετά το τέλος των σπουδών;
Το 1985, αφού πήρα το δίπλωµά µου, είχα σκοπό να γυρίσω 
στην Ελλάδα.  Τότε όµως µου ανακοίνωσαν ότι θα µε κρατή-
σουν, γιατί από τους 12 που ήµασταν στην τάξη, µε είχαν διαλέ-
ξει για να συνεχίσω για ένα διδακτορικό. Βέβαια, έπρεπε να ερ-
γαστώ και είχα την τύχη να βρω το 1985 θέση στο εργαστήριο 
της Bona. Eκεί ξεκίνησε η δεύτερη περιπέτεια, που συνεχίζεται 
µέχρι σήµερα, µιας και αυτό το εργαστήριο, που τότε ήταν ένα 
µικρό ιδιωτικό των τριών ατόµων, αγοράστηκε το 1986 από το 
ελβετικό γκρουπ SGS - Societe Generale de Surveillance -µε 
48.000 άτοµα σε 152 χώρες. Και αυτό το εργαστήριο αγόρα-
σα εγώ από τους Ελβετούς το 2005. Στη συνέχεια η SGS µου 
ζήτησε να φτιάξω άλλο ένα εργαστήριο στη Νότια Αφρική, το 
οποίο εγκαινιάσαµε το Φεβρουάριο του 1999. 

Η Βουργουνδία λοιπόν άνοιξε το δρόµο...
Υπήρξαν δύο δρόµοι, ο δρόµος της Βουργουνδίας και ο δρό-
µος του εξωτερικού. Ο δεύτερος άνοιξε χάρη στην αναγνώριση 
της δουλειάς µου στη Βουργουνδία. Στις 30 Νοεµβρίου 1994 
µου απονεµήθηκε στο Παρίσι ο τίτλος «Άνθρωπος της Χρο-
νιάς για το κρασί». Ήµουν 35 χρονών. ∆ύο µήνες αργότερα τα-
ξίδευα στην Καλιφόρνια, στους Newton, για την πρώτη µου α-
ποστολή ως σύµβουλος. Και από εκεί Antinori το 1996 στο 
Castello della Sala, Αργεντινή, Νότια Αφρική, Κύπρος, Ελλάδα, 
Ελβετία, Ιταλία, Ουγγαρία, Ισπανία. ∆ώδεκα χώρες τώρα πια. 

Ας γυρίσουµε λίγο στo Pinot Noir.
Τότε το Pinot Noir ζούσε µια εποχή, θα έλεγα «triste» στα γαλ-
λικά, δηλαδή θλιµµένη. Γιατί, ενώ ήταν το αγαπηµένο κρασί 
και η πελατεία ήταν σπουδαία, υπέφερε από το χρώµα, από 
την ωρίµανση, είχε πάρα πολλά ελαττώµατα και έχανε πάρα 
πολύ από το κύρος του στη διεθνή αγορά. 

Όπου και να πάω στον 
κόσµο, είµαστε µια 
µεγάλη οικογένεια 
το κρασί. Και όλος 
ο κόσµος περιµένει 
από την Ελλάδα να 
προοδεύσει και να µπει 
στη λίστα µε την Γαλλία, 
την Ιταλία, την Ισπανία 

συνέντευξη Κυριάκος Κυνηγόπουλος

Συνάντησα για πρώτη φορά 
τον Gérard Bertrand στην 
Ελλάδα σε µια παραλία της 
Χαλκιδικής. Μου είπε ο γιος 
µου, αυτός ο κύριος θέλει να σου 
µιλήσει. Λέω, πες στον κύριο ότι 
είµαι σε διακοπές, είναι καλοκαίρι. 
Τελικά ήρθε ο Gérard και έτσι 
γνωριστήκαµε. Με κάλεσε για 
πρώτη φορά το 2018 γιατί είχε 
µια µεγάλη ιδέα να φτιάξει  στην 
Προβηγκία το πιο ακριβό ροζέ 
του κόσµου. Βρεθήκαµε µε 
110 δείγµατα. Τα δοκιµάσαµε, 
διαλέξαµε, κάναµε τα µπλεντ. 
Το δικό του και το δικό µου 
ξεχώρισαν. Και αυτό συνεχίστηκε 
το βράδυ στο δείπνο, την επόµενη 
µέρα στο πρωινό. Μέχρι που τελικά 
βρήκαµε τη διαφορά µας. Και 
φτιάξαµε αυτό το ροζέ Clos du 
Temple που είναι πέντε ποικιλίες. 
Είναι ένα ροζέ terroir και όχι ένα 
ροζέ de plaisir τεχνολογικό µε 
χρώµα και αρώµατα που έχουµε 
αποφασίσει. 

Στον Λίγηρα κάποιος ήρθε να 
βρει τον Le Grec. Ανέβηκα 
λοιπόν στο Savennières, 
έτσι λέγεται ο αµπελώνας. 
Είναι πολύ µικρός µε Chenin 
Blanc. Έφτιαχναν δύο κρασιά µε 
τον σύµβουλο που είχαν από το 
Μπορντό. Του λέω εδώ πέρα µε 
τέτοια εδάφη, µε σχιστόλιθους 
µπλε και καφέ, θα µπορούσατε να 
φτιάξετε πραγµατικά την πυραµίδα 
της Βουργουνδίας. Σήµερα λοιπόν 
έχουµε αποφασίσει γύρω από το 
Château de Chamboureau να 
φτιάξουµε τρία premier cru και πιο 
πάνω να βάλουµε στα grand cru τη 
Roche aux Moines. 

Ένα άλλο project είναι 
αυτό της Vega Sicilia µε το 
Albarino. Το οποίο να ξέρετε 
φύτευσα και στην Ελλάδα, στην 
Ηλεία, γιατί είναι µια ποικιλία 
που λατρεύει τη θάλασσα. 
Καταπληκτική είναι η λέξη.
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Πώς συνέβη αυτό σε µια περιοχή που είχε παράδοση, σε µια περιοχή που είχε το 
terroir, σε µια περιοχή που είχε αυτή την ποικιλία, να «ξεπέσει» το κρασί τους;
Εγώ τολµώ να πω ότι σε κάθε περιοχή πρέπει να υπάρχουν µεγάλοι άνθρωποι. Αυτό είχε συµ-
βεί στο Μπορντό, αν το συγκρίνουµε µε τη Βουργουνδία. Μεγάλοι άνθρωποι όπως ο Emile 
Peynaud, ή ακόµα και η τελευταία γενιά, ο Denis Bourdieu, κατέβηκαν από το πανεπιστήµιο 
στον αµπελώνα, πήραν τα προβλήµατα και δώσανε λύσεις. Στη Βουργουνδία δεν υπήρξαν 
αυτοί οι άνθρωποι. Είµαι λίγο σκληρός µε αυτό, αλλά και το πανεπιστήµιο δεν ενδιαφέρθηκε 
αρκετά για τα προβλήµατα αµπελιών και αµπελουργών. Έµεινε η υπόθεση στα χέρια των α-
πλών αµπελουργών, οι οποίοι όµως δεν είχαν τις γνώσεις. Το ζητούµενο είναι να µάθεις και 
να µπορέσεις να µεταφέρεις τις γνώσεις σου στους απλούς αµπελουργούς.

Να τις µεταλαµπαδέψεις δηλαδή;
Θα σας πω µια µικρή ιστορία. Κάποτε πήγα σε ένα συνέδριο οινολόγων στο Μονπελιέ και κά-
ποιος τόλµησε και µου είπε ότι όσο καιρό τα καράβια θα ανεβαίνουν τον Ροδανό, θα έχουµε 
χρώµα στη Βουργουνδία. Αυτό µε έβαλε σε σκέψεις. Οπότε γύρισα, σήκωσα τα µανίκια και λέω 
τώρα πάµε. Χρειαζόµουν όµως ιδέες. Είχα την τύχη να συναντήσω ανθρώπους οι οποίοι µε βοή-
θησαν. Γοα παράδειγµα συνάντησα έναν Έλληνα, τον Ντενί Αραβαντινός. ∆ούλευε σε µια πολυ-
εθνική αµερικανική εταιρεία, η οποία επεξεργάζεται τα φρέσκα φρούτα για να φτιάξει αρώµατα. 
Η καταγωγή του ήταν από την Βέροια, µε τριπλό διδακτορικό στη Χηµεία. Και µου λέει εµένα τα 
φρούτα µου, οι φράουλες, τα κεράσια, ό,τι αγοράζω στη Ρουµανία, στη Βουλγαρία ταξιδεύουν 
µε ξηρό πάγο. Τότε σκέφθηκα ότι αυτό είναι µια σπουδαία ιδέα. 

Πώς, λοιπόν, αντιµετωπίσατε τα προβλήµατα του Pinot Noir;
Η βασική ιδέα που προέκυψε ήταν ότι δεν εκµεταλλευόµαστε αρκετά το σταφύλι πριν ζυµώσει. 
Τότε φτιάξαµε µια νέα µέθοδο οινοποίησης στην οποία έδωσα ιδιαίτερη έµφαση σε µια προζυ-
µωτική φάση όπου το σταφύλι µένει µε ψύξη και λίγο παραπάνω θειώδη. ∆όθηκε σηµασία στην 
στρεµµατική απόδοση, αφού στα 700 κιλά το στρέµµα δεν µπορούµε να κάνουµε µεγάλο κρα-
σί, ενώ έγινε και επιλογή από τους παραγωγικούς κλώνους Παράλληλα ξεχάσαµε τη χηµεία και 
αρχίσαµε να δουλεύουµε τα χώµατα µε οργώµατα. Χάρη στη βιοδυναµική αµπελουργία της 
Madame Lalou Bize-Leroy και της Anne-Claude Leflaive, γυρίσαµε στα οργώµατα. Θέλαµε να 
δούµε έντοµα και σκουληκάκια µέσα στα εδάφη, να ξαναζήσουν τα εδάφη, να αναπνεύσουν. 

Η Βουργουνδία έχει µείνει 
εµπειρική. Τι λέµε εµείς 
λοιπόν; Ότι, όταν θα εµφανιστεί 
το λουλούδι στο αµπέλι, για να 
τρυγήσουµε, χρειάζονται εκατό 
µέρες. Με αυτήν τη θεωρητική 
ηµεροµηνία του Σεπτέµβρη, 
ή του Αυγούστου, εµείς στο 
εργαστήριο θα πάµε πίσω 
τέσσερις εβδοµάδες και θα 
αρχίσουµε τις µετρήσεις. Αυτές 
οι µετρήσεις µας επιτρέπουν να 
καθορίσουµε την ιδανική ηµέρα 
για τρύγο και δεύτερον να 
δούµε το προφίλ της χρονιάς. 
Άλλο είναι να έχετε 400, 600 
ή 800 µιλιγκράµ ανθοκυανίνες 
στο σταφύλι σας. Ξέρετε µε ποια 
ευκολία θα γίνει εκχύλιση και 
πόσο θα πρέπει να δουλέψετε. 

Με 32 οινοποιεία 
συνεργάζεται στην 
Ελλάδα ο ιπτάµενος 
οινολόγος, όπως 
τον χαρακτηρίζουν, 
Κυριάκος 
Κυνηγόπουλος. 
Σύµφωνα µε τον 
ίδιο ταξιδεύει στην 
Ελλάδα κάθε µήνα, 
ενώ κάποτε έκανε 
11,8 φορές τον 
γύρο του κόσµου 
κάθε πέντε χρόνια 
σύµφωνα µε τις 
στατιστικές της Air 
France.
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Το πιο σπουδαίο απ’ 
όλα είναι να πας υγιές 
σταφύλι στο οινοποιείο. 
Είναι η πρώτη µας 
δουλειά. Ο πρώτος στόχος 
είναι να καθαρίσουµε τα 
σταφύλια απ’ ό,τι είναι 
άσχηµο ή προσβεβληµένο 
από αρρώστια ή κακή 
ωρίµανση ώστε να µπει 
στη δεξαµενή µόνο το 
καλό σταφύλι το οποίο µας 
επιτρέπει να οινοποιήσουµε 
όπως κάθε χρόνο.

Ο Έλληνας οινοποιός 
χρειάζεται κατ’ αρχήν µια 
καλή οµάδα στο αµπέλι 
και τον απαιραίτητο 
εξοπλισµό. Στο αµπέλι όλα 
ξεκινάνε µε το κλάδεµα, 
να γίνει στη σωστή εποχή, 
να γίνει η προστασία του 
αµπελώνα από τις αρρώστιες 
µε σωστές επεµβάσεις, και 
γίνει και ένας πράσινος τρύγος 
αν χρειάζεται, να µείνει ό,τι 
καλύτερο. Όταν εγώ είχα 
φυτέψει καινούργια αµπέλια 
Pinot Noir στην Ελλάδα, 
χρειάστηκε την πρώτη χρονιά 
να κάνουµε 20% αραίωση, 
για να βελτιώσουµε τη σχέση 
σταφύλι-χυµός. Μετά στο 
οινοποιείο σηµασία έχουν 
οι θερµοκρασίες. Είναι 
απαραίτητο σε µια ζεστή 
χώρα σαν την Ελλάδα. Οπότε 
ψυγεία, ψυχροί θάλαµοι, 
τραπέζια επιλογής. Και βέβαια 
οινοποίηση µε σοφία. Ανάλογα 
µε την ποικιλία, το στυλ.

Βοηθάει τελικά το πιο πολύ όργωµα;
Όταν γίνεται τη σωστή εποχή, ναι, βοηθάει. Είναι κι αυτό επιστήµη. Κάνουµε ένα το Νοέµβριο, αµέ-
σως µετά τον τρύγο, και κάνουµε και τώρα, τον Απρίλιο. Το χειµώνα µπορεί να κάνουµε αυτό που λέ-
µε «bitage», να σηκώσουµε ψηλά το χώµα ώστε να σκεπάζει σχεδόν το µισό ή τα δύο τρίτα του κορ-
µού, για τον παγετό. Για να αντέχει στο κρύο. Όλα αυτά λοιπόν άλλαξαν στη Βουργουνδία. Θα σας 
πω ότι συνεργαζόµαστε µε 210 οινοποιεία στη Βουργουνδία και 110 στο Chablis και το 20% από 
τους πελάτες µας είναι στη βιοδυναµική αµπελουργία. ∆ουλεύουµε λοιπόν πάρα πολύ µε τη φύση. 
Και ακόµα και σήµερα µε την αλλαγή του κλίµατος, έχουµε αρχίσει να χρησιµοποιούµε καινούργιες 
τεχνικές, όπως το αµπέλι που γίνεται θάµνος, δηλαδή ανεβαίνει πιο ψηλά σε έναν πάσσαλο για να 
κερδίσουµε φυλλική επιφάνεια. Έτσι λοιπόν άλλαξαν τα κρασιά και η αλλαγή φάνηκε σε 4-5 χρόνια 
αλλά χρειάστηκαν 20 χρόνια, για να γίνει η Βουργουνδία αυτό που είναι σήµερα. Πήραµε µια Βουρ-
γουνδία µε 15% καλούς παραγωγούς, 85% που έπρεπε να βελτιώσουµε και µε τις πολλές αλλαγές 
που έγιναν σήµερα θα έλεγα ότι είναι ακριβώς το αντίστροφο. 

Τελικά η βάση είναι το terroir και ο χαρακτήρας, χωρίς πολλές εργαστηριακές επεµβάσεις;
Θα σας απαντήσω ως εξής: Έχω κάνει 40 τρύγους στη Βουργουνδία από το 1985. Οι τέσσερις οινολόγοι 
που βγαίνουν στον τρύγο και παρακολουθούν τα οινοποιεία έχουν ως αποστολή να επισκέπτονται 50 οινοποι-
εία την ηµέρα για πέντε εβδοµάδες. Αυτό σηµαίνει 7.000-8.000 χιλιόµετρα και 12.000 δείγµατα. Και δοκιµά-
ζουν τα δείγµατα στα οινοποιεία και αποφασίζουν κάθε µέρα µε µια µέτρηση και µε µια γευσιγνωσία µε ποιον 
τρόπο θα συνεχίσει η εκχύλιση. Κάθε οινοποιείο πρέπει να φτιάξει την πυραµίδα των οινοποιήσεων, που φτά-
νει µέχρι το grand cru. Αυτό λοιπόν πρέπει να καταλάβουν και οι Ελληνες, ότι κάθε ποικιλία δεν οινοποιείται 
µε τον ίδιο τρόπο. Και βέβαια τα εδάφη αποφασίζουν, αφού µε Pinot Noir είναι φυτεµένη η Βουργουνδία αλ-
λά τα εδάφη και το κλίµα κάθε µικρής περιοχής αποφασίζουν την τυπικότητα του κάθε αµπελότοπου.

Πάµε λοιπόν τώρα στην Ελλάδα να µεταφέρουµε εδώ λίγη από την εµπειρία σας. Μιλήσατε για 
το Ξινόµαυρο, που ήταν η πρώτη σας ενασχόληση και ίσως η πιο αγαπηµένη; 
Ναι, είναι αλήθεια, γιατί νοµίζω ότι είναι µια δύσκολη ποικιλία. Στην Ελλάδα λοιπόν ερχόµουν διακοπές 
και το 2002 ήρθα για πρώτη φορά επαγγελµατικά να κάνω µια οµιλία στο Οινόραµα. Και από εκεί και πέ-
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ρα έγιναν προτάσεις συνεργασίας. Ξεκίνησα µε τον αείµνηστο Χάρη Αντωνίου στα Μέγαρα στο Κτήµα 
Εύχαρις. Τότε, θυµάµαι, δεν καταλάβαινα γιατί το Ασύρτικο είχε χαµηλό pΗ και τέτοια καταπληκτική οξύ-
τητα. Και µια µέρα ο υπεύθυνος από τα αµπέλια ήρθε µε µια τεράστια πέτρα γεµάτη κοχύλια. Αυτή ήταν η 
εξήγηση. Ότι κάποτε εκεί ήταν θάλασσα και αυτή είναι η έννοια του terroir. Οι ρίζες είναι πνευµόνια που 
τραβάνε από το έδαφος στοιχεία τα οποία µεταφέρονται και στο κρασί. 

Τι είδατε στην Ελλάδα, στο αµπέλι, στην οινοποίηση;
Στην Ελλάδα κατάλαβα ότι υπήρχε χώρος για δουλειά, ότι τελικά µεγάλο κοµµάτι από τα κρασιά γίνονται µε κά-
ποιο τεχνολογικό τρόπο. ∆ιορθώνουµε λίγο τη φύση µε επεµβάσεις. Τα κρασιά µοιάζουν από τη µια χρονιά στην 
άλλη, αυτό αρέσει στους καταναλωτές, γιατί τους αρέσει να βρίσκουν το ίδιο κρασί. Κάποιοι τόλµησαν και έκαναν 
το βήµα να δουλέψουν περισσότερο την ποικιλία και να την εκφράσουν. Το παράπονο είναι ότι κανείς δεν κάνει το 
επόµενο βήµα να καταλάβει τι είναι το terroir, να καταλάβει τι είναι το έδαφος. Γι’ αυτό πρέπει να γίνονται οινοποιή-
σεις σε κάθε αµπελοτόπι για να καταλάβουµε ποια είναι η διαφορά. Η Ελλάδα έχει προχωρήσει πάρα πολύ και αυ-
τό φαίνεται στην ποιότητα των κρασιών.  Αµπελουργικά βέβαια πρέπει να αλλάξει. Στην Κρήτη για παράδειγµα µε 
τόσες υπέροχες ποικιλίες δεν µπορεί να είναι η ίδια αµπελουργία για το επιτραπέζιο και το σταφύλι οινοποίησης. 

Εδώ, στην Ελλάδα, ξεχωρίζουµε τόπους που µπορούν να δώσουν καλά κρασιά, ξεχωρίζουµε 
ποικιλίες που έχουν δυναµικό και µπορούν να δουλευτούν διαφορετικά;
Βεβαίως. Ας πάρουµε το παράδειγµα της Νεµέας. Μου ανέθεσαν κάποτε σε µια φτωχή περιοχή της Ιταλίας, 
στο Oltrepo Pavese, να γίνει µια χαρτογράφηση και να πούµε τι κρασί πρέπει να παράγεται. Και είπαµε ότι ε-
δώ είναι φτιαγµένο για αφρώδες. Πρέπει µε αυτά τα σταφύλια να κάνετε αφρώδες, µε αυτά τα σταφύλια να 
κάνετε το ΠΟΠ της περιοχής σας, εκεί έχουν Pinot Nero, και πιο πάνω, αν µπορείτε, να κάνετε premier cru. 
Έτσι λοιπόν και στη Νεµέα µε το Κούτσι, το Καστράκι, τον Ασπρόκαµπο. Όλα αυτά, για να µπουν σε αξία, θα 
πρέπει να υπάρχει πυραµίδα. Και να αποδείξει κάποιος ότι πραγµατικά υπάρχει τυπικότητα και επανάληψη. Το 
terroir δεν είναι τίποτα άλλο από ένα κρασί που επαναλαµβάνεται από µόνο του από τη µια χρονιά στην άλλη. 

Εποµένως έχουµε τις ζώνες, τις υποζώνες και τα κτήµατα.
Πρέπει κάποιος να αποφασίσει ότι δεν µπορεί να υπάρχει ίδια ποιότητα παντού. Και ότι υπάρχει µια πυρα-
µίδα που πρέπει να σεβαστούµε και να εφαρµόσουµε. 

Αν µιλήσουµε τώρα για τις ποικιλίες. Είπαµε για το Ξινόµαυρο. Ποιες άλλες θα ξεχωρίζατε; Εί-
ναι αυτή η τετράδα που ξέρουµε; ∆ηλαδή το Αγιωργίτικο, το Ασύρτικο και το Μοσχοφίλερο. 
Συµφωνώ ότι έπρεπε να υπάρχουν «σηµαίες» για το ελληνικό κρασί. Αν θέλετε τη γνώµη µου, όµως, εγώ θα έκα-
να όλο το χάρτη της Ελλάδας σε Ασύρτικο. Γιατί είναι µια καταπληκτική ποικιλία που δίνει καλά αποτελέσµατα. Η 
Ελλάδα έχει υπέροχο Ασύρτικο στη ∆ράµα, στη Χαλκιδική. Στη Στερεά Ελλάδα. Και ακόµα και στην Πελοπόννη-
σο, στην Ηλεία. Όταν ήρθαν οι 20 Masters of Wine στην Πελοπόννησο και δοκίµασαν αυτό το Ασύρτικο, έµειναν 
κατάπληκτοι. Υπάρχουν βέβαια και άλλες, ερυθρές, ποικιλίες. Το Μαυροτράγανο µου αρέσει πολύ, ο Αυγουστιά-
της µου αρέσει πολύ. Στο Ιόνιο υπάρχουν εξαιρετικές ποικιλίες. Και στην Κρήτη. Υπάρχουν τουλάχιστον δέκα κα-
λές ποικιλίες για τα ερυθρά. Να σας πω ότι εγώ το Σαββατιανό δεν το είχα σε µεγάλη εκτίµηση. Αλλά, όταν ανα-
κάλυψα τα κρασιά που φτιάχνουν τα οινοποιεία τώρα πια, ενθουσιάστηκα. Ήµουν στην Κρήτη. Κάποιος έκανε µε 
την Βηλάνα του σε ασκούς. Μα αυτό το κρασί είναι υπέροχο του είπα. Πρέπει να εµφιαλωθεί. Εµφιαλώθηκε και 
πήρε Χρυσό Μετάλλιο. Και τώρα αυτός ο αµπελουργός έχει ως σηµείο αναφοράς τη Βηλάνα. 

Το γεγονός ότι έχουµε πανσπερµία οινοποιείων και µικρό κλήρο. Είναι πλεονέκτηµα ή µειονέκτηµα; 
Στη Βουργουνδία µπορεί να είναι και τρία βαρέλια η παραγωγή από έναν αµπελώνα. Η σπανιότητα κάνει και 
την τιµή. Είναι καλύτερα να είναι σπάνια παρά να είναι µια παραγωγή πληθωρική. 

Αρκεί όµως να έχει ακολουθήσει το σωστό πρωτόκολλο. 
Ακριβώς. Στην Κύπρο, µε τις ποικιλίες Ξυνιστέρι και το Μαραθεύτικο, κατάλαβαν γρήγορα ότι δεν υπήρχε 
άλλος δρόµος από την πρόοδο. Η οποία έρχεται και µε τις πεζούλες, µε τις µικρές καλλιέργειες, µε το να 
πληρωθούν σωστά οι παραγωγοί, όλα αυτά για να προχωρήσει η ποιότητα. 

Μου είπανε, δεν έχω 
µεγάλη παραγωγή, µόλις 
1.200 κιλά το στρέµµα. Στη 
Βουργουνδία η πιο µεγάλη 
παραγωγή που µπορούµε 
να έχουµε είναι επτά τόνοι 
το εκτάριο. Στα grand cru 
είµαστε στα 500 κιλά. ∆εν 
κάνεις µεγάλα κρασιά µε 
τέτοιες αποδόσεις.

Ένα άλλο µεγάλο 
πρόβληµα στην Ελλάδα 
είναι η παλαίωση στα 
βαρέλια. ∆εν υπάρχει η 
υγρασία που πρέπει. Η 
ταχύτητα του οξυγόνου 
εξαρτάται λοιπόν από 
την υγρασία, από τη 
θερµοκρασία, το πόσες 
φορές απογεµίζουµε, πόσο 
καινούργιο βαρέλι έχουµε και 
πόσες οινολάσπες έχουµε. 
Γιατί ο πρώτος παράγοντας 
για να φυλακίσουµε το 
οξυγόνο πριν πάει να ξεράνει 
τις τανίνες είναι οι λάσπες. 
Όλα αυτά πρέπει να τα 
σεβαστούµε.

Υπάρχει η Ελλάδα, η 
ιστορία της, η µυθολογία 
και όλα τα όµορφα που 
µπορούµε να πούµε. Αλλά 
η Ελλάδα του κρασιού είναι 
µια άλλη ιστορία. Πρέπει να 
µιλήσουµε για ιστορία κρασιού. 
Έχουµε αυτά τα εδάφη στην 
Ήπειρο, αυτά τα εδάφη αλλού. 
Πρέπει να µλήσουµε για τον 
καιρό που κάνει.
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Μπορούµε λοιπόν να πούµε ότι τα τελευταία 30 χρόνια έχει επιτευχθεί µια σηµαντική πρόοδος. 
Μπήκαµε στο δρόµο του ποιοτικού κρασιού, αλλά έχουµε πλέον να διανύσουµε µεγάλη απόσταση 
για να δηµιουργήσουµε την ταυτότητα που χρειάζεται για να µιλάει το ελληνικό κρασί στον κόσµο. 
Υπάρχει τεράστια πρόοδος στα οινοποιεία. Θέλουµε καλούς αµπελουργούς αλλά και managers στον αµπε-
λώνα. Αυτό είναι κάτι που λείπει στην Ελλάδα. Και έπειτα να δούµε και άλλες σχολές, γιατί νοµίζω ότι κυρι-
άρχησε πολύ η σχολή του Μπορντό στην Ελλάδα, ιδιαίτερα στα ερυθρά. Και δεν νοµίζω να είναι ο καλύτε-
ρος σύµβουλος. Εµείς µε τις ανοιχτές δεξαµενές έχουµε µια άµεση επαφή µε το σταφύλι. Ξέρουµε πού πά-
µε. Και ξέρουµε πώς να εκτιµήσουµε την εκχύλιση. 

Φίλους οινοποιούς και συνεργάτες στην Ελλάδα έχετε; 
Ναι, βεβαίως. Έχουµε 32 οινοποιεία τα οποία συνεργάζονται µαζί µας. Έχουµε δύο παιδιά στα οποία ανα-
θέσαµε την καθηµερινή παρακολούθηση αυτών των οινοποιείων. Εγώ έρχοµαι κάθε µήνα σχεδόν. 

Ο ιπτάµενος οινολόγος που γράφουν...
Ιπτάµενος πραγµατικά! Φανταστείτε ότι αυτή την εβδοµάδα ήµουν Ιταλία, Βρυξέλλες, τώρα Ελλάδα και φεύγω για 
Ουγγαρία. Κάποτε έκανα 11,8 φορές τον γύρο του κόσµου κάθε πέντε χρόνια µε τις στατιστικές της Air France. Για 
να επιστρέψω όµως στην κουβέντα µας για την Ελλάδα. Αυτή η οινική Ελλάδα θέλω να προοδεύσει. Περνάω όλο 
και περισσότερο χρόνο εδώ. Υπάρχουν νέα projects στη Σίφνο, στη Μήλο, σε πολλά µέρη της χώρας. Άνθρωποι 
από άλλα επαγγέλµατα, αλλά µε αγάπη στο κρασί έρχονται να φτιάξουν οινοποιεία και αµπελώνες. Νοµίζω πρέπει 
να γίνει η µεγάλη αλλαγή, αλλά χρειάζονται και µεγάλοι άνθρωποι, που θα δώσουν τις κατευθύνσεις. 

Επισκεφθήκατε και το Οινόραµα. Τι εντύπωση αποκοµίσατε;
Στο Οινόραµα πήρα την απόφαση να δοκιµάσω τα µικρά οινοποιεία. Μου άρεσε που βρήκα καινούργιες ποι-
κιλίες άγνωστες. ∆οκίµασα το Ιόνιο αλλά και άλλες περιοχές. 

Βρίσκετε ανθρώπους τους οποίους εσείς στην αρχή συµβουλέψατε, να έχουν φτάσει σε ένα ε-
πίπεδο τώρα που τους θαυµάζετε; 
Βεβαίως. Στη Βουργουνδία πρώτα απ’ όλα. Στις Βρυξέλλες πήρα µαζί µου τρία κρασιά. Το ένα από τα οποία 
το φτιάχνει µια νέα παραγωγός µόλις 35 χρονών που ανακηρύχθηκε τρεις φορές στη συνέχεια Καλύτερη 
Αµπελουργόςστην Βουργουνδία. Και είναι µόλις 35 χρονών. Αυτή είναι µια πνευµατική µου κόρη που δεν 
περνάει µέρα χωρίς να περάσω από τον τρύγο της να δοκιµάσω µαζί της τα κρασιά. 

θέλω να συνεχίσω 
να ταξιδεύω. ∆εν είναι 
απλά πελάτες, είναι 
φίλοι αυτοί που έχω 
αποκτήσει στο Όρεγκον, 
στην Καλιφόρνια, στην 
Αργεντινή και παντού στον 
κόσµο. Αυτή η οικογένεια 
που έχω κάνει στον 
κόσµο όλο και τώρα θέλω 
να τους επισκέπτοµαι και 
να περνώ πιο πολύ χρόνο 
µαζί τους για να ζήσω, όχι 
µόνο για τη δουλειά. Και 
να δηµιουργώ καινούργια 
αµπέλια, καινούργια 
οινοποιεία και απλώς να 
τα επιβλέπω, να βλέπω ότι 
γίνεται σωστά η δουλειά. 
Αυτό µε ευχαριστεί, να 
βλέπω την πρόοδο των 
φίλων-πελατών. 
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Όλα τα οινικά φώτα 
στη Θεσσαλονίκη
Με το 76,6% των οίνων και το 69% των αποσταγµάτων 
που συµµετείχαν να κερδίζουν µετάλλιο, ολοκληρώθηκε 
ο διαγωνισµός Thessaloniki Wine and Spirits Trophy 2026

καταξιωµένοι γευσιγνώ-
στες - κριτές από την Ελ-
λάδα και το εξωτερι-
κό, Masters of Wine και 

Master Sommeliers, οινολόγοι, οινο-
χόοι και δηµοσιογράφοι οίνου, χω-
ρισµένοι σε 6 επιτροπές, δοκίµασαν 
974 κρασιά και 71 αποστάγµατα α-
πό όλη την Ελλάδα και την Κύπρο. Α-
πό αυτά, βραβεύτηκαν τα 795, 746 οί-
νοι και 49 αποστάγµατα. Με αυτά τα 
στατιστικά στοιχεία ολοκληρώθηκε ο 
26ος διαγωνισµός «Thessaloniki Wine 
& Spirits Trophy» µε την τελετή απο-
νοµής να λαµβάνει χώρα την Κυρια-
κή 15 Μαρτίου στο Ωδείο Αθηνών. Τα 
µετάλλια «Καλύτερος Οίνος» και «Κα-
λύτερο Απόσταγµα» απονεµήθηκαν α-
ντίστοιχα στο Οινοποιείο Μικρά Θήρα 
για τον επιδόρπιο οίνο «Vinsanto Mikra 
Thira 2017» και Οινοποιείο-Αποστακτή-
ριο Μετέωρο (Βασίλειος Τσίνας) για το 
«Παλαιωµένο Απόσταγµα Ασκληπιός 
4 Ετών».

Κ Με υψηλή δυναµική το συλλογικό 
brand Messinia Terroirs 

H Μεσσηνία δεν αποτελεί απλώς έναν 
ανερχόµενο οινικό προορισµό, αλλά έναν 
αµπελώνα µε σαφή ταυτότητα, στρατηγικό 
όραµα και ολοένα αυξανόµενη παρουσία 

στην ελληνική αγορά. Αυτό ήταν 
το συµπέρασµα του  OPEN 

DAY «Messinia Terroirs 
Wines» που διοργανώθηκε
στην αίθουσα HESTIA του 
WSPC και συγκέντρωσε 

13 οινοπαραγωγούς από τη 
Μεσσηνία. Εκεί παρουσίασαν τα 

κρασιά τους σε επαγγελµατίες της 
εστίασης και της φιλοξενίας, µέλη του WSPC 
The Community, αποφοίτους, σπουδαστές, 
καθώς και στελέχη δικτύων διανοµής που 
προσκλήθηκαν από το WSPC. Στο πλαίσιο της 
εκδήλωσης πραγµατοποιήθηκαν δύο στοχευµένα 
masterclass του WSPC αφιερωµένα στον 
µεσσηνιακό αµπελώνα και την ποικιλία Φιλέρι, 
που διαθέτει όλα τα χαρακτηριστικά για να 
λειτουργήσει ως πρεσβευτής της περιοχής.

Πρόεδρος του διαγωνισµού για µία ακόµη 
χρονιά ο Κων/νος Λαζαράκης MW (επάνω).

Επιµέλεια Ζήσης Πανάγος
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Οι προσκεκληµένοι 
της Nico Lazaridi, 
µεταξύ των οποίων 
και ο εκδότης, 
διευθυντής του 
Wine Trails, 
Γιάννης Πανάγος 
(δεξιά), βίωσαν µια 
µοναδική οινική 
εµπειρία.

Στο Tudor Hall του King George Hotel Athens, στις 12 Μαρτίου, η Nico Lazaridi 
γιόρτασε τα 35 χρόνια µιας από τις πιο εµβληµατικές ετικέτες του ελληνικού κρασιού

οινικά νέα εκδηλώσεις

Κ ρασί, τέχνη και γαστρονο-
µία συναντήθηκαν σε µια 
βραδιά που τίµησε µια 
διαδροµή δηµιουργίας και 

εξέλιξης. Με φόντο τη φωτισµένη 
Ακρόπολη, οι καλεσµένοι της Nico 
Lazaridi είχαν την ευκαιρία να 
βιώσουν µια εµπειρία όπου το κρασί, 
η γαστρονοµία και η τέχνη συναντή-
θηκαν σε ένα χώρο υψηλής 
αισθητικής τιµώντας τα 35 χρόνια 
της εµβληµατικής ετικέτας Μαγικό 
Βουνό. Οι προσκεκληµένοι περιηγή-
θηκαν σε µια επιλεγµένη έκθεση 
έργων τέχνης που έχουν κοσµήσει 
τις ετικέτες «Μαγικό Βουνό» µέσα 
στα χρόνια και η βραδιά συνεχίστηκε 
µε ένα εκλεπτυσµένο Wine & Dine, 
όπου διαφορετικές χρονιές της 
ετικέτας συνόδευσαν ένα προσεγµέ-
νο µενού, σχεδιασµένο ώστε να 
αναδεικνύει τον χαρακτήρα και την 
πολυπλοκότητα του κρασιού. 

Γαστρονοµία & τέχνη: 35 χρόνια Μαγικό Βουνό 
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Α πό το 1982, η Cava Nektar χαράζει µια σταθερή διαδροµή στο 
χώρο του κρασιού και των αποσταγµάτων, βασισµένη στη 
γνώση, την αυστηρή επιλογή και το σεβασµό στην ποιότητα. 
Ξεκινώντας από τις γειτονιές της Νέας Ιωνίας, διαµόρφωσε 

από νωρίς µια ξεκάθαρη ταυτότητα: Μια κάβα που αντιµετωπίζει το προϊόν 
όχι ως µόδα, αλλά ως πολιτισµό και τρόπο ζωής. Η παρουσία της στο 
ιστορικό κέντρο της Αθήνας ήρθε να εδραιώσει αυτή τη φιλοσοφία, 
δηµιουργώντας ένα χώρο που έγινε σηµείο αναφοράς για όσους αναζη-
τούν κάτι περισσότερο από µια απλή αγορά.  Σήµερα, η ιστορία αυτή 
συνεχίζεται δυναµικά µε το άνοιγµα του δεύτερου καταστήµατος της Cava 
Nektar στην Κηφισιά, στην Ιλισίων 19. Ένας νέος χώρος που δεν έρχεται 
απλώς να προστεθεί στο χάρτη, αλλά να συνοµιλήσει µε την περιοχή και 
τους ανθρώπους της. Να φέρει µαζί του όσα χαρακτήρισαν την Cava 
Nektar εδώ και τέσσερις δεκαετίες: Βαθιά γνώση, επιλεγµένες ετικέτες µε 
ταυτότητα, αποστάγµατα υψηλών προδιαγραφών και µια αισθητική διαχρονι-
κή, που σέβεται το χρόνο και την παράδοση.. Ηλ. Ανδρεάκης

Με δεύτερο κατάστηµα  
στην Κηφισιά συνεχίζει 
τη διαδροµή της  
η Cava Nektar 
Επί της οδού Ιλισίων 19 για όσους αναζητούν  

κάτι περισσότερο από µια απλή αγορά

οινικά νέα εκδηλώσεις

Ο Γιάννης 
Πανάγος µε 
την Brand 
Strategist 
of The Hill 
House, 
Μαριάννα 
Αλεξίου
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Α
φορµή για τη γνωριµία µε τον 
εµβληµατικό Γάλλο οινοποιό, η 
παρουσία του, ως τιµώµενο 
πρόσωπο, το βράδυ της 

Τετάρτης 25ης Φεβρουαρίου, στην 
εκδήλωση που διοργάνωσε η ∆ΥΝΑΜΙΚΗ 
(∆ίκτυο ∆ιανοµής Οίνων και Ποτών) στην 
αίθουσα Tudor Hall του King George, µε 
αφορµή την έναρξη της συνεργασίας για τη 
διάθεση των κρασιών του στην ελληνική 
αγορά. Πρόκειται για µία από τις πιο 
αναγνωρίσιµες φυσιογνωµίες του σύγχρο-
νου γαλλικού κρασιού, θιασώτης της 
βιοδυναµικής αµπελουργίας και ιδιαίτερα 
συνδεδεµένος µε την αναγέννηση και τη 
διεθνή προβολή του Languedoc-Roussillon. 
Σήµερα διαχειρίζεται 17 κτήµατα στον 
γαλλικό Νότο, όλα πιστοποιηµένα βιοδυναµι-
κά από τη Demeter, και από τέσσερα άτοµα 
το 1987, όταν ανέλαβε επίσηµα στα 22 του, 
ο οργανισµός αριθµεί σήµερα περίπου 500 
εργαζοµένους, διαχειρίζεται εκατοντάδες 
εκτάρια ιδιόκτητων αµπελώνων, ενώ εξάγει 
σε 175 χώρες, µε ιδιαίτερη βαρύτητα στις 
ΗΠΑ και τη Β. Ευρώπη.  Αν το δούµε επιχειρη-
µατικά, ο Gérard Bertrand µετέτρεψε µια 
οικογενειακή κληρονοµιά σε πολυεπίπεδο 
οινικό όµιλο και ταυτόχρονα σε «πλατφόρµα 
προβολής» ολόκληρου του Languedoc.

«Όταν φυτεύεις αµπέλι, δεν σκέφτεσαι τα 
επόµενα τρία χρόνια. Επενδύεις για 20 
ή 30 χρόνια», τόνισε ο Gerard Bertrand, α-
πευθυνόµενος στο επιλεγµένο κοινό του, 

στην Αθήνα. Ειδικά για τη µεταµόρφωση του 
Langeuedoc από µια περιοχή µε κρασιά µαζι-
κής παραγωγής σε µια από τις κορυφαίες οι-
νικές ζώνες του κόσµου, αυτό που έχει να πει 
είναι ότι «για κάθε περιοχή, η δουλειά ξεκινά-
ει από πάνω προς τα κάτω. Πρώτα θα δεις το 
µεγάλο κρασί που µπορείς να φτιάξεις».

Χαρακτηριστική περίπτωση το Clos du 
Temple ένα από τα κρασιά που φτιάχνει σε 
συνεργασία µε τον διακεκριµένο Έλληνα οι-
νολόγο και σύµβουλο Κυριάκο Κυνηγόπου-
λο. Το οποίο αναδείχθηκε πέντε συνεχόµε-
νες φορές ως το καλύτερο ροζέ στον κόσµο.

Για τη ζωή γενικότερα, τονίζει τη σηµα-
σία της αρµονίας. Μιλά για τη σηµασία του 
να ζει κανείς µε πάθος αλλά και µε επίγνω-

ση, να δηµιουργεί κάτι που διαρκεί στο χρό-
νο και να αφήνει θετικό αποτύπωµα. Έχει 
εκφράσει την άποψη ότι η επιτυχία δεν µε-
τριέται µόνο σε πωλήσεις ή βραβεία, αλλά 
στο κατά πόσο παραµένεις πιστός στις αξί-
ες σου. Για εκείνον, το κρασί είναι τρόπος ε-
πικοινωνίας· είναι µια γλώσσα πολιτισµού που 
ενώνει ανθρώπους, τόπους και στιγµές. Συ-
νολικά, ο λόγος του συνδυάζει πρακτικότη-
τα και ιδεαλισµό. Περιγράφει τον εαυτό του 
πρώτα ως «αγρότη» και µετά ως επιχειρηµα-
τία, τονίζοντας ότι η ουσία του κρασιού βρί-
σκεται στη γη και στον σεβασµό προς αυτήν. 
Για εκείνον, το κρασί δεν είναι προϊόν τεχνολο-
γίας αλλά αποτέλεσµα σχέσης - µιας βαθιάς, 
σχεδόν πνευµατικής σύνδεσης µε το terroir.

Όσο για τη σχέση του µε την Ελλάδα, 
«αν δεν ήµουν Γάλλος, σίγουρα θα ή-
µουν Έλληνας», λέει. Γι’ αυτό άλλωστε ε-
πισκέπτεται πολύ συχνά τη χώρα µας, τόσο 
για τα ελληνικά νησιά όσο και για τη Χαλκι-
δική στην οποία φαίνεται να έχει ιδιαίτερη α-
δυναµία. Στην Ελλάδα αναφέρεται συχνά 
και όταν µιλά για την ιστορία του κρασιού. 
«Πρέπει να τιµούµε την ιστορία. Όλα ξεκί-
νησαν µε τα orange wines στη Γεωργία, στη 
συνέχεια το κρασί βρέθηκε στην Αίγυπτο 
και έπειτα στην Ελλάδα. Οι Έλληνες µας έ-
φεραν τον αµφορέα και τις ποικιλίες αµπέ-
λου στη Γαλλία. Έφτασαν στη Narbonne, ε-
κεί όπου ζω, πριν από 2.400 χρόνια. Μας 
µεταφέρατε έναν τρόπο ζωής και µια φιλο-
σοφία, και το κρασί αποτελεί µέρος αυτής».

Το κρασί είναι 
η γλώσσα που 
µιλάνε οι θεοί
Αν µυηθείς στον κόσµο του Gerard Bertrand,   

θα καταλάβεις γιατί «το κρασί είναι ένα 

πνευµατικό ποτό που συνδέει γαστρονοµία, 

πολιτισµό, τέχνη και φιλοσοφία»

Κείµενο: Γιάννης Πανάγος

Γιάννης Πανάγος και Gérard Bertrand  

οινικές συναντήσεις
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Ο ΠΑΛΜΟΣ ΤΟΥ
ΕΓΧΩΡΙΟΥ  

Ανάγκη για ταυτότητα, έµφαση στην ποιότητα και αναζήτηση 

ισορροπίας σε σχέση µε την εµπορική πραγµατικότητα ήταν οι 

βασικές τάσεις της αγοράς που ανέδειξε το φετινό Οινόραµα, 

αποδεικνύοντας για µία ακόµη φορά όρι αποτελεί ένα ζωντανό 

στιγµιότυπο του ελληνικού οίνου που εξελίσσεται και διεκδικεί.

Κείµενο Ζήσης Πανάγος vΦωτογραφιές: ∆ηµήτρης ∆ηµόπουλος

Σ
τη µακρά πορεία της από το 1994 η έκθεση οίνου Οινόραµα καθιστά κάθε χρόνο 
σαφές ότι δεν αποτελεί απλώς µια µεγάλη έκθεση γευσιγνωσίας, αλλά ένα 
ετήσιο σηµείο συµπυκνωµένης πληροφόρησης και κατεύθυνσης για το πού 
βαδίζει το ελληνικό κρασί, τόσο ποιοτικά όσο και εµπορικά. Για µία ακόµη χρονιά, 

λοιπόν, φέτος, έστω και µε τις δυσκολίες που δηµιούργησε στη διοργανώτρια Vinetum, η 
υποχρέωση για αιφνίδια µετακίνηση από τον καθιερωµένο χώρο του Ζαππείου στο ONASSIS 
READY στην περιοχή του Αγ. Ιωάννη Ρέντη, η έκθεση προσέλκυσε 9.000 επισκέπτες που 
«συνάντησαν» περισσότερους από 250 οινοποιούς και χιλιάδες ετικέτες. Αξίζει να σηµειωθεί 
ότι φέτος παρουσιάστηκαν περισσότερες από 600 ετικέτες της σοδειάς του 2025 επιβεβαιώ-
νοντας τη γενική αντίληψη ότι ο τρύγος του 2025 ήταν ένα από τους καλύτερους των 
τελευταίων ετών. Μαζί τους και περισσότερες απο 100 εντελώς νέες κυκλοφορίες αποτυπώ-
ντας τις συνεχώς διαφοροποιούµενες τάσεις της αγοράς, οι οποίες άλλες φορές οδηγούν 
και άλλες φορές ανατρέπουν τα παραγωγικά πλάνα και το σχεδιασµό των οινοποιητικών 
µονάδων.  Εµφανής ανάµεσα στους Έλληνες οινοποιούς ήταν και η ανησυχία για την κάµψη 
της ζήτησης διεθνώς  αλλά και την τρέχουσα συγκυρία µε τον πόλεµο στον Κόλπο να φέρνει 
νέες αναταράξεις στην κατανάλωση κρασιού, µε πρώτες αρνητικές καταγραφές να έρχονται 
από την κάθετη των παραγγελιών για τις χώρες της Αραβικής Χερσονήσου, το «πάγωµα» της 
αγοράς στην Κύπρο και το «µούδιασµα» της τουριστικής κίνησης στην Αθήνα.    

1
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2
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1. Ένα πληθωρικό Syrah από τον Κραννώνα Λάρισας και το Κτήµα Καριπίδη, ένα οικογενειακό οινοποιείο που διαρκώς εξελίσσεται.
2. Την παρουσία µιας νέας γενιάς «ανήσυχων» οινόφιλων µε υψηλό επίπεδο οινικών γνώσεων υπογράµµισαν οι εκθέτες της διοργάνωσης.
3. Ο Γιάννης Πανάγος µε τον Παναγιώτη Σγουρίδη, τον γνωστό πολιτικό που έχει πλέον αφιερωθεί στο οικογενειακό οινοποιείο στην Ξάνθη.
4. Βιολογική Ληµνιώνα που ωριµάζει για 12 µήνες σε γαλλικά δρύινα βαρέλια από το boutique οινοποιείο Vinifera στο ∆ίστοµο Βοιωτίας
5. Μαλαγουζιά από τη Μεσσηνία στα χέρια του ∆ηµήτρη Παναγιωτόπουλου, επικεφαλής του οµώνυµου Κτήµατος στον Πύργο Τριφυλλίας. 
6.Τα Οινοποιεία Μπουτάρη αξιοποίησαν την έκθεση ως µια ζωντανή σκηνή ανανέωσης, παρουσιάζοντας νέες σοδειές και ετικέτες. 
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1. Το παρών στη διοργάνωση έδωσαν όλα τα εµβληµατικά εγχώρια 
οινοποιεία όπως το Chateux Nico Lazaridi, που µε όλες τις ετικέτες 
του αποτέλεσε πόλο έλξης ενδιαφέροντος για τους επισκέπτες.
2. Το Κτήµα Γκιρλέµη από τον ∆οµοκό επιβεβαίωσε τη σταθερή του 
πορεία µέσα από µια καθαρή, εστιασµένη πρόταση. Στις ετικέτες 
που δοκιµάστηκαν, το ροζέ από Ληµνιό ανέδειξε µια λιγότερο ανα-
µενόµενη αλλά εξαιρετικά ενδιαφέρουσα εκδοχή της ποικιλίας. 
3. Ένα σπάνιο και δυναµικό ερυθρό κρασί που αναδεικνύει τη χαρι-
σµατική αυτόχθονη ποικιλία των Κυκλάδων από τη Santo Wines. 
4. Το φετινό Οινόραµα φιλοξένησε τα κρασιά του Gérard Bertrand. 
5. Η οµάδα του Wine Trails είχε την ευκαιρία να περιηγηθεί στα πε-
ρίπτερα της έκθεσης µε έναν ξεχωριστό συνοδοιπόρο, τον διάση-
µο οινολόγο Κυριάκο Κυνηγόπουλο. Από αριστερά Ζήσης Πανάγος,  
Κυριάκος Κυνηγόπουλος. Γιάννης Πανάγος και Ανθή Καµπυλαυκά. 

1

4

2 3

5

Στο πλαίσιο αυτό, η οµάδα του Wine Trails είχε την ευκαιρία να περιηγηθεί στα πε-
ρίπτερα της έκθεσης µε έναν ξεχωριστό συνοδοιπόρο, τον διάσηµο οινολόγο Κυ-
ριάκο Κυνηγόπουλο. Έναν άνθρωπο που συµβουλεύει οινοπαραγωγούς σ’ όλο 
τον κόσµο, και  χάρη στις γνώσεις και το πάθος του, έχει αναβαθµίσει τα κρασιά 
της Βουργουνδίας. Με πολυετή παρουσία στο χώρο της εστίασης και της οινικής 
επικοινωνίας, αλλά κυρίως µε µια βαθιά, βιωµατική σχέση µε το κρασί, προσέγγι-
ζε κάθε ποτήρι ως µια αφήγηση. Μάλιστα, η αναφορά του στο έργο του Gérard 
Bertrand, τα κρασιά του οποίου ήταν παρόντα στο Οινόραµα 2026, άνοιγε τη συζή-
τηση προς µια πιο σύγχρονη, βιώσιµη αναγεννητική προσέγγιση της οινοποίησης. 
Στις υπόλοιπες στοχευµένες εµπειρίες που προσέφερε το φετινό Οινόραµα ήταν οι  
γνωστές «Οινικές Αποκαλύψεις» που ανέδειξαν και πάλι µικρά και νέα οινοποιεία,  ο 
ειδικός χώρος «Οινικές Εµπειρίες» µε καινοτόµους παραγωγούς, τα Value Wines 
που εστίασαν σε ποιοτικές επιλογές έως 10 ευρώ και φυσικά οι εταιρείες οινικού εξο-
πλισµού. Τις εντυπώσεις έκλεψαν επίσης το Assyrtiko Wine Bar µε Ασύρτικα από όλη 
την Ελλάδα και το Oyster Bar, µε ολόφρεσκα στρείδια Ατλαντικού. «Όπως υπογράµ-
µισαν εκθέτες και επισκέπτες, καταφέραµε το ακατόρθωτο και τους ευχαριστούµε. 
Είµαστε υπερήφανοι για το Οινόραµα, που φέτος απέδειξε πως αποτελεί µια ξεχω-
ριστή οντότητα, που αψηφά χρόνο και τόπο», δήλωσε ο διοργανωτής της έκθεσης, 
Ντίνος Στεργίδης. Ενώ σύµφωνα µε σχετική ανακοίνωση, το Οινόραµα ανανέωσε το 
ραντεβού του για τις 20, 21 & 22 Μαρτίου 2027, στο Εκθεσιακό Κέντρο Περιστερίου. 
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Η αξία του Ξινόµαυρου δεν στηρίζεται µόνο στην παράδοση,  

αλλά και στην σπάνια ικανότητά του να µεταφράζει  

τον τόπο, το κλίµα και το χρόνο σε χαρακτήρα

∆Ι∆ΑΣΚΕΙ 
ΧΑΡΑΚΤΗΡΑ 

T ο Ξινόµαυρο ανήκει σε εκείνες τις ποικιλίες που δεν διαµόρφωσαν απλώς την 
ταυτότητα ενός τόπου, αλλά µεγάλωσαν µαζί του, ακολουθώντας τη 
διαδροµή του στο χρόνο. Με ιστορική αφετηρία τη Μακεδονία και µε τη 
Νάουσα να αποτελεί τη σηµαντικότερη κοιτίδα της, η ποικιλία συνδέθηκε 

νωρίς µε έναν αµπελώνα που ξεπερνούσε τα όρια της απλής καλλιέργειας, αποτελώντας 
µέρος της οικονοµικής, κοινωνικής και πολιτισµικής ζωής της περιοχής. ∆εν είναι τυχαίο 
ότι ήδη από την Oθωµανική περίοδο τα κρασιά της Νάουσας είχαν αποκτήσει ξεχωριστή 
φήµη, ενώ στη σύγχρονη εποχή η θεσµική κατοχύρωση της Νάουσας ως Oνοµασίας 
Προέλευσης ήρθε να επιβεβαιώσει επίσηµα κάτι που ο κόσµος του κρασιού γνώριζε εδώ 
και δεκαετίες: Ότι το Ξινόµαυρο αποτελεί έναν από τους πιο ιστορικούς και ουσιαστικούς 
πυλώνες του ελληνικού αµπελώνα. Η πορεία του, βέβαια, δεν υπήρξε ανέφελη. Η 
φυλλοξήρα, οι πολεµικές περιπέτειες και οι µεγάλες ανακατατάξεις του 20ού αιώνα 
σηµάδεψαν βαθιά τους βορειοελλαδικούς αµπελώνες, όµως η ανασυγκρότηση που 
ακολούθησε έδωσε στην ποικιλία νέα δυναµική, επιτρέποντάς της να περάσει από την 
ιστορική µνήµη στη σύγχρονη καταξίωση. Από τη Νάουσα έως το Αµύνταιο, τη 
Γουµένισσα και τη Ραψάνη, το Ξινόµαυρο απέδειξε ότι η αξία του δεν στηρίζεται µόνο 
στην παράδοση, αλλά και στην σπάνια ικανότητά του να µεταφράζει τον τόπο, το κλίµα 
και τον χρόνο σε χαρακτήρα. Και τελικά, ίσως το Ξινόµαυρο να µην παραµένει σηµαντικό 
µόνο για όσα κουβαλά από το παρελθόν, αλλά για όσα εξακολουθεί να προσθέτει στο 
παρόν και στο µέλλον του ελληνικού κρασιού.

Κείµενο Zήσης Πανάγος v 
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Κάθε µπουκάλι, 
δήλωση φυσικής 
δεξιοτεχνίας
Ένα Ξινόµαυρο δοµηµένο και γεµάτο στο στόµα, µε 

τραγανή οξύτητα, στιβαρές τανίνες και µακρά επίγευση

Μονοποικιλιακό Ξινόµαυρο, ΠΓΕ Πλαγιές Πάικου, από βιολο-
γικό αµπελώνα του Κτήµατος Χατζηβαρύτη στη Φιλυριά, οινο-
ποιηµένο φυσικά χωρίς παρεµβάσεις. Τα σταφύλια διαλέγο-
νται προσεκτικά, γίνεται το σπά-
σιµο της ρώγας και αφήνονται 
να ζυµώσουν αυθόρµητα σε δε-
ξαµενές INOX, χωρίς καµία προ-
σθήκη, διαύγαση ή φιλτράρισµα 
και µε πολύ χαµηλό επίπεδο θεί-
ου, το οποίο προστίθεται πριν 
την εµφιάλωση. Μετά τη ζύµωση 
το κρασί παλαιώνει σε παλιά γαλλικά δρύινα βαρέλια για τέσ-
σερις επιπλέον µήνες και έξι µήνες στη φιάλη. 
Ένα ερυθρό κρασί µε µικρή θολερότητα µωβ ανταύγειες, α-
ρώµατα κόκκινων φρούτων, κερασιού, φραγκοστάφυλου και 
γλυκόριζας. ∆οµηµένο και γεµάτο στο στόµα, µε τραγανή οξύ-
τητα, στιβαρές τανίνες και µακρά επίγευση.
Ταιριάζει µε λιπαρά ψάρια (π.χ. σολοµός ή τόνος), άπαχο κόκ-
κινο κρέας, αρνί, χοιρινό.

miniMus Ξινόµαυρο

Οινοποιείο: Κτήµα Χατζηβαρύτη
Περιοχή: Γουµένισσα

Χλόη Χατζηβαρύτη
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ΣΤΗΝ ΝΤΟΠΙΟΛΑΛΙΑ «Ράµνιστα» σηµαίνει βασιλικός λόφος, και όχι ά-
δικα, καθώς αντικατοπτρίζει το ανάγλυφο του αµπελώνα του Κτήµα-
τος Κυρ-Γιάννη στο Γιαννακοχώρι, µε τις χαρακτηριστικές κλίσεις να 
δηµιουργούν µια αίσθηση κυµατισµού. Τα αµπελοτόπια της αποτε-
λούν την «πηγή των Ξινόµαυρων», από τα οποία για κάθε σοδειά ε-
πιλέγονται τα καλύτερα blocks, ενώ το υψόµετρο και η κλιµατολογι-
κή επιρροή του Βερµίου, συντελούν στη δηµιουργία ενός πληθωρι-
κού κρασιού, το οποίο λειτουργεί ως σηµείο αναφοράς για το Ξινό-
µαυρο Νάουσας. 

Η ΡΑΜΝΙΣΤΑ, ένα από τα πρώτα ελληνικά single vineyard κρασιά 
και η πρώτη ελληνική ερυθρή ετικέτα που διακρίθηκε σε διεθνή δι-
αγωνισµό, γεννήθηκε περισσότερο από ένστικτο παρά από αυστη-
ρό σχεδιασµό. Οι πρώτες φυτεύσεις ενιαίου αµπελώνα µε Ξινό-
µαυρο στα τέλη του ’60 από τον κυρ-Γιάννη Μπουτάρη στο Γιαννα-
κοχώρι, την καρδιά του Κτήµατος Κυρ-Γιάννη σήµερα, είναι η αρ-
χή της ιστορίας της ετικέτας.

Από την πρώτη σοδειά της, το 1994, η ΡΑΜΝΙΣΤΑ εξελίσσεται πα-
ράλληλα µε την πορεία της οικογένειας του κυρ-Γιάννη Μπουτά-
ρη: Από την πιο αυθόρµητη και παραδοσιακή προσέγγιση του ί-
διου του κυρ-Γιάννη, έως τη συστηµατική εµβάθυνση στο micro-
management του αµπελώνα από τον Μιχάλη Μπουτάρη στις αρ-
χές του 2000. Η χαρτογράφηση των 42 blocks του Κτήµατος, υ-
πόδειγµα συστηµατικής επένδυσης στην έρευνα του αµπελώνα, 
δηµιούργησε το concept του κρασιού: Κάθε σοδειά της ΡΑΜΝΙ-
ΣΤΑΣ είναι µια σύνθεση των καλύτερων αµπελοτοπιών, µια σύνθε-
ση των µικροοινοποίησεων που ακολουθεί µια «ιεροτελεστία» έως 
την επιλογή του τελικού blend. 

Από το 2004, όταν και ανέλαβε ο Στέλλιος Μπουτάρης, η ΡΑΜΝΙ-
ΣΤΑ απέκτησε την ταυτότητα της πιο µοντέρνας από τις παραδοσια-
κές Νάουσες. ∆εν επιχειρεί να «αλλάξει» το Ξινόµαυρο, αλλά να ε-
ντάξει τον έντονο χαρακτήρα του σε µια ισορροπηµένη έκφραση, 
διατηρώντας την αυθεντικότητα του terroir, την τυπικότητα της ποικι-
λίας και φυσικά, το αποτύπωµα του οινοποιού.

Η ΡΑΜΝΙΣΤΑ στη σοδειά του 2021 που µόλις κυκλοφόρησε φέρνει στο ποτήρι 
ένα σύνθετο αρωµατικό προφίλ, µε κυρίαρχα τα κόκκινα φρούτα. Οξύτητα, 
τανίνες και αλκοόλ συνυπάρχουν αρµονικά, ενώ στο στόµα διατηρεί σφριγηλή 
δοµή και ένταση, µε το ώριµο φρούτο να πλαισιώνεται από νότες µπαχαρικών και 
σοκολάτας, οδηγώντας σε µακρά και επίµονη επίγευση. Η ΡΑΜΝΙΣΤΑ παραµένει 
ένα Ξινόµαυρο που συνεχίζει να εµπνέει. Μια σταθερή αξία στο χρόνο, δίνοντας 
µαθήµατα ισορροπίας ανάµεσα στην παράδοση και την καινοτοµία. 

Το εµβληµατικό κρασί του Κτήµατος Κυρ-Γιάννη

ΡΑΜΝΙΣΤΑ,  
όπως Ξινόµαυρο

ΡΑΜΝΙΣΤΑ 2021

Οινοποιείο: Κτήµα Κυρ-Γιάννη 
Οινολόγος: Αντώνης Κιοσσέογλου
Περιοχή: Νάουσα
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Ένα ισορροπηµένο κρασί µε ένταση, κοµψότητα και δυνατότητα παλαίωσηςΈνα ισορροπηµένο κρασί µε ένταση, κοµψότητα και δυνατότητα παλαίωσης

Σηµείο αναφοράς της 
Μοντέρνας Νάουσας

ΤΟ «ΓΗ ΚΑΙ ΟΥΡΑΝΟΣ» αποτελεί τον θεµέλιο λίθο του Κτήµατος Θυµιόπουλου και την 
ετικέτα που σηµατοδότησε µια νέα εποχή για την ποικιλία του Ξινόµαυρου. Με την 
πρώτη του κυκλοφορία το 2003, το κρασί αυτό γεννήθηκε από την επιθυµία να ανα-
δειχθεί η δυναµική της ποικιλίας προς την κοµψότητα, την αρωµατική πολυπλοκότη-
τα και την καθαρότητα του terroir. Τα σταφύλια προέρχονται από δύο διαφορετικές 

περιοχές της Π.Ο.Π. Νάουσας, 
που εκφράζει την ισορροπία α-
νάµεσα στη γη και τον ουρανό.
Το 70% προέρχεται από βιο-
λογικούς αµπελώνες 45 ετών 
στον Τρίλοφο, σε ασβεστολιθι-
κά εδάφη, χαρίζοντας στο κρα-
σί τη δοµή και τη δύναµη της 
Γης. Το υπόλοιπο 30% προέρ-
χεται από τους πιο ορεινούς α-
µπελώνες της ζώνης, όπου το 

δροσερό κλίµα και οι νυχτερινές αέριες µάζες προσδίδουν ζωντανή οξύτητα και 
φρεσκάδα που εκφράζουν το χαρακτήρα του ουρανού. Όλα µαζί δηµιουργούν ένα 
ισορροπηµένο κρασί µε ένταση, κοµψότητα και δυνατότητα παλαίωσης. Σηµειώνεται 
ότι ο Απόστολος Θυµιόπουλος ως θερµός υποστηρικτής της αειφόρου αµπελοκαλ-
λιέργειας, παρεµβαίνει ελάχιστα στο αµπέλι και στη διαδικασία της οινοποίησης.
Το οινοποιείο βρίσκεται στην άκρη του χωριού του Τριλόφου Ηµαθίας, στους πρόπο-
δες του όρους Βερµίου, σε πλήρη αρµονία µε το φυσικό περιβάλλον. 

Γη και Ουρανός 
2024

Οινοποιείο: Αµπελώνες Θυµιόπουλου
Οινολόγος: Απόστολος Θυµιόπουλος
Περιοχή: Ηµαθία

Βιολογική καλλιέργεια
Οι αµπελώνες του Απόστολου Θυ-
µιόπουλου καλλιεργούνται βιολο-
γικά, εφαρµόζοντας επιπρόσθε-
τες βιοδυναµικές πρακτικές µετά α-
πό συνεχή καταγραφή της επίδρα-
σής τους στο αµπέλι. Αυτές οι πρα-
κτικές τον βοηθούν να ενισχύσει τη 
βιοποικιλότητα στον αµπελώνα, η ο-
ποία είναι ζωτικής σηµασίας. Πα-
ράλληλα, η παρουσία άγριας χλω-
ρίδας έχει ως συνέπεια την αύξηση 
τόσο της υπέργειας, όσο και της υ-
πόγειας πανίδας. 
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Με επιµονή και αγάπη
Έξι χρόνια επίµονης δουλειάς 
χρειάστηκαν για να φτάσουν 
τα υπεραιωνόβια κλήµατα 
στα επιθυµητά ποιοτικά 
επίπεδα, επιστρέφοντας στο 
παραδοσιακό κύπελλο και 
αποκαθιστώντας τη φυσική 
ισορροπία του αµπελώνα.
Σήµερα, σε ηλικία άνω των 
100 ετών, ο αµπελώνας των 
3,7 εκταρίων σε υψόµετρο 
647 µ., παράγει µερικά από τα 
εκλεκτότερα σταφύλια Ξινόµαυρου 
της Ελλάδας, γεννώντας το 
εµβληµατικό Vieilles Vignes 
Reserve Xinomavro του Κτήµατος 
Άλφα. Ο «Μπάρµπα Γιάννης» 
αποτελεί ζωντανή απόδειξη ότι τα 
παλαιά κλήµατα είναι κοµµάτι της 
πολιτιστικής κληρονοµιάς µας.

 Εcosystem  
Ξινόµαυρο Reserve 
 Μπάρµπα Γιάννης 

2022 ΠΟΠ Αµύνταιο

Οινοποιείο: Alpha Estate
Οινολόγος: Άγγελος Ιατρίδης 
Αµπελουργός: Μάκης Μαυρίδης
Περιοχή:  Αµύνταιο

ΤΟ ΑΜΥΝΤΑΙΟ αποτελεί µία από τις ιστορικότερες οινικές ζώνες της Ελλάδας, µε 
οινοποιητική δραστηριότητα που χρονολογείται από το 2700 π.Χ., όπως αποδει-
κνύουν αρχαιολογικά ευρήµατα από πιθάρια και εργαλεία της αµπέλου. Μέχρι 
το 1912, η περιοχή ανήκε στην Οθωµανική Αυτοκρατορία και ήταν ήδη γνωστή 
για τα κρασιά της, όπως σηµειώνει ο δηµοσιογράφος Σπύρος Μελάς στο βιβλίο 
«Οι πόλεµοι του 1912–1913»: «Η Σόροβιτς (όπως ονοµαζόταν το Αµύνταιο), πό-
λη ευλογηµένη απ’ τον Βάκχο… εκεί φυτρώνουν τα καλύτερα κλήµατα της Μα-
κεδονίας». Η περιοχή απελευθερώθηκε στις 6 Νοεµβρίου 1912, και το 1919 φυ-
τεύτηκε το αµπέλι που αργότερα θα γινόταν γνωστό ως «Μπάρµπα Γιάννης» - µε 
ποικιλία Ξινόµαυρο, την ευγενέστερη ερυθρή ποικιλία της Βόρειας Ελλάδας, δι-
αµορφωµένο στο παραδοσιακό κύπελλο, δηλαδή gobelet.
Παρά τους πολέµους, τη φτώχεια και τις κακουχίες, τα κλήµατα επέζησαν, ριζώ-
νοντας βαθιά σε αµµώδη εδάφη  που σώθηκαν από τη φυλλοξήρα. Μέσα στις πε-
ριπέτειες του 20ού αιώνα, ο Μπάρµπα Γιάννης έγινε σιωπηλός µάρτυρας της ιστο-
ρίας - από τη γερµανική Κατοχή και τον Εµφύλιο, έως την ίδρυση του Συνεταιρι-
σµού Αµυνταίου το 1959. Ο ίδιος, µε αγάπη και επιµονή, φρόντιζε το αµπέλι του 
πουλώντας τα σταφύλια του για κρασί και τσίπουρο, εξασφαλίζοντας το εισόδη-
µα της οικογένειάς του. Όταν έφυγε από τη ζωή το 2003, οι ιστορίες του χάθηκαν 
µαζί του· όµως την ίδια χρονιά, ο αµπελουργός Μάκης Μαυρίδης και ο οινολόγος 
Άγγελος Ιατρίδης, οι ιδρυτές του Κτήµατος Άλφα, απέκτησαν το ιστορικό αυτό 
κοµµάτι γης και αποφάσισαν να το αναβιώσουν στη µνήµη του.

Ένας αιώνας στο ποτήρι
∆εσµός ανάµεσα στη µνήµη και το µέλλον είναι τα παλαιά κλήµατα,  

που διασώζονται χάρη σε αυτούς που ακούν τις ιστορίες του τόπου τους
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ξινόµαυρο

Ένα κρασί που µε τη σύγχρονη οινοποίησή του συνδυάζει τη φινέτσα 

µε τον πολυδιάστατο χαρακτήρα του Ξινόµαυρου Αµυνταίου σεβόµενο 

την ιστορικότητα και την παράδοση του συνεταιριστικού οινοποιείου

Επιλεγµένο και µοναδικό 

ΕΝΑΣ ΑΠΟ ΤΟΥΣ ΠΙΟ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΟΥΣ παλαιωµένους κωδικούς του Amyntas Winery
αποτελεί το Αµύνταιο Ξινόµαυρο Επιλεγµένο ή Reserve. Ένα 100% Ξινόµαυρο από ε-
πιλεγµένους παλιούς αµπελώνες µε πολύ χαµηλές στρεµµατικές αποδόσεις, το οποίο 
παλαιώνει σε γαλλικά δρύινα βαρέλια για τουλάχιστον 12 µήνες και άλλους 6 στη φιά-
λη. Ένα κρασί µε έντονο πορφυρό χρώµα και ελκυστικές ρουµπινί ανταύγειες. 

Εµφανίζει πλούσιο πολύπλοκο αρωµατικό χαρακτήρα µε ένα ανοικτό 
µπουκέτο, που περιλαµβάνει από βιολέτες µέχρι ώριµη φράου-

λα και από ντοµάτα µέχρι καπνό. Αναδίδει γλυκά, ώριµα α-
ρώµατα κερασιών, κυδωνιού, µαρµελάδας, αποξηραµέ-
νων φρούτων, πούρου και βανίλιας. Στο στόµα είναι ντελι-
κάτο και γεµάτο µε µακριά επίγευση. Τιθασευµένη γεύση 
µε καλό-δοµηµένες ταννίνες και µία οξύτητα που υποστη-

ρίζει τη µεγάλη δυναµική παλαίωσης του. 
Το Ξινόµαυρο Αµύνταιον Reserve συνδυάζεται  µεταξύ άλ-

λων µε χαβιάρι πιπεριάς Φλωρίνης και φρυγανισµένο  ψωµί, κυ-
νήγι, κόκκινο κρέας, κρέατα ωρίµανσης, κοκκινιστό κοτόπουλο, λιπαρά ψάρια (π.χ 
σολωµό). Επίσης µε τυριά πλούσια σε λιπαρά, γραβιέρα µεγάλης ωρίµανσης και ρο-
κφόρ αλλά και πιάτα της ελληνικής κουζίνας όπως µελιτζάνες µε ντοµάτα και φέ-
τα και κόκκινες ψητές πιπεριές φλωρίνης µε αιγοπροβειο τυρί. Οι πλούσιες ταννίνες 
δένουν εξαιρετικά µε πιάτα κρεατικών.

Amyntaion 
Reserve 2020

Οινοποιείο: Amyntas Winery
Οινολόγος: Μαρία Τσιβίκη
Περιοχή: Αµύνταιο

Ο ιδιαίτερος χαρακτήρας του Ξινόµαυρου Αµυνταίου
Χάρη στο ιδιαίτερο κλίµα της περιοχής και τα ελαφριάς σύστασης αµµώδη εδάφη το Ξινόµαυρο αναδει-
κνύει έναν ιδιαίτερο χαρακτήρα. Το µεγάλο υψόµετρο δίνει ερυθρά κρασιά µοναδικής κοµψότητας, µε υ-
ψηλή οξύτητα, µέτριες τανίνες και έντονο κόκκινο φρούτο. Ο εδαφοκλιµατικός πλούτος της ζώνης αυτής 
εφοδιάζει τα σταφύλια µε αυξηµένη οξύτητα που οφείλεται στο συνδυασµό µηλικού και τρυγικού οξέος. 
Τα επίπεδα αλκοόλης είναι της τάξης 12-13% δίνοντας ένα µέτριο προς γεµάτο σώµα.
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ΣΤΟΥΣ ΠΡΟΠΟ∆ΕΣ ΤΟΥ ΟΡΟΥΣ Πάικου, στη Γουµένισσα, µια περιοχή µε µακρά αµπελοοι-
νική παράδοση, το Μικρό Κτήµα Τίτου καλλιεργεί γηγενείς ποικιλίες, µε σεβασµό στον 
τόπο και την ιστορία του. Ο ιδιόκτητος αµπελώνας που περιβάλλει το οινοποιείο, κοντά 
στην περιοχή ∆ύο Ποτάµια, συµπληρώνεται από επιλεγµένα αµπελοτεµάχια της ζώνης 
ΠΟΠ, στον Γερακώνα, στη Φιλυριά και στον Πεντάλοφο.
Το µικροκλίµα της περιοχής ευνοεί τη βιολογική καλλιέργεια του αµπελώνα, η οποία, 

σε συνδυασµό µε σύγχρονες οινολογι-
κές πρακτικές, οδηγεί σε κρασιά µε χα-
ρακτήρα και ισορροπία.
Η Goumenissa του Μικρού Κτήµατος 
Τίτου αποτελεί χαρακτηριστική έκφρα-
ση της ΠΟΠ ζώνης, βασισµένη στο κλα-
σικό χαρµάνι µε 80% Ξινόµαυρο και 
20% Νεγκόσκα. Ο τρύγος πραγµατο-
ποιείται στα τέλη Σεπτεµβρίου και ακο-
λουθεί κλασική ερυθρή οινοποίηση, µε 

παλαίωση για έναν χρόνο σε δρύινα γαλλικά βαρέλια, κυρίως µεγάλου όγκου.
Στο ποτήρι εµφανίζει λαµπερό ρουµπινί χρώµα και εκφραστική µύτη, µε ώριµα κόκκι-
να φρούτα, όπως φράουλα και βύσσινο, που πλαισιώνονται από φυτικές νότες και δια-
κριτικές αποχρώσεις µπαχαρικών. Στο στόµα είναι κοµψό, µε ζωηρή οξύτητα και µετα-
ξένιες τανίνες που αναδεικνύουν τη ζουµερή δοµή του φρούτου, οδηγώντας σε ισορ-
ροπηµένη και επίµονη επίγευση.

Ένα κρασί που εξελίσσεται όµορφα στο χρόνο και καταναλώνεται ευχάριστα τόσο φρέσκο 
όσο και µέσα στα πρώτα επτά χρόνια της παλαίωσής του.

Η Goumenissa του Μικρού Κτήµατος Τίτου αποτελεί χαρακτηριστική 

έκφραση της ΠΟΠ ζώνης, βασισµένη στο κλασικό χαρµάνι

Με σεβασµό στον τόπο

Goumenissa 2021

Οινοποιείο:  Μικρό Κτήµα Τίτου
Οινολόγος: Βασίλης Τσακτσαρλής
Περιοχή: Γουµένισσα
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ετικέτες εγχώριες ντίβες

SCAPERDAS FRERES «Ηommage»
BLANC DE NOIRS BRUT NV

Το passion project του Στέλλιου Μπουτάρη για premium 
ελληνικά αφρώδη κρασιά µε την παραδοσιακή µέθοδο. Μια 

διαδροµή εξερεύνησης, πειραµατισµού και εξέλιξης µε βάση 
τη βαθιά γνώση του Ξινόµαυρου και του Αµυνταίου. Ένα λευκό 

αφρώδες, που ωριµάζει για δύο χρόνια σε γαλλικά βαρέλια.
Μύτη µε αρώµατα λευκών ανθέων και φλούδας λεµονιού, µε την 

ψίχα ψωµιού να ξεχωρίζει. Στόµα µε δοµή και όγκο, µε έντονη 

φυσαλίδα και υψηλή οξύτητα. Πολύ µακριά επίγευση. 12% vol.

MYSTIC
ΚΤΗΜ ΜΕΓΑ ΣΠΗΛΑΙΟ
Φρουτώδεις και βοτανικοί χαρακτήρες µε αίσθηση 
µαγιάς σε ένα κρασί µε µυστική συνταγή, όπως λέει 
και το όνοµά του, που γευστικά φρεσκάρει τον ουρα-
νίσκο, κρατώντας τραγανή ισορροπία και µακρύ τελεί-
ωµα. Ο οίνος βάσης προέρχεται από ανάµειξη δύο ελ-
ληνικών ποικιλιών που καλλιεργούνται σε αµπελώνες 
της Αιγιαλείας. Το Mystic Brut Sparkling Wine συνο-
δεύει  ψητά θαλασσινά, σολωµό καπνιστό, αλµυρά κί-
τρινα τυριά αλλά και ως aperitif. 11,5% vol.

AMYNTAION ROSE DEMI SEC
ΑMYNTAS WINES
Ένα ηµίγλυκο φρώδες ροζέ Ξινόµαυρο α-
πό το µεγάλο υψόµετρο του Αµύνταιου. Γλυ-
κές νότες από φράουλα, βατόµουρο, κυδώ-
νι και καραµέλα συνδυάζονται µε έντονα α-
ρώµατα κόκκινων φρούτων και ανθέων. ∆ι-
αθέτει φρέσκια και ανάλαφρη γεύση, µε την 
ήπια γλυκύτητα να ισορροπεί αρµονικά µε τη 
δροσερή οξύτητα, αφήνοντας φρουτένια, α-
πολαυστική επίγευση. 11,5% vol.

THE WHITE KNIGHT
BOUTARI WINERIES

Μοσχοφίλερο 100% από επιλεγµέ-
να σταφύλια που καλλιεργούνται σύµ-
φωνα µε τις αρχές της βιολογικής γε-

ωργίας σε ιδιόκτητο αµπελώνα στη ζώ-
νη ΠΟΠ Μαντινεία. H παραδοσιακή µέ-
θοδος δίνει ένα αποτέλεσµα µε ζωηρές 
φυσαλίδες. Λαµπερό, κίτρινο χρώµα µε 
πολύπλοκα αρώµατα. Ένα γεµάτο κρα-
σί, πλούσιο, λιπαρό και στρογγυλό µε ι-

σορροπηµένη οξύτητα. 12,0% vol.
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ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ
Ζήσης Πανάγος

CUVEE PRESTIGE EX. BRUT 2017
DOMAINE KARANIKA

Méthode traditionnelle, Ξινόµαυρο και 
Ασύρτικο, ένα αφρώδες κρασί µε υψηλή 

οξύτητα και εξαιρετικά λεπτές φυσαλίδες. Το 
προφίλ είναι πολύ ξηρό, µε ορυκτή αίσθηση 

και έντονη αγουράδα εσπεριδοειδών. 
Φηµισµένο για τα αφρώδη κρασιά του το 

Κτήµα Καρανίκα βρίσκεται στις όχθες της 
λίµνης Βεγορίτιδας. 12% vol.

ΑΦΡΩ∆ΕΙΣ ΟΙΝΟΙ

ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ
ήσης Πανάγος

APHRODITE
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΤΑΡΑΛΑ
Λαµπερό ρουµπίνι χρώµα και απαλός αφρισµός, 
µεταξένιες τανίνες, τραγανή οξύτητα και απο-
λαυστικές φυσαλίδες για το ιδιαίτερο αφρώδες 
του Οινοποιείου Ταραλά. Το πρώτο ερυθρό α-
φρώδες από Ξινόµαυρο -και µια πινελιά Μοσχό-
µαυρο- αποκαλύπτει ένα άλλο πρόσωπο της πο-
λυδύναµης ποικιλίας. 12,5% vol. 

MOSCATO D' IFESTIA
ΚΤΗΜΑ ΧΑΤΖΗΓΕΩΡΓΙΟΥ
Hµιαφρώδες που παράγεται µε τη µέ-
θοδο της κλειστής δεξαµενής. Φωτεινό 
χρώµα, µε πλούσια κοµψή γλυκύτητα σε 
ισορροπία µε τη φρεσκάδα της οξύτητας. 
Εκρηκτικά αρώµατα φρεσκοτρυγηµένου 
Μοσχάτου Αλεξανδρείας απελευθερώ-
νονται µέσα από δροσιστκές φυσαλίδες.
Φίνα αρώµατα λευκόσαρκου ροδάκι-
νου, µε ευχάριστη επίγευση και µε 
επίµονο, κοµψό αφρισµό  δηµι-
ουργούν ένα απολαυστικό α-
περιτίφ.9% vol.

Αν και στη συνείδηση πολλών οινόφιλων, τα αφρώδη κρασιά 
αναµένουν µια εορταστική αφορµή για να φθάσουν στο ποτήρι, 

στην πραγµατικότητα αποτελούν µια εξαιρετικά ευέλικτη απόλαυση 
για όλες τις µέρες και ώρες του χρόνου. Και όταν το ενδιαφέρον 

στρέφεται στην εγχώρια αγορά, γηγενείς ποικιλίες και δηµιουργικές 
οινοποιητικές τεχνικές δηµιουργούν µια πανίσχυρη γκάµα 

προτάσεων για όλα τα γούστα.

ΑΠΟΛΑΥΣΗ 
ΜΕ ΦΥΣΑΛΙ∆ΕΣ

ΤΡΕΙΣ ΜΑΓΙΣΣΕΣ 2025
ΚΤΗΜΑ ΜΠΑΡΑΦΑΚΑ

Αγιωργίτικο 80%, Syrah 
10% και Mοσχοφίλερο 10% 
συνθέτουν το ροζέ ηµίγλυκο 
αφρώδες «Τρεις Μάγισσες» 

του νεµεάτικου Κτήµατος. 
Η οινοποίηση της κάθε 

ποικιλίας λαµβάνει χώρα 
ξεχωριστά. Το αποτέλεσµα 

είναι ένα λαµπερό ροζ κρασί 
µε ιώδεις ανταύγειες. Φίνο 
αλλά και γενναιόδωρο, µε 

ισορροπηµένη οξύτητα 
και δυναµική παρουσία 

φυσαλίδων. Ιδανική 
θερµοκρασία σερβιρίσµατος 

προτείνονται οι 8οC. 11% vol.
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ΑΜΠΕΛΩΝΑΣ ΜΑΝΤΙΝΕΙΑΣ

X·Amalia Cuvée
 limited edition 

από 100% Chardonnay
Μια περιορισµένης παραγωγής συλλεκτική ετικέτα που 

αντικατοπτρίζει τη δηµιουργικότητα της οµάδας του Κτήµατος 

Τσέλεπου και την κορυφαία ποιότητα του αµπελώνα του

Eνα νέο αφρώδες κρασί µε την πα-
ραδοσιακή µέθοδο, από 100% 

Chardonnay, παρουσίασε πρόσφα-
τα το Κτήµα Τσέλεπου. Ο λόγος για 
την περιορισµένης παραγωγής ετικέτα 
X·Amalia Cuvée, η οποία µάλιστα απέσπα-
σε Χρυσό Μετάλλιο στον 26ο Thessaloniki 
Wine & Spirits Trophy. Ένα αφρώδες 
κρασί που παραµένει για τέσσερα χρόνια 
σε φίνες οινολάσπες, αναδεικνύοντας έ-
να σύνθετο µπουκέτο µε αρώµατα λου-
λουδιών, εσπεριδοειδών, grapefruit και ξη-
ρών καρπών. Στο στόµα, οι κοµψές φυ-
σαλίδες και η ζωηρή οξύτητα συνοδεύο-
νται από µια µακρά, φρουτώδη επίγευση 
µε νότες δευτερογενών χαρακτηριστικών. 
Μια συλλεκτική premium limited-edition ε-
τικέτα, που παράγεται σε µόλις 3.000 φι-
άλες. Μία ακόµη σηµαντική στιγµή στην ι-

στορία του Κτήµατος Τσέλεπου, η οποία 
βρίσκει τις απαρχές της πριν από 30 χρό-
νια, το 1989, όταν ο Γιάννης Τσέλεπος και 
η σύζυγός του Αµαλία  ξεκίνησαν την προ-
σπάθεια να δηµιουργήσουν κάτι καινούρ-
γιο στο χώρο του ελληνικού οίνου. Σήµε-
ρα, το όραµά τους έχει πάρει σάρκα και 
οστά και µε τη βοήθεια της δεύτερης γε-
νιάς της οικογένειας απλώνεται από τη 
Μαντινεία και τη Νεµέα, στη Σαντορίνη και 
τώρα στη Νάουσα. Μια ακµάζουσα επιχεί-
ρηση, η οποία αναπτύσσεται µε σταθερά 
βήµατα, υπηρετώντας πιστά  τη σύγχρονη
αντίληψη για το premium ελληνικό κρασί. 
Υπενθυµίζεται ότι ένα από τα ορόσηµα της 
πορείας του Κτήµατος Τσέλεπου αποτελεί 
το αφρώδες Amalia, από 100% Μοσχοφί-
λερο, το οποίο αποτελεί και πρωτοπορία 
για τα δεδοµένα της Ελλάδας.

X·Amalia Cuvée

από 100% Chardonnay
Μια περιορισµένης παραγωγής συλλεκτική ετικέτα που 

αντικατοπτρίζει τη δηµιουργικότητα της οµάδας του Κτήµατος 

Τσέλεπου και την κορυφαία ποιότητα του αµπελώνα του

στορία του Κτήµατος Τσέλεπου, η οποία 
βρίσκει τις απαρχές της πριν από 30 χρό-

ο Γιάννης Τσέλεπος και 
 Αµαλία  ξεκίνησαν την προ-

σπάθεια να δηµιουργήσουν κάτι καινούρ-
γιο στο χώρο του ελληνικού οίνου. Σήµε-

 έχει πάρει σάρκα και 
ήθεια της δεύτερης γε-

ώνεται από τη 
στη Σαντορίνη και 

 ακµάζουσα επιχεί-
ρηση, η οποία αναπτύσσεται µε σταθερά 
βήµατα, υπηρετώντας πιστά  τη σύγχρονη

ελληνικό κρασί. 
ένα από τα ορόσηµα της 

του Κτήµατος Τσέλεπου αποτελεί 
από 100% Μοσχοφί-

λερο, το οποίο αποτελεί και πρωτοπορία 
για τα δεδοµένα της Ελλάδας.
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ΝΤΕΜΠΙΝΑ, ΒΛΑΧΙΚΟ & ΜΠΕΚΑΡΙ

Νεύρο και κοµψότητα
από τον αµπελώνα της Ζίτσας

 Aurelia Pink Sparkling, ένα ροζέ αφρώδες ΠΓΕ 'Ηπειρος από τη ZOINOS WINERY 

Εντυπωσιάζει µε το ελκυστικό τριαντα-
φυλλί χρώµα και τις ρουµπινί ανταύγει-

ες το Aurelia Pink Sparkling, ένα ροζέ α-
φρώδες ΠΓΕ Ήπειρος, που παράγεται από
το συνδυασµό των τριών γηγενών ηπειρώ-
τικων ποικιλιών, Ντεµπίνας, Βλάχικου και 
Μπεκάρι. Τα φρέσκα αρώµατα κόκκινων 
φρούτων συνδυάζονται µε έναν ιδιαίτερο 
umami χαρακτήρα στο στόµα, ενώ η δρο-
σερή οξύτητα και ο φίνος αφρισµός χαρί-
ζουν νεύρο, ισορροπία και κοµψότητα.
Η οινοποίηση ακολουθεί την κλασική µέ-
θοδο για την παραγωγή του οίνου βά-

σης, ενώ η δεύτερη ζύµωση πραγµατο-
ποιείται σε αυτόκλειστες ανοξείδωτες δε-
ξαµενές (méthode Charmat). Η παραµο-
νή µε τις οινολάσπες για περίπου τρεις 
µήνες προσδίδει επιπλέον πολυπλοκό-
τητα, όγκο και ισορροπία. Η πρώτη ύ-
λη προέρχεται από τον ορεινό αµπελώ-
να της περιοχή, που εκτείνεται σε πλα-
γιές µε υψόµετρο 550–600 µ. και Ν∆ έκ-
θεση, όπου το µικροκλίµα επηρεάζεται α-
πό τους ανέµους του Ιονίου πελάγους, 
προσφέροντας ήπιους χειµώνες και δρο-
σερά καλοκαίρια. Τα πετρώδη, ασβεστο-

λιθικά εδάφη, µε εξαιρετική αποστράγγι-
ση, συµβάλλουν στη δηµιουργία σταφυ-
λιών υψηλής ποιότητας και συµπύκνω-
σης. Αξίζει να σηµειωθεί ότι το Aurelia 
Pink Sparkling ανήκει στην τριάδα α-
φρωδών οίνων της ZOINOS WINERY, 
που αναδεικνύουν διαφορετικές εκφρά-
σεις του ίδιου terroir. Σε αυτή περιλαµβά-
νονται επίσης το Vlachiko Sparkling, ερυ-
θρό αφρώδες ΠΓΕ Ήπειρος από Βλάχι-
κο και το  Zoinos Sparkling, ένα λευκό α-
φρώδες κρασί από την µοναδική ΠΟΠ 
ποικιλία της Ζίτσας, την Ντεµπίνα.
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Mε πρώτη ύλη από τον αµπελώνα «Γέν-
νηση Αυγής», που βρίσκεται στο ο-

ρεινό Κατάφυτο σε υψόµετρο 830 µέτρων 
και «λούζεται» από τις πρώτες ακτίνες 
του ήλιου, υπογράφουν το πρώτο αφρώ-
δες κρασί από το terroir της ∆ράµας τα
Estates Costa Lazaridi. Ως αποτέλεσµα η
φρεσκάδα και η πολυπλοκότητα του µο-
ναδικού αυτού terroir εκφράζεται µέσα 
από το κοµψό Costa Lazaridi Blanc de 
Blancs Brut από την ποικιλία Βιδιανό.
Ακολουθείται παραδοσιακή µέθοδος οινο-
ποίησης αφρώδους οίνου, µε τη δεύτερη 
ζύµωση να γίνεται στη φιάλη όπου το κρα-
σί παραµένει σε επαφή µε τις ζύµες του για 
τουλάχιστον 24 µήνες. Στο ποτήρι φθάνει έ-
νας αφρώδης οίνος µε δροσερό και φινε-
τσάτο στόµα και µακρύ φρουτώδες τελείω-
µα. Αυτολυτικά αρώµατα brioche και τσου-
ρεκιού, όλα χαρακτηριστικά της 24µηνης 

παραµονής µε τις ζύµες στο µπουκάλι. Ελ-
κυστικά, φρέσκα αρώµατα, που θυµίζουν 
λεµόνι, κίτρο, πράσινο µήλο και αχλάδι.
Το Costa Lazaridi Blanc de Blancs Brut 
(11,0% vol.) προτείνεται ως το ιδανικό ξε-
κίνηµα για ένα γεύµα συνοδευόµενο από 
όστρακα, όπως στρείδια, χτένια, κυδώνια 
και γυαλιστερές. Μπορεί επίσης να συνδυ-
αστεί ιδανικά µε διάφορα πιάτα θαλασσι-
νών όπως γαρίδες, κωλοχτύπα και αστα-
κούς, µαγειρεµένα στο φούρνο, βραστά 
ή και στον ατµό. Εξαιρετικός είναι ο συν-
δυασµός και µε γλυκά, κρεµώδη τυριά (ό-
πως µανούρι, camembert, brie κ.α.) αλλά 
και παρµεζάνα. 
Με το αφρώδες Blanc de Blancs Brut τα
Estates Costa Lazaridi, το οποίο επιδέχε-
ται παλαίωσης, εισήλθαν µε εµφατικό τρόπο 
στην κατηγορία των αφρωδών και υπόσχο-
νται ότι θα υπάρξει και ανάλογη συνέχεια.

ΕΝΑ ΜΟΝΑ∆ΙΚΟ TERROIR

Η φινέτσα 
του Βιδιανού συναντά 
το ορεινό Κατάφυτο

Ένας αφρώδης οίνος µε δροσερό και φινετσάτο στόµα και 

µακρύ φρουτώδες τελείωµα

ετικέτες εγχώριες ντίβες

60-65_afrodi.indd   64 06/04/2026   19:10



ΑΜΠΕΛΩΝΑΣ ΖΙΤΣΑΣ

Ντεµπίνα & Ξινόµαυρο
σε αφρώδεις περιπέτειες

Σύγχρονες οινοποιήσεις διά χειρός Απόστολου Θυµιόπουλου 

Σ το Poème de Nature White semi 
sparkling, η Ντεµπίνα πρωταγωνιστεί 

σε ποσοστό 75%, χαρίζοντας φρεσκάδα 
και κοµψότητα, ενώ το 25% από Blanc de 
Noir Ξινόµαυρο προσθέτει σώµα και έντα-
ση. Η αργή ζύµωση αναδεικνύει έναν ευ-
χάριστο, φυσικά ηµιαφρώδη χαρακτήρα 
µε απαλές φυσαλίδες. Η καλλιέργεια σε υ-
ψηλό υψόµετρο σε συνδυασµό µε τα βρα-
χώδη εδάφη δίνει αρώµατα αχλαδιού, 
πράσινου µήλου και λευκών λουλουδιών.
Στο στόµα είναι  δροσερό, µε ισορροπη-

µένη οξύτητα, βελούδινη φυσαλίδα, α-
ρωµατική πολυπλοκότητα και κοµψό, µα-
κρύ τελείωµα. Ένα σύγχρονο κρασί µε 
ρίζες στην παράδοση, που φέρνει µια 
νέα πρόταση στην κατηγορία του.

■Η ιστορία συνεχίζεται µε το Poème de 
Nature Rosé, όπου οι ισορροπίες αντι-
στρέφονται για να αναδειχθεί η γαστρο-
νοµική πλευρά του Ξινόµαυρου, το ο-
ποίο συµµετέχει κατά 75% στο χαρµάνι 
µαζί µε 25% Ντεµπίνα. 

Αυτός ο ηµιαφρώδης ροζέ οίνος αποκα-
λύπτει µια πολύπλοκη µύτη γεµάτη φρά-
ουλα, λιαστή ντοµάτα και ροζ γκρέιπ-
φρουτ, στοιχεία που µαρτυρούν την κατα-
γωγή των ποικιλιών. 
Με µέτριο σώµα, δροσιστική οξύτη-
τα και µια διακριτική τανική δοµή, το 
Poème de Nature Rosé αποτελεί µια 
σύγχρονη πρόταση που συνδέει την πα-
ράδοση των αφρωδών της Ζίτσας µε 
την εξωστρέφεια και τη δυναµική της 
νέας εποχής του Κτήµατος.
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στο διαδίκτυο

Επιµέλεια Ηλίας Ανδρεάκης

Μια πρωτοποριακή 
διαδραστική online δράση  

Τ η µεγαλύτερη διαδραστική online δράση 
κρασιού που έχει πραγµατοποιηθεί ποτέ 
στην Ελλάδα διοργανώνει ο Σύνδεσµος 
Μικρών Οινοποιών Ελλάδος, παρουσιάζο-

ντας το Artisanal Greek Wineries – Wine Pairing 
Challenge. Πρόκειται για µια καινοτόµο ψηφιακή 
πρωτοβουλία που ενώνει 56 
µικρά ελληνικά οινοποιεία µε 56 
καταξιωµένους επαγγελµατίες 
και δηµιουργούς από το χώρο 
της γαστρονοµίας, του κρασιού 
και της δηµοσιογραφίας. Στο 
πλαίσιο της δράσης, κάθε 
οινοποιείο αποστέλλει µία 
επιλεγµένη ετικέτα του σε έναν 
συµµετέχοντα, ο οποίος µε τη 
σειρά του δηµιουργεί και 
παρουσιάζει στα προσωπικά του 
social media ένα µοναδικό wine 

pairing εµπνευσµένο από το συγκεκριµένο κρασί. Στόχος 
της πρωτοβουλίας είναι η ενίσχυση της αναγνωρισιµότη-
τας των µικρών ελληνικών οινοποιείων, η ανάδειξη της 
δυναµικής, της δηµιουργικότητας και της αυθεντικότητας 
τους, καθώς και η προβολή του σύγχρονου ελληνικού 
αµπελώνα µέσα από µια φρέσκια, διαδραστική και 

συµµετοχική προσέγγιση. 
Το Artisanal Greek Wineries – 
Wine Pairing Challenge θα 
υλοποιηθεί καθ’ όλη τη διάρκεια 
του Απριλίου, µε καθηµερινές 
αναρτήσεις και προτάσεις 
συνδυασµών φαγητού και 
κρασιού. Το κοινό θα µπορεί να 
παρακολουθεί τη δράση και να 
ανακαλύπτει τα wine pairings µέσα 
από τα επίσηµα social media του 
Συνδέσµου στον λογαριασµό @
artisanalgreekwineries.
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