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ΜΕ ΑΠΟΘΕΜΑΤΑ ΓΙΑ ΕΝΑ ΜΗΝΑ 
Συντηρείται η αγορά πάνω 

από τα 7 ευρώ το κιλό,  
ομαλά για τη νέα σοδειά 
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ΠΡΟΣΘΗΚΗ ΦΥΛΛΩΝ ΕΛΙΑΣ ΚΑΤΑ ΤΗΝ ΕΛΑΙΟΠΟΙΗΣΗ
Ερευνητικές μελέτες δείχνουν ότι οι ενδογενείς πολυφαινόλες των φύλλων 

ελιάς μπορούν να αυξήσουν την ποιότητα και διάρκεια ζωής του ελαιολάδου. 

ΣΥΝΕΝΤΕΥΞΗ: ΦΩΤΕΙΝΗ ΤΙΡΠΙΝΤΗΡΗ
Τη συζήτηση για την ελιά σε νέα βάση θέτει η μεγάλη πρόκληση της 

κλιματικής αλλαγής, που τοποθετεί σε πρώτο πλάνο το ελαιόδεντρο, σύμφωνα 

με τη διοργανώτρια του διεθνούς συνεδρίου Elia Lesvos Confest. 

Ο ΠΛΟΥΤΟΣ ΤΗΣ ΚΡΗΤΗΣ    
Σκουτάρι, ένα EVOO από τη Μαρία 

Σγουρού και τον Ανάργυρο Βάρδα

18
ΣΤΗΝ ΕΚΚΙΝΗΣΗ 
ΑΠΟ 7 ΕΥΡΩ ΤΟ ΚΙΛΟ ΟΜΑΛΑ 
ΠΡΟΣ ΝΕΑ ΙΣΟΡΡΟΠΙΑ 
ΤΟ ΕΓΧΩΡΙΟ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ

24
ΕΛΙΑ ΧΑΛΚΙΔΙΚΗΣ
ΒΙΩΣΙΜΗ Η ΚΑΛΛΙΕΡΓΕΙΑ 
ΜΟΝΟ ΑΝ ΤΙΜΗ ΦΤΑΣΕΙ ΤΑ 
1,70 ΕΥΡΩ ΤΑ 110 ΤΕΜΑΧΙΑ, 
ΛΕΝΕ ΟΙ ΠΑΡΑΓΩΓΟΙ

16
ΨΗΦΙΑΚΟ ΔΕΛΤΙΟ 
ΑΠΟΣΤΟΛΗΣ
ΣΤΟ MYDATA ΑΠΟ 1η
ΔΕΚΕΜΒΡΙΟΥ ΥΠΟΧΡΕΩΤΙΚΑ 
Η ΕΛΑΙΟΠΟΙΗΣΗ

16
ECO SCHEMES 
ΜΕ 18 ΕΥΡΩ ΤΟ ΣΤΡΕΜΜΑ ΓΙΑ 
ΤΟΝ ΕΛΑΙΩΝΑ Η ΜΗΧΑΝΙΚΗ 
ΖΙΖΑΝΙΟΚΤΟΝΙΑ

47

15

38
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18
ΜΙΑ ΝΕΑ ΤΑΞΗ ΠΡΑΓΜΑΤΩΝ 

ΜΕ ΕΝΑΝ ΦΡΟΝΤΙΣΜΕΝΟ ΓΕΩΠΟΝΙΚΑ ΕΛΑΙΩΝΑ 
ΚΑΙ ΦΙΛΟΔΟΞΟ ΘΕΣΜΙΚΟ ΠΛΑΙΣΙΟ Η ΝΕΑ ΣΟΔΕΙΑ
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14  
ΜΟΝΙΜΗ Η ΜΕΙΩΣΗ ΤΟΥ ΦΠΑ ΣΤΗΝ ΙΣΠΑΝΙΑ
Στο 2% από 1ης Οκτωβρίου και 4% από 1ης Ιανουαρίου 2025 θα βρίσκεται ο 

Φόρος Προστιθέμενης Αξίας στο ισπανικό ελαιόλαδο, αποφάσισε η κυβέρνηση

44
ΑΦΙΕΡΩΜΑ: 
ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ ΚΡΗΤΗΣ
Σε ένα τοπίο κατάφυτο σε ποσοστό της 

τάξης του 40% από ελαιόδεντρα, τα 

οποία ξεπερνούν τα 40 εκατομμύρια, 

ο κρητικός ελαιώνας βρίσκει την 

απαρχή του στα βάθη των αιώνων και  

το μέλλον του στα χέρια ανήσυχων 

παραγωγών με οργανωμένους ελαιώνες 

και υπερσύγχρονα ελαιοτριβεία.

26
ΚΑΡΑΔΟΚΕΙ 
ΤΟ ΓΛΟΙΟΣΠΟΡΙΟ
ΤΗΝ ΠΙΟ ΚΡΙΣΙΜΗ 
ΕΠΟΧΗ ΣΕ Ο,ΤΙ ΑΦΟΡΑ 
ΤΗΝ ΠΡΟΛΗΨΗ ΤΩΝ 
ΑΣΘΕΝΕΙΩΝ ΤΗΣ ΕΛΙΑΣ, 
ΑΠΟΤΕΛΕΙ ΤΟ ΦΘΙΝΟΠΩΡΟ

17
ΦΑΚΕΛΟΣ ΓΙΑ ΠΟΠ ΕΛΙΑ 
ΚΟΛΟΒΗ ΛΕΣΒΟΥ
ΣΥΝΕΡΓΑΣΙΑ 
ΠΕΡΙΦΕΡΕΙΑΣ Β. ΑΙΓΑΙΟΥ 
ΚΑΙ ΓΕΩΠΟΝΙΚΟΥ 
ΠΑΝΕΠΙΣΤΗΜΙΟΥ

14
ΣΕ ΜΟΡΦΗ ΒΟΥΤΥΡΟΥ
ΝΕΑ ΦΟΡΜΟΥΛΑ ΓΙΑ 
ΕΠΑΛΕΙΨΗ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΟ 
ΕΞΑΙΡΕΤΙΚΟ ΠΑΡΘΕΝΟ 
ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ ΑΝΕΠΤΥΞΑΝ 
ΕΡΕΥΝΗΤΕΣ

50
GOLDEN OLIVE
ΣΤΟΥΣ ΠΡΩΤΑΓΩΝΙΣΤΕΣ 
ΤΗΣ ΔΙΕΘΝΟΥΣ ΕΚΘΕΣΗΣ 
«FOOD & DRINKS BY 
DETROP», Η ΕΛΙΑ ΚΑΙ ΤΟ 
ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ
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34  
ΑΦΙΕΡΩΜΑ: ΜΑΝΑΚΙ
Μια ποικιλία που ξεχωρίζει 

για τη γλυκύτητά της
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IΔΙΟΚΤΗΣΙΑ

Green Box 

Εκδοτική Α.E.

Νίκης 24, 

Σύνταγµα, 105 57

Tηλ: 2103232905, 

Fax: 2103232967

E-mail: info@agronews.gr

EΚΔΟΤΗΣ/ 

ΔΙΕΥΘΥΝΤΗΣ/ΒΑΣΙΚΟΣ 

ΜΕΤΟΧΟΣ/ΝΟΜΙΜΟΣ 

ΕΚΠΡΟΣΩΠΟΣ

Γιάννης Πανάγος

ΓΡΑΦΟΥΝ 

Μαρία Γιουρουκέλη 

Σοφία Σπύρου  

Γιάννης Ρούπας

Βασιλική Μαντά 

Γιώργος Κοντονής 

Ελένη Δούσκα

Λεωνίδας Λιάμης

ΕΜΠΟΡΙΚΟΣ 

ΔΙΕΥΘΥΝΤΗΣ

Παναγιώτης Αραβαντινός

ΔΗΜΙΟΥΡΓΙΚΟ

Φανή Παπαπετροπούλου 

 

ΣΕΛΙΔΟΠΟΙΗΣΗ

Χαρά Οικονόμου

ΔΙΑΝΟΜΗ

ΑΡΓΟΣ Α.Ε.

ΕΚΤΥΠΩΣΗ 

ΒΙΒΛΙΟΔΕΣΙΑ

ΝΕΕΣ ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΕΣ 

ΕΚΔΟΣΕΙΣ 

ΜΟΝΟΠΡΟΣΩΠΗ ΑΕ 

Τριµηνιαία ειδική έκδοση  για την ελαιοκοµία 
και τις αγορές ελιάς και ελαιολάδου

ΓΙΑΝΝΗΣ ΠΑΝΑΓΟΣ 
Εκδότης Διευθυντής

EDITORIAL

Δ
εν υπάρχει αμφιβολία ότι αυτό τον καιρό η αγορά του ελαιoλάδου βρίσκεται σε κομ-

βικό σημείο διεθνώς. Η σοδειά στις χώρες της Μεσογείου, που συγκεντρώνουν 

ιστορικά ένα κρίσιμο μέγεθος της διεθνούς παραγωγής, μοιάζει να είναι καλύτερη 

σε σχέση με την προηγούμενη διετία, ωστόσο τα αποθέματα που υπάρχουν δεν εξα-

σφαλίζουν την πλήρη ομαλοποίηση της εφοδιαστικής αλυσίδας.  

Αυτός είναι και ο λόγος για τον οποίο οι πράξεις που γίνονται σε καλά ελαιόλαδα της προηγούμενης 

χρονιάς επιμένουν να συντηρούνται σαφώς πάνω από τα 7 ευρώ το κιλό, ωστόσο αρκετά κάτω από 

την κορυφή των 10 ευρώ το κιλό που κυριάρχησε για το μεγαλύτερο μέρος του 2023. Πιθανή επιβε-

βαίωση των μέχρι σήμερα προβλέψεων παραγωγής στη Μεσόγειο θα πιέσει λίγο ακόμα τις τιμές πα-

ραγωγού, ενώ, αντίθετα, οποιαδήποτε υποχώρηση της παραγωγής από αυτά τα επίπεδα θα συντηρή-

σει τις τιμές εκεί που βρίσκονται σήμερα, ενδεχομένως και λίγο ψηλότερα. 

Για την Ελλάδα πάντως δεν είναι αυτό το ζήτημα. Ο ελαιώνας και η ελαιοπαραγωγή στη χώρα κιν-

δυνεύουν από το σοβαρό έλλειμμα στρατηγικής για το προϊόν και τον κλάδο. Η ισχυρή άνοδος των 

τιμών κατά την τελευταία διετία, μπορεί να ωφέλησε συγκυριακά τους ελαιοκαλλιεργητές, μάλλον 

όμως αποδυνάμωσε τις όποιες προσπάθειες 

για καλύτερη τύχη του ελληνικού ελαιολά-

δου στις διεθνείς αγορές. Τα λεγόμενα «μικρά 

σπίτια», δηλαδή οι προσπάθειες που έχουν ξε-

κινήσει τα τελευταία δέκα-δεκαπέντε χρόνια 

και επικεντρώνονται στο υψηλής ποιότητας 

ελαιόλαδο με προσανατολισμό τις διεθνείς 

αγορές, «σκόρπισαν» σαν χάρτινοι πύργοι. Την ίδια στιγμή, οι μεγάλες επιχειρήσεις του κλάδου, 

τουλάχιστον για τα ελληνικά δεδομένα, όχι μόνο δεν μπόρεσαν να εκμεταλλευτούν τα όποια κε-

νά άφηναν οι διεθνείς παίκτες λόγω ανεπάρκειας πρώτης ύλης αλλά βρέθηκαν να χάνουν και δι-

κές τους θέσεις στα ράφια των μεγάλων αλυσίδων λιανικής (επικαλούνται την άνοδο των τιμών). 

Ποια είναι η εθνική στρατηγική για τη συνέχεια; Πώς θα αντεπεξέλθει το ελληνικό ελαιόλαδο σε πι-

θανή πίεση των αγορών όταν οι καιρικές συνθήκες αποκατασταθούν (αν βεβαίως αποκατασταθούν) 

και εισρεύσουν και πάλι στις διεθνείς αγορές ελαιόλαδα κάθε είδους και από κάθε άκρη του πλανήτη; 

Οι γνώστες υποστηρίζουν πως ειδικά το ελαιόλαδο δεν έχει άλλο δρόμο στην περίπτωση της Ελλά-

δας από αυτόν της υψηλής ποιότητας, της ξεκάθαρης ταυτότητας και της υψηλής προστιθέμενης αξί-

ας. Για να εξασφαλιστούν όλα αυτά, δεν αρκεί το ανάγλυφο μεσογειακό τοπίο της χώρας και η ιστορία 

του τόπου. Χρειάζεται να γίνουν συντονισμένες προσπάθειες, κατ’ αρχήν στη βελτίωση της καλλιερ-

γητικής φροντίδας των ελαιώνων, δεύτερον στις μεθόδους ελαιοποίησης (ταχεία και σωστή μεταφο-

ρά των ελιών και ψυχρή έκθλιψη) και τρίτον πολλή δουλειά στον τομέα του branding, όχι τόσο από 

τους «μικρούς» που μάχονται αλλά κυρίως από τους «μεγάλους» που εύκολα ξεστρατίζουν.       

ΕΛΑΙΩΝΑΣ ΚΑΙ ΕΛΑΙΟΠΑΡΑΓΩΓΗ 
ΣΤΗΝ ΕΛΛΑΔΑ ΚΙΝΔΥΝΕΥΟΥΝ 
ΑΠΟ ΤΟ ΣΟΒΑΡΟ ΕΛΛΕΙΜΜΑ 
ΣΤΡΑΤΗΓΙΚΗΣ
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Όσος κόπος έγινε µέσα στη χρονιά και 
όση γνώση έχει συσσωρευτεί από τις 
προηγούµενες βγαίνουν στον ελαιώνα

40%

Όλος ο κόπος
της χρονιάς είναι 
χαρά μιας μέρας

ΤΟΥ ΛΑΖΑΡΟΥ ΓΑΤΣΕΛΟΥ

Η χαρά της συγκομιδής επιστρέφει 
σε όλους λίγη ή πολλή από την 

καταπιεσμένη ζωογόνο παιδικότητά τους 

ΑΠΟΨΗ

Κ
άθε χρόνο τέτοια εποχή όλος ο 

παραγωγικός κόσμος της ελιάς 

και του ελαιoλάδου διακατέχεται 

από έντονα, ανάμεικτα και αναμφίβολα 

συγκρουόμενα συναισθήματα. Ένας 

πρωτοπόρος ελαιοπαραγωγός στην 

Πελοπόννησο, πριν από πέντε χρόνια, 

περιέγραψε τα συναισθήματα που 

βιώνει αντίστοιχα με αυτά που είχε την 

πρώτη φορά που έδωσε εξετάσεις στο 

πανεπιστήμιο. Όπως χαρακτηριστικά είχε 

πει «είναι μοναδικό. Από τη μια υπάρχει 

ανυπομονησία σε τέτοιο βαθμό που δεν σε 

χωράει ο τόπος κι από την άλλη υπάρχει 

η αγωνία πως κάτι ακόμα θα μπορούσε 

να έχει προετοιμάσει κάποιος ή και για 

να μην ξεχαστεί κάποια σημαντική μεν 

λεπτομέρεια δε». Θυμάμαι χαρακτηριστικά 

πως προχωρώντας η συζήτηση, το πρόσωπό 

του δεν σταμάτησε λεπτό να ακτινοβολεί 

και τα μάτια του να χαμογελούν ακόμα κι 

όταν θεώρησε πως θα μοιραζόταν μαζί μας 

ένα από τα μικρά-μεγάλα μυστικά της ζωής 

σύμφωνα με το ίδιο. « Όταν φτάσει η ώρα 

της συγκομιδής,  δεν υπάρχει χώρος και 

χρόνος για δικαιολογίες, δεν υπάρχει χώρος 

και χρόνος για ψέματα. Όσος κόπος έγινε 

πραγματικά μέσα σε μια, εύκολη, βατή, 

δύσκολη, ή και πρωτόγνωρη, καλλιεργητική 

περίοδο βγαίνει στο προσκήνιο κι αντίστοιχα 

όση γνώση και μελέτη συσσωρεύτηκε 

συμμετέχοντας στις προηγούμενες 

καλλιεργητικές περιόδους, απλά όλα αυτά 

συνοδεύουν κι αυτές τις φετινές δράσεις».  

Έχοντας μοιραστεί αυτές τις τοποθετήσεις, 

οι περισσότεροι άνθρωποι της ελιάς έχουν 

συμφωνήσει προσθέτοντας ο κάθε ένας τη 

μοναδική δική του πινελιά πάντα με ένα 

βαθύ χαμόγελο να διαγράφεται στα μάτια 

τους. Ωστόσο, το πρώτιστο που μπορώ να 

διακρίνω ξεκάθαρα μέσα σε όλα αυτά είναι 

πως η χαρά της συγκομιδής επιστρέφει σε 

όλους λίγη ή πολλή από την καταπιεσμένη 

ζωογόνο παιδικότητά τους. Ας τη χαρούμε 

και ας την απολαύσουμε λοιπόν...

3η-4η250

ΘΕΣΗ ΣΕ 
ΠΑΓΚΟΣΜΙΑ 
ΠΑΡΑΓΩΓΗ

ΧΙΛ. ΤΟΝΟΙ 
ΑΝΑΜΕΝΕΤΑΙ 

Η ΕΓΧΩΡΙΑ ΠΑΡΑΓΩΓΗ

ΠΕΡΙΠΟΥ 
ΕΠΙΠΛΕΟΝ 

ΑΠΟ ΠΕΡΥΣΙ

08_09_lazaros..indd   8 24/09/2024   19:52



08_09_lazaros..indd   9 25/09/2024   09:57



10  ΣΕΠΤΕΜΒΡΙΟΣ 2024  ΕΛΑΙΑΣ ΚΑΡΠΟΣ

Ε Π Ε Ν ∆ Υ Σ Ε Ι Σ

�Φ
Ω

ΤΟ
ΓΡΑ

Φ
ΙΑ

: Α
Π

Ο
 ΤΟ

 Ε
Λ

Α
ΙΟ

ΤΡ
ΙΒ

Ε
ΙΟ

  M
A

R
K

E
LLO

S�

Σ
ε αναζήτηση παικτών που θα δώσουν 

περαιτέρω ισχυρή ώθηση στις εξαγω-

γές της εγχώριας παραγωγής τυπο-

ποιημένου ελαιόλαδου, μοιάζει να 

βρίσκεται, ειδικά τα τελευταία χρό-

νια, ο κλάδος, καθώς οι συνθήκες στη διεθνή αγο-

ρά παρουσιάζουν μεγάλο ενδιαφέρον, η εξέλιξη 

των τεχνολογιών διευκολύνει την όλη διαδικασία 

και ως γνωστόν στην Ελλάδα παράγεται κάθε χρό-

νο ένας αξιόλογος όγκος υψηλής ποιότητας προ-

ϊόντος (extra παρθένο), το οποίο μέχρι τώρα, από 

πλευράς υπεραξίας τουλάχιστον, δεν βρίσκει την 

τύχη που του αξίζει. 

Με άλλα λόγια, αν εξαιρέσει κανείς τις προσπά-

θειες που γίνονται για την κατοχύρωση υπεραξίας 

στο ελληνικό ελαιόλαδο από τα λεγόμενα «μικρά 

σπίτια» των «ιδεολόγων» του κλάδου και οι οποίες 

δεν αρκούν για να… γυρίσει ο τροχός, θα μπορού-

σε να πει κανείς, στη «μεγάλη εικόνα», οι παίκτες 

που στοιχίζονται είναι μετρημένοι στα δάχτυλα 

του ενός χεριού και μάλιστα χωρίς τη συγκρότη-

ση που απαιτείται για την κατοχύρωση στη διεθνή 

σκηνή, ενός πανίσχυρου brand, αντάξιου της ποι-

ότητας της εγχώριας παραγωγής.

Είναι κάτι παραπάνω από σίγουρο ότι Ισπανία και 

Ιταλία, δηλαδή οι χώρες που διατηρούν την πρω-

τοκαθεδρία διεθνώς στο ελαιόλαδο, εκτός του ότι 

διαθέτουν ισχυρές επιχειρηματικές οντότητες ιδι-

ωτικού και συνεταιριστικού χαρακτήρα, έχουν 

αξιοποιήσει σε πολύ μεγάλο βαθμό και το προϊόν 

ΚΕΙΜΕΝΟ ΓΙΑΝΝΗΣ ΠΑΝΑΓΟΣ

Ο κλάδος στην Ελλάδα 

Ψάχνει 
στρατηγούς  

το ελαιόλαδο   
Την κατοχύρωση της υπεραξίας του µέσω ενός πανίσχυρου brand αναζητά  

το εγχώριο ελαιόλαδο, µια συνθήκη που δεν έχουν ακόµη καταφέρει να 
εκπληρώσουν ούτε οι µετρηµένοι στα δάχτυλα του ενός χεριού µεγάλοι οίκοι, 

εκµεταλλευόµενοι την υψηλή ποιότητα του προϊόντος και τις διεθνείς συγκυρίες

20% 70% 10%

ΤΥΠΟΠΟΙΗΜΕΝΟ 
ΠΡΟΪΟΝ

ΠΗΓΑΙΝΕΙ  
ΓΙΑ ΕΞΑΓΩΓΗ

ΠΡΟΣ 
ΙΔΙΟΚΑΤΑΝΑΛΩΣΗ 
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12  ΣΕΠΤΕΜΒΡΙΟΣ 2024  ΕΛΑΙΑΣ ΚΑΡΠΟΣ

που παράγεται στην Ελλάδα. Έχουν δηλαδή βρει 

τον τρόπο ώστε ένα σημαντικό μέρος της παραγω-

γής που παραλαμβάνουν από την Ελλάδα να ενι-

σχύει επί της ουσίας τα ποιοτικά χαρακτηριστικά 

του ελαιολάδου που τυποποιούν και εξάγουν με 

τη δική τους επωνυμία και χωρίς αναφορά στη χώ-

ρα προέλευσης της πρώτης ύλης. Όσο παρέχεται 

αυτή η δυνατότητα, οι εδώ συντελεστές του κλά-

δου, ανεξαρτήτως μεγέθους και οραματισμού, δύ-

σκολα θα μπορέσουν να αλλάξουν την εικόνα της 

καταναλωτικής κοινότητας διεθνώς για τα ιδιαίτε-

ρα χαρακτηριστικά της εγχώριας παραγωγής.  

Το αναξιοποίητο «παράθυρο ευκαιρίας»
Στην Ελλάδα, οι εδώ δραστηριοποιούμενοι στον 

κλάδο δεν μπόρεσαν να αξιοποιήσουν ούτε το «πα-

ράθυρο ευκαιρίας» που δημιουργήθηκε στην πα-

γκόσμια αγορά κατά την τελευταία διετία, ως απο-

τέλεσμα της δραματικής μείωσης της παραγωγής 

στις χώρες της Μεσογείου και ειδικά σε Ισπανία 

και Ιταλία. Αντίθετα, σ’ αυτή την ιδιάζουσα συγκυ-

ρία, η Ελλάδα, όχι μόνο δεν διεύρυνε την εξαγωγι-

κή της δραστηριότητα σε τυποποιημένο ελαιόλαδο 

εγνωσμένης ταυτότητας αλλά, αντίθετα, υποχρεώ-

θηκε να μειώσει σχεδόν στο μισό το προϊόν που πέ-

ρασε για τυποποίηση.  Πιο συγκεκριμένα, οι πλη-

ροφορίες θέλουν τις ποσότητες ελαιολάδου που 

εμφιαλώθηκαν κατά την τελευταία ελαιοκομι-

κή περίοδο στην Ελλάδα να μην ξεπερνούν τους 

20.000 τόνους, όταν προ τριετίας περίπου είχαν 

ξεπεράσει τους 40.000 τόνους. Αυτό σημαίνει ότι 

στη χώρα μας, οι μεγάλες ιδιωτικές επιχειρήσεις 

του κλάδου (οι συνεταιρισμοί έχουν χάσει εδώ και 

χρόνια το παιχνίδι της τυποποίησης) δεν κατάφε-

ραν να αποσπάσουν κάποιο αξιόλογο μερίδιο από 

την εγχώρια παραγωγή που φεύγει σε χύμα μορ-

φή προς την Ισπανία και την Ιταλία. Αντίθετα, τα 

στοιχεία δείχνουν ότι περιόρισαν ακόμα περισσό-

τερο το μερίδιό τους, ακόμα και ως ποσοστό της 

πρωτογενούς παραγωγής που είχε προς διάθεση 

αυτά τα δύο χρόνια η Ελλάδα. 

Η απάντηση που έρχεται από τους ηγέτες του κλά-

δου, είναι ότι, η άνοδος των τιμών του ελαιόλαδου 

από το χωράφι μέχρι το ράφι, οδήγησε σε μείωση 

της κατανάλωσης, τέτοια που να μην αφήνει περι-

θώρια κατάκτησης νέων θέσεων από την εγχώρια 

βιομηχανία τυποποιημένου και επώνυμου προϊό-

ντος. Οι εγχώριες ετικέτες, τονίζουν, έβγαιναν πο-

λύ ψηλά από πλευράς τιμής, για να μπορούν να 

καλύψουν τα όποια κενά υποχρεώνονταν να αφή-

σουν (λόγω ανεπάρκειας πρώτης ύλης) οι συντε-

λεστές του κλάδου παγκοσμίως.  

Στην πραγματικότητα πάντως, οι αιτίες αυτής της 

αδυναμίας (επέκτασης) είναι πολλές και θα πρέπει 

να αναζητηθούν μεταξύ άλλων τόσο στη συγκρό-

τηση των εγχώριων «μεγάλων επιχειρήσεων» του 

κλάδου σε ό,τι αφορά υποδομές και στρατηγική 

ενδυνάμωσης της παρουσίας διεθνώς, καθώς και 

στην οικονομική καχεξία που συνοδεύει τις περισ-

σότερες εξ αυτών, ειδικά όταν πρόκειται για κινή-

Η απάντηση  
που έρχεται από  
τους εγχώριους 
ηγέτες στον κλάδο  
του ελαιoλάδου, είναι 
ότι η άνοδος των 
τιµών από το χωράφι 
µέχρι το ράφι οδήγησε 
σε σοβαρή µείωση  
της κατανάλωσης  

Οι πληροφορίες θέλουν τις ποσότητες ελαιολάδου που εμφιαλώθηκαν 
κατά την τελευταία ελαιοκομική περίοδο στην Ελλάδα να μην ξεπερνούν 
τους 20.000 τόνους, όταν προ τριετίας είχαν ξεπεράσει τους 40.000
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σεις επέκτασης οι οποίες θα επιβάλλεται να δρομο-

λογηθούν σε σφιχτό χρόνο.  Άλλωστε, εξετάζοντας 

κάποιος προσεκτικά τον καθένα ξεχωριστά από 

τους λεγόμενους «μεγάλους ομίλους» του κλάδου, 

είναι εύκολο να διαπιστώσει ότι, κανείς εξ αυτών 

δεν διαθέτει τα κύρια χαρακτηριστικά και τις προ-

ϋποθέσεις που απαιτούνται για μια ολοκληρωμέ-

νη, δυναμική και με σαφές μακροχρόνιο πλάνο, 

παρουσία στις διεθνείς αγορές. Άλλοι μπλέκουν 

το ελαιόλαδο με τις μαργαρίνες, άλλοι επικεντρώ-

νουν το ενδιαφέρον τους στις εισαγωγές σπορέλαι-

ων, άλλοι μετρούν ξανά και ξανά το μέρισμα του 

μετόχου και άλλοι δεν έχουν κανένα περιθώριο 

για οικονομικά ανοίγματα, καθώς ήδη αντιμετωπί-

ζουν προβλήματα ρευστότητας. 

Ένας νέος ισχυρός όμιλος
Επίσης τον τελευταίο καιρό, η ένωση δυνάμε-

ων γύρω από τρία υφιστάμενα εταιρικά σχήμα-

τα με την είσοδο του SMERemediumCap, δηλαδή 

του fund που έχει επικεφαλής τον τραπεζίτη Νί-

κο Καραμούζη και του Inspiring Earth στο μετο-

χικό κεφάλαιο μιας νέας νομικής οντότητας, κίνη-

σε κάπως τα λιμνάζοντα ύδατα στον κλάδο, ωστόσο 

είναι πολύ νωρίς για να βγουν συμπεράσματα. 

Υπενθυμίζεται ότι με βάση τα μέχρι στιγμής δε-

δομένα, έχει συσταθεί μια κοινή εταιρεία η οποία 

θα αποκτήσει πλειοψηφικό πακέτο στις εταιρείες 

«Λατζιμάς Α.Ε.», «Έλαια Σητείας – LASITIA A.E.» 

και «Olympian Green International A.E.», δημι-

ουργείται ένας νέος ισχυρός όμιλος στα προϊόντα 

ελαιόλαδου. Η συνέχεια επί της οθόνης... 

Με εξαίρεση ίσως την ΑΓΡΟΒΙΜ, 

μια καθαρά ελληνική εταιρεία η 

οποία είναι επικεντρωμένη στο 

ελληνικό ελαιόλαδο, έχοντας μά-

λιστα συνάψει συμβάσεις με πε-

ρισσότερους από 7.000 ελαιοπα-

ραγωγούς, δύσκολα θα μπορούσε 

να εντοπίσει κανείς την εταιρεία 

ή τον όμιλο που μπορεί σ’ αυτή τη 

φάση να κάνει τη διαφορά για το 

ελληνικό ελαιόλαδο. 

Η ιδιαίτερη περίπτωση 
της εταιρείας Agrovim
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Ε Ι ∆ Η Σ Ε Ι Σ

ΜΟΡΦΗ ΒΟΥΤΥΡΟΥ 
∆ΙΝΟΥΝ ΟΙ ΕΠΙΣΤΗΜΟΝΕΣ ΣΤΟ 
ΕΞΤΡΑ ΠΑΡΘΕΝΟ ΕΛΑΙΟΛΑ∆Ο

  Ως μια υγιεινή εναλλακτική λύση στο 

βούτυρο και τη μαργαρίνη παρουσιάζε-

ται μια νέα φόρμουλα για επάλειψη με 

βάση το εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο 

που  ανέπτυξαν ομάδες ερευνητών από το 

Biomedical Research Centre in Network 

(CIBER) , το Πανεπιστήμιο της Σαραγόσα 

και το Centre for Energy, Environmental 

& Technological Research (CIEMAT). 

Η νέα φόρμουλα αποτελείται κατά 75% 

από EVOO και περιλαμβάνει μόνο φυ-

τικά προϊόντα, κατάλληλα για vegans.

Η νέα αυτή σύνθεση είναι ιδανική για 

μαγειρικά παρασκευάσματα που απαι-

τούν στερεά λίπη, τα οποία είναι συνή-

θη στις δυτικές χώρες και αναμένεται ως 

εκ τούτου να διευκολύνουν την ενσω-

μάτωσή του EVOO στη δυτική δίαιτα.

Η ομάδα επεσήμανε ότι αυτή η πρόταση 

θα ήταν επίσης κατάλληλη για vegan και 

χορτοφάγους, που δεν καταναλώνουν 

βούτυρο και πολλά είδη μαργαρίνης, κα-

θώς δεν περιέχει ίχνη προϊόντων ζωικής 

προέλευσης και ότι η σύνθεσή της δεν 

περιλαμβάνει τη χρήση συντηρητικών, 

πρόσθετων και τυποποιημένα αλλεργι-

ογόνα. Όπως τόνισε ο Jesus de la Osada, 

καθηγητής στο Πανεπιστήμιο της Σαρα-

γόσα, «τα μόνα συστατικά είναι το EVOO 

και το βούτυρο κακάο, και τα δύο προϊ-

όντα βιολογικής προέλευσης και χωρίς 

χημική μετατροπή υδρογόνωσης που 

παράγει trans λιπαρά οξέα». Β. ΜΑΝΤΑ

NΕΑ
ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ: ΠΕΤΡΟΣ ΓΚΟΓΚΟΣ

  Στο 2% από 1ης Οκτωβρίου και 4% από 1ης Ιανου-

αρίου 2025 θα βρίσκεται ο Φόρος Προστιθέμενης Α-

ξίας στο ελαιόλαδο, όπως αποφάσισε η ισπανική κυ-

βέρνηση σε συνέχεια αντίστοιχης πρωτοβουλίας που 

προέβλεπε τον προσωρινό μηδενισμό του ΦΠΑ στα 

προϊόντα ελαιολάδου από την 1η Ιουλίου.  Το προσω-

ρινό λοιπόν μέτρο αποκτά μόνιμο χαρακτήρα, καθώς 

οι Ισπανοί ποντάρουν πολλά στην τάχιστη επαναφο-

ρά της κατανάλωσης στα προ 2023/24 επίπεδα, δη-

λαδή των 3,1 με 3,2 εκατ. τόνων σε παγκόσμιο επίπε-

δο. Να σημειωθεί εδώ πως οι Ισπανοί καταναλώνουν 

παραπάνω από 500.000 τόνους ελαιολάδου σε ετή-

σια βάση, αποτελώντας διαχρονικά την πρώτη χώρα 

σε κατά κεφαλήν κατανάλωση.

Το ελαιόλαδο απαλλάσσεται από τον ΦΠΑ έως την 

1η Οκτωβρίου μετά από διάταγμα που εξέδωσε η ι-

σπανική κυβέρνηση τον περασμένο Ιούνιο, κείμε-

νο που καθόριζε επίσης μείωση του ΦΠΑ στο ελαι-

όλαδο και τα ζυμαρικά στο 2% μεταξύ των μηνών Ο-

κτωβρίου και Δεκεμβρίου. Αν δεν υπήρχε νομοθε-

τική μεταρρύθμιση, ο ΦΠΑ θα έπρεπε να αυξηθεί 

στο 7,5% από τον Ιανουάριο του 2025, αλλά με αυ-

τή τη μεταρρύθμιση, το ελαιόλαδο θα έχει φόρο 4% 

όπως το ψωμί, το γάλα ή τα αυγά. «Αυτά τα μέτρα ή-

ταν πολύ αποτελεσματικά, παρά την πίεση της αγο-

ράς», σημειώσε ο υπουργός Γεωργίας Luis Planas.

ΜΟΝΙΜΗ Η ΜΕΙΩΣΗ ΤΟΥ ΦΠΑ ΣΤΟ ΕΛΑΙΟΛΑ∆Ο
ΠΟΝΤΑΡΟΥΝ ΠΟΛΛΑ ΟΙ ΙΣΠΑΝΟΙ ΣΤΗΝ ΑΝΑΚΑΜΨΗ ΤΗΣ ΚΑΤΑΝΑΛΩΣΗΣ

ΤΡΙΑΝΤΑ ΝΕΕΣ ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ
ΣΤΑ ΑΙΩΝΟΒΙΑ ∆ΕΝΤΡΑ ΤΗΣ ΑΡΑΓΟΝΙΑΣ

  Μια σηµαντική ανακάλυψη έλαβε χώρα στην αυτόνοµη κοινότητα της Ισπανίας, Αραγωνία, 
όπου ερευνητική οµάδα εντόπισε 30 νέες ποικιλίες ελιάς ανάµεσα στα αιωνόβια δέντρα της 
περιοχής. Περαιτέρω έρευνα βρίσκεται σε εξέλιξη για να προσδιοριστούν τα χαρακτηριστικά 
των ποικιλιών και να εντοπιστεί εάν κάποια θα µπορούσε να χρησιµοποιηθεί για την παραγωγή 
ελαιολάδου σε εµπορική κλίµακα. Το έργο συντονίστηκε από τον οργανισµό Olivos de Aragón, 
σε συνεργασία µε πέντε διαφορετικές ερευνητικές οµάδες.

ΕΛΑΙΑΣ 

Luis Planas, 
υπουργός 
Γεωργίας  
Ισπανίας

Ε Ι ∆ Η Σ Ε Ι Σ

 Η νέα αυτή σύνθεση είναι ιδανική για µαγειρικά 
παρασκευάσµατα που απαιτούν στερεά λίπη, τα 
οποία είναι συνήθη στις δυτικές χώρες.
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Ε Ι ∆ Η Σ Ε Ι Σ

ΠΡΟΣΘΗΚΗ ΦΥΛΛΩΝ ΕΛΙΑΣ ΚΑΤΑ ΤΗΝ ΕΛΑΙΟΠΟΙΗΣΗ
ΑΥΞΑΝΟΥΝ ΤΗ ΣΥΓΚΕΝΤΡΩΣΗ ΚΑΙ ΤΗ ∆ΙΑΡΚΕΙΑ ΖΩΗΣ ΤΟΥ ΕΞΤΡΑ 
ΠΑΡΘΕΝΟΥ ΕΛΑΙΟΛΑ∆ΟΥ, ΥΠΟΣΤΗΡΙΖΟΥΝ ΙΤΑΛΟΙ ΕΠΙΣΤΗΜΟΝΕΣ

Ερευνητικές μελέτες δείχνουν ότι οι ενδογε-

νείς πολυφαινόλες των φύλλων ελιάς μπο-

ρούν να αυξήσουν την εξαρτώμενη από τη 

συγκέντρωση ποιότητα και διάρκεια ζωής 

του ελαιολάδου. Όπως αναφέρουν οι ειδικοί, 

τα φύλλα πρέπει να αναμειγνύονται με τον 

κατσίγαρο (υπολείμματα ελιάς μετά το σπά-

σιμο του καρπού που περιλαμβάνουν σάρ-

κα, πυρήνα και φλοιό) και στη συνέχεια να 

τοποθετούνται στη χοάνη εισόδου του ελαι-

οτριβείου, πριν το πλύσιμο και να ακολου-

θούν ολόκληρο τον κύκλο επεξεργασίας, α-

κριβώς όπως οι ελιές.

Η ποσότητα των φύλλων που μπορεί να χρη-

σιμοποιηθεί κυμαίνεται από 1% έως 5%, με 

πρόσφατες μελέτες να υποδεικνύουν ότι η 

προσθήκη 1% έως 2,5% προσφέρει την κα-

λύτερη σχέση ποιότητας/τιμής. Ενσωματώ-

νοντας φύλλα ελιάς στην επεξεργασία, μπο-

ρεί να επιτευχθεί αύξηση της απόδοσης του 

ελαιολάδου κατά 20% με 1% φύλλων, ενώ 

με 2% έως 5% η αύξηση μπορεί να φτάσει το 

35%-40%. Σύμφωνα με τις μελέτες, η προ-

σθήκη φύλλων ελιάς τροποποιεί επίσης το 

οργανοληπτικό προφίλ του ελαιολάδου, ε-

πηρεάζοντας χαρακτηριστικά όπως το χρώ-

μα και η γεύση. Παρά τις διακυμάνσεις στα 

αποτελέσματα λόγω ποικιλίας και ποσοστού 

φύλλων, οι περισσότερες συμφωνούν ότι η 

ενσωμάτωσή τους βελτιώνει τη θρεπτική α-

ξία και τη διατήρηση του ελαιολάδου. Υπεν-

θυμίζεται ότι σε σύγκριση με τα περισσότερα 

βρώσιμα έλαια, το έξτρα παρθένο ελαιόλαδο 

έχει γενικά χαμηλότερη ευαισθησία στην ο-

ξείδωση και αρκετά μεγάλη διάρκεια ζωής, 

12-18 μήνες.  ΒΑΣΙΛΙΚΗ ΜΑΝΤΑ
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Ε Ι ∆ Η Σ Ε Ι ΣΕ Ι ∆ Η Σ Ε Ι Σ

ΨΗΦΙΑΚΟ ∆ΕΛΤΙΟ ΑΠΟΣΤΟΛΗΣ ΓΙΑ ΤΑ ΕΛΑΙΟΤΡΙΒΕΙΑ
ΣΤΟ MYDATA ΑΠΟ 1η ∆ΕΚΕΜΒΡΙΟΥ ΘΑ ∆ΗΛΩΝΕΤΑΙ ΥΠΟΧΡΕΩΤΙΚΑ Η ΕΛΑΙΟΠΟΙΗΣΗ

Σε πρώτο χρόνο 
(προαιρετικά µέχρι 
30 Νοεµβρίου, 
υποχρεωτικά από 
1η ∆εκεµβρίου) το 
θεσµικό πλαίσιο 
αγγίζει επιχειρήσεις 
παραγωγής, 
τυποποίησης 
και εµπορίας 
ελαιοκάρπου και 
ελαιολάδου.

  Σε εφαρμογή τίθεται σταδιακά (σε δύο φάσεις) 

μέσα στο επόμενο διάστημα το ψηφιακό δελτίο α-

ποστολής στην πλατφόρμα myDATA, για την πα-

ρακολούθηση της διακίνησης όλων των αγαθών σε 

πραγματικό χρόνο, η οποία θα αφορά και την αγρο-

τική παραγωγή, με μόνη εξαίρεση τους αγρότες ει-

δικού καθεστώτος ΦΠΑ και φυσικά πρόσωπα που 

πωλούν προϊόντα ή υπηρεσίες ευκαιριακά (συναλ-

λαγές έως 10.000 ευρώ). Σε πρώτο χρόνο (προαι-

ρετικά μέχρι 30 Νοεμβρίου, υποχρεωτικά από 1η 

Δεκεμβρίου) το θεσμικό πλαίσιο (Α’ Φάση) αγγί-

ζει επιχειρήσεις παραγωγής, τυποποίησης και ε-

μπορίας ελαιοκάρπου και ελαιολάδου και στη συ-

νέχεια (προαιρετικά μέχρι 31 Μαρτίου 2025, υπο-

χρεωτικά από 1η Απριλίου 2025) όλες τις υπόλοι-

πες αγροτικές επιχειρήσεις.

Άνθρωποι με γνώση της αγοράς, θεωρούν πως δεν 

είναι τυχαία η επιλογή του ελαιόλαδου ως το πρώ-

το αγροτικό προϊόν στο οποίο θα εφαρμοστεί το η-

λεκτρονικό δελτίο. Εδώ και χρόνια συζητιέται εκτε-

νώς αν και δεν «προχωράει» για διαφόρους λόγους 

το μηνιαίο ισοζύγιο εμπορίας και διάθεσης ελαιολά-

δου, καθώς δεν υπήρχε σαφή εικόνα για τις ποσότη-

τες που παρέμεναν στις δεξαμενές των ελαιοτριβείων. 

Αν εφαρμοστεί σωστά και καθολικά το ηλεκτρονικό 

δελτίο, θα μειωθούν σημαντικά τα περιστατικά «άκο-

πων» ποσοτήτων και θα υπάρξουν για πρώτη φορά οι 

αναγκαίες προϋποθέσεις για ορθό σύστημα ιχνηλασι-

μότητας αλλά και απόσυρσης του ανώνυμου τενεκέ. 

Η Α’ Φάση εφαρμογής του ψηφιακού Δελτίου Απο-

στολής περιλαμβάνει:  ■ Έκδοση παραστατικών ■ 

Διαβίβαση δεδομένων στο myDATA και ενημέρω-

ση του λήπτη ■Δυνατότητα ελέγχου των διακινή-

σεων κατά τη διάρκεια αυτών με τη σάρωση QR Code 

που απεικονίζονται στα παραστατικά διακίνησης.

Η Β’ Φάση περιλαμβάνει: ■ Ψηφιακή παρακολού-

θηση φορτώσεων/ μεταφορτώσεων ■ Παραλαβή πα-

ραστατικών και αγαθών με τη σάρωση QR Code των 

παραστατικών διακίνησης.   Γ.  ΡΟΥΠΑΣ 

ΠΡΙΜ ΖΙΖΑΝΙΟΚΤΟΝΙΑΣ ΜΕ 18 ΕΥΡΩ ΤΟ ΣΤΡΕΜΜΑ ΓΙΑ ΤΟΝ ΕΛΑΙΩΝΑ
ΕΝΑΛΛΑΚΤΙΚΗ ΓΙΑ ΤΟΥΣ ΕΛΑΙΟΠΑΡΑΓΩΓΟΥΣ ΠΟΥ ∆ΕΝ ΘΕΛΟΥΝ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΟΥΝ ∆ΑΚΟΠΑΓΙ∆ΕΣ

  Την ένταξη των ελαιώνων στην ενίσχυση έως 18,3 ευρώ το στρέμμα της 

δράσης «Μηχανική ζιζανιοκτονία», προβλέπει η 4η τροποποίηση του θε-

σμικού πλαισίου για τα οικολογικά σχήματα (ΦΕΚ 4821/B’/2024). Πρό-

κειται για μία προσθήκη, η οποία δίνει τη δυνατότητα στους ελαιοπαραγω-

γούς να συνδυάσουν τη συγκεκριμένη δράση με τα θερινά κλαδέματα και 

ουσιαστικά να απαλλαγούν από την υποχρέωση προσκόμισης τιμολογίων 

για τη λήψη της επιδότησης οικολογικών σχημάτων. Σε αντίθετη περίπτω-

ση οι ελαιοπαραγωγοί θα πρέπει να επιλέξουν με τα θερινά κλαδέματα τη 

δράση της ιδιωτικής δακοκτονίας, που θέτει ως υποχρέωση την αγορά δα-

κοπαγίδων κάτι που έχει έξοδα, αλλά και σαφώς μεγαλύτερη επιδότηση. 

Ως εκ τούτου οι αγρότες καλούνται να υπολογίσουν τι τους συμφέρει έχο-

ντας υπόψη τους τα εξής:

■Η αγορά και εφαρμογή δακοπαγίδων πληρώθηκε το 2023 με ποσό ύ-

ψους 26 ευρώ το στρέμμα, με το μέγιστο προβλεπόμενο ποσό να έχει ορι-

στεί στα 35 ευρώ/στρέμμα. 

■ Η περίπτωση της μηχανικής ζιζανιοκτονίας πληρώθηκε το 2023 με ποσό 

ύψους 8,4 ευρώ το στρέμμα, με μέγιστο προβλεπόμενο ποσό τα 18,3 ευρώ. 

Φαίνεται λοιπόν πως η μέγιστη ενίσχυση είναι σχεδόν διπλάσια στις δακο-

παγίδες, ωστόσο έχει ως προαπαιτούμενο την αγορά τους και την προσκόμι-

ση των σχετικών τιμολογίων, γεγονός που βάζει σε έξοδα τους παραγωγούς 

σε πρώτη φάση. Από την άλλη κανείς δεν είναι σε θέση να γνωρίζει ποια θα 

είναι η τελική πληρωμή. Αρκεί να αναφερθεί πως η τιμή επιδότησης της 

μηχανικής ζιζανιοκτονίας μειώθηκε στην πληρωμή κατά 54% σε σχέση με 

την ενδεικτική και για τις δακοπαγίδες μειώθηκε μόλις 25% Γ.  ΚΟΝΤΟΝΗΣ  
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Ε Ι ∆ Η Σ Ε Ι Σ

ΕΤΟΙΜΟΣ Ο ΦΑΚΕΛΟΣ ΓΙΑ 
ΠΟΠ ΚΟΛΟΒΗ ΕΛΙΑ ΛΕΣΒΟΥ
ΣΥΝΕΡΓΑΣΙΑ ΠΕΡΙΦΕΡΕΙΑΣ Β. ΑΙΓΑΙΟΥ  
ΚΑΙ ΓΕΩΠΟΝΙΚΟΥ ΠΑΝΕΠΙΣΤΗΜΙΟΥ

   Ολοκληρώθηκε και επίσημα ο φάκελος που θα κατατε-

θεί στο υπουργείο Αγροτικής Ανάπτυξης και στην ΕΕ για να 

χαρακτηριστεί ΠΟΠ προϊόν η ποικιλία ελιάς «Κολοβή ελιά 

Λέσβου». Ο φάκελος περιλαμβάνει την έρευνα που ολοκλή-

ρωσε το Γεωπονικό Πανεπιστήμιο  με το οποίο συνεργάζε-

ται η Περιφέρεια Βορείου Αιγαίου και η οποία καταδεικνύ-

ει τα παραδοσιακά αλλά και τα οργανοληπτικά στοιχεία που 

δικαιολογούν τον χαρακτηρισμό ΠΟΠ της ντόπιας ελιάς.

Όπως δήλωσε σε τοπικά μέσα ο διευθυντής Αγροτικής Οι-

κονομίας της Περιφέρειας Βορείου Αιγαίου Γιώργος Λα-

γουτάρης το επόμενο διάστημα ο καθηγητής του Γεωπο-

νικού Πανεπιστημίου Σέρκος Χαρατοιυνιάν που είναι και 

αντιπρόεδρος του Παγκόσμιου Οργανισμού Τροφίμων θα 

μεταβεί στη Λέσβο όπου θα δώσει περισσότερες λεπτομέ-

ρειες για αυτήν τη διεκδίκηση.

Τα προϊόντα των νησιών του Β. Αιγαίου
Σημειώνεται ότι η Περιφέρεια Βορείου Αιγαίου προχώρη-

σε σε προγραμματική σύμβαση με το Γεωπονικό Πανεπι-

στήμιο, όπου αρχικά η έρευνα αφορούσε τρία προϊόντα, στη 

συνέχεια όμως αποφασίστηκε να εξετάσει μια σειρά προ-

ϊόντων των νησιών και αν συγκεντρώνουν τα χαρακτηρι-

στικά να διεκδικήσουν τον χαρακτηρισμό ΠΟΠ-ΠΓΕ. Με-

τά λοιπόν από την σύνταξη φακέλου για  τη Σαρδέλα Καλ-

λονής Λέσβου, το Μελί Άναμμα Ικαρίας , το Άνυδρο ντο-

ματάκι Χίου, των οποίων οι φάκελοι ήδη έχουν κατατεθεί 

και αναμένεται η έγκριση της ΕΕ,  ήρθε η σειρά της ελιάς 

Κολοβής Λέσβου. ΒΑΣΙΛΙΚΗ ΜΑΝΤΑ

Οι ελαιώνες της Κολοβής ελιάς, η οποία ονοµάζεται 
και Μυτιληνιά, καλύπτουν το µεγαλύτερο µέρος της 
ελαιοκαλλιέργειας στο νησί της Λέσβου.
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Α Γ Ο Ρ Α

ΠΡΩΙΜΗ ΦΕΤΟΣ ΕΚΚΙΝΗΣΗ 

ΑΠΟ 7 ΕΥΡΩ
ΟΜΑΛΑ ΠΡΟΣ 
ΝΕΑ
ΙΣΟΡΡΟΠΙΑ

Μαζική προώθηση προϊόντος στο ράφι, δίχως σηµαντικά 
αποθέµατα, φέρνουν ένα απρόβλεπτο ανοδικό ρεύµα 
στις τιµές εν αναµονή «µετρήσεων» για τη νέα σοδειά 

ΤΟΥ ΓΙΑΝΝΗ ΡΟΥΠΑ
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Α Γ Ο Ρ Α

Δ
οκιμάστηκε και αποδείχτηκε ισχυρός απ’ 

τα θεμέλια ο ελαιοκομικός τομέας κατά 

την τελευταία διετία, δείχνοντας στην πρά-

ξη πως μπορεί να ρυθμίσει εσωτερικά το 

έσοδο του κάθε παραγωγικού συντελεστή 

με βάση την κάνουλα της προσφοράς, διατηρώντας την 

παγκόσμια κατανάλωση (2,7 εκατ. τόνων βάσει Διεθνούς 

Συμβουλίου Ελαιοκομίας) σε αποδεκτά επίπεδα, ήτοι μεί-

ον 8% έως 13% έναντι της πληθωρικής χρονιάς 2021/22, 

όταν σταθμίσει κανείς τη μειωμένη διαθεσιμότητα. 

Όσον αφορά τις τιμές, σε πείσμα της (ισπανικής) παρα-

φιλολογίας των τελευταίων 15 μηνών, δεν προβλέπεται 

απότομη μείωση των τιμών από τα 7,5 στα 4,5 ευρώ το κι-

λό και κάπως έτσι δεν δικαιολογείται κανένας πανικός 

από μεριάς παραγωγών για πρώιμη συγκομιδή με αντί-

στοιχα χαμηλότερες αποδόσεις. Τα ελαιοτριβεία που 

«άνοιξαν» 20 Σεπτέμβρη σε Τυνησία και Πορτογαλία 

επεξεργάζονται καρπό από στρατηγικές υπερεντατικές 

και υπερπρώιμες φυτεύσεις, των οποίων το ελαιόλαδο 

χρησιμεύει για να «λαδώσει» η αγορά στα πρώτα της βή-

ματα μέσα Οκτωβρίου με αρχές Νοεμβρίου μαζί με τα 

συνολικά αποθέματα των 350.000 τόνων, στη Μεσό-

γειο, τα οποία φτάνουν, ίσα ίσα για να βγει ο επόμενος μήνας.  

Τα συμβόλαια γι’ αυτή την πρώτη ύλη έχουν υπογραφεί από 

Ιούνιο και Ιούλιο μήνα σε ένα εύρος από 5,5 έως 6,5 ευρώ. 

Κοιτώντας το σήμερα, η αγορά έχει προσωρινά σταθμεύσει στο 

εύρος 6,5 με 7,5 ευρώ τόσο στην Ισπανία, όσο και στην Ελλάδα, 

κυρίως λόγω της έλλειψης πρώτης ύλης στη γειτονική Ιταλία, 

η οποία σημειωτέον περιμένει μια «θλιβερή» σοδειά της τάξης 

των 200-220.000 τόνων, σε μια χρονιά που η παγκόσμια πα-

ραγωγή αναμένεται να προσεγγίσει ή να σπάσει λίγο ανοδικά 

τους 3 εκατ. τόνους. Με άλλα λόγια, το γηγενές ιταλικό ελαι-

όλαδο θα αποτελεί μέχρι 7,3% της παγκόσμιας παραγωγής, 

ενώ η χώρα διακινεί ιστορικά το 20% με 25% των ποσοτήτων. 

Η μεγαλύτερη ανάγκη των Ιταλών λοιπόν φέτος αποτελεί πε-

ρισσότερο το τυράκι στη φάκα και όχι πραγματικά ευκαιρία 

για το ελληνικό ελαιόλαδο. Μπορεί να ακούγεται κλισέ, όμως 

ο Έλληνας παραγωγός καλείται «σήμερα» να γίνει και πω-

λητής του προϊόντος του, ώστε να βάλει στην τσέπη του και 

εν συνεχεία να επενδύσει εκ νέου το εισόδημα από τη μεγέ-

θυνση της αξίας της σοδειάς του. Ειδικά τώρα που τα τελευ-

ταία δύο χρόνια έγιναν οι αναγκαίες γεωπονικές επεμβάσεις 

και τα δέντρα έχουν δεχτεί φροντίδες, ενώ η Πολιτεία κινεί-

ται προς την κατεύθυνση της ιχνηλασιμότητας, συντρέχουν 

για πρώτη φορά οι προϋποθέσεις για εκ νέου οργάνωση της 

«τάξης πραγμάτων» στο ελαιόλαδο με την ελπίδα να πάψου-

με πλέον να είμαστε η ανώνυμη δεξαμενή της Ιταλίας. Μια 

καλή αρχή ίσως να ήταν η αναγνώριση ενός τυποποιημένου 

«τενεκέ» σε μερίδες μικρότερες των 16 λίτρων. 

Η μεγαλύτερη ανάγκη των Ιταλών λοιπόν φέτος αποτελεί 
περισσότερο το τυράκι στη φάκα και όχι πραγματικά  
ευκαιρία για το ελληνικό ελαιόλαδο

Ο υπουργός Γεωργίας της Ιταλίας Francesco Lollobrigida
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Γύρω από τα 6 ευρώ θα παίξει η τιμή παραγωγού από Νοέμβριο, 
όλοι θέλουν και περιμένουν ένα κρατικό μηνιαίο ισοζύγιο 

Χρονιά κεφάλαιο για την ελληνική ελαιοκομία είναι αυτή που ανα-

τέλλει τυπικά από 1η Οκτωβρίου, κατά τη διάρκεια της οποίας ανα-

μένονται θεσμικές πρωτοβουλίες για την κατάρτιση ενός αρχικού 

ισοζυγίου πωλήσεων-αποθεμάτων (όπως σε Ισπανία και Ιταλία) κα-

θώς και η ενσωμάτωση του ηλεκτρονικού δελτίου αποστολής στην 

καθημερινότητα των ελαιοτριβείων από 1η Δεκέμβρη, προς σταδια-

κή επίτευξη ιχνηλασιμότητας στην παραγωγή.  Παράλληλα, η αγο-

ρά θα κινηθεί εύλογα σε επίπεδα τιμών χαμηλότερα από τα περσι-

νά, όμως με τις παραχθείσες ποσότητες στο συν 50% σε σχέση με την 

2023/24, ενισχύοντας τελικά τα έσοδα των παραγωγών. 

Κοινώς, ένας μέσος παραγωγός που πέρυσι έβγαλε 5.000 κιλά ελαι-

όλαδο και πούλησε στα 8 ευρώ, είχε έσοδο 40.000 ευρώ, ενώ φέτος 

με 7.500 κιλά και τιμή (ενδεικτικά) στα 6 ευρώ, είναι σε θέση να ει-

σπράξει περισσότερα χρήματα και να συντηρήσει τον ελαιώνα, ο οποίος 

την τελευταία διετία λόγω υψηλών τιμών, γνώρισε μία απότομη αύξη-

ση του γεωπονικού ενδιαφέροντος, βάζοντας τις βάσεις για καλύτερες 

σοδειές και μείωση της σημασίας του φαινομένου παρενιαυτοφιορίας. 

Το ιταλικό ενδιαφέρον για κάποιες προμήθειες έξτρα παρθένου και 

οι μικροποσότητες που αγοράζει η εγχώρια βιομηχανία τυποποί-

ησης, συντηρούν την αγορά στα 6,90 με 7,60 ευρώ το κιλό για την 

ώρα, ανάλογα την περιοχή. Τα πρώτα συνεργεία συγκομιδής δου-

λεύουν ήδη πάντως στις πρώιμες ζώνες της Μαυρολιάς και της Αθη-

νοελιάς, ενώ ταχύτερα αναμένεται η πρώτη πράξη της χρονιάς, λογι-

κά από τον ΑΕΣ Αγίων Αποστόλων.

ΤΙΜΗ 
ΠΑΡΑΓΩΓΟΥ

ΛΑΚΩΝΙΑ
7,20�7,50
ΕΥΡΩ / ΚΙΛΟ 

ΑΧΑΪΑ
6,50�6,80
ΕΥΡΩ / ΚΙΛΟ 

ΜΕΣΣΗΝΙΑ
6,90�7,10
ΕΥΡΩ / ΚΙΛΟ 

ΚΕΡΚΥΡΑ
6,70�6,90
ΕΥΡΩ / ΚΙΛΟ 

ΚΡΗΤΗ
6,90�7,10
ΕΥΡΩ / ΚΙΛΟ 

Ελλάδα

240.000
ΕΚΤΙΜΗΣΗ

ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ
2024/25

�ΤΟΝΟΙ�

25.000
ΑΠΟΘΕΜΑΤΑ

�ΤΟΝΟΙ�

ΙΧΝΗΛΑΣΙΜΟΤΗΤΑ ΚΑΙ ΤΑΥΤΟΤΗΤΑ
ΒΑΖΟΥΝ ΠΡΟΣΗΜΟ ΣΤΗ ΦΕΤΙΝΗ ΧΡΟΝΙΑ
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Ομαλή η διόρθωση προς τη νέα ισορροπία από μέσα Οκτωβρίου 

Σα μια παγωμένη γουλιά νερό έπειτα από καλοκαιρινό περίπατο ανέμενε τη φετινή σοδειά η 

ισπανική αγορά, με την αναμενόμενη παραγωγή 1,3 εκατ. τόνων (+53%) να επιτρέπει και πε-

ρισσότερο προϊόν να βγει στην αγορά αλλά και τα έσοδα του αγρότη να αυξηθούν. Η χρονιά 

2023/24 αφήνει παρακαταθήκη έναν πανίσχυρο κλάδο που απέδειξε τη τελευταία διετία πως 

μπορεί να ρυθμίσει εσωτερικά το έσοδα του κάθε παραγωγικού συντελεστή, διατηρώντας την 

τελική κατανάλωση σε αποδεκτά επίπεδα (-10% έναντι της 2021/22 αν αναλογιστεί κανείς τη 

μειωμένη διαθεσιμότητα). Μπορεί για την ώρα το…χρηματιστήριο της Χαέν να κρατά το έξτρα 

παρθένο στα 7,40 με 7,60 ευρώ το κιλό, το παρθένο στα 6,70-6,90  ευρώ και το λαμπάντε στα 

6,50 με 6,80 ευρώ, όμως κανείς δεν είναι σε θέση ακόμη να προβλέψει με σχετική ακρίβεια το 

νέο επίπεδο ισορροπίας όταν αρχίσει να ρέει άφθονος ο υγρός χρυσός από Νοέμβριο. 

Οι κουβέντες όμως που έχουν κατά καιρούς ειπωθεί και η προσπάθεια χειραγώγησης της αγο-

ράς τον Ιούλιο, καταδεικνύουν το εύρος μέσα στο οποίο θα «κάτσει η μπίλια» προς το τέλος του 

έτους. Οι μεν «ειδικοί» έχουν προκαθορίσει ως δίκαιη τιμή τα 4,5 με 5,00 ευρώ, ενώ αντίστοι-

χα η διόρθωση του Ιουλίου σταμάτησε σχετικά απότομα στα 6,4-6,6 ευρώ το κιλό, σημείο στο 

οποίο οι έχοντες απόθεμα δεν ήταν διατεθειμένοι να πουλήσουν. Αν κάτι δείχνουν τα νούμε-

ρα αυτά, είναι πως λογικά το 2024 θα βγει με το έξτρα παρθένο μεταξύ 5,7 και 6,3 ευρώ το κιλό, 

προς ικανοποίηση όλων.  

ΚΡΑΤΑ ΤΑ 7 ΕΥΡΩ ΜΕΧΡΙ 10 ΟΚΤΩΒΡΙΟΥ
Η ΙΣΠΑΝΙΚΗ ΑΓΟΡΑ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟΥ

Ισπανία

1.300.000   

≈180.000  

ΕΚΤΙΜΗΣΗ
ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ

2024/25
�ΤΟΝΟΙ�

ΤΕΛΙΚΑ
ΑΠΟΘΕΜΑΤΑ

30 ΣΕΠΤΕΜΒΡΙΟΥ 
�ΤΟΝΟΙ�

∆ΙΑΚΥΜΑΝΣΗ ΤΙΜΩΝ �ΕΥΡΩ/ΚΙΛΟ�

ΥΨ
ΗΛ

Η 

Μ
ΕΣ

Η

ΧΑ
Μ

ΗΛ
Η 

7,80  
7,22 

6,95

Ισπανία

ΚΑΤΑΛΟΝΙΑ
7,60 

ΕΥΡΩ/ΚΙΛΟ 

ΧΑΕΝ
7,40

ΕΥΡΩ/ΚΙΛΟ 

ΚΟΡ∆ΟΒΑ
7,40

ΕΥΡΩ/ΚΙΛΟ 

ΕΞΤΡΕΜΑ∆ΟΥΡΑ
7,30

ΕΥΡΩ/ΚΙΛΟ 

ΣΕΒΙΛΛΗ
 7,60 

ΕΥΡΩ/ΚΙΛΟ 
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ΣΕ ΑΛΛΟ ΕΠΙΠΕΔΟ ΟΙ ΤΙΜΕΣ ΕΛΕΩ 
ΚΑΚΗΣ ΣΟΔΕΙΑΣ ΚΑΙ ΥΨΗΛΗΣ ΖΗΤΗΣΗΣ
Μια κακή παραγωγική χρονιά με υψηλές ανάγκες από τη βιομηχανία, 
δείγμα πως φέτος οι Ιταλοί θα ψαχτούν να εισάγουν πολύ (ελληνικό) ελαιόλαδο

Ιταλία

40-50% 
ΜΕΙΩΣΗ

ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ

ΜΠΑΡΙ
9,00�9,20   
ΕΥΡΩ / ΚΙΛΟ

ΤΑΡΑΝΤΑΣ
8,00�8,40  
ΕΥΡΩ / ΚΙΛΟ

ΠΑΛΕΡΜΟ
8,90�9,10  
ΕΥΡΩ / ΚΙΛΟ

ΠΕΣΚΑΡΑ
9,60�12,00

ΕΥΡΩ / ΚΙΛΟ

Η Ιταλία καλείται να αντιμετωπίσει φέτος μια αρνητική πραγμα-

τικότητα στο χωράφι, ούσα η μόνη χώρα σε ευρωπαϊκό επίπεδο με 

μειωμένη από έτος σε έτος παραγωγή. Συγκεκριμένα, οι τελευταίες 

εκτιμήσεις κατεβάζουν την ιταλική σοδειά στο όριο των 200.000 

τόνων, ίσως και λίγο παραπάνω, μετά από μια συγκριτικά δυνατή 

παραγωγή 350.000 τόνων. 

Η ξηρασία αποδεκατίζει εδώ και δύο χρόνια το δυναμικό των ελαιόδε-

ντρων, ενώ σταδιακά γίνεται ακόμη και λόγος ακόμη και για σταδιακή 

εγκατάλειψη των ξερικών κτημάτων στη Σικελία. 

Ήδη από φέτος, οι τοπικές τιμές στην ιταλική χερσόνησο είχαν μια με-

γάλη απόκλιση στην κατηγορία του έξτρα παρθένου, κάτι που σημαί-

νει πως τη σεζόν 2024/25, οι ιταλικές τιμές θα είναι ακόμη πιο μακριά 

από το μέσο επίπεδο στην υπόλοιπη Μεσόγειο, αρχής γενομένης  από 

το 2025. Για την ώρα, αγορές όπως το Μπάρι και το Παλέρμο έχουν ανα-

κτήσει τα 9 ευρώ και συνεχίζουν να κινούνται ανοδικά, παρά τη λογική 

πίεση που ασκεί η αναμονή της νέας σοδειάς, ενώ πιο «προσγειωμένες» 

αγορές όπως ο Τάραντας, παίζουν στα 8,40 με 8,80 ευρώ το κιλό. 

Πάντως, οι ελλείψεις στην ιταλική αγορά είναι μεγάλες, τα συμβόλαια 

τρέχουν και η χώρα χρειάζεται να εισάγει άλλους 50-60.000 τόνους 

έξτρα παρθένο πριν βγει ο Οκτώβριος. Άλλωστε, πάνω στη σημαντική 

ζήτηση από την Ιταλία «πατάει» η μεσογειακή αγορά και συντηρεί τις 

τιμές πάνω από τα 7 ευρώ στο έξτρα παρθένο. 

220.000 
ΕΚΤΙΜΗΣΗ

ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ
2024/25

�ΤΟΝΟΙ�
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ΟΥΤΕ 12% Η ΠΡΑΓΜΑΤΙΚΗ ΜΕΙΩΣΗ
ΤΗΣ ΚΑΤΑΝΑΛΩΣΗΣ ΛΟΓΩ ΤΙΜΗΣ

ΚΑΤΑΝΑΛΩΣΗ

Ε
νδεικτικά της διεθνούς τάσης για μεγαλύτερη ζήτηση 

ελαιόλαδου είναι τα ευρήματα του Διεθνούς Συμβουλίου 

Ελαιοκομίας (ΔΟΕ) για τις επιδόσεις της κατανάλωσης. 

Όπως αναφέρεται στα προσωρινά στοιχεία του ΔΟΕ, η 

μείωσή της από χρονιά σε χρονιά (2023/24 σε σύγκριση με 

την 2022/23) είναι μόλις 130.000 τόνοι πρώτης ύλης, παρά τη σημαντική 

αύξηση της τιμής παραγωγού από τα 5 στα 8 ευρώ μεσοσταθμικά το κιλό. 

Συγκριτικά με την ποσοτικά πληθωρική 2021/22, η κατανάλωση είναι 

μεν 500.000 τόνοι κάτω, όμως αν αναλογιστεί κανείς την οργανική 

μείωση λόγω διαθεσιμότητας -η οποία συγκλίνει στο 28% κάτω με τους 

μέσους όρους 5ετίας- τότε αποδεικνύεται μαθηματικά πως η «στροφή» στα 

σπορέλαια αφορά μόλις το 8-12% της παραγωγής. 

Οι αναφορές περί στροφής στα
σπορέλαια στερούνται αποδείξεων

μείωσή της από χρονιά σε χρονιά (2023/24 σε σύγκριση με 

την 2022/23) είναι μόλις 130.000 τόνοι πρώτης ύλης, παρά τη σημαντική 

αύξηση της τιμής παραγωγού από τα 5 στα 8 ευρώ μεσοσταθμικά το κιλό. 

∆ΙΕΘΝΗΣ 
ΕΙΚΟΝΑ
�ΤΟΝΟΙ� 

ΠΑΓΚΟΣΜΙΑ 
ΠΑΡΑΓΩΓΗ  
�ΕΚΑΤ. ΤΟΝΟΙ� 

*Eκτίµηση
συντάκτη2022/23 2023/24 2024/25*

2,555 2,490 3,000
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ΒΙΩΣΙΜΗ ΑΠΟ ΤΑ 1,70 ΕΥΡΩ
ΛΕΝΕ ΟΙ ΠΑΡΑΓΩΓΟΙ ΕΛΙΑΣ ΧΑΛΚΙΔΙΚΗΣ
Με βάση την εξέλιξη της συγκομιδής ένα 40% θα πάει για ελαιοποίηση

Σ
ε μια κίνηση καλής θέλησης από τη 

μεταποίηση, ώστε να δοθούν άλλα του-

λάχιστον 10 έως 20 λεπτά το κιλό στην 

κατηγορία των 110 τεμαχίων, για να ανέ-

βει η μέση τιμή σε βιώσιμα επίπεδα, προ-

σβλέπουν πλέον οι παραγωγοί επιτραπέζιας πράσι-

νης ελιάς Χαλκιδικής. Το κλίμα είναι πολύ βαρύ, 

καθώς οι τιμοκατάλογοι που αναρ-

τούν με καθυστέρηση οι μεταποιητές 

και με «ταβάνι» τα 1,50 ευρώ το κιλό 

για τη «σκάλα» των 110 τεμαχίων, 

αποτέλεσαν μεγάλη «ψυχρολουσία».

Την αρχή έκαναν τρία μικρομεσαία 

εργοστάσια από την Ορμύλια και τη 

σκυτάλη πήραν αμέσως μετά δύο 

από τους μεγαλύτερους «παίκτες» 

του κλάδου, η Olymp της οικογένει-

ας Κωνσταντόπουλου και η Δέας, με 

τους τιμοκαταλόγους τους να αποκλίνουν ελαφρώς, 

κυρίως στις σκάλες των 140 έως 160 τεμαχίων, στις 

οποίες ορισμένοι «κατεβαίνουν» κατά 10 λεπτά το 

κιλό, ανά κατηγορία και άλλοι κατά 15 λεπτά το κιλό.

Με τα τωρινά δεδομένα, ωστόσο, στις τάξεις των 

παραγωγών κυριαρχεί η απογοήτευση και συν-

δυαστικά με τα χαρακτηριστικά της παραγωγής, 

οι ανακοινωθείσες τιμές χαρακτηρίζονται ως μη 

ικανοποιητικές. Όπως επισημαίνουν οι άνθρωποι 

της αγοράς, στην καλύτερη περίπτωση οι ποσότη-

τες φέτος που ανήκουν στην πρώτη ποιοτική κα-

τηγορία των 110 τεμαχίων δεν ξεπερνούν το 30%, 

ένα άλλο 40% αφορά στις «σκάλες» των 140 έως 

160 τεμαχίων ανά κιλό και το υπόλοιπο 40% είναι 

ψιλές ελιές που κατατάσσονται στις κατηγορίες 

από 170 έως και 240 τεμάχια, που 

σημαίνει πως πολλές ποσότητες δεν 

θα πάνε για επιτραπέζιες.

Υπό το πρίσμα αυτό, ειδικά στα χω-

ριά του δήμου Προποντίδας, όπου 

παραδοσιακά οι επιτραπέζιες ελιές 

ωριμάζουν περίπου 7-10 ημέρες πιο 

νωρίς από την υπόλοιπη Χαλκιδική 

και φέτος, λόγω των προβλημάτων 

που αντιμετώπισαν με την άρδευση, 

τα μεγέθη είναι μικρά, η μέση τιμή 

βαριά – βαριά υπολογίζεται στα 1,10 ευρώ το κιλό 

και ουσιαστικά στον παραγωγό δεν θα μείνει τίποτε. 

Ακόμη, όμως και σε μεγάλα ελαιοχώρια του νομού 

όπως ο Άγιος Μάμας, οι Καλύβες ή η Ορμύλια που 

μπόρεσαν να ποτίσουν τα κτήματά τους, η εικόνα 

δεν είναι πολύ καλύτερη και οι εκτιμήσεις κάνουν 

λόγο για στήσιμο όχι πάνω από το 1,20 ευρώ το κιλό.

«Όταν το κόστος παραγωγής, ειδικά με τα πολλα-

πλά φετινά ποτίσματα, αγγίζει πλέον το 1 ευρώ το 

κιλό, με στήσιμο στο 1,10 και 1,20 ευρώ το κιλό, 

δεν μπορούμε να είμαστε ικανοποιημένοι. Αντι-

λαμβανόμαστε πως τα 2 ευρώ που διεκδικούσαμε 

αρχικά είναι όνειρο απατηλό, αλλά ελπίζουμε πως 

όσο προχωράμε τη συγκομιδή, οι μεταποιητές θα 

δουν πως τα μεγάλα τεμάχια είναι λίγα και θα ανα-

θεωρήσουν», ανέφερε ο Θανάσης Χαλάτης, πρόε-

δρος του ΑΣ Καλυβών και εκτίμησε πως η μέχρι 

τώρα εικόνα από την πορεία της συγκομιδής δεί-

χνει ότι τουλάχιστον 20% της παραγωγής δεν θα 

είναι εμπορεύσιμο ως επιτραπέζια και θα οδηγηθεί 

για λάδι. Ως εκ τούτου, σύμφωνα με τον έμπειρο 

παραγωγό, εάν η τιμή για τα 110 τεμάχια ανέβει 

στα 1,70 ευρώ το κιλό, ο μέσος όρος της χρονιάς θα 

προσεγγίσει τα 1,40 ευρώ το κιλό και θα δώσει οι-

κονομική ανάσα στους ελαιοπαραγωγούς.

ΤΑ ΜΕΓΕΘΗ 
ΦΕΤΟΣ ΕΙΝΑΙ 
ΜΙΚΡΑ ΜΕ 
ΤΟ 40% ΤΗΣ 
ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ 
ΨΙΛΕΣ ΕΛΙΕΣ  

ΤOY ΛΕΩΝΙΔΑ ΛΙΑΜΗ 
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26  ΣΕΠΤΕΜΒΡΙΟΣ 2024  ΕΛΑΙΑΣ ΚΑΡΠΟΣ

ΓΛΟΙΟΣΠΟΡΙΟ, Ο ΥΠΟΥΛΟΣ ΕΧΘΡΟΣ 

ΚΑΡΑΔΟΚΕΙ 
ΣΤΟΝ ΕΛΑΙΩΝΑ
Τη πιο κρίσιµη εποχή σε ό,τι αφορά την πρόληψη των ασθενειών της ελιάς, 
αποτελεί το φθινόπωρο, που δηµιουργεί τις κατάλληλες συνθήκες για την 
απελευθέρωση µολυσµάτων από τους µύκητες όπως το καταστροφικό γλοιοσπόριο
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Κ Α Λ Λ Ι Ε Ρ Γ Ε Ι Α

Τ
o φθινόπωρο αποτελεί ίσως τη σημα-

ντικότερη εποχή όσον αφορά στην 

πρόληψη των ασθενειών της ελιάς, 

καθώς η έναρξη της περιόδου των 

βροχοπτώσεων, σε συνδυασμό με την 

αυξημένη σχετική υγρασία της ατμόσφαιρας αλλά 

και την πτώση της θερμοκρασίας, δημιουργεί τις 

κατάλληλες συνθήκες για την απελευθέρωση μο-

λυσμάτων από τους μύκητες που προκαλούν οικο-

νομικά σημαντικές ασθένειες στον ελαιώνα. Ένας εξ 

αυτών, το γνωστό σε όλους γλοιοσπόριο ή παστέλλα, 

καραδοκεί στα ελαιοχώραφα από την περίοδο της 

ανθοφορίας, παραμένοντας σιωπηλός πάνω στο δέ-

ντρο έτοιμος να κάνει το ντεμπούτο του. Ο μύκητας 

ευνοείται σε θερμοκρασίες μεταξύ 12 - 25°C, και σε 

συνδυασμό με τις ανοιξιάτικες βροχοπτώσεις και 

την άνοδο της θερμοκρασίας που επικρατούν την 

περίοδο μεταξύ Απριλίου – Μαίου εξαπλώνεται ρα-

γδαία. Οι προσβολές περιορίζονται μόνο σε άνθη και 

φύλλα, τα οποία αποκτούν ελαφρώς καστανοκόκ-

κινο χρωματισμό, ενώ όσον αφορά τους πράσινους, 

ανώριμους καρπούς, μπορεί να μην έχει προς το 

παρόν την ικανότητα να τους μολύνει, ωστόσο δημι-

ουργεί λανθάνουσες προσβολές στο εσωτερικό τους. 

Οι καρποί που κινδυνεύουν να μολυνθούν είναι 

αυτοί που βρίσκονται στο στάδιο της ωρίμανσης ή 

έχουν πλήρως ωριμάσει και έχουν αποκτήσει το 

μωβ χρώμα τους. Η προσβολή του ελαιοκάρπου από 

εχθρούς, όπως ο δάκος, μπορεί να αποτελεί προαιρε-

τικό παράγοντα εκδήλωσης της ασθένειας, καθώς ο 

μύκητας μπορεί να προσβάλει και ώριμους καρπούς, 

οι οποίοι δεν έφεραν κανένα τραυματισμό, εξίσου 

αποτελεσματικά με καρπούς που έχουν προηγουμέ-

νως τραυματιστεί, είτε από νύγματα δάκου, είτε από 

χτυπήματα κατά τη διαδικασία της συγκομιδής. Σε 

ποικιλίες με επιμήκεις καρπούς, όπως η Καλαμών, 

η σήψη ξεκινά συνήθως από το κορυφαίο άκρο και 

επεκτείνεται στην υπόλοιπη επιφάνεια. 

Μουµιοποιηµένοι καρποί και 
ολοκληρωτική απώλεια παραγωγής
Η μόλυνση από τον παθογόνο μύκητα μπορεί να 

συμβεί σε όλα τα στάδια ανάπτυξης του ελαιοκάρ-

που, από την εμφάνιση των ανθέων έως και την 

ωρίμανση. Η ανθοφορία είναι το πιο κρίσιμο στάδιο 

για την εγκατάσταση και την εξάπλωση του μύκητα, 

με τη μεταφορά του μολύσματος να ευνοείται ιδιαί-

τερα από τον αέρα και τις σταγόνες βροχής. Στο τέ-

λος του καλοκαιριού, που η θερμοκρασία αρχίζει να 

μειώνεται και ιδιαίτερα στις αρχές του φθινοπώρου, 

με τις πρώτες φθινοπωρινές βροχοπτώσεις, ενερ-

γοποιείται η λανθάνουσα μορφή του μύκητα και η 

ασθένεια αρχίζει να αναπτύσσεται στους άγουρους 

καρπούς. Τα πρώτα συμπτώματα είναι ορατά όταν ο 

καρπός αλλάζει χρώμα, όπου αποκτά χαρακτηριστι-

κές σκούρες κηλίδες που υπό ευνοϊκές συνθήκες 

υγρασίας επεκτείνονται, καλύπτοντας τον ολόκλη-

ρο. Από τους προσβεβληµένους καρπούς, αυτοί 

που παραµένουν στο δέντρο, αποσαρθρώνονται και 

συρρικώνονται, δίνοντας τη χαρακτηριστική όψη 

μούμιας. Οι ελιές που προσβάλλονται και πέφτουν 

πρόωρα μειώνουν με τη σειρά τους την απόδοση της 

συγκομιδής και στο στάδιο της ελαιοπαραγωγής 

παράγουν ένα κοκκινωπό λάδι χαμηλής ποιότητας, 

πολύ θολό και με υψηλό βαθμό οξύτητας. Επιβάλ-

λεται η απομάκρυνση του πεσμένου στο έδαφος 

καρπού, γιατί αποτελεί τη βασική εστία μόλυνσης 

του επόμενου έτους. 

ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ ΒΑΣΙΛΙΚΗ ΜΑΝΤΑ

ΑΝΟΙΞΗ
ΠΡΟΣ ΚΑΛΟΚΑΙΡΙ

ΚΑΛΟΚΑΙΡΙ ΦΘΙΝΟΠΩΡΟ
ΠΡΟΣ ΧΕΙΜΩΝΑΣ

ΧΕΙΜΩΝΑΣ
ΠΡΟΣ ΑΝΟΙΞΗ

ΒΙΟΛΟΓΙΚΟΣ ΚΥΚΛΟΣ ΤΟΥ ΓΛΟΙΟΣΠΟΡΙΟΥ

Μόλυνση των 
ανθέων και των 
νεαρών καρπών

Λανθάνουσα 
µόλυνση, έναρξη 
εκδήλωσης 
συµπτωµάτων

∆ευτερογενής 
µόλυνση, ορατά 
συµπτώµατα σε 
καρπούς και φύλλα

∆ιαχείµαση σε 
προσβεβληµένους 
καρπούς, φύλλα 
και ποδίσκους

26_33_KALLIERGEIA - eisroes.indd   27 24/09/2024   20:49



28  ΣΕΠΤΕΜΒΡΙΟΣ 2024  ΕΛΑΙΑΣ ΚΑΡΠΟΣ

Κ Α Λ Λ Ι Ε Ρ Γ Ε Ι Α

Γλοιοσπόριο και κυκλοκόνιο κόβουν αποδόσεις στις ελιές

Ένα μεγάλο ποσοστό ελαιοπαραγωγών δεν δίνει μεγάλη σημασία στο κυκλοκόνιο, διότι 

θεωρεί ότι δεν κάνει ζημιά στο δέντρο ή δεν τη γνωρίζει. Αυτό έχει ως αποτέλεσμα 

τη μειωμένη παραγωγή του καρπού στο φυτό και κατ’ επέκταση στο εισόδημα του παραγωγού. 

Τα πιο συχνά φαινόμενα εκδηλώνονται στα φύλλα, στους μίσχους των φύλλων και στους 

ποδίσκους των ανθέων, ταξιανθιών και καρπών με κηλίδες επιμήκεις και τεφροκαστανές. Η 

έντονη φυλλόπτωση προκαλεί μείωση της φυλλικής επιφάνειας και εξάντληση του δέντρου, 

καθώς και εμφάνιση μερικώς «άδειων» κλάδων. Αυτό έχει ως αποτέλεσμα τη μείωση της 

ικανότητας του δέντρου να δημιουργήσει καρποφόρα όργανα. Συχνά, δε, παρατηρούμε τα 

δέντρα αυτά να ανθίζουν, αλλά να μην «δένουν» καρπό. Η ασθένεια λαμβάνει μεγαλύτερη 

έκταση όσο περνούν τα χρόνια, εφόσον δεν γίνεται η κατάλληλη αντιμετώπιση.

ΧΡΟΝΟΣ ΕΦΑΡΜΟΓΗΣ ΠΡΟΛΗΠΤΙΚΩΝ ΨΕΚΑΣΜΩΝ ΚΑΤΑ ΤΟΥ ΓΛΟΙΟΣΠΟΡΙΟΥ 

ΛΗΘΑΡΓΟΣ 

ΣΤΑ∆ΙΟ
ΑΝΑΠΤΥΞΗΣ
ΕΛΙΑΣ 

ΚΡΟΚΙΑΣΜΑ 

2 ψεκασµοί: 1ος στο κρόκιασµα, 
2ος στο 10% µεγέθους καρπού 1-3 ψεκασµοί συντήρησης µέχρι τη συγκοµιδή 

ανάλογα µε τις κλιµατολογικές συνθήκες 
και τον χρόνο συγκοµιδής1-2 ψεκασµοί στην άνθηση µέχρι 

και το δέσιµο του καρπού

ΑΝΘΟΦΟΡΙΑ ΑΝΑΠΤΥΞΗ ΚΑΡΠΟΥ  ΣΠΑΣΙΜΟ ΧΡΩΜΑΤΟΣ ΩΡΙΜΑΝΣΗ

Κλαδέματα και προληπτικοί ψεκασμοί 
Η πρόληψη και καταπολέμηση του γλοιοσπορίου απο-

τελεί κρίσιμη διαδικασία για την προστασία των ελαιοδέ-

ντρων, ιδιαίτερα στις περιοχές όπου η ασθένεια ενδημεί. 

Ένα από τα πιο αποτελεσματικά μέτρα είναι η μείωση της 

υγρασίας μέσω φθινοπωρινών κλαδεμάτων, τα οποία 

επιτρέπουν καλύτερο αερισμό. Η αφαίρεση κλάδων με 

μουμιοποιημένους καρπούς καθώς και η ελαφριά κα-

τεργασία του εδάφους για ενσωμάτωση τυχόν υπολειμ-

μάτων είναι ύψιστης σημασίας. Πολλές φορές, μάλιστα, 

συνιστάται η πρώιμη συγκομιδή για την αποφυγή δευ-

τερογενών μολύνσεων στους ώριμους καρπούς. 

Για τη χημική καταπολέμηση γίνεται εφαρμογή προ-

ληπτικών ψεκασμών που τείνουν να έχουν τα καλύ-

τερα ποσοστά αντιμετώπισης της ασθένειας. Ο σημα-

ντικότερος ψεκασμός, ο οποίος συμπίπτει με τα αρχικά 

μολύσματα, ξεκινά την άνοιξη και ιδιαίτερα κατά το 

κρόκιασμα των ταξιανθιών. Σε περιοχές που έχουν 

υψηλή πίεση προσβολής γλοιοσπορίου συνιστάται 

επιπλέον επέμβαση στο νεαρό καρπίδιο, αμέσως μετά 

την καρπόδεση. Ιδιαίτερη προσοχή απαιτείται σε πε-

ρίπτωση που έχει επικρατήσει βροχόπτωση σε ελαιώ-

να που ήδη αντιμετωπίζει την ασθένεια, γεγονός που 

απαιτεί τη χρήση θεραπευτικών μυκητοκτόνων.

Στις αρχές του φθινοπώρου, πριν ξεκινήσουν οι πρώτες 

βροχές και πέσει η θερμοκρασία, συστήνεται ένας επι-

πλέον ψεκασμός με σχολαστική «κάλυψη» όλης της 

κόμης των ελαιοδέντρων. Εφόσον κριθεί απαραίτητο 

και ανάλογα με τις περιβαλλοντικές συνθήκες (υγρα-

σία, θερμοκρασία) που θα επικρατήσουν, οι ψεκασμοί 

θα επαναληφθούν μετά από περίπου ένα μήνα και σε δι-

άστημα 15-20 ημερών πριν τη συγκομιδή. Σκευάσματα που 

χρησιμοποιούνται για την καταπολέμηση του παθογόνου 

είναι ο βορδιγάλειος πολτός, ο οξυχλωριούχος χαλκός και οι 

στρομπιλουρίνες. Η χημική καταπολέμηση του γλοιοσπορί-

ου γίνεται και για την αντιμετώπιση του κυκλοκόνιου, που 

ευνοείται από παρόμοιες συνθήκες ανάπτυξης.

26_33_KALLIERGEIA - eisroes.indd   28 24/09/2024   20:49



ΜΙΑ ΑΠΟ ΤΙΣ ΣΗΜΑΝΤΙΚΟΤΕΡΕΣ ασθένειες της ελιάς απο-

τελεί το γλοιοσπόριο. Μεγάλος όγκος ελαιουργικών προϊόντων 

χάνεται κάθε χρόνο λόγω των αποτελεσμάτων της προσβολής 

ελαιώνων από την ασθένεια αυτή. 

Η μείωση της παραγωγής είναι τόσο ποσοτική, αφού οι προσβε-

βλημένοι καρποί πέφτουν στο έδαφος, όσο και ποιοτική, αφού 

στην επιτραπέζια ελιά οι καρποί καθίστανται μη εμπορεύσι-

μοι, ενώ στην ελαιοποιήσιμη το λάδι που παράγεται έχει υψηλή 

οξύτητα και είναι πολύ χαμηλής ποιότητας.

Η περίοδος που διανύουμε είναι πολύ σημαντική όσον αφο-

ρά στην καταπολέμηση του γλοιοσπορίου, αφού οι κλιματι-

κές συνθήκες (υψηλή υγρασία, βροχοπτώσεις και θερμοκρασία 

20-28 oC) ευνοούν την απελευθέρωση των κονιδίων του μύκη-

τα και τη βλάστησή τους. Αυτό ισχύει για όλα τα ήδη που είναι 

παρόντα στον ελληνικό χώρο (C. acutatum, C. Clavatum και C. 

gloesporioides). Παράλληλα η παρουσία οπών ωοθεσίας από τον 

δάκο, ο οποίος επίσης ευνοείται από τις συνθήκες αυτές, μπορεί 

να εντείνει και να επιταχύνει την ανάπτυξη της ασθένειας.

Για το λόγο αυτό συστήνονται προληπτικοί ψεκασμοί με κα-

τάλληλα φυτοπροστατευτικά σκευάσματα, τα οποία έχουν 

υψηλή αποτελεσματικότητα και μικρό διάστημα τελευταίου 

ψεκασμού πριν τη συγκομιδή (PHI).

H Κ&Ν Ευθυμιάδης προτείνει τη χρήση του προληπτι-

κού και θεραπευτικού μυκητοκτόνου MEVALONE CS. Το 

MEVALONE CS είναι ένα μείγμα δραστικών ουσιών που λό-

γω της καινοτόμου μορφής τυποποίησης του σκευάσματος (μι-

κροκάψουλες ζυμομύκητα – τεχνολογία SUSTAINE), απελευ-

θερώνονται σταδιακά και όταν χρειάζεται. 

Όταν δηλαδή οι συνθήκες είναι κατάλληλες για τη βλάστηση 

των κονιδίων του γλοιοσπορίου. Παράλληλα, έχει μικρό PHI (7 

ημέρες), δεν λερώνει τους καρπούς, και μπορεί να εφαρμοστεί 

και στη βιολογική γεωργία, ενώ λόγω του πολυθεσικού τρόπου 

δράσης των δραστικών ουσιών του είναι κατάλληλο εργαλείο 

για τη διαχείριση της ανθεκτικότητας.

Η χρήση του MEVALONE CS την περίοδο αυτή δίνει λύση στο 

πρόβλημα του γλοιοσπορίου και οδηγεί στην παραγωγή ελαι-

ουργικών προϊόντων υψηλής ποιότητας και αξίας.

Ανδρέας Γιαννόπουλος - Υπεύθυνος Ανάπτυξης Καλλιεργειών | 

Ελιά, Εσπεριδοειδή και Μηδική | Κ&Ν Ευθυµιάδης ΑΒΕΕ

Γλοιόσποριο ελιάς  
και η λύση από  
την Κ&Ν Ευθυμιάδης
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■ Η περίοδος της συγκομιδής της ελιάς έχει 

ήδη ξεκινήσει με τους αγρότες να δίνουν 

πραγματική «μάχη» με το χρόνο και το 

κόστος, ώστε να πετύχουν την καλύτερη χρο-

νική στιγμή για τον τύπο του ελαιολάδου που 

επιθυμούν να παράγουν. Σε αυτό τον αγώνα ο 

καλύτερος σύμμαχος είναι η σύγχρονη τεχνο-

λογία μέσω των λύσεων που προσφέρουν οι 

γνωστοί οίκοι εξοπλισμού συγκομιδής.

Συγκομιδή με  
Albatros 33V της Zanon 
Η ιταλική ΖΑΝΟΝ, που γιορτάζει φέτος 60 

χρόνια παράδοσης στην παραγωγή γεωρ-

γικών μηχανημάτων, προσφέρει μέσα από 

μια πλούσια γκάμα από ελαιοραβδιστικά, 

αλυσοπρίονα, κονταροαλυσοπρίονα, ψαλίδια 

κλαδέματος, θρυμματιστές κλαδιών και αξε-

σουάρ, μια ολιστική προσέγγιση και λύση για 

την περιποίηση και τη συγκομιδή της ελιάς.

Η περίοδος της συγκομιδής για την ελιά είναι 

εδώ και τα ελαιοραβδιστικά με βέργες από 

ανθρακόνημα της ΖΑΝΟΝ, είναι ιδιαίτερα δι-

αδεδομένα σε όλες τις ελαιοπαραγωγικές χώ-

ρες. Ειδικά το τηλεσκοπικό ελαιοραβδιστικό 

Albatros 33V της ΖΑΝΟΝ είναι εξοπλισμένο 

με ένα πατενταρισμένο σύστημα αντίθετης 

κίνησης των ανθρακονημάτων που μειώνει 

την εκτόξευση των ελιών και ταυτόχρονα 

ελαχιστοποιεί τους κραδασμούς: Μια ιδέα που 

προέρχεται από την κίνηση του γλάρου. 

Ο συνδυασμός του τηλεσκοπικού κονταριού 

με εύρος μήκους 2,10 – 3,40 μέτρα και του 

κωνικού σχήματός του διευκολύνει την είσοδο 

του μηχανήματος στο φύλλωμα της ελιάς και 

επιτρέπει στο χρήστη να φτάνει στα ψηλότερα 

μέρη της. Το ισχυρό μοτέρ 600 Watt χωρίς ψή-

κτρες (brushless), οι δύο ταχύτητες εργασίας, 

το μόλις 2,4 κιλά βάρος και η απόδοση 80-150 

κιλά την ώρα συνθέτουν το απόλυτα αξιόπιστο 

εργαλείο συγκομιδής ελιάς που καλύπτει τις 

απαιτήσεις κάθε σύγχρονου αγρότη. Διατίθε-

ται με μετατροπέα 33V / 12V DC για τροφοδο-

σία από μπαταρία 12V.

Εξοπλισμός 
συγκομιδής 
απόλυτος σύμμαχος 
του παραγωγού

Τ Ε Χ Ν Ο Λ Ο Γ Ι Α

30  ΣΕΠΤΕΜΒΡΙΟΣ 2024  ΕΛΑΙΑΣ ΚΑΡΠΟΣ

Δονητής ελιάς SC605 της Cifarelli

Η συγκομιδή της ελιάς έχει ήδη ξεκινήσει για τον 

Ευρωπαϊκό Νότο και οι προβλέψεις είναι αισιόδο-

ξες για τη φετινή παραγωγή. Στην ανησυχία που 

προκαλούν οι δυσκολίες στην εξεύρεση εργατικού 

δυναμικού, τη λύση έρχεται να δώσει η Cifarelli, 

η ιταλική δύναμη στον επαγγελματικό εξοπλισμό 

για τη συγκομιδή καρπών.  H χρήση δονητή ελιάς 

κερδίζει ολοένα και περισσότερο έδαφος στον 

ελαιοκομικό κλάδο, καθώς πανευρωπαϊκές δοκι-

μές αποφαίνονται ότι η χρήση τους στη συγκομιδή 

αποφέρει καλύτερα αποτελέσματα τόσο από ποσο-

τικής, όσο και από ποιοτικής πλευράς. 

Η Cifarelli είναι o εφευρέτης του δονητή ελιάς, 

δημιουργός της τεχνολογίας μέσω της οποίας 

η  περιστροφική κίνηση του κινητήρα και ενός 

μεταβαλλόμενου μήκους άξονα με κεφαλή δό-

νησης, μεταδίδει υψηλής συχνότητας και μικρής 

διαδρομής παλινδρόμηση στο κλαδί της ελιάς, 

χωρίς να τραυματίζει το δέντρο. Με τη μέθοδο 

αυτή ο καρπός πέφτει στο έδαφος.

Ο δονητής SC605 της Cifarelli, εξ ολοκλή-

ρου κατασκευασμένος στην Ιταλία, διαθέτει 

εργονομικό σχεδιασμό. Το μόλις 11,3 κιλά βάρος 

του, τον κάνει ιδιαίτερα φιλικό προς το χρήστη. 

Η ισχύς και η ανθεκτικότητα που προσφέρει ο 

κινητήρας Cifarelli C5 κυβισμού 52cc, με 2.8hp 

ιπποδύναμη, ο τηλεσκοπικός άξονα μήκους 

1,65–3,15μ. και η περιστρεφόμενη λαβή γκαζιού με 

αποσβεστήρες κραδασμού εξασφαλίζουν αποτε-

λεσματική και γρήγορη συγκομιδή. Τα χαρακτη-

ριστικά αυτά τον καθιστούν τον απόλυτο σύμμαχο 

για επαγγελματική και παρατεταμένη χρήση.

Αξίζει να σημειωθεί ότι ο δονητής SC605 είναι 

ιδανικός για τις ελιές, αλλά και άλλους καρπούς, 

όπως αμύγδαλα, καρύδια, φουντούκια, κάστανα, 

φιστίκια, κλπ.
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Κ Α Λ Λ Ι Ε Ρ Γ Ε Ι Α

Η ΕΛΑΙΟΣΥΛΛΟΓΗ αποτελεί μια κρίσιμη 

φάση της ελαιοπαραγωγικής διαδικασίας, 

κατά την οποία η ποιότητα και η ποσότητα του 

καρπού εξαρτώνται σε μεγάλο βαθμό από τα 

υλικά συγκομιδής και συσκευασίας.

Στη σύγχρονη γεωργία, τα υλικά ελαιοσυλλο-

γής έχουν εξελιχθεί σημαντικά όσον αφορά 

στα τεχνικά τους χαρακτηριστικά, προσφέρο-

ντας λύσεις που βελτιώνουν την αποδοτικότη-

τα και διασφαλίζουν την υψηλή ποιότητα του 

προϊόντος.

Ανθεκτικότητα και αντοχή 
Τα προϊόντα της HELLAGRO, όπως τα ελαι-

όδιχτα Duromesh, Olivagro και Permamesh, 

αλλά και τα ελαιόπανα ONE525 είναι σχεδι-

ασμένα να αντέχουν σε διάφορες κλιματικές 

συνθήκες, όπως δυνατοί άνεμοι, βροχές και 

υψηλές θερμοκρασίες. 

Χάρη στην ανθεκτικότητά τους, οι παραγωγοί 

μπορούν να βασίζονται σε αυτά πετυχαίνο-

ντας συνεχή συγκομιδή, χωρίς τον κίνδυνο 

φθοράς των υλικών και απώλειας καρπών.

Ευκολία χρήσης και εργονομία
Η HELLAGRO δίνει ιδιαίτερη έμφαση στη 

διάθεση υλικών με εύκολη διαχείριση, όπως 

τα διχτυωτά σακιά VERRET και τα υφαντά 

RED3.  Τα προϊόντα αυτά είναι ελαφριά 

και εύχρηστα, κάνοντας τη συσκευασία πιο 

γρήγορη και αποδοτική, ενώ παράλληλα μει-

ώνουν τον χρόνο εργασίας, διευκολύνοντας 

τους εργάτες.

Προστασία του καρπού και  
διατήρηση της ποιότητας
Η σωστή διαχείριση του καρπού είναι απα-

ραίτητη για την παραγωγή υψηλής ποιότητας 

ελαιολάδου. 

Τα γιούτινα σακιά JOOT3 που κατασκευάζο-

νται από φυσικές πρώτες ύλες, προσφέρουν 

ιδανική προστασία του καρπού από τραυ-

ματισμούς κατά τη συγκομιδή, διατηρώντας 

υψηλή την ποιότητά του και κατ’ επέκταση 

του παραγόμενου ελαιολάδου.

Αειφορία και  
περιβαλλοντική ευαισθησία
Με τις σύγχρονες απαιτήσεις για βιώσιμη 

γεωργία, η HELLAGRO φροντίζει τα προϊό-

ντα της να είναι φιλικά προς το περιβάλλον. 

Πολλά από αυτά είναι ανακυκλώσιμα ή 

κατασκευασμένα από φιλικά προς το περι-

βάλλον υλικά, συμβάλλοντας στη μείωση 

του περιβαλλοντικού αποτυπώματος της 

ελαιοπαραγωγής.

Για περισσότερες πληροφορίες και ζήτηση 

προσφοράς, μπορείτε να επισκεφθείτε το Link 

https://www.hellagro.gr/product-categories/

georgika-efodia/elaiosyllogi/

Καινοτόμα υλικά ελαιοσυλλογής από τη Hellagro:  
Αποδοτικότητα και προστασία του καρπού
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Τ Ε Χ Ν Ο Λ Ο Γ Ι Α
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Μ Α Ν Α Κ Ι

ΟΡΓΑΝΟΛΗΠΤΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

ΦΡΟΥΤΩ∆ΕΣ 5.5 � 6.0

3.5 � 4.0

4,5

ΠΙΚΡΟ

ΠΙΚΑΝΤΙΚΟ
ΠΟΙΚΙΛΙΑ 
ΜΑΝΑΚΙ

ΑΡΩΜΑΤΙΚΕΣ ΝΟΤΕΣ

NTOMATA ΜΠΑΧΑΡΙΚΑ ΠΡΑΣΙΝΟ
ΜΗΛΟ

ΚΑΡΥ∆Ι

Πηγή Oliverse
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ΠΟΙΚΙΛΙΑ ΜΑΝΑΚΙ

ΔΙΚΟ ΤΗΣ 
FAN CLUB

TOY HΛΙΑ ΑΝΔΡΕΑΚΗ

Έντονα φρουτώδη αρώµατα, διακριτικό πικρό και πικάντικο 
µέτριας έντασης χαρακτηρίζει τα υψηλής ποιότητας 
ελαιόλαδα από Μανάκι, µια ποικιλία που ξεχωρίζει 

για τη γλυκύτητά της και γίνεται ιδιαίτερα δηµοφιλής 
στους καταναλωτές χωρών που έχουν αδυναµία σε γλυκές 

παρασκευές µε ελαιόλαδο

Μ
ανάκι (Olea europaea var. minor rotunda) ή Κο-

θρέικη, αλλά και Γλυκομανάκι, Γλυκομανακολιά 

και Κορινθιακή, μια ποικιλία με καρπούς μεσαίου 

μεγέθους, που μπορούν να χρησιμοποιηθούν τόσο 

για παραγωγή ελαιολάδου, όσο και για παραγωγή 

επιτραπέζιων-βρώσιμων ελιών (διπλής χρήσης). Καλλιεργείται στις 

ΠΕ Κορινθίας, Αργολίδας, Αρκαδίας (περιοχή Κυνουρίας), Φθιώτι-

δας, Φωκίδας και στα νησιά του Αργοσαρωνικού Πόρο και Σπέτσες. 

Το σχήµα των καρπών είναι στρογγυλό-ωοειδές, χωρίς θηλή και βά-

ρος 3,0 µε 5,5 γραµµάρια. Η ωρίµανση – συγκοµιδή των καρπών της 

αρχίζει από τα µέσα Οκτωβρίου και τελειώνει στις αρχές ∆εκεµβρί-

ου και η ελαιοπεριεκτικότητά τους κυµαίνεται από 18% – 25%. Ανα-

πτύσσεται καλά σ’ όλα τα εδάφη ακόμα και στα άγονα-πετρώδη αλλά 

αποδίδει όμως πολύ καλύτερα σε σχετικά γόνιμα εδάφη που συ-

γκρατούν αρκετή υγρασία. Προτιμά εδάφη με pH 7-8, αντέχει όμως 

και στα ελαφρά όξινα εδάφη και παρουσιάζει επίσης σχετικά καλή 

αντοχή στην αλατότητα του εδάφους. 

ΦΡΕΣΚΟΚΟΜΜΕΝΟ
ΓΡΑΣΙ∆Ι

Πηγή Oliverse
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Μ Α Ν Α Κ Ι

Υψηλή ποιότητα & γαστρονομία

Κάθε ελαιώνας, άλλο προφίλ 

CORINTO EVOO
Το Corinto παράγεται από 

επιλεγμένες ελιές ποικιλίας 

Μανάκι, οι οποίες ελαιο-

ποιούνται με τη μέθοδο της 

ψυχρής έκθλιψης. Αποτελεί 

δημιουργία της ομώνυμης 

εταιρείας με έδρα την Κό-

ρινθο, η οποία ελαιοποιεί 

αποκλειστικά ελιές Μανάκι, 

μια ποικιλία άρρηκτα συν-

δεδεμένη με την περιοχή 

της Κορινθίας, με όλη τη δι-

αδικασία παραγωγής, από τη 

συγκομιδή μέχρι την τυπο-

ποίηση, να έχει σχεδιαστεί 

με στόχο την ανάδειξη των 

ιδιοτήτων της ποικιλίας.

VERUS ΜΑΝΑΚΙ
Ελαφρώς πράσινο χρώμα, 

έντονα φρουτώδης αλλά και 

ισορροπημένη γεύση. Ένας 

φυσικός χυμός από Μανά-

κι που διακρίνεται για την 

πλούσια υφή και την υψηλή 

διατροφική αξία του. Πα-

ράγεται στις εγκαταστάσεις 

της «Μεσογειακοί Ελαιώ-

νες» Υιοί Νικ. Πρίφτη Ο.Ε. 

στην Παιανία, που αποτελεί 

τη συνέχεια μιας οικογε-

νειακής επιχείρησης που 

δραστηριοποιούνταν από το 

1870 στα Μεσόγεια. 

SOLIGEA CLASSIC
H πρώτη ύλη συλλέγεται 

από ελαιώνες που βρίσκο-

νται στην Σολυγεία Κο-

ρινθίας, καλλιεργούνται 

με φυσικές μεθόδους και 

ελαιοποιούνται με τη μέ-

θοδο ψυχρής έκθλιψης στο 

οικογενειακό ελαιοτριβείο. 

Κάθε μπουκάλι σφραγίζεται 

με την πολυετή παράδοση 

και εμπειρία της εταιρείας 

Markellos εξασφαλίζοντας 

ένα προϊόν υψηλής ποιότη-

τας και χαμηλής οξύτητας.

SEPTEMBER HARVEST
Τo ελαιοτριβείο και το τυπο-

ποιητήριο της Iatridis Estate 

έχουν έδρα στα Προσήλια 

Αρκαδίας στην Κοινότητα 

Δολιανών και είναι πιστο-

ποιημένα για παραγωγή 

ελαιολάδου βιολογικής καλ-

λιέργειας. Η Iatridis Estate 

έχει αναπτύξει μια γκάμα με 

εξαιρετικά παρθένα ελαιό-

λαδα από Μάνάκι, η οποία 

εκτός από το September 

Harvest, περιλαμβάνει μο-

νοποικιλιακό Μανάκι επι-

λεγμένης σοδειάς και μονο-

ποικιλιακό Μανάκι πρώιμης 

συγκομιδής.

1

2

3

4

5

OLEOSOPHIA 
EARLY HARVEST

Η οικογένεια Μαγγίνα στο 

Καλέντζι Κορινθίας καλλιερ-

γεί και παράγει το εξαιρετικό 

παρθένο ελαιόλαδό της, ποι-

κιλίας Μανάκι, εδώ και τρεις 

γενέες, με τα πιο πρόσφατα 

βήματα να την φέρουν στο 

προσκήνιο ως μία δυναμική 

και βραβευμένη επιχείρηση 

με ευρύ κοινό στην Ελλάδα 

και το εξωτερικό. 

Στα χέρια ανήσυχων παραγωγών η ποικιλία Μανάκι αποτελεί ανερχόµενη δύναµη στο ελληνικό ελαιόλαδο
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Στο πλαίσιο του σχεδιασμού της φετινής παραγω-

γής της η Levantes Farm αποφάσισε την προσθή-

κη στην γκάμα της αρωματικού ελαιoλάδου με βάση 

το Μανάκι και άρωμα τρούφας λευκής και μαύρης 

σε συσκευασίες των 350ml και 50ml. Στόχος η δι-

εύρυνση τόσο των διακρίσεων στους διεθνείς και 

εντόπιους διαγωνισμούς ελαιόλαδου και στη διεθνή 

αγορά όπου ήδη η εταιρεία εξάγει σε πλήθος χωρών 

σε Ευρώπη, ΗΠΑ και Αφρική.

Όπως όλες οι ποικιλίες που καλλιεργεί η εταιρεία 

(Κορωνέικη, Μεγαρείτικη και Καλαμών όσο περισ-

σέψει από τις επιτραπέζιες ελιές), έτσι και το Μανά-

κι συλλέγεται και τυποποιείται ξεχωριστά. Παρουσι-

άζει έντονο χρυσοκιτρινοπράσινο χρώμα ανάλογα 

με το χρόνο ωρίμανσης του καρπού και μία ιδιαίτε-

ρη γλυκύτητα ανάλογη της ωριμότητας του καρπού 

και του χρόνου συλλογής. Σύμφωνα με τους ανθρώ-

πους της Levantes Farm, επιδιώκεται η έναρξη της 

συλλογής όταν το χρώμα του καρπού αρχίζει να γί-

νεται κιτρινοϊώδες οπότε και στη γεύση συνυπάρ-

χουν το πικρό με τα αρώματα και τη χαρακτηριστική 

γλυκύτητα που βγάζει το Μανάκι.

Πλούσια και καθαρή η φετινή παραγωγή
Σε ό,τι αφορά τη φετινή συγκομιδή και μετά από 

μία περυσινή χρονιά περιορισμένης παραγωγής, η 

Levantes Farm αντιμετώπισε όπως πολλοί από τους 

ελληνικούς ελαιώνες, ακραίες συνθήκες λειψυδρί-

ας με κίνδυνο την επανάληψη της ελλιπούς ετήσι-

ας παραγωγής. Παρ’ όλες τις αντιξοότητες και δεδο-

μένου ότι οι ελαιώνες της είναι αρδευόμενοι και η 

καλλιέργεια γίνεται με αυστηρά βιολογικά κριτήρια 

αυτήν τη στιγμή, ένα μήνα πριν την ελαιοκομιδή, οι 

άνθρωποι της εταιρείας αναμένουν μία πλούσια και 

καθαρή παραγωγή. Συγκεκριμένα όλες οι ποικιλίες 

που καλλιεργούνται στους ελαιώνες της Levantes 

Farm, περιλαμβανομένης και της ποικιλίας Μανά-

κι ιδιαίτερα διαδεδομένης στην  Εύβοια, παρουσι-

άζουν ικανοποιητική καρποφορία που υπόσχεται 

εκτός απροόπτου ανάλογου βαθμού ελαιοποίηση.

Το ελαιόλαδο παράγεται στο ιδιόκτητο ελαιοτριβείο, 

το οποίο βρίσκεται μέσα στο χώρο των ελαιώνων, γε-

γονός που επιτρέπει ταχύτατη άλεση όχι μεγαλύτε-

ρη των 4-5 ωρών από τη συλλογή. 

AΡΩΜΑΤΙΚΟ ΕΛΑΙΟΛΑ∆Ο ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΟ ΜΑΝΑΚΙ  
ΠΡΟΣΤΙΘΕΤΑΙ ΣΤΗΝ ΓΚΑΜΑ ΤΟΥ LEVANTES FARM

Μάλαξη ελαιοκάρπου Μανάκι 
στο ελαιοτριβείο Levantes
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Σ Υ Ν Ε Ν Τ Ε Υ Ξ Η

Τη συζήτηση για την ελιά σε νέα βάση θέτει η µεγάλη πρόκληση της 
κλιµατικής αλλαγής, που τοποθετεί σε πρώτο πλάνο το ελαιόδεντρο, 

σύµφωνα µε τη διοργανώτρια του διεθνούς συνεδρίου Elia Lesvos Con-
fest. «Πρώτα µιλούσαµε για τον καρπό και µετά για το δέντρο. Σήµερα 

πια µιλάµε για τη συµβολή του ελαιόδεντρου στη διάσωση του πλανήτη 
και µετά για την ελιά και το ελαιόλαδο» σηµειώνει η Φωτεινή Τιρπιντήρη

Πρώτα  
το δέντρο

Φωτεινή Τιρπιντήρη

μετά ο καρπός

ΣΥΝΕΝΤΕΥΞΗ ΣΤΗ ΣΟΦΙΑ ΣΠΥΡΟΥ

«´ 
δη από το 2019 η 

UNESCO ανακή-

ρυξε Παγκόσμια 

Ημέρα της Ελιάς 

την 26η Νοεμβρί-

ου, ακριβώς για τη συμβολή του ελαιόδε-

ντρου στον πλανήτη» αναφέρει χαρακτη-

ριστικά η Φωτεινή Τιρπιντήρη, η οποία 

τελεί χρέη προέδρου στον πολιτιστι-

κό σύλλογο «Ελαίας Νήσος Λέσβος». Η 

ίδια μάλιστα συμπληρώνει ότι το Διεθνές 

Συμβούλιο Ελαιοκομίας έδωσε το σλό-

γκαν «αν θέλεις να υποστηρίξεις το σπίτι 

μας που είναι ο πλανήτης, φύτεψε ένα δέ-

ντρο ελιάς». Με το δεδομένο βέβαια της 

αύξησης της παγκόσμιας κατανάλωσης 

ελαιολάδου, η κυρία Τιρπιντήρη  επι-

σημαίνει ότι η επόμενη μεγάλη πρόκλη-

ση, και για την επιστημονική κοινότητα, 

είναι να συνδεθεί όλη αυτή η αρχέγονη 

δύναμη του ελαιόδεντρου με τα τελικά 

προϊόντα του, την αγορά και το πιάτο του 

καταναλωτή. Αυτός είναι και ο πυρήνας 

της διοργάνωσης Elia Lesvos Confest, η 

οποία στρέφει τα τελευταία δύο χρόνια το 

διεθνές ενδιαφέρον στο νησί της Λέσβου, 

όπου λαμβάνει χώρα με ηχηρές συμμετο-

χές και πλούσιο πρόγραμμα.
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Ποιες είναι κατά τη γνώµη σας οι κύριες προ-
κλήσεις στην επικοινωνία του ελαιολάδου;
Μια μεγάλη πρόκληση είναι η συνεχής ενημέ-

ρωση, ώστε να μπορούμε να έχουμε την πλέ-

ον επικαιροποιημένη πληροφόρηση πάνω στα 

θέματα του ελαιoλάδου και αυτό αφορά τους 

εμπλεκόμενους σε όλα τα στάδια παραγωγής και 

αξιοποίησης του προϊόντος. Πρέπει η πληροφό-

ρηση να φτάνει μεθοδευμένα και στοχευμένα 

στον παραγωγό, στον διατροφολόγο, στον για-

τρό, στον επιστήμονα, στον καταναλωτή, στην 

εστίαση αλλά και στα σχολεία για να αναφέρω 

μερικά παραδείγματα. Εδώ όμως θα σταθούμε 

λιγάκι και στην παιδεία που έχουμε να κατανο-

ούμε και να ανταποκρινόμαστε σε αυτό που θα 

μας δώσει η γνώση. Πόσο ανοιχτοί  είμαστε να 

θέλουμε να πάρουμε νέα και επικαιροποιημένη 

γνώση και να μην κάνουμε ό,τι λέει ο παππούς 

μας ή να θεωρούμε ότι εμείς τα ξέρουμε όλα. 

Εκείνο που λείπει είναι η ευαισθησία μας προς 

τη γνώση.  Όταν ακούμε ότι γίνονται ημερίδες, 

ημερίδες, συνέδρια, πρέπει να τα παρακολου-

θούμε. Παράλληλα είναι και θέμα παιδείας και 

σε αυτό έχουμε να μάθουμε από άλλες χώρες. 

Έτσι, όπως ανέφερε η Francesca Rocchi στο Συ-

νέδριο, οι Ιταλοί ήδη από το νήπιο αφιερώνουν 

μία ώρα την ημέρα στη γαστρονομία μυώντας τα 

παιδιά στο ελαιόλαδο και καλλιεργώντας συνεί-

δηση της αξίας του δέντρου. 

Τι µάθατε από την πρώτη στη δεύτερη διορ-
γάνωση και πώς εξελίχθηκε το σκεπτικό του 
ELIA Lesvos Confest;
Το πρώτο ELIA Lesvos Confest, όπως ήταν και 

αναμενόμενο, μας έδωσε πολλές νέες γνώσεις σε 

όλες τις θεματικές που αναπτύχθηκαν, δημιούρ-

γησε συνεργασίες και αναγνώριση για το υψηλό 

επίπεδο διοργάνωσης. Καλλιέργησε επίσης επι-

κοινωνία με σημαντικούς ανθρώπους του ελαι-

ολάδου που μας βοήθησαν τη δεύτερη φορά να 

πάμε λίγο παραπέρα. Η δεύτερη διοργάνωση 

ήταν πιο εμπλουτισμένη και πιο διαδραστική. 

Εκτός από τους πανεπιστημιακούς μας ομιλη-

τές είχαμε και νέους παραγωγούς, καλλιεργη-

τές, επιχειρηματίες, αλλά είχαμε και τις ομιλί-

ες παρουσιάσεις των διακεκριμένων σεφ μας, οι 

οποίοι αναφέρθηκαν στο πάθος τους για τη συμ-

βολή του ελαιόλαδου στην υγεία μας. Και βέβαια 

ήταν καθοριστική η τελευταία ημέρα όπου έλα-

βε χώρα μια διαδραστική γαστρονομική εμπει-

ρία. Η τέταρτη μέρα ήταν μια ημέρα αφιερωμένη 

στην εμπειρία της γαστρονομίας και τη σημα-

σία της εντοπιότητας και της βιωσιμότητας.  Εκεί 

οι σεφ Βασίλης Λεωνίδου, Φάνης Μαϊκαντής, 

Γιάννης Τσιβουράκης, Άννα Κανάκη και Στρά-

τος Ιωσηφέλλης μαγείρεψαν με τοπικά προϊό-

ντα, σε συνεργασία με τον Συνεταιρισμό Γυναι-

κών Παρακοίλων και εθελοντές. Στην εκδήλωση 

που φιλοξενήθηκε στον υπαίθριο χώρο του Μου-

σείου Βρανά παρουσίασαν πιάτα τα οποία κάνουν 

το σωστό pairing ελαιολάδου με τα συγκεκριμέ-

να προϊόντα, εμπνευσμένα από τις τοπικές πα-

ραδόσεις και με έμφαση στην εποχικότητα των 

υλικών.  Ήταν μια καταπληκτική ημέρα που μπο-

ρούμε να πούμε ότι μέσα σε ένα τρίωρο δημιούρ-

γησαν μοναδικές στιγμές για όλους τους συμμε-

τέχοντες.  Έτυχε μάλιστα να είναι κοντά μας εκτός 

από εκπροσώπους του χώρου των γραμμάτων και 

των επιστημών από την UNESCO, της Εφορεί-

ας Αρχαιοτήτων και 40 influencers  που συμμε-

τείχαν και απόλαυσαν τις δημιουργίες των σεφ. 

Οι σεφ που αξίζει να σημειωθεί δεν γνωριζόντου-

σαν. Γνωρίστηκαν ακριβώς την προηγούμενη 

μέρα, αλλά το πάθος τους να επικοινωνήσουν το 

εξαιρετικά παρθένο ελαιόλαδο τους έφερε κοντά. 

Στην Ιταλία από νήπια τα παιδιά καλλιεργούν 
συνείδηση της αξίας του ελαιόδεντρου και 
μυούνται στη γαστρονομία του ελαιολάδου
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Ποια ήταν η διάδραση µε την τοπική κοινω-
νία; Ανταποκρίθηκαν στην πρόσκληση οι πα-
ραγωγοί και ποιος ήταν ο αντίκτυπος;
 Το Φεστιβάλ  είχε μεγάλη απήχηση στη Λέσβο, 

ήταν μεγάλος ο αντίκτυπος. Προβληματίστηκαν, 

συμμετείχαν πάρα πολλοί και για να υλοποιηθεί 

αυτή η εκδήλωση ήταν όλοι κοντά μας.  Είχε και 

επιτυχία, βέβαια, γιατί είχε σημαντική συμμε-

τοχή.  Όμως θα μπορούσαν και θα έπρεπε να εί-

ναι ακόμη περισσότεροι. Διότι οι καλλιεργητές 

στο νησί μας είναι πάρα πολλοί. Μην ξεχνούμε 

ότι η Λέσβος είναι μια νήσος με 11 εκατομμύρια 

ελαιόδεντρα. Μια πρόκληση που αντιμετωπίζει 

ο ελαιοκομικός τομέας στην Ελλάδα σήμερα εί-

ναι ότι η επιστημονική γνώση δεν φτάνει στον 

παραγωγό. Από τους βασικούς λόγους που γί-

νεται τοπικά το Φεστιβάλ ELIA Lesvos Confest 

είναι για να ωφελήσει τους παραγωγούς του νη-

σιού που είναι η τρίτη σημαντικότερη ελαιοπα-

ραγωγική περιοχή της χώρας.  Είναι ακριβώς για 

να συναντηθούν οι ειδικοί που φέρουν τις επι-

στημονικές γνώσεις και οι μεγάλοι επιχειρημα-

τίες που καθορίζουν τις τύχες του προϊόντος στη 

διεθνή αγορά, να έρθουν κοντά με τον καλλιερ-

γητή και να τον βοηθήσουν. 

Ποιες ήταν οι θεµατικές του φετινού Φεστιβάλ;
Για να έχουμε μια το κατά δύναμη σφαιρική 

γνώση των ζητημάτων που σήμερα αφορούν την 

ελιά διακεκριμένοι Έλληνες και κι επιστήμονες 

από το εξωτερικό, επιχειρηματίες και γνώστες 

του αντικειμένου συνέβαλαν στη διαμόρφωση 

των θεματικών του συνεδρίου μας. Κεντρικές 

θεματικές  ήταν ο πολιτισμός της ελιάς με ομιλί-

ες που αναφέρθηκαν σε παραδόσεις, ήθη, έθιμα 

και ιστορία άλλη ενότητα αφορούσε στο ελαιό-

λαδο ως σύμμαχο στην υγεία με αναφορές μετα-

ξύ άλλων στη δράση του ελαιολάδου σε νευροεκ-

φυλιστικές ασθένειες και την έρευνα πάνω στην 

αντικαρκινική δράση των φαινολών αλλά και 

την παρουσία προϊόντων ελιάς στο φαρμακείο. 

Επιπλέον δόθηκε έμφαση στο ρόλο του ελαιό-

λαδου στη γαστρονομία με αναφορές στα olive 

oil bars, την επικοινωνία του ελαιόλαδου στην 

εστίαση, στο περιβάλλον ενώ άλλη θεματική 

εξέτασε την αξία του ελαιόλαδου στην προώθη-

ση του τουρισμού και την τάση του ελαιοτουρι-

σμού όπου ομιλητές από την Ιταλία, Ισπανία και 

τη Λέσβο ανέδειξαν θέματα σχετικά με βέλτιστες 

πρακτικές και νέες στρατηγικές. Τέλος δόθηκε 

βήμα σε παραγωγούς του νησιού που αναφέρθη-

καν στην παράδοση της ελαιοκαλλιέργειας μες 

το χρόνο και κλείσαμε με μια μοναδική διαδρα-

στική γαστρονομική εμπειρία εντοπιότητας και 

βιωσιμότητας.

Υπάρχει µία ξεκάθαρη τάση για την ανάπτυξη 
του ελαιοτουρισµού. Τι µπορεί να προσφέρει 
στον σύγχρονο άνθρωπο των πόλεων αυτή η  
επανασύνδεση µε τη φύση και το ελαιόδεντρο;
Είναι γεγονός ότι ο τουρισμός είναι μια βιωματι-

κή εμπειρία που με ολιστική προσέγγιση μας τα-

ξιδεύει σε πολλά μονοπάτια του πολιτισμού της 

ελιάς, τα οποία συνδέονται με το περιβάλλον, 

την υγεία, τον πρωτογενή τομέα και τη γαστρο-

νομία, την ιστορία και την οικονομία, αλλά και 

την προσωπική εμπειρία του καλλιεργητή και 

του μόχθου του.  Εμείς στο νησί μας έχουμε δύο 

Μουσεία Ελαιοτριβεία κι ένα μεγάλο αριθμό επι-

σκέψιμων ελαιοτριβείων. Ενώ το 1880 δημιουρ-

γήθηκαν στη Λέσβο ατμοκίνητα ελαιοτριβεία τα 

οποία σηματοδότησαν τη βιομηχανική επανά-

σταση στον τομέα της ελαιοπαραγωγής του νη-

σιού, συμβάλλοντας στην οικονομική ανάπτυξη 

και τον εκσυγχρονισμό της παραγωγής ελαιόλα-

Το ελαιόλαδο είναι το μαγικό συστατικό που 
μπορεί να δημιουργήσει ένα θεαματικό πιάτο  
ή πραγματικά να το καταστρέψει
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δου.  Έχουμε δυο μαρμάρινες γούρνες όπου εκεί 

τοποθετούσαν το ελαιόλαδο και το πατούσαν για 

να μπορέσουν να πάρουν το λάδι οι οποίες εκτί-

θενται στο Μουσείο Βρανά. Στο τελευταίο συνέ-

δριο στο Βατικανό το 2022 προβληματίστηκαν 

οι επιστήμονες πώς θα συνδέσουν ακριβώς αυ-

τή την κληρονομιά του ελαιόδεντρου, απένα-

ντι στην οποία είμαστε ευαισθητοποιημένοι όλη 

η Μεσόγειος με το ολοένα και μεγαλύτερο κοι-

νό που καταναλώνει ελαιόλαδο παγκοσμίως.  Εί-

ναι προβληματισμοί της επιστήμης, γιατί πρέπει 

μέσα από όλη αυτή τη διαδρομή να συνδεόμαστε 

από την κληρονομιά και τις ρίζες μας μέχρι και 

το περιβάλλον που είναι η επιβίωσή μας. 

Βλέπουµε µια έντονη αναζήτηση των σεφ για 
να παντρέψουν  την παράδοση της ελληνικής 
κουζίνας µε νέα δηµιουργικά στοιχεία. Πό-
σο µακριά θεωρείτε ότι είναι οι Έλληνες σεφ 
από το να ενσωµατώσουν το ποιοτικό ελ-
ληνικό ελαιόλαδο και να το προσφέρουν σε 
µια ολοκληρωµένη ελκυστική γαστρονοµική 
πρόταση στον πελάτη του εστιατορίου τους.
Έχουν γίνει σημαντικές προσπάθειες και με επι-

τυχία από μερικούς σεφ και επιχειρηματίες για 

την ανάδειξη και τοποθέτηση του ελαιολάδου στο 

επίπεδο που του αντιστοιχεί με εμπνευσμένους 

συνδυασμούς συνταγών, τοπικές και φρέσκιες 

πρώτες ύλες.  Οι προσπάθειες αυτές πληθαίνουν 

κάθε μέρα αλλά έχουμε και πολλά ακόμα που πρέ-

πει να κάνουμε. Για παράδειγμα, πόσοι μπορούν 

να μας μιλήσουν για το εξαιρετικό παρθένο ελαι-

όλαδο σε ένα εστιατόριο; Και αυτός όμως ήταν ο 

στόχος του δεύτερου ELIA Lesvos Confest. Με το 

event της γαστρονομίας να αντιληφθούμε πόσο 

είναι σημαντικός αυτός ο συνδετικός κρίκος που 

ενώνει τον πρωτογενή τομέα και το πιάτο μας. 

Σε επιλεγμένα εστιατόρια οι επισκέπτες μπο-

ρούν να βρουν πλέον ένα μενού εξαιρετικού 

παρθένου ελαιολάδου που περιγράφει κάθε ποι-

κιλία ελιάς και τόπο προέλευσης, καθώς και αξι-

όλογες τεχνικές παραγωγής, αλλά και ξεχωρι-

στές γεύσεις και αρώματα. Μπορεί επίσης να 

περιλαμβάνει πληροφορίες για το ταίριασμα 

ελαιολάδου που χρησιμοποιούνται στην προε-

τοιμασία κάθε πιάτου. Ορισμένα εστιατόρια και 

ξενοδοχεία προσφέρουν πλέον καθοδηγούμενες 

γευσιγνωσίες ελαιολάδου, τα οποία διαθέτουν 

μία προσεκτικά επιλεγμένη επιλογή υψηλής 

ποιότητας. Γιατί το ελαιόλαδο είναι πραγματικά 

το μαγικό συστατικό που μπορεί να δημιουργή-

σει ένα θεαματικό πιάτο ή πραγματικά να το κα-

ταστρέψει. Για να το εκτιμήσουν πλήρως αυ-

τό, οι επισκέπτες πρέπει να εκπαιδευτούν στη 

γεύση και να αναγνωρίζουν το εξαιρετικό παρ-

θένο ελαιόλαδο.  Καθώς λοιπόν αυξάνεται συ-

νεχώς ο αριθμός εστιατορίων και ξενοδοχείων 

που δίνουν προτεραιότητα στη χρήση και την 

παρουσίαση εξαιρετικών ελληνικών παρθένων 

ελαιολάδων, όλο και περισσότεροι τουρίστες 

μπορούν να γίνουν πρεσβευτές στις χώρες κα-

ταγωγής τους για ένα από τα πιο σημαντικά πα-

ραδοσιακά προϊόντα στη διάσημη και υγιεινή 

ελληνική μεσογειακή διατροφή. 

Αναφερόμενη στην επόμενη διοργάνωση του ELIA 

Lesvos Confest, η κυρία Τιρπιντήρη αναφέρει: «Στό-

χος μας είναι να διοργανώσουμε και το τρίτο ELIA 

Lesvos Confest. Παράλληλα σχεδιάζουμε διάφορες 

δράσεις που προάγουν τον πολιτισμό της ελιάς  και 

μια σκέψη μας είναι να φέρουμε τη γαστρονομική 

εμπειρία του ελαιόλαδου πιο κοντά στον κόσμο του 

yachting που είναι ένας δυναμικά εξελισσόμενος το-

μέας του τουρισμού στη χώρα μας». 

Προς το επόμενο ELIA Lesvos Confest

Οφείλουμε την επιτυχία του δεύτερου Elia 
Lesvos Confest στις συνέργειες όλων των 
συντελεστών που τόλμησαν το καινούργιο
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ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ ΚΡΗΤΗΣ  

ΜΕΛΛΟΝ 
& ΙΣΤΟΡΙΑ 
ΑΝΤΑΜΑ 

ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ ΗΛΙΑΣ ΑΝΔΡΕΑΚΗΣ

Σε ένα τοπίο κατάφυτο σε ποσοστό της τάξης του 40% από 
ελαιόδεντρα, τα οποία ξεπερνούν τα 40 εκατοµµύρια, ο κρητικός 

ελαιώνας βρίσκει την απαρχή του στα βάθη των αιώνων και  
το µέλλον του στα χέρια ανήσυχων παραγωγών µε 

οργανωµένους ελαιώνες και υπερσύγχρονα ελαιοτριβεία

Π 
αρακαταθήκη και ταυτόχρονα μοχλό ανάπτυξης αποτελεί, δι-

αχρονικά, η ελαιοκαλλιέργεια για το νησί της Κρήτης, η οποία 

είναι άρρηκτα συνδεδεμένη με την κοινωνία, τον πολιτισμό 

και την οικονομία της περιοχής. Σε ένα τοπίο κατάφυτο σε πο-

σοστό της τάξης του 40% από ελαιόδεντρα, τα οποία ξεπερ-

νούν τα 40 εκατομμύρια, ο κρητικός ελαιώνας βρίσκει την απαρχή του στην 

Εποχή του Λίθου, αναπτύσσεται στη Μινωική εποχή, όπως αποκαλύπτουν 

πολλαπλά αρχαιολογικά ευρήματα, απλώνει ρίζες του στην Ενετοκρατία ενώ 

η παραδοσιακή διαρρύθμισή του φτάνει και στις πολλαπλές νεότερες φυτεύ-

σεις, στις οποίες η Κορωνέικη ποικιλία κυριαρχεί. Φυσικά ανεξάντλητος είναι 

και ο πλούτος των τοπικών ποικιλιών με την πανάρχαια Τσουνάτη, την ιδι-

αίτερη Χονδρολιά και τη Θρουμπολιά του Ρεθύμνου να ανοίγουν, στα χέρια 

ανήσυχων παραγωγών, νέους δρόμους στην εγχώρια και διεθνή αγορά. Μνη-

μειακά ελαιόδεντρα, οργανωμένοι ελαιώνες, σύγχρονα επισκέψιμα ελαιοτρι-

βεία, βραβευμένες ετικέτες εξαιρετικά παρθένων ελαιολάδων, είναι μερικές 

από τις εικόνες που ταξιδεύουν σε όλο τον κόσμο και καθιστούν το νησί πόλο 

έλξης και για την ταχέως αναπτυσσόμενη τάση του ελαιοτουρισμού με όλα τα 

οφέλη που μπορεί να προσφέρει στην τοπική αλλά και την εθνική οικονομία.
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Κρητική γη, ένας τόπος µε πλούσια ιστορία και 
παράδοση, έχει αναδείξει στο πέρασµα των 
αιώνων προϊόντα µοναδικής ποιότητας. Ένα 
από αυτά είναι αναµφίβολα το ελαιόλαδο.

ΗTerra Creta, με έδρα την καρδιά της Κρήτης, συνεχίζει 

την αποστολή να διατηρήσει ζωντανή αυτή την παράδο-

ση, παράγοντας εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο κορυφαί-

ας ποιότητας. Φέτος η Terra Creta συστήνεται ξανά, με το επίση-

μο λανσάρισμά της στην ελληνική αγορά, επαναπροσδιορίζοντας 

όσα γνωρίζαμε για το ελαιόλαδο. 

Η Terra Creta διαθέτει ένα υπερσύγχρονο ελαιοποιείο όπου η κάθε λε-

πτομέρεια έχει σημασία. Με την εγγύηση της Ακα δημίας Ελιάς Terra 

Creta και των Κρητικών παραγωγών της, η εταιρεία δεσμεύεται όχι απλά 

για το καλύτερο αλλά για 

το εξαιρε τικό όπου με πί-

στη στην ελληνική γη, πα-

ράγει αποκλειστικά 100% 

ελληνι κό εξαιρετικό παρθέ-

νο ελαιόλαδο. Η ελαιοποί-

ηση γίνεται μέσα σε 12 μό-

νο ώρες από την παραλαβή 

του ελαιόκαρπου, διασφα-

λίζοντας έτσι τη μέγιστη δι-

ατήρηση των οργανοληπτι-

κών χαρακτηριστικών του 

ελαιολάδου. Η επιλογή της 

Κορωνέικης ποικιλίας και 

η συσκευασία σε γυάλινα ή 

μεταλλικά δοχεία είναι με-

ρικές από τις πρακτικές που 

συμβάλλουν στην εξαιρετική ποιότητα του τελικού προϊόντος. 

Η ποιότητα του ελαιολάδου Terra Creta έχει αναγνωριστεί διεθνώς, με 

το Grand Cru να κατακτά την πρώτη θέση ως το πιο πολυβραβευμέ-

νο εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο Κορωνέικης ποικιλίας στον κόσμο 

για 5η συνεχή χρονιά  και την Terra Creta να αποτελεί τον πιο πολυ-

βραβευμένο παραγωγό ελληνικού εξαιρετικού παρθένου ελαιολάδου 

Κορωνέικης ποικιλίας. Το μοναδικό γευστικό προφίλ του Grand Cru, 

με την πολύ χαμηλή οξύτητα και τις αρμονικές νότες φρέσκων πράσι-

νων αμυγδάλων, λουλουδιών και εσπεριδοειδών,  του οποίου η γεύ-

ση συμπληρώνεται από πράσινο πιπέρι, αγκινάρα και βότανα, το καθι-

στά ένα εξαιρετικό παράδειγμα της καινοτόμου προσέγγισης της Terra 

Creta στην καλλιέργεια και παραγωγή ελαιολάδου υψηλής ποιότητας. 

Από το Κολυμβάρι 
Χανίων στην 
κορυφή του κόσμου

Η έµπνευση της νέας εικόνας της Terra Creta προέρχεται 
από την Ελιά των Βουβών,  ένα από τα αρχαιότερα 
ελαιόδεντρα στον κόσµο, που ριζώνει εδώ και χιλιετίες 
κοντά στο ιδιόκτητο ελαιοποιείο στο Κολυµβάρι Χανίων.

ΙΣΤΟΡΙΑ ΑΓΑΠΗΣ ΓΙΑ ΤΗ ΓΗ

Η Terra Creta είναι κάτι παραπά-
νω  από µια εταιρεία παραγωγής 
ελαιόλαδου. Είναι µια ιστορία αγά-
πης για τη γη, την 
παράδοση και την 
ποιότητα. Με κάθε 
φιάλη ελαιόλα-
δου που παράγει, 
η Terra Creta µας 
προσκαλεί να απο-
λαύσουµε την αυ-
θεντική γεύση της Κρήτης.
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Έναν από τους καλύτερους περιέκτες για το εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο αποτελεί ο κυλινδρικός χαρτονένιος 
ασκός, η καινοτόµα συσκευασία των 3 λίτρων που έφεραν στην αγορά οι δηµιουργοί του Skoutari Olive Oil

Ένα ταξίδι στον μαγικό κόσμο του ελαιολάδου πραγματοποι-

ούν η Μαρία Σγουρού και ο Ανάργυρος Βάρδας αναλαμβάνο-

ντας τους οικογενειακούς ελαιώνες στην Κριτσά Λασιθίου και 

βάζοντας στόχο να παράξουν ένα ελαιόλαδο που θα ξεχώριζε 

όχι μόνο για τη γεύση και τα αρώματά του, αλλά και για τις ευ-

εργετικές του ιδιότητες. Έτσι, το 2020 γεννήθηκε το «Σκουτά-

ρι» από Κορωνέικη ποικιλία. Ένα βιολογικό EVOO, πρώιμης 

συγκομιδής, πλούσιο σε πολυφαινόλες. Παράγεται στο σύγ-

χρονο ελαιουργείο της οικογένειας Κοκολάκη, που υποστηρί-

ζει με ζήλο την προσπάθεια των παραγωγών αναβαθμίζοντας 

συνεχώς τον εξοπλισμό του, σε συνεργασία με το Οργανολη-

πτικό Εργαστήριο Κρήτης και την Oliverse που είναι υπεύθυ-

νοι για τον αυστηρό έλεγχο ποιότητας, αποκλειστικά από τους 

επισκέψιμους ελαιώνες της οικογένειας Βάρδα. Διατίθεται σε 

περιορισμένη ποσότητα, σε επιλεγμένα καταστήματα, εστιατό-

ρια και ξενοδοχεία στην Ελλάδα και τη διεθνή αγορά,  έχο-

ντας στο σύντομο αυτό διάστημα αποσπάσει πολλαπλές δια-

κρίσεις από καταξιωμένους διεθνείς διαγωνισμούς. Φυσικά 

επειδή το ταξίδι στο ελαιόλαδο δεν τελειώνει ποτέ, οι ανή-

συχοι δημιουργοί στην προσπάθειά τους να διασώσουν 

και να διαδώσουν μια από τις αρχαιότερες ποικιλίες ελιάς, 

τη Χονδρολιά Κρήτης ή Θρουμπολιά, που τείνει να εξαφα-

νιστεί στο νησί, λάνσαραν στις αρχές του 2024 το νέο μωβ 

«Skoutari», από Χονδρολιά, το οποίο διατίθεται σε πολύ πε-

ριορισμένη ποσότητα και μόνο στη συσκευασία των 60ml, 

ενώ μέσα στη χρονιά παρουσίασαν τον καινοτόμο κυλινδρι-

κό ασκό των 3 λίτρων, ο οποίος εκτός από το ότι προφυλάσ-

σει από το ηλιακό φως,  δεν επιτρέπει την είσοδο του  αέρα,  

καθώς αδειάζει σταδιακά, εξασφαλίζοντας μακροβιότητα 

για το προϊόν, αφού δεν έρχεται σε επαφή με το οξυγόνο.

Ελαιόλαδο, ένα ταξίδι που δεν τελειώνει ποτέ

SKOUTARI OLIVE OIL

ΣΤΟ ΝΟΜΟ ΛΑΣΙΘΙΟΥ οι ελαιώ-
νες ξεκινούν από το ιστορικό χω-
ριό της Κριτσάς, τον τόπο καταγω-
γής και διαµονής της οικογένειας, 
σε ένα υψόµετρο 350 µ. και φτά-
νουν µέχρι το Καβούσι, όπου βρί-
σκεται το µεγαλύτερο µέρος των 
υπεραιωνόβιων δέντρων.

«Ασπίδα» που προστατεύει την υγεία, όπως εκείνη που προστάτευε 
τον ερωτευµένο Ερωτόκριτο στις µάχες για την αγαπηµένη του, 
γίνεται η καθηµερινή κατανάλωση του EVOO «Σκουτάρι» των 
παραγωγών Μαρίας Σγουρού και Ανάργυρου Βάρδα.
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Με δύο ετικέτες premium εξαιρετικά παρθένων ελαιολάδων η Elli’s Farm κάθε 
χρόνο αποσπά παγκόσµια αναγνώριση σε διαγωνισµούς ποιότητας ελαιολάδου

Η 
Elli’s Farm, μια οικογενειακή επι-

χείρηση από την Αγ. Βαρβάρα στο 

Ηράκλειο της Κρήτης, έχοντας πα-

ράδοση στην παραγωγή ελαιολάδου απο-

φάσισε το 2016 να προχωρήσει στην τυπο-

ποίησή του, έχοντας ήδη δείγματα για την 

υψηλή ποιότητα του προϊόντος της. Από τό-

τε τα ελαιόλαδα της Elli’s Farm κατακτούν 

παγκόσμια αναγνώριση, καθώς κάθε χρόνο 

βρίσκονται στο βάθρο έγκριτων διεθνών δια-

γωνισμών. Πλέον η Elli’s Farm παράγει δύο 

ετικέτες εξαιρετικά παρθένων ελαιολάδων.

Το Eliama d.v. Premium, ένα EVOO χαμηλής 

οξύτητας, το οποίο διακρίνεται για την έντονη 

φρουτώδη του γεύση καθώς και για την ισορ-

ροπία και πολυπλοκότητά του, ενώ συνδυά-

ζεται υπέροχα με πράσινη σαλάτα και λαχανι-

κά. Επίσης το Eliama d.v. Gold ένα εξαιρετικά 

παρθένο ελαιόλαδο, εξαιρετικά πρώιμης συ-

γκομιδής, η οποία ξεκινάει μέσα Σεπτεμβρίου 

και ολοκληρώνεται συνήθως τις πρώτες ημέ-

ρες του Οκτωβρίου. Το Eliama d.v. Gold χαρα-

κτηρίζεται για την έντονη πικρή και πικάντικη 

γεύση του, καθώς και για την υψηλή περιεκτι-

κότητά του σε πολυφαινόλες. Λόγω της υψη-

λής περιεκτικότητάς του σε πολυφαινόλες το 

Eliama d.v. Gold επιλέχθηκε το 2018, από το 

«Παγκόσμιο Κέντρο Ελιάς για την Υγεία», για 

τη συμμετοχή του σε κλινική μελέτη σε ασθε-

νής με σκλήρυνση κατα πλάκας. Η μελέτη δι-

ενεργήθηκε με την συνεργασία του ΑΠΘ και 

του Πανεπιστημίου Κύπρου, με το Eliama d.v. 

Gold να γίνεται το πρώτο κρητικό ελαιόλαδο 

που έχει συμμετάσχει ποτέ σε κλινική μελέτη.

Παγκόσμια αναγνώριση για το Eliama

«TO MONOΠΑΤΙ ΤΗΣ ΖΩΗΣ ΜΑΣ»

«Για εµάς, το υψηλής ποι-
ότητας εξαιρετικό παρθένο 
ελαιόλαδο δεν είναι απλώς 
ένα τρόφιµο υψηλής αξίας, 
αλλά το µονοπάτι της ζωής 
µας», αναφέρουν οι άνθρω-
ποι της Elli’s Farm.
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Ε Κ ∆ Η Λ Ω Σ Ε Ι Σ

ΠΡΩΤΑΓΩΝΙΣΤΕΙ Η ΕΛΙΑ 
ΣΤΗΝ FOOD @ DRINKS 
BY DETROP 2024

Στους πρωταγωνιστές της 
διεθνούς έκθεσης «FOOD & 
DRINKS by Detrop», που θα 
λάβει χώρα από 1-3 Νοεµβρί-
ου στο ∆ιεθνές Εκθεσιακό Κέ-
ντρο Θεσσαλονίκης, ανήκουν 
η ελιά και το ελαιόλαδο µέσω 
του θεµατικού αφιερώµατος 
Golden Olive. 
Όπως αναφέρεται σχετικά από 
τους διοργανωτές, σε ειδικά 
σχεδιασµένο χώρο εντός του 
Περιπτέρου 15 της FOOD & 
DRINKS, οι επισκέπτες θα έχουν 
τη δυνατότητα να γνωρίσουν 
εξαιρετικά παρθένα ελαιόλαδα 
από όλη την Ελλάδα, να εκπαι-
δευτούν στη γευσιγνωσία και να 
τα απολαύσουν µε τις δοκιµές του food pairing, στο 
2ο Olive Oil Bar που θα λειτουργεί και τις τρεις ηµέ-
ρες της έκθεσης. Καθοδηγητές στο «ταξίδι της γεύ-
σης», θα είναι ο «Γαστροναύτης» Παναγιώτης Πα-
πανικολόπουλος και ο Κωνσταντίνος Τσορώνης, 
Χηµικός – Ελαιολόγος, που αποτελούν τη συµβου-
λευτική οµάδα Oliverse.

3ο Olive Trophies 2024
Στο πλαίσιο της έκθεσης και για τρίτη συνεχόµε-
νη χρονιά θα πραγµατοποιηθούν οι διεθνείς δια-
γωνισµοί Olive Trophies 2024 (Table Olive Trophy 

& Olive Oil Trophy),  που απο-
τελούν οργάνωση και συνερ-
γασία της ∆ΕΘ-HELEXPO µε 
την Επιστηµονική Λέσχη Φί-
λων Ελαιολάδου & Ελιάς – 
ΦΙΛΑΙΟΣ. Σε αυτούς µπορούν 
να συµµετέχουν τυποποιητικές, 
εµπορικές και εξαγωγικές επι-
χειρήσεις του ελαιολάδου, αλ-
λά και της επιτραπέζιας ελιάς, 
οι οποίες δραστηριοποιούνται 
στην Ελλάδα ή το εξωτερικό.

EVOO in Gastronomy,  
για δεύτερη χρονιά
Παράλληλα η ΦΙΛΑΙΟΣ θα τι-
µήσει για δεύτερη συνεχή χρο-
νιά τα εστιατόρια που εργάζο-

νται συστηµατικά για την ανάδειξη του εξαιρετικού 
παρθένου ελαιόλαδου, µέσα από τις εξειδικευµέ-
νες λίστες ή την ποικιλία των εµφιαλωµένων ελαι-
όλαδων των εστιατορίων τους. Κάθε εστιατόριο θα 
λάβει την τιµητική διάκριση της ΦΙΛΑΙΟΣ ως ανα-
γνώριση της προσπάθειας που καταβάλλει, προκει-
µένου τα εξαιρετικά παρθένα ελαιόλαδα του τόπου 
να αποκτήσουν τη θέση που αρµόζει στο χώρο της 
εκλεπτυσµένης γαστρονοµίας. Η τελετή απονοµής 
των διακρίσεων θα πραγµατοποιηθεί το Σάββατο 2 
Νοεµβρίου 2024 στο lounge του θεµατικού σαλο-
νιού Golden Olive στο Περίπτερο 15.

ΣΤΗΝ ΕΛΛΑΔΑ και ειδικότερα στο 
θέμα του ελαιoλάδου, κανείς επί 
της ουσίας δεν θέλει να αλλάξουν 
θεαματικά τα πράγματα, γι’ αυτό 
και χρόνια τώρα γινόμαστε όλοι 
μας στο ίδιο έργο θεατές. 

ΟΙ ΑΓΡΟΤΕΣ γιατί έτσι έχουν μά-
θει, οι διακινητές του χύμα γιατί μ’ 
αυτό έχουν μάθει να ζουν, οι με-
γάλοι τυποποιητές γιατί φοβού-
νται μην χαθεί η ισορροπία (άλ-
λωστε οι μέτοχοί τους και μ’ αυτό 
είναι ικανοποιημένοι) και οι αρχές, 
τουτέστιν οι πολιτικοί, γιατί δειλιά-
ζουν, όπως πάντα, μπροστά στις 
όποιες αντιδράσεις. 

ΚΑΠΩΣ ΕΤΣΙ, ένα δένδρο κι ένας 
καρπός με την ιστορία και τη ση-
μασία (οικονομκή και κοινωνική) 
της ελιάς δεν έχει βρει το ρόλο του 
στην παραγωγική αλυσίδα, ούτε τη 
θέση του στις διεθνείς αγορές. 

ΟΛΕΣ ΟΙ ΣΥΖΗΤΗΣΕΙΣ, μεταξύ 
των οποίων και η τελευταία στο Βι-
οτεχνικό Επιμελητήριο της Αθή-
νας, υπό την αιγίδα του υπουρ-
γείου Αγροτικής Ανάπτυξης και 
Τροφίμων, καταλήγουν σε ανα-
μασήματα περί της ανάγκης εξω-
στρέφειας, χωρίς αρχή, μέση και 
τέλος. Και το τυποποιημένο ελαι-
όλαδο έχει υποχωρήσει στο 20% 
της όλο και μικρότερης χρόνο με 
το χρόνο εγχώριας παραγωγής.

Όταν κανείς δεν θέλει 

να μετακινηθεί από 

αυτό που ξέρει και από 

αυτό που κάνει, πολλές 

φορές παραλείποντας τα 

σπουδαιότερα, τότε δεν 

είναι εύκολο τα πράγματα 

να πάνε μπροστά. 

ΠΑΡΕΝΙΑΥΤΟΦΟΡΙΑ

 γερολαδάς

Από 1-3 Νοεμβρίου στο Διεθνές 
Εκθεσιακό Κέντρο θεσσαλονίκης
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