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Wine Trails    3

Τα χίλια πρόσωπα 
του ελληνικού κρασιού

Τ ώρα που ο τρύγος πλησιάζει στο τέλος του, θα είχε ενδιαφέρον µια ανασκόπηση, όχι µόνο γι’ 
αυτά που επέτρεψαν οι καιρικές συνθήκες αλλά και για όλα τ’ άλλα που επηρεάζει και 
καθοδηγεί το… ανθρώπινο πνεύµα. Οι όλο και πιο πυκνές, αυτό τον καιρό, επικοινωνίες του 
Wine Τrails µε τους οινοποιούς και γενικότερα µε τους ανθρώπους του οίνου, δείχνουν 

καθαρά ότι κανείς δεν µένει ευχαριστηµένος. ∆εν πρόκειται για τη συνήθη γκρίνια που εκφράζουν συχνά 
οι περισσότεροι επαγγελµατίες ανεξαρτήτως κλάδου δραστηριότητας αλλά για µια έντονη δυσαρέσκεια 
που έχει επίκεντρο τον αµπελοοινικό κλάδο και σχετίζεται τόσο µε ανεπίλυτα θεσµικά ζητήµατα, όσο και µε 
θέµατα λειτουργίας της αγοράς. Συχνά, άλλωστε, αυτά τα δύο συνδέονται µεταξύ τους.
Για παράδειγµα, η σηµαντικά µειωµένη παραγωγή οινοστάφυλων που καταγράφεται φέτος, κυρίως ως α-
ποτέλεσµα των κλιµατολογικών συνθηκών, ειδικά δε των υψηλών θερµοκρασιών και της ξηρασίας που ε-
πικράτησαν σχεδόν καθ’ όλη τη διάρκεια του καλοκαιριού, γίνεται αφορµή για αξιοποίηση της θεσµικής α-
σάφειας και για εκτεταµένες παραβιάσεις των κανόνων λειτουργίας της αγοράς. 
Για να το πούµε διαφορετικά, οι ελλείψεις πρώτης ύλης ανά κατηγορία (ποικιλιακοί, οίνοι ΠΟΠ, ΠΓΕ κ.λπ.) α-
ντί να οδηγήσουν σε µια αυστηρότερη διαχείριση των υφιστάµενων ποσοτήτων αλλά και της υψηλής ποιότη-
τας που παρουσιάζουν φέτος τα περισσότερα οινοστάφυλα, µε ζητούµενο την καλύτερη τιµή για τα κρασιά ε-
σοδείας 2024 (θα µπορούσε να είναι από τις σπάνιες χρονιές µε εξαιρετικό ενδιαφέρον), οδηγούν σε ένα α-
λισβερίσι και σε µια κινητικότητα (σταφυλιών και γλεύκους) από περιοχή σε περιοχή, η οποία µόνο επιβεβαιω-
τικά για τη γνησιότητα ταυτότητας των κρασιών που παράγονται στη χώρα µας δεν λειτουργεί.
Αντίθετα, µια πιο προσεκτική µελέτη της κατάστασης στην εγχώρια αγορά οίνου αυτή την περίοδο, αφή-
νει την εντύπωση ότι το πολυδαίδαλο νοµοθετικό πλαίσιο που διέπει το ελληνικό κρασί, σε συνδυασµό 
µε τις αδυναµίες της δηµόσιας διοίκησης και των µηχανισµών ελέγχου της αγοράς, κάνει δύσκολη τη 
δουλειά εκείνων που θέλουν να επενδύσουν, µε σεβασµό στους νόµους, στην ποιότητα του ελληνικού 
κρασιού, ενώ αντίθετα αποθρασύνει εκείνους που έχουν µάθει να λειτουργούν κάτω από τα ραντάρ, δη-
λαδή στο γκρίζο τοπίο της αδιαφάνειας και ενίοτε της παρανοµίας.
Το γεγονός ότι µετά από χρόνια το κρασί της Ελλάδας έχει ξεφύγει από τη σκιά της «εργοστασιακής» αντίληψης 
που επικρατούσε για το προϊόν και έχει αρχίσει να συστήνεται µε νέο πρόσωπο στην εγχώρια και διεθνή αγορά 
δεν είναι λόγος εφησυχασµού αλλά αιτία ανησυχίας για το «κακό» που µπορεί να γίνει από τη µια στιγµή στην άλ-
λη. Ειδικά όταν θα αρχίσει να ανταγωνίζεται επί ίσοις όροις τα µεγαθήρια του παγκόσµιου οινικού γίγνεσθαι. 
Τώρα είναι η ώρα του επαναπροσδιορισµού της πορείας και των µεγάλων αποφάσεων για το µέλλον του ελληνι-
κού κρασιού. Μιας πορείας που θα δώσει τη δυνατότητα σε όλα τα λουλούδια να ανθίσουν και την ίδια ώρα θα 
βάλει στη θέση τους εκείνους που ενδιαφέρονται µόνο για το γρήγορο κέρδος, υπονοµεύοντας ωστόσο συστη-
µατικά την ταυτότητα αυθεντικότητας των ελληνικών κρασιών.   
                         ΓΙΑΝΝΗΣ ΠΑΝΑΓΟΣ Εκδότης-∆ιευθυντής

editorial

Αφιέρωµα 
Μοσχοφίλερο
Με το ελαφρύ σώµα του να 
δηµιουργεί µια παιχνιδιάρικη 
διάθεση, τη γαργαλιστική 
οξύτητα και το πικάντικο 
τελείωµα, το Μοσχοφίλερο, 
που συστήνεται ξανά 
στα χέρια επιδέξιων 
αµπελουργών και οινοποιών,
προσφέρει έναν πρωτόγνωρο 
εξωτισµό που δεν µπορεί 
παρά να συναρπάσει τον 
ουρανίσκο.
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Wine Trails    5

 ΤΡΥΓΟΣ 2024
10 ΣΥΝΤΟΜΟΣ, ΠΡΩΙΜΟΣ ΚΑΙ ΜΕ ΠΟΛΛΕΣ ΥΠΟΣΧΕΣΕΙΣ
 Υψηλές θερµοκρασίες και διατήρηση αξύτητας και αρωµάτων των εγχώριων ποικιλιών

 ΚΑΛΛΙΕΡΓΕΙΑ
20 ΑΣΚΗΣΕΙΣ ΑΕΙΦΟΡΙΑΣ ΑΠΟ TH ΥΑRΑ KAI TO KTHMA ΚΥΡ ΓΙΑΝΝΗ
 Ενθαρρυντικά τα πρώτα αποτελέσµατα του project σε συνεργασία µε το ΓΠΑ

 ΘΕΣΜΙΚΑ
24 ΜΕ ΕΡΕΙΣΜΑΤΑ ΣΕ ΒΟΥΡΓΟΥΝ∆ΙΑ ΚΑΙ ΤΟΣΚΑΝΗ ΤΟ NEMEA LIONS
 Καµπανάκι κινδύνου από πέντε συνεταιρισµούς για τον ιστορικό αµπελώνα της Αττικής

 ΟΙΝΙΚΑ ΝΕΑ
28 ΣΧΕ∆ΙΟ ΓΙΑ ΤΗΝ ΑΝΑΠΤΥΞΗ ΤΟΥ ΟΙΝΟΤΟΥΡΙΣΜΟΥ ΣΤΗ ΘΕΣΣΑΛΙΑ
 Σε πραγµατικές αυνθήκες αµπελώνα στη Μεσσηνία το τρακτέρ Landini Rex Dynamic

 ΕΠΙΧΕΙΡΕΙΝ
30 ΣΤΟ ΚΤΗΜΑ ΑΛΦΑ ΤΟ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΜΠΟΥΤΑΡΗ ΣΤΗ ΣΑΝΤΟΡΙΝΗ
 Η DIAM γιορτάζει σήµερα την 20στή επέτειο από τη δηµιουργία των πρώτων φελλών

 

Σεπτέµβριος-∆εκέµβριος 2024
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I∆ΙΟΚΤΗΣΙΑ 
Green Box Εκδοτική Α.E.
Νίκης 24,  
Σύνταγµα, 105 57
Tηλ: 2103232905,  
Fax: 2103232967
E-Mail: info@agronews.gr

EΚ∆ΟΤΗΣ/∆ΙΕΥΘΥΝΤΗΣ/ 
ΒΑΣΙΚΟΣ ΜΕΤΟΧΟΣ/ΝΟΜΙΜΟΣ 
ΕΚΠΡΟΣΩΠΟΣ
Γιάννης Πανάγος

∆ΙΕΥΘΥΝΤΗΣ ΣΥΝΤΑΞΗΣ
Μαρία Γιουρουκέλη

ΣΥΜΒΟΥΛΟΣ ΕΚ∆ΟΣΗΣ
Λάζαρος Γατσέλος

ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ ΕΚ∆ΟΣΗΣ
Ειρήνη Σκρέκη

ΣΥΝΤΑΞΗ 
Χαρ. Σπινθηροπούλου 
Ζήσης Πανάγος
Λεωνίδας Λιάµης
Γιώργος Κοντονής
Κώστας Λώνης
Μιχάλης Χούλης
Βασίλης Πατάκης
Παναγιώτης Πασχαλίδης

∆ΗΜΙΟΥΡΓΙΚΟ/ΣΕΛΙ∆ΟΠΟΙΗΣΗ
Χαρά Οικονόµου
Φανή Παπαπετροπούλου

ΕΜΠΟΡΙΚΟΣ ∆ΙΕΥΘΥΝΤΗΣ
Παναγιώτης Αραβαντινός

ΜΑΡΚΕΤΙΝΓΚ/ ∆ΙΑΦΗΜΙΣΗ
Ειρήνη Βλάχου

∆ΙΑΝΟΜΗ
ΑΡΓΟΣ Α.Ε.

ΕΚΤΥΠΩΣΗ ΒΙΒΛΙΟ∆ΕΣΙΑ
ΝΕΕΣ ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΕΣ ΕΚ∆ΟΣΕΙΣ 
ΜΟΝΟΠΡΟΣΩΠΗ Α.Ε.

ΚΥΚΛΟΦΟΡΕΙ ∆ΩΡΕΑΝ 
ΜΕ ΤΗΝ AGRENDA KAI 
ΣΤΗ ΣΥΝΕΧΕΙΑ ΑΥΤΟΤΕΛΩΣ

 ΣΥΝΕΝΤΕΥΞΗ
38 O RICCARDO RICCI CURBASTRO ΕΦ’ ΟΛΗΣ ΤΗΣ ΥΛΗΣ
 Αριστούργηµα της σύγχρονης τέχνης το σχεδιάγραµµα της βιωσιµότητας

        ΠΑΡΟΥΣΙΑΣΕΙΣ
44 ΜΕ ΗΣΥΧΙΑ ΚΑΙ ΜΕΘΟ∆Ο ΕΡΓΑΖΕΤΑΙ ΤΟ ΚΤΗΜΑ ΝΙΚΟΛΑΟΥ
 Με ιστορική ευθύνη στον αµπελώνα της Αττικής το Κτήµα Παναγιώτου

        ΡΟΖΕ ΑΠΟ ΞΙΝΟΜΑΥΡΟ
53 ΦΡΟΥΤΟ, ∆ΡΟΣΙΑ ΚΑΙ ΓΕΥΣΗ ΠΟΥ ΣΥΝΑΡΠΑΖΟΥΝ
 Αναδεικνύονται τα χαρακτηριστικά µιας πραγµατικά πολύπλευρης ποικιλίας

 ΑΦΙΕΡΩΜΑ: ΜΟΣΧΟΦΙΛΕΡΟ
58 ΑΠΟΛΑΥΣΤΙΚΟ ΚΑΙ ΑΝΑΠΑΝΤΕΧΟ ΟΠΩΣ ΚΑΘΕ ΩΡΑΙΟ ΤΑΞΙ∆Ι
 Μια ποικιλία µε πρωτόγνωρο εξωτισµό που δεν µπορεί παρά να συναρπάσει

 ΙΣΤΟΡΙΑ
66 ΟΙ ∆ΕΙΝΟΣΑΥΡΟΙ ΕΞΑΦΑΝΙΣΤΗΚΑΝ, ΤΟ ΚΡΑΣΙ ΗΡΘΕ ΣΤΗ ΓΗ
 Ηλικίας 60 εκατ. ετών το παλαιότερο απολίθωµα κουκουτσιού που βρέθηκε στις Άνδεις

Σεπτέµβριος-∆εκέµβριος 2024

περιεχόµενα

38 44
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8    Wine Trails

Η
σοδειά του 2024 φαίνεται πως θα καταχωρηθεί στα ιστορικά αρχεία των 
οινοποιείων της χώρας τόσο ως η βραχύτερη όσο και µία, αν όχι η µία και 
µοναδική ως τώρα, από εκείνες µε το λιγότερο φορτίο. Αξίζει να 
αναφερθεί πως είναι πολλές οι περιπτώσεις των οινοποιείων όπου η 

διάρκεια του φετινού τρύγου δεν ξεπέρασε, µε ρυθµούς Tai Chi, τις 10 εργάσιµες 
ηµέρες και νύχτες όταν προ διετίας, αλλά και παλαιότερα, ο πύρινος κύκλος της 
συγκοµιδής ξεπερνούσε, µε ευκολία, αντίστοιχα τις 40. Επιπλέον, ποιος θα µπορούσε 
να φανταστεί ότι θα µπορούσε να συλλέξει το 2024 από έναν µεικτό αµπελώνα, µε 
κυπελλοειδή διαµόρφωση, 1 ή 2 εκταρίων στις Κυκλάδες το πελώριο φορτίο των 320 
κιλών οινοποιήσιµων σταφυλιών; Εδώ, κάνοντας κάποιος µια απλή αναγωγή, εύκολα 
θα διαπιστώσει πως αναλογούν τελικά σχεδόν 267 κιλά στο εκτάριο, δηλαδή 26,7 
κιλά στο αγαπηµένο ελληνικό στρέµµα.

Σαφώς και τα παραπάνω παραδείγµατα δεν βρίσκονται στον µέσο όρο της φετινής 
συγκοµιδής αλλά τείνουν στο όριο των περιπτώσεων όπου η υπερβολή του συµβάντος 
αποδεικνύει την καµπύλη ροής µιας ακολουθίας γεγονότων. Έτσι, όσοι διαµαρτύρονται 
για την έλλειψη σταφυλιών προφανώς και δεν ξύπνησαν το πρωί της Τρίτης 20 
Αυγούστου έπειτα από ολονύχτια απόλαυση της Πανσελήνου επηρεασµένοι από το 
φαινόµενο. Αντίστοιχα όµως, όλοι θα πρέπει να αντιληφθούν πως η συνισταµένη της 
καλλιεργητικής περιόδου του 2024 δεν αποτελείται από συνιστώσες που εξαντλούνται 
στο 2024 και το 2023 αλλά σε τόσες όσες και τα έτη κάθε αµπελώνα.

Την ίδια στιγµή όµως η φετινή χρονιά έχει, όπως έχει αποκαλύψει ήδη το 
εγγύς µέλλον, πολλά περισσότερα από βραχεία συγκοµιδή και ιδιαίτερα χαµηλές 
ποσότητες παραγωγής. Πρόκειται για µια χρονιά που θα µας προσφέρει κρασιά 
ιδιαίτερα υψηλής ποιότητας, κρασιά πραγµατικούς δυναµίτες, όχι στο σύνολό 
της αλλά πίσω από συγκεκριµένες ετικέτες. Το ευτύχηµα εδώ είναι πως αυτό 
δεν αφορά ως επί το πλείστον µία η δύο περιοχές αλλά καλύπτει το σύνολο των 
αµπελουργικών ζωνών της χώρας. Επιπλέον, αυτό που θα πρέπει να δηµιουργεί µια 
πρόσθετη χαρά και επιπλέον αισιοδοξία είναι η µελλοντική εµφιάλωση τουλάχιστον 
δύο νέων κρασιών από «άγνωστες» η δευτερεύουσες, αν προτιµάτε, ελληνικές 
γηγενείς ποικιλίες. Ωστόσο, µέχρι τότε έχουµε αρκετό χρόνο, για να απολαύσουµε 
παλαιότερες σοδειές από αγαπηµένες ελληνικές ετικέτες.

 

Του 
Λάζαρου 
Γατσέλου 
Οινολόγου  
Dip. WSET 

Πρόκειται για µια 
χρονιά που θα µας 
προσφέρει κρασιά 
ιδιαίτερα υψηλής 
ποιότητας, κρασιά 
πραγµατικούς 
δυναµίτες.

Είναι πολλές οι 
περιπτώσεις των 
οινοποιείων όπου η 
διάρκεια του φετινού 
τρύγου δεν ξεπέρασε 
τις 10 ηµέρες.

ΠΕΡΑ ΑΠΟ ΤΟ ∆ΑΧΤΥΛΟ…ΤΟ ΦΕΓΓΑΡΙ

εισαγωγή

Μιχαήλ Αξελός  «Ο τρύγος» 1924
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ΤΡΥΓΟΣ

2024

 �©
 Φ

Ω
ΤΟ

ΓΡΑ
Φ

IA
 Α

Π
Ο

 ΤΟ
 FA

CE
B

O
O

K
 ΤΟ

Υ Ο
ΙΝ

Ο
Π

Ο
ΙΕ

ΙΟ
Υ ∆

ΙΑ
Μ

Α
Ν

ΤΑ
Κ

Η
�

10_19_trygos_n.indd   10 17/09/2024   18:59



Wine Trails    11

Α Φ Ι Ε Ρ Ω Μ Α

ΤΡΥΓΟΣ

2024

  

Σε µια αγορά που τηρεί το γράµµα του νόµου και λειτουργεί  
ο κανόνας της προσφοράς και της ζήτησης, τα φετινά σταφύλια, 

πολλώ δε µάλλον τα φετινά κρασιά, θα µπορούσαν να γίνουν 
ανάρπαστα. Μικρές γενικά αποδόσεις, σταφύλια µε πυκνότητα και 
ένας τρύγος πιο πρώιµος από ποτέ. Σε κάθε περίπτωση, το 2024 
εξελίσσεται σε µια χρονιά που αφήνει πολλές υποσχέσεις για τα 

κρασία που θα φθάσουν στα ποτήρια µας. Τουλάχιστον από τους 
wine makers που ξέρουν να τιµούν την πρώτη ύλη και κάνουν ό,τι 

µπορούν για την αυθεντικότητα της εγχώριας οινοπαραγωγής.

ΠΡΩΙΜΟΣ 
ΣΥΝΤΟΜΟΣ 
ΚΑΙ ΜΕ ΠΟΛΛΕΣ ΥΠΟΣΧΕΣΕΙΣ

  ΘΕΣΣΑΛΟΝΙΚΗ   ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΑΣΛΑΝΗ  ΔΡΑΜΑ   CHATEAU NICO LAZARIDI 

  Β. ΕΥΒΟΙΑ  ΟΙΝΟΠΟΙΙΑ  ΒΡΥΝΙΩΤΗ   ΑΙΓΙΑΛΕΙΑ   ΚΤΗΜΑ  ΜΕΓΑ ΣΠΗΛΑΙΟ   

  ΣΑΝΤΟΡΙΝΗ   ΚΤΗΜΑ  ΣΙΓΑΛΑ
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Θ Ε Σ Σ Α Λ Ο Ν Ι Κ Η

◊ Η Ελένη κι η Βίκυ, θυγατέρες του Λά-
σκαρη Ασλάνη, τρυγούν Ληµνιό µαζί µε 
το συνεργείο σε έναν από τους πιο πρώ-
ιµους τρύγους όλων των εποχών.
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ΤΡΥΓΟΣ

2024
Θ Ε Σ Σ Α Λ Ο Ν Ι Κ Η

Φουλ άρωµα για 
το σπάνιο Ληµνιό 
του Αυγούστου
«ΠΡΩΤΟΓΝΩΡΟΣ ΤΡΥΓΟΣ», ΗΤΑΝ  

Η ΠΡΟΣΕΓΓΙΣΗ ΤΟΥ Λ. ΑΣΛΑΝΗ 

Κείµενο Λεωνίδας Λιάµης       
Φωτογραφίες Νίκος Παναγιωτίδης

ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΑΣΛΑΝΗ

Τ ο ηµερολόγιο έγραφε Τρίτη 27 
Αυγούστου, λίγο µετά τις 12.00 
το µεσηµέρι, και ένα ελαφρύ 
αεράκι είχε αρχίσει να φυσά στον 

αµπελώνα της οικογένειας Ασλάνη στη Νέα 
Μηχανιώνα Θεσσαλονίκης. «Είναι η ώρα του. 
Κάθε ηµέρα έως και τις 7-8 το βράδυ, φυσά 
η µπουκαδούρα όπως τη λέµε, κι αµέσως 
µετά παίρνει τη σκυτάλη ένα βοριαδάκι µέχρι 
το πρωί που κατεβάζει τη θερµοκρασία 
τοπικά έως και 4οC σε σχέση µε τον αστικό 
ιστό. Γι' αυτό δεν έχουµε καθόλου ασθένειες 
στον βιολογικό µας αµπελώνα», εξηγεί ο 
Λάσκαρης Ασλάνης, αµπελουργός και 
οινοποιός από την οµώνυµη επιχείρηση, ο 
οποίος ανέλαβε να µας ξεναγήσει.
Βρισκόµαστε στην περιοχή «Αµπελάκια», σε 
έναν αµπελώνα σε σχεδόν µηδενικό υψόµε-
τρο και περιδιαβαίνουµε µέσα σε περιποιηµέ-
να πρέµνα της ποικιλίας «Ληµνιό», ώσπου ξε-
προβάλλουν η Ελένη κι η Βίκυ, θυγατέρες 
του ιδρυτή, οι οποίες τρυγούν µαζί µε το υπό-
λοιπο συνεργείο. Εικόνα πρωτοφανής για τέ-
τοια εποχή σε αµπέλι µε Ληµνιό.
Στο ερώτηµά µας τι του έκανε µεγαλύτερη ε-
ντύπωση φέτος, ο έµπειρος οινοπαραγωγός, 
εστίασε, χωρίς περιστροφές, στις καιρικές 
συνθήκες που οδήγησαν σε αυτή την πρω-
τόγνωρη πρωιµότητα, καθώς και στη µείωση 
της παραγωγικότητας του αµπελώνα.
«Τα αµπέλια µας, και τα 75 στρέµµατα, είναι ό-
λα άνυδρα. Οι βροχές φέτος σταµάτησαν από 
το Μάιο, ενώ τον Ιούνιο είχαµε καύσωνες, κά-

τι που δεν έχει ξανασυµβεί ποτέ στην περιοχή 
µας. Κατόπιν ακολούθησαν εκτεταµένοι καύ-
σωνες τον Ιούλιο και στις αρχές Αυγούστου. 
Αυτό µας υποχρέωσε -παρόλο που η πεποίθη-
σή µας είναι να µην ποτίζουµε- να ψάξουµε να 
κάνουµε ένα – δύο ποτίσµατα. Όχι τόσο για 
να αυξήσουµε την παραγωγή, όσο για να κρα-
τήσουµε ζωντανά τα κλήµατα και να έχουµε 
φυτικό κεφάλαιο και για την επόµενη χρονιά. 
Οι συνθήκες που επικράτησαν οδήγησαν σε 
µια πρωιµότητα 15-20 ηµερών, που είναι πρω-
τόγνωρη. Στην περίπτωση του Ληµνιού, συνή-
θως κάνουµε τρύγο 15 - 30 Σεπτέµβρη. Φέ-

τος, ωστόσο, είναι µοναδική χρονιά. Κοντο-
λογίς, για εµάς, θα έλεγα πως ήταν ένας τρύ-
γος φτωχός στρεµµατικά, µε τη Μαλαγου-
ζιά να έχει από 45% έως και 50% χαµηλότε-
ρη απόδοση από πέρυσι, ενώ το ίδιο συνέβη 
µε το Ασύρτικο, αλλά και µε το Ληµνιό, που κό-
βουµε τώρα. Από την άλλη, επειδή οι χαµηλές 
στρεµµατικές αποδόσεις δίνουν πολύ καλύτε-
ρο ποιοτικό αποτέλεσµα, έχουµε έναν τρύγο 
µε πλούσια αρώµατα, ένταση και συµπύκνωση 
στον καρπό και αυτό που µένει πλέον είναι να 
τα βρούµε όλα αυτά τα στοιχεία και στο τελικό 
προϊόν» µας είπε ο οινοποιός.

◊ «∆εν έχω ξαναδεί Ληµνιό και Ασύρτικο να κόβουµε στις 25 ή στις 27 Αυγούστου και να 
τελειώνουµε ουσιαστικά το τρύγο πριν καν µπούµε στο Σεπτέµβριο» σηµείωσε ο Λάσκαρης Ασλάνης.
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∆ ΡΑ Μ Α

Μικρή σοδειά, 
υψηλή ποιότητα
ΧΩΡΙΣ ΑΣΘΕΝΕΙΕΣ Ο ΑΜΠΕΛΩΝΑΣ

CHATEAU NICO LAZARIDI

Η φετινή καλλιεργητική περίοδος ήταν η πιο ζεστή 
των τελευταίων ετών.  Βγήκαµε από έναν ήπιο χει-
µώνα και ακολούθησε η άνοιξη µε οµαλές καιρικές 
συνθήκες. Ακολούθησε ένα πολύ θερµό καλοκαί-
ρι µε παρατεταµένη περίοδο από καύσωνες και σε 
συνδυασµό µε τις ελάχιστες βροχοπτώσεις είχε σαν 
αποτέλεσµα µια έντονη περίοδο ξηρασίας που κρά-
τησε έως και τα τέλη Αυγούστου. Η κλιµατική κρίση 
είναι πλέον γεγονός και επιβάλλει την τροποποίηση 
κάποιων εργασιών ώστε να αποφεύγεται το αβιοτι-
κό στρες που θα µπορούσε να έχει επιπτώσεις στην 
παραγωγή.
Ο τρύγος του 2024 ήταν πρώιµος, µε έναρξη στις 
31/07/24 στη ∆ράµα (και 05/08/24 στην Καβάλα). 
Οι υψηλές θερµοκρασίες σε συνδυασµό µε την α-
νοµβρία σµίκρυναν την περίοδο του τρύγου, ο οποί-
ος διήρκησε περίπου έναν µήνα. Οι επιπτώσεις των 
φαινοµένων είχαν και σαν αποτέλεσµα τη µείωση 
των αποδόσεων τόσο στις λευκές όσο και στις ερυ-
θρές ποικιλίες. Παρ' όλα αυτά ήταν µια πολύ καλή 
χρονιά από θέµα ποιότητας στο σύνολο του αµπε-
λώνα, όπου δεν παρατηρήθηκαν φαινόµενα µυκη-
τολογικών µολύνσεων. Στο κλείσιµο του τρύγου θα 
µπορούσαµε να πούµε ότι είναι µια χρονιά που ση-
µαδεύεται από την κλιµατική αλλαγή δίνοντάς µας 
µικρές παραγωγές και στρεµµατικές αποδόσεις αλ-
λά µε µια πολύ καλή ποιότητα πρώτης ύλης.

Κείµενο  Φεντερίκα Λαζαρίδη
Οινολόγος & Υπεύθυνη Marketing
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ΤΡΥΓΟΣ

2024
Β .  Ε Υ Β Ο Ι Α

Άντεξε  
την πίεση  
το Βραδυανό
ΧΕΙΡΩΝΑΚΤΙΚΟΣ ΤΡΥΓΟΣ 

Κείµενο & Φωτογραφίες  Σοφία Σπύρου

ΟΙΝΟΠΟΙΙΑ ΒΡΥΝΙΩΤΗ

Στους αµπελώνες του Κώστα Βρυνιώτη 
στους πρόποδες ορεινών όγκων της Β. 
Εύβοιας ο τρύγος φέτος ξεκίνησε τρεις ε-
βδοµάδες νωρίτερα, στις 12 Αυγούστου, 
φτάνοντας σε πρωιµότητα έως και 30 η-
µερών. «Σε ποικιλίες όπως το Βραδυανό, 
το οποίο είχε µια µικρότερη µείωση στην 
παραγωγή της τάξης του 10-20%, τρυγά-
µε πάντα µε τους πιο έµπειρους εργάτες 
µας και µπορεί πάνω από το φυτό να πά-
ρουµε µόνο τα σταφύλια που είναι σε άρι-
στη κατάσταση» θα πει ο κ. Βρυνιώτης και 
συµπληρώνει:. «Κάναµε τις προσπάθειές 
µας στο αµπέλι και πήραµε ένα πολύ κα-
λό σταφύλι. Με  τον οινολόγο µας Γρ. 
Σκοπελίτη, θα κάνουµε και τις προσπά-
θειές µας και στο οινοποιείο».

◊ Μπορεί σε όρους ποσότητας ο τρύγος να επιφύλαξε αρνητικές εκπλήξεις, ωστόσο η ποιότητα 
των σταφυλιών εξαιτίας της ανοµβρίας, σύµφωνα µε τον Κώστα Βρυνιώτη, ήταν γενικά ιδιαίτερα 
καλή µε αποτέλεσµα να χρειαστεί µόνο µία επέµβαση µε θειάφι και δύο επεµβάσεις µε χαλκό.
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ΤΡΥΓΟΣ

2024

    

Εκλεκτά αρώµατα σε µικρό ποτήρι
PREMIUM ΠΟΙΟΤΗΤΑ ΜΕ ΧΑΜΗΛΕΣ ΑΠΟ∆ΟΣΕΙΣ ΣΕ ∆ΥΣΚΟΛΕΣ ΣΥΝΘΗΚΕΣ

Κείµενο  Στέλιος Τσίρης, οινολόγος     Φωτογραφία  Κτήµα Μέγα Σπήλαιο

ΚΤΗΜΑ ΜΕΓΑ ΣΠΗΛΑΙΟ

Ο τρύγος του 2024 ήταν η επιβεβαίωση της θεωρίας ότι οι πραγµατικά ποιοτικές χρονιές συνοδεύονται και α-
πό µικρές αποδόσεις κάτω από δύσκολες συνθήκες. Ήταν ένας ιδιαίτερα πρώιµος τρύγος, κατά 20 µε 30 η-
µέρες που επέτρεψε στα σταφύλια να ωριµάσουν αρωµατικά και φαινολικά στο µέγιστο βαθµό. Ο χειµώνας 
23 / 24 ήταν αρκετά φειδωλός στις βροχές και ακόµα περισσότερο στις χιονοπτώσεις των ορεινών αµπελώ-
νων του Κτήµατος Μέγα Σπήλαιο. Η άνοιξη ξεκίνησε αρκετά ζεστή από πολύ νωρίς λόγω της απουσίας των 
χιονιών στα ορεινά µε αποτέλεσµα πρώιµη έκπτυξη των οφθαλµών. Οι βροχοπτώσεις της άνοιξης ήταν σχε-
δόν ανύπαρκτες και οι θερµοκρασίες κανονικές αφήνοντας να υπάρξει καλή δηµιουργία ταξιανθιών και ικανο-
ποιητική καρπόδεση. Η έλλειψη βροχών και υγρασίας µείωσε την ένταση των ασθενειών, αλλά απαίτησε την προ-
σοχή στη διαχείρισή τους αφού ότι είναι 100% µη αρδευόµενοι. Το καλοκαίρι εξακολούθησε άνοµβρο και διαρ-
κώς ζεστό τις θερµές ώρες της ηµέρας διατηρώντας όµως θερµοκρασιακή διαφορά 8 µε 10οC καθηµερινά.

Α Ι Γ Ι Α Λ Ε Ι Α
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ΤΡΥΓΟΣ

2024

«∆ύο κοφίνια τρύγος»
ΕΞΑΙΡΕΤΙΚΗ ΠΟΙΟΤΗΤΑ ΣΤΗ ΜΙΚΡΟΤΕΡΗ ΙΣΤΟΡΙΚΑ ΠΟΣΟΤΗΤΑ

Κείµενο Κώστας Τέλλης, γεωπόνος     Φωτογραφίες  Κτήµα Σιγάλα

ΚΤΗΜΑ ΣΙΓΑΛΑ

Ένας από τους κορυφαίους ποιοτικά τρύγους ήταν το 2024 για το Κτήµα Σιγάλα, σύµφωνα µε τον 
Στέλλιο Μπουτάρη, σε έναν ακόµη δύσκολο τρύγο για τη Σαντορίνη που κατέγραψε τη χαµηλότε-
ρη σε ποσότητα παραγωγή ιστορικά στο νησί. «Η κλιµατική αλλαγή απαιτεί αλλαγή τρόπου σκέψης 
και απαγκίστρωση από αγκυλώσεις» υπογράµµισε ο 5ης γενιάς οινοποιός και διευθύνων σύµβου-
λος  του Κτήµατος Σιγάλα. «Έχουµε επιταχύνει την επένδυση προς αυτή την κατεύθυνση, µε έµ-
φαση στην επιστηµονική γνώση και την έρευνα. ∆ουλεύουµε για ένα βιώσιµο, δυναµικό µέλλον 
που θα αναδεικνύει, τόσο τη µοναδικότητα του Σαντορινιού αµπελώνα όσο και την ικανότητά του 
να προσαρµόζεται και να αναδηµιουργείται όταν απαιτείται». Πράγµατι, η καλλιεργητική περίοδος 
2023-2024 ήταν µια σύνθεση και αλληλουχία αντίξοων σεναρίων, τόνισε ο Κώστας Τέλλης, γεω-
πόνος του Κτήµατος Σιγάλα. «Η επιπλέον επιβάρυνση προήλθε από το γεγονός ότι οι δύσκολες 
κλιµατικές συνθήκες ακολούθησαν και λειτούργησαν συσσωρευτικά της εξίσου δύσκολης περσι-
νής χρονιάς». Η περιοχή της Οίας, από όπου προέρχεται το µεγαλύτερο µέρος της παραγωγής 
του Κτήµατος, χάρη στην τοποθεσία και το µεσο-κλίµα της αντιµετώπισε ηπιότερο θερµικό στρες 
-κατά 3-4oC- κατά τη διάρκεια του καλοκαιριού σε σχέση µε τα ενδότερα του νησιού. Οι κλιµατικές 
συνθήκες οδήγησαν σε έναν από τους πρωιµότερους τρύγους των τελευταίων ετών, µε το Μαυ-
ροτράγανο στις 29 Ιουλίου. Ακολούθησαν η Μανδηλαριά, το Ασύρτικο και το Αθήρι,φτάνοντας έ-
ως και τις 16 Αυγούστου µε το Αηδάνι. Μια εξαιρετική χρονιά διαφαίνεται και για την Σάρα Ιακωβί-
δου, οινολόγο του Κτήµατος Σιγάλα. «Αν κάτι θα λείψει σε όλους µας, αυτό θα είναι η ποσότητα».

◊ Από αριστερά: Κώστας Τέλλης, γεωπόνος, Σάρα Ιακωβίδου, οινολόγος, Γιώργος Μαχαίρας, cellar manager, Γιάννης Μπουτάρης, brand 
ambassador (και 6η γενιά της οικογένειας που ασχολείται µε το κρασί), η οµάδα του Κτήµατος Σιγάλα

ΤΡΥΓΟΣ

2024
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ΤΡΥΓΟΣ
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Βρισκόµαστε στα µέσα Σεπτέµβρη και στις περισσό-
τερες περιοχές ο τρύγος έχει ολοκληρωθεί, αποµέ-
νουν οι όψιµες περιοχές, όπως Νάουσα, Μαντινεία, 
Αµύνταιο κ.ά. Πανελλαδικά ήταν ένας από τους πιο 
δύσκολους τρύγους που έχω δει, και έχω δει πολ-
λούς! Οι δυσκολίες µε τις οποίες ήρθαν αντιµέτωποι 
αµπελουργοί και αµπελώνες  το 2023, µε τις απότο-
µες βροχές της άνοιξης που οδήγησαν σε αυξηµένες 
προσβολές περονοσπόρου, καταστροφή του φυλλώ-
µατος και µεγάλη µείωση της παραγωγής, σε συνδυ-
ασµό µε το ξηροθερµικό καλοκαίρι που ακολούθη-
σε, δεν άφησαν ανεπηρέαστη την αµπελουργική χρο-
νιά του 2024.
Οι αµπελώνες ξεκίνησαν µε µειωµένα υδατικά και 
θρεπτικά αποθέµατα και σχετικά υψηλές θερµοκρασί-
ες µε συνέπεια, η έκπτυξη των οφθαλµών να είναι α-
νοµοιόµορφη και «φτωχή» σε ανθικές καταβολές, κυ-
ρίως στη νότια χώρα, προοιωνίζοντας χαµηλή παρα-
γωγή. Απότοµες, αλλά διόλου «ποτιστικές»  βροχο-
πτώσεις, συνοδευόµενες µε χαλάζι, και υψηλές θερ-
µοκρασίες στη διάρκεια της βλαστικής περιόδου συ-
νέβαλαν επίσης στη µειωµένη παραγωγή του 2024. 
Σχεδόν όλοι οι αµπελουργοί και οι οινοποιοί κάνουν 
λόγο για υπερβολική πρωίµιση της παραγωγής και µε-
γάλη µείωσή της, λόγω των καιρικών συνθηκών. Η µεί-
ωση της παραγωγής σε µικρότερο βαθµό αφορού-
σε και τους ποτιστικούς αµπελώνες, αφού η επίδραση 
των υψηλών θερµοκρασιών υπήρξε καθοριστική για το 
τελικό µέγεθος και το βάρος του σταφυλιού. Όλοι οι 
οινοποιοί όµως δηλώνουν ότι η ποιότητα της παραγω-
γής εξαιτίας των χαµηλών αποδόσεων ανά φυτό είναι 
εκπληκτική! Αρχίζω λοιπόν να αναρωτιέµαι εάν οι υψη-
λές θερµοκρασίες βοήθησαν στη διατήρηση της οξύ-
τητας και των αρωµάτων και γενικά της ποιότητας των 
λευκών και των ερυθρών µας ποικιλιών... Και εάν είναι 

έτσι, το αποτέλεσµα της λεγόµενης κλιµατικής κρίσης, 
θα είναι µόνο η µείωση της παραγωγής που θα µας α-
ναγκάσει να πάρουµε τα όρη και τα άγρια βουνά;

Τι είδα εγώ στους αµπελώνες µέχρι τις αρχές Σε-
πτέµβρη που γράφτηκε το παρόν κείµενο:
■ Σταφύλια χωρίς ιδιαίτερα φυτοπαθολογικά προ-
βλήµατα
■ Ανοµοιοµορφία ωρίµανσης, αραιοραγία και ανισ-
σοραγία ανάλογα µε την ποικιλία
■ Μικρή παραγωγή
■ Χαµηλή απόδοση ραγών σε χυµό
■ Πρωίµιση παραγωγής 7-20 µέρες
■ Προβλήµατα µε ζώα (αγριογούρουνα, ζαρκάδια, 
αλεπούδες, πουλιά)
■ Χαµηλές γενικά οξύτητες 

Επεµβάσεις που διευκόλυναν την σωστή ωρίµαν-
ση του σταφυλιού και την επίτευξη ικανοποιητικού 
τρύγου
■ Χρήση ζεόθιθου, λεοναρδίτη κλπ στο έδαφος
■ Ψεκασµοί φυλλώµατος µε καολίνη
■ Ψεκασµοί µε σκευάσµατα που βοηθούν στην αν-
θεκτικότητα ενάντια στο θερµοκρασιακό stress και 
στη διατήρηση του αρωµατικού και φαινολικού δυνα-
µικού των σταφυλιών
■ ∆ιατήρηση φυλλώµατος στη σταφυλική ζώνη 
■ Λελογισµένη χρήση αρδευτικού νερού 
■ Συλλογή σταφυλιών δεύτερης άνθησης µαζί µε 
αυτά της πρώτης (όπου υπήρχαν)
■ Χρήση δικτυών σκίασης
■ Ελαφρύ κορυφολόγηµα και γενικά ήπιες αφαιρέ-
σεις φυλλικής επιφάνειας
■ Όψιµο αραίωµα φορτίου, όπου αυτό ήταν αναγκαίο
■ Περίφραξη αµπελώνων. 

Λιγότερο, καλύτερο και 
στον τόπο του. Θέλουµε κάτι άλλο; 

Μείωση παραγωγής που συµπορεύεται µε εκπληκτική ποιότητα λόγω των χαµηλών αποδόσεων ανά 

φυτό φέρνει, σύµφωνα µε τους περισσότερους οινοποιούς, ο τρύγος του 2024. Μήπως τελικά οι υψηλές 

θερµοκρασίες βοήθησαν στη διατήρηση της αξύτητας και των αρωµάτων των εγχώριων ποικιλιών, 

αναρωτιέται κανείς. Γιατί λοιπόν να πάρουµε τα όρη και τα βουνά; Μόνο για µεγαλύτερη σοδειά;

Κείµενο:
∆ρ. Χαρούλα 
Σπινθηροπούλου

*  Γεωπόνος, ειδικός 
αµπελουργίας, 
οινοποιός
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Συν Αθηνά και χείρα κίνει 
για τον τρύγο του 2025
Ο τρύγος του 2025 είναι κοντά και µε την εµπειρία που α-
ποκτήσαµε όλοι ας προσπαθήσουµε να µειώσουµε ενδεχό-
µενες αρνητικές επιπτώσεις τη νέα χρονιά, σηµειώνει η δρ. 
Χαρούλα Σπινθηροπούλου.
Μακάρι να έχουµε έναν πραγµατικό χειµώνα και να µην α-
ντιµετωπίσουµε συνθήκες όπως αυτές των τελευταίων χρό-
νων, όµως συν Αθηνά και χείρα κίνει:
■ Πότισµα αµπελώνων µετά τον τρύγο, ώστε να αποφευ-
χθεί η πρώιµη φυλλόπτωση
■ Χρήση εδαφοβελτιωτικών στο έδαφος (ζεόλιθος, λεο-
ναρδίτης, κοπριά κ.ά.) σε συνδυασµό µε χρήση ωφέλιµων 
µικροοργανισµών όπως οι διάφορες µυκόρριζες
■ Αυστηρό κλάδεµα - κλάδεµα µε βάση την ευρωστία του 
πρέµνου
■ Άρδευση την άνοιξη σε περίπτωση λίγων βροχοπτώσε-
ων το χειµώνα.
Τα αποθέµατα νερού µειώνονται, ενώ τα απόβλητα µάς πε-
ρισσεύουν. Η χρήση του νερού των βιολογικών καθαρισµών, 
µπορεί να αποβεί εξαιρετικά ωφέλιµη για τους αµπελώνες, 
το παράδειγµα χωρών όπως το Ισραήλ είναι εξόφθαλµο. 
Από την άλλη, οι κατακλυσµιαίες βροχοπτώσεις οποιαδή-
ποτε εποχή του χρόνου είναι γεγονός, η δηµιουργία τοπικά, 
µικρών φραγµάτων και η αξιοποίηση γενικότερα των όµβρι-
ων υδάτων δεν µπορεί να µένει σήµερα ανεκµετάλλευτη. 
Εµπειρία αξιοποίησης του βρόχινου νερού υπάρχει σε όλα 
τα Κυκλαδονήσια, αφού στο παρελθόν κάθε σπίτι χτίζονταν 
µε υπόγειες δεξαµενές αποθήκευσης νερού. 
Ας εµπνευστούµε λίγο από αυτή την εµπειρία και ας δούµε 
πώς µπορεί, µε τη σηµερινή τεχνογνωσία, να γίνει αξιοποιή-
σιµη σε κάθε τόπο. 
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Την εξαιρετικά λεπτή ισορροπία µεταξύ βιωσιµότητας και αειφορίας 

επιχειρεί να αναζητήσει ένα ενδιαφέρον ερευνητικό έργο, που είναι σε 

εξέλιξη µε πρωτοβουλία της «Yara Hellas», σε συνεργασία µε το «Κτήµα 

Κυρ Γιάννη» και το Γεωπονικό Πανεπιστήµιο της Αθήνας

Κείµενο  Λεωνίδας Λιάµης

Τ  ην ανάγκη µετάβασης σε µια πιο αειφορική προσέγγιση της γεωργίας επιβεβαίω-
σαν η πρωτοφανής πρωιµότητα κι οι µειωµένες παραγωγές, που εµφάνισαν 
φέτος σχεδόν το σύνολο των καλλιεργειών συνεπεία του ήπιου χειµώνα και των 

παρατεταµένων υψηλών θερµοκρασιών το καλοκαίρι. Για να κερδηθεί, ωστόσο, το «στοίχη-
µα», η εµπειρία έχει αποδείξει πως απαιτείται και ρεαλισµός, εκτός από τους ευγενείς στό-
χους. ∆ιότι αν οι αγροτικές εκµεταλλεύσεις πάψουν να είναι βιώσιµες, στο βωµό µιας άνευ 
όρων αειφορικής αντίληψης, θα χαθεί ένας κρίσιµος παράγοντας για την επίτευξή της, 
υπονοµεύοντας µακροπρόθεσµα την επισιτιστική ασφάλεια, τη στιγµή που ο πληθυσµός του 
πλανήτη αυξάνει διαρκώς. Φυσικά ο εγχώριος αµπελώνας δεν αποτελεί εξαίρεση, ένας 
χώρος όπου βρίσκεται σε εξέλιξη το ενδιαφέρον ερευνητικό έργο, πρωτοβουλία της «Yara 
Hellas», σε συνεργασία µε το «Κτήµα Κυρ Γιάννη» και το Γεωπονικό Πανεπιστήµιο της Αθήνας.
Οι τρεις εταίροι έχουν «στήσει» δύο πειραµατικά αµπελοτεµάχια στο Γιαννακοχώρι της Νά-
ουσας και στη Σαµαρόπετρα του Αµυνταίου και µελετούν πώς µπορεί να επιδράσουν πρα-
κτικές της Αναγεννητικής γεωργίας (εφαρµόστηκαν πέντε διαφορετικές µεταχειρίσεις, µε 
έναν µάρτυρα και τέσσερις επαναλήψεις, µε πρωτόκολλα που περιλάµβαναν συνδυασµό 
προϊόντων της Yara) στη βελτίωση της υγείας του εδάφους, που είναι ζητούµενο της αει-

ΑΣΚΗΣΕΙΣ  
ΑΕΙΦΟΡΙΑΣ 
ΣΤΟΝ ΕΓΧΩΡΙΟ 

ΑΜΠΕΛΩΝΑ

70%
των οινοπαραγωγικών 
περιοχών µπορεί να 
καταστήσει ακατάλληλες 
η κλιµατική αλλαγή

καλλιέργεια

επενδύσεις
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2
εβδοµάδες νωρίτερα 
ο τρύγος σε σχέση 
µε την περίοδο 
1960-1980

29%  

των αµπελώνων θα 
αντιµετωπίσει ακραίες 
συνθήκες, απαγορευτικές 
για premium λευκό κρασί Π

ηγ
ή 

D
ec

an
te

r41%
των αµπελώνων θα 
εξαρτηθούν από τη λήψη 
άµεσων µέτρων στους 
επόµενους µήνες

+2οC  

αν υπερβεί η αύξηση 
της θερµοκρασίας 
σηµαντικός ο κίνδυνος για 
τον ελληνικό αµπελώνα
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«Η πρόκληση για όλους µας είναι να βρούµε την ισορροπία ανάµεσα στην αειφορία 
και στη βιωσιµότητα. Είναι δύσκολη άσκηση, αλλά είναι και µονόδροµος», ανέφερε 
χαρακτηριστικά ο διευθύνων σύµβουλος του Κτήµατος Στέλλιος Μπουτάρης.

Τα πρώτα αποτελέσµατα του project παρουσιάστηκαν σε ειδική εκδήλωση που οργανώθηκε την Τετάρτη 11 Σεπτεµβρίου στον αµπελώνα του κτήµατος Κυρ Γιάννη.

φορίας, συνδυαστικά µε την ενίσχυση των ποσοτικών και 
των ποιοτικών χαρακτηριστικών του αµπελώνα, ώστε να 
µπορεί η µέθοδος να αξιοποιηθεί και εµπορικά για τον αµπε-
λουργό. 

Ενθαρρυντικά τα πρώτα αποτελέσµατα
Τα πρώτα αποτελέσµατα του φιλόδοξου project, όπως ανακοι-
νώθηκε σε ειδική εκδήλωση που οργανώθηκε την Τετάρτη 11 
Σεπτεµβρίου στον καταπράσινο -ακόµη- αµπελώνα του κτήµα-
τος Κυρ Γιάννη, παρουσία εκπροσώπων από όλη την αλυσίδα 
αξίας του αγροδιατροφικού τοµέα, είναι ενθαρρυντικά και στις 
δύο περιοχές, τόσο ως προς την υγεία του εδάφους, όσο και 
για την αύξηση των στρεµµατικών αποδόσεων, χωρίς να υπο-
βαθµίζονται τα ποιοτικά χαρακτηριστικά των σταφυλιών.
Στην εισαγωγική του τοποθέτηση ο Marketing & Agronomy 
Manager της Yara Hellas, Νίκος Μυτιλέκας, διευκρίνισε πως 
«αυτό που θέλουµε να κάνουµε µε το εν εξελίξει ερευνητι-
κό πείραµα δεν είναι να βγάλουµε ένα πρωτόκολλο λίπανσης 
και να πούµε αυτή είναι η συνταγή για το οινοποιήσιµο αµπέ-
λι. Μαθαίνουµε µέσα από αυτήν τη διαδικασία και θέλουµε 
να δούµε τελικά, τι επιδόσεις θα µας δώσουν οι διαφορετικές 
µεταχειρίσεις και να δούµε στο τέλος µε το κτήµα Κυρ Γιάν-
νη, ή µε τον εκάστοτε συνεργάτη, αύριο µεθαύριο σε µια άλ-
λη καλλιέργεια, ποια στρατηγική θα ακολουθήσει για να επι-
τευχθεί αποτελεσµατικότερα η υγεία του εδάφους και η ευη-
µερία του παραγωγού».
Ανοίγοντας νωρίτερα την εκδήλωση ο Στέλιος Μπουτάρης, έκα-
νε µια σύντοµη αναδροµή στην ιστορία του κτήµατος και στην α-
φοσίωσή του σε ζητήµατα προστασίας του περιβάλλοντος, τόνι-
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Τα αποτελέσµατα είναι ενθαρρυντικά και στη Νάουσα και το Αµύνταιο, τόσο 
ως προς την υγεία του εδάφους, όσο και για την αύξηση των στρεµµατικών 
αποδόσεων, χωρίς να υποβαθµίζονται τα ποιοτικά χαρακτηριστικά των σταφυλιών.

σε πως η κλιµατική αλλαγή θέτει εµφατικά το θέµα της αειφορι-
κής άσκησης της γεωργίας. «Οι ακραίες θερµοκρασίες, το χαλά-
ζι και οι άκαιρες βροχοπτώσεις µας ανησυχούν. Μας λένε πως 
θα πρέπει να προσέξουµε το χώµα µας, το περιβάλλον και ίσως 
και να αλλάξουµε τον τρόπο που καλλιεργούµε. Η πρόκληση για 
όλους µας είναι να βρούµε την ισορροπία ανάµεσα στην αειφο-
ρία και στη βιωσιµότητα. Είναι δύσκολη άσκηση, αλλά είναι και 
µονόδροµος», ανέφερε χαρακτηριστικά ο κ. Μπουτάρης.

Πληθώρα προκλήσεων για τη γεωργία
Την ανάγκη ενδυνάµωσης του αγροδιατροφικού συστήµατος 
έναντι των επιπτώσεων της κλιµατικής µεταβολής, ανέδειξε, 
µεταξύ άλλων, και η Marion Martinez, SVP South Europe της 
Yara. Όπως σηµείωσε, υπάρχει µια πληθώρα προκλήσεων 
που µπαίνει στο τραπέζι για τον τοµέα της γεωργίας, που ξεκι-
νά από την παραγωγή τροφής για έναν πληθυσµό του πλανή-
τη που αυξάνει διαρκώς, µέχρι τη διάβρωση του εδάφους, τη 
διαχείριση του νερού και τις διαταραχές της διατροφικής α-
λυσίδας. Στο πλαίσιο αυτό επισήµανε πως η Αναγεννητική γε-
ωργία έχει στον πυρήνα της φιλοσοφίας της το κλίµα, την υ-
γεία του εδάφους, την ορθή χρήση των πόρων, τη βιοποικιλό-
τητα και την ευηµερία των παραγωγών, και ως εκ τούτου εί-
ναι προαπαιτούµενο για να µετασχηµατιστεί ο αγροτικός το-
µέας και να διασφαλιστεί πως και οι επόµενες γενιές θα µπο-
ρούν να καλλιεργήσουν τη γη. Εστίασε ακόµη στη δέσµευση 
της Yara να παράγει τα προϊόντα της µε χαµηλό περιβαλλοντι-
κό αποτύπωµα, στις τεχνολογίες που εφαρµόζει στα λιπάσµα-
τά της, αλλά και στις επενδύσεις που κάνει σε ψηφιακά εργα-
λεία και στη γεωργία ακριβείας, τα οποία βοηθούν τον παρα-
γωγό να λάβει τις σωστές αποφάσεις. Εξήρε δε, τη συνεργα-
σία µε το κτήµα Κυρ Γιάννη και το Γεωπονικό Πανεπιστήµιο.
Εκ µέρους του Γεωπονικού Πανεπιστηµίου Αθηνών, ο επικε-
φαλής του ερευνητικού έργου, Γιάννης Ζαφειρίου, παρουσία-
σε στοιχεία από την Ε.Ε., που δείχνουν τη µεγάλη καταπόνηση 
που δέχεται το έδαφος της Γηραιάς Ηπείρου από τη διάβρω-
ση και τη ρύπανση, ενώ στη συνέχεια ανέλυσε τον τρόπο µε 
τον οποίο στήθηκε το πειραµατικό έργο, τη µεθοδολογία του 
και πως οι µεταχειρίσεις Αναγεννητικής γεωργίας έχουν αρχί-
σει να επιδρούν στην υγεία του εδάφους.

Το Κτήµα Κυρ-Γιάννη  έγινε το πρώτο 
ελληνικό οινοποιείο που εντάχθηκε από τα 
τέλη Απριλίου 2024 στο “INTERNATIONAL 
WINERIES FOR CLIMATE ACTION” (IWCA), 
την διεθνώς αναγνωρισµένη οµάδα εργασίας 
που στοχεύει στη µείωση του ανθρακικού 
αποτυπώµατος του κλάδου σε παγκόσµια επίπεδο και τη 
διαχείριση των επιπτώσεων της κλιµατικής αλλαγής. «Ένα 
σηµείο-σταθµός στην ιστορία της Κυρ-Γιάννη αλλά και ένα 

ορόσηµο για το ελληνικό κρασί», σύµφωνα 
µε τον Στέλλιο Μπουτάρη, οινοποιό 
5ης γενιάς και ∆ιευθύνοντα Σύµβουλο 
του Κτήµατος, που τονίζει ότι «πλέον οι 
µεγάλες προκλήσεις απαιτούν µεγάλες 
αποφάσεις και µεγάλες συνέργειες για 

να αντιµετωπιστούν. Μακρόπνοη στοχοθέτηση, ανταλλαγή 
εµπειρίας και τεχνογνωσίας µε τους κορυφαίους του 
πλανήτη. Αυτή είναι η δύναµη του IWCA».

Tο πρώτο ελληνικό οινοποιείο στο International Wineries For Climate Action
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Τ ους άξονες, πάνω στους οποίους θα κινηθεί το νέο 
σήµα Nemea Lions περιέγραψε σε ειδική εδήλωση 
που διοργάνωσε ο Σύνδεσµος Οινοποιών Νεµέας 

σε συνεργασία µε τον ∆ήµο Νεµέας ο καθηγητής αµπελουργίας 
του ΑΠΘ, Στέφανος Κουνδουράς, και ο Master of Wine, 
Γιάννης Καρακάσης, µε τον πρώτο να διαβεβαιώνει ότι οι 
ειδικότερες εδαφολογικές και κλιµατολογικές συνθήκες στη 
Νεµέα εξασφαλίζουν τις προϋποθέσεις για 
επιτυχία του εγχειρήµατος. Αναφερόµενος 
στα ειδικότερα κριτήρια που θεσπίζονται µε 
το εν λόγω σήµα, ο Γ. Καρακάσης κατέστη-
σε σαφές ότι για να λάβει ένα κρασί την 
πιστοποίηση πρέπει να τηρεί τα εξής: 
■ Προέλευση από ένα αµπελοτεµάχιο, κάτι 
που ενισχύει την έννοια του terroir. ■ Αποδόσεις όχι πάνω από 
800 κιλά ανά στρέµµα. ■ Συνολική ωρίµανση 24 µηνών µε 
υποχρεωτική χρήση βαρελιού 12 µηνών: Υπάρχει µια συζήτηση 
γιατί να είναι υποχρεωτική η χρήση βαρελιού, καθώς υπάρχουν 
εναλλακτικές όπως οι αµφορείς. ■ Ελάχιστος αλκοολικός 
τίτλος 13%: Με την κλιµατική αλλαγή προτείνεται να εξεταστεί το 
ενδεχόµενο καθορισµού και ενός µέγιστου αλκοολικού τίτλου.

Με ερείσµατα σε Τοσκάνη και Βουργουνδία  
το premium ΠΟΠ Νεµέα, Nemea Lions
Ένα φιλόδοξο εγχείρηµα, το οποίο, εφόσον υποστηριχθεί από τους συντελεστές του οινικού 
κλάδου της Νεµέας, θα µπορούσε να οδηγήσει σε µεγάλες υπεραξίες είναι το Nemea Lions, 
το οποίο παρουσιάστηκε στις 30 Αυγούστου σε ειδική εκδήλωση στο κέντρο της Αθήνας

Κείµενο Γιάννης Πανάγος

ΙΣΟΡΡΟΠΙΑ

Παράδοση και  
σύγχρονες προκλήσεις

Ο Γιάννης Καρακάσης υποστήριξε ότι τα Nemea Lions είναι σηµαντικά γιατί είναι η πρώτη απόπειρα στην Ελλάδα 
να αναγνωρίσουµε κρασιά από αµπελοτεµάχια αναδεικνύοντας το terroir.

θεσµικά επενδύσεις

Η κατεύθυνση της πιστοποίησης Νemea 
Lions προσπαθεί να ισορροπήσει 
τις παραδόσεις µε τις σύγχρονες 
κλιµατικές προκλήσεις όπως οφείλει, 
ανάφερε ο καταξιωµένος MW, Γιάννης 
Καρακάσης, Έχει αρκετά κοινά µε 
το Chianti Gran Selezione, δηλαδή 
στρεµµατικές αποδόσεις (750 κιλά 
το στρέµµα εκεί), το ελάχιστο αλκοόλ 
(13%) και την ωρίµανση σε 24 µήνες 
χωρίς υποχρεωτικό βαρέλι, ενώ τα 
σταφύλια πρέπει να προέρχονται από 
ιδιόκτητους αµπελώνες. 
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θεσµικά επενδύσεις

Η σηµερινή εικόνα µεταφοράς  
και παραλαβής των σταφυλιών από 
την άλλοτε κραταιά, συνεταιριστική 
οργάνωση ΜΑΡΚΟ στο Μαρκόπουλο 
Αττικής, µόνο στεναχώρια φέρνει. 
Ωστόσο οι άνθρωποι παραµένουν 
ίδιοι. Ευθυτενείς, περήφανοι, 
ανυπότακτοι. Παρ' ότι γνωρίζουν 
ότι οι οικοπεδικές αξίες των 
αγροκτηµάτων τους είναι τεράστιες, 
επιµένουν να καλλιεργούν  
τα αµπέλια τους, ακόµα και αν η 
τιµή που προσφέρει η οργάνωσή 
τους δεν αφήνει πολλά περιθώρια... 
επιβίωσης.     

ι

Α
ντιµέτωπος µε κίνδυνο εξαφάνι-
σης µέσα στην επόµενη πενταετία 
βρίσκεται ο ιστορικός αµπελώνας 
της Αττικής, ελέω των χαµηλών 

τιµών που καταβλήθηκαν στα οινοποιήσιµα 
σταφύλια και της συρρίκνωσης της παραγω-
γής. Η προειδοποίηση έρχεται από τους πέντε 
Οινοποιητικούς Συνεταιρισµούς Ανατολικής 
Αττικής, που µέσω ανακοίνωσής τους 
γνωστοποίησαν ότι οι λευκές ποικιλίες 
γνώρισαν µείωση της παραγωγής της τάξεως 
του 40% σε σχέση µε πέρυσι, µε το αντίστοιχο 
ποσοστό για τις ερυθρές ποικιλίες να ανέρχεται 
στο 50% και για το Σαββατιανό στο 55-60%. 
Εντούτοις, η ποιότητα των σταφυλιών σε 

αντίθεση µε την ποσότητά τους, ήταν εξαιρετι-
κά καλή. «Βρισκόµαστε στο και 5’», λένε οι 
συνεταιρισµοί χτυπώντας καµπανάκι για άµεσα 
µέτρα διάσωσης της αµπελοκαλλιέργειας µε 
στοχευµένες κινήσεις εισοδηµατικής στήριξης 
και µεσο-µακροπρόθεσµο σχεδιασµό 
αντιµετώπισης της κλιµατικής κρίσης (εµπλουτι-
σµό υδροφόρου ορίζοντα , δίκτυα άρδευσης 
κ.λπ. ). «Σε λιγότερο από µία πενταετία, αν δεν 
ληφθούν άµεσα και αποτελεσµατικά µέτρα 
στήριξης των αµπελουργών της Αττικής, ο 
πάλαι ποτέ µεγαλύτερος αµπελώνας της 
χώρας µε την ιδιαίτερη ιστορική του αξία και 
την περιβαλλοντική του συµβολή για τους 
κατοίκους της πρωτεύουσας δυστυχώς δεν θα 

υπάρχει. Οι αιτίες της αρνητικής αυτής 
εξέλιξης αφορούν πρώτα και κύρια τις 
απαράδεκτα χαµηλές τιµές που καταβλήθηκαν 
στα οινοποιήσιµα σταφύλια εξαιτίας του 
αθέµιτου ανταγωνισµού και της απουσίας 
ελέγχων στην αγορά», αναφέρουν στην 
ανακοίνωσή τους τονίζοντας πως οι τιµές σε 
συνδυασµό µε την πρωτοφανή µείωση της 
σταφυλικής παραγωγής  δεν διασφαλίζουν την 
βιωσιµότητα των αµπελουργικών εκµεταλλεύ-
σεων και δεν επανατροφοδοτούν οικονοµικά 
την συνέχιση της καλλιέργειας. Η δεύτερη αιτία 
της συρρίκνωσης αφορά την κλιµατική κρίση 
και ιδιαίτερα την λειψυδρία και την ξηρασία για  
δεύτερη συνεχόµενη χρονιά.

Σβήνει ο ιστορικός αµπελώνας της Αττικής -
Καµπανάκι από Οινοποιητικούς Συνεταιρισµούς
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Έ να ακόµη βήµα, προς την κατεύθυνση της διασύνδεσης της παραγωγής 
οίνου µε τον τουρισµό και πολιτισµό, µπορεί να αποτελέσει το Σχέδιο 

∆ιατοπικής Συνεργασίας, µε εγκεκριµένο προϋπολογισµό 602.000 ευρώ, που 
παρουσίασαν το Σάββατο 31 Αυγούστου στο Μουσείο Οίνου και Αµπέλου της 
Ραψάνης, οι επιτελείς του Αναπτυξιακού Οργανισµού Τοπικής Αυτοδιοίκησης 
Νοµού Λάρισας (ΕΑΝΟΛ Α.Ε.). Στην εκδήλωση που πραγµατοποιήθηκε 
στο πλαίσιο της Γιορτής Κρασιού που γίνεται κάθε χρόνο στη Ραψάνη και 
που έρχεται να αναδείξει τις οµορφιές της περιοχής αλλά και το τεράστιο 
δυναµικό της ζώνης στον τοµέα του οίνου, η συντονίστρια της πρωτοβουλίας 
Leader της ΕΑΝΟΛ, Σεβαστή Μπασδέκη, έδωσε µια ενδιαφέρουσα εικόνα 
της δραστηριότητας που αναπτύσσει η συγκεκριµένη Αναπτυξιακή και της 
τεράστιας συνεισφοράς της στη θεµελίωση του Οινοτουρισµού στην 
περιοχή. Βραχίονα του προγράµµατος αποτελεί και η στενότερη 
συνεργασία των οινοποιείων µε τις δοµές φιλοξενίας και 
εστίασης, στο πλαίσιο της αµοιβαίας αλληλοϋποστήριξης 
µε ό,τι αυτό σηµαίνει για την τοπική ανάπτυξη των 
περιοχών που συµµετέχουν στη συνεργασία. 
Με άλλα λόγια, κύριος στόχος του σχεδίου είναι 
η µετατροπή των οινοποιείων σε «κόµβους» 
διασύνδεσης του πρωτογενούς τοµέα και της 
µεταποιητικής δραστηριότητας της αγροτικής 
παραγωγής µε τον τουρισµό και τον πολιτισµό και η 
ανάδειξη της δυναµικής των περιοχών παρέµβασης 
σε οινοτουριστικούς προορισµούς, µέσα από µια 
βιώσιµη προσέγγιση για το περιβάλλον, την οικονοµία και 
την τοπική κοινωνία. Στους στόχους του Σχεδίου ξεχωρίζουν: 

■ Ανάπτυξη δράσεων και ενεργειών για την στήριξη τόσο του οινοποιητικού 
κλάδου, όσο και της µεταποιητικής δραστηριότητας αγροτικής παραγωγής και 
του τουρισµού στην περιοχή (καταλύµατα, εστιατόρια κ.λπ.), 
■ Ο συντονισµός ενεργειών για την ανάπτυξη του οινοτουρισµού µεταξύ των 
οινοπαραγωγών και των επιχειρηµατιών, που δραστηριοποιούνται στους τοµείς 
φιλοξενίας, εστίασης και παραγωγής τοπικών προϊόντων. 
■ Η στήριξη της ανάπτυξης ενός κοινού κώδικα συνεργασίας µεταξύ των 
οινοποιείων και των λοιπών επιχειρήσεων που δραστηριοποιούνται στους 
τοµείς φιλοξενίας, εστίασης κ.λπ., µε κοινό προσανατολισµό την παροχή 
υπηρεσιών ποιότητας και την καλύτερη δυνατή συνεργασία τους. 
■ Η αύξηση των πιστοποιηµένων οινοποιείων ως επισκέψιµα. 

■ Η βελτίωση της δηµιουργικής ικανότητας και των γνώσεων του 
ανθρώπινου δυναµικού στον οινοτουρισµό. 

■ Η προβολή των «οινοτουριστικών εµπειριών» και η 
δηµιουργία ισχυρής τοπικής ταυτότητας µε άξονες τα 

τοπικά χαρακτηριστικά κάθε περιοχής. 
■ Η αναβάθµιση της οινικής εµπειρίας και η 
δηµιουργία υψηλής ποιότητας οινικών εµπειριών. 
■ Η δηµιουργία εικόνας αξίας στο εσωτερικό και το 
εξωτερικό µε παράλληλα προβολή οίνων ΠΟΠ, ΠΓΕ. 
Σηµειωτέον ότι στο Σχέδιο ∆ιατοπικής Συνεργασίας 
συµµετέχουν 22 ΟΤΑ από την Ελλάδα, συντονιστής 

εταίρος του σχεδίου είναι η Αναπτυξιακή Θεσσαλονίκης 
Α.Ε., ο προϋπολογισµός ανέρχεται σε 602.000 ευρώ και 

το χρονοδιάγραµµα υλοποίησης καλύπτει την περίοδο από 
31/12/2023 µέχρι 30/09/2025.      Γιάννης Πανάγος

ΜΕ ΣΧΕ∆ΙΟ Ο ΟΙΝΟΤΟΥΡΙΣΜΟΣ ΣΤΗ ΘΕΣΣΑΛΙΑ
Στο πλαίσιο της Γιορτής Κρασιού, που πραγµατοποιείται κάθε χρόνο στη Ραψάνη, δόθηκε 
µια εικόνα της συνεισφοράς της Αναπτυξιακής Εταιρείας στον οινοτουρισµό της περιοχής

Η ΣΥΜΒΟΛΗ ΤΗΣ ΕΑΝΟΛ ΑΕ

 OINIKA NEA 
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Τ ο REXperience event, που διοργανώνεται σε συνεργασία της 
εταιρείας Πέτρος Πετρόπουλος ΑΕΒΕ και της ArgoTractors 

S.p.A., θα πραγµατοποιηθεί στο βραβευµένο οινοποιείο 
Panagiotopoulos Wines στον Πύργο Τριφυλίας, του νοµού 
Μεσσηνίας στην Πελοπόννησο το Σάββατο 28 Σεπτεµβρίου 
από τις 16:00 έως τις 20:30 µ.µ  Στην εκδήλωση θα φιλοξενηθεί 
η πλήρης γκάµα δενδροκοµικών τρακτέρ της Landini, ενώ θα 
πρωταγωνιστεί το ολοκαίνουργιο Landini Rex Dynamic που θα 
παρουσιαστεί για πρώτη φορά στην Ελλάδα και θα δοκιµαστεί στον 
αµπελώνα του οινοποιείου σε πραγµατικές συνθήκες. 

Στο event, εκτός της 
οµάδας της εταιρείας 
Πέτρος Πετρόπουλος 
ΑΕΒΕ και των 
αντιπροσώπων της, 
θα παραβρεθούν o 
υπεύθυνος εξαγωγών 
του εργοστασίου 
ArgoTractors S.p.A. 
Marco Pischetola και ο 
διευθυντής Marketing 
Antonio Salvaterra. H  
Πέτρος Πετρόπουλος 
ΑΕΒΕ τονίζει πως η 
συµµετοχή όλων όσοι 
θέλουν να ζήσουν την 
εµπειρία REXperience 
είναι σηµαντική σε αυτή 
τη µοναδική εκδήλωση, 
όπου θα µπορέσουν να 

δοκιµάσουν για πρώτη φορά το δενδροκοµικό του µέλλοντος Rex Dynamic.

Πολλές καινοτοµίες στο σχεδιασµό του τρακτέρ
Η έκδοση Dynamic του Rex4 RoboShiÆ (γκάµα 5 µοντέλων από 80 
έως 120 ίππους στις εκδόσεις F, S, V και GT) στην έκδοση Dynamic 
διατηρεί τον τετρακύλινδρο κινητήρα Deutz-Ag, 2,9 λίτρων, µε Turbo 
Intercooler ηλεκτρονικού ψεκασµού Common Rail και χαρακτηρίζεται 
για την µέγιστη άνεση λειτουργίας χάρη στο κιβώτιο ταχυτήτων 
HML RoboShiÆ 48+16. Το εξειδικευµένο Dynamic της Landini είναι 
διαθέσιµο στα µοντέλα S (στενός οπωρώνας) και V, ενώ προσφέρεται 
στις εκδόσεις GT-πλατύς οπωρώνας ή ανοιχτό χωράφι- και F 
-οπωρώνας. Επιπλέον, Το Landini Rex 4 RoboShiÆ Dynamic διαθέτει 
τα εργαλεία Landini Farm (διαθέσιµο σε όλα τα τρακτέρ Stage V της 
µάρκας) και Landini Fleet & Remote Diagnostic Management.

SPECIAL
 WINNER.

ΑΝΑΡΤΗΣΗ ΚΑΜΠΙΝΑΣ & ΑΞΟΝΑ - ΠΕΡΙΣΤΡΕΦΟΜΕΝΟ ΚΑΘΙΣΜΑ ΟΔΗΓΟΥ - ΜΠΡΑΤΣΟ ΠΟΛΥΧΕΙΡΙΣΤΗΡΙΟΥ
ΟΘΟΝΗ ΑΦΗΣ 10’’ DSM & ISOBUS - ΣΥΣΤΗΜΑ ΠΡΟΪΓΜΕΝΗΣ ΟΔΗΓΗΣΗΣ ADS & ΠΑΡΑΛΛΗΛΗΣ ΔΙΕΥΘΥΝΣΗΣ 

ΚΙΒΩΤΙΟ ROBOSHIFT -  HVO BIOFUEL – ΛΙΓΟΤΕΡΕΣ ΕΚΠΟΜΠΕΣ CO2 - ΨΗΦΙΑΚΕΣ ΛΥΣΕΙΣ LANDINI

REX 4 DYNAMIC

landini.itLandini is a trademark of Argo Tractors S.p.A.

ΣΕ ΠΡΑΓΜΑΤΙΚΕΣ ΣΥΝΘΗΚΕΣ 
ΑΜΠΕΛΩΝΑ ΣΤΗ ΜΕΣΣΗΝΙΑ 
ΣΤΙΣ 28 ΣΕΠΤΕΜΒΡΙΟΥ  
ΤΟ LANDINI REX DYNAMIC

ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΠΑΝΑΓΙΩΤΟΠΟΥΛΟΥ

28-35_epix.indd   29 17/09/2024   19:52



30    Wine Trails

ΣΤΟ ΚΤΗΜΑ ΑΛΦΑ ΠΕΡΑΣΕ ΤΟ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ BOUTARI ΣΤΗ ΣΑΝΤΟΡΙΝΗ

ΓΙΑ ΕΠΕΝ∆ΥΣΗ ΣΤΗΝ ΠΑΡΑ∆ΟΣΗ ΚΑΙ ΤΟ ΜΕΛΛΟΝ ΚΑΝΕΙ ΛΟΓΟ Ο ΑΓΓΕΛΟΣ ΙΑΤΡΙ∆ΗΣ

Την απόκτηση του Οινοποιείου Μπουτάρη στη 
Σαντορίνη από την Premia Properties, η οποία 

ολοκληρώθηκε την Παρασκευή 13 Σεπτεµβρίου 
2024, ανακοίνωσε το Κτήµα Άλφα, το οποίο 
επεκτείνει στην ουσία τη δραστηριότητά του στην 
ιδιαίτερα σηµαντική οινοπαραγωγική ζώνη της 
Σαντορίνης ανοίγοντας ένα νέο κεφάλαιο. Σύµφωνα 
µε τον οινοποιό Άγγελο Ιατρίδη, εκ των επικεφαλής 
του Κτήµατος Άλφα: «Η µακροχρόνια εµπειρία 
µας και η βαθιά τεχνογνωσία µας σε κάθε στάδιο 
της παραγωγικής διαδικασίας, µας επιτρέπουν να 

καινοτοµούµε µε αποφασιστικότητα, 
αναδιαµορφώνοντας τους 
ιστορικούς αµπελώνες της 
Σαντορίνης, και διασφαλίζοντας 
ότι η αξεπέραστη ποιότητά τους 
θα διατηρηθεί αναλλοίωτη για 
τις επόµενες γενιές. Με πλήρη 
επίγνωση των µοναδικών 
προκλήσεων που αντιµετωπίζει 
το νησί, σχεδιάζουµε και υλοποιούµε στρατηγικές 
που εγγυώνται τη αειφορία της οινοπαραγωγής 

στη Σαντορίνη, διατηρώντας την 
ανθεκτικότητα των αµπελώνων 
µπροστά στις προκλήσεις της 
κλιµατικής αλλαγής. Η αδιάκοπη 
επιτυχία µας και η σταθερή µας 
πορεία µάς δίνουν τη δύναµη 
να προχωράµε µε τόλµη σε 
στρατηγικές επενδύσεις, µε 
το εξειδικευµένο ανθρώπινο 

δυναµικό µας να αποτελεί τον ακρογωνιαίο λίθο 
κάθε µας επιτεύγµατος».

Aπό ορεινούς αµπελώνες των Καλαβρύτων 
προέρχεται η πρώτη ύλη για το λευκό 

blend Cuvee II από το Κτήµα Μέγα Σπήλαιο. Η 
Μαλαγουζιά και το Ασύρτικο, δύο χαρισµατικές 
ποικιλίες του ελληνικού αµπελώνα, 
συνδυάζονται σε ένα ιδιαίτερο χαρµάνι µε το 
Chardonnay και δηµιουργούν ένα ιδιαίτερο 
κρασί. Μέσα από ξεχωριστή οινοποίηση της 
κάθε ποικιλίας, η Μαλαγουζιά και το Ασύρτικο 
ζυµώνουν σε µικρές δεξαµενές και ωριµάζουν 
µε τις οινολάσπες, ενώ το Chardonnay ζυµώνει 

σε βαρέλια αποκτώντας πλούσιο και λιπαρό 
χαρακτήρα. Το υψόµετρο των αµπελώνων 
που αγγίζει τα 900 µέτρα, προικίζει το κρασί µε 
δροσερή οξύτητα και εκφραστικό αρωµατικό 
χαρακτήρα µαζί µε άφθονη cool climate 
δροσιά, νεύρο, στρογγυλάδα, εξαιρετική 
καθαρότητα και πιπεράτη τσαχπινιά. Στις 
γευστικές αρµονίες του Cuvee II ανήκουν 
όλες οι πράσινες πλούσιες σαλάτες, τηγανιτό 
κοτόπουλο, λευκή αστακοµακαρονάδα αλλά 
και ζυµαρικά µε λευκή σάλτσα.

CUVEE III
ΜΑΛΑΓΟΥΖΙΑ, 
ΑΣΥΡΤΙΚΟ ΚΑΙ 
CHARDONNAY ΣΕ ΕΝΑ 
EΚΡΗΚΤΙΚΟ BLEND

Στο Μεγαλοχώρι βρίσκεται 
το Οινοποιείο Μπουτάρη στη 

Σαντορίνη.
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OINIKA NEA

CALDERA 2017
ΠΑΝΙΣΧΥΡΗ ΑΡΩΜΑΤΙΚΗ 
ΠΡΟΣΩΠΙΚΟΤΗΤΑ ΑΠΟ 
ΣΤΑΦΥΛΙ ΥΨΗΛΗΣ ΩΡΙΜΑΝΣΗΣ

Βαθύχρωµο ρουµπινί χρώµα µε κεραµιδί ανταύγειες 
ωριµότητας. Ένα µαύρο ξηρό κρασί από Μανδηλαριά 

και Ασύρτικο εσοδείας 2017 µε πολυσχιδή αρωµατική 
προσωπικότητα,  που συνδυάζει αρώµατα κόκκινων 
φρούτων, τριαντάφυλλο και βιολέτα, µαύρη ελιά, µε νότες 
καπνού και µπαχαρικών, πιπέρι και γλυκό ντοµατάκι. 
Η ετικέτα Caldera της Κάναβας Ρούσσος, µε αλκοολικό 
βαθµό 15,3 % vol.,  ξεχωρίζει για το σφιχτοδεµένο σώµα, τις 
πλούσιες τανίνες και την έντονη επίγευση µεγάλης διάρκειας. 
Η πρώτη ύλη προέρχεται από τον αµπελώνα  Στάση στο 
Ακρωτήρι Θήρας σε µεσογειακό µικροκλίµα, µε έντονη 
ηλιοφάνεια και υψηλή υγρασία κατά τη διάρκεια της νύχτας, 
χαµηλή βροχόπτωση και υψηλή ωρίµανση των σταφυλιών.  
Ακολουθείται κλασική ερυθρή οινοποίηση µε γηγενείς ζύµες 
και παλαίωση 36µηνών σε δρύινα βαρέλια 220 λίτρων.
Η Caldera, που παράγεται σε 3.000 περίπου φιάλες και 
κυκλοφόρησε για πρώτη φορά το 1974, σερβίρεται στους 
18-20oC και συνοδεύει ψητά λιπαρά κρέατα, κυνήγι, 
πικάντικες κόκκινες σάλτσες, στιφάδο, κοκκινιστό µε 
κριθαράκι, osso bucco, µελιτζάνες παπουτσάκια και 
γεµιστά µε κιµά, παϊδάκια αρνίσια και προβατίνας, λιπαρά 
τυριά, γραβιέρα Κρήτης µεσαίας παλαίωσης, προσούτο 
Ευρυτανίας, παξιµαδάκια από χαρούπι. Στις υπόλοιπες 
ετικέτες της Κάναβας Ρούσσου περιλαµβάνονται οι 
Santorini 2022 ΠΟΠ Θήρας Λευκός Ξηρός, Nykteri 2021 
ΠΟΠ Θήρας Λευκός Ξηρός,  RIVARI 2010 Ροζέ Ξηρός 
Επιτραπέζιος από Μαντηλαριά και Ασύρτικο, Athiri 2004 
Λευκός Ηµίγλυκος Λιαστός από  Ασύρτικο, Αθήρι και 
Αηδάνι, Vinsanto 2006 & 2001 ΠΟΠ Θήρας  Γλυκός 
Λιαστός από Ασύρτικο, Αθήρι και Αηδάνι,  Mavrathiro 
2008 και NAMA Ερυθρός Γλυκός από Μαντηλαριά, 
Αηδάνι, Ασύρτικο, Αθήρι και Μαυράθηρο.
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áΑΣ ΜΟΙΡΑΣΤΟΥΜΕ 
ΤΟΥΣ ΟΡΙΖΟΝΤΕΣ 
ΜΑΣâ ΠΡΟΤΕΙΝΕΙ  
Η ΦΕΤΙΝΗ  
VINITECH SIFEL

BORDEAUX ∆ιεθνής κόµβος δικτύωσης και καινοτοµίας, 
η Vinitech-Sifel, η οποία διοργανώνεται 

κάθε δύο έτη ανελλιπώς από το 1977, θα 
φιλοξενήσει από τις 26 έως τις 28 Νοεµβρίου στο 
εκθεσιακό κέντρο του Bordeaux, 850 εκθέτες 
(εκ των οποίων το 25% είναι διεθνείς), και 45.000 
διεθνείς επαγγελµατίες από τον αµπελοοινικό 
κλάδο και τους τοµείς της δενδροκοµίας και 
οπωροκηπευτικών. Με 5 εκθεσιακές ενότητες, 
συµπεριλαµβανοµένης της νέας ενότητας 
«Προώθηση στην αγορά», η έκθεση θα προσφέρει 

στους επαγγελµατίες µια πλήρη γκάµα προσφορών, 
λύσεων και ευκαιριών. Τρεις ηµέρες ανταλλαγών 
που θα υποστηριχθούν από 70 συνέδρια, φόρουµ, 
επιστηµονικά και τεχνικά σεµινάρια και θεµατικούς 
χώρους γύρω από τα µεγάλα θέµατα της 
επικαιρότητας (µετασχηµατισµός, διαφοροποίηση, 
κλιµατική αλλαγή, οίνος και κοινωνία, καινοτοµία 
συσκευασίας, εξαγωγές κ.λπ.).

OINIKA NEA

ΑΠΟ ΤΟ WSPC ΣΕ ΣΥΝΕΡΓΑΣΙΑ ΜΕ ΤΟ Ι∆ΡΥΜΑ GÉRARD BASSET FOUNDATION 
ΕΚΠΑΙ∆ΕΥΣΗ ΓΙΑ ΓΥΝΑΙΚΕΣ ΜΟΝΟΓΟΝΕΪΚΗΣ ΟΙΚΟΓΕΝΕΙΑΣ

Πρωταγωνίστριες αυτού του εκπαιδευτικού 
σχήµατος -που περιλαµβάνει την εκπαίδευση 

στο Κρασί, τα Αποστάγµατα και τον Καφέ-Τσάι-
Κακάο, είναι οι γυναίκες µονογονεϊκής οικογένειας, 
οι οποίες αναζητούν µία ευκαιρία επαγγελµατικής 
κατάρτισης και καταξίωσης στο χώρο της Εστίασης, 
της Φιλοξενίας και του Τουρισµού. Τα τρία 
αυτά εκπαιδευτικά προγράµµατα -µε δίδακτρα 
που ξεπερνούν τα €1.100 ανά συµµετέχουσα- 
επιδοτούνται εξ ολοκλήρου από το Ίδρυµα Gérard 
Basset Foundation, στοχεύοντας στην πολυεπίπεδη 
εκπαιδευτική και επαγγελµατική ενδυνάµωση 
των γυναικών- µητέρων, οι οποίες, συνήθως, δεν 
διαθέτουν το πλεόνασµα αυτό που χρειάζεται για την 

εκπαίδευσή τους. Η εν λόγω εκπαίδευση διαρκεί 
συνολικά 41 ώρες (διδασκαλίας & εξετάσεων) 
και το WSPC, µέσω αυτής της δράσης, στοχεύει 
στην εκπαίδευση και την ανάπτυξη δεξιοτήτων σε 
25 µητέρες µονογονεϊκών οικογενειών µέσα στο 
2024. Η γνώση και η πιστοποίηση του σύνθετου 

αυτού προγράµµατος δίνει την ευκαιρία σε µητέρες 
µονογονεϊκής οικογένειας για αναζήτηση και εύρεση 
εργασίας, αλλά και τη δυνατότητα να αναλάβουν 
τον πλήρη έλεγχο της ζωής τους σε σχέση µε την 
οικονοµική τους δραστηριότητα, τη διασφάλιση των 
δικαιωµάτων τους στην εύρεση εργασίας, αλλά και 
στο χτίσιµο µίας νέας πορείας και επαγγελµατικής 
καριέρας στην Ελλάδα, ή και το εξωτερικό. 
Η επιτυχής ολοκλήρωση του προγράµµατος 
διασφαλίζει την απόκτηση τριών πιστοποιήσεων 
µε διεθνή αναγνώριση και κύρος. .∆ικαίωµα 
συµµετοχής έχουν όλες οι γυναίκες που αποτελούν 
µονογονεϊκή οικογένεια, είναι ενήλικες και έχουν 
καλή γνώση της Αγγλικής γλώσσας.
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Ε  νσαρκώνοντας την έκφραση της παράδοσης για ένα
νέο πώµα. η DIAM Bouchage, 20 χρόνια µετά την
ίδρυσή της, επαναδιατυπώνει ένα ξεκάθαρο όραµα και

ταυτότητα, συγκεκριµένα ενός παραγωγού του µέλλοντος που
συνδυάζει αυθεντική τεχνογνωσία και τεχνολογική καινοτοµία. Από
την αρχή, η DIAM θεωρούσε τον εαυτό της τον πραγµατικό
φρουρό των αρωµάτων, µια θέση που αναγνωρίστηκε από τους
οινοποιούς, τους σοµελιέ και τους καταναλωτές παγκοσµίως, µε
τους οποίους η γαλλική εταιρεία µοιράζεται ένα κοινό πάθος για το
κρασί και µία αγάπη για την τελειότητα.

Η επανάσταση της Diam, οµοιοµορφία
και το τέλος της οσµής φελλού
Ο φελλός είναι ένα φανταστικό φυσικό υλικό, που ήταν πάντα δηµο-
φιλές για τις ελαστικές του ιδιότητες και την ικανότητά του να διατη-
ρεί το κρασί για πολλές δεκαετίες παρέχοντάς του τη δυνατότητα να 
αναπνέει στο βαθµό που είναι απαραίτητο για την εξέλιξή του στη φι-
άλη. Ωστόσο, προκύπτουν ορισµένα προβλήµατα που σχετίζονται µε 
το φελλό: Πιθανή οργανοληπτική µόλυνση (οσµή φελλού) και ανο-
µοιογένεια που οδηγεί σε εξέλιξη του κρασιού κάποιες φορές υπερ-
βολικά αργή, συνήθως όµως υπερβολικά γρήγορη (πρόωρη οξείδω-
ση). Το 2004, η DIAM Bouchage έφερε την επανάσταση στη χρήση 
πωµάτων φελλού µε πρωτοποριακές τεχνολογικές καινοτοµίες.Η δι-
εργασία DIAMANT® εξασφαλίζει καθαρισµό του φελλού σε βάθος 

DIAM 
Ο φελλός της  
πρώτης επιλογής 
Με σεβασµό στο παρελθόν και σταθερά
προσηλωµένη στο µέλλον χάρη στα µοναδικά
της πώµατα φελλού, η γαλλική DIAM
Bouchage γιορτάζει σήµερα την 20στή
επέτειο από τη δηµιουργία των πρώτων DIAM

Από την ίδρυσή
της, η DIAM
θεωρούσε τον
εαυτό της τον
πραγµατικό
φρουρό των
αρωµάτων,
µια θέση που
αναγνωρίστηκε
από τον κόσµο του
οίνου.

Η DIAM Bouchage βρίσκεται στο πλευρό όσων αναζητούν
σταθερά νέες γνώσεις για να ανταπεξέρχονται στις προκλήσεις.

τεχνολογία πωµατισµός
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χάρη στη χρήση υπερκρίσιµου CO2 σε διαφοροποιηµένες πιέσεις. Αυ-
τή η διεργασία εξακολουθεί να είναι µοναδική στην αγορά. Εξαλείφει 
όλα τα µόρια TCA και πολλά ακόµα µόρια που υπάρχουν από τη φύ-
ση τους στο φελλό, χάρη σε µια µη χηµική (φυσική) διεργασία, απου-
σία διαλύτη και φιλική στο περιβάλλον. Τα πώµατα που έχουν καθαρι-
στεί µε αυτό τον τρόπο επιδεικνύουν ασυναγώνιστη οργανοληπτική ου-
δετερότητα και επιτρέπουν τη βέλτιστη εξέλιξη των αρωµάτων στο εµ-
φιαλωµένο κρασί. Πρόκειται για µια καινοτοµία, η ασυναγώνιστη αξιο-
πιστία της οποίας ακόµη αντηχεί ως παραδειγµατική αλλαγή στον κό-
σµο του κρασιού: Η οσµή φελλού έχει πάψει εδώ και 20 χρόνια να α-
νησυχεί όσους έχουν υιοθετήσει το DIAM!

DIAM Bouchage, ο εµπνευστής µιας νέας παράδοσης
Η πρωτοπόρος εταιρεία τώρα θέτει τον πήχη. Η DIAM Bouchage δι-
αθέτει επίσης συγκεκριµένη κατασκευαστική τεχνολογία που επιτρέ-
πει τον απόλυτο έλεγχο της µεταφοράς οξυγόνου σε κάθε πώµα, 
κάθε χρόνο, εγγυώµενη έτσι τέλεια οµοιοµορφία µεταξύ των φια-
λών. Αυτή η ασύγκριτη διεργασία έχει καταστήσει το πώµα κάτι πα-
ραπάνω από µια απλή αισθητική επιλογή, είναι ένα αυθεντικό εργα-
λείο στην υπηρεσία των οινοποιών, που πλέον µπορούν να επιλέξουν 
την εισροή οξυγόνου που ταιριάζει καλύτερα στο αρωµατικό προ-
φίλ του κρασιού τους και στον επιθυµητό χρόνο διατήρησής του στο 
κελάρι. Η εταιρεία παρέχει πολυάριθµα δεδοµένα και επιλογές για 
τους οινοποιούς, δίνοντάς τους τη δυνατότητα της βέλτιστης επιλο-
γής που επιθυµούν για την εξέλιξη του κρασιού τους. Μιας επιλογής 
που λαµβάνει υπόψη τα χαρακτηριστικά κάθε κρασιού, την εξέλιξη 
του αρωµατικού προφίλ, τις απαιτήσεις παλαίωσης, την οινολογική 
του διαδροµή και την ευαισθησία του στο οξυγόνο.

Η Diam Bouchage και οι οινοποιοί,
ένα δίδυµο από τη φύση του αξεχώριστο
Η εταιρεία, οι οµάδες της και οι οινοποιοί µοιράζονται τόσα πολλά 
περισσότερα από µια απλή σχέση µεταξύ προµηθευτή και πελατών, 
καθώς συνεργάζονται ακολουθώντας το ρυθµό της φύσης, καθοδη-
γούµενοι από την εµπειρία τους:  
Είναι οι επιλογές τους που κάνουν όλη τη διαφορά.
■  Επιλέγοντας το καλύτερο που έχει να προσφέρει η φύση
■  Θερίζοντας υποµονετικά τους καρπούς του χρόνου
■  Μετασχηµατίζοντας τις πρώτες ύλες
■ Και δηµιουργώντας κάτι µοναδικό.
Εναγκαλιζόµενη αξίες που διέπουν ανέκαθεν τον κόσµο του κρα-
σιού, η DIAM Bouchage στοχεύει να είναι µια εταιρεία που βρίσκεται 
στο πλευρό εκείνων που αναζητούν σταθερά νέες γνώσεις για να α-
νταπεξέρχονται στις προκλήσεις του αύριο.
Πλήρως αφοσιωµένη στην έρευνα και την καινοτοµία, η DIAM
Bouchage έχει δεσµευτεί να υποστηρίζει την αυθεντικότητα και να
προβλέπει µαζί µε τους οινοποιούς τα µελλοντικά οινολογικά εργα-
λεία που θα συνεισφέρουν στην απόλαυση των οινόφιλων.

ΚΕΙΜΕΝΟ DIAM BOUCHAGE
∆ΗΜΟΣΙΕΥΜΕΝΟ ΤΟΝ ΙΟΥΝΙΟ ΤΟΥ 2024

Επίσηµος διανεµητής Ελλάδας : Αφοι ΚΟΚΚΑΛΙ∆Η – CORK HELLAS

«Τα πάντα, από το αµπέλι ως το ποτήρι,
είναι θέµα γνώσης και αποφάσεων. Το να
ξεπερνάς κατά πολύ µια απλή τεχνική
κίνηση, το να επιλέγεις το σωστό πώµα
είναι µια οινολογική δράση. Είναι µια νέα
παράδοση που έχει πλέον εδραιωθεί ανάµεσα
στους πελάτες µας, οι οποίοι µέρα µε τη µέρα 
µέσα από τα κρασιά τους, τα κελάρια τους και 
τα οινοποιεία τους, γράφουν µοναδικές ιστορίες 
στις οποίες διαδραµατίζουµε σηµαντικό ρόλο.» 

 
DOMINIQUE TOURNEIX, CEO ΟΕΝΕΟ GROUP

ΕΠΙΛΕΓΟΝΤΑΣ ΤΟΥΣ ΚΑΛΥΤΕΡΟΥΣ
Η εταιρεία Aφοί Κοκκαλίδη Cork Hellas, επίσηµος δι-
ανεµητής Ελλάδας της DIAM Bouchage, δραστηριοποιείται 
στο χώρο των υλικών εµφιάλωσης οίνου και ειδικεύεται στα
πώµατα. Η εκτύπωση του λογοτύπου στα πώµατα φελλού, η 
τελική κατεργασία τους, η συσκευασία, καθώς και οι ποιοτι-
κοί έλεγχοι γίνονται στις εγκαταστάσεις της, στη Θεσσα-
λονίκη, όπου υπάρχει και πλήρως εξοπλισµένο εργαστήριο.
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Περιβάλλον, κοινωνία και οικονοµία σχηµατίζουν, σύµφωνα µε τον Riccardo Ric-

ci Curbastro, επικεφαλής της Equalitas, µιας παγκόσµιας εταιρείας που εργάζεται 

για τη βιωσιµότητα στην οινική αλυσίδα, το σχεδιάγραµµα που εκφράζει µε το πιο 

αριστοτεχνικό τρόπο τις βασικές έννοιες της βιωσιµότητας αλλά τις διασταυρώσεις τους

συνέντευξη

ΜΟΝΤΕΡΝΑ ΤΕΧΝΗ ΤΟ ΣΧΗΜΑ
της βιωσιµότητας

Riccardo Ricci Curbastro

vΣυνέντευξη Ηλίας Ανδρεάκης  
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«Μ ελετώντας το σχεδιάγραµµα ανακαλύπτουµε ότι αν εκπληρώσουµε τις 
κοινωνικές και περιβαλλοντικές ανάγκες βρισκόµαστε σε ένα χώρο που 
δεν είναι πλήρως βιώσιµος, ενώ στη διασταύρωση µεταξύ του περιβαλλο-
ντικού και του οικονοµικού πυλώνα βρισκόµαστε σε ένα εφικτό φάσµα, 

που δεν είναι, όµως, δίκαιο, και ως εκ τούτου δεν είναι βιώσιµο» σηµειώνει ο Riccardo Ricci 
Curbastro, υπενθυµίζοντας ότι η βιωσιµότητα οφείλει να διεγείρει τη συνεργασία σε ποικίλα 
ζητήµατα και να οδηγεί σε επίλυση των σύγχρονων προβληµάτων. Άλλωστε, όπως ο ίδιος 
συµπληρώνει: «Κατάγοµαι από οικογένεια µε µια πολύ µακρά παράδοση γεωργίας και αµπελουρ-
γίας κι έχω διδαχτεί ότι η παράδοση είναι µια σειρά επιτυχηµένων καινοτοµιών που µας έχουν 
κληρονοµήσει οι προηγούµενες γενιές. Οι πρόγονοί µας πάντα ήταν ικανοί να βρίσκουν λύσεις, 
ας µην ξεχνάµε τη φυλλοξήρα πριν από όχι πολλά χρόνια. Ετσι κι και εµείς µε επίκεντρο τη 
δυναµική της αµπελουργίας, που αποτελεί συγχρόνως µια πολύ ισχυρή οικονοµική και κοινωνική 
αξία, θα δηµιουργήσουµε τις συνθήκες της βέλτιστης εφαρµογής της στις νέες συνθήκες».

Η έννοια της βιωσιµότητας απασχολεί σήµερα περισσότερο από οτιδήποτε άλλο και 
τον κλάδο του οίνου, καθώς φαίνεται να αποτελεί αναγκαιότητα και όχι επιλογή. Ας 
προσπαθήσουµε µε µια πρόταση να περιγράψουµε τι σηµαίνει αυτό;
Έχουν υπάρξει απόπειρες για τη διευθέτηση του ορισµού της βιωσιµότητας σε ένα αρκετά ανεπί-
σηµο επίπεδο, οι οποίες είναι, όµως, αρκετά ουσιαστικές, παρότι δεν έχουµε καταφέρει ακόµη να 
καταλήξουµε σε µια κοινή θέση. Προσωπικά έχω υιοθετήσει µια φράση από τον Robert Baden-
Powell, που µε τη σειρά του παραθέτει µια αρχαία παροιµία των Μασσάι: «∆εν κληρονοµήσαµε 
τον κόσµο των πατεράδων µας, αλλά τον δανειστήκαµε από τα παιδιά µας και πρέπει να τους τον 
επιστρέψουµε σε καλύτερη κατάσταση απ’ ό,τι τον βρήκαµε». Πεποίθησή µου είναι πως αυτή η 
φράση αντικατοπτρίζει καλύτερα από οποιαδήποτε άλλη το «όραµα» της βιωσιµότητας.

Για κάθε αµπελουργική ζώνη, κάθε χώρα, κάθε άνθρωπο, κάθε σύστηµα αξιών, βιωσι-
µότητα σηµαίνει κάτι διαφορετικό. Υπάρχει άραγε ένας παγκόσµιος κοινός ορισµός 
που µπορεί να οδηγήσει σε ένα παγκόσµιο σύστηµα αξιολόγησης; 
Ο παγκοσµίως αναγνωρισµένος ορισµός είναι αυτός που αναφέρεται παραπάνω, που µας υπεν-
θυµίζει ότι η βιωσιµότητα οφείλει να διεγείρει τη συνεργασία σε ποίκιλα ζητήµατα. Το πλαίσιο του 
ορισµού της µε ακρίβεια αναπαρίσταται σε ένα σχεδιάγραµµα (δεξιά) που αναδεικνύει ξεκάθα-
ρα τις αλληλεπιδράσεις των τριών βασικών πυλώνων της βιωσιµότητας (κοινωνία, περιβάλλον, οι-
κονοµία), το οποίο αποτελεί ένα αριστούργηµα της µοντέρνας τέχνης. Για την ακρίβεια στο εν λό-
γω σχεδιάγραµµα δεν αποτυπώνονται µόνο οι τρεις σηµαντικότερες έννοιες αλλά και οι διασταυ-
ρώσεις τους. Έτσι, ανακαλύπτουµε ότι αν εκπληρώσουµε τις κοινωνικές και περιβαλλοντικές α-
νάγκες βρισκόµαστε σε ένα χώρο που δεν είναι πλήρως βιώσιµος, ενώ στη διασταύρωση µεταξύ 
του περιβαλλοντικού και του οικονοµικού πυλώνα βρισκόµαστε σε ένα εφικτό φάσµα, που δεν εί-
ναι, όµως, δίκαιο, και ως εκ τούτου δεν είναι βιώσιµο. Αυτός είναι και ο καλύτερος τρόπος για να 
καταλάβουµε ότι η ιδέα της βιωσιµότητας έγκειται στην ισορροπία µεταξύ των τριών πυλώνων.

Ένα επιτυχηµένο σχήµα, π.χ., είναι αυτό της Ν. Ζηλανδίας µε το Sustainable Wine 
Growing NZ που καλύπτει το 97% των αµπελώνων της. Μπορεί να δείξει το δρόµο;
Το έργο των συναδέλφων µας στη Νέα Ζηλανδία είναι εντυπωσιακό και οφείλει την επιτυ-
χία του σε δύο κυρίως παράγοντες: Πρώτον στο ότι τους «επιβλήθηκε». Ίσως να µην είναι 
ευρέως γνωστό ότι η πιστοποίησή τους είναι ακόµα εθελοντική στη Νέα Ζηλανδία αλλά α-
πό το 2010, ο αρµόδιος φορέας για την προώθηση της επωνυµίας New Zealand Wines, New 
Zealand Winegrowers, κατέστησε τη διαπίστευση των αµπελώνων και των κρασιών στο πρό-
γραµµα SWNZ (ή τουλάχιστον µία από τις αναγνωρισµένες και βιοδυναµικές πιστοποιήσεις) 
προαπαιτούµενο για τη συµµετοχή σε προωθητικές εκδηλώσεις.
∆εύτερον, αν από τη µια πλευρά θεωρήσουµε ότι το επίπεδο προετοιµασίας της µέσης εταιρείας που 
δραστηριοποιείται στη Νέα Ζηλανδία είναι πολύ υψηλό, εντούτοις δηµιουργείται η εντύπωση ότι ο πή-

Αν θέλουµε να 
εξετάσουµε ακόµα 
πιο διεξοδικά το θέµα 
«βιωσιµότητα» θα πρέπει να 
ανατρέξουµε στην περίφηµη 
Έκθεση Brundtland. Εν 
συντοµία τότε µπορούµε 
να περιγράψουµε την ιδέα 
της βιωσιµότητας ως εξής: 
Βιωσιµότητα σηµαίνει να 
διασφαλίσουµε το σήµερα 
χωρίς να συµβιβάζουµε το 
αύριο. Πράγµατι, θέλουµε να 
σώσουµε τον πλανήτη µας, 
αλλά δεν πρέπει να ξεχνάµε 
ότι το κρασί (όπως κάθε 
προϊόν) οφείλει πρωτίστως 
να είναι ασφαλές προς 
κατανάλωση και να διακρίνεται 
από µια καλή και αυστηρά 
ορισµένη ποιότητα. Αυτή είναι 
µια πλήρης ερµηνεία της 
βιωσιµότητας και δεν πρέπει 
να ξεχνάµε ότι πρόκειται για 
ένα ολιστικό ζήτηµα.

Αριστούργηµα της 
µοντέρνας τέχνης
Το πλαίσιο του ορισµού της 
βιωσιµότητας αναπαρίσταται 
σε ένα σχεδιάγραµµα που 
αναδεικνύει ξεκάθαρα τις 
αλληλεπιδράσεις των τριών 
βασικών πυλώνων της 
βιωσιµότητας (κοινωνία, 
περιβάλλον, οικονοµία).

ΚΟΙΝΩΝΙA

ΥΠΟΦΕΡΤΟ ∆ΙΚΑΙΟ

ΒΙΩΣΙΜΟ

ΕΦΙΚΤΟ

ΟΙ
ΚΟ

ΝΟ
Μ

ΙA
 ΠΕΡΙΒΑΛΛΟΝ
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χης τέθηκε σε ένα σηµείο που ήταν εφικτό από την πλειονότητα των επιχειρήσεων. Αυτό δεν το ανα-
φέρω ως κριτική: Η επιλογή έγινε για να βελτιώσει το επίπεδο του κλάδου, χωρίς να απαιτείται περαι-
τέρω προσπάθεια από τις εταιρείες, κάτι που διατυµπανίστηκε ως σπουδαίο επίτευγµα. Με άλλα λό-
για, αν η βιωσιµότητα πηγαίνει από το Α στο Ω, αλλά εγώ θέσω τον πήχη στο Ζ, είναι προφανές ότι 
θα έχω περισσότερους οργανισµούς που θα τηρούν τα κριτήρια. Τα προγράµµατα µε πολλούς συµ-
µετέχοντες, που βελτιώνουν συνολικά τη βιοµηχανία είναι λιγότερο απαιτητικά από άποψη προαπαι-
τουµένων. Αν επιθυµούµε να βοηθήσουµε τον καταναλωτή να εντοπίσει τα πλέον βιώσιµα κρασιά α-
πό άποψη ποσότητας και ποιότητας, θα πρέπει να τηρηθούν κάποια προκαθορισµένα στάνταρ. Είναι 
αναµφισβήτητα ένα ζήτηµα που θα συζητηθεί σε πολλούς τοµείς της αγοράς στο µέλλον, αλλά στην 
Equalitas έχουµε επιλέξει τη δεύτερη επιλογή. Ενδεχοµένως αυτά τα ενδελεχή προγράµµατα µε υ-
ψηλότερες απαιτήσεις συνεχίσουν µακροπρόθεσµα να έχουν λιγότερες συµµετοχές, όµως θα φα-
νεί σε βάθος χρόνου, αν η πιο αργή µας προσέγγιση είναι εν τέλει η καλύτερη.

Σήµερα ένα 8% του παγκόσµιου αµπελώνα είναι πιστοποιηµένος βιολογικός. Με το 
δεδοµένο ότι το βιολογικό κρασί ταυτίζεται από πολλούς µε την αειφορία, µπορούµε 
να περιµένουµε εκρηκτικές αυξήσεις;
Στην Equalitas πιστεύουµε ότι η οργανική καλλιέργεια είναι κατά µια έννοια προπάτορας της βι-
ώσιµης αµπελουργίας. Το στάνταρ της Equalitas, εκ καταβολής της εισήγησής του, αναγνωρί-
ζει την εγκυρότητα της οργανικής πιστοποίησης βάσει της Ευρωπαϊκής νοµοθεσίας και τονίζει 
επίσηµα τα πλεονεκτήµατα που η οργανική προσέγγιση µπορεί να φέρει στις εταιρείες και στην 
κοινωνία. Η οργανικότητα, όµως, καλύπτει µόνο εν µέρει τους 
πυλώνες της ηθικής και της οικονοµίας. Υπάρχουν, µάλιστα, έ-
ρευνες αγοράς που δείχνουν ότι η αύξηση των πωλήσεων των 
οργανικών κρασιών σταδιακά επιβραδύνεται, αφού ο πιο έµπει-
ρος καταναλωτής θέλει ισχυρότερες διαβεβαιώσεις, όχι µόνο 
για την ασφάλεια του ποτού του αλλά π.χ. και για την επιβεβαί-
ωση ότι οι εργαζόµενοι δεν υπήρξαν θύµατα εκµετάλλευσης, 
προκειµένου να επιτευχθεί η ποιότητα του φιλικού προς το περι-
βάλλον προϊόντος που δοκιµάζει.

Εκτός από το περιβάλλον, φυσικά υπάρχει και η αγορά 
και η κοινωνία. Με ποιους βασικούς άξονες εκφράζεται 
σε κάθε τοµέα η έννοια της βιωσιµότητας; Θα µπορούσε 
κανείς να το χαρακτηρίσει ένα δαιδαλώδες σχήµα;
∆ιαφωνώ. Όπως έχω, ήδη, επιχειρήσει να εξηγήσω, µια σύγχρονη προσέγγιση της βιωσιµότητας 
αναπόφευκτα οδηγεί σε µια πρωτοβουλία µε τρεις πυλώνες. Το κλειδί εδώ είναι η αντίληψη, αφού 
πολλοί παραγωγοί είτε δεν βλέπουν, είτε δεν θέλουν να δουν τι συµβαίνει ψηλότερα στην εφοδι-
αστική αλυσίδα. Η εξέλιξη του ηθικού πυλώνα, έπειτα από δεκαετίες συζητήσεων που αναλώνο-
νταν µόνο στην περιβαλλοντική βιωσιµότητα, έχει επιταχυνθεί ραγδαία. Απαιτήσεις που πριν λίγα 
χρόνια φάνταζαν καινοτόµες, σήµερα αποτελούν κοινές πρακτικές για διάφορους λόγους. Για πα-
ράδειγµα, η «έξυπνη» εργασία και άλλες µορφές διευκόλυνσης της εργασίας είναι ευρέως διαδε-
δοµένες µετά την περίοδο της πανδηµίας, όµως µόλις το 2019, ακόµα θεωρούνταν πρωτοπορια-
κές. Παράλληλα, τα περαιτέρω προβλήµατα που έχουν προκαλέσει η πανδηµία, ο πόλεµος και η 
ακρίβεια έχουν εκτιναχθεί: Η έλλειψη εργατικού δυναµικού είναι ένα ζήτηµα αντίστοιχης σηµασίας 
µε την κλιµατική αλλαγή. Για να εξηγήσω απλούστερα πόσο κοινότυπο είναι πλέον να αντιµετωπί-
ζουµε τη βιωσιµότητα ως ένα ολιστικό ζήτηµα, σκεφτείτε ότι για να εκπροσωπήσουµε την τελειότη-
τα επιχειρήσεων που γνωρίζουν τα προβλήµατα, έχουµε σχεδιάσει ένα ειδικό εργαλείο αξιολόγη-
σης που παρέχει τον έλεγχο των εργαζοµένων στον αµπελώνα. Πρόκειται για ένα σύνολο προα-
παιτούµενων, συµπεριλαµβανοµένων των πιο απλών νοµικών ζητουµένων που ένα οινοποιείο πρέ-
πει να εξετάσει, ώστε να καθορίσει την αξιοπιστία των προµηθευτών από άποψη ηθικής.

Ποια θα είναι η εξέλιξη µιας επένδυσης στη βιωσιµότητα του οίνου, αν δεν υποστηρί-

συνέντευξη Riccardo Ricci Curbastro

Έχω διδαχθεί ότι  
η παράδοση είναι µια 
σειρά επιτυχηµένων 
καινοτοµιών που µας 
έχουν κληρονοµήσει 
οι προηγούµενες 
γενιές

Πολλοί λένε ότι οι 
καταναλωτές πιστεύουν 
ούτως ή άλλως ότι το 
κρασί παράγεται µε 
βιώσιµο τρόπο. Είναι 
άλλωστε κοµµάτι της 
αίγλης που το συνοδεύει. 
Έχουν υπάρξει αντικειµενικές 
έρευνες που δείχνουν ότι ό-
σον αφορά συγκεκριµένες ε-
πιδράσεις, η αµπελουργία εί-
ναι σε µια πλεονεκτική θέση 
έναντι πολλών άλλων κατη-
γοριών προϊόντων, όµως δεν 
θεωρώ πιθανό να παραµείνει 
στάσιµη. Η επίτευξη της βιω-
σιµότητας πρώτα απ’ όλα ση-
µαίνει την αέναη βελτίωση, 
τουλάχιστον,  στα πλαίσια της 
Equalitas, οπότε ανεξαιρέ-
τως του σηµείου εκκίνησης, 
πάντα έχουµε τη δυνατότητα 
να γίνουµε καλύτεροι.

O καλύτερος τρόπος για 
να καταλάβουµε ότι η ιδέα 
της βιωσιµότητας έγκειται 
στην ισορροπία µεταξύ 
τριών πυλώνων είναι αυτό 
που επιχειρούµε εµείς (όπως 
πολλοί άλλοι) να πετύχουµε 
στα πλαίσια του πρότζεκτ 
«Equalitas», µετά από µια πρώτη 
διστακτικότητα να διαχωριστούµε 
από µονογραφικές και πολύ 
απλούστερες µεθόδους.
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ζεται µε ποικίλους τρόπους και εργαλεία από τη νοµοθεσία και το γενικότερο επιχει-
ρηµατικό περιβάλλον της χώρας όπου πραγµατοποιείται;
Αυτό εξαρτάται από την αξιοπιστία την ιδιωτικών πρότζεκτ. Φυσικά, οι δηµόσιες χορηγίες µπο-
ρεί να είναι ένας καθοριστικός παράγοντας, αλλά υπάρχουν πολλά παραδείγµατα από το παρελ-
θόν, όπου οι καταστάσεις έχουν εξελιχθεί διαφορετικά. Αν και θα ήταν προτιµότερο να εκφράσω 
την άποψή µου ανά περίπτωση, γενικότερα ο συλλογισµός µου είναι ότι ο εκάστοτε οργανισµός 
θα πρέπει να καθορίζει τους κανόνες της αλληλεπίδρασης, αλλά η απόκλιση θα πρέπει να αφήνε-
ται στους ειδικούς. Η επιτυχία του πρότζεκτ Equalitas σχετίζεται µε την τεχνική και επιστηµονική α-
κεραιότητα, αλλά πρωτίστως µε την ικανότητά του να δώσει διαπιστευτήρια στους αγοραστές, ήτοι 
σε αυτούς που καθορίζουν την αγορά. Αυτή του η δυνατότητα να παρέχει διαπιστεύσεις συνδυά-
ζεται και µε µια ταχεία εξέλιξη, µια ικανότητα «αντίδρασης», µια ελαστικότητα που οι δηµόσιοι ορ-
γανισµοί µερικές φορές αποτυγχάνουν να διασφαλίσουν.

Σας γνωρίσαµε στην Κρήτη ως επικεφαλής της Equalitas, µιας παγκόσµιας εται-
ρείας που εργάζεται για τη βιωσιµότητα στην οινική αλυσίδα. Ποιες θα ήταν οι 
πρώτες σας συµβουλές σε έναν Έλληνα παραγωγό οίνου που θέλει να τρέξει την 
επιχείρησή του προς αυτή την κατεύθυνση σε µία χώρα της οποίας τα αµπέλια α-
πειλούνται άµεσα από την κλιµατική αλλαγή;
∆ύο είναι οι κύριοι παράγοντες που µε καθιστούν αισιόδοξο. Οι οινοπαραγωγοί έχουν ξανά αντι-
µετωπίσει δραµατικές κρίσεις, ακόµα και στο πρόσφατο παρελθόν, στο νου µου έρχεται η φυλλο-

Βιολογική, Βιοδυναµική, 
Αναγεννητική Γεωργία, τι να 
επιλέξει κανείς; Είναι άραγε 
αρκετά αποτελεσµατικές 
ως καλές πρακτικές για το 
περιβάλλον;
Στην ερώτηση αυτή ισχύει ό,τι 
και για το οργανική αµπελουρ-
γία, η οποία, βέβαια, όχι µόνο ή-
ταν η πρώτη που εισήχθη, αλλά 
καθορίζεται από κανόνες και µια 
καθολικά κοινή εκτέλεση. Η βι-
οδυναµική, η αναγεννητική (α-
µπελουργία)… βρίσκονται όλες 
στην ίδια κατηγορία: Αναγνωρί-
ζονται από την Equalitas, αλλά 
από µόνες τους δεν είναι αρκε-
τές για την επίτευξη µια πλήρους 
βιώσιµης λύσης.
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ξήρα πριν 120-130 χρόνια. Οι πρόγονοί µας πάντα ήταν ικανοί να βρίσκουν λύσεις, έτσι για παρά-
δειγµα και εµείς µε πανεπιστηµιακές µελέτες στο ριζικό σύστηµα των αµπελιών θα έχουµε τη δυ-
νατότητα να βρούµε αµπέλια που χρειάζονται λιγότερο νερό. Εντούτοις, θα παραµείνει η ανάγκη 
για χρηµατοδότηση της πανεπιστηµιακής έρευνας, για επιδοτήσεις ανασύστασης των αµπελώ-
νων, για τη δηµιουργία αποθεµάτων νερού και ορθολογικότερη διανοµή τους. Η αµπελουργία έχει 
µια κοινωνική αξία (προστασία περιοχής, αγροτικός τουρισµός, κοινότητες κ.λπ.), που συχνά ανα-
φέρουν οι πολιτικοί µας, και οφείλουµε να διασφαλίσουµε ότι τα λόγια θα συνοδεύονται από γεγο-
νότα. Τέλος. Οι αµπελουργοί χαρακτηρίζονται από την περιέργεια και την παρατηρητικότητά τους 
για το περιβάλλον γύρω τους. Η περιέργεια, η αναβάθµιση των τεχνολογικών και των βιοτεχνολο-
γικών επιτευγµάτων που βλέπουµε καθηµερινώς, η προσεκτική καταµέτρηση των ενεργειών του 
καθενός είναι αυτές που θα µας επιτρέψουν επαρκείς λύσεις στα τωρινά προβλήµατα.

Στην Κρήτη υπογράψατε ένα Μνηµόνιο Συνερ-
γασίας µε τον ΣΕΟ. Τι περιλαµβάνει αυτό και τι 
θα µπορούσε να προσφέρει στους Έλληνες οι-
νοποιούς τόσο στον τόπο τους, όσο και στο δι-
εθνές περιβάλλον;
Αµφότερες οι πλευρές αναγνωρίζουν ότι µοιράζο-
νται ένα κοινό όραµα για να στηρίξουν τους µεταπω-
λητές, τους προµηθευτές και τους παραγωγούς κρα-
σιού, για να αναζητήσουν µια κοινωνικά και περιβαλ-
λοντικά υπεύθυνη, αλλά και µια οικονοµικά βιώσιµη ε-
ταιρική ανάπτυξη. Και οι δύο µεριές αναγνωρίζουν το 
πρότυπο πιστοποίησης Εqualitas ως την κορυφαία δι-
εθνή πηγή εµπειρίας που επιτρέπει τον ορισµό και τη 
διαχείριση ενός βιώσιµου οινοποιείου. Έτσι, ο σκο-
πός αυτού του µνηµονίου συνεργασίας είναι να προ-
ωθήσει τη σύµπραξη και την αλληλοβοήθεια µεταξύ 
της Equalitas και του Συνδέσµου Ελληνικού Οίνου, ό-
σον αφορά τη βελτίωση της βιωσιµότητας σε κοινωνι-
κές, περιβαλλοντικές και οικονοµικές πτυχές της προ-

µηθευτικής αλυσίδας κρασιού. Ο Σύνδεσµος Ελληνικού Οίνου µπορεί να επωφεληθεί από την α-
ποδεδειγµένη εµπειρία της Equalitas, και θα έχει και την ευκαιρία να επηρεάσει τη µελλοντική εξε-
λικτική πορεία της πρωτοβουλίας, για παράδειγµα µέσω του διορισµού εκπροσώπων της στην επι-
στηµονική και τεχνική επιτροπή µας.

Ποια είναι η άποψή σας για τη σηµερινή κατάσταση του Ελληνικού οίνου και τη θέση 
της Ελλάδας στο παγκόσµιο οινικό γίγνεσθαι. Ίσως κάποια αγαπηµένη ποικιλία.
Οφείλω να οµολογήσω, αφού πρώτα ζητήσω την συγχώρεση των Ελλήνων συναδέλφων, ότι δεν 
έχω µια πλήρη εικόνα των τωρινών συνθηκών της ελληνικής βιοµηχανίας οίνου. Οι αναµνήσεις 
µου είναι κολληµένες στα κρασιά που έπινα στα ελληνικά νησιά στη διάρκεια των διακοπών µου, 
στη Χαλκιδική και την Πελοπόννησο τις δεκαετίες του ‘80 και του ‘90, και τότε πάνω που είχα ανα-
καλύψει την Ελλάδα αποχώρησα σε αναζήτηση νέων εµπειριών και δεν επέστρεψα ποτέ. Γνωρίζω 
ότι πολλά έχουν αλλάξει στο διάστηµα αποχής µου και γι’ αυτό κατά την παρουσία µου στην Κρήτη 
τον Ιούλιο αφιέρωσα τον χρόνο µου στην ανακάλυψη των κρασιών του νησιού µε τουλάχιστον δύο 
δοκιµές κάθε βράδυ (συνοδευόµενες από την επιστροφή µου στο ξενοδοχείο µε τα πόδια, αφού 
η κατανάλωση µε µέτρο είναι για µένα ένας τρόπος ζωής που συνδέεται µε τον σεβασµό που ο-
φείλουµε στο κρασί). Εντύπωση µου προκάλεσε η ποικιλία Βιδιανό, ακόµα και στις παραδοσιακές 
µορφές του,  αφού είµαι παραγωγός Franciacorta. Έκπληξη µου προκάλεσε και η ισορροπία φρε-
σκάδας και αρωµάτων των ποικιλιών Βηλάνα και Θραψαθήρι. ∆εν δοκίµασα κάποιο κόκκινο κρα-
σί , λόγω και της ζέστης που επικρατούσε εκείνη την περίοδο, αλλά είχα την τύχη να ανακαλύψω 
την παγωµένη ρακί στο τέλος κάθε δείπνου.

Ποια είναι τα ξεχωριστά 
σηµεία της πορείας του 
Riccardo Ricci Curbastro 
στο χρόνο και στον οίνο;
Κατάγοµαι από οικογένεια 
µε µια πολύ µακρά παράδο-
ση γεωργίας και αµπελουρ-
γίας, αλλά έχω διδαχτεί ό-
τι η παράδοση είναι µια σει-
ρά επιτυχηµένων καινοτοµι-
ών που µας έχουν κληρονο-
µήσει οι προηγούµενες γε-
νιές. Γι’ αυτόν το λόγο, πά-
ντα πειραµατιζόµουν αρκετά 
στους αµπελώνες και στα οι-
νοποιεία, προωθώντας αλλα-
γές και καινοτοµίες. Περαιτέ-
ρω, έχω µια βαθιά αγάπη για 
το περιβάλλον, που ήδη από 
τη δεκαετία του 1980 µε έ-
χει οδηγήσει, µαζί µε τον πα-
τέρα µου, να οραµατιστώ µια 
γεωργία µε όλο και λιγότερα 
χηµικά, φροντίδα για το πε-
ριβάλλον µε δέντρα και φρά-
κτες γύρω από τους αµπε-
λώνες, ώστε να επιτύχω τον 
στόχο της απόλυτης αυτονο-
µίας στην παραγωγή ηλεκτρι-
κού ρεύµατος µε ηλιακή ε-
νέργεια, ήδη από το 2006. 
Όλα αυτά µου έχουν επιτρέ-
ψει να «αγκαλιάσω» χωρίς 
αµφιβολίες από το 2015 τη 
δουλειά συγγραφής του στά-
νταρ βιωσιµότητας Equalitas 
και το 2017 να φέρω την επι-
χείρησή µου στον στόχο της 
πιστοποίησης, πρώτα στην Ι-
ταλία µαζί µε οκτώ ακόµα οι-
νοποιούς.

συνέντευξη Riccardo Ricci Curbastro
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KTHMA ΝΙΚΟΛΑΟΥ 

Ησυχία, δουλεύουµε

εγχώρια οινοποιεία
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ν ξεχωρίζαµε τους ασκούντες παραγωγική δρα-
στηριότητα γύρω από το ελληνικό κρασί, σε εκεί-
νους που επιζητούν να λύσουν τα προβλήµατα µε 
σκληρή δουλειά, κυρίως στο χωράφι, και σε ε-

κείνους που φροντίζουν να διορθώσουν πράγµατα κυρίως διά 
της επικοινωνίας, σίγουρα το Κτήµα Νικολάου στη Νεµέα α-
νήκει στην πρώτη κατηγορία. Φέτος γιορτάζει 40 χρόνια αδιά-
λειπτης παρουσίας στα οινικά δρώµενα µε έναν σπάνιο αµπε-
λώνα 140 στρεµµάτων και ένα οινοποιείο απόλυτα λειτουργικό 
και επισκέψιµο, ωστόσο, αυτά που ξέρουν οι πολλοί στις τάξεις 
των οινόφιλων για τα δηµιουργήµατα του Κτήµατος, είναι πο-
λύ λίγα. Περισσότερο γιατί ο Γιάννης Νικολάου, οινολόγος µε 
περγαµηνές και προσφορά στην αναβάθµιση της Νεµέας, ως 
αµπελουργική ζώνη, έχει επιλέξει να αποφεύγει τα φώτα της 
δηµοσιότητας. Μια τακτική την οποία, απ’ ό,τι φαίνεται έχει εν-
στερνιστεί και ο γιος του ∆ηµήτρης, που έχει πάρει εδώ και και-
ρό στα χέρια του το τιµόνι του Κτήµατος. 
Να αναφερθεί εδώ ότι το Κτήµα Νικολάου ιδρύθηκε το 1984, α-
πό τον Γιάννη Νικολάου,  ακολουθώντας την αµπελουργική πα-
ράδοση της οικογένειας από το 1936. Ήταν τότε που ο παπ-
πούς, όπως λέει ο ∆ηµήτρης Νικολάου, επέλεξε αρχικά ως τό-
πο θερινής κατοικίας να επενδύσει στην αγορά του κτήµατος 
στο οποίο βρίσκεται σήµερα και το οινοποιείο. Ο αµπελώνας πε-
ριβάλλεται από κοιλάδες, οροπέδια και τον µυθικό ποταµό Α-
σωπό. Οι ορεινοί σχηµατισµοί που περιβάλλουν την περιοχή σε 
συνδυασµό µε την υγρασία που δηµιουργεί ο Ασωπός και το α-
σβεστολιθικό έδαφος, δηµιουργούν τις κατάλληλες συνθήκες 
για υψηλής ποιότητας σταφύλια από διαλεχτές ποικιλίες, όπως 
Αγιωργίτικο, Κυδωνίτσα, Ασύρτικο, Μοσχοφίλερο, Cabernet 
Sauvignon, Cabernet Franc και Merlot.  
Αυτό που κάνει τα κρασιά του Κτήµατος Νικολάου να ξεχωρί-
ζουν είναι η µεθοδική δουλειά που γίνεται στο αµπέλι, µε ευλαβι-
κή τήρηση των αρχών της βιολογικής γεωργίας που αναδεικνύει 
το terroir και δεν αφήνει περιθώρια για «καµουφλάζ».    
Η καλλιέργεια µε χειµερινά ψυχανθή, όπως ο βίκος, ανάµεσα 
στις γραµµές µε τα κλήµατα και η συστηµατική οργανική λίπανση 

Ένα οινοποιείο απόλυτα λειτουργικό και 
επισκέψιµο, που έχει επιλέξει το δρόµο 
της µεθοδικής και σκληρής δουλειάς 

είναι το Κτήµα Νικολάου στη Νεµέα, µε 
αµπελουργική παράδοση που φθάνει 

πίσω στο 1936

Κείµενο Γιάννης Πανάγος

A

Ο ∆ηµήτρης Νικολάου, γιος του ιδρυτή του 
Κτήµατος, Γιάννη Νικολάου, που έχει πάρει πλέον 

τα ηνία της επιχείρησης στα χέρια του,  
έχει επιλέξει -όπως και ο πατέρας του- να 

αποφεύγει τα φώτα της δηµοσιότητας.
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Όπως δηλώνει µετ’ 
επιτάσεως ο ∆ηµήτρης 

Νικολάου, η πολιτεία, 
µέσα από τις δοµές 

που διαχειρίζονται 
τα θέµατα του 

κρασιού, οφείλει όχι 
µόνο να ενισχύσει 

το θεσµικό πλαίσιο 
που διέπει τα θέµατα 

της οινοπαραγωγής 
αλλά και να ελέγχει µε 

αυστηρότητα την όλη 
διαδικασία. 

µε κοτοφούσκι (κοπριά πουλερικών) και τσάµπουρα (παρά-
γωγα κατά την οινοποίηση), είναι τα στοιχεία που συνθέτουν 
κατά κύριο λόγο την καλλιεργητική φροντίδα. Ο ∆ηµήτρης 
Νικολάου επιµένει ότι το αργιλώδες έδαφος της περιοχής 
δεν αφήνει πολλά περιθώρια για ακαλλιέργεια (γιατί σκίζει 
στην ξηρασία), ενώ µια βοήθεια του αµπελώνα µε νερό (άρ-
δευση), κρίνεται τις περισσότερες φορές απαραίτητη. 

Στηρίζει την προσπάθεια για το Nemea Lions
Να αναφερθεί εδώ ότι η οικογένεια Νικολάου, έχει στα-
θεί από την πρώτη µέρα αρωγός στην προσπάθεια για 
την καθιέρωση του Nemea Lions ως σήµατος για την 
παραγωγή οίνων υψηλής ποιότητας στην ευρύτερη πε-
ριοχή της Νεµέας. 
Παράλληλα, όπως δηλώνει µετ’ επιτάσεως ο ∆ηµήτρης 
Νικολάου, η πολιτεία, µέσα από τις δοµές που διαχειρίζο-
νται τα θέµατα του κρασιού, οφείλει όχι µόνο να ενισχύ-
σει το θεσµικό πλαίσιο που διέπει τα θέµατα της οινοπα-
ραγωγής αλλά και να ελέγχει µε αυστηρότητα την όλη δι-
αδικασία. Η ανεξέλεγκτη και χωρίς παραστατικά διακίνη-
ση κρασιών αποβαίνει σε βάρος των οργανωµένων επι-
χειρήσεων που στηρίζουν την παραγωγή τους στην ποι-
ότητα της πρώτης ύλης και λειτουργούν µε σεβασµό και 
ειλικρίνεια απέναντι στον καταναλωτή. Αναφέρει µάλιστα 
συγκεκριµένες περιπτώσεις από τις οποίες προκύπτει ότι 
εκεί που τα στελέχη των ∆ΑΟΚ κάνουν καλά τη δουλειά 
τους, αποδεικνύεται περίτρανα πως η ποιότητα, η φήµη 
και η αξία του κρασιού έχουν ανέβει.  

εγχώρια οινοποιεία
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παρουσίαση

Κτήµα Παναγιώτου

Η απουσία εργατών γης, 
δηλαδή ανθρώπων µε τους 
οποίους θα µπορούσε να 
ενώσει σ’ αυτήν τη φάση 
τις δυνάµεις του για έναν 
πετυχηµένο τρύγο, έδειχνε 
να απασχολεί αισθητά τον 
Βασίλη Παναγιώτου.
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ΜΕ ΙΣΤΟΡΙΚΗ ΕΥΘΥΝΗ 
ΣΤΟΝ ΑΤΤΙΚΟ 
ΑΜΠΕΛΩΝΑ

Στην αρχέγονη ύπαιθρο της Αττικής, εδώ και τέσσερις γενιές 

η οικογένεια Παναγιώτου ασχολείται µε το αµπέλι και το κρασί,  

δηµιουργώντας µε πολλή ενέργεια και πίστη  

τη δική της παράδοση 

Κείµενο Γιάννης Πανάγος

Α
µπελουργός και οινοπαραγωγός τέταρτης γενιάς, ο Βασίλης 
Παναγιώτου, έχει µάθει να εκτιµά µε το παραπάνω αυτά που παρέλα-
βε από τις προηγούµενες γενιές στο ιστορικό αµπελοτόπι της Αττικής 
και την ίδια στιγµή δεν κρύβει την αγωνία του για τη δική του παρακα-

ταθήκη. Ίσως είναι αυτός ο λόγος που ένα µεγάλο µέρος της ενέργειάς του το 
ξοδεύει στην οργάνωση του Μουσείου που έχει δηµιουργήσει στις δροσερές 
υπόγειες διαδροµές του οινοποιείου, όπου οι πολυχρονισµένες φιάλες µε τα 
βιολογικά κρασιά της οικογένειας «ξεκουράζονται» πλάι - πλάι µε τα κειµήλια που 
έχει διασώσει από τη µακραίωνη διαδροµή του ιστορικού αµπελώνα. 
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Πεισµατάρης και καλοσυνάτος ταυτόχρονα, ο Βασίλης Πανα-
γιώτου ξέρει καλά, τόσα χρόνια µε το αµπέλι και το κρασί, ότι το 
µεγαλύτερο προσόν, σ’ αυτήν τη δηµιουργική πορεία από το α-
µπέλι µέχρι τη φιάλη, είναι η υποµονή. Έτσι δεν δείχνει να βιάζε-
ται για τον τρύγο που τον περιµένει, παρ’ 
ότι ο καιρός δείχνει… κρεµασµένος. Αν 
κάτι τον στεναχωράει πολύ αυτόν τον και-
ρό, είναι η απουσία εργατών γης, δηλαδή 
ανθρώπων µε τους οποίους θα µπορού-
σε να ενώσει σ’ αυτήν τη φάση τις δυνά-
µεις του για έναν πετυχηµένο τρύγο.
Η θέση όπου βρίσκονται τα αµπέλια του 
είναι ανεκτίµητης αξίας. Λίγο πριν τον Άγ. 
Σπυρίδωνα µε θέα πανοραµική στον κόλ-
πο του Πόρτο Ράφτη (Μαρκόπουλου) 
τρία αµπελοτεµάχια, τριών διαφορετικών 
εποχών, το πρώτο µε Σαββατιανό σε κύ-
πελο, δείχνει να έχει ταλαιπωρηθεί από 
τις επιδροµές των κοπαδιών αιγοπροβά-
των που υπάρχουν ακόµα στην περιοχή, 
ωστόσο, έχει ακόµα ζωή και έχει πολλά 
να δώσει όταν προχωρήσει η αναγεννη-
τική διαδικασία που έχει βάλει µπροστά ο επίµονος αµπελουρ-
γός. ∆ίπλα, γύρω στα 6 στρέµµατα µε Ασύρτικο που τρυγήθηκε 
αρκετά νωρίτερα από άλλες χρονιές, έχει δώσει καλά αποτελέ-

Πεισµατάρης και καλοσυνάτος ταυτόχρονα, ο Βασίλης 
Παναγιώτου ξέρει καλά, ότι το µεγαλύτερο προσόν στην 
πορεία από το αµπέλι µέχρι τη φιάλη, είναι η υποµονή.

παρουσίαση

Κτήµα Παναγιώτου

Η πρώτη γενιά  
µε το πατητήρι, η 
δεύτερη µε τη στροφιλιά 
των πρώτων χρόνων 
µετά τον πόλεµο, η 
οποία φυλάσσεται 
επίσης στην αυλή του 
οινοποιείου, και η τρίτη 
γενιά στο πρόσωπο του 
Βασίλη Παναγιώτου
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Το Οινοποιείο Παναγιώτου βρίσκεται στον αστικό ιστό του 
Μαρκόπουλου στο ίδιο οικόπεδο µε τη µόνιµη κατοικία της οικογένειας.

σµατα και περιµένει στις δεξαµενές πριν περάσει για κάποιους 
µήνες σε δρύινα και βαρέλια ακακίας. 
Τέλος στην ίδια περιοχή το µεγαλύτερο και ίσως πιο πλούσιο ε-
δαφολογικά αλλά και από πλευράς µικροκλίµατος (το βρίσκει 
καλύτερα ο θαλασσινός αέρας) αµπελοτεµάχιο, φιλοξενεί τα 
κλήµατα του Merlot και ήταν στις 4 Σεπτεµβρίου, όταν το Wine 
Trails επισκέφθηκε το Κτήµα, στην ώρα του για τρύγο.
Επιστρέφοντας στο οινοποιείο, που βρίσκεται στον αστικό ι-
στό του Μαρκόπουλου στο ίδιο οικόπεδο µε τη µόνιµη κατοικία 
της οικογένειας, το µάτι σου πέφτει θέλοντας και µη στην πλού-
σια συλλογή αντικειµένων οινοποίησης και σε µια άκρη της αυ-
λής βρίσκεται το παλιό πατητήρι. Πρόκειται για µια κατασκευή 
του 1926, δηλαδή σχεδόν 100 χρόνων, η εικόνα της οποίας δί-
νει την αφορµή (µε τις περιγραφές του κ. Παναγιώτου)  να… α-
ναβιώσει σε όλη του την έκταση το τελετουργικό της οινοποιητι-
κής διαδικασίας εκείνης της εποχής. 
Ο παππούς του Βασίλη Παναγιώτου γεννήθηκε το 1900 και ήταν 
ο πρώτος από την οικογένεια (µε εφτά αγόρια και δύο κορίτσια) 
που ασχολήθηκε συστηµατικά µε το αµπέλι και την οινοποίηση, ε-
πιστρέφοντας από τον πόλεµο της Μικράς Ασίας. Η πρώτη λοι-
πόν γενιά µε το πατητήρι, η δεύτερη µε τη στροφιλιά των πρώτων 
χρόνων µετά τον πόλεµο η οποία φυλάσσεται επίσης στην αυλή 
του οινοποιείου και η τρίτη γενιά στο πρόσωπο του Βασίλη Πανα-
γιώτου, έχει δηµιουργήσει αυτό που είναι σήµερα το οινοποιείο, 
µαζί µε τους χώρους που φιλοξενούν τα µουσειακά είδη.            

Στις δροσερές υπόγειες διαδροµές του οινοποιείου, οι πολυχρονισµένες 
φιάλες µε τα βιολογικά κρασιά της οικογένειας «ξεκουράζονται» πλάι - 

πλάι µε τα κειµήλια από τη µακραίωνη διαδροµή του ιστορικού αµπελώνα. 
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ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ
Ζήσης Πανάγος

ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ
ήσης Πανάγος

ROSÉ XINOMAVRO 2022
KTHMA TAΡAΛA
Απαλό τριανταφυλλί χρώµα, αρώµατα φρού-
των του δάσους και γεµάτη γεύση, αλλά και 
ισορροπηµένη οξύτητα, πολύπλοκα αρώµα-
τα που εξελίσσονται κατά την ανάδευση του 
οίνου στο ποτήρι και µακρά επίγευση χαρα-
κτηρίζει το ροζέ Ξινόµαυρο του Κτήµατος α-
πό τη Φυτειά Ηµαθίας 13,5% vol.

HORIS 2022
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΑΡΓΑΤΙΑ
Ένα Ξινόµαυρο «χωρίς» όλη την ασφάλεια που 
προσφέρει ένα σύγχρονο οινοποιείο, χωρίς 
θειώδη, βαρέλι, αντλίες και λοιπά από τον Χρι-
στόφορο Γεωργιάδη, τη νέα γενιά του οινοποιεί-
ου της Νάουσας. Ζωντανό φρούτο, κεράσια και 
φράουλες, ανθικές νότες, µια ελαφρώς βοτανι-
κή και απόλυτα φρέσκια αίσθηση. 13,0% vol. 

ΡΟΖΕ ΞΗΡΟΣ
ΑMYNTAS WINES
Με αρµονία αρώµατων φρέσκων φρούτων 
και ανοιξιάτικων λουλουδιών µε γλυκές νό-
τες  που θυµίζουν φράουλα, βατόµουρο και 
κεράσι, ζωηρό και στρογγυλό στο στόµα, ο-
ξύτητα απαλή µε ισορροπηµένο τελείωµα,
το ΠΟΠ Αµύνταιο ξηρό ροζέ είναι κοµψό µε 
εντυπωσιακή φρεσκάδα. 12% vol.

ΦΡΟΥΤΟ, ∆ΡΟΣΙΑ
ΚΑΙ ΓΕΥΣΗ

ΡΟΖΕ ΑΠΟ ΞΙΝΟΜΑΥΡΟ

Αναδεικνύοντας τα καλύτερα χαρακτηριστικά µιας πραγµατικά πολύπλευρης εγχώριας 
ποικιλίας, τα ροζέ από Ξινόµαυρο συναρπάζουν τον ουρανίσκο των απανταχού οινόφιλων
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Με την πρώτη παρουσία του, το Αγκαθωτό Single Block αναδείχθη-
κε το «Kαλύτερο Eλληνικό Ροζέ» στον διαγωνισµό MUNDUS VINI 

το 2023, ενώ ο οινογράφος στο διεθνώς καταξιωµένο TimAtkin.com, 
Peter Pharos, έγραψε πως «αν ακόµη τα ελληνικά ροζέ δεν έχουν κερ-
δίσει την αναγνώριση που τους αξίζει, το Αγκαθωτό µας αναγκάζει να 
σηκωθούµε όρθιοι και να τα προσέξουµε».Με το Αγκαθωτό το Κτήµα 
Κυρ-Γιάννη προσέθεσε στην premium οικογένεια των Single Blocks 
ένα γαστρονοµικό ροζέ που παίζει κόντρα-ρόλο στην τάση των αέρινων 
Provencals, καθώς µε τη δύναµη του Ξινόµαυρου, προτάσσει χαρακτήρα 
και πολυπλοκότητα. Προέρχεται από ένα µικρό αµπελοτόπι µε νεαρά Ξινό-
µαυρα στην περιοχή της Γάστρας στη Νάουσα, εκτός δηλαδή του περίφη-
µου αµπελώνα του Κτήµατος Κυρ-Γιάννη στο Γιαννακοχώρι, που αποκτή-
θηκε το 2012 και φυτεύθηκε δύο χρόνια αργότερα. Μια µοναδική ευκαι-
ρία για την οµάδα της Κυρ-Γιάννη να εξερευνήσει την ποικιλία σε ένα ακό-
µη ιδιαίτερα ποιοτικό sub-terroir της περιοχής, γνωστό για τη δυνατότητά 
του να παράγει Ξινόµαυρα µε τυπικότητα και υψηλό δυναµικό παλαίωσης. 
Στη σοδειά του 2023 που µόλις κυκλοφόρησε, το Αγκαθωτό Single 
Block προσφέρει και πάλι αυτόν τον µαεστρικό συνδυασµό της εκφρα-
στικότητας του Ξινόµαυρου µε την κοµψότητα. Σε βαρέλια tonneaux έ-
γινε η ζύµωση και η 10µηνη ωρίµαση, ακολουθώντας δηλαδή ένα οινο-
ποιητικό πρωτόκολλο που συνήθως συναντάται στα λευκά µεγάλης πα-
λαίωσης. Το κόκκινο φρούτο -κυρίως κεράσι και φράουλα- συνοδεύεται 
από νότες βανίλιας και δρυός, µε µια υποδειγµατική ισορροπία ανάµεσα 
στην οξύτητα και την τανική δοµή, και ένα απολαυστικό µακρύ τελείωµα. 
Mε το Αγκαθωτό Single Block 2023, το Κτήµα Κυρ-Γιάννη έρχεται, για 
άλλη µια φορά, να µας δείξει, τόσο τη βαθιά γνώση του στο Ξινόµαυρο 
όσο και τη διάθεσή του για πειραµατισµό, αξίες που οδηγούν σε µοναδι-
κές νέες προτάσεις µε υπεραξία σε όλα τα επίπεδα.

ΕΝΑ ΚΟΡΥΦΑΙΟ ΡΟΖΕ 

Βαθιά γνώση 
στο Ξινόµαυρο

Το πρώτο ροζέ κρασί του Κτήµατος Κυρ-Γιάννη 

από τον αµπελώνα της Νάουσας, µόλις στην τρίτη χρονιά 

κυκλοφορίας του, έχει κερδίσει τις εντυπώσεις 

εντός και εκτός συνόρων

ετικέτες εγχώριες ντίβες
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ΞΙΝΟΜΑΥΡΟ  «MATER NATURA» ΚΟΚΚΙΝΕΛΙ

Mε τους νόµους της φύσης
και την τέχνη των ανθρώπων
Περιλαµβάνεται στην οµάδα αυτογενών κρασιών «Mater Natura» (Μητέρα Φύση)  

της οικογενειακής επιχείρησης Βαϊµάκη µε έδρα τα Ιωάννινα

Ε ίναι το κρασί που περιγράφεται συνή-
θως ως φυσικό αλλά ο επικεφαλής της 

οινοποιίας, Βασίλης Βαϊµάκης, σηµειώνει ό-
τι προτιµά τον όρο «αυτογενές», αυτό δηλα-
δή που γίνεται από µόνο του. (https://www.
academia.edu/71933664). «Το διάστηµα 
1982-86 εργάστηκα ως χηµικός-οινολόγος 
στο οινοποιείο της ΕΑΣ Αµυνταίου. Εκεί γνώ-
ρισα και δούλεψα µε επιτυχία µε την πιο πο-
λυδυναµική και από τις κορυφαίες ελληνικές 
ποικιλίες σταφυλιού και παραγνωρισµένη µέ-
χρι τότε, το Ξινόµαυρο της περιοχής σε όλες 
τις εκδοχές του κρασιού του, ερυθρό, ροζέ, 
λευκό, αφρώδες.  Άρχισα πάλι να δουλεύω 
µε το Ξινόµαυρο στο Αµύνταιο το 2004 µετά 

από µια πολύχρονη θητεία στη Ζίτσα µε την 
Ντεµπίνα. Στη δεύτερη αυτή φάση οι εµπει-
ρίες µου είχαν εµπλουτιστεί µε τις δυνατότη-
τες του σταφυλιού να παράξει κρασί χωρίς 
προσθήκες ξένων ουσιών και τεχνολογικές 
επεµβάσεις στις φυσικές διαδικασίες παρα-
γωγής του» αναφέρει ο ίδιος. Και συµπλη-
ρώνει ότι µια παρόµοια εκδοχή µε το «Mater 
Natura» διατίθεται στην ελληνική  και αµερι-
κανική αγορά µε την οµάδα αυτογενών κρα-
σιών «Popolka», που είναι η παραδοσιακή ο-
νοµασία του Ξινόµαυρου Αµυνταίου. Και τα 
δύο ροζέ έχουν περάσει από βαρέλι. Το ά-
ρωµά τους είναι διακριτικό, πολύπλοκο και 
χωρίς τυποποίηση µε τον κ. Βαϊµάκη να αφή-

νει πάντα τον καταναλωτή να το προσδιορί-
ζει µε βάση εµπειρίες του από αρώµατα της 
φύσης. Περιγράφοντας ο ίδιος το κρασί του 
αναφέρει: «Το χρώµα είναι έντονο ροζέ σαν το 
κοκκινέλι της παλιάς πλακιώτικης ταβέρνας, 
ελκυστικό έως ερωτικό θα 'λεγα. Η γεύση εί-
ναι πολύπλοκη µε γήινο σώµα, στιβαρή οξύτη-
τα, πολύ διακριτική τανίνη και µακράς διάρκει-
ας αρωµατική επίγευση. Ταιριάζει µε πολλά εί-
δη φαγητού ακόµη και µε έντονες γεύσεις για-
τί συνδυάζει στα παντρέµατά του τα αντίστοιχα 
του λευκού και του ερυθρού κρασιού. Πιείτε το 
στη θερµοκρασία των 14-180C ανάλογα µε το 
αν το πιάτο ανήκει στις λεπτές ή στις δυνατές 
γεύσεις αντίστοιχα» συµπληρώνει ο ίδιος.
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ΑΠΟ 100% ΞΙΝΟΜΑΥΡΟ

Εξωτικό ροζέ
ζουµερό και 
φρουτώδες

Όταν η εξέλιξη της τεχνολογίας συνοδοιπορεί µε την παράδοση 

στην αµπελοκαλλιέργεια και την οινοποίηση 

Π αράγεται από Ξινόµαυρο, µια 
χαρισµατική αλλά και απαιτη-

τική στην καλλιέργεια ποικιλία της 
Μακεδονίας, η οποία καλλιεργείται 
βιολογικά και έχει εγκλιµατιστεί ιδα-
νικά στο µικροκλίµα του αµπελώνα 
του Κτήµατος Γεροβασιλείου που 
περιβάλλει το σύγχρονο οινοποιείο 
στην Επανοµή.
Μετά την έκθλιψη, ο µούστος ελεύ-
θερης ροής παραλαµβάνεται χωρίς 
εκχύλιση και οινοποιείται σε ανοξεί-
δωτες ψυχόµενες δεξαµενές στους 
18°C. Το κρασί παραµένει µε τις οι-
νολάσπες του για µερικούς µήνες, 
κερδίζοντας σε δοµή και σώµα.
Έχει απαλό ροζ- σοµόν χρώµα και έ-
ντονο αρωµατικό χαρακτήρα µε α-
ρώµατα εσπεριδοειδών (ροζ γκρέ-
ιπφρουτ), φρούτων του δάσους, 
κερασιού και φράουλας. Στο στό-
µα παρουσιάζεται πλούσιο, µε πο-
λύ καλή οξύτητα και ισορροπία αλ-
λά και µία έντονα αρωµατική επίγευ-
ση (βύσσινο-κεράσι).
Σερβίρεται στους 10-12οC.
Ιδανικοί γευστικοί συνδυασµοί είναι 

αστακοµακαρανόδα, γαρίδες σαγα-
νάκι µε ντοµάτα, ζυµαρικά µε κιµά, 
λαδερά, καλοκαιρινές µεσογειακές 
και εξωτικές γεύσεις.
Το Κτήµα Γεροβασιλείου δραστη-
ριοποιείται στο χώρο του αµπελιού 
και του κρασιού από το 1981. Η καλ-
λιέργεια του αµπελώνα γίνεται µε ι-
διαίτερη φροντίδα και µε συνεχείς 
πειραµατισµούς στη µελέτη ελλη-
νικών και διεθνών γνωστών και ά-
γνωστων ποικιλιών. Η εξέλιξη της τε-
χνολογίας συνοδοιπορεί µε την πα-
ράδοση σε όλη τη διάρκεια της α-
µπελοκαλλιέργειας και της οινοποί-
ησης. Ο στόχος είναι η παραγω-
γή ποιοτικών κρασιών µε τα τυπικά 
χαρακτηριστικά του µικροκλίµατος 
(terroir) της περιοχής. 
Στην καρδιά του οινοποιείου, το 
Μουσείο Οίνου Γεροβασιλείου πα-
ρουσιάζει όψεις της παγκόσµιας α-
µπελοοινικής ιστορίας. Η δηµιουρ-
γία του Μουσείου Οίνου και η πραγ-
µατοποίηση διαφόρων δραστηριο-
τήτων  συµβάλλουν στη µετάδοση 
του αµπελοοινικού πολιτισµού.
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58    Wine Trails

µοσχοφίλερο

ΞΑΝΑ
Με το ελαφρύ σώµα του να δηµιουργεί µια παιχνιδιάρικη 

διάθεση, τη γαργαλιστική οξύτητα και το πικάντικο τελείωµα, το 
Μοσχοφίλερο προσφέρει έναν πρωτόγνωρο εξωτισµό που δεν 

µπορεί παρά να συναρπάσει τον ουρανίσκο

Επιµέλεια Ζήσης Πανάγος v Φωτογραφίες Στάθης Μπίρµπας

ΣΥΣΤΗΝΕΤΑΙ
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µοσχοφίλερο

 Ροζέ, αφρώδη, skin contact, 
gris και γλυκά κρασιά επίσης 

δίνει το Μοσχοφίλερο, 
γεγονός που προσδίδει στην 
ποικιλία πολλά και ξεχωριστά 

πρόσωπα.
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µοσχοφίλερο

Απολαυστικό  
και αναπάντεχο  
όπως κάθε 
ωραίο ταξίδι 

Μ ια ερυθρωπή ποικιλία µε βασικό χαρακτηριστικό το 
ροδαλό χρώµα της φλούδας είναι το Μοσχοφίλερο, 
όπως προδίδει και το όνοµά του, το πιο αρωµατικό από 
την οικογένεια των Φιλεριών. Πυρήνας της 

καλλιέργειάς του είναι η Πελοπόννησος και ιδιαίτερα το 
οροπέδιο της Μαντίνειας, όπου καλύπτει το 85% των 
αµπελώνων. Εκεί, στα ορεινά κρύα εδάφη της περιοχής 
µεγαλουργεί δίνοντας τους λευκούς οίνους ΠΟΠ Μαντίνεια. Τα 
τελευταία χρόνια βέβαια τα µονοποικιλιακά ροζέ Μοσχοφίλερα 
αυξάνονται συνεχώς ενώ συµµετέχει και σε χαρµάνια οίνων. 
Αξίζει να σηµειωθεί ότι το Μοσχοφίλερο διατηρεί τη 
µοναδικότητά του τόσο όταν οινοποιείται µε την παραδοσιακή 
µέθοδο της Καµπανίας για να δώσει λεπτά αφρώδη κρασιά 
όσο και όταν -σε πολύ λιγότερες περιπτώσεις- καλείται να 
συµβιώσει µε τη δρυ. Τα λευκά Μοσχοφίλερα έχουν σχεδόν 
διάφανο χρώµα µε γκρι ή σοµον ανταύγειες, µέτρια ή ακόµη 
και υψηλή οξύτητα και ελαφρύ σώµα. Τα αρώµατα είναι έντονα 
ανθικά µε το τριαντάφυλλο, το γιασεµί και τα άνθη λεµονιάς να 
κυριαρχούν αλλά και φρουτώδη µε εσπεριδοειδή και πράσινο 
µήλο. Τα ροζέ, από την άλλη, έχουν πιο φρουτώδη χαρακτήρα µε 
αρώµατα πετροκέρασου, ροζ γκρέιπφρουτ, γλυκολέµονου, 
κόκκινου τριαντάφυλλου, λουκουµιού και καραµέλας. Τέλος, τα 
αφρώδη ξεχωρίζουν για τη µοναδική φινέτσα και ισορροπία, 
καθώς συνδυάζουν υπέροχα τα αυτολυτικά αρώµατα µε τον 
ντελικάτο αρωµατικό χαρακτήρα και την οξύτητα της ποικιλίας.

ΜΟΣΧΟΦΙΛΕΡΟ

Κτήµα
Νικολάου

Νεμέα

Οινοποιείο
Λαφαζάνη

Νεμέα

Κτήµα
Τσέλεπου

Μαντινεία

Οινοποιείο
Μορόπουλου

Μαντινεία
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µοσχοφίλερο

Ένα ιδιαίτερα πολύπλοκο αρωµατικό προφίλ
Τα χαρακτηριστικά ανθικά αρώµατα της ποικιλίας αφήνουν χώρο για την έκφραση ενός πολύπλοκου 
προφίλ που χαρακτηρίζεται από νότες δυόσµου, κυδωνόπαστου, πικάντικων νύξεων (τζίντζερ) και 
εξωτικών ώριµων φρούτων. Το στόµα ακολουθεί τα αρωµατικά στοιχεία της µύτης µε περισσότερη 
έµφαση στο κυδώνι, ανανά, µέντα και λίτσι προσφέροντας ενέργεια. Η οξύτητα της ποικιλίας 
εξισορροπείται από τη λιπαρότητα και τη γλυκύτητα που παρουσιάζει το στόµα. Τα υπολειµµατικά σάκχαρα 
εξυπηρετούν, πέρα από την οργανοληπτική ισσοροπία, την τεχνική προσέγγιση των όψιµων τρυγητών. 

 
  

Noemvris 2022

Οινοποιείο: Οινοποιείο Μoρόπουλου 
Οινολόγος: Λευτέρης Αναγνώστου
Περιοχή:  Μαντίνεια

ΤΟ ΣΤΑΦΥΛΙ για τη δηµιουργία της ετικέτας Noemvris µε την ιδιαίτερη προσέγγιση 
ωρίµασε έως τις 12 Νοεµβρίου 2022 στο πρέµνο, ενάµιση µήνα µετά το 
τέλος του τρυγητού για τις λοιπές δεξαµενές της Μαντίνειας. Ακολούθησε 
πίεση ολοκλήρου του σταφυλιού και παραλαβή του χυµού που οδηγήθηκε σε 
προζυµωτική απολάσπωση. Η διαδικασία περιλάµβανε κλασική λευκή οινοποίηση 
σε ανοξείδωτη δεξαµενή σε ελεγχόµενη θερµοκρασία µε εµβολιασµό ζυµών 
προς ανάδειξη των ποικιλιακών χαρακτηριστικών και παραµονή στις οινολάσπες 
µε περιοδική ανάδευσή τους για 13 µήνες πριν την εµφιάλωση. Σηµειώνεται ότι η 
πρώτη ύλη προέρχεται από ένα µοναδικό αµπελοτεµάχιο βιολογικής καλλιέργειας 
σε υψόµετρο 700 µ. στο νοτιοδυτικό τµήµα του οροπεδίου της Μαντινείας, µε 
επικλινές µε έδαφος που χαρακτηρίζεται ως αµµοαργιλώδες.

Μια µοναδική έκφραση
Ανάδειξη και διεύρυνση των χαρακτηριστικών της ποικιλίας 

Μοσχοφίλερο µέσω ενός όψιµου τρυγητού, διαφοροποιώντας το 

αρωµατικό προφίλ αλλά και το βάθος της έκφρασής του
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µοσχοφίλερο

Νέα µατιά  
στο σύµπαν του 
Μοσχοφίλερου
Η τεχνική διαχείριση του Γιάννη Τσέλεπου

ΠΛΗΘΩΡΙΚΑ αρώµατα λουλουδιών, εσπεριδοειδών και λεµο-
νανθών µεγάλης έντασης. Ένα κρασί, ΠΓΕ Αρκαδία, που 
γευστικά χαρακτηρίζεται από πλούσιο σώµα σε αρµονία µε 
την οξύτητά του. Η πρώτη ύλη προέρχεται από αµπελοτόπι 
στις Ρίζες Αρκαδίας σε υψόµετρο 750 µ. Σύγχρονη τεχνο-
λογική οινοποίηση µε τη µέθοδο της «προζυµωτικής εκχύλι-
σης» στους 10°C. Μερική ποσότητα του οίνου εισάγεται ε-
ντός ανοξείδωτων δεξαµενών, άλλο ένα µέρος εντός αµ-
φορέων και το υπόλοιπο εντός µεγάλων δρύινων βαρελι-
ών τύπου «foudres» όπου πραγµατοποιείται  και ολοκληρώ-
νεται η ζύµωση. Το κρασί παραµένει και ωριµάζει µαζί µε τις 
λεπτές λάσπες του για τέσσερις µήνες περίπου. Σερβίρεται 
στους 9-11ο C. Παλαιώνει για 3 έως 5 χρόνια.

Blanc de Gris 2023

Οινοποιείο: Κτήµα Τσέλεπου
Οινολόγος: Γιάννης & Άρης Τσέλεπος 
Περιοχή: Αρκαδία

Ο Γιάννης Τσέλεπος µε τα παιδιά του Άρη και Ανδριανή

58-65_AFIEROMA MOSXOFILERO.indd   63 17/09/2024   20:37



64    Wine Trails

µοσχοφίλερο

Άρωµα από 
παλαιά κλήµατα
Ένα κρασί που ξεχωρίζει για τη φρεσκάδα και τον 

φρουτώδη χαρακτήρα το Μοσχοφίλερο Νικολάου

Η ΠΡΩΤΗ ΥΛΗ προέρχεται  από τους ιδιόκτητους αµπελώ-
νες 8 στρεµµάτων της οικογένειας Νικολάου, αποκλει-
στικά  βιολογικής γεωργίας, στην περιοχή Παλαιόπυρ-
γος Μαντινείας, µε  ηλικία αµπελιών 60 έτη. Τα επιλεγµέ-
να αµπελοτεµάχια έχουν υπέδαφος αργιλοπηλώδες και 
προσανατολισµό  δυτικό µε απόδοση περί τα 600 κιλά α-
νά στρέµµα. Τα σταφύλια  που προορίζονται γι' αυτό το 
κρασί συλλέγονται µε το χέρι όταν έχουν φτάσει στο επι-
θυµητό επίπεδο φαινολικής και αλκοολικής ωρίµανσης. 
Ψύχονται στους 4οC και πραγµατοποιείται κρυοεκχύλιση 
στους 8οC για 4ώρες. Χρησιµοποιώντας µόνο τον πρό-
ρωγο, λαµβάνει χώρα η αλκοολική ζύµωση σε ανοξείδω-
τες δεξαµενές ελεγχόµενης θερµοκρασίας στους 17οC 
για την ανάδειξη όλου του αρωµατικού χαρακτήρα της 
ποικιλίας. Το αποτέλεσµα είναι ένα κρασί όπου οι νότες 
ροδοπετάλων και εσπεριδοειδών συνδυάζονται µε την έ-
ντονη οξύτητα και τη µακρά επίγευση ταιριάζοντας ιδανι-
κά µε τη µεσογειακή αλλά και την ασιατική κουζίνα. 

Μοσχοφίλερο 
Νικολάου 2023

Οινοποιείο: Κτήµα Νικολάου
Οινολόγος: ∆ηµήτρης Νικολάου
Περιοχή: Νεµέα

∆ηµήτρης Νικολάου
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µοσχοφίλερο

Είναι η ετικέτα Γεωµετρία Μοσχοφίλερο µε πλήρως ανανεωµένη εµφάνιση αλλά σταθερή ποιότητα και γεύση

Υπόσχεση για µία τέλεια µέρα

Geometria 
Moschofilero 2023

Οινοποιείο: Lafazanis Winery
Οινολόγος: Βασίλης Λαφαζάνης 

Περιοχή: Νεµέα

ΣΥΜΠΛΗΡΩΝΟΝΤΑΣ 78 χρόνια διαδροµής το οινοποιείο της οικογένειας του Σπύρου Λαφαζάνη 
στη Νεµέα πραγµατοποίησε ένα ολιστικό rebranding, το οποίο περιέλαβε και τις καταξιωµένες ε-
τικέτες του, όπως η σειρά Γεωµετρία, στην οποία ανήκει και το µονοποικιλιακό Μοσχοφίλερο.
Μια ετικέτα, που δηµιουργήθηκε το 2016, κεφαλαιοποιώντας τη δυναµική ανερχόµενων ποικιλιών 
του ελληνικού αµπελώνα και συνεχίζοντας σταθερά να εντυπωσιάζει µε το άκρως ελκυστικό νέο 

packaging, την κορυφαία ποιότητά της και 
τον γοητευτικό αρωµατικό της χαρακτήρα. 
Μία εκδοχή του Μοσχοφίλερου που «υπόσχε-
ται» να συντροφεύσει είτε by the glass είτε µε 
αγαπηµένα πιάτα της ελληνικής κουζίνας. 
Η πρώτη ύλη, που προέρχεται από τους ιδι-
όκτητους αµπελώνες της οικογένειας αλλά 
και από συνεργαζόµενους παραγωγούς α-
πευθείας από τη Μαντινεία, διαλέγεται στα-
φύλι προς σταφύλι χειρωνακτικά και παρά-

γεται µε τις πλέον σύγχρονες πρακτικές οινοποίησης και τη φιλοσοφία της βιώσιµης καλλιέργει-
ας. Παντοτινός γνώµονας της φιλοσοφίας των καλλιεργητικών τεχνικών του Σπύρου Λαφαζάνη 
είναι ο σεβασµός προς το περιβάλλον και εργαλεία του τα «πράσινα µέσα» που αξιοποιεί.

Πολλαπλές  
βραβεύσεις
Στις πιο πρόσφατες 
διακρίσεις της ετικέτας 
ανήκει µεταξύ άλλων 
η ανάδειξή της ως το 
Καλύτερο Μοσχοφίλερο 
του ∆ιαγωνισµού Οίνου της 
Θεσσαλονίκης 2024.
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Επιµέλεια Βασιλική Μαντά

Η εξαφάνιση των δεινοσαύρων 
έφερε στον κόσµο το κρασί

Μπορεί να ακούγεται παράδοξο αλλά χωρίς τον αστεροειδή που εξαφάνισε τους δεινόσαυρους, 
τα σταφύλια -και κατ’ επέκταση το κρασί – ίσως να µην είχαν την ίδια ευκαιρία να εξελιχθούν  
και να κυριαρχήσουν στον πλανήτη. Αυτό ισχυρίζονται ερευνητές του Μουσείου Παλαιοντολογίας 
του Πανεπιστηµίου του Μίσιγκαν, που µελέτησαν απολιθωµένα κουκούτσια σταφυλιού,  
ηλικίας περίπου 60 εκατοµµυρίων ετών. 

Η ερευνητική οµάδα, αποτελούµενη από 
επιστήµονες του Field Museum στο 
Σικάγο και του Πανεπιστηµίου του 
Μίσιγκαν, µελέτησε απολιθωµένους 

σπόρους σταφυλιών που ανακαλύφθηκαν στην 
Κολοµβία, τον Παναµά και το Περού. Οι ανακαλύ-
ψεις αυτές χρονολογούνται µεταξύ 60 έως 19 
εκατοµµυρίων ετών, ενισχύοντας τη θεωρία ότι τα 
αµπέλια µπόρεσαν να ριζώσουν σε όλο τον κόσµο 
µόνο αφού οι δεινόσαυροι είχαν πλέον αποτελέσει 
παρελθόν για τον πλανήτη. Οι ειδικοί πιστεύουν ότι 
η εξάπλωση και διαφοροποίησή τους συνέβη λόγω 
των σηµαντικών περιβαλλοντικών αλλαγών που 
προκλήθηκαν από την καταστροφή της Κρητιδι-
κής-Παλαιογενούς περιόδου.
Σηµαντική είναι και η ανακάλυψη των παλαιότερων 
γνωστών απολιθωµάτων σπόρων σταφυλιών στην Ιν-
δία, τα οποία χρονολογούνται πριν από 66 εκατοµµύ-
ρια χρόνια, την ίδια εποχή µε την πρόσκρουση του µε-

τεωρίτη Chicxulub, ο οποίος εξάλειψε δεινόσαυρους 
και το 76% όλων των ζωντανών ειδών στον πλανήτη. 
«Συνήθως επικεντρωνόµαστε στα ζώα, ειδικά στους 
δεινόσαυρους, ως τα πιο σηµαντικά θύµατα της µαζι-
κής εξαφάνισης, αλλά η επίπτωση στους φυτικούς ορ-
γανισµούς ήταν εξίσου καταλυτική», σηµειώνει ο επικε-
φαλής της έρευνας, Fabiany Herrera.
Η ανακάλυψη αυτή επιβεβαιώνει πως, µετά την ε-
ξαφάνιση των µεγάλων δεινοσαύρων, η φύση µε-
ταµορφώθηκε, δίνοντας την ευκαιρία στα σταφύ-
λια και σε άλλα φυτά να ευδοκιµήσουν. Οι επιστήµο-
νες θεωρούν πως η παρουσία των δεινοσαύρων ε-
πηρέαζε τα οικοσυστήµατα, καθιστώντας τα πιο α-
ραιά, γεγονός που πιθανώς περιόριζε την ανάπτυξη 
των αµπελιών. «Τα µεγάλα ζώα, όπως οι δεινόσαυ-
ροι, άνοιγαν τα δάση και απέτρεπαν την εξάπλω-
ση των φυτών που χρησιµοποιούν αναρριχητικούς 
µηχανισµούς, όπως τα αµπέλια», εξηγεί η Mοnica 
Carvalho, µία εκ των συγγραφέων της µελέτης. 

Ο Fabiany Herrera 
κρατά στα χέρια του το 
παλαιότερο απολίθωµα 
από κουκούτσι 
σταφυλιού που βρέθηκε 
στο ∆υτικό Ηµισφάιριο. 
Σε αυτή την αναζήτηση 
ήταν ο ερευνητής από τα 
φοιτητικά του χρόνια και 
το κατάφερε το 2022, 
µαζί µε την Mοnica 
Carvalho, στις Άνδεις 
της Κολοµβίας, µια 
στιγµή που περιγράφει 
ως «συγκλονιστική».
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