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ΜΕ ΛΙΓΟΤΕΡΑ 
ΠΡΟΒΛΗΜΑΤΑ ΑΠΟ 

ΑΛΛΕΣ ΧΡΟΝΙΕΣ 
ΑΦΗΝΕΙ ΣΠΟΥ∆ΑΙΑ 

ΠΑΡΑΚΑΤΑΘΗΚΗ 

ΤΡΥΓΟΣ 2025

ΣΥΝΕΝΤΕΥΞΗ: ΑΛΕΞΑΝ∆ΡΟΣ ΤΖΑΧΡΙΣΤΑΣ

Η ∆ΙΚΑΙΩΣΗ ΤΟΥ ΚΑΜΠΑ
ΕΡΧΕΤΑΙ100 ΧΡΟΝΙΑ ΜΕΤΑ 

Τεύχος Νο 45 Οκτώβριος - ∆εκέµβριος 2025
ΚΥΚΛΟΦΟΡΕΙ ∆ΩΡΕΑΝ ΜΕ ΤΗΝ AGRENDA 
KAI ΣΤΗ ΣΥΝΕΧΕΙΑ ΑΥΤΟΤΕΛΩΣ µε 3 ευρώ

Μ.Ε.Τ. 230246
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Για κάθε οινοποιείο που ανοίγει 
κάποιο άλλο αλλάζει χέρια 

τουρισµός στη χώρα µας ανεβαίνει αλλά η κατανάλωση του κρασιού πέφτει. 
Μετά τη µείωση της ζήτησης στα κόκκινα κρασιά, το περασµένο καλοκαίρι 
παρατηρήθηκε µια φθίνουσα πορεία της κατανάλωσης και για τα λευκά. 
Κάποιοι το συνδέουν αυτή την εξέλιξη µε τη µείωση της αγοραστικής δύναµης 

των καταναλωτών. Άλλοι, πάλι, επιµένουν ότι έχει σχέση µε την επικρατούσα τάση για όλο και 
λιγότερο αλκοόλ, στην οποία, χρόνο µε το χρόνο, δείχνει να συµπεριλαµβάνεται και το «αθώο» 
και όχι µόνο ως προς την περιεκτικότητα σε αλκοολικούς βαθµούς, κρασί. 
Όπως και να έχουν τα πράγµατα, οι οινοποιητικές επιχειρήσεις στην Ελλάδα οφείλουν να 
προσαρµοστούν στα νέα δεδοµένα. Τίποτα δεν µπορεί να προχωρήσει από µόνο του. 
Οι ένδοξες µέρες της επιστροφής στο ποιοτικό κρασί, που καθόρισαν την πορεία της εγχώριας 
οινοποιίας τα τελευταία 30 χρόνια, µάλλον έχουν κλείσει τον κύκλο τους. 
Όσο περνάει ο καιρός και βαθαίνουν τα προβλήµατα, όλοι αντιλαµβάνονται ότι είναι απαραίτητο 
ένα νέο πολυετές και αξιόπιστο σχέδιο προσαρµογής στα σηµερινά δεδοµένα. 
Στη Γαλλία, στην Ισπανία και σε άλλες µεγάλες οινοπαγωγικές χώρες, παρατηρείται µια διάθεση 
περιορισµού του αµπελώνα. Ήδη προς την κατεύθυνση αυτή έχουν τεθεί αιτήµατα προς τις ευ-
ρωπαϊκές αρχές για οικονοµική υποστήριξη των απαραίτητων εκριζώσεων. 
Η Ιταλία, αντίθετα, µοιάζει να διαφωνεί µ’ αυτή την πολιτική, επιβάλλοντας προς το παρόν τη 
θέση της στις Βρυξέλλες. Κι αυτό γιατί προφανώς οι ευρωπαϊκές αρχές προτιµούν να απο-
φύγουν τη σχετική δαπάνη. Στην Ελλάδα, ούτε φωνή ούτε ακρόαση. 
Τα οινοποιεία αυξάνονται, οι αµπελουργοί µειώνονται και όσοι µένουν θέλουν να γίνουν οινοποι-
οί. Ωστόσο, οι περισσότερες απ’ αυτές τις προσπάθειες, µοιάζουν θνησιγενείς. 
Πολλοί κινούνται προς αυτή την κατεύθυνση από την ανάγκη της οικονοµικής επιβίωσης. Άλλοι
πάλι επηρεασµένοι από τη γοητεία που ασκεί ο κλάδος του κρασιού. Κάποιοι νοµίζουν ότι έτσι θα 
πετύχουν γρήγορα κέρδη. Μπαίνουµε πάντως στη φάση κατά την οποία για κάθε νέο οινοποιείο 
που δηµιουργείται, κάποιο άλλο κλείνει ή αλλάζει χέρια. Σίγουρα πάντως δεν είναι αυτή η καλύ-
τερη συνταγή για τη βιώσιµη ανάπτυξη του κλάδου.      

                        ΓΙΑΝΝΗΣ ΠΑΝΑΓΟΣ Εκδότης-∆ιευθυντής

editorial

Ο
Αφιέρωµα 
Μαλαγουζιά
Ευκολόπιοτη και σύνθετη, 
φιλική αλλά και «ψαγµένη» 
η Μαλαγουζιά δεν περνά 
ποτέ απαρατήρητη. 
Με προτάσεις που 
προέρχονται από κάθε γωνιά 
της Ελλάδας, όταν µπαίνει 
στο ποτήρι είναι πάντα µια 
αρωµατική εµπειρία που δεν 
ξεχνιέται.
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 ΑΓΟΡΑ 
10 ΘΟΛΟ ΟΙΚΟΝΟΜΙΚΟ ΑΠΟΤΥΠΩΜΑ ΓΙΑ ΤΟ 60% ΤΩΝ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΩΝ
 Οι ασφυκτικές συνθήκες φέρνουν εξαγορές, συγχωνεύσεις αλλά και εξορθολογισµό

 ΕΠΕΝ∆ΥΣΕΙΣ
14 ΕΙΝΑΙ Η ΚΥ∆ΩΝΙΤΣΑ Η ΛΕΥΚΗ ΠΟΙΚΙΛΙΑ ΠΟΥ ΕΨΑΧΝΕ Η ΝΕΜΕΑ;
 Εκφράζονται ανησυχίες για «εχθρό του Αγιωργίτικου και µάλιστα εντός των τειχών»

 ΣΥΝΕΝΤΕΥΞΗ 
18 Ο ΑΛ. ΤΖΑΧΡΙΣΤΑΣ ΜΑΣ ΥΠΟ∆ΕΧΕΤΑΙ ΣΤΗ ΜΑΝΤΙΝΕΙΑ
 Στους αµπελώνες Μπουτάρη ο άνθρωπος που ξέρει όσο λίγοι το Μοσχοφίλερο

 ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑ
26 ΦΥΣΗ ΚΑΙ ΥΨΗΛΗ ΤΕΧΝΟΓΝΩΣΙΑ ΣΤΟΝ ΠΩΜΑΤΙΣΜΟ
 Η γκάµα των φελλών DIAM είναι εργαλείο για τον οινολόγο και τον οινοποιό

 

 

Οκτώβριος-∆εκέµβριος 2025
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I∆ΙΟΚΤΗΣΙΑ 
Green Box Εκδοτική Α.E.
Νίκης 24,  
Σύνταγµα, 105 57
Tηλ: 2103232905,  
Fax: 2103232967
E-Mail: info@agronews.gr

EΚ∆ΟΤΗΣ/∆ΙΕΥΘΥΝΤΗΣ/ 
ΒΑΣΙΚΟΣ ΜΕΤΟΧΟΣ/ΝΟΜΙΜΟΣ 
ΕΚΠΡΟΣΩΠΟΣ
Γιάννης Πανάγος

∆ΙΕΥΘΥΝΤΗΣ ΣΥΝΤΑΞΗΣ
Μαρία Γιουρουκέλη

ΣΥΜΒΟΥΛΟΣ ΕΚ∆ΟΣΗΣ
Ζήσης Πανάγος

ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ ΕΚ∆ΟΣΗΣ
Ειρήνη Σκρέκη

ΣΥΝΤΑΞΗ 
Χαρ. Σπινθηροπούλου 
Λεωνίδας Λιάµης
Γιώργος Κοντονής 
Ηλίας Ανδρεάκης
Γιάννης Ρούπας
Σοφία Σπύρου
Ελένη ∆ούσκα
Γιώργος Κοντονής

∆ΗΜΙΟΥΡΓΙΚΟ/ΣΕΛΙ∆ΟΠΟΙΗΣΗ
Χαρά Οικονόµου
Φανή Παπαπετροπούλου

ΕΜΠΟΡΙΚΟΣ ∆ΙΕΥΘΥΝΤΗΣ
Παναγιώτης Αραβαντινός

∆ΙΑΝΟΜΗ
ΑΡΓΟΣ Α.Ε.

ΕΚΤΥΠΩΣΗ ΒΙΒΛΙΟ∆ΕΣΙΑ
ΝΕΕΣ ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΕΣ ΕΚ∆ΟΣΕΙΣ 
ΜΟΝΟΠΡΟΣΩΠΗ Α.Ε.

ΚΥΚΛΟΦΟΡΕΙ ∆ΩΡΕΑΝ 
ΜΕ ΤΗΝ AGRENDA KAI 
ΣΤΗ ΣΥΝΕΧΕΙΑ ΑΥΤΟΤΕΛΩΣ

 OINIKO ΕΠΙΧΕΙΡΕΙΝ
28 ΜΕΣΩ ΝΕΣΤΩΡ ΣΤΟΝ ΤΟΥΡΙΣΜΟ Ο ΣΠΥΡΟΣ ΛΑΦΑΖΑΝΗΣ
 Εγένετο House of Claus από τρεις ισχυρές δυνάµεις του κρασιού στην Αχαΐα

        ΣΤΟΝ ΚΟΣΜΟ
32 ΑΠΟ ΤΗΝ ΙΤΑΛΙΑ ΕΡΧΕΤΑΙ ΤΟ ΕΠΟΜΕΝΟ WHISPERING ANGEL;
 «Ηφαιστιογενής προέλευση» τώρα και µε διεθνή πιστοποίηση

        ΕΙ∆ΗΣΕΙΣ
36 ΣΤΟΥΣ ΚΟΡΥΦΑΙΟΥΣ ΤΗΣ ΟΙΝΟΠΑΡΑΓΩΓΗΣ Η ΚΡΗΤΗ
 Τεχνητή νοηµοσύνη σε κεντρικό ρόλο στον τρύγο του ιταλικού Tenute del Cerro

 ΤΡΥΓΟΣ 
38 ΚΑΛΟ ΦΡΟΥΤΟ ΕΦΕΡΕ Ο ΤΡΥΓΟΣ ΑΛΛΑ ΚΟΣΤΙΣΕ ΠΟΛΥ 
 Σε πιο πλεονεκτική θέση βρέθηκαν οι ορεινές αµπελουργικές ζώνες

 ΑΦΙΕΡΩΜΑ ΜΑΛΑΓΟΥΖΙΑ
50 ΜΕ ΛΟΥΛΟΥ∆ΑΤΑ ΑΡΩΜΑΤΑ ΚΑΙ ΠΛΗΘΩΡΙΚΟ ΦΡΟΥΤΟ
 Φιλική αλλά και «ψαγµένη» η Μαλαγουζιά δεν περνά ποτέ απαρατήρητη  
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8    Wine Trails

Γ ιατί η άρδευση είναι τόσο περιορισµένη στο Μπορντό -και γιατί έχει σηµασία για 
το terroir; Σε αυτήν τη συζήτηση, που φαίνεται να κρατάει καλά, διατυπώνει τις 
δικές του σκέψεις στο LinkedIn ο Romik Arconian, ο οποίος ενώ ξεκίνησε στο 
Παρίσι ως έµπορος οίνου, µε ειδίκευση στα fine wines, πραγµατοποίησε τη 

µετάβαση στην παραγωγή, πούλησε την εταιρεία του και µε τη βοήθεια επενδυτών, φίλων 
και µελών της οικογένειάς του, απέκτησε το Château Canon Chaigneau στο Μπορντό.

Η απόσυρση του εµβληµατικού Chateau Lafleur από τις Ονοµασίες Pomerol 
και Bordeaux είναι από µόνο του µια τεράστια είδηση. Οι άνθρωποι του Κτήµατος 
απαντώντας σε σχετικά ερωτήµατα αναφέρουν τη δυσκολία προσαρµογής σε όσα 
απαγορεύουν οι κανόνες της Ονοµασίας, αλλά δεν έχουν διευκρινίσει ποιοι περιορισµοί 
ήταν καθοριστικοί. Η άρδευση φαίνεται να είναι ένας από αυτούς.

Στο Μπορντό (σε αντίθεση µε πολλές άλλες περιοχές) το πότισµα απαγορεύεται µετά το 
τρίτο έτος φύτευσης του αµπελώνα, εκτός από σπάνιες καταστάσεις έκτακτης ανάγκης. 
Η φιλοσοφία είναι απλή: Τα αµπέλια πρέπει να εκπαιδευτούν για να ωθήσουν τις ρίζες 
τους βαθιά στο υπέδαφος, όπου βρίσκουν αποθέµατα νερού και µέταλλα και στοιχεία 
που καθορίζουν το terroir. Εάν η άρδευση χρησιµοποιείται υπερβολικά, οι ρίζες σέρνονται 
προς τα πάνω, προς την επιφάνεια, για να αναζητήσουν νερό, αφήνοντας τα αµπέλια πιο 
εύθραυστα και τα κρασιά λιγότερο εκφραστικά του τόπου.

Οι εικόνες που παρατίθενται δεξιά δείχνουν την αντίθεση:
• Επάνω: Ένα αµπέλι εκπαιδευµένο για βάθος - ανθεκτικότητα και έκφραση terroir.
• Κάτω: Ενα αµπέλι εκπαιδευµένο προς τα πάνω µε άρδευση - ευπάθεια και απώλεια terroir.

Αυτήν τη φιλοσοφία έχει υπηρετήσει το Μπορντό εδώ και αιώνες. Αλλά µε ακραίες 
σοδειές όπως το 2019, το 2022 και τώρα το 2025, εγείρεται το ερώτηµα: Σε ποιο σηµείο 
συγκρούεται η προστασία του terroir µε την προστασία της ίδιας της επιβίωσης των φυτών; 
Σίγουρα κανείς δεν θέλει τα αµπέλια να πεθαίνουν στο όνοµα των κανόνων.

Πρέπει το Μπορντό να προσαρµόσει τους αρδευτικούς κανονισµούς του µε ελεγχόµενο 
τρόπο; Ή µήπως το Château Lafleur είχε δίκιο που βγήκε εντελώς έξω από το σύστηµα;
Είτε έτσι, είτε αλλιώς, αυτή η συζήτηση είναι τώρα αναπόφευκτη, και ίσως καθυστερηµένη. 
Και ίσως κάποιος από το Lafleur µπορεί να βάλει τέλος σε όλη αυτή την κερδοσκοπία! 

Ζητούµενο, σύµφωνα 
µε τον Romik 
Arconian, είναι ένα 
αµπέλι εκπαιδευµένο 
για βάθος αλλά 
σίγουρα κανείς δεν 
θέλει ο αµπελώνας 
να πεθάνει στο όνοµα 
κάποιων κανόνων.   

ΜΗΠΩΣ TΟ LAFLEUR ΕΧΕΙ ΤΕΛΙΚΑ ∆ΙΚΙΟ;

εισαγωγή

Henri Cross Study for the grape pickers -1892
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10    Wine Trails

αγορά

ελληνικό κρασί

ΘΟΛΟ ΤΟ ΟΙΚΟΝΟΜΙΚΟ 
ΑΠΟΤΥΠΩΜΑ ΓΙΑ  

ΤΟ 60% ΤΩΝ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΩΝ
Το καλοκαίρι που πέρασε δεν ήταν και το καλύτερο για  

το ελληνικό κρασί, τουλάχιστον σε ό,τι αφορά στα στοιχεία 

της κατανάλωσης, γεγονός το οποίο επιταχύνει, θα 

µπορούσε να πει κανείς έως ένα βαθµό, και τις κινήσεις  

οι οποίες γίνονται στην επιχειρηµατική σκακιέρα.

Κείµενο Γιάννης Πανάγος

Ο ι ασφυκτικές συνθήκες που διαµορφώνονται από πλευράς 
ρευστότητας ανοίγουν χωρίς αµφιβολία νέους δρόµους για 
εξαγορές και συγχωνεύσεις εταιρικών σχηµάτων ή ακόµα και 
σχηµατισµών, ενισχύοντας περαιτέρω τη συγκέντρωση αλλά και 

τον εξορθολογισµό των δραστηριοποιούµενων στον κλάδο.  Άλλωστε, η 
λίστα των 40 και πλέον οινοποιητικών µονάδων που έχουν περάσει εδώ και 
χρόνια, λόγω ληξιπρόθεσµων χρεών, στην Intrum και σε άλλες εισπρακτικές 
εταιρείες, όχι µόνο δεν έχει φτάσει σε ένα σηµείο που να ξεκαθαρίζει το 
τοπίο για την επόµενη µέρα, αντίθετα, µοιάζει να διευρύνεται.  

1.600 οινοποιεία

10_13_proto thema_f.indd   10 07/10/2025   18:56



Wine Trails    11

650 145 11,68οινάµπελα
παραγωγής 
κρασιού (2024)

ανά κάτοικο  
η οινική κατανάλωση

χιλ.στρέµµατα χιλ.τόνοι λίτρα
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12    Wine Trails

Προστίθεναι νέες περιπτώσεις επιβαρυµένων οικονοµικά επιχειρήσεων, 
καθώς αρκετά από τα 1.600 οινοποιεία που διαθέτει η Ελλάδα, µάχονται µε 
ανυπέρβλητες δυσκολίες να ανταπεξέλθουν στις υποχρεώσεις τους. 
Ενδεχοµένως ένα ξεκαθάρισµα και µια αποσαφήνιση του τοπίου να αποδει-
χθεί χρήσιµη διαδικασία, καθώς θα διευκολύνει µια ευρύτερη αναµόρφωση 
του κλάδου και τη λειτουργία του σε πιο υγιείς και στέρεες βάσεις. Άλλωστε, 
το να ελέγχεται σε αυτήν τη χώρα η πορεία που ακολουθεί το κρασί και να πι-
στοποιούνται αρµοδίως τα στοιχεία της ταυτότητάς του, είναι κάτι που ευνοεί 
τον υγιή ανταγωνισµό και προσθέτει υπεραξία στο παραγόµενο προϊόν. 
Τελείως σχηµατικά η εικόνα που παρουσιάζει σήµερα ο εγχώριος οινοποιητι-
κός κλάδος θα µπορούσε να χωριστεί σε τέσσερις κατηγορίες.
■ Η πρώτη αφορά δύο µεγάλους παίκτες που ξεχωρίζουν πλέον όχι µόνο 
µε βάση τον τζίρο τους αλλά και από τα χαρακτηριστικά που αποκτά µε τον 
καιρό η δραστηριότητά τους. Είναι τα Ελληνικά Οινοποιεία των αδελφών  
Γεωργιάδη και η Cavino των αδελφών Αναστασίου.
■ Στη δεύτερη κατηγορία ανήκει η γενιά εκείνων των οινοποιών που έφε-
ρε την άνοιξη στο ελληνικό κρασί, όπου τοποθετούνται ονόµατα όπως των 
ΚΥΡ-ΓΙΑΝΝΗ, Γεροβασιλείου, Σκούρα, Τσέλεπου και του Κτήµατος Άλφα.
■ Μια τρίτη κατηγορία, περιλαµβάνει µια σειρά από µικρότερα οινοποιεία τα ο-
ποία ωστόσο έχουν ξεχωρίσει. Πρώτον για την ποιότητα των κρασιών τους, 
δεύτερον για την απήχηση που έχουν στην αγορά και τρίτον για την οικονοµι-
κή τους ευρωστία. Εδώ θα µπορούσε να συµπεριλάβει κανείς οινοποιητικές ε-
πιχειρήσεις όπως του Απόστολου Θυµιόπουλου, του Σπύρου Λαφαζάνη, του 
Χρήστου Ζαφειράκη, του Θάνου Ντούγκου, τα ηχηρά ονόµατα από την περιο-
χη της ∆ράµας και κάποιες δεκάδες ακόµα που διαπρέπουν µε την ποιότητά 
τους, χαίρουν εκτίµησης από τους καταναλωτές και στέκουν οικονοµικά υγιή. 

αγορά

ελληνικό κρασί

Στη ζώνη  
του λυκόφωτος
Τέλος υπάρχει ένα σύµπλεγµα εκατοντάδων 
οινοποιητικών επιχειρήσεων και οµάδων 
που κινούνται στη ζώνη του λυκόφωτος. 
Με ή χωρίς αµπελώνες, µε ή χωρίς δικές 
τους µονάδες οινοποίησης, µε ή χωρίς 
κατοχυρωµένη ταυτότητα, διεκδικούν θέση 
στην αγορά, παίζουν ρόλο στις εξελίξεις, 
ιδίως σε τοπικό επίπεδο, πασχίζουν για µια 
θέση στην επόµενη µέρα, απασχολούν τους 
πιστωτές και τις τράπεζες. Ως εκεί. 
Το οικονοµικό τους αποτύπωµα παραµένει θολό 
και σε πολλές περιπτώσεις γράφουν ζηµιές.
Τα παραδείγµατα αυτής της µορφής είναι 
περισσότερα από τα 2/3 των οινοποιητικών 
επιχειρήσεων που λειτουργούν στην Ελλάδα 
και θα είχε πολύ µεγάλο ενδιαφέρον αν στις 
καταστάσεις των ∆ΑΟΚ και στα κιτάπια της 
επίσηµης πολιτείας υπήρχε µια επίσηµη 
καταγραφή αυτών των επιχειρήσεων και µια 
αξιόπιστη αποτύπωση της δραστηριότητάς τους.
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14    Wine Trails 

Στην ιστορικότερη 
ίσως αµπελουργική 

ζώνη της χώρας, 
παλιά και νέα 

οινοποιητικά σπίτια 
αναζητούσαν 

εδώ και καιρό µια 
δεύτερη, λευκή 

αυτήν τη φορά 
ποικιλία, η οποία θα 
µπορούσε να δέσει 

µε την περιοχή και 
να γίνει το όχηµα, µε 
το οποίο οι Νεµεάτες 

θα µπορούσαν να 
συστηθούν στις 

αγορές.
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Wine Trails    15

Με δεκαπέντε µονοποικιλιακές Κυδωνίτσες σε ένα masterclass που 

έκλεψε τις εντυπώσεις στις φετινές Μεγάλες Μέρες της, η Νεµέα δείχνει 

να απολαµβάνει την ανερχόµενη λευκή της ποικιλία, ενώ κάποιες φωνές 

σηµειώνουν ότι ο εχθρός του Αγιωργίτικου βρίσκεται εντός των τειχών...

Κείµενο Γιάννης Πανάγος

A ν ξεχωρίζαµε µια εγχώρια ποικιλία που τον τελευταίο χρόνο συζητήθηκε 
ιδιαίτερα και δείχνει να κερδίζει θέσεις τόσο στις αµπελουργικές ζώνες, 
όσο και στις οινοποιητικές προσπάθειες, αυτή είναι η Κυδωνίτσα. Με 

καταγωγή από τη Λακωνία, δείχνει να έχει «απλωθεί» µεθοδικά στον Πελοποννησιακό 
αµπελώνα αλλά και να κερδίζει θέσεις και βορειότερα.
Εκεί από όπου φαίνεται να ξεκινάει η πάντως η µεγάλη µάχη της αναγνώρισης για την Κυ-
δωνίτσα, είναι η Νεµέα. Στην ιστορικότερη ίσως αµπελουργική ζώνη της χώρας, όπου για 
πολλές δεκαετίες επιβλήθηκε η µονοκρατορία του Αγιωργίτικου, παλιά και νέα οινοποιητι-
κά σπίτια αναζητούσαν εδώ και καιρό µια δεύτερη, λευκή αυτήν τη φορά ποικιλία, η οποία 
θα µπορούσε να δέσει µε την περιοχή και να γίνει το όχηµα, µε το οποίο οι Νεµεάτες θα 
µπορούσαν να συστηθούν στις αγορές, πατώντας σε δύο βάρκες.
Οι φετινές «Μεγάλες Μέρες» της Νεµέας φαίνεται πως έδωσαν την αφορµή να ξεκινή-
σει και πιο συστηµατικά αυτή η συζήτηση. Μια διαδικασία γευσιγνωσίας µε 15, παρακα-
λώ, Κυδωνίτσες από την ευρύτερη περιοχή που έγινε υπό την επιµέλεια του Στέφανου 
Κόγια, αποτέλεσε ένα γεγονός το οποίο θέλησε να σηµατοδοτήσει τον παραπάνω σχε-
διασµό, τουλάχιστον εκείνων που τον υιοθετούν.

ΚΥΔΩΝΙΤΣΑ  
Η ΛΕΥΚΗ ΠΟΙΚΙΛΙΑ 

ΠΟΥ ΕΨΑΧΝΕ  
Η ΝΕΜΕΑ;  

αµπελώνας

επενδύσεις

14-17_KYDONITSA.indd   15 07/10/2025   20:07



16    Wine Trails 

Στα χρόνια της κλιµατικής κρίσης την προσοχή των ανθρώπων της 
αµπελουργίας έχει τραβήξει η εξαιρετικά ανθεκτική στην ξηρασία Κυδωνίτσα.

∆εκαπέντε  της ποικιλίας  
στο masterclass της Κυδωνίτσας.

Γιατί, όπως όλα δείχνουν, όπως γίνεται µε κάθε νέα πρωτοβου-
λία, υπάρχουν και οι διαφωνούντες. Όπως για παράδειγµα ο 
πάντα παρεµβατικός και επιδραστικός, Χρήστος Αϊβαλής, ο ο-
ποίος µε ανάρτησή του στα social media δείχνει να διατηρεί σο-
βαρές επιφυλάξεις για το όλο εγχείρηµα υπογραµµίζοντας: 
«Μεγάλες µέρες της Νεµέας, µεγάλη προσέλευση µε πρωτα-
γωνιστή την Κυδωνίτσα και τα κοκτέιλ. Η αποδόµηση του Αγιωρ-
γίτικου άρχισε, γιατί ο εχθρός είναι εντός των τειχών».

Λαµπρό µέλλον, αντίστοιχο µε της Μαλαγουζιάς
H γηγενής στη Λακωνία Κυδωνίτσα ξεκίνησε να αναδύε-
ται στην οινική επικαιρότητα εδώ και 20 χρόνια και σήµερα 
η καλλιέργειά της έχει επεκταθεί πέρα από την Πελοπόννη-
σο σε πολλά αµπελουργικά διαµερίσµατα, όπως η ∆ράµα, η 
Χαλκιδική και τα Γιαννιτσά. Ως φυτό είναι αρκετά παραγωγι-
κό, ανθεκτικό σε ασθένειες και ωριµάζει σχετικά αργά, µετά 
τα µέσα του Σεπτεµβρίου. Μόνη της δίνει κυρίως ξηρούς ή-
συχους οίνους και κρασιά µε πρασινοκίτρινο χρώµα έντονα 
αρώµατα φρούτων και ορυκτότητας. 
Το πιο χαρακτηριστικό της άρωµα είναι του ώριµου κυδω-
νιού, από όπου έχει πάρει και το όνοµά της. Έχει στρογγυ-
λό σώµα µε µέτριο όγκο, µέτριο αλκοόλ και µέτρια οξύτητα, 
ή µέτρια σε ορεινά αµπελοτόπια. ∆ίνει κρασιά άµεσης κατα-
νάλωσης, µε µικρό δυναµικό παλαίωσης, που µπορούν να συ-
νοδέψουν άνετα πουλερικά, σαλάτες και λευκά αλµυρά τυριά. 
Επίσης η Κυδωνίτσα ανήκει στο χαρµάνι του γλυκού λευκού 
κρασιού ΠΟΠ Μονεµβασία-Malvasia, µαζί µε τις ποικιλίες Μο-
νεµβασιά (κατ’ ελάχιστον 51%), Ασύρτικο και Ασπρούδες.  
Βέβαια οι δυνατότητες της ποικιλίας συνεχώς διερευνώνται 
και ήδη διακρίνεται ο πολυδυναµικός της χαρακτήρας. Για 
παράδειγµα η δηµιουργία αφρώδους κρασιού µε την παρα-
δοσιακή µέθοδο, από σταφύλια που καλλιεργούνται σε ο-
ρεινούς αµπελώνες αλλά και orange εκδοχών πείθουν για 
τις ευρείες δυνατότητές της. Και βέβαια, δεν είναι λίγοι όσοι 
στοιχηµατίζουν, πως το µέλλον της Κυδωνίτσας θα είναι εξί-
σου λαµπρό µε αυτό της Μαλαγουζιάς.

Τις χάρες και τις δυνατότητές της 
αποκάλυψε η πιο ανερχόµενη ελληνική 
ποικιλία, όπως κατά γενική οµολογία 
χαρακτηρίζεται η Κυδωνίτσα, στο 
σχετικό masterclass µε την καθοδήγηση 
του Στέφανου Κόγια DipWSET που 
έλαβε χώρα στο πλαίσιο της φετινής 
διοργάνωσης Μεγάλες Μέρες της 
Νεµέας στο Palivou Wine Train του 
Κτήµατος Παλυβού. Τη γευστική 
παρουσίαση πραγµατοποίησε ο Σταύρος 

Μουστάκας-Οκταποδάς DipWSET 
και την αµπελουργική ανάλυση ο 
Κώστας Μπακασιέτας, γεωπόνος - 
οινολόγος MSc. Στο γενικό συµπέρασµα 
της δηµοφιλίας που απολαµβάνει η 
Κυδωνίτσα προστίθενται οι διαπιστώσεις 
ότι πρόκειται για µια ποικιλία που εκφράζει 
µε µεγάλη σαφήνεια τα  χαρακτηριστικά 
του τόπου από όπου προέρχεται ενώ 
παράλληλα παρουσιάζει ένα εξαιρετικό  
δυναµικό παλαίωσης. 

Με ένα ηχηρό masterclass στις Μεγάλες Μέρες της Νεµέας 2025
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18    Wine Trails

Έναν αέρα εξορθολογισµού και ανανέωσης µε σεβασµό στην παράδοση και 

σύγχρονα εργαλεία απολαµβάνει το εγχείρηµα αναγέννησης του αµπελώνα 

της Μαντινείας και ανασυγκρότησης της Οινοποιητικής Μπουτάρη από τον 

όµιλο Ελληνικά Οινοποιεία σύµφωνα µε τον επικεφαλής οινολόγο Αλέξανδρο 

Τζαχρίστα. Το Wine Trails συνάντησε τον άνθρωπο που κατέχει το Μοσχοφίλερο 

όσο λίγοι στην Ελλάδα στην καρδιά του αµπελώνα της Μαντινείας, στην σκιά µιας 

καρυδιάς, έχοντας νωρίτερα απολαύσει την εµπειρία του ζωντανού τρύγου από 

µια καλοδουλεµένη οµάδα που φαινόταν να ξέρει ακριβώς τι κάνει

«Ε χουµε εργαλεία, τα οποία δεν είχαµε, βοηθηθήκαµε πάρα πολύ σε ζητήµατα ετοιµότητας και 
διαθεσιµότητας εξοπλισµού αλλά και σε θέµατα τεχνογνωσίας» µε τη µετάβαση στο νέο ιδιοκτησια-
κό καθεστώς, θα πει ο έµπειρος οινολόγος, ο οποίος εδώ και πολλά χρόνια επιβλέπει την οινοποιητι-

κή διαδικασία στην περιοχή της Μαντινείας για το οινοποιείο Μπουτάρη και σήµερα πια για τα Ελληνικά Οινοποιεία. 
Αναφερόµενος δε στα πολυσυζητηµένα αδέλφια Γεωργιάδη που πρωτοστατούν του εγχειρήµατος θα πει: «Εγώ 
βλέπω δύο ανθρώπους της διασποράς, οι οποίοι επένδυσαν σε έναν κλάδο µε δυσκολίες και παθογένειες και οι 
οποίοι ήταν καταλυτικοί στο να διασωθεί ένα ιστορικό brand και µέσω αυτού αγάπησαν το κρασί». 

Αυτή η µεγάλη διαδροµή των 100 και πλέον χρόνων βρίσκει το ξεκίνηµά της στον Ανδρέα Καµπά;
Η σύντοµη ιστορική αναδροµή που πρέπει να κάνουµε αφορά στα τελευταία 150 έτη. Μία από τις ιστορικές οινοποιί-
ες στην Ελλάδα, η Μπουτάρης, ιδρύθηκε το 1879 στη Νάουσα. Απ’ την άλλη, µια άλλη ιστορική οινοποιία, η Καµπάς, 
ιδρύθηκε το 1882, αρχικά στην Αθήνα. Η Καµπάς θέλησε µετά από κάποιες δεκαετίες να επεκταθεί αναφορικά µε 
το κρασί και τα αποστάγµατα και σε µιαν άλλη περιοχή. Έφερε λοιπόν Γάλλους εµπειρογνώµονες στη Μαντινεία, οι 
οποίοι µελέτησαν το ανάγλυφο και απεφάνθησαν ότι η περιοχή είναι κατάλληλη για λευκούς οίνους ποιότητας, ήσυ-
χους και αφρώδεις. Έτσι το οινοποιείο ιδρύθηκε το 1927 και µετά η Καµπάς αγόρασε και αµπελώνες στην περιο-
χή και µάλιστα στην πλαγιά που βρισκόµαστε, µέρος των οποίων συνεχίζουν να υπάρχουν σήµερα και στην εταιρεία 

συνέντευξη

ΤΑ ΕΡΓΑΛΕΙΑ
ζυµώνουν το κρασί 
και η ιστορία βάζει  
το φως στο ποτήρι

Αλέξανδρος Τζαχρίστας

Συνέντευξη στους Γιάννη Πανάγο & Ζήση Πανάγο
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20    Wine Trails

Μπουτάρη. Το 1991, και αφού πέρασε το οινοποιείο παγκό-
σµιους πολέµους λειτουργώντας αδιάλλειπτα, η Καµπάς Οι-
νοποιητική περιήλθε στην Μπουτάρη, η οποία συνέχισε να 
αποκτά οινοποιεία σε άλλες περιοχές της Ελλάδας αλλά-
ζοντας τον εγχώριο χάρτη. Πριν από δύο-τρία έτη άλλαξε 
η σκυτάλη στο ιδιοκτησιακό καθεστώς µε προεξάρχοντες 
την οµάδα επενδυτών µε επικεφαλής τους αδερφούς Γε-
ωργιάδη, οι οποίοι αναβίωσαν το ιστορικό brand και είναι 
σηµαντικό να βλέπουµε ανθρώπους να θέλουν να πάνε 
την οινοποιία ένα βήµα πιο µακριά. 

Xωρίς να αποποιούνται την ιστορία και το παρελθόν 
και χωρίς να εγκαταλείπουν τη συνέχεια και τις ετι-
κέτες - δηµιουργήµατα όλων αυτών των ετών;
Κοιτάξτε, θα έλεγα σεβόµενοι το παρελθόν δεδοµένου ότι 
υπήρχαν και υπάρχουν συγκεκριµένες ετικέτες ογκόλιθοι 
από την Οινοποιία Μπουτάρη, αλλά και µε την γκάµα της 
εταιρείας να διανθίζεται και µε νέα προϊόντα.

Mε κεντρικό πυλώνα το Μοσχοφίλερο Μπουτάρη; Υ-
πάρχουν κάποιοι που λένε ότι η ετικέτα έκανε την 
ακµή της και τώρα δεν βρίσκεται στο απόγειο της 
δόξας της. Ίσως µιλάµε για µια δεύτερη νιότη...  
Στη συγκεκριµένη περιοχή, αλλά και για την εταιρεία 
Μπουτάρη, το Μοσχοφίλερο είναι η πιο δηµοφιλής µας ε-
τικέτα. Βέβαια οι ποικιλίες και οι ετικέτες πολλές φορές 
µπορεί να έχουν µια ελαφριά διακύµανση. Βάσει πωλήσε-
ων το Μοσχοφίλερο είναι σταθερά ανοδικό τα τελευταία 
χρόνια. Άρα ισχύει αυτό που λέτε ότι µιλάµε για µια δεύτε-
ρη νιότη. Θα έλεγα ότι τα προϊόντα εξελίσσονται. Ναι µεν, 
έχουν σταθερούς ποιοτικούς χαρακτήρες και πιστούς α-
κόλουθους, αλλά εξελίσσονται τόσο µε τη δουλειά που γί-
νεται στο αµπέλι, όσο και µε τη δουλειά που γίνεται στο οι-
νοποιείο, και µετά βέβαια και στο θέµα της επισήµανσης.

Να µιλήσουµε πρώτα λίγο για τον τόπο. Τι είναι αυ-
τό που χαρακτηρίζει τη Μαντινεία και µετά έρχεται 
το Μοσχοφίλερο και δένει µε αυτό τον τόπο;
Σε µια χώρα ψηλοθερµική όπως είναι η Ελλάδα υπάρχουν 
τρεις ψυχρές ζώνες, µία εκ των οποίων είναι και η Μαντι-
νεία. Εδώ η οριοθετηµένη ζώνη χαρακτηρίζεται από ψυ-
χρούς χειµώνες και ήπια καλοκαίρια. Έχουµε µεγάλη δια-
φορά στη θερµοκρασία την ηµέρα και τη νύχτα, ιδιαίτερα 
τον καιρό της ωρίµανσης, και µεγάλη πίεση την άνοιξη λό-
γω αυξηµένων ποσοστών υγρασίας. 

Βρισκόµαστε σε υψόµετρο 650 µέτρων.
Το µέσο υψόµετρο είναι τα 650 µέτρα, ξεκινώντας από τα 
618 και φτάνοντας µέχρι και τα 700 µέτρα. Περιστοιχιζό-
µαστε από πέντε βουνά οπότε, έχουµε εδώ ένα ξεχωρι-
στό κλίµα. Έχουµε αέρα συνεχώς στο οροπέδιο, ο οποίος 
φροντίζει να στεγνώνουν οι αµπελώνες ειδικά την άνοιξη, 

∆εν µπορούµε να µιλάµε 
για το Μοσχοφίλερο 
αν δεν µιλάµε για τη 
Μαντινεία. Η ποικιλία και 
η περιοχή είναι άρρηκτα 
συνδεδεµενες

συνέντευξη Αλέξανδρος Τζαχρίστας

Εµείς εδώ στη Μαντινεία 
λοιπόν καλλιεργούµε την 
κατεξοχήν τοποποικιλία 
της χώρας µας που είναι 
το Μοσχοφίλερο, µία ποικιλία 
µάλλον γνωστή από αρχαιοτάτων 
χρόνων. Μάλιστα, διαβάζουµε 
στα γραπτά του Θεόφραστου και 
του ∆ιοσκουρίδη ότι υπάρχουν 
πολλά παράλογα στη φύση αλλά 
το να φέρει µία άµπελος στο ίδιο 
πρέµνο και λευκά σταφύλια αλλά 
και χρωµατισµένα δεν είναι κάτι 
το οποίο είναι παρά τη φύση του, 
αλλά είναι φυσιολογικό. Τότε βγήκε 
και ο όρος «Κάπνιος Άµπελος», 
που θεωρούµε ότι είναι το 
Μοσχοφίλερο της αρχαιότητας. 

Στον αµπελώνα Μπουτάρη 
της Μαντινείας, καλλιεργούµε 
300 στρεµµατα. Οι αµπελώνες 
είναι ξερικοί, είναι πιστοποιηµένα 
βιολογικοί και έχουν µια µέση 
σταθµισµένη ηλικία τα 29 έτη. 
Καλλιεργούµε όσο µπορούµε 
χειρωνακτικά αλλά και µηχανικά. 
του από τον ανταγωνισµό. 

Στη λίπανση χρησιµοποιούµε 
µόνο οργανική ουσία και στη 
φυτοπροστασία σκευάσµατα 
που προβλέπονται στη 
βιολογική γεωργία κοινώς µε 
χαλκό και θειάφι. Επίσης σε 
πειραµατικό στάδιο δοκιµάζουµε 
διάφορες πρακτικές οι οποίες 
έχουν να κάνουν µε το να 
συλλέγουµε κάποια φυτά από 
τα βουνά της περιοχής, να 
τα κάνουµε εκχυλίσµατα και 
να τα δοκιµάζουµε µαζί µε το 
ψεκαστικό. Αυτά είναι στον 
τοµέα της φυτοθεραπείας. Τα 
αποτελέσµατα είναι ενθαρρυντικά, 
τα αξιολογούµε και προχωράµε.
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όπου έχουµε και µεγάλη πίεση από µυκητολογικές ασθένειες. Κάτι το οποίο επίσης συµ-
βαίνει εδώ και µιλώντας για τις δυσκολίες γιατί αυτές µας µένουν, είναι οι ανοιξιάτικοι πα-
γετοί. Αλλά από κει και ύστερα, έχουµε τα θετικά. Προ δεκαετιών βλέπαµε ζητήµατα ω-
ριµότητας κάποιες χρονιές. Πλέον αυτά τείνουν να εκλείψουν. Πέρα από τα ακραία φαι-
νόµενα που πάντα έχουν χαρακτήρα τοπικότητας, βλέπουµε ότι η περιοχή ευεργετείται 
από την άνοδο της θερµοκρασίας. Έτσι ενώ παλαιότερα τρυγούσαµε και στα µέσα Ο-
κτωβρίου -ακόµα και 20 Οκτωβρίου-  τώρα πια βλέπουµε τρύγους από τέλη Σεπτέµβρη.

Εποµένως αυτά είδε ο Ανδρέας Καµπάς και η οµάδα του και επέλεξαν ως 
δεύτερο βραχίονα της οινοποιητικής τους δραστηριότητας τη Μαντινεία; 
∆εν µπορούµε να είµαστε σίγουροι για το τι ακριβώς είδαν αλλά σίγουρα το ανάγλυφο 
προϊδεάζει ότι εδώ είναι ένας αµπελότοπος. Τα εδάφη είναι πλούσια, αλλά τόσο όσο. Α-
πό εκεί και ύστερα έχει να κάνει και ο ανθρώπινος παράγοντας για το πού θα φτάσουµε. 

Mετά, δεν ξέρω αν είναι µετά ή πριν, έρχεται το Μοσχοφίλερο και δένει µε αυ-
τό τον τόπο. Ξέρουµε πότε ήρθε στη Μαντινεία ως κύρια ποικιλία;
Το Μοσχοφίλερο φηµολογείται ότι υπήρχε από αρχαιοτάτων χρόνων. Ήδη 2.500 χρόνια 
πριν υπάρχουν αναφορές για πρέµνα τα οποία είχαν και λευκά και ερυθρωπά σταφύλια. 
Αυτό το βλέπουµε στην ωρίµανση του Μοσχοφίλερου. Η περιοχή είχε παράδοση στην α-
µπελοκαλλιέργεια. Στα σύνορα, µάλιστα, Αρκαδίας και Αχαΐας, στο χωριό Παγκράτι, υ-
πάρχει ένα αµπέλι το οποίο φηµολογείται ότι είναι χιλιάδων ετών. Υπάρχει µάλιστα και έ-
να άρθρο επιστηµονικό πάνω σε αυτό. Είναι το λεγόµενο κλήµα του Παυσανία. 

Είναι Μοσχοφίλερο το κλήµα του Παυσανία;
Όχι, είναι άγρια άµπελος. Το Μοσχοφίλερο όµως, ως ποικιλία, φαίνεται ότι είχε εγκλιµα-
τιστεί άριστα στην περιοχή, γιατί όπου αλλού έχει φυτευτεί, δεν έχει δώσει το χαρακτήρα 
που βλέπουµε στη Μαντινεία. Γι’ αυτό και πολλές φορές ταυτίζουµε την ποικιλία µε την 
περιοχή. Αυτό δεν γίνεται µε πολλές ποικιλίες στον ελληνικό χώρο, και όχι µόνο.

∆εν υπάρχει κάποια ερυθρή ποικιλία που να ενδείκνυται για τη Μαντινεία;
Υπάρχουν υπό πειραµατισµό κάποιες ποικιλίες, αλλά δεν έχουν αναδειχθεί ακόµη. Αυ-

Η ικανοποιητική παραγωγή 
έχει να κάνει µε την 
ισορροπία στο φυτό. ∆ηλαδή, 
θα µπορούσαµε να πούµε ότι 
ένας επικλινής αµπελώνας 
µπορεί να ξεκινήσει από 400 
κιλά και µπορεί να φτάσει και 
στα 700 ή ακόµα τα 800 κιλά. 
Ένας αµπελώνας σε ένα πιο 
επίπεδο ανάγλυφο µπορεί να 
πάει και λίγο παραπάνω στα 
1.000-1.100 κιλά.

Ο κορµός του Μοσχοφίλερου 
Μπουτάρη είναι από  αµπελώνες 
ιδιοπαραγωγής. Όµως είµαστε 
ευτυχείς να έχουµε και 
συνεργάτες αµπελουργούς µε 
συνεργασίες από δύο έτη ως και 
κοντά στα 40 έτη µε ανθρώπους 
οι οποίοι µας εµπιστεύονται και 
τους εµπιστευόµαστε. Γνωρίζουµε 
και τα αµπέλια τους και 
γνωρίζουµε και τις ιδιαιτερότητες 
του καρπού οπότε µπορούµε να 
επιλέξουµε και την οδό που θα 
ακολουθήσουµε.

Υπό πειραµατισµό 
βρίσκονται κάποιες 
ερυθρές ποικιλίες 
για την περιοχή της 
Μαντινείας, αλλά δεν 
έχουν αναδειχθεί 
ακόµη, σύµφωνα 
µε τον Αλέξανδρο 
Τζαχρίστα. Αυτήν τη 
στιγµή σηµειώνει 
η συντριπτική 
πλειοψηφία των 
αµπελιών είναι 
φυτευµένα µε 
Μοσχοφίλερο. 
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Ολα τα οινικά προϊόντα 
θα πρέπει να κάνουν τον 
οινόφιλο νοερό επισκέπτη 
µιας αµπελουργικής 
ζώνης. ∆ιαφορετικά θεωρώ 
ότι είναι λίγο δύσκολο να 
προχωρήσουµε µη έχοντας 
ταυτότητα και δόξα τω Θεώ 
ως χώρα έχουµε όλα αυτά τα 
εφόδια για να προχωρήσουµε 
στις διεθνείς αγορές.
Όµως στο ελληνικό κρασί 
είµαστε ιδιαίτερα χαρούµενοι 
να βλέπουµε ότι πια ο 
οινόφιλος έχει ενδιαφερθεί να 
µάθει για το προϊόν: θα ζητήσει 
συγκεκριµένες ποικιλίες, 
µπορεί ίσως συγκεκριµένους 
παραγωγούς, µπορεί να έχει 
πιο εξεζητηµένα γούστα και 
όλα αυτά συµβάλλουν στον 
ελληνικό πλουραλισµό.

Η Οινοποιία Μπουτάρη είναι 
ευτυχής να έχει ένα µεγάλο 
εύρος προϊόντων, που µπορεί 
να ικανοποιήσει και τον µέσο 
καταναλωτή και τον πιο ψαγµένο 
οινόφιλο. Υπάρχουν ετικέτες οι 
οποίες µας χαρακτηρίζουν, όπως 
το Μοσχοφίλερο Μπουτάρη, 
η Νάουσα Μπουτάρη και το 
Αγιωργίτικο Μπουτάρη, αλλά 
υπάρχουν και νέα όπως η 
Μαντινεία Cuvee, το White 
Knight, το Λευκό Γράµµα τα 
οποία θεωρώ ότι µπορούν να 
ικανοποιήσουν τόσο την Gen- Z, 
όσο και τις παλαιότερες γενιές.

τήν τη στιγµή η συντριπτική πλειοψηφία των αµπελιών είναι φυτευµένα µε Μοσχοφίλερο. 

Να πούµε ότι είναι γύρω στα 300 στρέµµατα αυτά τα οποία καλλιεργείτε εσείς και άλλα 
1.000-1.100 περίπου που είναι συνεργαζόµενα. Αυτοί οι συνεργαζόµενοι αµπελουργοί εν-
στερνίζονται κάποιες από τις επιλογές σας. Μπορεί να µην είναι βιολογικοί παραγωγοί, 
αλλά σίγουρα ακολουθούν ένα µοντέλο που προσοµοιάζει σε αυτό που εσείς επιδιώκετε;
Πρώτα απ’ όλα η βιολογική προσέγγιση έχει προκλήσεις ιδιαίτερα σε µια υγρή αµπελουργική ζώνη, ό-
πως είναι η Μαντινεία. Από εκεί και ύστερα, όµως και στη συµβατική καλλιέργεια δίνονται κατευθύν-
σεις και µε τους αµπελουργούς είµαστε σε µια έτσι διαρκή επικοινωνία για το πώς προχωράει η σεζόν 
και πώς θα κινηθούµε. Και αυτό ξεκινάει από το χειµώνα και φτάνει στην κορύφωση τώρα στον τρύγο.

Σήµερα έχει πολύ σηµασία η επιλογή του χρόνου που θα τρυγήσει ο καθένας. Εκεί ο Αλέ-
ξανδρος Τζαχρίστας έχει να κάνει πολλή δουλειά πιστεύω.
Θα πρέπει κανείς, όταν καλείται να επιλέξει το ποια αµπέλια θα τρυγηθούν, να έχει µια εποπτική εικό-
να της ζώνης και θα πρέπει ακόµα να προβαίνει σε δειγµατοληψίες σε όλη τη ζώνη για να γνωρίζει 
σε ποια φάση βρίσκονται τα αµπέλια, γιατί υπάρχουν κάποια τα οποία έχουν τα ποιοτικά χαρακτηριστικά 
που θέλουµε, αλλά υπάρχουν και άλλα τα οποία πρέπει να περιµένουν.  Και εδώ, ναι µεν είµαστε σε ένα 
οροπέδιο και οι κλιµατολογικές συνθήκες είναι παρόµοιες, αλλά πια µε την κλιµατική αλλαγή µπορεί στο 
συγκεκριµένο οινοπέδιο να έχει βρέξει αρκετά πριν από 15 µέρες και σε ένα άλλο χωριό που είναι στα 
20 χιλιόµετρα από εδώ να µην έχει βρέξει δύο µήνες. Εκεί υπάρχουν διαφορές. Όπως είδαµε και στο 
παλιό µας το αµπέλι, το οποίο τρυγήθηκε νωρίτερα από τα αµπέλια που τρυγάµε αυτή τη στιγµή.

Παρακολουθήσαµε τον τρύγο, πήραµε πλάνα, µιλήσαµε µε τους ανθρώπους σας. Έχετε 
µια πολύ αποτελεσµατική και σφυρηλατηµένη οµάδα όπως είδαµε.
Πρώτα απ’ όλα οι οµάδες δίνουν το αποτέλεσµα. Κάθε µέρα στη δουλειά µας υπάρχουν αποφάσεις που 
καλούµαστε να λάβουµε αλλά, για να είµαστε πιο συγκεκριµένοι, θα πρέπει να ξέρουµε ποια αµπελοτόπια 
θα τρυγηθούν, σε ποιες δεξαµενές θα πάνε, πώς θα γίνει η επεξεργασία και µε γνώµονα ποια προϊόντα.

Οι περισσότερες δεξαµενές που έχετε εδώ στη Μαντινείαςείναι µεγάλες.
Έχουµε δεξαµενές από 200 λίτρα µέχρι 50.000 λίτρα. Οπότε ναι µεν είµαστε ένα µεγάλο οινοποιείο, αλλά έ-
χουµε και πάρα πολλές µικρές παρτίδες. ∆ηλαδή η κάθε παρτίδα διαχειρίζεται και αξιολογείται αυτοτελώς, 

συνέντευξη Αλέξανδρος Τζαχρίστας
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ώστε στο τέλος να µπορέσουµε να αξιολογή-
σουµε τις δεξαµενές και να προβεί ο οινολόγος 
στα χαρµάνια. 

Η ωρίµανση γίνεται κατά κύριο λόγο σε 
δεξαµενές ή προτιµάτε και αµφορείς;
Σε δεξαµενές και βαρέλι. Στη Μαντινεία δεν χρη-
σιµοποιούµε αµφορείς. Σε άλλα µέρη φυσικά.

Ποια είναι η µέση ποσότητα που θα βγάλετε 
µια φυσιολογική χρονιά από τη Μαντινεία;
Το Μοσχοφίλερο βγαίνει στις περίπου 1,5 εκα-
τοµµύριο φιάλες. Η Μαντινεία Cuvee στις 30 χι-
λιάδες φιάλες και το White Knight ανάλογα µε 
τη χρονιά. Η φιλοσοφία της Οινοποιητικής ήταν όλα τα κρασιά από όλα τα οινοποιεία να διοχετεύο-
νται στο οινοποιείο στην Στενήµαχο -είναι δύσκολο να υπάρχει οινοποιείο και εµφιαλωτήριο στην ί-
δια µονάδα. Ηταν δύσκολο να υπάρχουν έξι εµφιαλωτήρια για τα έξι οινοποιεία Μπουτάρη και για 
λόγους διασφάλισης ποιότητας. Υπάρχει, όµως, πλάνο να γίνει εµφιαλωτήριο και στη Μαντινεία.

Στη δική σας θητεία, τώρα, γιατί δεν ζήσατε την περίοδο Καµπά, αλλά ζήσατε το µεγα-
λύτερο µέρος της περιόδου Μπουτάρη και βιώνετε τα τελευταία τρία χρόνια και την 
περίοδο των Ελληνικών Οινοποιείων: Πώς ήταν η περίοδος Μπουτάρη και τι είναι αυτό 
που βλέπετε να αλλάζει;
Κοιτάξτε, ήµουν ευτυχής να ενστερνιστώ την αµπελουρική προσέγγιση και την οινοποιητική φιλο-
σοφία από πεφωτισµένους ανθρώπους του κλάδου και υπήρχε και µια συγκεκριµένη φιλοσοφία 
της σχολής Μπουτάρη. Θα αναφέρω µόνο τη Ρωξάνη Μάτσα και τον δόκτορα Γιάννη Βογιατζή 
µεταξύ πολλών συναδέλφων, οι οποίοι µε βοήθησαν και φυσικά αυτά που έµαθα από τους αν-
θρώπους αυτούς µε συντροφεύουν πάντα. Αναφορικά µε το σήµερα θα έλεγα ότι υπάρχει ένας 
αέρας εξορθολογισµού και ανανέωσης, αναβίωσης της ιστορικής οινοποιίας. Έχουµε εργαλεία 
τα οποία δεν είχαµε, βοηθηθήκαµε πάρα πολλοί σε ζητήµατα ετοιµότητας και διαθέσιµότητας ε-
ξοπλισµού, αλλά και αναφορικά µε τεχνογνωσία και θεωρώ ότι το µέλλον είναι λαµπρό. 

Κάποιοι λένε ότι τα αδέλφια Γεωργιάδη φαίνεται να βλέπουν περισσότερο το real 
estate και λιγότερο την οινοποιητική διαδικασία. Εσείς ποια αίσθηση έχετε;
Εγώ βλέπω δύο ανθρώπους της διασποράς, οι οποίοι επένδυσαν σε έναν κλάδο µε συγκεκριµέ-
νες δυσκολίες και παθογένειες και οι οποίοι ήταν καταλυτικοί στο να διασωθεί ένα ιστορικό brand 
και µέσω αυτού αγάπησαν το κρασί. Ξεκίνησαν από έναν άλλο κλάδο, αλλά η πορεία τους µαρ-
τυρά ότι ήρθαν εδώ για να µείνουν. Αυτό µάλιστα ενισχύεται και από όλα τα επενδυτικά σχέδια, τα 
οποία είναι σε εξέλιξη αυτήν τη στιγµή και σε άλλες περιοχές αλλά και εδώ. 

Πόσο µάλλον όταν φτάνεις και αυτό το project να το κάνεις κερδοφόρο.
Bέβαια, και ήδη βλέπουµε και στις πωλήσεις αλλά και µε τα οικονοµικά στοιχεία ότι είναι πολύ 
ενθαρρυντική η κατάσταση.

Τι είναι αυτό τώρα που διαφοροποίησε την εποχή του οµίλου Ελληνικά Οινοποιεία από 
την εποχή Μπουτάρη; Είδαµε πράγµατι ως καταναλωτές και οινόφιλοι έναν εξορθολογι-
σµό στις ετικέτες. Τι άλλο είδατε εσείς;
Στο τεχνικό κοµµάτι πρώτα απ’ όλα υπήρξαν συγκεκριµένες αλλαγές στην υλικοτεχνική υποδοµή 
αλλά και στον κόσµο. ∆ηλαδή ήρθαν και άνθρωποι εδώ, οι οποίοι µε τις γνώσεις τους βοηθάνε 
στο να προχωρήσουµε παρακάτω, είτε αυτό έχει να κάνει µε την εµπορία, είτε έχει να κάνει µε τις 
πωλήσεις αλλά και στο παραγωγικό κοµµάτι. Όλο αυτό βοηθάει και στο να εξελιχθούµε κι εµείς.

Σε ό,τι αφορά την 
τοποθέτηση του 
Μοσχοφίλερου στις 
διεθνείς αγορές είναι µια 
ποικιλία η οποία έχει µέτρια 
επίπεδα αλκοόλ, το οποίο 
όπως γνωρίζουµε διώκεται. 
Άρα µια ποικιλία η οποία έχει 
χαµηλό επίπεδο αλκοόλ µε 
φυσικό τρόπο -δεν µιλάµε για 
προϊόντα no alcohol γιατί είναι 
µια άλλη κατηγορία- θεωρώ 
ότι θα έχει και ένα πεδίο στις 
διεθνείς αγορές. Επίσης το 
γεγονός ότι είναι γηγενής 
ποικιλία την οποία τη βρίσκει 
κάποιος σε µια συγκεκριµένη 
περιοχή βοηθάει πάρα πολύ 
στην αναγνωρισιµότητα και 
αυθεντικότητα του προϊόντος.

«Υπάρχει πλάνο για 
εµφιαλωτήριο στη 
Μαντινεία», ανέφερε 
µεταξύ άλλων ο 
Αλέξανδρος Τζαχρίστας, 
αν και στη φιλοσοφία 
της Οινοποιητικής 
Μπουτάρη ήταν τα κρασιά 
από όλα τα οινοποιεία 
να διοχετεύονται στο 
οινοποιείο στην Στενήµαχο 
Ηµαθίας.
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Ως άνθρωπος που παρακολουθεί την πορεία του χώρου του κρασιού στην Ελλάδα, θεωρείτε ότι υπάρ-
χει χώρος καταρχήν για µια τόσο µεγάλη εταιρεία όπως εξελίσσεται πια ο όµιλος Ελληνικά Οινοποιεία; Το 
χρειάζεται αυτό η Ελλάδα και σε τι εξυπηρετεί;
Στην Ελλάδα λέµε ότι έχουµε 1.200-1.500 οινοποιεία και έχω χάσει τον αριθµό για το πόσα είναι τελικά. 
Είναι σηµαντικό, για να µπορέσουν να υπάρχουν βιώσιµες εκµεταλλεύσεις να υπάρχουν συνέργειες. Η 
ενδυνάµωση του Oµίλου και µε άλλα brands σε αυτό στοχεύει: Στο να υπάρχουν συνέργειες τόσο σε ε-
πίπεδο παραγωγής, αλλά και αναφορικά µε τα κανάλια διανοµής αλλά και την εµπορία. Άρα θεωρώ ότι 
όχι µόνο υπάρχει πεδίο, αλλά ίσως θα πρέπει να είναι µια φιλοσοφία, η οποία πρέπει να υπηρετηθεί.

Αν το δούµε λιγάκι αντίστροφα, µένει χώρος για µικρότερες οινοποιητικές προσπάθειες;
Πάντα µένει χώρος για αυθεντικές οινοποιητικές προσπάθειες και τα παραδείγµατα στον ελληνικό, 
και όχι µόνο, χώρο είναι πολλά.

Η δική σας άποψη για την εξέλιξη του κρασιού στην Ελλάδα τα επόµενα 30 χρόνια ποια είναι; Βι-
ώσαµε τα τελευταία 30 χρόνια µεγάλη ανάπτυξη και περάσαµε από το πολύ στο ποιοτικό κρασί.
Είναι πολύ µακριά τα επόµενα 30 χρόνια. Πρέπει να δούµε πρώτα απ’ όλα σε παγκόσµιο επίπεδο ποια 
θα είναι η στρατηγική αναφορικά µε το κρασί, γιατί, όπως είπαµε, το κρασί βάλλεται και αντιµετωπίζε-
ται ως ένα κοινό διάλειµµα νερού µε αλκοόλ. Oπότε το να µιλήσουµε έτσι µακροπρόθεσµα για τα επό-
µενα 30 χρόνια θα ήταν λίγο επίφοβο. Αυτό που µπορώ να πω είναι ότι χρειαζόµαστε πάντα ταυτότητα 
στα προϊόντα, δηλαδή αυθεντικά προϊόντα, τα οποία να ταξιδεύουν τον οινόφιλο και τον µέσο κατανα-
λωτή και τα οποία να διαφοροποιούνται. Μόνο έτσι µπορούµε να προχωρήσουµε. 

Έχουµε δει τα τελευταία 20-30 χρόνια ταυτόχρονα µε την ανάπτυξη του οινολογικού κλάδου 
στην Ελλάδα σηµαντικές προσωπικότητες από τον εν λόγω κλάδο. Ο Αλέξανδρος Τζαχρίστας 
που σπούδασε οινολογία, έκανε µεταπτυχιακό και έχει κάνει και αντίστοιχο διδακτορικό έχει κά-
ποιο προσωπικό όραµα πέραν του να υπηρετεί µε τέτοια συνέπεια εξέχουσες προσπάθειες;
Κοιτάξτε η ζωή µας επιφυλάσσει εκπλήξεις. Αυτή τη στιγµή δεν είναι στα άµεσα πλάνα, αλλά δεν εί-
ναι και κάτι που έχω αποκλείσει. ∆υστυχώς όταν είσαι σε ένα µεγάλο «µαγαζί», ας το πούµε έτσι, 
και έχεις διάφορες ασχολίες και προϊόντα και µεγάλα και µικρά και βιολογικά και συµβατικά και ή-
πιων πρακτικών, πολλές φορές όλα αυτά σου καλύπτουν την ανάγκη της προσωπικής διαφοροποί-
ησης. Ωστόσο δεν µπορώ να αποκλείσω κάτι.

Το προσωπικό όραµα 
του Αλέξανδρου 
Τζαχρίστα συνδέεται 
µε τη Μαντινεία;

Με τη Μαντινεία είµαι 
άρρηκτα συνδεδεµέ-
νος Είναι πιθανό η πε-
ριοχή ενδείχνεται µέχρι 
το 2060, γιατί και στα 
συνέδρια που είχαµε 
δει για την κλιµατική αλ-
λαγή µας είχαν πει ότι η 
Μαντινεία από το 2060 
και µετά θα είναι και αυ-
τή ακατάλληλη για την 
αµπελοκαλλιέργεια αλ-
λά θα δούµε.

συνέντευξη Αλέξανδρος Τζαχρίστας
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τεχνολογία εµφιάλωση

Η συµπιεστότητα και η ελαστική 
επαναφορά αποτελούν τις 
σηµαντικότερες ιδιότητες του 
υλικού «φελλός» και οφείλονται 

στην κυτταρική δοµή του υλικού και στο 
πλεόνασµα αέρα στο µεσοκυττάριο διάστηµα.
Κατά τον πωµατισµό, ένα πώµα συµπιέζεται µη-
χανικά για να τοποθετηθεί στη φιάλη του οίνου. Γρή-
γορα επανακάµπτει προσπαθώντας να ανακτήσει τις 
αρχικές του διαστάσεις, αλλά «σταµατά» στο λαιµό του γυάλι-
νου περιέκτη. Από εκείνη τη στιγµή ξεκινά η αποστολή του, που 
είναι η ασφαλής διατήρηση του οίνου για την άρτια εξέλιξή του.

Όταν το 2004 δηµιουργήθηκε ο φελλός DIAM, ανάµεσα 
στα πρωτοποριακά και επαναστατικά χαρακτηριστικά του 
ήταν η σύνθεσή του µε µικροσφαιρίδια αέρα µαζί µε το 
τρίµµα φελλού. Αξιοποιώντας στο έπακρο τις βασικές ιδιότη-
τες του φυσικού φελλού και προσθέτοντας ταυτόχρονα την υ-
περαξία της υψηλής τεχνολογίας. Τα µικροσφαιρίδια διαχέο-
νται ανάµεσα στους κόκκους του φελλού και καθώς διαστέλ-
λονται µε τη θερµότητα της σύνθεσης, κλείνουν κάθε κενό χώ-
ρο στο εσωτερικό του πώµατος. Με αυτήν τη µέθοδο δηµιουρ-
γούνται πώµατα συµπαγή, µε απόλυτη σταθερότητα και οµοιο-
µορφία. Η ελαστική επαναφορά τους είναι ταχύτατη και δεν υ-
πάρχει καµία απορρόφηση υγρού (φαινόµενο τριχοειδούς).
Γι’ αυτό η σφράγιση µε τους φελλούς DIAM είναι τέλεια, όπως 

και η διατήρηση του χαρακτήρα και των αρωµάτων 
των οίνων. Γι’ αυτό επίσης οι φιάλες µπορούν να 
τοποθετηθούν σε οριζόντια θέση αµέσως µετά 
την εµφιάλωση.Και γενικώς η θέση της φιάλης 
δεν προβληµατίζει για την αποθήκευση, τη µετα-
φορά και την παλαίωση.

Τα µικροσφαιρίδια αέρα είναι ένα σηµαντικό δο-
µικό υλικό, που µαζί µε τον συνδετικό παράγοντα 

συµβάλλουν στην ιδιαίτερη κατασκευή και τις άριστες 
φυσικοµηχανικές ιδιότητες των φελλών DIAM, πράγµα που έ-
χει αποδειχθεί στην πράξη όλα αυτά τα χρόνια.         

Είναι τα µικροσφαιρίδια αέρα κάτι νέο; Όχι, πλείστα προϊ-
όντα υγιεινής και καλλωπισµού τα περιέχουν. Οι φελλοί DIAM 
αξιοποιούν τα µικροσφαιρίδια αέρα για να πρωτοπορήσουν 
και µε µία άλλη µοναδική και επαναστατική ιδιότητά τους.  Την 
ελεγχόµενη µικροοξυγόνωση, δηλαδή τη διαπερατότητα από 
οξυγόνο, που µεταφράζεται σε έλεγχο της εξέλιξης και της 
παλαίωσης των οίνων. 
Η γκάµα των φελλών DIAM περιλαµβάνει πολλά πώµατα, σε 
διαφορετικές διαπερατότητες, που αποτελούν εργαλεία για 
τον οινολόγο και τον οινοποιό, για κάθε οίνο. Ιδιαίτερο προϊόν 
αποτελούν τα DIAM ORIGINE, στα οποία χρησιµοποιείται φυ-
σικό κερί µέλισσας αντί των µικροσφαιριδίων αέρα. Ο συνδετι-
κός παράγοντας είναι το φυτικό ρητινέλαιο, µε αποτέλεσµα έ-
να 100% bio based πώµα.

Φελλός DIAM και µικροσφαιρίδια αέρα 

Φύση και υψηλή τεχνολογία
Κείµενο Τίνα Κοκκαλίδου                           

 https://corkhellas.gr/
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Ξ ενοδοχειακή επένδυση στη Μεσσηνία ετοιµάζει ο Σπύρος Λαφαζάνης 
µέσω της εταιρείας Νέστωρ ΑΕ. Πρόκειται για τετράστερο ξενοδοχείο 

κοντά στο οµώνυµο οινοποιείο, στην τοποθεσία «Πυργάκι» του Πύργου 
Τριφυλλίας, το οποίο θα έχει, σύµφωνα µε την οικοδοµική άδεια που 
προεγκρίθηκε από την αρµόδια υπηρεσία δόµησης του ∆ήµου Τριφυλλίας, 
49 δωµάτια και 124 κλίνες, ενώ θα διαθέτει και πισίνες. Το έργο, όπως 
προαναφέρθηκε, θα φέρει εις πέρας η εταιρεία Νέστωρ, στην οποία 
ο Σπύρος Λαφαζάνης είναι Πρόεδρος και ∆ιευθύνων Σύµβουλος, µε 
Αντιπρόεδρο τον γιο του Βασίλη Λαφαζάνη (φωτό επάνω) και µέλη την 
Αθηνά Λαφαζάνη (φωτό δεξιά), τον οινολόγο Κώστα Νοδάρα και 
τον Σταύρο Σταυρόπουλο. 
Η επένδυση αυτή έρχεται σε µια σχετικά θετική στιγµή 
για την εταιρεία, καθώς ο κύκλος εργασιών για το 
2024 ανήλθε στα 1,89 εκατ. ευρώ έναντι 1,172 
εκατ. ευρώ της προηγούµενης χρήσης, ενώ 
σηµειώθηκαν ζηµιές ύψους 10.949,39 ευρώ 
έναντι κερδών 50.392,93 ευρώ της προηγουµένης 
χρήσης του 2023. Με βάση τα όσα αναφέρονται 
από την εταιρεία, οι προοπτικές για την χρήση 
2025, «ευελπιστούµε να είναι σε πιο καλά επίπεδα 
από όσο ήταν τα αποτελέσµατα του 2024», ενώ 
δεν αναφέρεται κάτι πιο συγκεκριµένο, σε σχέση για 
τα οικονοµικά κυρίως, για την καινούργια επένδυση 

της οικογένειας, η οποία, εν έτει 2025, συµπληρώνει πάνω από 80 χρόνια 
εµπειρίας στο κρασί. Αξίζει να σηµειωθεί το 2024 η οικογένεια Λαφαζάνη 
«ένωσε» τα τρία οινοποιεία που διαθέτει σε Νεµέα, Μεσσηνία και Πάτρα 
κάτω από την οµπρέλα της Emperia Group. Ο χηµικός-οινολόγος Σπύρος 
Λαφαζάνης είναι η δεύτερη γενιά της εταιρείας, συνεχίζοντας το όραµα 
του πατέρα του Βασίλη, δηµιούργησε το Lafazanis Winery στην ιστορική 
περιοχή της Νεµέας Κορίνθου. Ακολούθησε το αποσταγµατοποιείο στην 
ίδια περιοχή, και το οινοποιείο Nestor Wines στην Τριφυλλία Μεσσηνίας, 
παράλληλα µε ένα δεύτερο αποσταγµατοποιείο στην περιοχή. Το επόµενο 

απόκτηµα του Οµίλου, το οινοποιείο της Πατραϊκής, εξελίχθηκε 
στην εταιρεία Ambelos, που στεγάζει επίσης τον κλάδο της 

χυµοποίησης και παραγωγής υποκατάστατων ζάχαρης. 
Τελευταία προσθήκη του oµίλου SPYROS LAFAZANIS 

EMPERIA GROUP, ένα κτήµα 300 στρεµµάτων 
γειτονικά του Lafazanis Winery, που έχει ήδη 
καλλιεργηθεί µε διαλεχτές ελληνικές ποικιλίες 
ακολουθώντας βιολογικές µεθόδους. Σήµερα, τη 
σκυτάλη έχει πάρει και η τρίτη οινοποιητική γενιά 
Λαφαζάνη, η Αθηνά και ο Βασίλης, τα παιδιά του 

Σπύρου Λαφαζάνη, τα οποία και θα έχουν και την 
εποπτεία σχετικά µε το νέο ξενοδοχείο. 

Πηγή: https://www.financialreport.gr

ΜΕΣΩ ΝΕΣΤΩΡ ΣΤΟΝ ΤΟΥΡΙΣΜΟ Ο ΛΑΦΑΖΑΝΗΣ
Επενδύει σε σύγχρονη ξενοδοχειακή µονάδα µε 49 δωµάτια και πισίνες

ΣΤΗΝ ΤΡΙΦΥΛΛΙΑ ΜΕΣΣΗΝΙΑΣ 

 OINIKA NEA 
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Εγένετο House of Claus 
στη ζώνη της Αχαΐας

ΚΟΙΝΗ ΠΟΡΕΙΑ

Ε να νέο κεφάλαιο για τον αµπελοοινικό τοµέα ανοίγει µε τη 
δηµιουργία του «House of Clauss», στην Αχαΐα. Πρόκειται για 

µια νέα οµπρέλα που ενώνει τρεις ισχυρές δυνάµεις του κρασιού της 
ευρύτερης περιοχής, και συγκεκριµένα τους Achaia Clauss, Αµπελώνες 
Αντωνόπουλου και Castro Clauss. «Το House of Clauss γεννήθηκε για 
να εκφράσει την κοινή µας πορεία, να ενώσει την παράδοση µε την 
καινοτοµία και να δηµιουργήσει έναν ενιαίο χώρο που θα αναδεικνύει 
την ποιότητα, το όραµα και την αγάπη µας για το κρασί» αναφέρεται σε 
σχετική ανάρτηση στα µέσα κοινωνικής δικτύωσης, ενώ σε επόµενο 
τεύχος του Wine Trails αναµένεται εκτενές ρεπορτάζ..

ΣΤΑ ΧΕΡΙΑ ΤΗΣ ΝΕΑΣ 
ΓΕΝΙΑΣ Ο ΣΧΕ∆ΙΑΣΜΟΣ 
ΤΗΣ ΕΠΕΤΕΙΑΚΗΣ ΜΑΛΑΜΑΤΙΝΑ

Μ ε αφορµή τη συµπλήρωση 130 χρόνων ιστορίας 
της εµβληµατικής ελληνικής Ρετσίνας Μαλαµατίνα, 

οι φοιτητές του Μητροπολιτικού Κολλεγίου, κλήθηκαν να 
προσεγγίσουν δηµιουργικά το brand, επανασχεδιάζοντας 
την επετειακή του ετικέτα µέσα από τη σύγχρονη αισθητική 
και την οπτική γλώσσα της νέας γενιάς. Στόχος της 
δράσης ήταν η σύνδεση της εκπαίδευσης µε την αγορά 
εργασίας, αναδεικνύοντας τον ρόλο των νέων δηµιουργών 
στην επανερµηνεία παραδοσιακών συµβόλων. Με τη 
συγκεκριµένη πρωτοβουλία, η Οινοποιία Μαλαµατίνα 
επιβεβαιώνει τη δέσµευσή της να επενδύει στη νέα γενιά 
δηµιουργών και να υποστηρίζει πρωτοβουλίες που ενισχύουν 
τον διάλογο ανάµεσα στην παράδοση και την καινοτοµία.

ΜΗΤΡΟΠΟΛΙΤΙΚΟ ΚΟΛΕΓΙΟ

28-31_epix.indd   29 07/10/2025   20:04



30    Wine Trails

 OINIKO ΕΠΙΧΕΙΡΕΙΝ 

NAVITAS WINERY
ΜΕ ΠΗΓΗ 
ΕΜΠΝΕΥΣΗΣ 
ΤΟΝ ΘΕΙΚΟ ΟΛΥΜΠΟ

Aπαλό σοµόν χρώµα. Μύτη ζωηρή 
και φρέσκια µε νότες από ροζ 

γκρέιπφρουτ και πετροκέρασο. Ζουµερό 
φρούτο και στο στόµα µε το σµέουρο να 
ξεχωρίζει και την οξύτητα να προσδίδει 
νεύρο και ισορροπία. Μακρά και 
δροσισιστική επίγευση για ένα Grenache 
Rouge, που γεννιέται στους πρόποδες 
του Ολύµπου και αντλεί την δύναµή του 
από την αστείρευτη ενέργεια του βουνού 
των Θεών. Ένας ΠΓΕ Πιερία ροζέ ξηρός 
και βιολογικός οίνος 12,5% vol., εσοδείας 
2024, από αµπέλια ηλικίας έως 24 ετών, 
µε τον τρύγο να λαµβάνει χώρα στις 19 
και 20 Αυγούστου 2024. Πραγµατοποιείται 
προζυµωτική εκχύλιση για 6 ώρες στους 
10οC και η σταφυλοµάζα οδηγείται στο 
πιεστήριο όπου λαµβάνεται µόνο το γλεύκος 
ελεύθερης ροής χωρίς άσκηση επιπλέον 
πίεσης. Η οινοποίηση γίνεται σε ανοξείδωτες 
δεξαµενές στους 15οC και η ολοκλήρωση 
της ζύµωσης γίνεται µε γηγενείς 
ζυµοµύκητες. Ηλίας Ανδρεάκης

«Κάθε κρασί µας 
θέλουµε να µιλάει για 
εµάς και τη δουλειά µας 
µε τρόπο ουσιαστικό. Να 
φανούµε αντάξιοι του 
τόπου που µας φιλοξενεί 
και να γινόµαστε κάθε 
µέρα καλύτεροι σε ό,τι 
κάνουµε» αναφέρει 
χαρακτηριστικά 
η οινοποιός Μαρία 
∆ηµητριάδη. 
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ΚΑΛΑ ΚΡΑΤΕΙ Ο ΟΙΝΟΤΟΥΡΙΣΜΟΣ 
ΣΤΗΝ ΚΑΡ∆ΙΑ ΤΟΥ ΑΙΓΑΙΟΥ

Μ ε βασικό στόχο την ανάδειξη του µοναδικού Σαµιώτικου αµπελώνα µε τη 
δηµιουργία µικρού αριθµού και υψηλής ποιότητας ετικετών οίνου από σπάνιες 

τοπικές ποικιλίες λειτουργεί από το 2011 το Οινοποιείο Βακάκη στην περιοχή Μεγάλη 
Λάκκα Σάµου κοντά στο Καρλόβασι. Σε ένα παραδοσιακό κτίριο που λειτούργησε στο 
παρελθόν ως πατητήρι σήµερα έχει δηµιουργηθεί το σύγχρονο οινοποιείο µε σεβασµό 
στην παράδοση και το βλέµµα στο µέλλον. Ένας πλήρως επισκέψιµος χώρος όπου 
οργανώνονται γευσιγνωσίες δηµιουργώντας µια ισχυρή εµπειρία, η οποία αποτυπώνεται 
ανεξίτηλα στο µυαλό του οινόφιλου επισκέπτη. Ξηρά, ηµίγλυκα, γλυκά και αφρώδη 
κρασιά περιλαµβάνονται στην παραγωγή του οινοποιείου, το οποίο διατηρεί µικρούς 
αµπελώνες διάσπαρτους σε όλο το νησί. Ελ. ∆ούσκα

Σύµφωνα µε τον αεικίνητο επικεφαλής του οµώνυµου Οι-
νοποιείου Νίκο Βακάκη, οι ποικιλίες στις οποίες δίνει έµφα-
ση είναι το Μοσχάτο Σάµου, το Φωκιανό, ο Αυγουστιάτης, το 
Μαύρο Μοσχάτο Σάµου και το Μαυροτράγανο.

ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΒΑΚΑΚΗ
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ΑΠΟ ΤΟΝ ΙΤΑΛΙΚΟ ΟΡΓΑΝΙΣΜΟ VINORA

ΚΡΟΥΣΜΑΤΑ ΣΤΗΝ ΤΕΝΕΡΙΦΗ

Για πρώτη φορά 
εντοπίστηκε φυλλοξήρα 
στα Κανάρια Νησιά

Με κρούσµατα να επιβεβαιώνονται σε δύο περιοχές της 
Τενερίφης, το έντοµο που προκαλεί θανατηφόρα τραύµατα 

στα φυτά vitis vinifera έχει τροµοκρατήσει τους οινοποιούς της 
περιοχής που βλέπουν τα ιστορικά τους αµπέλια σε κίνδυνο. Οι 
παραγωγοί πιστεύουν ότι η επιδηµία ξεκίνησε όταν ένας κάτοικος 
φύτεψε µολυσµένα αµπέλια. Πιστεύεται ότι το έντοµο εξαπλώθηκε 
από εκεί σε έναν εγκαταλελειµµένο αµπελώνα στην περιοχή Valle de 
Guerra, όπου η παρουσία του επιβεβαιώθηκε την 1η Αυγούστου. Μια 
δεύτερη ύποπτη περίπτωση αναφέρθηκε στο La Matanza de Acentejo, 
που βρίσκεται επίσης στο βόρειο τµήµα της Τενερίφης. Με πολλούς 
εγκαταλελειµµένους αµπελώνες σε όλο το νησί, υπάρχει ανησυχία ότι 
η φυλλοξήρα θα µπορούσε να εξαπλωθεί γρήγορα αν δεν ληφθούν 
µέτρα άµεσης δράσης. «Είµαστε όλοι πολύ ανήσυχοι και ελπίζουµε 
ότι πρόκειται για µεµονωµένο περιστατικό», δήλωσε ο Agustin Garcia 
Farrais της Bodegas Tajinaste. «Σχεδόν όλες οι φυτεύσεις µας 
γίνονται µε µαζική επιλογή και έχουµε αυτή την ισχυρή παράδοση να 
παίρνουµε αµπέλια από τους γείτονές µας. Αν δεν το κάνουµε, θα 
χάσουµε ένα τεράστιο µέρος της αµπελουργικής µας κληρονοµιάς».

κόσµος 

«Ηφαιστιογενής προέλευση» 
τώρα και µε πιστοποίηση

Π ερισσότερα από 30 οινοποι-
εία σε όλο τον κόσµο έχουν µέ-

χρι στιγµής αποκτήσει την πιστοποίη-
ση «volcanic origin» για τους οίνους 
τους από τον µη κερδοσκοπικό οργανι-
σµό VINORA, που εδρεύει στην περιο-
χή Auvergne της Γαλλίας. «Η ετικέτα η-
φαιστειογενούς προέλευσης δεν είναι 
απλά ένα διαφηµιστικό εργαλείο, αλ-
λά µια σφραγίδα ποιότητας που ξεχω-
ρίζει τα κρασιά που πράγµατι προέρχο-
νται από ηφαιστειογενές terroir. Η δου-
λειά που έχουµε πραγµατοποιήσει α-

πό το 2019 αποδεικνύει ότι αυτά τα κρασιά έχουν τη δική τους γεωλογική και ορ-
γανοληπτική ταυτότητα, και αυξηµένη ανθεκτικότητα στη ξηρασία», ξεκαθαρίζει ο 
πρόεδρος της VINORA, Jean-Baptiste Deroche.  
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ΝΥΕTIMBER BLANC DE BLANC 2016COMPLICATED ΟΠΩΣ Η ΠΡΩΤΗ ΕΠΙΤΥΧΙΑ ΤΗΣ

Π οιος τελικά θα µπορούσε να ανταγωνιστεί την κυριαρχία της Προ-
βηγκίας στα ροζέ; Μια ερώτηση που... τριγυρίζει στο µυαλό των 

απανταχού οινόφιλων ίσως πλέον έχει βρει την απάντησή της. Σύµφω-
να µε τον διευθυντή off-trade πωλήσεων της εταιρείας εισαγωγής και 
διανοµής κρασιών Berkmann Wine Cellars, Alex Canetti, δεν χρει-
άζεται κανείς να κοιτάξει πέρα από τη γειτονική Ιταλία. Μιλώντας στο 
Drinks Business, ο Canetti ξεχώρισε την οινοπαραγωγική περιοχή 
Puglia, η οποία παράγει κατά τον ίδιο ποιοτικά ροζέ, που πέρα από ευ-
χάριστη γεύση έχουν το κατάλληλο χρώµα, αφού το «φαίνεσθαι είναι ε-
ξίσου σηµαντικό». Παρότι, αυτήν τη στιγµή η Προβηγκία πουλάει πέντε 
φορές περισσότερα ροζέ κρασιά από την Ιταλία φαίνεται πως υπάρχει η 
ζήτηση από τις διεθνείς αγορές για τους οίνους της γειτονικής χώρας. 
Όσον αφορά επωνυµίες που µπορούν να κοντράρουν την κορυφαία 
παραγωγό από άποψης πωλήσεων ροζέ της Προβηγκίας, Whispering 
Angels, ο Canetti ξεχώρισε την «Calafuria» της Antinori τα κρασιά της 
οποίας παράγονται από οινοστάφυλα Negroamaro, τα οποία στην Ιταλία 
θεωρούνται ιδανική ποικιλία για παραγωγή ροζέ οίνων.

Ιστορική στιγµή για τον 
βρετανικό αφρώδη οίνο 

Κ αταγωγή από τη 
Βρετανία και όχι 

από την Καµπανία είχε ο 
φετινός πρωταθλητής της 
διοργάνωσης International 
Wine Challenge 2025. 
Ο λόγος για το  Blanc de 
Blancs 2016 Magnum 
της Nyetimber που 
βαθµολογήθηκε µε 97 
πόντους και είναι το πρώτο 
κρασί που αποσπά αυτή τη 
διάκριση και δεν είναι σαµπάνια. Παράλληλα η επικεφαλής της 
οµάδας οινοποίησης Cherie Spriggs, απέσπασε τη διάκριση 
της Καλύτερου Παραγωγού Αφρώδους για δεύτερη χρονιά και 
αποτελεί τη µοναδική γυναίκα µε ατον αντίστοιχο τίτλο.

ΠΡΟΒΗΓΚΙΑ-ΙΤΑΛΙΑ 0-1

ΑΠΟ ΤΗΝ ΙΤΑΛΙΑ 
ΕΡΧΕΤΑΙ ΤΟ ΕΠΟΜΕΝΟ 
WHISPERING ANGEL;

Με ένα βελούδινο Pinot Noir 
στο κρασί η Avril Lavigne

To ντεµπούτο της στο χώρο του οί-
νου πραγµατοποίησε µε την πε-

ριορισµένης έκδοσης ετικέτα Pinot 
Noir «Complicated» η δηµοφιλής τρα-
γουδίστρια, Avril Lavigne. Η ονοµασία 
Complicated προέρχεται από την πρώ-
τη µεγάλη επιτυχία της τραγουδίστριας το 
2002 και η ετικέτα παράγεται σε συνερ-
γασία µε το οινοποιείο Banshee Wines, ε-
νώ περιγράφεται ως «απαλό, βελούδινο 
Pinot Noir µε νότες από κεράσι και βατό-
µουρο, το οποίο έχει δηµιουργηθεί για να 
ενσαρκώνει την αυτοπεποίθηση, την πο-
λυπλοκότητα και τη δηµιουργικότητα που 
διακρίνει την Avril Lavigne και το οινοποι-
είο Banshee». 
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Σ ε ένα σύνολο 195 εκατ. hl, που σηµατοδοτεί µια αύξηση της τά-
ξης του 0,9% σε σχέση µε τα 193 εκατ. hl του 2024, η Ιταλία, µε 

47,4 εκατ. hl, πλασάρεται στην πρώτη θέση ανάµεσα στους δέκα µεγα-
λύτερους παραγωγούς για το 2025. Η συγκοµιδή της γειτονικής χώ-
ρας, αυξηµένη κατά 8% σε σχέση µε την περσινή χρονιά, την τοποθετεί
µπροστά από τη Γαλλία και την Ισπανία. Ένα αποτέλεσµα που σύµφωνα 
µε τα ιταλικά µέσα δεν ήταν τυχαίο, καθώς ένας υγρός χειµώνας γέµισε 
τους υδροφόρους ορίζοντες, η ήπια άνοιξη και ένα ανοµοιόµορφο αλλά 
διαχειρίσιµο καλοκαίρι ευνόησαν την πρώιµη έναρξη τρύγου σε αρκετές 

ζώνες, ενώ στον νότο οι ανοιξιάτικες βροχές βοήθησαν τα αµπέλια να 
αντέξουν τους καύσωνες Ιουνίου και Αυγούστου. Η δεύτερη Γαλλία ανα-
µένει παραγωγή +3% έναντι του περυσινού απολογισµού που είχε πλη-
γεί από τον καιρό, αλλά -13% σε σχέση µε τον πενταετή µέσο όρο. Τέ-
λος η Ισπανία υπολογίζει παραγωγή ελαφρώς πάνω από τις δύο προη-
γούµενες χρονιές αλλά αρκετά κάτω από τον δεκαετή µέσο των 43 εκατ. 
hl.  Να σηµειωθεί ότι στο νότιο ηµισφαίριο, όπου οι τρύγοι έχουν ολο-
κληρωθεί, τα στοιχεία είναι πιο καθαρά ενώ στο βόρειο ηµισφαίριο αρ-
κετοί αριθµοί παραµένουν εκτιµήσεις. 

Άξιο αναφο-
ράς είναι ότι ένας 
στους δέκα ορ-
γανικούς αµπε-
λώνες στην Αυ-
στρία καλλιερ-
γούνται µε βιο-
δυναµικές µεθό-
δους.

ΤΟ 2000 ΗΤΑΝ ΜΟΛΙΣ 1,7%

Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους 
τέσσερις αµπελώνες της Αυστρίας 

Ε να ορόσηµο στο χώρο της οινοπαραγωγής πέτυχε η Αυστρία, µε έναν 
στους τέσσερις αµπελώνες της να πιστοποιείται ως βιολογικός για πρώτη 

φορά ιστορικά. Σε απόλυτους αριθµούς 105.240 στρέµµατα αµπελώνων στην 
Αυστρία καλλιεργούνται βιολογικά, σύµφωνα µε το Οµοσπονδιακό Υπουργείο 
Γεωργίας της χώρας.  Σηµειώνεται ότι τα αντίστοιχα ποσοστά της Ισπανίας είναι 
17,8%, της Γαλλίας 17,4% και της Ιταλίας 14,6%. Αν αναλογιστεί κανείς πως 
το 2000 µόλις το 1,7% των αµπελώνων της χώρας ήταν βιολογικά πιστοποιη-
µένο, φαίνεται πως οι Αυστριακοί οινοπαραγωγοί έχουν ασπαστεί την άποψη ό-
τι η οργανική καλλιέργεια δείχνει το µέλλον, κάτι που υποστηρίζει σε δηλώσεις 
του ο διευθύνων σύµβουλος του Austrian Wine Marketing Board, Chris Yorke.

κόσµος 

ΤΟ 2000 

Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους 
τέσσερις αµπελώνες της Αυστρίας 
Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους 

ΗΤΑΝ ΜΟΛΙΣ 1,7%

Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους 
ΗΤΑΝ ΜΟΛΙΣ 1,7%

τέσσερις αµπελώνες της Αυστρίας 
Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους 
τέσσερις αµπελώνες της Αυστρίας 
Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους Βιολογικός µε πιστοποίηση ένας στους 

ΠΑΓΚΟΣΜΙΑ ΠΡΩΤΙΑ ΣΤΗΝ ΠΑΡΑΓΩΓΗ ΟΙΝΟΥ ΓΙΑ ΤΗΝ ΙΤΑΛΙΑ
Σύµφωνα µε τις επίσηµες εκτιµήσεις των Assoenologi, ISMEA και Unione Italiana Vini (UIV)

ΙΤΑΛΙΑ

ΣΥΝΟΛΙΚΑ, ΓΙΑ ΤΟΥΣ ∆ΕΚΑ ΜΕΓΑΛΥΤΕΡΟΥΣ ΠΑΡΑΓΩΓΟΥΣ ΤΟΥ 2025, Η ΚΑΤΑΤΑΞΗ ΣΚΙΑΓΡΑΦΕΙΤΑΙ ΩΣ ΕΞΗΣ:

47,4

ΓΑΛΛΙΑ 37,4

ΙΣΠΑΝΙΑ 36,0

ΗΠΑ 20,2

ΓΕΡΜΑΝΙΑ 9,3

ΑΡΓΕΝΤΙΝΗ 10,4

ΑΥΣΤΡΑΛΙΑ 11,0

ΧΙΛΗ 8,4

Ν. ΑΦΡΙΚΗ 8,9

ΠΟΡΤΟΓΑΛΙΑ  6,2 

(εκατ. hl)

Όλοι µαζί προσεγγίζουν τα 195 εκατ. hl, 
ελαφρά πάνω από τα 193 εκατ. hl του 2024 (+0,9%).
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WINES OF CRETE

Στους κορυφαίους της 
οινοπαραγωγής η Κρήτη, 
λέει το Wine Enthusiast

Ω ς µία από τις επτά πιο σηµαντικές 
οινοπαραγωγικές περιοχές παγκοσµίως

κατατάσσει την Κρήτη το γνωστό αµερικανικό 
περιοδικό οίνου Wine Enthusiast. «Η σηµαντική 
αυτή αναφορά στο Κρητικό Κρασί από το 
Wine Enthusiast, που αποτελεί µία από τις 
πιο επιδραστικές φωνές παγκοσµίως στη 
δηµοσιογραφία κρασιού και ποτών σήµερα, 
επιβραβεύει την σοβαρή προσπάθεια όλων 
των οινοποιών της Κρήτης για την παραγωγή 
κρασιών κορυφαίας ποιότητας. Είναι ευρέως 
αποδεκτό πως το κρασί που παράγεται από τους 
αµπελώνες της Κρήτης στέκεται πλέον επάξια 
δίπλα στις κορυφαίες αµπελοοινικές περιοχές 
του κόσµου. Τέτοια δηµοσιεύµατα δεν µπορούν 
παρά να αυξάνουν το αίσθηµα ευθύνης όλων 
των εµπλεκοµένων στην παραγωγή του Κρητικού 
κρασιού. Έχουµε υποχρέωση απέναντι στην 
ιστορία του κρητικού κρασιού, των προσπαθειών 
µας και απέναντι στις µελλοντικές γενιές» ανέφερε 
µεταξύ άλλων ο πρόεδρος του ∆ικτύου Οινοποιών 
Κρήτης, Στέλιος Ζαχαριουδάκης.

ΚΑΙΝΟΤΟΜΙΑ ΣΤΗΝ ΙΤΑΛΙΑ

Tεχνητή νοηµοσύνη µε κεντρικό ρόλο 
στον τρύγο του Tenute del Cerro

E ναν προηγµένο αυτόµατο οπτικό διαλογέα που λειτουργεί µε τεχνητή νοηµοσύνη, 
ο οποίος αναλύει τα σταφύλια και ξεχωρίζει σε πραγµατικό χρόνο τα καλύτερα από 

εκείνα που πρέπει να απορριφθούν, χρησιµοποίησε για πρώτη φορά ο ιταλικός όµιλος 
Tenute del Cerro, ο οποίος διαχειρίζεται πέντε κτήµατα στην Ούµπρια και την Τοσκάνη. Πιο 
συγκεκριµένα, η νέα τεχνολογία παρουσιάστηκε στο Fattoria del Cerro, στο Montepulciano
της Σιένα. Ο οινοποιός Emanuele Nardi εξήγησε ότι η τεχνητή νοηµοσύνη αναγνωρίζει τα 
σταφύλια µε βάση παραµέτρους που ορίζουν οι τεχνικοί, δηµιουργώντας µια προσαρµοσµένη 
«συνταγή» για κάθε ποικιλία. Ο Νάρντι υπογράµµισε ότι, παρότι το µηχάνηµα εκτελεί τη 
διαλογή, ο έλεγχος παραµένει στα χέρια του ανθρώπου.
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Το πλάνο της Agrïa προβλέπει καλλιέργεια 15 εκταρίων µε 
75.000 πρέµνα και παραγωγή έως 80.000 φιαλών λευκού, ρο-
ζέ και πιθανόν ερυθρού κρασιού. Ο πρώτος τρύγος αναµένε-
ται το 2028 και η κυκλοφορία της πρώτης εσοδείας το 2029. 

ΣΤΟΝ ΜΑΥΡΙΚΙΟ ΣΤΟΝ ΙΝ∆ΙΚΟ ΩΚΕΑΝΟ

ΦΥΤΕΥΘΗΚΕ Ο ΠΡΩΤΟΣ ΕΠΑΓΓΕΛΜΑΤΙΚΟΣ 
ΑΜΠΕΛΩΝΑΣ ΣΕ ΤΡΟΠΙΚΟ ΠΕΡΙΒΑΛΛΟΝ

E να νέο κεφάλαιο ανοίγει στην αγροτική ιστορία του Μαυρικίου, καθώς γαλλικά 
κλήµατα φυτεύονται στα ηφαιστειακά εδάφη της περιοχής Bel Ombre. Το εγχείρηµα, 

που υλοποιείται από την Agrïa, θυγατρική του οµίλου ER Group, αποτελεί την πρώτη 
σοβαρή προσπάθεια δηµιουργίας επαγγελµατικού αµπελώνα σε τροπικό περιβάλλον. Οι 
πρώτες φυτεύσεις πραγµατοποιήθηκαν τον Σεπτέµβριο του 2025 παρουσία κυβερνητικών 
αξιωµατούχων, σοµελιέ και διεθνών ειδικών. Πιο συγκεκριµένα, τα κλήµατα προέρχονται 
από την κοιλάδα του Λίγηρα. Ανάµεσά τους βρίσκονται ποικιλίες όπως Chenin Blanc, Touriga 
Nacional και Cabernet Franc. Συνεργάτης στο έργο είναι το ιστορικό Domaine de Montille από 
τη Βουργουνδία, ενώ τη γεωλογική και κλιµατολογική παρακολούθηση έχουν αναλάβει οι ειδικοί 
Yves Hérody και Benjamin Bois. Το νησί, γνωστό κυρίως για τις εκτάσεις ζαχαροκάλαµου, 
απέκτησε απρόσµενα κατάλληλα εδάφη για αµπελουργία. Οι δεκαετίες ασβέστωσης για τη 
βελτίωση των εδαφών υπέρ της καλλιέργειας ζαχαροκάλαµου εξισορρόπησαν την οξύτητα των 
ηφαιστειακών εδαφών, δηµιουργώντας προϋποθέσεις για αµπέλια. 
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ΤΡΥΓΟΣ

2025
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Α Φ Ι Ε Ρ Ω Μ Α

ΤΡΥΓΟΣ

2025

  

Αν χρειάζεται να απλοποιήσουµε κάπως τα πράγµατα, µπορούµε να 
πούµε ότι η φετινή αµπελουργική χρονιά κύλισε φυσιολογικά. Χωρίς τις 

ακραίες καιρικές και κλιµατολογικές συνθήκες της προηγούµενης διετίας 
και µε µια παραγωγή η οποία σε µέσους όρους κρίνεται ικανοποιητική. 

Εξειδικεύοντας λίγο τα πράγµατα, θα µπορούσαµε να πούµε ότι ο Βορράς 
µάλλον τα πήγε λίγο έως και πολύ καλύτερα σε σχέση µε το Νότο, όπως 

επίσης ότι οι ορεινές αµπελουργικές ζώνες βρέθηκαν άλλη µια φορά 
σε πλεονεκτικότερη θέση. Αυτό βέβαια που κανείς δεν αµφισβητεί είναι 
ότι οι αµπελώνες που έτυχαν της δέουσας καλλιεργητικής φροντίδας, 

πράγµα που συνεπάγεται βέβαια και ανάλογο κόστος, είχαν τη δυνατότητα 
να πετύχουν υψηλές επιδόσεις ποσοτικά και ποιοτικά. Αυτό το οποίο θα 

πρέπει µάλλον να αναζητηθεί, είναι µια καλύτερη ισορροπία ανάµεσα στο 
κόστος παραγωγής και τις τιµές διάθεσης των σταφυλιών στα οινοποιεία. 
Αντίστοιχα, οι οινοποιητικές επιχειρήσεις θα είναι σε θέση να βελτιώσουν 

την τιµή της πρώτης ύλης, ενισχύοντας το ποιοτικό προφίλ της παραγωγής 
τους και την εν γένει ταυτότητα των κρασιών τους.

ΣΠΑΝΙΟ ΦΡΟΥΤΟ  
ΜΕ ΚΑΛΟ ΚΑΙΡΟ 
ΚΑΙ ΛΙΓΟ ΑΓΧΟΣ 

  ΚΡΗΤΗ   ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΔΙΑΜΑΝΤΑΚΗ  ΣΑΝΤΟΡΙΝΗ   ΚΤΗΜΑ ΣΙΓΑΛΑ 

  ΜΑΝΤΙΝΕΙΑ   ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΑ ΜΠΟΥΤΑΡΗ   ΒΕΛΒΕΝΤΟΣ   ΚΤΗΜΑ ΒΟΓΙΑΤΖΗ 

  ΝΑΟΥΣΑ   ΚΥΡ ΓΙΑΝΝΗ   ∆ΡΑΜΑ   ΚΤΗΜΑ ΠΑΥΛΙΔΗ 

  ΜΕΤΕΩΡΑ   ΚΤΗΜΑ ΘΕΟΠΕΤΡΑ   ΝΕΜΕΑ   ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΑΙΒΑΛΗ              

ΛΙΓΑ ΤΑ ΚΟΙΝΑ  
ΣΤΗ ΦΕΤΙΝΗ  ΕΙΚΟΝΑ 

ΤΩΝ ΑΜΠΕΛΩΝΩΝ
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Η χρονιά ξεκίνησε πρώιµα, όπως και το 2024, αφού οι 
καιρικές συνθήκες της άνοιξης ήταν ευνοϊκές για τη γρή-
γορη εµφάνιση του φαινολογικού σταδίου «φούσκωµα 
οφθαλµών». Όµως οι χαµηλές θερµοκρασίες του Μαρ-
τίου και του Απριλίου παρέτειναν το φούσκωµα και οδή-
γησαν σε οψιµότερη έκπτυξη σε σχέση µε το 2024 (κανο-
νική µε βάση τη συνήθη περίοδο έκπτυξης της κάθε ποι-
κιλίας σχεδόν σε όλες τις περιοχές). Η έκπτυξη όµως ή-
ταν ανοµοιόµορφη και η ανοµοιοµορφία ανάπτυξης και 
ωρίµανσης των σταφυλιών διατηρήθηκε µέχρι τον τρύγο.
Ο παγετός του Απρίλη στις πρώιµες περιοχές κατέστρε-
ψε µέρος της παραγωγής, ενώ χαλάζι, και σε ελάχιστες 
περιπτώσεις ο περονόσπορος (λόγω του βροχερού Α-
πρίλη- Μάη), συνέβαλαν στην ίδια κατεύθυνση. Ο περ-
κασµός εµφανίστηκε, ανάλογα µε την παραγωγή ανά 
πρέµνο των αµπελώνων, ελαφρά πρωιµότερα ή στις συ-
νήθεις ηµεροµηνίες για την κάθε ποικιλία, όπως και ο 
τρύγος, ενώ η παραγωγή κυµάνθηκε γενικά σε χαµηλά 
επίπεδα κυρίως στη νότια χώρα, µε αυξηµένη µάλλον 
παραγωγή στην υπόλοιπη.
Το καλοκαίρι ήταν δύσκολο, µε αυξηµένες θερµοκρασί-
ες και περιορισµένες ως ανύπαρκτες βροχοπτώσεις, ό-
πως και το 2024. Τα σταφύλια τουλάχιστον των ποικιλιών 
και των περιοχών που έχουν ήδη τρυγηθεί ήταν υγιή, χω-
ρίς ιδιαίτερα φυτοπαθολογικά προβλήµατα, µε εξαίρεση 
περιοχές- αµπελώνες µε προβλήµατα ψευδόκοκκου.
Η ανοµοιοµορφία της ωρίµανσης ήταν έντονη και άξι-
ζε τον κόπο η εφαρµογή δύο περασµάτων για τη συ-
γκοµιδή των σταφυλιών.
Οι καιρικές συνθήκες οδήγησαν στην επιτάχυνση της ω-
ρίµανσης των περισσότερων ποικιλιών στα νότια, µε τις 
λευκές ποικιλίες να διατηρούν το αρωµατικό τους δυνα-
µικό, µε χαµηλότερη όµως οξύτητα, ενώ οι ερυθρές εµ-
φανίζονται µε µέτρια φαινολική ωριµότητα. 
Στο Βορρά, µάλλον οι όψιµες ποικιλίες που ωριµάζουν 

συνήθως µέσα στο Σεπτέµβρη, είναι αυτές που ωρίµα-
σαν σε εξαιρετικές συνθήκες µε ηµερήσια θερµοκρασία 
µεγαλύτερη των 22-23οC και νυχτερινή µικρότερη των 18-
20oC. Ακόµα και οι βροχές του τέλους Σεπτέµβρη µε αρ-
χές του Οκτώβρη, δεν δηµιούργησαν ιδιαίτερα προβλή-
µατα, αφού τα σταφύλια ήταν υγιή. Η Νάουσα και η Γου-
µένισσα είχαν ήδη τρυγήσει µέχρι τα τέλη του Σεπτέµβρη, 
χωρίς βροχοπτώσεις, σε έναν τρύγο που όλα κύλισαν χω-
ρίς άγχος, ενώ στο οψιµότερο Αµύνταιο η τελευταία ποι-
κιλία της περιοχής, το Ξινόµαυρο, έχει ήδη τρυγηθεί για 
την παραγωγή αφρωδών και ροζέ κρασιών, καθώς και 
κάποιων ερυθρών. Για τον κύριο όγκο του Ξινόµαυρου ο 
τρύγος ολοκληρώνεται πριν τα µέσα Οκτωβρίου, έχοντας 
δεχθεί σηµαντικές ποσότητες νερού, όµως τα σταφύλια 
παραµένουν υγιή και  δίνουν αρκετά καλό φρούτο.

Οι επεµβάσεις που διευκόλυναν τη σωστή 
ωρίµανση του σταφυλιού, όπως και πέρσι είναι:
■ H ενίσχυση ικανότητας εδάφους να συγκρατεί νερό 
µε χρήση ζεόθιθου, λεοναρδίτη, οργανικής ουσίας κ.λπ.
■ Οι ψεκασµοί του φυλλώµατος µε καολίνη. Στις δι-
κές µας συνθήκες σε πειραµατικές εφαρµογές καο-
λίνης σε διάφορες ποικιλίες δεν παρατηρήθηκε καθυ-
στέρηση της ωρίµανσης που αναφέρουν ερευνητές 
άλλων χωρών ότι προκαλεί η χρήση του. Ακόµη όµως 
και εάν αυτό ισχύει, µε δεδοµένες τις αυξηµένες θερ-
µοκρασίες του καλοκαιριού και την επιδιωκόµενη οψί-
µιση, η χρήση του µάλλον θετική επίδραση έχει.
■ Ψεκασµοί µε σκευάσµατα που βοηθούν στην ανθε-
κτικότητα ενάντια στο θερµοκρασιακό stress και στη 
διατήρηση του αρωµατικού και φαινολικού δυναµικού.
■ Η διατήρηση των µασχαλιαίων βλαστών και α-
πό τις δύο πλευρές της σταφυλικής ζώνης ώστε να 
σκιάζονται τα σταφύλια (µε αφαίρεση ενδεχόµενα 
των ώριµων φύλλων για την διατήρηση του καλού 

Ακόµη και µε πρίµα τον καιρό
αδύναµος κρίκος ο αµπελουργός

Αν και φέτος ο καιρός τόσο στον Βορρά, όσο και στον Νότο, δεν δυσκόλεψε τον τρύγο, τα 

εµπόδια που δηµιουργούν το ολοένα αυξανόµενο κόστος παραγωγής και η µείωση του ρυθµού 

απορρόφησης των σταφυλιών φέρνουν ξανά σε µειονεκτική θέση τον αµπελουργό

Κείµενο:
∆ρ. Χαρούλα 
Σπινθηροπούλου

*  Γεωπόνος, ειδικός 
αµπελουργίας, 
οινοποιός
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«Η αλεπού 
και τα 
σταφύλια» 
έχτισε έναν 
µύθο και εδώ 
ένα ιδιαίτερο 
στιγµιότυπο. 
Από το 
facebook 
του Estates 
Costa 
Lazaridi.

αερισµού στο εσωτερικό του πρέµνου).
■ Καθυστέρηση αραίωσης φορτίου, όταν είναι αναγκαίο.
■ Λελογισµένη χρήση αρδευτικού νερού στο κατάλ-
ληλο στάδιο (τα πρέµνα πρέπει να ξεκινούν τη βλα-
στική τους περίοδο µε καλό απόθεµα νερού στο έδα-
φος και να φθάνουν µε ελαφριά έλλειψη νερού στην 
περίοδο της ωρίµανσης, αυτό που οι παλιοί αµπε-
λουργοί έλεγαν: αρχές του τρυγοµηνά, τα πατόφυλλα 
να είναι ξερά-ελαφρύ υδατικό stress).
■ Χρήση διχτυών σκίασης είτε µε κάλυψη φυλλώµα-
τος και σταφυλιών ή µόνο σταφυλιών.
■ Περίφραξη αµπελώνων για προστασία από τα «θη-
ρία» (αγριογούρουνα, αλεπούδες, ασβοί κ.λπ.) αλλά 
και απωθητικών πουλιών.

Η δηµιουργία οµάδων µπορεί 
να µειώσει το κόστος παραγωγής
Όπως γνωρίζουµε, όλοι όσοι εργαζόµαστε στους α-

µπελώνες, κάθε χρόνο οι δυσκολίες µε τις οποίες ερ-
χόµαστε αντιµέτωποι µεγαλώνουν, όπως και το κόστος 
παραγωγής. Η αντιµετώπιση των εχθρών και των ασθε-
νειών απαιτεί επιπλέον ψεκασµούς, ενώ ο αριθµός των 
εφαρµογών αυξάνει και µε τη χρήση anti-stress σκευ-
ασµάτων. Η περίφραξη και η σκίαση πλέον είναι ανα-
γκαίες, αυξάνοντας επιπλέον το κόστος τόσο σε υλικά, 
όσο και σε ανθρωποώρες εργασίας. Η δε προσφερό-
µενη τιµή του σταφυλιού, δεν είναι ικανοποιητική για να 
κρατήσει τους αµπελουργούς στους αµπελώνες.
Όσοι είναι και οινοποιοί, αντιλαµβάνονται, επίσης, ό-
τι µε δεδοµένη τη µείωση της κατανάλωσης του κρα-
σιού σε παγκόσµιο επίπεδο (λόγω αντιαλκοολικής εκ-
στρατείας, υγιεινότερων πρότυπων ζωής, µείωσης της 
αγοραστικής δύναµης των καταναλωτών κ.λπ.), η αύ-
ξηση της τιµής του κρασιού δεν είναι εύκολη υπόθεση.  
Όµως ο αµπελουργός πρέπει να ζήσει και µε τις τιµές 
που απολαµβάνει στο στρέµµα, αυτό δεν είναι εφικτό. 
Η αύξηση της παραγωγής στο στρέµµα θα µπορούσε 
να είναι µία λύση, τουλάχιστον για τις ποικιλίες όπου η 
λελογισµένη αύξηση δεν επιφέρει υποβάθµιση της ποι-
ότητας. Όµως η απορρόφηση των σταφυλιών από τα 
οινοποιεία τη φετινή χρονιά έδειξε ότι δεν είναι εύκο-
λη υπόθεση, αφού οι πωλήσεις του κρασιού µειώθη-
καν σηµαντικά και τα οινοποιεία δεν µπορούν να παρα-
λάβουν τις ποσότητες που παρελάµβαναν τα προηγού-
µενα χρόνια. Από ό,τι φαίνεται, θα µείνουν σταφύλια 
ατρύγητα ή θα κατευθυνθούν σηµαντικές ποσότητες 
στη χωρική οινοποίηση και την παραγωγή τσίπουρου.
Έτσι µοιάζει µονόδροµος για τον αµπελουργό, η δηµι-
ουργία οµάδων που θα συνεργαστούν για να µειώσουν 
το κόστος παραγωγής (επενδύοντας σε καλλιεργητι-
κό εξοπλισµό, κοινές αγορές φυτοπροστατευτικών-οι-
κονοµία κλίµακας, πιέσεις µείωσης του κόστους των ε-
φοδίων κ.λπ.). Εάν δεν γίνει αυτό, θα µείνουν να ασχο-
λούνται µε την αµπελοκαλλιέργεια οι οινοποιοί που θα έ-
χουν τους δικούς τους αµπελώνες και κυρίως οι µεγά-
λοι οινοποιοί, και οι αµπελουργοί που θα έχουν καταφέ-
ρει να ξεπεράσουν τα 500 στρµ. και θα είναι πλήρως τε-
χνολογικά εξοπλισµένοι. Όπως είναι µονόδροµος και 
για τους οινοποιούς να συνεχίσουν και να εντείνουν τη 
συνεργασία τους σε θέµατα προβολής και προώθησης 
του ελληνικού κρασιού, στην κατάκτηση νέων αγορών, 
ώστε να εξασφαλίσουν τη δική τους βιωσιµότητα, και τη 
βιωσιµότητα των συνεργαζόµενων αµπελουργών τους.
Και η πολιτεία, εάν θέλει να διατηρηθεί η  ύπαιθρος, ε-
νεργή, θα πρέπει να βοηθήσει τον κλάδο να γίνει πιο α-
νταγωνιστικός, και να πάρει µέτρα ουσιαστικής στήριξης 
της ελληνικής υπαίθρου και του πρωτογενή τοµέα, αλ-
λάζοντας το υπάρχον µοντέλο ανάπτυξης που αποδε-
δειγµένα οδηγεί στον αφανισµό της υπαίθρου.

ΤΡΥΓΟΣ
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Καλή παραγωγή, γεµάτο κρασί
ΕΠΙΣΤΡΟΦΗ ΣΤΗΝ ΚΑΝΟΝΙΚΟΤΗΤΑ ΑΛΛΑ Η ΚΛΙΜΑΤΙΚΗ ΑΛΛΑΓΗ ΚΑΛΑ ΚΡΑΤΕΙ

ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ∆ΙΑΜΑΝΤΑΚΗ

Ο τρύγος ξεκίνησε στα φυσιολογικά επίπεδα στις 4 Αυγούστου µε το Λιάτικο και ολοκληρώθηκε 
στις 30 Σεπτεµβρίου µε το Μανδηλάρι. Οι αντίστοιχες περσινές ηµεροµηνίες ήταν 25 Ιουλίου και 
9 Σεπτεµβρίου. Οι συνθήκες κατά τη διάρκεια του τρύγου ήταν ευνοϊκές για την τεχνολογική ωρί-
µανση τόσο των λευκών όσο και των ερυθρών ποικιλιών. ∆εν υπήρξαν συνθήκες καύσωνα αλλά 
ούτε και κατακρηµνίσεις και ως εκ τούτου η ωρίµανση των σταφυλιών ήταν οµαλή και σταδιακή 
σε αντίθεση µε την περσινή χρονιά. Τα φετινά κρασιά είναι συµπυκνωµένα αρωµατικά και οργανο-
ληπτικά άρτια µε υψηλή οξύτητα στα λευκά και τα ροζέ, µαλακές ταννίνες και έντονο ζωηρό ρου-
µπινί χρώµα στα κόκκινα καθώς και γεµάτο σώµα στο σύνολο των παραγόµενων κρασιών.
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Με επενδύσεις 
στη µάχη των 
προκλήσεων
«∆ΟΥΛΕΥΟΥΜΕ ΓΙΑ ΤΗ ΝΕΑ ΜΕΡΑ»

ΚΤΗΜΑ ΣΙΓΑΛΑ

Η φετινή χρονιά ήταν µία από τις δυσκολό-
τερες και για το Κτήµα Σιγάλα, η οποία ο-
δήγησε σε µείωση της συνολικής παραγω-
γής για τρίτη συνεχόµενη χρονιά. Φέτος, 
η πτώση αγγίζει το 15% και ο τρύγος ήταν 
πρώιµος αλλά οψιµότερος από τον περσι-
νό. Η συνολική παραγωγή της Σαντορίνης 
θα πλησιάσει συνολικά τους 450 τόνους 
σταφυλιού. Σύµφωνα µε τον Στέλλιο Μπου-
τάρη του Κτήµατος Σιγάλα, «δουλειά µας 
είναι να διαχειριστούµε το τώρα και να εξα-
σφαλίσουµε το αύριο. Στο Κτήµα Σιγάλα έ-
χουµε επιλέξει το δρόµο της συστηµατικής 
επένδυσης, που έχει εντατικοποιηθεί την 
τελευταία πενταετία. Γνωρίζουµε ότι οι προ-
κλήσεις είναι σύνθετες και δοµικές. ∆ου-
λεύουµε για να δηµιουργήσουµε προϋπο-
θέσεις για µια νέα, βιώσιµη Σαντορίνη».

◊ «Ο χρόνος τρύγου κάθε ποικιλίας ανά αµπελοτόπι ήταν το σηµείο κλειδί του τρύγου λόγω των συνθη-
κών» σύµφωνα µε τη Σάρα Ιακωβίδου, οινολόγο του Κτήµατος Σιγάλα. «Αποφασίσαµε να τρυγήσουµε 
νωρίτερα ώστε να διασφαλίσουµε τη διατήρηση της οξύτητας, της φαινολικής ωρίµασης και των αρω-
µάτων. Περιµένουµε φέτος κρασιά ελαφρώς πιο χαµηλόβαθµα -στο 13,5% ABV».
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Η ισορροπία στο φυτό 
κρίνει την παραγωγή 
στο Μοσχοφίλερο
ΗΤΑΝ 22 ΣΕΠΤΕΜΒΡΙΟΥ ΟΤΑΝ  ΤΟ WINE TRAILS ΒΡΕΘΗΚΕ ΣΤΗ 

ΜΑΝΤΙΝΕΙΑ ΟΠΟΥ Η ΟΜΑ∆Α ΤΟΥ ΟΜΙΛΟΥ ΕΛΛΗΝΙΚΑ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΑ 

ΤΡΥΓΟΥΣΕ ΜΟΣΧΟΦΙΛΕΡΟ ΣΤΟΝ ΒΙΟΛΟΓΙΚΟ ΑΜΠΕΛΩΝΑ

Κείµενο Ζήσης Πανάγος  v  Φωτογραφίες Μίµης ∆ηµόπουλος

ΕΛΛΗΝΙΚΑ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΑ 

Τ την καλά σφυρηλατηµένη και πολύ 
αποτελεσµατική οµάδα τρύγου 
του οµίλου Ελληνικά Οινοποιεία 
παρακολούθησε το Wine Trails 

στην καρδιά της ζώνης της Μαντινείας. Άνθρω-
ποι που φαίνεται να ξέρουν πολύ καλά αυτό 
που κάνουν και να νοιάζονται πάρα πολύ για το 
αποτέλεσµά τους, οι οποίοι ξεκινούν τη σχετική 
διαδικασία απόλυτα προετοιµασµένοι, όπως 
εξηγεί ο διευθυντής του οινοποιείου της 
Τρίπολης, επικεφαλής οινολόγος Αλέξανδρος 
Τζαχρίστας, που δηλώνει την πίστη του στην 
οµαδική δουλειά. «Σε µια µέρα τρύγου 
χρειάζεται από την προηγούµενη ηµέρα να 
ξέρει ο καθένας µας τι θα κάνει εδώ» σηµειώ-
νει και συνεχίζει:  «Θα πρέπει να έχουµε ήδη 
επισκεφθεί τους αµπελώνες και να δούµε πού 
θα τρυγηθούν, ποιο αµπέλι θα τρυγηθεί και 
στο οινοποιείο πού θα πάει και µετά πώς θα 
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γίνει η όλη επεξεργασία ανάλογα µε το οινικό 
προϊόν για το οποίο προορίζεταιη πρώτη ύλη. 
Παράλληλα θα πρέπει κανείς, όταν καλείται 
να επιλέξει το ποια αµπέλια θα τρυγηθούν, να 
έχει µια εποπτική εικόνα της ζώνης και θα 
πρέπει ακόµα να προβαίνει σε δειγµατοληψί-
ες για να γνωρίζει σε ποια φάση βρίσκονται τα 
αµπέλια, γιατί υπάρχουν κάποια τα οποία 
έχουν τα ποιοτικά χαρακτηριστικά που 
θέλουµε, αλλά υπάρχουν και άλλα τα οποία 
πρέπει να περιµένουν», σηµειώνει ο ίδιος. 

Ξηρικοί αµπελώνες µε απόδοση
Υπενθυµίζεται ότι τα Οινοποιεία Μπουτάρη δι-
αθέτουν στη Μαντινεία ξερικούς πιστοποιηµέ-
νους βιολογικούς  αµπελώνες 300 στρεµµά-
των µε µέση σταθµισµένη ηλικία τα 29 έτη. Το 
µέσο υψόµετρο είναι 650 µέτρα (από 618 έ-
ως και 700 µέτρα), και περιστοιχίζονται από 

Â Όταν καλείται να ε-
πιλέξει το ποια αµπέλια 
θα τρυγηθούν, να έχει 
µια εποπτική εικόνα ό-
λης της ζώνης» αναφέ-
ρει µεταξύ άλλων ο Α-
λέξανδρος Τζαχρίστας 
στον Γιάννη και τον Ζή-
ση Πανάγο, που επι-
σκέφθηκαν τον αµπε-
λώνα. 

Â Μια καλοκουρδι-
σµένη οµάδα που ξέ-
ρει τι κάνει είναι η ο-
µάδα τρύγου του οµί-
λου Ελληνικά Οινοποι-
εία στον αµπελώνα της 
Μαντινείας.
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πέντε βουνά γεγονός που δίνει ένα ξεχωρι-
στό κλίµα. Η συνεχής ύπαρξη αέρα φροντί-
ζει να στεγνώνουν τα αµπέλια ειδικά την ά-
νοιξη, όπου υπάρχει και µεγάλη πίεση από 
µυκητολογικές ασθένειες, όπως και ανοι-
ξιάτικοι παγετοί. Βέβαια όπως επισηµαίνει 
ο κ. Τζαχρίστας, στα ιδιαίτερα θετικά στοι-
χεία ανήκει το γεγονός ότι η περιοχή ευερ-
γετείται από την άνοδο της θερµοκρασίας 
και εκλείπουν πλέον τα ζητήµατα ωριµότη-
τας, που υπήρχαν στο παρελθόν, µε αποτέ-
λεσµα να υπάρχει µετατόπιση του τρύγου α-
πό τα µέσα Οκτωβρίου ακόµη και στα τέλη 
Σεπτεµβρίου. Παράλληλα όπως εξηγεί ο ί-
διος, πρόκειται για µία ζώνη µε ικανοποιητική 
ποσότητα χιλιοστών βροχόπτωσης, η οποία 
τις περισσότερες χρονιές επιτρέπουν αποδοτι-

κές παραγωγές από τα ξηρικά αµπέλια χωρίς 
να είναι απαραίτητη η προσθήκη ύδατος. Ό-
πως χαρακτηριστικά αναφέρει «καλλιεργούµε 
όσο µπορούµε χειρωνακτικά αλλά και µηχανι-
κά. Φυσικά, όντας βιοκαλλιεργητές, η ζιζανιο-
κτονία γίνεται µε µηχανικούς τρόπους και µε-
τά ακολουθούµε τις συνήθεις πρακτικές: κλα-
δέµατα, ξεβλαστώµατα, ξεφυλλίσµατα και oύ-
τω καθ' εξής. Τα οποία γίνονται κατά βάση χει-
ρωνακτικά µε ανθρώπους από την περιοχή».  
Η λίπανση είναι αποκλειστικά οργανική ενώ η 
φυτοπροστασία ακολουθεί τις επιταγές της βι-
ολογικής γεωργίας και µάλιστα σε µία περιοχή 
που ιδιαίτερα την άνοιξη υπάρχει σηµαντική πί-
εση λόγω της υγρασίας µε τους µετεωρολογι-
κούς σταθµούς να δείχνουν υγρασία έως και 
100% σχεδόν κάθε ηµέρα το Μάιο.
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Â Το Μοσχοφίλερο 
φηµολογείται ότι υπήρχε 
από αρχαιοτάτων χρόνων. 
Ήδη 2.500 χρόνια πριν 
υπάρχουν αναφορές για 
πρέµνα τα οποία είχαν 
και λευκά και ερυθρωπά 
σταφύλια, κάτι που 
παρατηρείται κατά την 
ωρίµανσή του. 

Â Τα σταφύλια που 
τρυγούνται µε το 
πρώτο φως της ηµέρας 
πηγαίνουν αµέσως για 
επεξεργασία.

Η ικανοποιητική παραγωγή, σύµφωνα µε τον 
έµπειρο οινολόγο, έχει να κάνει µε την ισορ-
ροπία στο φυτό, και εξηγεί: «δηλαδή, θα µπο-
ρούσαµε να πούµε ότι ένας επικλινής αµπελώ-
νας µπορεί να ξεκινήσει από 400 κιλά και µπο-
ρεί να φτάσει και στα 700 κιλά το στρέµµα ή α-
κόµα τα 800 κιλά. Ένας αµπελώνας ο οποίος 
είναι σε ένα πιο επίπεδο ανάγλυφο µπορεί να 
πάει και λίγο παραπάνω στα 1.000-1.100 κιλά.

Η πορεία µέχρι τις δεξαµενές
Παρακολουθώντας δε την πορεία των στα-
φυλιών µέχρι τις δεξαµενές, ο κ. Τζαχρίστας 
αναφέρει «τα πρωινά σταφύλια, αυτά δηλα-
δή που τρυγήθηκαν µε το πρώτο φως της 
ηµέρας και για κανένα δύο ώρες θα επεξερ-
γαστούν κατευθείαν, δηλαδή θα γίνει εκρα-

γισµός θα διαχωρήσουµε τον βόστρυχο α-
πό τη ρώγα και µετά θα πάµε σε πιεστήρια ό-
που εκεί θα γίνει παραµονή του σταφυλο-
πολτού πια, του του γλεύκους σε επαφή µε 
το φλοιό για κάποιες ώρες - η διαδικασία της 
προγραµµατικής εκχύλισης που λέµε - και ό-
ταν περατωθεί ο χρόνος αυτός θα πάµε σε 
πρόγραµµα πίεσης, που ανάλογα µε το προϊ-
όν να το πούµε πάρα πολύ χοντρικά από διαρ-
κούν από µία ως έξι ώρες αυτά. Θα υπάρχουν 
και περιπτώσεις που πάµε σε πιο µακρά εκχύ-
λιση, αλλά δεν είναι ο κανόνας αυτός. Αν θέ-
λουµε  να πάµε για µια ερυθρωπή  οινοποίη-
ση θα πάµε σε µεγαλύτερο διάστηµα. Στη συ-
νέχεια ακολουθούµε την υπόλοιπη πορεία της 
λευκής οινοποίησης: στατική απολάσπωση, 
ζύµωση, ωρίµανση κ.ο.κ.».
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1. Γιάννης Βογιατζής επί το έργον µε τον τρύγο του Ασύρτικου σε πλή-
ρη εξέλιξη στις 10 Σεπτεµβρίου στο οµώνυµο κτήµα του Βελβεντού 
Κοζάνης. Στόχος κρασιά µε φρεσκάδα, αρώµατα και χαρακτήρα.
2. Ήδη από τις 13 Αυγούστου το Κτήµα Κυρ-Γιάννη ξεκίνησε δειγµα-
τοληψίες Ξινόµαυρου στη Νάουσα για µετρήσεις και γευστική δοκιµή.
3. Στους ιδιόκτητους αµπελώνες του Κτήµατος Παυλίδη είναι 12 
Αυγούστου και τα ρολόγια δείχνουν 21:46 µ.µ.Το εναρκτήριο λά-
κτισµα του τρύγου 2025 δίνει το φινετσάτο Sauvignon Blanc.ªª
4. Η οµάδα του Κτήµατος Θεόπετρα συνεχίζει να εργάζεται µε αφο-
σίωση στην καρδιά του φετινού τρύγου στις 16 Σεπτεµβρίου, την κα-
τάλληλη στιγµή για ένα πρώτο «ζύγισµα» της εικόνας της φετινής σο-
δειάς, που αποδεικνύεται καλή για τον αµπελώνα των Μετεώρων. 
5. Ο Σωτήρης Αϊβαλής και το µεγάλο κρασί της Νεµέας, Le Sang 
de la Pierre, σε ένα στιγµιότυπο της 24ης Σεπτεµβρίου.

1

4

2 3

5

Ν Α Ο Υ Σ Α

Μ Ε  Μ Ι Α  Μ ΑΤ Ι Α

∆ ΡΑ Μ Α

N E M E A
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ΚΑΙ ΑΡΩΜΑ
Ευκολόπιοτη και σύνθετη, φιλική αλλά και «ψαγµένη» 

η Μαλαγουζιά δεν περνά ποτέ απαρατήρητη. Με προτάσεις που 
προέρχονται από κάθε γωνιά της Ελλάδας, όταν µπαίνει στο 
ποτήρι είναι πάντα µια αρωµατική εµπειρία που δεν ξεχνιέται 

vΕπιµέλεια Ζήσης Πανάγοςv

ΜΕ ΣΤΥΛ
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Ο ειδικός χώρος 
γευσιγνωσίας της κάβας 
Alfa Sigma επί της οδού 
Φιλελλήνων στο Σύνταγµα 

φιλοξένησε τους ανθρώπους 
του Wine Trails Αναστασία 

Φωκά, Γιάννη Πανάγο (επάνω) 
και Ζήση Πανάγο (δεξιά) για 
την πραγµατοποίηση της 

παρούσας γευστικής δοκιµής.
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µαλαγουζιά

Μ
ια ποικιλία µε καταγωγή από την Αιτωλοακαρνανία που λίγο έλειψε να χαθεί για πάντα είναι η 
Μαλαγουζιά, η οποία, µετά από επίπονη εργασία πανεπιστηµιακών καθηγητών, καλλιεργητών 
και οινολόγων, κατάφερε να καθιερωθεί στις κορυφαίες θέσεις των ελληνικών λευκών ποικιλιών 
δίνοντας κρασιά µε ιδιαίτερη προσωπικότητα. Σηµειώνεται ότι η πρώτη εµφιάλωση Μαλαγουζιάς 
έγινε από τον Βαγγέλη Γεροβασιλείου για το Κτήµα Πόρτο Καρράς. Ένα σταφύλι, παγκόσµιας 

εµβέλειας πια, που δίνει έξοχα ξηρά λευκά κρασιά, καθώς επίσης και κάποια εκπληκτικά γλυκά (όψιµου τρύγου 
συνήθως λευκά αλλά και πορτοκαλί), ήσυχα αλλά και αφρώδη. Επίσης µπορεί να συνδυαστεί µε Aσύρτικο ή 
Sauvignon blanc ενώ πολλοί την παντρεύουν µε Chardonnay ή ακόµα και Viognier. Είναι µια ποικιλία που µπορεί να 
παλαιώσει ελαφρώς, ανάλογα βέβαια τη χρονιά και την οινοποίηση,  δίνοντας κρασιά πολύ φινετσάτα και πλούσια.
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Ανάλογα µε το κλίµα η Μαλαγουζιά δίνει κρασιά ελαφρώς δι-
αφορετικού αρωµατικού προφίλ και µε τονισµένη ή όχι οξύ-
τητα. Η Βόρεια Ελλάδα θεωρείται από πολλούς το ιδανικό µέρος 
για να εκφραστεί η Μαλαγουζιά αλλά αυτό δεν σηµαίνει ότι και 

η Νότια Ελλάδα δεν έχει να επιδείξει εξαιρετικές ετικέτες.

Τα τυπικά χαρακτηριστικά µιας Μαλαγουζιάς στο ποτήρι είναι το 
µέτριο σώµα, η µέτρια οξύτητα και η αίσθηση λιπαρότητας στο 

στόµα. Είναι αρκετά αρωµατική µε νότες από λευκά άνθη (γιασεµί, 
άνθη εσπεριδοειδών), ώριµα πυρηνόκαρπα (ροδάκινο, βερίκοκο) 

αλλά και εσπεριδοειδή (λάιµ, γκρέιπφρουτ, λεµόνι).
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Λουδουδάτα 
αρώµατα  

πληθωρικό 
φρούτο

Για λόγους που αφορούν αποκλειστικά θέµατα logistics δεν συµµετείχαν  
στη γευστική δοκιµή του Wine Trails όλες οι Μαλαγουζιές του αφιερώµατος.

Ο ίνους που αποκαλύπτουν το ταλέντο των παραγωγών τους στη 
διαχείριση της «βασίλισσας» Μαλαγουζιάς περιελάµβανε η 
γευστική δοκιµή του Wine Trails. Γοητεία, αυθεντικότητα, αλλά 

και φρεσκάδα και βοτανικότητα αλλά και µια πληθώρα ακόµη χαρακτηριστι-
κών που συνάδουν µε µια σύγχρονη έκφραση της δηµοφιλούς ποικιλίας 
φέρνουν έναν νέο αέρα στο εγχώριο οινικό σύµπαν. 

Οίνοι Αδάµ • f&f Malagouzia 2024
Ένα κρασί που αποπνέει γοητεία και αυθεντικότητα. Τα αρώµατα ξεκινούν µε 
έντονο ροδάκινο, νεκταρίνι και κίτρο, συνοδευόµενα από διακριτικές νότες 
χαµοµηλιού και θυµαριού. Στον ουρανίσκο εµφανίζει όγκο και φρεσκάδα, µε 
την αρωµατική ένταση της Μαλαγουζιάς να συναντά µια ζωντανή οξύτητα. Υ-
φή βελούδινη, ενώ οι γεύσεις εναλλάσσονται ανάµεσα σε ώριµο φρούτο, µέ-
λι και δροσερά βότανα. Η µακρά επίγευση αφήνει ευχάριστη γλυκύτητα, θυµί-
ζοντας ώριµο αχλάδι και άνθη εσπεριδοειδών. Ένα κρασί που αποκαλύπτει το 
ταλέντο του παραγωγού να αναδεικνύει την πολυπλοκότητα της ποικιλίας, χω-
ρίς να στερείται σε ισορροπία και ζωντάνια.

Ktima Matsa • Μαλαγουζιά 2024
Αποπνέει φρεσκάδα και βοτανικότητα, µε αρώµατα που παραπέµπουν σε για-
σεµί, λευκόσαρκα φρούτα και λεµόνι. Στον ουρανίσκο είναι ανάλαφρη αλλά 
εκφραστική, µε δροσερή οξύτητα που αγκαλιάζει τις γεύσεις του φρούτου, χα-
ρίζοντας τραγανότητα και ζωντάνια. Σταδιακά αναδεικνύονται αρώµατα ώρι-
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µου αχλαδιού, πράσινου δαµάσκηνου και λεπτές νύξεις δυόσµου. Η επί-
γευση είναι κοµψή, µε λουλουδάτες και φρουτώδεις επιστροφές, αφήνο-
ντας µια αίσθηση καθαρής, ακατέργαστης φυσικότητας. Ένα κρασί που 
εκπροσωπεί την κλασική φιλοσοφία του κτήµατος: εκφραστικότητα χωρίς 
υπερβολές, µε έµφαση στην ισορροπία και την καθαρότητα.

Κτήµα Γεροβασιλείου • Μαλαγουζιά Single Vineyard 2024
Η εµβληµατική Μαλαγουζιά του Κτήµατος συνεχίζει να αναδεικνύει, 
µε µοναδικό τρόπο, τη δυναµική της ποικιλίας. Στη µύτη ξεχειλίζει α-
πό αρώµατα ώριµου τροπικού φρούτου µάνγκο, ανανά και λίτσι, που 
πλαισιώνονται από λευκά άνθη, λεµονανθό και απαλές νύξεις πράσι-
νου τσαγιού. Η γευστική παλέτα είναι πλούσια και σφαιρική, µε βελού-
δινη υφή και ισορροπηµένη οξύτητα που δίνει φρεσκάδα και ζωντάνια. 
Στον ουρανίσκο ξεδιπλώνονται αρώµατα ροδάκινου, πεπονιού και α-
χλαδιού, ενώ η µακριά, αρωµατική επίγευση αφήνει νότες από εσπερι-
δοειδή και φρέσκα βότανα. Ένα κρασί που αποτυπώνει µε ακρίβεια το 
λόγο για τον οποίο η Μαλαγουζιά έγινε παγκόσµιο σηµείο αναφοράς 
της ελληνικής αµπελουργίας.

Domaine Costa Lazaridi • Malagousia SV Vintage 2024
Πληθωρική και εντυπωσιακή. Το µπουκέτο αποκαλύπτει έντονα αρώµα-
τα τροπικών φρούτων, όπως passion fruit και ανανά, µαζί µε νότες λου-
λουδιών και διακριτικό άγγιγµα µπαχαρικού. Στο στόµα συνδυάζει όγκο 
µε ζωηρή οξύτητα, δίνοντας την αίσθηση ισορροπίας ανάµεσα στη φρε-
σκάδα και τη δύναµη. Οι γεύσεις του ροδάκινου και του κίτρου συνα-
ντούν λεπτές αποχρώσεις µελιού και βανίλιας. Η επίγευση είναι µακρά, 
πλούσια, µε διαρκείς επιστροφές εξωτικών φρούτων και λουλουδιών. 
Μµια έκφραση που δίνει έµφαση στη δύναµη και τον πλούτο της ποικιλί-
ας, χωρίς να χάνει την κοµψότητά της.

ΚΥΡ-ΓΙΑΝΝΗ • Μαλαγουζιά Single Block Μπάρα 2024
Το Single Block «Μπάρα» του Κτήµατος Κυρ-Γιάννη προσδίδει στη 
Μαλαγουζιά µια διάσταση πληρότητας και έντασης. Στη µύτη κυριαρ-
χούν αρωµατικές αποχρώσεις από ροδοπέταλο, ώριµο βερίκοκο και ε-
σπεριδοειδή, µε διακριτικά στοιχεία βανίλιας και καρυδιού που µαρτυ-
ρούν χρήση βαρελιού. Στο στόµα αποκαλύπτει πλούσια δοµή, λιπαρή 
υφή και υποδειγµατική ισορροπία ανάµεσα στην ωριµότητα του φρού-
του και της οξύτητάς του. Η επίγευση είναι µακριά και αρωµατική, µε 
γεύσεις ώριµου ροδάκινου, µελιού και αρωµατικών βοτάνων να επιµέ-
νουν. Μια πιο σύνθετη και «σοβαρή» έκφραση της ποικιλίας, που ανα-
δεικνύει το terroir και τη φιλοσοφία του Κτήµατος.

Lafazanis Winery • Geometria Malagouzia 2024
Η σειρά Γεωµετρία του Οινοποιείου Λαφαζάνη βρίσκει στη Μαλαγου-

ζιά µια ιδανική πλατφόρµα έκφρασης. Στη µύτη κυριαρχούν νότες πρά-
σινου µήλου, γκρέιπφρουτ και λευκών λουλουδιών, µε διακριτικές ανα-
φορές σε θυµάρι και βασιλικό. Στο στόµα το κρασί είναι φρέσκο και ζω-
ηρό, µε καθαρή γραµµή οξύτητας που τονίζει τον φρουτώδη χαρακτή-
ρα. Αναδύονται γεύσεις από αχλάδι, εσπεριδοειδή και απαλές νότες µε-
λιού, χαρίζοντας ισορροπία ανάµεσα στη φρεσκάδα και στη γλυκύτητα 
του ώριµου φρούτου. Η επίγευση είναι µέτρια προς µακριά, µε καθαρές 
φρουτώδεις και ανθικές επιστροφές. Ένα κρασί που εκφράζει µε γλα-
φυρό τρόπο τη σύγχρονη προσέγγιση της ποικιλίας.

Wine Art Estate • Plano Malagousia 2024
Το Plano του Κτήµατος Τέχνη Οίνου είναι µια Μαλαγουζιά µε έµφαση 
στην καθαρότητα και την εκφραστικότητα. Στη µύτη εµφανίζονται αρώ-
µατα πράσινου µήλου, φλούδας λάιµ και λευκών λουλουδιών, τα οποία 
συνδυάζονται αρµονικά µε απαλές νύξεις βασιλικού και φρεσκοκοµµέ-
νου χόρτου. Στο στόµα παρουσιάζει κοµψότητα και ισορροπία, µε δρο-
σερή οξύτητα που τονίζει την τραγανότητα του φρούτου. Ο χαρακτή-
ρας του είναι πιο φινετσάτος, µε αποχρώσεις πράσινου φρούτου, ρο-
δάκινου και ελαφράς µεταλλικότητας να δίνουν βάθος. Η επίγευση εί-
ναι δροσερή και µακρά, µε διακριτικό ανθικό τελείωµα που αφήνει µια 
αίσθηση καθαρής φρεσκάδας. Ένα κρασί που εκφράζει τη σύγχρονη, 
«µινιµαλιστική» προσέγγιση της ποικιλίας.

Κτήµα Μέγα Σπήλαιο • Μαλαγουζιά 2024
Η Μαλαγουζιά του Κτήµατος Μέγα Σπήλαιο εντυπωσιάζει µε την έ-
νταση και τον ιδιαίτερο χαρακτήρα της. Στη µύτη κυριαρχούν ώρι-
µα αρώµατα ροδάκινου, βερίκοκου και πεπονιού, συνοδευόµενα α-
πό λευκά άνθη και φρέσκα βότανα. Στο στόµα είναι γεµάτη και δοµη-
µένη, µε λιπαρή υφή που δένει αρµονικά µε την οξύτητα, δηµιουργώ-
ντας αίσθηση πληρότητας. Οι γεύσεις ώριµου τροπικού φρούτου συ-
ναντούν διακριτικές νότες εσπεριδοειδών και µελιού, ενώ το τελείω-
µα είναι µακρύ και πλούσιο, αφήνοντας µια αίσθηση φρεσκάδας και 
κοµψότητας. Ένα κρασί που δείχνει τη σοβαρότητα της οινοποίησης 
και αναδεικνύει το ιδιαίτερο στυλ του Κτήµατος.

Τα κρασιά από Μαλαγουζιά είναι αντιπροσωπευτικά δείγµα-
τα αρωµατικών λευκών κρασιών, γεµάτα ζωντάνια και πο-
λυπλοκότητα. Τα ξηρά συνοδεύουν ιδανικά λαχανικά και 
γενικότερα σαλάτες. Η ξηρή Μαλαγουζιά µπορεί να εξελι-

χθεί στη φιάλη για τέσσερα ή περισσότερα χρόνια.
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Οινοποιείο: Κτήµα Γεροβασιλείου
Οινολόγος: Β. & Α. Γεροβασιλείου
Περιοχή: Επανοµή

Μαλαγουζιά 
2024

«∆ΕΝ ΥΠΑΡΧΕΙ ΤΙΠΟΤΑ σαν το Ασύρτικο της Σαντορίνης αλλά το ίδιο ισχύει και για τη Μαλα-
γουζιά από την Επανοµή. (...) Ένα κρασί µε άµεση, µελένια, κρεµώδη γοητεία, στολισµένη 
µε αέρινες ευωδιές ροδοπέταλου και φρέζιας. Και στον ουρανίσκο δεν υστερεί: όλη αυ-
τή η αρωµατική πολυπλοκότητα αποδίδεται µε ισορροπία. (...) Είναι ένα κρασί µε ξεχωρι-
στή προσωπικότητα ιδανικό για να ανοίξει µια συζήτηση είτε συνοδεύει φαγητό είτε όχι. Αν 
δεν το έχετε δοκιµάσει εσείς ή οι φίλοι σας, ανα-
ζητήστε το: Θα σας ανοίξει νέους οινικούς ορίζο-
ντες», αναφέρουν µεταξύ άλλων οι κριτές του δι-
αγωνισµού Decanter World Wine Awards 2025, 
όπου η Μαλαγουζιά 2024 του Κτήµατος Γερο-
βασιλείου αναδείχθηκε «Best in Show». Η ιστο-
ρία βέβαια αυτού του οινικού success story ξε-
κινάει πολλά χρόνια πριν όταν ο Βαγγέλης Γερο-
βασιλείου ξεκινά την αναβίωση των 25 στρεµµάτων οικογενειακού αµπελώνα στην περιο-
χή Παπαµόλα Επανοµής. Φυτεύει την ποικιλία Μαλαγουζιά, την οποία είχε πρωτο-οινοποι-
ήσει και διασώσει από την εξαφάνιση τη δεκαετία του ’70, όταν δούλευε ως οινολόγος στο 
Κτήµα Πόρτο Καρράς. Σήµερα, η έκταση της Μαλαγουζιάς στο Κτήµα Γεροβασιλείου φτά-
νει τα 550 στρέµµατα, περίπου δηλαδή το µισό της συνολικής έκτασης του αµπελώνα, και 
η οµώνυµη ετικέτα συνιστά µια διαχρονική οινική αξία.

∆ιαχρονική οινική αξία
Πολλαπλές βραβεύσεις και 97 βαθµοί από τον Decanter για την τελευταία σοδειά

Ταυτοποίηση κλώνων 
Έχουν γίνει συστηµατικές προ-
σπάθειες του Κτήµατος σε συ-
νεργασία µε ιδιωτικά ιδρύµατα 
και πανεπιστήµια,  για την ταυ-

τοποίηση των κλώνων και την 
ανάλυση του αρωµατικού προ-
φίλ της ποικιλίας, ώστε να απο-
δειχθεί η δυναµική και η µονα-

δικότητα του DNA της.  Τα α-
ποτελέσµατα των µελετών έ-

χουν δείξει ότι το DNA της Μα-
λαγουζιάς δεν ταυτίζεται µε 

καµιά άλλη γνωστή ποικιλία, 
που σηµαίνει ότι είναι µια ξε-

χωριστή και µοναδική ποικιλία.
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ΕΞΗΝΤΑ ΕΝΝΕΑ ΒΗΜΑΤΑ χρειάζεται κάποιος για να διασχίσει απ’ άκρη σ’ άκρη τον αµπελώνα της 
Μαλαγουζιάς, ώστε να µπορέσει να αντικρίσει µία µαγική θέα. Η αλκοολική ζύµωση για τη Μα-
λαγουζιά «Sixty Nine Steps» του Οινοποιείου Μπαραφάκα λαµβάνει χώρα σε ανοξείδωτες δε-
ξαµενές σε συνθήκες ελεγχόµενης θερµοκρασίας 15-17οC και ολοκληρώνεται µετά το πέρας 
15 ηµερών περίπου. Αµέσως µετά ακολουθούν µεταζυµωτικές ενέργειες µε περιοδική αιώρηση 
οινολασπών για περίπου δύο µήνες οπότε και ξεκινούν οι διεργασίες για την προετοιµασία της 
εµφιάλωσης. Το αποτέλεσµα είναι ένα λευκό κρασί µε λαµπερό κιτρινοπράσινο χρώµα. Πλού-
σια παλέτα από αρώµατα λευκών λουλουδιών, εσπεριδοειδών και λευκόσαρκων φρούτων, ό-
πως ροδάκινο και βερίκοκο. Στο στόµα αναδεικνύει φινέτσα µε δροσερή και τραγανή οξύτητα, 
κιτρώδη αρώµατα και φρουτώδη επίγευση. Μπορεί να συνδυαστεί µε ελαφριά πιάτα, όπως µε 
ζυµαρικά µε ελαφριές λευκές σάλτσες, ψάρια άπαχα και κοτόπουλο µε διάφορα λαχανικά.

Το µικροκλίµα της Νεµέας 
σε ένα ποτήρι Μαλαγουζιάς

Μαλαγουζιά 
69 Βήµατα

Οινοποιείο:  Οινοποιείο 
Μπαραφάκα
Περιοχή: Νεµέα

50-65_AFIEROMA MALAGOYZIA.indd   57 07/10/2025   19:43



58    Wine Trails

µαλαγουζιά

Κρυστάλλινη
Η single vineyard Μαλαγουζιά που 

καλλιεργείται σε υψόµετρο 900 µέτρων

ΑΠΟ ΤΟΝ ΑΜΠΕΛΩΝΑ του Κατάφυτου ∆ράµας, σε µία από 
τις ψυχρότερες περιοχές της χώρας, προέρχεται η πρώ-
τη ύλη για τη Μαλαγουζιά των Estates Costa Lazaridi. Το 
µικροκλίµα της περιοχής αλλά και η τεχνογνωσία των αν-
θρώπων του Κτήµατος δηµιουργούν µία σπουδαία και ξε-
χωριστή Μαλαγουζιά, µε καθαρότητα φρούτου και υψη-
λή οξύτητα. Λαµπερό κιτρινοπράσινο χρώµα και νότες βο-
τάνων που αγκαλιάζονται µε λευκά άνθη και λευκόσαρ-

κα φρούτα, προκαλούν τις 
αισθήσεις. Η παραµονή για 
τρεις µήνες µε τις οινολά-
σπες χαρίζει όγκο, δοµή και 
πολυπλοκότητα. Ένα κρα-
σί που θα αποζηµιώσει ό-
σους το παλαιώσουν για 2-3 
χρόνια και ταιριάζει εξαιρετι-
κά µε µε φρέσκες σαλάτες, 
χορτόπιτες, ζυµαρικά µε θα-
λασσινά, µικρά ψαράκια και 

λεµονάτο κοτόπουλο. Απόδειξη του ξεχωριστού της χα-
ρακτήρα αποτελούν οι κορυφαίες διακρίσεις και τα βρα-
βεία, που έχει αποσπάσει σε υψηλού κύρους διεθνείς οι-
νικούς διαγωνισµούς, αποτελώντας έναν εξαιρετικό πρε-
σβευτή του συναρπαστικού ελληνικού αµπελώνα. 

Malagousia 2024
Οινοποιείο: Estates Costa Lazaridi
Οινολόγος: Γιώργος Λαζαρίδης
Περιοχή: ∆ράµα
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Μαλαγουζιά από το boutique οινοποιείο Οίνοι Αδάµ της Θεσσαλονίκης

«f&f» όπως λέµε
Fruit & Flowers

ΦΥΤΕΜΕΝΗ σε επιλεγµένα αµπελοτόπια µε σχιστολιθικά εδάφη, κλίση 8-12% και κατεύθυν-
ση βορειοανατολική µε πλάτη τον Χορτιάτη στο Νοτιά και τη ∆ύση, η Μαλαγουζιά του οι-
νοποιείου Οίνοι Αδάµ προέρχεται από σταφύλια που ωριµάζουν ήρεµα σε ιδανικές συνθή-
κες. Οι αποδόσεις στον αµπελώνα είναι χαµηλές (600 κιλά /στρέµµα) και κατά τη διαδικα-
σία της οινοποίησης η απουσία πιεστηρίου συµβάλλει στην ποιότητα του γλεύκους.

Μια ευγενής ποικιλία µε υψηλό ποι-
οτικό δυναµικό που δίνει ένα κρασί 
σε καλή οξύτητα, εκρηκτικό αρω-
µατικό χαρακτήρα και πλούσια υ-
φή, µε χρυσαφένιο χρώµα και πρά-
σινες ανταύγειες. Στη µύτη, τα έ-
ντονα αρώµατα ροδάκινου, γκρέ-
ιπφρουτ και φλούδας κίτρου, ε-
µπλουτίζονται από φυτικές και βο-
τανικές νότες. Στο στόµα, τα ζου-
µερά αρώµατα φρούτων ισορρο-
πούν µε το στρογγυλό σώµα και  υ-

πογραµµίζονται από το σχετικά µακρύ και αρωµατικό τελείωµα. Ενώ το όνοµά της «f&f» παρα-
πέµπει στις λέξεις fruit and flowers δείχνοντας την ισορροπία και το δυναµικό της ετικέτας. 
Τη Μαλαγουζιά «f&f» του οινοποιείου Οίνοι Αδάµ µπορεί να απολαύσει κανείς µόνη της ή σε 
συνδυασµό µε µια  πολύ µεγάλη ποικιλία πιάτων, όπως σαλάτες, ζυµαρικά µε λευκές σάλτσες, 
ψητό κοτόπουλο, σολοµό  ή θαλασσινά αρωµατισµένα µε σκόρδο.

Μαλαγουζιά 
«f&f» 2023

Οινοποιείο: Οίνοι Αδάµ
Οινολόγος: Ανδρέας Πάντος
Περιοχή:   Θεσσαλονίκη

Ο φετινός τρύγος
ήταν εξαιρετικά καλός 
τόσο από ποιότητα, όσο 
και από ποσότητα και 
για τη Μαλαγουζιά του 
οινοποιείου Οίνοι Αδάµ. 
Με τη µέθοδο sur lie για 
µερικές εβδοµάδες η 
νέα εσοδεία ετοιµάζεται 
για να ταξιδέψει σε όλο 
τον κόσµο από τις αρχές 
∆εκεµβρίου 2025.
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Η Μαλαγουζιά  
της Ρωξάνης Μάτσα
Βιολογικός οίνος από κλήµατα ηλικίας άνω των 35 ετών

ΓΝΩΣΤΗ ως «κυρά της Κάντζας» αλλά και της Μαλαγουζιάς, η  
Ρωξάνη Μάτσα είναι συνυφασµένη µε τον Αττικό αµπελώνα αλλά 
και τη δηµοφιλή ποικιλία που κατέκτησε και διέδωσε όσο λίγοι. Το 
Κτήµα της αποτελεί µέρος του ιστορικού Κτήµατος Καµπά των προ-
γόνων της. Η πρώτη Μαλαγουζιά του  Κτήµατος Μάτσα παρουσιά-
στηκε το 1994 σε λιγότερες από 300 φιάλες. Σύ-
ντοµα, η ετικέτα κατέκτησε θέση στην αγορά, α-
νοίγοντας νέους δρόµους και διατηρώντας αναλ-
λοίωτα το όραµα και το πάθος της Ρωξάνης.
Η σοδειά του 2024 κυκλοφορεί σήµερα στην α-
γορά, µε ανανεωµένη εµφάνιση που αγκαλιάζει 
τόσο την ιστορία όσο και το ανήσυχο πνεύµα της δηµιουργού της. 
Βιολογικός οίνος από κλήµατα Μαλαγουζιάς ηλικίας άνω των 35  
ετών που συνεχίζει να αποτελεί το ορόσηµο της τυπικότητας της ποι-
κιλίας όπως εκφράζεται στον ξηροθερµικό αµπελώνα της Αττικής. 

 Μαλαγουζιά Μάτσα 
εσοδείας 2024

Οινοποιείο: Κτήµα Ρωξάνης Μάτσα
Οινολόγος: Κωνσταντίνα Μάκρα 
Περιοχή: Κάντζα Αττικής

Πρωτοπόρος στη βιολογική καλλιέργεια, η Ρωξάνη Μάτσα ακολουθεί αυτήν  
τη φιλοσοφία από το 1985, ενώ αποκτά και την επίσηµη πιστοποίηση το 1998.

Λαµπερό χρυσοκίτρινο 
χρώµα στο ποτήρι µας, 
µε αρώµατα από άνθη 
πορτοκαλιάς, ώριµο ροδάκινο 
και βερίκοκο, καθώς και νότες 
τροπικών φρούτων. Το γεµάτο 
στόµα δεν χάνει τη φρεσκάδα 
του, χάρη στην καλή οξύτητα, 
οδηγώντας σε µια φρουτώδη 
επίγευση µε διάρκεια.
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Από το Οινοποιείο Λαφαζάνη και τη δηµοφιλή σειρά οίνων «Γεωµετρία»

Η αρωµατική αγαπηµένη

ΛΕΜΟΝΟΠΡΑΣΙΝΟ χρώµα και αρώµατα ζουµερών πυρηνόκαρπων και τροπικών φρούτων µε νότες ε-
σπεριδοειδών και ανθικές και βοτανικές πινελιές. Ξηρό κρασί, µε µέτρια οξύτητα, γεµάτο, κρεµώδες 
σώµα και ζουµερή επίγευση, ενώ ξεχωρίζουν τα αρώµατα γλυκού τροπικού φρούτου, όπως πεπό-

νι και µπανάνα, ζουµερά γινοµένα ροδάκινα και 
βερίκοκα, πινελιές πορτοκαλιού και ανθών του 
µε νότες χαµοµηλιού και λευκών µπουµπουκιών. 
Ένα ΠΓΕ Πελοπόννησος κρασί από 100% Μα-
λαγουζιά µε την πρώτη ύλη να προέρχεται από ι-
διόκτητα αµπελοτόπια στην περιοχή της Νεµέας 
σε υψόµετρο 300 - 400 µ. µε αργιλώδες και α-
σβεστώδες έδαφος. Η οινοποίηση πραγµατοποι-
είται µε ελεγχόµενη ζύµωση σε χαµηλές θερµο-
κρασίες 14-16°C. Η Γεωµετρία Μαλαγουζιά σερ-
βίρεται στους 9-10°C και συνοδεύει ζυµαρικά µε 

σάλτσες θαλασσινών, λαδερά, ψάρια ψητά, τηγανητά, λευκά τυριά, φρούτα και φρουτοσαλάτες.  Ση-
µειώνεται ότι το 2024 η δηµοφιλής σειρά οίνων άλλαξε εµφάνιση στο πλαίσιο του ολικού rebranding 
του Οινοποιείου, µε το βλέµµα στο έτος 2026 που σηµατοδοτεί τα 80 χρόνια διαδροµής. 

Γιορτάζει 80 χρόνια 
Στη γη του Αγιωργίτικου µε 
µικροκλίµα ξεχωριστό και 
εδαφολογικές συνθήκες 
ιδανικές για την παραγωγή 
εκλεκτών κρασιών, το 
Οινοποιείο Λαφαζάνη 
γιορτάζει το 2026 τα 80 
χρόνια λειτουργίας.

Geometria  
Malagouzia 2024 

Οινοποιείο: Οινοποιείο Λαφαζάνη
Οινολόγος : Βασίλης Λαφαζάνης
Περιοχή: Νεµέα
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Εξερευνώντας 
µια micro-terroir 
έκφραση της ποικιλίας
ΗΤΑΝ ΤΟ 2004 όταν έγινε η φύτευση της Μαλαγουζιάς στον αµπελώνα της Σαµαρόπετρας 
του Κτήµατος Κυρ-Γιάννη στο Αµύνταιο.  Επιλέχθηκε ένα µικρό αµπελοτόπι στα 720  
µέτρα, ένα από τα µεγαλύτερα υψόµετρα όπου καλλιεργείται η ποικιλία έως και σήµερα. 
Η ΜΑΛΑΓΟΥΖΙΑ Single Block παρουσιάστηκε από το Κτήµα Κυρ-Γιάννη στην αγορά πριν 
λίγα χρόνια, µετά από µελέτη και πειραµατισµό ετών. Η οµάδα του Κτήµατος Κυρ-Γιάννη, 
από το αµπέλι στο οινοποιείο, γνώριζε ότι η Μαλαγουζιά είχε βρει το «σπίτι» της στη ζώ-

νη του Αµυνταίου. Η δυναµική 
των λευκών ποικιλιών στην περιο-
χή είχε άλλωστε εντοπιστεί χάρη 
στη διορατικότητα του κυρ-Γιάννη 
Μπουτάρη από το 1989.  Στόχος 
µε τη ΜΑΛΑΓΟΥΖΙΑ Single Block 
ήταν η εξερεύνηση µιας micro-
terroir εκδοχής σε ένα επιλεγµένο 
high altitude αµπελοτόπι µε φτω-
χά αµµώδη εδάφη, βορειοδυτικό 
προσανατολισµό και κλίση 15% 

στα πιο ψηλά της ζώνης. Και το αποτέλεσµα, κάθε χρόνο, επιβραβεύει την προσπάθεια. 
Η σοδειά του 2024 που κυκλοφορεί από το Κτήµα Κυρ-Γιάννη,  έχει εξαιρετικό ενδι-
αφέρον για τον οινόφιλο. Η ΜΑΛΑΓΟΥΖΙΑ Single Block αναδεικνύει µε κοµψό τρόπο 
τις αρετές της ποικιλίας. Λευκά άνθη, πυρηνόκαρπα φρούτα και νότες εσπεριδοειδών 
στη µύτη, Στο στόµα, η οξύτητα προσδίδει ισορροπία, ζωντάνια και τραγανή υφή, οδη-
γώντας σε µια απολαυστική επίγευση. 

Μαλαγουζιά  
Single Block 2024 

Οινοποιείο: ΚΥΡ-ΓΙΑΝΝΗ 
Οινολόγος:  Αντώνης Κιοσέογλου
Περιοχή: Αµύνταιο

Η γνώση και η εµπειρία του 
Κτήµατος Κυρ-Γιάννη, τόσο για 
τον τόπο, όσο και για την ποικιλία, 
είναι αδιαµφισβήτητα. Το ίδιο και 
το ανήσυχο πνεύµα του Κτήµατος 
για µικρο-οινοποιήσεις που ανα-
καλύπτουν νέες διαστάσεις. Αυτή 
είναι η αποστολή της ΜΑΛΑΓΟΥΖΙΑ 
Single Block, όπως και όλης της 
οικογένειας Single Block του 
Κτήµατος Κυρ-Γιάννη. 

50-65_AFIEROMA MALAGOYZIA.indd   62 07/10/2025   19:43



Wine Trails    63

µαλαγουζιά

Η µονοποικιλιακή Μαλαγουζιά του Κτήµατος Μέγα Σπήλαιο θα συνοδεύσει ιδανικά 
δροσερές σαλάτες, τυροπιτάκια, τηγανιτά κολοκυθάκια, καλαµαράκια και  µπαρµπούνια, 
ενώ δεν θα πει όχι σε ζυµαρικά µε όστρακα, καρπάτσιο και σεβίτσε ψαριού ή γαρίδας αλλά 
και βέβαια σε πράσινα σπαράγγια µε λαδολέµονο. Σερβίρεται στους 12-14 °C.

Μαλαγουζιά  
2024 

Οινοποιείο: Κτήµα Μέγα Σπήλαιο
Οινολόγος: Στέλιος Τσίρης
Περιοχή: Αχαΐα

ΛΕΥΚΟΚΙΤΡΙΝΟ χρώµα µε πράσινες ανταύγειες. Χαρακτήρας άγουρου βερίκο-
κου, λευκών λουλουδιών και βασιλικού µε ήπιες νότες φρυγανισµένου ψω-
µιού στη µύτη. Το στόµα φινετσάτο και κρεµώδες αφήνει διακριτική φρεσκά-
δα και φρουτώδη επίγευση. Η πρώτη ύλη γι' αυτό το ιδιαίτερο λευκό κρασί 
προέρχεται από το terroir της ορεινής Αιγιάλειας και συγκεκριµένα από δύο α-
µπελοτόπια σε Τράπεζα και Βρόσθενα που βρίσκονται σε υψόµετρα 850 και 
800 µέτρων αντίστοιχα και καλλιεργούνται βιολογικά. Η οινοποίηση περιλαµ-
βάνει ολιγόωρη προζυµωτική εκχύλιση, ζύµωση σε ανοξείδωτες δεξαµενές 
και παραµονή µε τις λεπτές οινολάσπες για 4-5 εβδοµάδες, επιλογές που α-
ναδεικνύουν τον σπαρταριστό, cool climate χαρακτήρα µιας κορυφαίας Μα-
λαγουζιάς. Στις πιο πρόσφατες βραβεύσεις της εν λόγω ετικέτας ανήκει το Α-
σηµένιο Μετάλλιο στον ∆ιεθνή Οινικό ∆ιαγωνισµό Berliner Wein Trophy 2025.

Φρουτώδης  
και δροσιστική
Πάντα ιδιαίτερη, η Μαλαγουζιά του Κτήµατος Μέγα Σπήλαιο 

κερδίζει τους ουρανίσκους και στην εσοδεία του 2024
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µαλαγουζιά

Η σειρά «Πλάνο» του 
Κτήµατος Τέχνη Οίνου 
δεν είναι απλώς µια σειρά 

κρασιών αλλά ένα «σχέδιο/
πλάνο» που χαράσσει την 

κατεύθυνση του Κτήµατος 
στη δηµιουργία µονοποικι-

λιακών εκφράσεων µε σαφή 
ταυτότητα. Στο πλαίσιο αυ-

τό, το  Πλάνο Μαλαγουζιά α-
ποτελεί ένα παράδειγµα για 

το πώς µια ελληνική ποικιλία 
µπορεί να αποδώσει µε κα-

θαρότητα και φρεσκάδα στο 
terroir της ∆ράµας. 

  
Plano 

Malagousia 2024

Οινοποιείο: Κτήµα Τέχνη Οίνου
Οινολόγος: Ακης Παπαδόπουλος
Περιοχή:  ∆ράµαΣΤΟΥΣ Ι∆ΙΟΚΤΗΤΟΥΣ ΑΜΠΕΛΩΝΕΣ του Κτήµατος Τέχνη Οίνου, η καλλιέρ-

γεια της Μαλαγουζιάς συνδυάζει τη γονιµότητα των εδαφών µε τις µεγά-
λες θερµοκρασιακές µεταβολές µεταξύ ηµέρας και νύχτας. Αυτό το ιδι-
αίτερο µικροκλίµα χαρίζει στα σταφύλια αρωµατική ένταση, φυσική ισορ-
ροπία και ζωντανή οξύτητα.
Στο οινοποιείο, η φροντίδα συνεχίζεται µε προσεκτική επιλογή σταφυλιών 
και ζύµωση σε χαµηλές θερµοκρασίες µέσα σε ανοξείδωτες δεξαµενές, ώ-
στε να διατηρηθούν η φρεσκάδα και η καθαρότητα των αρωµάτων. 
Το αποτέλεσµα είναι ένα κρασί που ξεχωρίζει για το λαµπερό χρώµα του 
µε πράσινες ανταύγειες και το πολύπλοκο µπουκέτο του: Νότες λουλου-
διών (γιασεµί, άνθη εσπεριδοειδών), ώριµων φρούτων (ροδάκινο, βερίκο-
κο), καθώς και λεπτές τροπικές πινελιές. Στο στόµα, η Μαλαγουζιά του 
Κτήµατος «Τέχνη Οίνου» είναι πλούσια αλλά αρµονική, µε ισορροπηµένη 
οξύτητα που οδηγεί σε µια δροσερή, µακρά επίγευση.
Το «Πλάνο» Μαλαγουζιά αποτυπώνει τη φιλοσοφία του Κτήµατος: Κρασιά 
µε ταυτότητα, που εκφράζουν τον τόπο καταγωγής τους και προσφέρουν 
στον οινόφιλο µια αυθεντική εµπειρία. Πρόκειται για µια ετικέτα που συνο-
δεύει ιδανικά πράσινες σαλάτες, ψάρια και θαλασσινά, πιάτα µεσογειακής 
κουζίνας και λευκά τυριά, ενώ η κοµψότητα και η αρωµατική της ένταση την 
καθιστούν και εξαιρετικό απεριτίφ. ∆εν είναι άλλωστε τυχαίο ότι η ετικέτα 
αυτή θεωρείται από τους οινόφιλους ως µία από τις πιο χαρακτηριστικές εκ-
φράσεις της Μαλαγουζιάς στη Βόρεια Ελλάδα.

Άρωµα και κοµψότητα
Για µία από τις πιο χαρακτηριστικές εκφράσεις της Μαλαγουζιάς 

στη Βόρεια Ελλάδα από το Κτήµα Τέχνη Οίνου της ∆ράµας

Ο οινοποιός Ακης Παπαδόπουλος
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µαλαγουζιά

ΑΡΩΜΑΤΙΚΑ επικεντρώνεται σε φρουτώδεις χαρακτήρες όπως πεπόνι, βερίκοκο και εσπε-
ριδοειδή ενώ πλαισιώνεται από πιο ώριµα και γλυκά αρώµατα. Η Μαλαγουζιά των Οινο-
ποιείων Μπουτάρη είναι ένα φινετσάτο και πολύπλοκο στη γεύση κρασί µε γεµάτο σώ-
µα. Η αυστηρά επιλεγµένη πρώτη ύλη προέρχεται από ορεινές περιοχές της Μακεδονίας 
στην Φλώρινα και στην Πιερία και η οινοποίηση είναι τυπική λευκή µε προζυµωτική κρυο-
εκχύλιση. Ένα εκλεπτυσµένο κρασί που πλαισιώνει ιδανικά κάθε γεύση.

Μαλαγουζιά, η εκλεπτυσµένη

Μαλαγουζιά  
2024

Οινοποιείο:  Οινοποιεία 
Μπουτάρη
Περιοχή: Μακεδονία
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στον κόσµο

Επιµέλεια Ζήσης Πανάγος

Παγκόσµια γλώσσα το κρασί, 
λένε οι ηγέτες του οίνου

Υπερασπιζόµενη µια πολιτισµική κουλτούρα γεύσης, µετριοπάθειας, µοιρασιάς και σύνδεσης, 
που ενώνει ηπείρους, λαούς και γενιές, η ∆ιεθνής Ακαδηµία Οίνου (Académie Internationale 
du Vin- AIV), µια διακεκριµένη θεσµική οντότητα περίπου 100 κορυφαίων προσωπικοτήτων του 
κρασιού από 20 χώρες, απευθύνει δηµόσια έκκληση κατά της προσπάθειας του Παγκόσµιου 
Οργανισµού Υγείας να «αποκανονικοποιήσει» την κατανάλωση κρασιού.

Σ ε µια άνευ προηγουµένου επίδειξη 
ενότητας, η ∆ιεθνής Ακαδηµία Οίνου 
(Académie Internationale du Vin - AIV)
εξέδωσε την πρώτη της δηµόσια έκκλη-

ση, προτρέποντας τους ηγέτες του κόσµου να 
απορρίψουν την προσπάθεια υποβάθµισης του 
κρασιού σε απλό κίνδυνο για την υγεία, καθώς κάτι 
τέτοιο απειλεί χιλιετίες πολιτιστικής κληρονοµιάς, 
κοινωνικών δεσµών και επιστηµονικής έρευνας.
Παράλληλα, η ανοιχτή επιστολή δηµοσιεύτηκε λί-
γες ηµέρες πριν από την 80ή Ετήσια Γενική Συνέ-
λευση των Ηνωµένων Εθνών στη Νέα Υόρκη, στο 
πλαίσιο της οποίας οι αρχηγοί κρατών και κυβερνή-
σεων πραγµατοποίησαν την τέταρτη Σύνοδο Υψη-
λού Επιπέδου για την πρόληψη και τον έλεγχο των 
µη µεταδοτικών ασθενειών (NCD).  Και όπως φάνη-
κε, στη συνάντηση της 25ης Σεπτεµβρίου, οι φόβοι 
για την απαγόρευση της µέτριας κατανάλωσης κρα-
σιού υποχωρούν: Το προσχέδιο του ΠΟΥ, που πα-
ρουσιάστηκε στον ΟΗΕ παρουσιάζει ένα ψήφισµα 

για το αλκοόλ που είναι τελικά λιγότερο περιοριστι-
κό απ’ ό,τι σε προηγούµενες εκδόσεις. Σε αυτήν 
την τελευταία έκδοση, ο ΠΟΥ ενθαρρύνει τα κρά-
τη να µειώσουν την υπερβολική κατανάλωση αλκο-
όλ επιταχύνοντας την εφαρµογή της «Παγκόσµιας 
Στρατηγικής για τη Μείωση της Επιβλαβούς Χρήσης 
Αλκοόλ» του 2010 και του Παγκόσµιου Σχεδίου ∆ρά-
σης για το Αλκοόλ 2022-2030. ∆εν ζητά πλέον «πλή-
ρη απαγόρευση ή περιορισµό της πρόσβασης στη δια-
φήµιση αλκοόλ· περιορισµό της φυσικής διαθεσιµότη-
τας αλκοόλ σε επίπεδο λιανικής· ή θέσπιση και επιβολή 
νόµων κατά της οδήγησης υπό την επήρεια αλκοόλ».
Η επιστολή της ΑΙV κατακρίνει την υπερβολική α-
πλοποίηση του κρασιού ως «µόριο αλκοόλ» ή «ναρ-
κωτικό», υποστηρίζοντας ότι µια τέτοια ρητορική α-
γνοεί την ενσάρκωση «οκτώ χιλιετιών ανθρώπινηςι-
στορίας: Μια παγκόσµια γλώσσα που ενώνει τους 
ανθρώπους -από τη Γεωργία έως την Αρχαία Ελλά-
δα, από το Όρεγκον έως την Τοσκάνη, από τη Γαλ-
λία έως τη Νέα Ζηλανδία». 

Να σηµειωθεί, ότι 
η έκκληση, που 
υπογράφηκε οµόφωνα 
από τα µέλη της AIV, 
συµπεριλαµβανοµένων 
εµβληµατικών 
παραγωγών όπως ο 
Ιταλός Angelo Gaja, 
ο Paul Draper από το 
Ridge Vineyards της 
Καλιφόρνιας,  ο Jean-
Pierre Perrin από το 
Château de Beaucastel 
της Γαλλίας, ο Έλληνας 
παραγωγός Ευάγγελος 
Γεροβασιλείου και ο 
καθηγητής Θεόδωρος 
Γεωργόπουλος 
υπογραµµίζει την 
παγκόσµια διάσταση του 
κρασιού.
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