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Όταν η γιορτή γίνεται άρωμα και γεύση  
Απόλαυση και υψηλή διατροφική αξία εγγυώνται οι προτάσεις 
Ελλήνων παραγωγών που επέλεξε η Agrenda για το φετινό τραπέζι 
των Χριστουγέννων. Απαράμιλλης ποιότητας πρώτη ύλη και μπόλικη 
επιδεξιότητα δημιουργούν ξεχωριστές προτάσεις του εγχώριου 
αγροδιατροφικού επιχειρείν, που κάνει θαύματα σε αμπέλια, ελαιώνες 
θερμοκήπια, βοσκοτόπια, απ' τη μια άκρη της Ελλάδας στην άλλη.



Κρεμώδης υφή, σύνθετα αρώματα και ελαφρώς 
αλμυρή και πικάντικη γεύση χαρακτηρίζουν την 
ΠΟΠ Γραβιέρα Κρήτης 24μηνης παλαίωσης του 
τυροκομείου Zeus Caven Ξυλούρης. Παρασκευ-
άζεται από γάλα ντόπιων ζώων, που τρέφονται 
με την πλούσια βιοποικιλότητα των κρητικών 
βοτάνων -θυμάρι, ρίγανη, δίκταμο και φασκό-

μηλο- προσδίδοντας στο γάλα πλούσια γεύση, 
υψηλή διατροφική αξία και αξεπέραστη ποιότη-
τα, ιδανική για γαλακτοκομικά προϊόντα υψη-
λής γαστρονομίας. Δημιουργός ο Μπάμπης Ξυ-
λούρης, ένας νεαρός τυροκόμος τρίτης γενιάς 
που έμαθε την τέχνη του τυριού από τον πατέ-
ρα και τον παππού του και σήμερα λειτουργεί 

το δικό του μικρό σύγχρονο τυροκομείο στο Χα-
ράκι Αρχανών Ηρακλείου Κρήτης. Mε σεβασμό 
στην παράδοση και με την υπομονή του χρόνου, 
η Zeus Caven δίνει στα τυριά της το χώρο να α-
ναπνεύσουν και να εξελιχθούν. Η φιλοσοφία 
του δημιουργού είναι απλή: Καθαρότητα, αλή-
θεια, τελειότητα στη γεύση.

Ένα από τα κορυφαία ελληνικά brands στον τομέα της βρώ-
σιμης ελιάς είναι η Olymp Κωνσταντόπουλος ΑΕ, η οποία ε-
τοιμάζεται να γιορτάσει τα 70 χρόνια επιτυχιών στο εγχώριο 
επιχειρείν. Κλειδί για την ανάπτυξή της, πέρα από την επιχει-
ρηματική δεινότητα των ιδρυτών και των συνεχιστών τους,  
οι σχέσεις εμπιστοσύνης που έχει αναπτύξει με τους παρα-
γωγούς. Οι κύριες εγκαταστάσεις βρίσκονται στην Κατερίνη, 
σε μια έκταση 70.000 m2, ενώ από το 2014 εγκαινίασε πα-
ράρτημα στην Καλαμάτα, που της παρέχει τη δυνατότητα να 
παράγει και να συσκευάζει τις ελιές, καθώς και εκλεκτό έξ-
τρα παρθένο ελαιόλαδο ΠΟΠ Καλαμάτα. 

Nέα κυκλοφορία του Οινοποιείου Γκιρ-
λέμη  αποτελεί το «Cuvée Ioannis», ένα 
μονοποικιλιακό Syrah του 2019, που έ-
χει παραμείνει για 14 μήνες σε δρύινα 
γαλλικά βαρέλια και δύο χρόνια στη φιά-
λη. Πρόκειται για μια ετικέτα που θα κυ-
κλοφορεί μόνο τις κορυφαίες χρονιές, 
όταν το σταφύλι είναι τόσο ποιοτικό, ώ-
στε να παραχθεί ο ερυθρός  αυτός οίνος 
που αποτελεί τη ναυαρχίδα του Οινοποι-
είου που βρίσκεται στο Πολυδένδρι Δο-
μοκού, στη θέση «Προσήλια». Το κρασί 
φέρει το όνομα και την υπογραφή του 
ιδιοκτήτη Ιωάννη Γκιρλέμη, του ανθρώ-
που που οραματίστηκε και υλοποίησε το 
όνειρό του να παράξει το δικό του κρα-
σί, δίνοντας μεγάλη βάση στην καλλιέρ-
γεια του αμπελιού και τη σωστή διαχεί-
ριση του σταφυλιού με στόχο την ανά-
δειξη του terroir της περιοχής.

Με γάλα από τη 
ντόπια κρητική ράτσα 
Μεταξομάλικα

Με την υπογραφή  
του οινοποιού  
Ιωάννη Γκιρλέμη

Από τους 
καλύτερους 

ελαιώνες της 
Μεσσηνίας

Γραβιέρα από 
την Κρήτη  
των Θεών

Olymp ΠΟΠ 
Καλαμάτα 
ελαιόλαδο

Μόνο 
κορυφαίες 

χρονιές γι’ αυτό 
το Syrah  
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Ένα ξηρό λευκό κρασί από το Κτήμα Παπαρ-
γυρίου στην Κορινθία με πλούσια φρουτώδη 
αρώματα, γεμάτη δομή, έντονη οξύτητα και ι-
κανότητα παλαίωσης. Μια ειδική έκδοση Ασύρ-
τικου, που παράγεται από σταφύλια σε μεγά-
λο υψόμετρο, με όψιμο τρύγο και παλαίωση 
σε βαρέλι, προσφέροντας ένα ξεχωριστό και 
σύνθετο γευστικό προφίλ. 
Δημιουργός ο Γιάννης Παπαργυρίου, στο πε-
τρόχτιστο Οινοποιείο του οποίου στον Λαλιώ-
τη Κορινθίας, η οινική εμπειρία απογειώνεται. 
σε συνδυασμό με τις γεύσεις του σεφ Γιώργου 
Αντωνέλλου που προσφέρονται στο ιδιόκτητο 
εστιατόριο Osteria Greca.

Απογειώνει  
την οινική 

εμπειρία

Ένα Ασύρτικο 
που λάμπει  
στο βουνό 

Έντονο κόκκινο χρώμα και ντελικάτη γλυκιά 
γεύση για τα τοματίνια Plum Cherry που παρά-
γει η πρότυπη υδροπονική μονάδα στην Πετρού-
σα Δράμας, την οποία δημιούργησε το 2008 η 
Wonderplant. Χάρη στις συνεχείς επενδύσεις, 
στην εφαρμογή καινοτόμων τεχνολογιών και 
στην υιοθέτηση αυστηρών κανονισμών στην πα-
ραγωγή, συσκευασία και διακίνηση των προϊό-
ντων της, η εταιρεία προσφέρει στους κατανα-
λωτές ποιοτικές, ασφαλείς και υψηλής διατρο-
φικής αξίας ντομάτες. Η παραγωγή, η οποία αγ-
γίζει ένα σύνολο 15.000 τόνων ετησίως, γίνε-
ται με τη μέθοδο της Ολοκληρωμένης Διαχεί-
ρισης  και συενχή έρευνα που πιστοποιείται α-
πό διεθνείς οργανισμούς.

Ποιότητα στο τραπέζι 
και τη βιωσιμότητα  
στην παραγωγή

Τοματίνια από 
την Πετρούσα 

Δράμας
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Αποτελεί προϊόν ιδιαίτερα μελετημένης εκτρο-
φής, προσεγμένης και προσανατολισμένης, έ-
τσι ώστε το τρυφερό, ζουμερό και ιδιαίτερα γευ-
στικό του κρέας να αποτυπώνεται στον γευστι-
κό χάρτη και τη μνήμη του καταναλωτή. Ο Χρυ-
σός Κόκορας της οικογενειακής και πλήρως κα-
θετοποιημένης επιχείρησης της οικογένειας Αμ-
βροσιάδη έρχεται στο τραπέζι των Χριστουγέν-
νων μαζί φυσικά με τα υπόλοιπα προϊόντα που 
έχουν κερδίσει την ψήφο εμπιστοσύνης των κα-
ταναλωτών. Mε φόντο τον Όλυµπο, η οικογέ-
νεια Αµβροσιάδη ξεκίνησε την πορεία της στην 
πτηνοτροφία το 1964, µε την πρώτη εγκατάστα-
ση να στήνεται µε το χέρι στο χωριό Εξοχή Πιε-
ρίας. Σήμερα είναι μια ακμάζουσα εταιρεία που 
διατηρεί παρουσία σε όλες τις μεγάλες αλυσίδες 
σούπερ μάρκετ της Ελλάδας και πραγματοποιεί 
εξαγωγές σε περισσότερες από δέκα χώρες της 
Ευρώπης, της Αφρικής και της Άπω Ανατολής.

Γεύση που 
αποτυπώνεται στη 
μνήμη του καταναλωτή

Χρυσός 
Κόκορας από 
τον Όλυμπο

Με ξεχωριστή γεύση που επιβραβεύεται από 
το καταναλωτικό κοινό, η κυριαρχία των baby 
φύλλων είναι απόλυτα εμφανής στην στρατη-
γική της εταιρείας Βεζύρογλου. Mια σύγχρονη 
κάθετη εταιρεία παραγωγής, τυποποίησης και 
εμπορίας φρέσκων μικρών φυλλωδών λαχα-
νικών στην Αλεξάνδρεια Ημαθίας, με ηγεμο-
νικό μερίδιο αγοράς 75% και branded προϊό-
ντα, που καλλιεργεί, με ήπιες μεθόδους και 
φιλοπεριβαλλοντική προσέγγιση, περισσότε-
ρα από 10 διαφορετικά είδη baby φυλλωδών 
λαχανικών και διαθέτει και ευρεία γκάμα συ-
σκευασμένων προϊόντων σαλάτας. 
Δημιουργός ο Αντώνης Βεζύρογλου, ο οποίος 
ετοιμάζει δεν σταματά να επενδύει τόσο στην 
αύξηση των στρεμμάτων και των προϊόντων, 
όσο στον εκσυγχρονισμό της καλλιέργειας και 
του εξοπλισμού.

Πλούσια μεστή γεύση για την Πικάντικη Γρα-
βιέρα του Τυροκομείου Αρκαδία, της μικρής 
οικογενειακής επιχείρησης με έδρα το Ζευ-
γολατιό Αρκαδίας, που βάζει στα ψυγεία πολ-
λών σημείων λιανικής μία ευρεία γκάμα από 
προϊόντα. Κυρίαρχη είναι η ΠΟΠ βαρελίσια 
Φέτα, αλλά διατίθενται επίσης Κατσικίσιο τυρί 
παραδοσιακό, σε τσαντήλα, σε κοφινάκι κα-
θώς και λευκό Κατσικίσιο τυρί σε μπαστούνι, 
όπως και Γραβιέρα σε αρκετές διαφορετικές 
εκδοχές. «Συλλέγουμε το γάλα μας καθημε-
ρινά από περιοχές της Πελοποννήσου όπως 
η Αρκαδία, η Αργολίδα, η Λακωνία, ενώ φτά-
νουμε έως και την Αχαΐα. Οι συνολικές ποσό-
τητες που επεξεργαζόμαστε ημερησίως είναι 
περίπου 18 τόνοι» σημειώνει σχετικά ο Θύμι-
ος Μπαζιωτάκης, που τρέχει το Τυροκομείο 
μαζί με τα αδέλφια του Πάνο και Νάντια και 
τον πατέρα τους Θανάση.

Για τις κομμένες 
σαλάτες 

Βεζύρογλου

Μια boutique  
οικογενειακή επιχείρηση 
στο Ζευγολατιό Αρκαδίας

Baby φύλλα, 
ώριμη 

απόλαυση

Όλη η γεύση 
στη Γραβιέρα 
Μπαζιωτάκη


