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4   TOP 50 BY WINE TRAILS •  ΕΚ∆ΟΣΗ 2023

Περιεχόμενα
 Eφτά χρόνια μετά το πρώτο μας ραντεβού απολαμβάνουμε τα σταθερά  

βήματα ποιότητας του ελληνικού κρασιού. Οι φετινές επιλογές της ομάδας του  
Τhe Top 50 by Wine Trails υπόσχονται ένα συναρπαστικό οινικό 2023.

Top 50 by Wine Trails

∆ηµήτρης και Χρήστος ΤαραλάςΑπό το οινοποιείο Nico Lazaridi

Επενδύσεις
32 Πόρτο Καρράς New Era Το ακατέργαστο διαμάντι 
του αμπελώνα του με τα υπέργηρα πρέμνα δίνει ορμή  
στο project της αναγέννησης του ιστορικού Κτήματος  
της Χαλκιδικής από ομάδα έμπειρων επαγγελματιών

20  Ζυµώνει σε µάρµαρο Μια παράτολμη ιδέα, την 
παλαίωση κρασιού σε μαρμάρινο αμφορέα, υλοποίησε  
το project Fuori Marmo 2019 που κάνει το ντεμπούτο  
του ως Cabernet Sauvignon IGT Costa Toscana 2019 
 

24 Στην κορυφαία πεντάδα παραγωγών γλυκών  
οίνων τοποθετείται η Ελλάδα με βάση τα αποτελέσματα  
του  διαγωνισμού  Concours Mondial de Bruxelles 2022

 

Οίνος
ΚΑΘΕΤΕΣ ∆ΟΚΙΜΕΣ
14 Amethystos Cava Ξετυλίγοντας το οινικό κουβάρι  
της εμβληματικής ετικέτας Amethystos Cava ως το 1993 
νιώθει κανείς μόνο υπερηφάνεια για το ελληνικό κρασί 

28 Κτήµα Κατσαρού Ερυθρό Μια κάθετη δοκιμή 
που ξεδιπλώνει αρώματα, γεύσεις, επαγγελματισμό και 
αφοσίωση 30 ετών στην οινοποίηση από ένα Κτήμα, που 
ανήκει στο αγέρωχο τσαμπί των ελληνικών οινοποιείων

ΣΤΑ ΠΟΤΗΡΙΑ ΤΟΥ 2023

66 Τhe Τop 50 Μια ετικέτα που συμμετέχει ενεργά στις 
καθημερινές συζητήσεις οινόφιλων κι επαγγελματιών για 
τα νέα μονοπάτια που χαράζει διευρύνοντας τον κύκλο του 
κρασιού, είναι μια από τις Top 50 ετικέτες του 2023
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Από το οινοποιείο Χατζηδάκη

Μαρία Ταµιωλάκη

Τρύφωνας Γεωργόπουλος

Πολιτισµός
18 Έναν θησαυρό από τα δαιδαλώδη κελάρια του 
αποφάσισε να εμφιαλώσει το brand Taylor’s με την 
ανάμειξη πολύ παλαιών Port, η συνύπαρξη των οποίων 
με τη δρυ ξεκίνησε πριν τον Β’ Παγκόσμιο Πόλεμο

40 Kava Delta Από την αρμονία του λόγου στην αρμονία 
της γεύσης κινείται το ηχηρό κελάρι του εστιατορίου Delta 
στο Κέντρο Πολιτισμού - Ιδρυμα Σταύρος Νιάρχος 

50 Βιωµατικός οινοτουρισµός Τη μεταμόρφωση 
μιας κραταιάς βιομηχανίας οίνου σε έναν φιλόξενο χώρο 
μύησης στον μαγικό κόσμο του κρασιού βιώνει σήμερα 
ο επισκέπτης του Οινοποιείου Σεμέλη στο Κούτσι Νεμέας

Πρόσωπα
96 Στέλιος Κεχρής «Το σλόγκαν μου είναι ο κάθε 
οινοποιός να κάνει τη δική του Ρετσίνα. Η αγορά εκεί 
έξω είναι τεράστια. Με ποια κουζίνα δεν ταιριάζει;»

54 Hans Astrom «Ποιος μπορεί να ερμηνεύσει την αίσθηση 
του τόπου εκτός από τον άνθρωπο. Ενδεχομένως, αν όχι 
σίγουρα, κάποια σύγχρονα υπολογιστικά προγράμματα 
μπορούν. Παρόλα αυτά, όλα χρειάζονται ακόμα το 
ανθρώπινο άγγιγμα. Το terroir είναι η σύνθεση της 
αίσθησης πάρα πολλών πραγμάτων, πολλά δεν είναι απτά»

99 Αναξαγόρας Λύτρας  «Oι Ευμενίδες, κόρες του 
Σκότους, μερεύουν, γλυκαίνουν και  εξευμενίζονται. 
Κάπως έτσι ησυχάζει κι ένα γλεύκος. Στην αρχή του άγριο, 
επιθετικό, με το πέρας του χρόνου  ζυμώνει, γίνεται κρασί, 
στρογγυλεύει, εξευμενίζεται με τους νόμους της φύσης»

* Στη φωτογραφία του εξωφύλλου ο οινοποιός Γιώργος Γαβαλάς

03-07_periexomena_editorial.indd   5 13/12/2022   16:34
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Η 
αλήθεια είναι ότι το κρασί μπορεί να κάνει 
πολλά. Είναι από τα λίγα πεδία ενδιαφέροντος 
του ανθρώπου αυτά τα χρόνια που καλλιεργεί 
τον πολιτισμό, διευκολύνει την κοινωνικότητα, 
συμβάλλει στην ενδυνάμωση της τοπικής 

ταυτότητας, λειτουργεί ως καταλύτης για τη συνάντηση των 
πολιτισμών. Ο κώδικας του κρασιού, είτε έχει να κάνει με 
τις γηγενείς και διεθνείς ποικιλίες, είτε σχετίζεται με την 
κοινή γλώσσα των οινόφιλων σε όλο τον κόσμο, ως προς 
την αποτύπωση της εμπειρίας τους, προάγει τη συνεννόηση 
μεταξύ των ανθρώπων και διευκολύνει προς έναν 
δημιουργικό οραματισμό.
Είτε μιλάμε για τον παλιό ευρωπαϊκό αμπελώνα είτε για τα 
κρασιά του Νέου Κόσμου, είναι παραπάνω από βέβαιο ότι 
αναφερόμαστε σε μια διαδικασία εξέλιξης με θετικό πρόσημο, 
η οποία αξιοποιεί εμπειρίες και αναδεικνύει νέες υπεραξίες. 
Ακόμα και η τεχνολογία του κρασιού έρχεται να συνδυάσει 
με μοναδικό τρόπο παραδοσιακές τεχνικές με σύγχρονα 
υλικά και εργαλεία, τα οποία τιμούν το ανθρώπινο πνεύμα 
και πιστοποιούν το σεβασμό στο περιβάλλον. 
Αντίστοιχα, η δουλειά που γίνεται σήμερα στους 
περισσότερους αμπελώνες καθιστά τη συγκεκριμένη 
καλλιέργεια, άλλη μια φορά, τροχιοδείκτη των νέων 
πρακτικών που αξιοποιούν τη δύναμη της φύσης και 
μετριάζουν την ανθρώπινη παρέμβαση προς όφελός της. 
Δεν υπάρχει καμιά αμφιβολία ότι το κρασί στη διαδρομή 
του χρόνου και ακόμα περισσότερο σήμερα που ο άνθρωπος 
βιώνει εντονότερα τη μοναξιά του, έρχεται να ανοίξει έως και 
τις «κλειστές πόρτες» της ανθρώπινης ψυχής, να διευκολύνει 
την απαραίτητη διαδικασία αυτογνωσίας και, εν τέλει, 
να φέρει πιο κοντά τον έναν με τον άλλον. 
Βεβαίως και δεν είναι όλα ρόδινα. Το κρασί ως εμπορεύσιμο 
αγαθό και ως στοιχείο με οικονομικό αντικείμενο, ενταγμένο 
μάλιστα στον διεθνή ανταγωνισμό, δύσκολα θα μπορούσε 
να μείνει έξω από τις δυνάμεις επιρροής που συνθέτουν τον 
παγκόσμιο καπιταλισμό. Μάλιστα, η εικόνα συγκέντρωσης που 
παρατηρείται και στον τομέα τα τελευταία χρόνια, βάζει πολύ 
συχνά στην άκρη τα στοιχεία πολιτισμού και αλληλεγγύης που 
κομίζει ο κόσμος του κρασιού, με ό,τι αυτό μπορεί να σημαίνει 
για την ποιότητα των εγχειρημάτων σε τοπικό επίπεδο. 
Πρόκειται για μια διαρκή διαπάλη, χωρίς τέλος, την πορεία 

και όχι έκβαση, της οποίας, θα κρίνει και πάλι η ωριμότητα 
της κοινωνίας και η δέουσα καταναλωτική συνείδηση. 
Σε κάθε περίπτωση, αν κάτι μπορεί να ανακόψει την αλόγιστη 
εμπορευματοποίηση των πάντων και τη συγκέντρωση του 
πλούτου σε όλο και λιγότερους ανθρώπους, αυτό είναι το 
κρασί. Τόσο με την οικονομική του όσο και με την πολιτιστική 
του διάσταση.  Με απλά λόγια, το κρασί διδάσκει τον άνθρωπο 
να είναι καλύτερος. Εξάλλου, όπως επισημαίνει στην 
τελευταία έκθεσή του και ο Ιταλός ευρωβουλευτής, Herbert 
Dorfmann, χωρίς το κρασί, ο κόσμος μας θα ήταν μια πλήξη! 
          Καλή σας απόλαυση!

EDITORIAL

Μπορεί το κρασί να μας κάνει 
καλύτερους ανθρώπους;

Ο κώδικας του κρασιού προάγει τη συνεννόηση μεταξύ των ανθρώπων και διευκολύνει προς έναν δημιουργικό οραματισμό    

ΕΚΔΟΤΗΣ 
ΔΙΕΥΘΥΝΤΗΣ 
ΒΑΣΙΚΟΣ ΜΕΤΟΧΟΣ 
ΝΟΜΙΜΟΣ 
ΕΚΠΡΟΣΩΠΟΣ 
Γιάννης Πανάγος

Green Box Εκδοτική Α.E.

Νίκης 24, Σύνταγµα, 105 57

Tηλ: 2103232905,  

Fax: 2103232967

E-Mail: info@agronews.gr

ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ ΕΚΔΟΣΗΣ 
Ειρήνη Σκρέκη

ΣΥΝΤΑΞΗ 
Πέτρος Γκόγκος 
Μαρία Γιουρουκέλη
Λεωνίδας Λιάμης  
Ζήσης Πανάγος
Γιώργος Λαμπίρης
Γιώργος Κοντονής

ΕΜΠΟΡΙΚΟΣ 
ΔΙΕΥΘΥΝΤΗΣ
Παναγιώτης Αραβαντινός

ΔΗΜΙΟΥΡΓΙΚΟ/
ΣΕΛΙΔΟΠΟΙΗΣΗ
Σπύρος Αλεξίου
Φανή Παπαπετροπούλου
Χαρά Οικονόμου

ΔΙΑΦΗΜΙΣΗ 
ΜΑΡΚΕΤΙΝΓΚ
Σταύρος Κοντός
Ειρήνη Βλάχου
Παναγιώτα Καζαντζή

ΔΙΑΝΟΜΗ

ΑΡΓΟΣ Α.Ε.

ΕΚΤΥΠΩΣΗ/
ΒΙΒΛΙΟΔΕΣΙΑ
INK - PAPER  
& PRINT

ΤΑΥΤΟΤΗΤΑ 

Γιάννης Πανάγος 
Εκδότης Διευθυντής
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ΓΕΥΣΗ ΖΩΗΣ

ΝΟΤΕΣ 
ΦΩΣ ΚΑΙ 
ΧΡΩΜΑΤΑ 
ΣΤΗΝΟΥΝ
ΕΝΑ ΠΙΑΤΟ Γράφει 

ο Τρύφωνας 
Γεωργόπουλος
Φωτογράφος

«Ψήνοντας διαφορετικές κοπές κρέατος στο ίδιο γεύµα ανοίγει η βεντάλια των κρασιών που συµµετέχουν» σηµειώνει ο Τρύφωνας Γεωργόπουλος.
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ΓΕΥΣΗ ΖΩΗΣ

Ε να από πράγματα που απολαμβάνω περισσότερο στη 
ζωή είναι να συμμετέχω σε θεματικά ή μη γεύματα με 
φίλους κι αγαπημένους μου ανθρωπους. Η απόλαυ-

ση πολλαπλασιάζεται όταν καλούμαι να  είμαι ο οικοδεσπό-
της. Κάθε μάζωξη, συνεύρεση για γεύμα ή δείπνο ή ακόμα για 
γεύμα που εξελίσσεται και σε δείπνο είναι ξεχωριστή. 

Ακόμα και να είναι ακριβώς ίδια τα άτομα που συμμετέχουν, ίδιο 
το μέρος όπου θα λάβει χώρα η συνάντηση, ίδια τα εδέσματα και 
ίδια τα κρασιά, μπύρες και αποστάγματα, ο χρόνος είναι κάθε φο-
ρά διαφορετικός, άρα και η εμπειρία στο σύνολό της τελικά δια-
φέρει από κάθε προηγουμενη. Ετσι ακριβώς συμβαίνει και στις 
δύο αγαπημένες μου τέχνες, τη μουσική και τη φωτογραφία. 
Μπορεί η εκτέλεση ενός μουσικού θέματος να είναι ταυτόσημη 
σε διαδοχικές ημέρες εκτελέσεων, από τους ίδιους συντελεστές 
με τα ίδια όργανα, στο ίδιο μέρος; Αντίστοιχα, μπορεί μια λήψη 
να είναι με τον ίδιο τρόπο ταυτόσημη; Αν και τα ερωτήματα εί-
ναι ρητορικά,  καλό θα ήταν ο καθένας να αναρωτηθεί γιατί κάθε 
φορά που τίθεται το ίδιο ερώτημα, μια νέα οπτική ξεδιπλώνεται.

Έτσι ακριβώς συμβαίνει και στη μαγειρική.  Ακόμα και κάθε φο-
ρά που εκτελείται η ίδια συνταγή, η επόμενη αφετηρία μετατοπί-
ζεται  έστω κι αν το μόνο που αλλάζει είναι ο εμπλουτισμός της 
εμπειρίας του μάγειρα.  Η αγάπη μου για την υψηλή μαγειρική 
δεν έχει αφετηρία, όπως αφετηρία δεν έχει και η απόλαυσή της. 
Πλέον είμαι σίγουρος πως υπήρχε πάντα. Αυτό που μπορώ να 
τοποθετήσω σε κάποια αφετηρία είναι το πότε ξεκίνησα σε ένα 
πιάτο να βλέπω χρώματα και νότες. Κάθε πιάτο λοιπόν είναι μια 
δημιουργία και οφείλει να ειναι ένα ολοκληρωμένο έργο.
Μια λάθος νότα στα μπαχαρικά και το πιάτο μπορεί να ακουστεί 
σαν παίξιμο ακορντεόν από μεθυσμένο που αντί να κρατά το μου-
σικό όργανο κρατά καλοριφέρ και προσπαθεί να παίξει. Ένα λάθος 
φως στην υφή από ένα λάθος ψήσιμο και το πιάτο έχει μετατρα-
πεί σε φλεγόμενη ουρά κομήτη που χάνεται στα βάθη του γαλαξία. Μπρουσκέτες µε ταρτάρ και καπνιστό τόνο απογειώθηκαν µε το CYRENE.

Τα Ασύρτικα µε ριζότο σπανάκι και ξύγαλο χάρισαν διαρκή χαµόγελα. 
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ΓΕΥΣΗ ΖΩΗΣ

Πανοραµική θέα του εστιατορίου Andronis Arcadia στη Σαντορίνη

Erica Petersen και Φωτεινή Λάσκαρη µε τον Τρύφωνα Γεωργόπουλο
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ΓΕΥΣΗ ΖΩΗΣΓΕΥΣΗ ΖΩΗΣ

Μέσα από τη φωτογραφία η αγάπη μου για τη μαγειρική από τη μια 
μεγάλωσε περισσότερο κι από την άλλη εξελίχθηκε με έναν εξαι-
ρετικά μοναδικό τρόπο καθώς διάσημοι σεφ με αστέρια Michelin 
ή μη ειναι φίλοι και συνεργάτες κι έτσι έχουμε την ευκαιρία να 
ανταλλάσσουμε απόψεις γύρω από τη σύγχρονη μαγειρική, τις τά-
σεις που έρχονται, γεύσεις αλλά και τη φιλοσοφία που κρύβουν πί-
σω τους διάφορες εθνικές κουζίνες, τη σημασία της αισθητικής και 
των χρωμάτων σε ένα πιάτο και άλλα πολλά. Ενδεικτικά αναφέ-
ρω τους πολύ αγαπημένους Λευτέρη Λαζάρου, Στέφανο Καλυμά-
δη, Δημήτρη Κατριβέση, Paolo Casagrande και  Begona Rodrigo.

Σε αυτή τη συνάντηση προσπάθησα να δώσω στα πιάτα στοιχεία 
από όλους τους παραπάνω chefs μεσα από τη δική μου οπτική και 
προοπτική. Έτσι είχα την ευκαιρία να συζητήσω αναλυτικά με τους 
ετερόκλητους επαγγελματικά καλεσμένους μου  θέματα που αφο-
ρούν το αύριο της ελληνικής γαστρονομίας, τις επιπλεον υπηρεσί-

ες που θα πρέπει να αναπτυχθούν γύρω από την επόμενη ημέρα 
στην  εστίαση καθώς και κατά πόσο θα περιοριστεί η όχι η συμμε-
τοχή του ανθρώπινου παράγοντα στη γαστρονομία. 
Απαραίτητη προϋπόθεση για να συμμετάσχει κάποιος στο τραπέ-
ζι ήταν πως θα επέλεγε τουλάχιστον ένα μουσικό κομμάτι για κά-
θε πιάτο και κρασί καθώς και πως θα αναλάμβανε τουλαχιστον μια 
φωτογραφική λήψη ανά συνδαιτυμόνα. Όλα αυτά με την προϋπό-
θεση πως θα επρεπε να συζητηθούν και να μοιραστούν αναλυτικά 
με τους υπόλοιπους καλεσμένους οι λεπτομέρειες των επιλογών 
καθώς και ποιοι από όλους ήταν οι αγαπημένοι τους συνδυασμοί 
κρασιού και πιάτου. Θεωρώ ακράδαντα πως έτσι οι άνθρωποι κοι-
νωνικοποιούνται εντονότερα κι έρχονται πιο κοντά με έναν πιο 
αληθινό τρόπο. Τόπος της συνάντησης, ορίστηκε η Eden Villa. Στο 
Andronis Arcadia στην Οία της Σαντορίνης.» Δοκιμάστηκαν: 
Cyrene Oenobeer 2021, Amalia Tselepos mag.,  Σαντορίνη Nυ-
χτέρι Reserve 2020, Santo wines mag.,  Alba Vissa 2016 mag., 

 Μονοπάτι  Αϊβαλή 2012 mag., Trilogia Kokalis 2004 magnum.

Από αριστερά: Μιχάλης Στεφανογιάννης, Tρύφων Γεωργόπουλος και Γιώργος Γιουρτζίδης

Το εξώφυλλο της δεύτερης εκδοσης 
του «Food jouneys of a life time» του 
Νational Geographic κοσµεί φωτογραφία 
του Τρύφωνα Γεωργόπουλου.
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Amethystos Cava, 
το κρασί σύμβολο

Κάθετη δοκιμή
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ΞΕΤΥΛΙΓΟΝΤΑΣ ΤΟ ΑΜΕΘΥΣΤΟ ΟΙΝΙΚΟ ΚΟΥΒΑΡΙ ΕΩΣ ΤΟ 1993 
ΝΙΩΘΕΙ ΚΑΝΕΙΣ ΜΟΝΟ ΠΕΡΗΦΑΝΕΙΑ ΓΙΑ ΤΟ ΕΛΛΗΝΙΚΟ ΚΡΑΣΙ

ΓΡΑΦΕΙ Η ΟΜΑΔΑ  
ΤΟΥ WINE TRAILS

Τ ο Amethystos Cava αποτελεί ένα κρασί σύμβολο 
για το σύγχρονο επώνυμο ελληνικό κρασί. Από 
την πρώτη εμφάνισή του, τριάντα και πλέον χρό-
νια πίσω, ως και τις μέρες μας συνεχίζει να τοπο-
θετεί τον ποιοτικό πήχη κι όχι να τον ακολουθεί. 

Ταυτόχρονα, όλα αυτά τα χρόνια διατηρεί το πλούσιο και 
στιβαρό ύφος του διανθίζοντάς το με επίκαιρες αρωματικές 
και γευστικές προεκτάσεις που συμβάλλουν έντεχνα στην 

επιπλέον πολυπλοκότητά του, δηλαδή στην επιπλέον ευ-
χαρίστηση οινόφιλων κι επαγγελματιών.  Όσο εύκολο είναι 
να γραφτεί η συνταγή του, τόσο δύσκολο είναι να εκτελείται 
χρόνο με το χρόνο. Με τέτοιο τρόπο που να μετουσιώνονται 
οι όποιες διάφορες κάθε σοδειάς σε απλές λεπτομέρειες. Μια 
συνταγή που συναντά κανείς σε όλα τα σπουδαία κρασιά του 
πλανήτη και δεν είναι άλλη από την επιμονή στη λεπτομέ-
ρεια σε κάθε στάδιο της παραγωγικής διαδικασίας.

ΦΩΤΟΓΡΑΦΙEΣ: ΓΕΩΡΓΙΑ ΚΑΡΑΜΑΛΗ
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Γιώργος Λαζαρίδης

Από αριστερά χ. Φωτιάδης, Λάζαρος Γατσέλος, Βασίλης Πατάκης

ΩΡΙΜΑ ΑΜΠΕΛΙΑ 
ΤΗΣ ΔΡΑΜΑΣ 

Από κλήµατα µεγάλης ηλικίας 
των αµπελώνων του Κτήµατος 

στη ∆ράµα, φυτεµένα σε 
αργιλώδες, πετρώδες έδαφος. 

Παλαιώνει για 18 µήνες σε 
καινούργια δρύινα γαλλικά 
βαρέλια και για τουλάχιστον 
άλλους τόσους στη φιάλη.

Παναγιώτης Πασχαλίδης
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AMEΘΥΣΤΟΣ CAVA 

ΜΟΝΑ∆ΙΚΗ ΚΑΘΕ ΧΡΟΝΙΑ

ΣΟ∆ΕΙΑ-ΣΤΑΘΜΟΣ ΤΟ 2008 

ΕΛΑΜΨΑΝ 1993 & 1999

Από το 2008 solo σταφύλι είναι το Cabernet Franc δίνοντας 
επιπλέον φρούτο στο στιβαρό και πλούσιο  δοµικά Amethystos 

Cava. Επιλογή που δικαιώνει τους ανθρώπους του Κτήµατος

∆ΥΝΑΜΗ, ΕΝΤΑΣΗ ΚΑΙ ΦΙΝΕΤΣΑ 

Για αρχή κρίνουμε σκόπιμο να αναφερθεί πως 
η ιδέα για την κάθετη δοκιμή του εμβληματικού 
Amethystos  Cava ξεκίνησε τον περασμένο Ιούνιο 
όταν βρεθήκαμε για τρίτη συνεχόμενη φορά μέσα σε 
έξι μήνες αντιμέτωποι, ανάμεσα σε άλλες ετικέτες, με 
τις σοδειές του 2001 και του 2004. Η φρεσκάδα και 
η δύναμη και των δύο κρασιών σε συνδυασμό με τον 
ξεκάθαρο χαρακτήρα κάθε χρονιάς λειτούργησαν απλά 
ως καταλύτης. Έτσι, οι σοδειές του 2020, του 2019 και 

του 2014 εκπροσώπησαν την περασμένη δεκαετία 
δείχνοντας ταυτόχρονα το νεαρό της ηλικίας τους και 
τη φωτεινή προοπτική για το μέλλον. Σαφώς το 2014 
δείχνει ξεκάθαρα σημάδια σχηματισμού σε σχέση με τα 
νεαρότερα αδέρφια του, ωστόσο η δύναμη του φρούτου 
αναμφίβολα θα επιβραβεύσει τους πιο υπομονετικούς. 
Η φράση «συμπαγής χείμαρρος» χαρακτηρίζει τη 
δυναμική εξωστρέφεια της σοδειάς του 2019 ενώ η 
σοδειά του 2020 συνδυάζει με εξαιρετική ισορροπία 
δύναμη, ένταση και φινέτσα δείχνοντας επιπλέον 
διαστάσεις πολυπλοκότητας. 

ΤΟ ΧΥΜΩ∆ΕΣ CABERNET FRANC 

Τα  επόμενα δύο δείγματα τυχαίων εσοδειών  από 
τη δεκαετία του 2000 αποτέλεσαν το εναρκτήριο 
λάκτισμα για μια παρατεταμένη και άκρως  
ενδιαφέρουσα συζήτηση.  Οι σοδειές που βγήκαν από 
την κληρωτίδα ήταν το 2006 και το 2009.  Εδώ αξίζει 
να σημειωθεί πως το 2008 ήταν σοδειά-σταθμός για τη 
συγκεκριμένη ετικέτα, καθώς το Cabernet Sauvignon 
παρέδωσε άρδην το ανοικτήρι στο Cabernet Franc.  

Στην καθιερωμένη κι αναμφίβολα ξεπερασμένη 
ερώτηση «γιατί;» η απάντηση ήρθε από τα ποτήρια, 
καθώς αυτό που διαφοροποιούσε το 2009 από το 
εξαιρετικό 2006 ήταν μια επιπλέον «χυμώδης» 
διάσταση. Τέτοιες αλλαγές συμβαίνουν όταν και μόνο 
όταν υπάρχουν ξεκάθαροι στόχοι, βαθιά γνώση των 
εμπλεκόμενων αντικειμένων, ορθή ενορχήστρωση  
και κυρίως αντίληψη για το πού θα οδηγηθούν 
τα  πράγματα στην παγκόσμια οινική σκηνή σε 
συνδυασμό με την απαραίτητη αποφασιστικότητα.

ΠΟΛΥΠΛΟΚΑ ΑΡΩΜΑΤΙΚΑ ΜΠΟΥΚΕΤΑ 

Η δοκιμή και ταυτόχρονα εξαιρετική εμπειρία, την 
οποία συστήνουμε ανεπιφύλακτα σε κάθε οινόφιλο 
κι επαγγελματία, ολοκληρώθηκε  με δύο σοδειές από 
τη δεκαετία του 1990.  Το 1999 και το 1993 έλαμψαν 
στα ποτήρια χαρίζοντας μας εξαιρετικά πολύπλοκα 
αρωματικά και γευστικά μπουκέτα που αν και 

στηρίζονταν σε τριτογενείς βάσεις  ο ποικιλιακός 
χαρακτήρας δήλωνε το παρών με ώριμη περηφάνεια. 
Αναμφίβολα το 1993 ήταν ένα έτοιμο κρασί που 
χρειάζεται ιδιαίτερη φροντίδα  τόσο κατά την 
καταναλωσή του στο παρόν, όσο και στο άμεσο μέλλον. 
Αντίστοιχα,  το 1999  διατηρεί μια δομική φρεσκάδα 
που του δίνει τα εφόδια να κλείνει το μάτι σε πολλά  
ποικιλιακά ξαδέρφια του από το εξωτερικό.
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Έ
ναν από τους θησαυρούς που διατηρεί 
στα δαιδαλώδη κελάρια του αποφάσισε να 
εμφιαλώσει το πολυτελές brand Taylor's 
και να το προσθέσει στη σειρά των περιο-
ρισμένων και σπάνιων ετικετών του.Δί-

χως καμία αμφιβολία πρόκειται για ένα μοναδικό 
προϊόν. Η δημιουργία του βασίζεται στην ανάμειξη 
πάρα πολύ παλαιών κρασιών Port όπως μαρτυρά 
και ο τίτλος του. Η συνύπαρξη των περισσότερων 
με τη δρυ ξεκίνησε πριν από τον Β' Παγκόσμιο 

Πόλεμο. Ένα εξαιρετικά πολύπλοκο κρασί που ξέ-
χωρα από ισορροπημένο μπορεί να χαρακτηριστεί 
και συμμετρικο. Κάθε άρωμά του προκύπτει από 
τη γνώση, την εμπειρία και την αφοσίωση τριών 
και πλέων γενεών. Αρκεί να σκεφτεί κανείς ότι 
το συγκεκριμένο μπουκάλι παρήχθη προτού το 
Άγαλμα της Ελευθερίας διασχίσει τον Ατλαντι-
κό καθώς και πολύ πριν κυκλοφορήσει το πρώτο 
μπουκάλι της Coca-Cola, σε μια περίοδο που η Ευ-
ρώπη ζούσε την ευφορία της Belle Époque.

Τρεις γενιές Port σε ένα ποτήρι

NEWS
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Ζυµώνει σε µάρµαρο
Το τοσκανέζικο Cabernet  των 1.085 ευρώ 

«Ο άνθρωπος πρέπει να πραγµατοποιεί 
τα όνειρά του», είπε ο Yannick Alléno, πα-
ρουσιάζοντας το Fuori Marmo 2019. Όλα 
ξεκίνησαν από µία παράτολµη ιδέα, µε την 
παλαίωση ενός κρασιού σε λευκό µάρ-
µαρο. Η ιδέα µετατράπηκε σε αναζήτηση 
ενός µπλοκ 34,8 τόνων. Η οµάδα δούλεψε 
σκόπιµα για πέντε µήνες για να παράγει 
δύο ωοειδείς αµφορείς των 17,5 hl, 
βάρους άνω των δύο τόνων και µε κόστος 
100.000 ευρώ ο καθένας. Έτσι, δυόµισι 
χρόνια αργότερα, το έργο Fuori Marmo 
κάνει το ντεµπούτο του ως Cabernet 
Sauvignon IGT Costa Toscana 2019. 
Κοστίζει 1.085 ευρώ και η παραγωγή 
περιορίζεται σε 1.000 τυπικές φιάλες, 120 
magnum και 80 διπλά magnum. ∆ιατίθεται 
στο εστιατόριο Maremma στο Λονδίνο.

Έναν αιώνα µετά 
Νέα ετικέτα και φιλοσοφία για  
το Chateau Lafite Rothschild

Τα τελευταία χρόνια, πολλά από ακρι-
βότερα κρασιά του κόσµου προέρχονται 
από σπουδαία γαλλικά chateau, όπως το 
Domaine de la Romanée-Conti από την 
Βουργουνδία και οι τιµές τους παραµένουν 
απλησίαστες. Ωστόσο, ένα Chateau ορόση-
µο  του Μπορντό µε τεράστια ιστορία θέλει 
να φέρει µία αλλαγή παρουσιάζοντας µία 
νέα ετικέτα µε τιµή λιανικής τα 99 δολάρια. 
Ο λόγος για το Château Lafite Rothschild 
και την ετικέτα Anseillan. Το κρασί προέρ-
χεται από σοδειά του 2018 και είναι χαρµάνι 
48% Merlot, 39% Cab. Sauvignon και 13%  
Petit Verdot. Παράλληλα, ο αµπελώνας 
από τον οποίο συλλέχθηκαν χειρωνακτι-
κά τα σταφύλια αναθεωρήθηκε µε νέες 
τεχνικές καλλιέργειας.
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T o «Μαγικό Βουνό Ερυθρό 2017» ξεκίνησε το με-
γάλο του ταξίδι με τη νέα συλλεκτική του ετικέ-
τα, που κάθε χρόνο φιλοξενεί ένα νέο καλλιτεχνι-
κό έργο. Τις ετικέτες για τον Λευκό & Ερυθρό οίνο 

Μαγικό Βουνό έχουν κοσμήσει πρωτότυπα έργα καλλι-
τεχνών από την Ελλάδα και το εξωτερικό, όπως ο Γιάν-
νης Νίκου, η Όπυ Ζούνη, ο Γιάννης Βαλυράκης, ο Γιώρ-
γος Ταξίδης και άλλοι. Όλες οι ετικέτες είναι πρωτότυπες 
δημιουργίες, εμπνευσμένες για να συνοδέψουν ξεχω-
ριστά την κάθε εσοδεία του. Συγκεκριμένα τη νέα ε-
τικέτα εσοδείας 2017 κοσμεί το ζωγραφικό έργο 
που έχει φιλοτεχνήσει η Μικαέλλα Θεοφανο-
πούλου, η Ελληνίδα εικαστικός που ειδικεύεται 
στην «one line art».. Το συγκεκριμένο έργο έρχε-
ται να «ζευγαρώσει με τις «Στιγμές», τον πίνακα 
που φιλοτέχνησε για το Μαγικό Βουνό Λευκό 
2021. Ο νέος πίνακας φέρει τον τίτλο «Μεγα-
λοπρεπής Δίοδος Αρωμάτων». Μία αλληλου-
χία προσώπων που συναντιούνται με αυτή τη 
χρωματική πανδαισία μάς οδηγεί σε μία ρομα-
ντική διάσταση οπτικών και γευστικών ερεθι-
σμάτων. Μάτια εκφραστικά, γεμάτα λάμψη α-
ντανακλούν την επιθυμία, την απόλαυση, τον 

πόθο, τον έρωτα. Κορύφωση των συναισθημάτων με το «μα-
γικό» άγγιγμα του χεριού, την αγκαλιά και την ανθρώπινη ε-
παφή που «γεμίζουν» τον λευκό καμβά, όπως ο οίνος το πο-
τήρι μας. Άλλωστε το Μαγικό Βουνό Ερυθρό προέρχεται α-
πό έναν τόπο με πλούσια ιστορία.

Αρωµατικός πλούτος και µακρά επίγευση

Βαθύ πορφυρό χρώμα για τον ερυθρό ξηρό οίνο από 
50% Cabernet Sauvignon & 50% Cabernet Franc 

Στη μύτη έντονα αρώματα ώριμων κόκκινων και 
μαύρων φρούτων, βιολέτας, καφέ και μαύρης 
σοκολάτας δένουν αρμονικά με τoν πικάντικο 
χαρακτήρα των μπαχαρικών. Στόμα με γεμάτο 
σώμα με στρόγγυλες τανίνες και ισορροπημένη 
οξύτητα με αρωματικό πλούτο και μακρά επίγευ-
ση. Η οινοποίηση είναι κλασική μακράς μετα-
ζυμωτικής εκχύλισης και αύξηση της αναλογίας 
στέμφυλων/μούστου, με παραμονή για ωρίμαν-
ση 18-20 μήνες σε καινούργια δρύινα βαρέλια 
ουγγρικής και γαλλικής προέλευσης, και έπειτα 
18 μήνες σε αναγωγικό περιβάλλον μέσα στη 
φιάλη. Επιδέχεται παλαίωσης 10-15 χρόνια.

Μεγαλοπρεπής δίοδος αρωμάτων 
Είναι ο τίτλος του πρωτότυπου έργου της εικαστικού Μικαέλλας Θεοφανοπούλου που φιλοξενεί στην ετικέτα του το Μαγικό Βουνό Ερυθρό 2017

Το «µαγικό» άγγιγµα του χεριού «γεµίζει» 
τον λευκό καµβά, όπως ο οίνος το ποτήρι µας.

o «Μαγικό Βουνό Ερυθρό 2017» ξεκίνησε το με-
γάλο του ταξίδι με τη νέα συλλεκτική του ετικέ-
τα, που κάθε χρόνο φιλοξενεί ένα νέο καλλιτεχνι-
κό έργο. Τις ετικέτες για τον Λευκό & Ερυθρό οίνο 

Μαγικό Βουνό έχουν κοσμήσει πρωτότυπα έργα καλλι-
τεχνών από την Ελλάδα και το εξωτερικό, όπως ο Γιάν-
νης Νίκου, η Όπυ Ζούνη, ο Γιάννης Βαλυράκης, ο Γιώρ-
γος Ταξίδης και άλλοι. Όλες οι ετικέτες είναι πρωτότυπες 
δημιουργίες, εμπνευσμένες για να συνοδέψουν ξεχω-

υ. Συγκεκριμένα τη νέα ε-
τικέτα εσοδείας 2017 κοσμεί το ζωγραφικό έργο 
που έχει φιλοτεχνήσει η Μικαέλλα Θεοφανο-
πούλου, η Ελληνίδα εικαστικός που ειδικεύεται 
στην «one line art».. Το συγκεκριμένο έργο έρχε-
ται να «ζευγαρώσει με τις «Στιγμές», τον πίνακα 

ό Βουνό Λευκό 

χία προσώπων που συναντιούνται με αυτή τη 
χρωματική πανδαισία μάς οδηγεί σε μία ρομα-
ντική διάσταση οπτικών και γευστικών ερεθι-
σμάτων. Μάτια εκφραστικά, γεμάτα λάμψη α-
ντανακλούν την επιθυμία, την απόλαυση, τον 

πόθο, τον έρωτα. Κορύφωση των συναισθημάτων με το «μα-
γικό» άγγιγμα του χεριού, την αγκαλιά και την ανθρώπινη ε-
παφή που «γεμίζουν» τον λευκό καμβά, όπως ο οίνος το πο-
τήρι μας. Άλλωστε το Μαγικό Βουνό Ερυθρό προέρχεται α-
πό έναν τόπο με πλούσια ιστορία.

Αρωµατικός πλούτος και µακρά επίγευση

Βαθύ πορφυρό χρώμα για τον ερυθρό ξηρό οίνο από 
50% Cabernet Sauvignon & 50% Cabernet Franc 

Στη μύτη έντονα αρώματα ώριμων κόκκινων και 
μαύρων φρούτων, βιολέτας, καφέ και μαύρης 
σοκολάτας δένουν αρμονικά με τoν πικάντικο 
χαρακτήρα των μπαχαρικών. Στόμα με γεμάτο 
σώμα με στρόγγυλες τανίνες και ισορροπημένη 
οξύτητα με αρωματικό πλούτο και μακρά επίγευ-
ση. Η οινοποίηση είναι κλασική μακράς μετα-
ζυμωτικής εκχύλισης και αύξηση της αναλογίας 
στέμφυλων/μούστου, με παραμονή για ωρίμαν-
ση 18-20 μήνες σε καινούργια δρύινα βαρέλια 
ουγγρικής και γαλλικής προέλευσης, και έπειτα 
18 μήνες σε αναγωγικό περιβάλλον μέσα στη 
φιάλη. Επιδέχεται παλαίωσης 10-15 χρόνια.

NEWS

18-27_news_TOP_WINE.indd   23 13/12/2022   16:48



NEWS

24   TOP 50 BY WINE TRAILS •  ΕΚ∆ΟΣΗ 2023

Στα μπουκάλια που κρα-
τάω για προσωπική μου 
χρήση  ζωγράφισα ερω-
τικές φιγούρες και είχαν 

και μεγάλη επιτυχία»  εξηγού-
σε από τις σελίδες της ειδικής 
έκδοσης The Top50 by Wine 
Trails πριν από δύο χρόνια ο 
ζωγράφος Γιώργος Σταθόπου-
λος αναφερόμενος στις ετικέ-
τες κρασιών που έχει φιλοτε-
χνήσει. Αυτά τα Χριστούγεν-
να, η Οικογένεια Ιερόπουλου 
κυκλοφορεί ένα τσίπουρο, κά-
τι το οποίο θα ήταν είδηση από μόνο του, 
όμως ο Χρόνης Ιερόπουλος μας προϊδεά-
ζει πως είναι κάτι για το οποίο χρειάστηκε 
«λίγο θράσος». Η ετικέτα, αν μη τι άλλο ε-
ρωτική, είναι φιλοτεχνημένη από τον ζω-
γράφο Σταθόπουλο και όπως μαθαίνου-
με, μαζί με την ετικέτα προέκυψε και η ο-

νομασία: Αποσταξάμην. Παίρ-
νοντας τοις μετρητοίς τις περσι-
νές δηλώσεις του κ. Σταθόπου-
λου, καταλήγουμε στο συμπέ-
ρασμα ότι αυτή η νέα προσπά-
θεια του Χρόνη Ιερόπουλου, εί-
ναι ορμώμενη από την προσω-
πική σφαίρα του ιδίου και του 
σταθερού συνεργάτη του Στα-
θόπουλου. Μόλις 3.000 φιάλες 
θα κυκλοφορήσουν με αυτό το 
πολλαπλής απόσταξης τσίπου-
ρο από στέμφυλα Αγιωργίτικου, 
με τη διανομή να έχει αναλάβει η 

Sommelie’s Choice. Αν το εγχείρημα βρει 
την ανταπόκριση που μάλλον προδιαγρά-
φεται, τότε δεν αποκλείεται την επόμενη 
χρονιά ο Χρόνης Ιερόπουλος να επιστρέ-
ψει με 10.000 φιάλες, ίσως και την ιδέα ε-
πένδυσης σε ένα δικό του αποστακτήριο. 
«Ένα βήμα τη κάθε φορά» θα πει.

Στο Top5 των γλυκών οίνων
Μαζί µε την Τοσκάνη, τον Λίγηρα και τη Μοραβία 
τα ελληνικά νησιά καθιερώνονται ως περιοχές 
παραγωγής γλυκών οίνων υψηλής ποιότητας

Σύµφωνα µε τους διοργανωτές του διαγωνισµού 
γλυκών οίνων Concours Mondial de Bruxelles, η 
Τοσκάνη, ο Λίγηρας και η Μοραβία καθιερώνονται 
ως περιοχές παραγωγής γλυκών οίνων υψη-
λής ποιότητας, δίπλα στις ηγέτιδες δυνάµεις του 
Porto, της Madeira και της Marsala». Στη φετινή 
διοργάνωση, που έλαβε χώρα τον Σεπτέµβριο στη 
Σικελία, η Ελλάδα είχε την 5η η καλύτερη επίδοση 
ανάµεσα στις 20 χώρες που συµµετείχαν µε συνο-
λικά 525 κρασιά. Ανάµεσά τους, πασίγνωστες ετι-
κέτες από περιοχές που διακρίνονται για τα γλυκά 
τους κρασιά, όπως Jerez, Sauternes, Tokaji και 
Rivesaltes και κάθε είδους οινοποίηση. Η Ελλάδα 
συµµετείχε µε 32 δείγµατα κρασιού εκ των οποίων 
τα 15 κέρδισαν Μεγάλο Χρυσό, Χρυσό ή Αργυρό. 

«Αποσταξάμην» γιατί έτσι αρέσει 
στον ζωγράφο Γιώργο Σταθόπουλο
Η νέα πρόταση του νεµεάτικου Οινοποιείου Ιερόπουλου από στέµφυλα Αγιωργίτικου

Μόλις 3.000 φιάλες του νέου τσίπουρου 
θα κυκλοφορήσουν φέτος στην αγορά.

Χρόνης Ιερόπουλος

Πιονιέροι στο 
Μοσχοφίλερο

Η ιστορία τριών πρωτοπόρων 
οινοποιών από την Αρκαδία, µε 
πεδίο δράσης από το 1859 έως το 
1934,  που έχοντας σπουδάσει στη 
Γαλλία είχαν την ιδέα να φτιάξουν 
ένα πολυβραβευµένο αφρώδες 
κρασί από Μοσχοφίλερο

Το βιβλίο του δηµοσιογράφου 
Κώστα Σπυρόπουλου, που 
ενέπνευσε και το «υβριδικό» 
ντοκιµαντέρ «Arcadia 1900, 
Champagne d’ Orient» φιλοξε-
νεί κείµενα, επιστολές και ανα-
κοινώσεις των πρωτοπόρων 
οινοποιών της Αρκαδίας του 
19ου αι. Ανδρέα Γεωργιάδη, 
Βςασιλείου Πανανικολάου και 
Σπυρίδωνος Παπαγεωργιάδη

ΤΟ ΚΡΑΣΙ ΤΑΞΙ∆ΕΥΕΙ ΑΠ’ ΑΚΡΗ Σ’ ΑΚΡΗ ΤΗΣ ΓΗΣ
Ό,τι κινείται στην παγκόσµια οινική πραγµατικότητα, σε ένα site

www. winetrails.gr
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Stella  
Chardonnay
vol.13,5%

Σε υψόµετρο 670 µ., στους 
πρόποδες του ανατολικού Ολύ-
µπου, το Κτήµα Κατσαρού καλ-
λιεργεί από το 1996 την ποικι-
λία Chardonnay, από την οποία 
παράγεται η νέα του ετικέτα. Η 
πρώτη ύλη προέρχεται από τα 
µεγαλύτερα σε ηλικία αµπελο-
τεµάχια (συνολικής έκτασης 
3,2 στρµ.) που καλλιεργούνται 
πιστοποιηµένα βιολογικά. To 
Stella zύµωσε και ωρίµασε σε 
µικρά δρύινα γαλλικά  βαρέλια 
228 L. (δάσος Troncais)για 
συνολικά 10 µήνες. Επιπλέον 
παρέµεινε 15 µήνες στη φιάλη 
στην κάβα του οινοποιείου.

Rising Star 
Decanter
Απόστολος Θυµιόπουλος

Για την προσπάθειά του να προ-
ωθήσει τη νέα γενιά ελληνικών 
κρασιών στη διεθνή σκηνή 
απονεµήθηκε στον οινοποιό 
Απόστολο Θυµιόπουλο µε 
έδρα τη Νάουσα το βραβείο 
Rising Star 2022 του Decanter. 
Πρόκειται για µία διάκριση που 
δηµιουργήθηκε για να αναγνω-
ρίσει τα ανερχόµενα ταλέντα 
του κρασιού µε τον Έλληνα 
οινοποιό να διακρίνεται συγκε-
κριµένα για τα ερυθρά κρασιά  
του από Ξινόµαυρο. «Έχει 
γίνει ο πρεσβευτής των νέων 
κρασιών και οινοπαραγωγών 
της Ελλάδας, πηγαίνοντάς την 
πέρα   από τη Νότια Μεσόγειο 
και καθιερώνοντάς την στις 
διεθνείς αγορές», έγραψε η 
Sarah Jane Evans MW, ενώ 

ο αρχισυντάκτης του Decanter 
Chris Maillard σηµείωσε: «Το 
αστέρι του Απόστολου έχει ήδη 
ανατείλει αλλά κάποιος µε την 
ενέργειά του και την ορµή του δεν 
πρόκειται να σταµατήσει εκεί».   N
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Έ να νέο κεφάλαιο 
για το πολυδύ-
ναμο terroir της 
Δράμας ανοί-

γει η παρουσίαση του 
πρώτου αφρώδους οί-
νου  του Κτήματος Κώ-
στα Λαζαρίδη. Το Costa 
Lazaridi Blanc de Blanc 
Brut παράγεται από στα-
φύλι ποικιλίας Βιδια-
νό που προέρχεται από 
τον αμπελώνα «Γέννη-
ση Αυγής» στο ορεινό 
Κατάφυτο σε υψόμετρο  
830 μέτρων. Ένα μονα-
δικό αμπελοτόπι, που ό-
πως προδίδει και το όνο-
μά του, «λούζεται» από 
τις πρώτες ακτίνες του 
ήλιου κάθε πρωί, η φρε-
σκάδα και η πολυπλοκό-
τητα του οποίου εκφρά-
ζονται πλέον και μέσα α-
πό τον κομψό αφρώδη 
οίνο. Η οινοποίηση ακο-
λουθεί την παραδοσιακή 
μέθοδο με δεύτερη ζύ-
μωση στη φιάλη και πα-
ραμονή στις οινολάσπες 
για 24 μήνες.

Το πρώτο 
αφρώδες 
για το Κτήμα 
Κώστα 
Λαζαρίδη 
Βιδιανό µε την παραδοσιακή 
µέθοδο από τον αµπελώνα 
«Γένννηση Αυγής» στο ορεινό 
Κατάφυτο σε υψόµετρο 830 µ.

NEWS
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Κτήμα Κατσαρού Ερυθρός
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ΜΙΑ ΚΑΘΕΤΗ ∆ΟΚΙΜΗ ΠΟΥ ΞΕ∆ΙΠΛΩΝΕΙ ΑΡΩΜΑΤΑ, ΓΕΥΣΕΙΣ, 
ΕΠΑΓΓΕΛΜΑΤΙΣΜΟ ΚΑΙ ΑΦΟΣΙΩΣΗ 30 ΕΤΩΝ ΟΙΝΟΠΟΙΗΣΗΣ

Γράφει η ομάδα  του Wine Trails
ΦΩΤΟΓΡΑΦΙEΣ: ΓΕΩΡΓΙΑ ΚΑΡΑΜΑΛΗ
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ΕΛΛΗΝΙΚΑ ΚΡΑΣΙΑ ΑΠΟ ∆ΙΕΘΝΕΙΣ ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ ΙΚΑΝΑ ΝΑ ΠΑΡΑΣΤΟΥΝ 
ΩΣ ΠΡΕΣΒΕΥΤΕΣ  ΣΕ ∆ΙΕΘΝΕΙΣ ΣΥΝΑΝΤΗΣΕΙΣ ΕΠΑΓΓΕΛΜΑΤΙΩΝ ΚΑΙ 

ΟΙΝΟΦΙΛΩΝ ΠΡΟΣΦΕΡΕΙ Ε∆Ω ΚΑΙ ΧΡΟΝΙΑ ΤΟ ΚΤΗΜΑ ΚΑΤΣΑΡΟΥ 

Πρόκληση στην 
εμπειρία του οίνου 

Στο αγέρωχο τσαµπί των οινοποιείων 
που διατηρούν ένα σταθερό πλήθος 
ετικετών στο πέρασµα των χρόνων 
και εντυπωσιάζουν µε κάθε τους 

καινούργια κίνηση ανήκει το Κτήµα 
Κατσαρού. Ένα κάλεσµα από τον 

Ευρυπίδη Κατσαρό, ένα πρωϊνό του 
Νοεµβρίου, ήταν εποµένως η απόλυτη 

πρόκληση στην εµπειρία...

Από αριστερά 
Κώστας Λώνης, 

Βασίλης Πατάκης 
και ∆ηµήτρης 
Κουλακιώτης  
επί το έργον

Άψογη δομή

28-31_katheti_katsaros.indd   30 13/12/2022   17:02



ΕΚ∆ΟΣΗ 2023 •  TOP 50 BY WINE TRAILS  31

ΑΛΚΟΟΛ  
& ΕΝΤΑΣΕΙΣ

ΠΡΩΤΗ ΠΕΡΙΟ∆ΟΣ 
1991�2000 

Έχοντας συμφωνήσει να ξεκι-
νήσουμε από την παλαιότερη 
σοδειά η έναρξη δόθηκε με τη 
σοδειά του 1991. Ο στόχος  ήταν 
να διαπιστωθεί  τόσο η ανθε-
κτικότητα όσο και η συναφής 
εκφραστικότητα των εσοδειών 
που βρίσκονται εμφιαλωμένα  
τριάντα με είκοσι χρόνια. Ωστό-
σο, για να μην θυσιαστεί ένα 
πολύτιμο κομμάτι της υγρής 
βιβλιοθήκης του Κτήματος για 
δική μας και μόνο τέρψη, απο-
φασίσαμε να επιλέξουμε δύο 
μόνο σοδειές  πλειοψηφικά. Οι 
σοδειές 1991 και 1996 έλαμψαν 
στα ποτήρια για διαφορετικούς 
λόγους. Η παλαιότερη σοδειά 
μας χάρισε ένα έτοιμο και πολύ-
πλοκο κρασί όπου τον τριτογενή 
πλέον χαρακτήρα φώτιζαν και 
στήριζαν ακόμα ποικιλιακές νύ-
ξεις, ενώ το 1996 μας έκλεινε το 
μάτι χορεύοντας  με φρεσκάδα 
ένα κομψό γευστικό βαλς.

∆ΕΥΤΕΡΗ ΠΕΡΙΟ∆ΟΣ  
2001�2010 

Περνώντας στην επόμενη τετρά-
δα και στην επόμενη δεκαετία 
είχαμε την τύχη να δοκιμάσουμε 
την αντιπαράθεση δύο ζευγαριών 
σε σοδειές. Πιο συγκεκριμένα οι 
σοδειές 2001 και 2004 έφεραν τη 
σφραγίδα της ψυχρής και βρο-
χερής σοδειάς, δίχως όμως προ-
βλήματα στην υγιεινή του στα-
φυλιού, ενώ τα 2008 και 2010 
στοιχειοθέτησαν και στα ποτήρια 
μας γιατί κυκλοφορούσαν ως 
θερμότερες κι όχι ζεστές χρονιές.  
Σε αυτό το σημείο θα πρέπει να 
τονιστεί πως η Κρανιά του Ολύ-
μπου παραμένει ένας τόπος με 
τέσσερις εποχές στη διάρκεια 
ενός ημερολογιακού έτους. Και οι 
τέσσερις σοδειές έδειξαν τυπι-
κότητα στη σύνθεση των ποικι-
λιών, στο ύφος του οινοποιείου, 
κινούμενες σε  υψηλό ποιοτικά 
επίπεδο με διαφορετική ωστόσο 
εκφραστικότητα στην απόδοση 
του φρούτου.

TΡΙΤΗ ΠΕΡΙΟ∆ΟΣ 
2011�2018 

Ο επίλογος  συμπεριελάμβανε  
τρεις σοδειές από την περασμένη 
δεκαετία μεταξύ αυτών και την 
τρέχουσα της αγοράς, το 2018. 
Τρία κρασιά που μας εξέπληξαν 
για  διαφορετικούς λόγους το 
κάθε ένα. Το 2012 διαθέτει μια 
πηγαία φυτικότητα στην έκφρα-
ση του φρούτου που κατευθύνει 
το νου σε γευστικά μονοπάτια 
παράλληλα με αυτά του 2001 και 
2004 ταυτόχρονα με τις καλοδου-
λεμένες τανίνες που δηλώνουν 
ανερυθρίαστα πως ήρθαν για να 
μείνουν. Αντίστοιχα το 2016 δια-
θέτει ένα συμπαγή πυρήνα ώρι-
μων και φρέσκων φρούτων που 
συμβαδίζει με την πυκνή ύφανση  
των ώριμων τανινών ψιθυρίζο-
ντας ομοιότητες με το 2010.  Το 
2018 υιοθετήθηκε η συντόμευση 
των εκχυλίσεων εγκαινιάζο-
ντας μια νέα εποχή για το Κτήμα 
Κατσαρού. Το εξαιρετικά νεαρό 
υπόσχεται πολλά για το μέλλον.

Λάζαρος ΓατσέλοςΕυριπίδης Κατσαρός

ΠΡΩΙΜΑ ΧΡΟΝΙΑ 
ΜΕ ΦΡΕΣΚΑ∆Α

ΜΕ ΤΟ ΒΛΕΜΜΑ 
ΣΤΟ ΜΕΛΛΟΝ
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ΤΟ ΑΚΑΤΕΡΓΑΣΤΟ ΔΙΑΜΑΝΤΙ  
ΤΟΥ ΑΜΠΕΛΩΝΑ ΤΟΥ ΜΕ ΤΑ ΥΠΕΡΓΗΡΑ ΠΡΕΜΝΑ 
ΔΙΝΕΙ ΟΡΜΗ ΣΤΟ  ΤΗΣ ΑΝΑΓΕΝΝΗΣΗΣ 

ΤΟΥ ΙΣΤΟΡΙΚΟΥ ΚΤΗΜΑΤΟΣ ΠΟΡΤΟ ΚΑΡΡΑΣ  

Του Λεωνίδα Λιάµη 

Φωτογραφίες: Πόρτο Καρράς

Όλα ξεκίνησαν όταν 
ο επιχειρηµατίας 
Γιάννης Καρράς 
ανακαλύπτει τυχαία 
και «ερωτεύεται» 
τον τόπο όπου 
στη συνέχεια 
αναπτύχθηκε 
ιστορικό Κτήµα 
Πόρτο Καρράς.

Άνεµος ανανέωσης φυσά από τον 

Απρίλιο του 2022 στις πλαγιές του 

όρους Μελίτωνα, στη Σιθωνία Χαλ-

κιδικής, όπου απλώνεται ο ιδιό-

κτητος αµπελώνας του «Κτήµατος Πόρτο Καρ-

ράς». Εκεί βρίσκεται σε εξέλιξη η πρόκληση 

της αναγέννησής του από µια οµάδα έµπειρων 

επαγγελµατιών µε µακρά διαδροµή.

ΠΟΡΤΟ 
ΚΑΡΡΑΣ 

η 
 αναγέννηση
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H τελευταία, ενδεχομένως, «ανέγγιχτη» περιοχή της Χαλ-
κιδικής, όπως αρέσκονται να τη χαρακτηρίζουν οι άν-
θρωποι του Κτήματος Πόρτο Καρράς, όπου θα δει κανείς 

να συνυπάρχουν αειφορικά και να διαμορφώνουν ένα σπάνιο 
terroir ο βιολογικός αμπελώνας με έναν μεγάλο πευκώνα και 
έναν τεράστιο ελαιώνα, ετοιμάζεται να εισέλθει σε μια νέα επο-
χή. Όχημα σε αυτό το καινούργιο ταξίδι θα αποτελέσει το «mega 
project» με την κωδική ονομασία «New Era», το οποίο περιλαμ-

βάνει μια σειρά δράσεων που θα «ξεδιπλωθούν» στο τρίπτυχο 
«revival» (αναγέννηση), «repositioning» (επανατοποθέτηση) 
και «rebranding» (μετονομασία) του «Domaine Porto Carras».

Τ ο οραματικό έργο, με τις ιδιαίτερα απαιτητικές προκλή-
σεις, ανέλαβε να υλοποιήσει μια ομάδα έμπειρων επαγ-
γελματιών, οι οποίοι έχουν μακρά διαδρομή στο χώρο 

της αμπελουργίας και της οινοποίησης, με χιλιάδες… εύσημα 

ΕΠΕΝ∆ΥΣΕΙΣ ΑΜΠΕΛΩΝΑΣ

Ο Χρήστος Κατσάνος έχει αναλάβει 
marketing manager του project.

Επικεφαλής της οµάδας για την αναγέννηση του 
αµπελώνα είναι η Χαρούλα Σπινθηροπούλου.

Ο ΕΡΩΤΑΣ
Ο επιχειρηµατίας Γιάννης 
Καρράς ταξιδεύοντας προς 
το Αγ. Όρος συναντά τυχαία 
και ερωτεύεται τον τόπο και 
αποκτά 17.630 στρέµµατα.

ΟΙ ΠΡΩΤΕΣ ΦΥΤΕΥΣΕΙΣ
Ξεκινούν οι φυτεύσεις του 
βιολογικού αµπελώνα µε ποικιλίες 
όπως Cabernet Sauvignon, Cabernet 
Franc, Ληµνιό και Μαλαγουζιά.

Ο ΑΜΠΕΛΩΝΑΣ
Καθοριστική η συµβολή της 
Σταυρούλας Κουράκου, του 
Βασίλη Λογοθέτη και του 
καθηγητή Emile Peynaud.

1960 1964 1967ΣΗΜΕΙΑ 
ΣΤΑΘΜΟΙ
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στα διαπιστευτήριά τους. «Πά-
με στην αναγέννηση του ιστο-
ρικού αμπελώνα και ποιος κα-
λύτερος να εφαρμόσει κάτι 
τέτοιο από τη Χαρούλα Σπινθη-
ροπούλου, η οποία έχει μελετή-
σει τα τελευταία χρόνια διεξο-
δικά τον ελληνικό αμπελώνα 
και γνωρίζει όλες τις τεχνικές 
για το πώς μπορεί να πραγμα-
τοποιηθεί κάτι τέτοιο με επι-
τυχία», αναφέρει στο Wine 
Trails ο Χρήστος Κατσάνος της 
DK Group, ο οποίος έχει ανα-
λάβει project και marketing 
manager στο εγχείρημα. 
Το σφιχτό «group» πλαισι-
ώνουν ακόμη ο πολύπειρος 
Παναγιώτης Γεωργιάδης, ως 
υπεύθυνος εφαρμογής των 
καινούργιων καλλιεργητικών 
πρακτικών στον αμπελώνα, η 
οινολόγος Φρόσω Δρόσου και 
ορισμένα άλλα επιτελικά στε-
λέχη όπως η Ειρήνη Σαββίδου, 
ο Σωτήρης Καρβελάς και ο Νί-
κος Κωνσταντινίδης, με επικε-
φαλής τον Σεργκέι Σμιρνόφ, 
τον νέο διευθύνοντα σύμβουλο 
του «Domaine Porto Carras». 
Πρώτη προτεραιότητα για την 
ομάδα, που δεν είναι υπερβολή 
να πει κανείς πως αντιμετωπί-
ζει το όλο project ως «πρόκληση 
ζωής», είναι η αναγέννηση του 
ιστορικού αμπελώνα. «Έχουμε 
ένα διαμάντι που κατά την εκτί-
μησή μας ήταν για χρόνια υπο-
τιμημένο και αποφασίσαμε να 
το αναδείξουμε. Μιλάω για τα 
πρέμνα του αμπελώνα που εί-
ναι άνω των 50-55 ετών, δοκι-
μασμένα και με ανθεκτικότητα 
στην κλιματική αλλαγή, ικα-
νά να δώσουν μεγάλα κρασιά 
με χαρακτήρα, όπως αυτά που 
ψάχνει το οινόφιλο κοινό διε-
θνώς», εξηγεί ο κ. Κατσάνος. 

Κ υρίαρχη ποικιλία στον αμπελώνα, από τις ελληνικές, 
είναι το Λημνιό κι έπονται η Μαλαγουζιά -ο παλαιό-
τερος original αμπελώνας με αυτή την ποικιλία είναι 

στο Πόρτο Καρράς τονίζει με ενθουσιασμό ο κ. Κατσάνος- το 
Ασύρτικο, το Αθήρι, ο Ροδίτης, ενώ από τις διεθνείς πρωταγω-
νιστούν κυρίως οι Cabernet Franc και Cabernet Sauvignon 

και ακολουθούν το Merlot, το Syrah, 
αλλά και άλλες. Στο διάστημα που με-
σολάβησε, από την περασμένη άνοιξη, 
σε τμήμα του Κτήματος εφαρμόζονται 
φροντίδες περιποίησης των πρέμνων, 
όπως σωστό θερινό κλάδεμα, βέλτιστη 
διαχείριση του εδάφους και του νερού, 
με στόχο -σταδιακά στο σύνολο του βι-
ολογικού αμπελώνα- τα κλήματα να 
αναζωογονηθούν και να πάρουν δεύ-
τερη ευκαιρία ζωής.

Τ αυτόχρονα με τη διαδικασία ανα-
γέννησης του αμπελώνα προχω-
ρά και το repositioning των οίνων 

του Κτήματος. Ήδη προωθούνται αλλα-
γές σε επίπεδο ετικετών, οι οποίες από 28 
που αριθμούσαν έως και πέρσι, θα περιο-
ριστούν σε περίπου δέκα (10) και θα αφο-
ρούν μονοποικιλιακά κρασιά, αλλά και 
διάφορα χαρμάνια τους.«Στόχος μας είναι 
να παράξουμε οίνους σε limited editions 
και να τους συνδέσουμε με το μοναδι-
κό terroir του κάθε αμπελοτεμαχίου που 
έχει ο αμπελώνας μας», εξηγεί ο κ. Κατσά-
νος. Υπό το συγκεκριμένο πρίσμα, στα 
λευκά, θα επαναλανσαριστεί το Ασύρτι-
κο mainland, το οποίο δεν έχει τόσο επι-
θετική έκφραση όπως αυτό της Σαντορί-
νης, αλλά και single vineyard Ασύρτικα, 
η Μαλαγουζιά Classic, το Λημνιό, ερυ-
θρό αλλά και blanc de noir και το blanc de 
blancs, ένα χαρμάνι που αποτελείται από 
Ασύρτικο Αθήρι και Ροδίτη.  «Για το blanc 
de blancs ο αστικός μύθος λέει πως ήταν 
το αγαπημένο του Σαλβατόρ Νταλί, προ-
σωπικού φίλου του Γιάννη Καρρά, ιδρυ-
τή του Κτήματος και ότι ήταν αυτός που 
σχεδίασε και την πρώτη ετικέτα», μας 
λέει ο project manager του έργου, προ-
σθέτοντας πως «στα κόκκινα κρασιά θα 
έχουμε το εμβληματικό ΠΟΠ Chateau 
Porto Carras, ένα blend με τα Cabernet 
Franc και Cabernet Sauvignon, συν το 
Λημνιό, και ταυτόχρονα θα κυκλοφορή-
σει και ένα μονοποικιλιακό Λημνιό που 
δεν θα είναι ΠΟΠ. Επίσης, το Magnus 
Baccata, ένα χαρμάνι από Μerlot, Syrah 
και Λημνιό, θα μετονομαστεί σε Magnus 

B, θα έχουμε κι ένα Syrah μονοποικιλιακό, αλλά και το ροζέ 
μας, που θα επαναλανσαριστεί με νέο όνομα».

Π αρεμβάσεις δρομολογούνται και στο οινοποιείο του 
«Domaine Porto Carraς», το οποίο είναι χτισμένο σε 
μια κοιλάδα, μακριά ακόμη και από την οπτική πρό-

ΤΟ ΠΡΩΤΟ ΚΡΑΣΙ
Το πρώτο κρασί ήταν 
το Chateau Porto Carras, 
ένα χαρµάνι από Cabernet 
Sauvignon, Cabernet 
Franc και Ληµνιό.

ΕΠΟΧΗ ΣΤΕΓΓΟΥ
Περνά από την Εθνική 
Τράπεζα στον Όµιλο 
Τεχνική Ολυµπιακή της 
οικογένειας Στέγγου, που 
το διατηρεί για χρόνια.

ΟΜΙΛΟΣ ΣΑΒΒΙ∆Η
Η οικογένεια Στέγγου 
µεταβιβάζει το Κτήµα στον 
όµιλο του Ιβάν Σαββίδη, 
ο οποίος αποφασίζει να 
αναπτύξει ένα νέο project.

ΤΟ ∆ΙΚΟ ΤΟΥ ΠΟΠ
Η περιοχή στην οποία εκτείνεται 
ο αµπελώνας Πόρτο Καρράς 
έχει αναγνωριστεί ως περιοχή 
παραγωγής ΠΟΠ κρασιών µε την 
ονοµασία «Πλαγιές Μελίτωνα». 

1967 1982 20201999
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σβαση, αλλά κυρίως τη φασα-
ρία, για να μην ενοχλούνται οι 
άνθρωποι που εργάζονται σε 
αυτό και παράλληλα να «ηρε-
μούν» και τα κρασιά στην κάβα 
παλαίωσης, που είναι χτισμένη 
μέσα στο βουνό. 
«Επειδή ο Γιάννης Καρράς είχε 
φίλο και τον Γερμανό αρχιτέ-
κτονα και ιδρυτή του Bauhaus, 
Walter Gropius, του είχε ζη-
τήσει να του κάνει τα σχέδια 
του οινοποιείου, τα οποία εί-
ναι απλά μεν, αλλά θαυμάσια 
και αειφορικά», εξηγεί ο συνο-
μιλητής μας, προσθέτοντας, με 
σχεδόν… συνωμοτικό ύφος, ότι 
«στο κελάρι φυλάσσονται με-
ρικοί μικροί οινικοί θησαυροί, 
όπως είναι ο Πορφυρογέννη-
τος, μια εμβληματική ετικέτα 
που κοντεύει να γίνει μύθος, 
καθώς αποτελεί το καλύτερο 
Chateau Porto Carras από τα 
καλύτερα της κάθε δεκαετίας».
Στο οινοποιείο είναι σε εξέλιξη 
ένα πρόγραμμα αναβάθμισής 
του, με απόκτηση καινούριου 
μηχανολογικού εξοπλισμού, 
για μεγαλύτερη αυτοματοποίη-
ση, νέα βαρέλια και άλλες ενέρ-
γειες, καθώς, μεταξύ άλλων, 
στόχος είναι να γίνονται και μι-
κροοινοποιήσεις.

Τ ο τρίτο κομμάτι που μπαί-
νει στην εξίσωση για να 
φέρει τη νέα εποχή στο 

«Domaine Porto Carra», σχετίζε-
ται με τον «πράσινο τουρισμό», 
με συνεκτικό κρίκο την αίθουσα 
Μελισσάνθη Experience Hall, η 
οποία και αυτή θα ανακαινιστεί, 
με σκοπό να συνδέσει τον οίνο 
με την εμπειρία. 
«Θα μπορείς να λάβεις μέρος σε 
διάφορες δραστηριότητες, όπως 
στο κλάδεμα, στο κορφολόγη-
μα ή στον τρύγο και στο τέλος θα 
πηγαίνεις σε αυτό το χώρο για να 
γευματίσεις ή να δειπνήσεις, να 
δοκιμάσεις τα κρασιά του Κτή-
ματος και να συζητήσεις με αν-
θρώπους, οι οποίοι θα σου εξηγή-
σουν τι είναι το καθένα, ώστε να 
καταλήξει να το ζήσεις ως μια οι-
νοτουριστική εμπειρία», τονίζει 
ο κ. Κατσάνος και συμπληρώνει 
πως λεπτομέρειες για το revive, 
το repositioning, που εφαρμόζε-
ται αρχής γενομένης από τα κρα-
σιά της οινοποίησης του τρύγου 
του 2022, αλλά και της όλης δι-
αδικασίας του rebranding του 
Κτήματος Πόρτο Καρράς  θα 
ανακοινωθούν σε επίσημη πα-
ρουσίαση του project, η οποία 
αναμένεται να λάβει χώρα αρ-
χές του 2023.

Το τρίτο κοµµάτι που µπαίνει στην εξίσωση, για να φέρει τη νέα εποχή στο «Domaine Porto Carra», σχετίζεται µε τον «πράσινο τουρισµό».

ΕΠΙΣΗΜΗ ΠΑΡΟΥΣΙΑΣΗ 
ΤΟΥ PROJECT 

ΑΝΑΓΕΝΝΗΣΗΣ ΤΟΥ 
ΙΣΤΟΡΙΚΟΥ ΚΤΗΜΑΤΟΣ 

ΠΟΡΤΟ ΚΑΡΡΑΣ 
ΘΑ ΛΑΒΕΙ ΧΩΡΑ ΣΤΙΣ 

ΑΡΧΕΣ ΤΟΥ 2023
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Σημεία
στίξης
Από την αρµονία του λόγου 
στην αρµονία της γεύσης

Η ανατροπή των νοηµάτων από ένα κόµµα, 
η αγωνία µιας άνω τελείας, ο αινιγµατικός 
χαρακτήρας των εισαγωγικών, η ολοκλήρω-
ση του νοήµατος που προϋποθέτει µια τελεία. 
∆ιακριτικά αλλά απαραίτητα, τα σηµεία στίξης 
του γραπτού λόγου, θυµίζουν τη λειτουργία 
που έχει το κρασί σε αυτό το σύνθετο οικοδό-
µηµα που ονοµάζεται haute cuisine. 

Αυτήν τη λειτουργία αναζητά ο Τηλέµαχος 
Παπανδρέας και οι συνεργάτες του, ιθύνο-
ντες του κελαριού στο εστιατόριο Delta που 
από το 2021 σερβίρει πιάτα-έργα τέχνης µε 
ελληνικές πρώτες ύλες στο Κέντρο Πολιτι-
σµού Ίδρυµα Σταύρος Νιάρχος. 

Αυτή η αναζήτηση αρµονίας οδήγησε στη δηµι-
ουργία ενός κελαριού µε βάθος 800 ετικετών 
από εµβληµατικούς αµπελώνες του κόσµου.

ΤΟΥ ΠΕΤΡΟΥ ΓΚΟΓΚΟΥ
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 Στην οµάδα του κρασιού µαζί 
µε τον Τηλέµαχο Παπανδρέα, 

συµµετέχουν ο Άρης Σκλαβενίτης 
που είναι Wine Director, καθώς και 

ο ∆ηµήτρης Ζαννίκος και ο Νίκος 
Καµπάς ως οινοχόοι.
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Η κάβα που εξελίσσει διαρκώς ο Head 
Sommelier του Delta, Τηλέμαχος Πα-

πανδρέας, δεν χωράει εύκολα σε μια wine 
list. Πρόκειται άλλωστε για το κελάρι το ο-
ποίο υποστηρίζει την κουζίνα ενός εγχειρή-
ματος που ανήκει στο 3% της εκλεκτής elite 
των εστιατορίων, βραβευμένης με δύο αστέ-
ρια Michelin από την πρώτη κιόλας αξιολό-
γηση. Αυτήν τη στιγμή, είναι ένα από τα με-
γαλύτερα κελάρια εστιατορίων στην Ελλάδα 
το οποίο μάλιστα, αναπτύχθηκε σε σύντομο 

διάστημα. Περιλαμβάνει μια επιλογές και γε-
ωγραφικές ενδείξεις που δεν καλύπτονται συ-
χνά, με τη σύνθεση σε ποσοστά να δίνει 75% 
στον διεθνή αμπελώνα και 25% στον ελλη-
νικό. «Εχουμε δημιουργήσει και ένα κελά-
ρι εκτός του εστιατορίου, στο οποίο παλαιώ-
νουμε φιάλες που θεωρουμε ότι θα δωσουν 
εξαιρετικά αποτελέσματα» θα πει ο Τηλέμα-
χος, κάνοντας μια στάση στο βάθος της λίστας, 
που μεταξύ άλλων περιλαμβάνει μερικές φι-
άλες όπως είναι ταTerrantez Madeira 1976,

Achaia Clauss  Mavrodaphne Patras  1979 και
Château Léoville Las Cases, Saint-Julien AOC, 
1989.   Ευτυχώς για τον επισκέπτη, η παρου-
σία του στο χώρο δεν προϋποθέτει να έχει α-
φομοιώσει όλη τη φιλολογία του οίνου, αφού 
αρκούν μερικές λέξεις κλειδιά, για να τον κα-
τευθύνουν οι sommeliers του Delta σε συναρ-
παστικές επιλογές. «Επιτυχία είναι να προτεί-
νεις σε κάποιον ένα κρασί, όχι απαραίτητα με 
υψηλό κόστος, και να σου πει ευχαριστώ για 
την πρόταση, πραγματικά άξιζε. Το να έρθει 
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Ο εξαιρετικής αισθητικής χώρος του εστιατορίου Delta

PREMIUM BRANDS

40_47_kava stayros niarxos.indd   42 13/12/2022   17:07



40_47_kava stayros niarxos.indd   43 13/12/2022   17:07



40_47_kava stayros niarxos.indd   44 13/12/2022   17:07



PREMIUM BRANDS

�©
 Φ

Ω
ΤΟ

ΓΡΑ
Φ

IA
: ΓΕ

Ω
Ρ

ΓΙΑ
 Κ

Α
ΡΑ

Μ
Α

Λ
Η

�

�©
 Φ

Ω
ΤΟ

ΓΡ
Α

Φ
IA

: Γ
Ε

Ω
Ρ

ΓΙ
Α

 Κ
Α

ΡΑ
Μ

Α
Λ

Η
�

ΕΚ∆ΟΣΗ 2023 •  TOP 50 BY WINE TRAILS  45

να σου πει μου αρέσει κάτι και να του προτεί-
νεις μια νέα ποικιλία, μια άλλη χώρα. Αυτό 
εμάς μας δίνει ευχαρίστηση» θα συμπληρώ-
σει ο έμπειρος sommelier.

 Αναζήτηση βάθους
Κάθετες δοκιµές

Αυτή την περίοδο, η ομάδα των Sommeliers 
του Delta βρίσκεται σε μια διαφορετική α-
ναζήτηση ετικετών με την έμφαση να  πέ-
φτει στο βάθος της κάβας από την άποψη 
των χρονολογιών, σε μια προσπάθεια να ε-
ντάξουν στις επιλογές τις κάθετες δοκιμές. 
«Ψάχνουμε το βάθος στις χρονολογίες. Να 
μπορούμε δηλαδή να διαθέτουμε μια Σα-
ντορίνη ή μια Νάουσα σε έξι διαφορετικές 
χρονιές» εξηγεί ο Τηλέμαχος Παπανδρέας. 
Απαντώντας στο αν αυτές τις αναζητήσεις 
τις επηρεάζουν οι τάσεις της αγοράς οίνου, 
θα απαντήσει: «Τα τελικά σημεία πώλησης 
διαμορφώνουν τάσεις, δεν είναι μόνο δέ-
κτες των τάσεων». Ωστόσο, αναμένει μια 
προσαρμογή των αναζητήσεών του σε αυ-
τό που ονομάζουν κρασιά χαμηλής παρέμ-
βασης, τα οποία ζητούν όλο και περισσότε-
ρο οι επισκέπτες του εστιατορίου.

Σύµφωνα µε τον Τηλέµαχο Παπανδρέα είναι συνεχείς οι αναζητήσεις νέων αφρωδών, ήρεµων κι ενισχυµένων ετικετών για το menu του Delta.

PREMIUM BRANDS
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ΑΠΟ ΤΗΝ ΠΟΛΗ ΜΕΣΑ
Από  τα 34 εκτάρια που κατέχει το 

Chateau Canon αίσθηση προκαλούν τα 
1,5 στην είσοδο του Saint-Emilion, που 

φυτεύτηκαν γύρω από την εκκλησία 
του St-Martin από τον Jean Biès στις 

αρχές του 18ου αιώνα. To Merlot 
που καλλιεργείται εκεί αποκλειστικά 

χειρωνακτικά µε µόνη βοήθεια τη χρήση 
αλόγων συµµετέχει κάθε χρόνο στο  

τελικό χαρµάνι του Chateau Canon 1er 
Grand Cru Classe Saint Emillion. 
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PREMIUM BRANDS

TO PAIRING ΤΩΝ ANTΙΘΕΣΕΩΝ
Σ ε ό,τι αφορά το wine pairing το εστιατόριο Delta προ-

σφέρει αυτή την στιγμή δύο διαφορετικές επιλογές. 
Η πρώτη αποτελείται κυρίως από κρασιά του ελλη-

νικού αμπελώνα, ενώ η δεύτερη είναι αφιερωμένη σε 
εμβληματικούς παραγωγούς, κρασιά και οι οινοπαραγω-
γικές ζώνες. Βλέποντας κανείς το menu, αντιλαμβάνεται 
όμως ότι δεν πρόκειται για συνηθισμένα πιάτα. «Το Delta 
είναι το πρώτο εστιατόριο στο οποίο συνάντησα ως οινοχό-
ος τη φιλοσοφία και τις τεχνικές της σκανδιναβικής κου-
ζίνας, οι οποίες εφαρμόζονται σε ένα κάδρο ελληνικών 
προϊόντων βεβαίως, καθώς οι δυο chefs, Γιώργος Παπα-
ζαχαρίας και Θάνος Φέσκος , πέρασαν πολλά χρόνια ερ-
γαζόμενοι σε κάποια από τα κορυφαία εστιατόρια αυτής 

της φιλοσοφίας» εξηγεί ο συνομιλητής μας. «Οι συζητή-
σεις μαζί τους , καθώς και οι γευστικές δοκιμές, έδωσαν 
την ευκαιρία στην ομάδα του κρασιού να αφουγκραστεί 
το χαρακτήρα των πιάτων, ώστε να υπάρχει η δυνατότητα 
να γεννηθούν δημιουργικοί συνδυασμοί με το κρασί, το 
οποίο δεν πρέπει ούτε να υστερεί αλλά ούτε και να υπερ-
τερεί του πιάτου σε εντάσεις». Όπως θα εξηγήσει, με το 
wine pairing στόχος είναι να απογειωθεί η εμπειρία του 
καλεσμένου, μέσω της δημιουργίας γεύσεων και αισθήσε-
ων  που ενισχύονται από τον εκάστοτε συνδυασμό. «Αυ-
τός μπορεί να προκύπτει είτε μέσω του παρόμοιου αρω-
ματικού και γευστικού χαρακτήρα πιάτου και κρασιού ή 
μέσω της αντίθεσης του προφίλ των δύο μερών» θα πει.
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Είτε είστε φίλοι του κρασιού, είτε επαγγελµατίες του χώ-
ρου, η επιλογή για την οινική εκπαίδευση είναι µία, WSPC.
Το WSPC είναι Πιστοποιηµένος Εκπαιδευτικός Οργανισµός 
από το Υπουργείο Παιδείας & Θρησκευµάτων και τον Εθνικό 
Οργανισµό Πιστοποίησης Προσόντων & Επαγγελµατικού Προ-
σανατολισµού (Ε.Ο.Π.Π.Ε.Π.), στα Αλκοολούχα Ποτά: Κρασιά 
- Αποστάγµατα  & Οινοχοΐα καθώς και στα Μη-Αλκοολούχα 
Ποτά: Καφέ - Τσάι - Κακάο, Νερό.

Το WSPC συνεργάζεται µε κορυφαίους διεθνείς οργανι-
σµούς και προσφέρει προγράµµατα που εξασφαλίζουν στους 
υποψηφίους άριστη κατάρτιση σε όλους τους τοµείς του εµπο-
ρίου, καλύπτοντας παράλληλα και την ανάγκη των στελεχών 
για συνεχόµενη επαγγελµατική κατάρτιση. 

Στον τοµέα του κρασιού, αποτελεί τον µοναδικό εκπαιδευ-

τικό οργανισµό στην Ελλάδα που παρέχει εκπαίδευση σε συ-
νεργασία µε το Wine & Spirit Education Trust (WSET) σε 
όλες τις βαθµίδες (Επίπεδο 1 ως Diploma) µε το Court of 
Master Sommeliers για τον πολυπόθητο τίτλο MS και µε το 
Wine Scholar Guild (USA). 

Λίγα λόγια για τις βαθµίδες: Η Πιστοποίηση WSET Επιπέ-
δου 1 απευθύνεται στους επαγγελµατίες «πρώτης γραµµής» 
(Front Line Staff) που εργάζονται µε κρασιά ή διαχειρίζονται 
ένα ευρύτερο χαρτοφυλάκιο ποτών στους τοµείς της λιανι-
κής και της εστίασης. Η Πιστοποίηση WSET Επιπέδου 2 εισά-
γει τον σπουδαστή στην εξερεύνηση των ποικιλιών πίσω και 
πέρα από την ετικέτα. Ο δρόµος προς το Diploma και έπειτα 
τον τίτλο του Master of Wine (MW) ξεκινά µε το Επίπεδο 
3, όπου ο υποψήφιος µπορεί να διευρύνει τις γνώσεις τους 
τόσο στον διεθνή, όσο και στον ελληνικό αµπελώνα.

WSPC, 
ο μονόδρομος στην οινική εκπαίδευση!
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H εκπαιδευτική οµπρέλα του WSPC καλύπτει και την ενότητα του Αποστάγ-
µατος. Η Πιστοποίηση WSET Επιπέδου 1 απευθύνεται σε επαγγελµατίες, οινό-
φιλους και λάτρεις του ποτού. Έχει σχεδιαστεί έτσι ώστε να παρέχει µια αξι-
όπιστη, απλή εισαγωγή στα Αποστάγµατα, όντας µια ουσιαστική βάση γνώσης 
και καλλιέργειας ικανοτήτων. Οι κάτοχοι του Τίτλου Σπουδών του Επιπέδου 1 
Αποσταγµάτων θα γνωρίζουν τη διαδικασία παραγωγής των βασικών κατηγορι-
ών αποσταγµάτων, τα χαρακτηριστικά τους και τις βασικές αρχές γευσιγνωσίας, 
σέρβις και cocktails, καθώς και σωστού τρόπου αποθήκευσης. 

Η Πιστοποίηση WSET Επίπεδο 2 & 3 in Spirits προσφέρουν µια συνολική και 
σε βάθος εκπαιδευτική πλατφόρµα καλλιέργειας γνώσεων και ικανοτήτων σχε-
τικά µε την αγορά των αποσταγµάτων. Εισάγουν τον σπουδαστή στο περιβάλλον 
των spirits business, µέσα από τη βασική ανάλυση των τοπικών αγορών καθώς 
και του παγκόσµιου εµπορίου και εξελίσσουν τις γευσιγνωστικές ικανότητες των 
σπουδαστών στο πιο υψηλό επίπεδο, όπου απαιτείται µε ακρίβεια να περιγρά-
φουν και να αξιολογούν όλα τα αποστάγµατα του κόσµου.

Οι Σπουδές Οινοχοΐας απευθύονται στους 
σπουδαστές που επιθυµούν να αποκτήσουν τη 
γνώση στη διαχείριση και προώθηση των κρα-
σιών  είτε σε περιβάλλον εστιατορίου – είτε 
σε περιβάλλον οινοποιείου/Οινοτουρισµού. 
Μαθαίνουν τη διαδικασία του service µε εστι-
ασµένες πρακτικές που απαιτούν  hands-on   
προσέγγιση πάνω στην επιλογή ποτηριών και 
θερµοκρασιών, στο άνοιγµα αφρωδών κρασι-
ών, στην επιλογή του ελληνικού αµπελώνα σε 
αντικατάσταση/αντιπαραβολή του διεθνούς, 
στην παρουσίαση, στην µετάγγιση, στον ανα-
λυτικό συνδυασµό κρασιού & φαγητού, στη 
διαχείριση κοστολογίων και κάβας, καθώς 
και στη διαχείριση προβληµάτων πελατών. Οι 
Σπουδές Οινοχοΐας του WSPC απαιτούνται 
από τις εταιρείες των κλάδων κρασιών, απο-
σταγµάτων (HO.RE.CA), εστίασης και ξενοδο-
χείων στις αγγελίες εργασίας.

Κορυφαία εκπαίδευση 
και στο Απόσταγμα!

Επόμενο βήμα,  
Oι Σπουδές 
Οινοχοΐας
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Από δεξιά Παν. Κυριακίδης, Γ. Σφακιανάκης, Κώστας Λώνης, Βασίλης Πατάκης, Ζήσης ΠανάγοςΣοφία Στάικου

ΣΕΜΕΛΗ 
ΝΕW ERA

ΤΗ ΜΕΤΑΜΟΡΦΩΣΗ ΜΙΑΣ ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΑΣ ΟΙΝΟΥ  
ΣΕ ΕΝΑΝ ΦΙΛΟ ΕΝΟ ΧΩΡΟ ΜΥΗΣΗΣ ΣΤΟΝ ΜΑΓΙΚΟ 

ΚΟΣΜΟ ΤΟΥ ΚΡΑΣΙΟΥ ΒΙΩΝΕΙ ΣΗΜΕΡΑ Ο ΕΠΙΣΚΕΠΤΗΣ 
ΤΟΥ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟΥ ΣΕΜΕΛΗ ΣΤΟ ΚΟΥΤΣΙ ΝΕΜΕΑΣ

ΠΑΡΟΥΣΙΑΣΗ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟΥ

EΠΙΜΕΛΕΙΑ: ΖΗΣΗΣ ΠΑΝΑΓΟΣ
ΦΩΤΟΓΡΑΦΙEΣ: ΓΕΩΡΓΙΑ ΚΑΡΑΜΑΛΗ
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Από δεξιά Παν. Κυριακίδης, Γ. Σφακιανάκης, Κώστας Λώνης, Βασίλης Πατάκης, Ζήσης Πανάγος Ετικέτες από τη γευστική παλέτα του Κτήµατος έχουν τη δυνατότητα να δοκιµάσουν οι επισκέπτες.

Βιωµατικός οινοτουρισµός µε υψηλά στάνταρντ, η κεντρική φιλοσοφία του νέου οράµατος για το Κτήµα Σεµέλη

ΠΑΡΟΥΣΙΑΣΗ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟΥ
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Πέρασαν 20 χρόνια και κύλησε πολύ κρασί στις μεγάλες δε-
ξαμενές του «φιλόδοξου» οινοποιείου.  Έτσι μπολιάστηκε  
η παράδοση  με τη νέα γενιά στελεχών. Η Σεμέλη  παρου-

σιάζει το  νέο της  όραμα, με μια τελείως διαφορετική φιλοσοφία για 
το κρασί και με υψηλά στάνταρτ περί του τι σημαίνει βιωματικός οι-
νοτουρισμός. Αυτό το νέο πρόσωπο είχε την ευκαιρία να γνωρί-
σει από κοντά η συντακτική ομάδα του Wine Trails, σε μια κα-
λοδουλεμένη παρουσίαση στην οποία συμμετείχε ολόκληρη η 
επιτελική ομάδα του project, με επικεφαλής βέβαια την πάντοτε 
νέα και αστείρευτη σε ιδέες Σοφία Στάικου. Το βάρος της ενδελε-
χούς ενημέρωσης για τα όσα θαυμαστά έχουν γίνει τον τελευταίο 
καιρό στο Κούτσι, το σήκωσαν ο γενικός διευθυντής της Ηλίας 
Κωνσταντόπουλος και ο οινολόγος της Γιάννης Φλεριανός.    
Με βάση τη σχετική ενημέρωση το οινοποιείο είναι ανοιχτό όλο 
το χρόνο για μεμονωμένους επισκέπτες ή group, με ειδικά πα-
κέτα οινογευσίας και ξενάγησης, ενώ διατίθεται και για επαγ-
γελματικές εκδηλώσεις στο σύνολό του. Οι χώροι του, ειδικά 

διαμορφωμένοι γι’ αυτόν το σκοπό, περιλαμβάνουν και εννιά 
μοναδικές σουίτες φιλοξενίας των εταιρικών επισκεπτών. 
Φυσικά η περιήγηση στο Κτήμα, δεν μπορούσε να μην συνο-
δευτεί και από γευστική δοκιμή της πιο αντιπροσωπευτικής οι-
νικής του παλέτας, μεταξύ των οποίων τα Semeli Thea Mantinia 
2020, Semeli Elixir 2020, Semeli Aetheria 2021, Semeli Nemea 
Reserve 2017, και Semeli Spondee 2016. 
Σημειώνεται ότι εκτός από το κομμάτι του οινοτουρισμού συνεχί-
ζονται οι επενδύσεις στην επέκταση των ιδιόκτητων αμπελώνων, 
καθώς και στην υφιστάμενη μονάδα με νέα μηχανήματα, που την 
εκσυγχρονίζουν και αριστοποιούν το ποιοτικό αποτέλεσμα.

ΠΑΡΟΥΣΙΑΣΗ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟΥ

ΧΡΟΝΙΑ-ΣΤΑΘΜΟΣ ΤΟ 2022
Ισχυρό οινικό αποτύπωµα για το οινοποιείο 
µε 25 διακρίσεις και τα στοιχεία να δείχνουν 
ότι ο τζίρος θα αγγίξει επίπεδα-ρεκόρ.

Αρτιότητα
 Η ΑΡΧΙΤΕΚΤΟΝΙΚΗ ΤΟΥ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟΥ

Το Οινοποιείο Σεµέλη χτίστηκε στο σωστό σηµείο, 
αξιοποιώντας άρτια τεχνικά τα ύψη και τα βάρη και 
προσφέροντας σωτήρια λύση στη διάθεση της παρα-
γωγής οινοστάφυλων της περιοχής. Όλα αυτά σε µια 
εποχή που τον τόνο στο κρασί έδιναν οι βιοµήχανοι. 

 ΤΟ ΣΤΗΣΙΜΟ ΤΟΥ ΑΜΠΕΛΩΝΑ
Ο νοτιοδυτικός ήλιος και η βορειανατολική αύρα του 
Κορινθιακού, συµβάλλουν στην καλή υγεία και ανά-
πτυξη του αµπελώνα του οινοποιείου, σε έναν τόπο 
µε ασβεστούχα εδάφη, από τα οποία, το µόνο που 
λείπει και όχι συχνά, είναι το νερό, χωρίς αυτό να 
επηρεάζεται την τελική ποιότητα των οίνων.

Ο οινολόγος του Κτήµατος Γιάννης Φλεριανός Semeli Elixir 2020, ευωδιαστό και πικάντικο

Ο γενικός διευθυντής του Κτήµατος Σεµέλη, Ηλίας Κωνσταντόπουλος
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ΠΑΓΚΟΣΜΙΟΣ ΑΜΠΕΛΩΝΑΣ    ΣΥΝΕΝΤΕΥΞΗ

 Αποκλειστική συνέντευξη
Hans Astrom

ΣΤΟΝ ΛΑΖΑΡΟ ΓΑΤΣΕΛΟ
Φωτογραφίες: Klein Constantia

  Super Nova 
στo ποτήρι 

Αν κάποιος νομίζει πως το Vin de Constance είναι απλά ένα κρασί με 
ιστορία που χάνεται στα βάθη των αιώνων, μια γουλιά και μόνο αρκεί για 
να πειστεί πως η οινική μοναδικότητα είναι κάτι που χωρά σε μία φιάλη  
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ΠΑΓΚΟΣΜΙΟΣ ΑΜΠΕΛΩΝΑΣ    ΣΥΝΕΝΤΕΥΞΗ
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«Η δρυς με το κρασί είναι όπως το αλατοπίπερο στη μαγειρική, ένα πρέπει 
για τους περισσότερους που δυσκολεύονται ωστόσο να το ποσοτικοποιήσουν 

καθώς στην πράξη της ισορροπίας 1+1 δίνουν ένα εξαιρετικό 3»

HANS ASTROM
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Π
οιος άλλος μπορεί να ερμηνεύσει την αίσθη-
ση του τόπου εκτός από τον άνθρωπο. Ενδε-
χομένως, αν όχι σίγουρα, κάποια σύγχρονα 
υπολογιστικά προγράμματα μπορούν. Παρό-
λα αυτά, όλα χρειάζονται ακόμα το ανθρώπι-
νο άγγιγμα. Το terroir είναι η σύνθεση της αί-

σθησης πάρα πολλών πραγμάτων, εκ των οποίων πολλά δεν 
είναι απτά. Για παράδειγμα πάρα πολλοί αμπελώνες παγκο-
σμίως διαθέτουν τεράστια ιστορική κληρονομιά που συμβάλ-
λει στο terroir». Με αυτά τα λόγια ένας από τους ανθρώπους, 
ο Hans Astrom, που δίνουν τη σύγχρονη πνοή του στο θρυ-
λικό Vin de Constance περιγράφει τη φιλοσοφία που διέπει 
ένα παγκόσμια μοναδικό εμπορικό σήμα. 

Τι είναι αυτό που συνθέτει τη µοναδικότητά του Vin de Constance;
Πραγματικά χαίρομαι που η λέξη «μοναδικότητα» μπαίνει 
εξ αρχής στη συζήτηση, γιατί αυτό ακριβώς είναι το Vin de 
Constance.  Η μοναδικότητά του δεν περιορίζεται μόνο στο 
σπουδαίο ιστορικό παρελθόν του. Πρόκειται για ένα εντελώς 
διαφορετικό γλυκό κρασί σε σχέση με τα υπόλοιπα σπουδαία 
γλυκά κρασιά του πλανήτη, ιδιαίτερα αν σταθεί κάποιος στο 
γευστικό κομμάτι. Παράγεται από Muscat Petit Grains δίχως 
όμως να είναι ιδιαίτερα «Μοσχατίζων». Άπαντες το συγκρίνουν 
με σπουδαία κρασιά του Sauternes και του Τokay δίχως να έχει 
την παραμικρή επίδραση ευγενούς σήψης και ταυτόχρονα 
διατηρεί  εξαιρετικά επίπεδα φρεσκάδας, απόρροια του terroir 
από το οποίο προέρχεται. 

 Αν τώρα κάποιος ήθελε να κλείσει αυτή τη µοναδικότητα στην περιγραφή του ύφους;
Ως ένα λευκό γλυκό κρασί με χαρακτηριστική δομική φρε-
σκάδα, τόσο απλό. 

Η Klein Constantia ιδρύθηκε στη ∆ηµοκρατία Νοτίου Αφρικής το 1685 και ταυτόχρονα η 
χώρα θεωρείται πως ανήκει στο Νέο Κόσµο του κρασιού. Τελικά υπάρχει αυτός ο διαχω-
ρισµός (Παλαιός/Νέος κόσµος) ή πρόκειται για δηµοσιογραφική περιγραφική προσέγγιση;
Θεωρώ πως υπάρχουν διαφορές. Αυτές δεν περιορίζονται 
στα προφανή, όπως για παράδειγμα τη σημασία του οινοπέ-
διου (terroir) στην ύπαρξη του κρασιού. Οι σημαντικότερες 
αφορούν  την ιστορία, τη φιλοσοφία, την κουλτούρα και την 
κληρονομιά, το πώς τοποθετούμαστε πολιτικά τόσο γύρω όσο 
και με επίκεντρο το κρασί, το επίπεδο ωριμότητας της βιομη-
χανίας σε κάθε περιοχή. Τελικά όμως αυτές οι διαφορές και 
αντιθέσεις συνθέτουν την ομορφιά του κόσμου του κρασιού.

Ποια πιστεύετε πως είναι η σηµαντικότερη ποιοτική παράµετρος σε ένα κρασί;
Δίχως αμφιβολία είναι η ισορροπία σ’ ένα η περισσότερα επί-
πεδα. Το τι τελικά είναι η ισορροπία δεν μπορεί να καλυφθεί 
κάτω από ένα και μόνο γενικό ορισμό. Αν προσωποποιούσα 
περισσότερο την απάντηση, θα πρόσθετα και τη φρεσκάδα.  

Στις µέρες µας πόσο δύσκολο είναι να παράγει κάποιος ένα γλυκό κρασί σύµβολο σε 
µια παγκόσµια αγορά που χρόνο µε το χρόνο ζητά από τα µέλη της να εναρµονιστούν 
µε µια διαρκώς µειούµενη πρόσληψη θερµίδων;
Είμαστε μια μικρή εταιρεία που εκ των πραγμάτων δεν μπορεί 
να δημιουργήσει κρασί για τον κάθε ένα. Επιπλέον, όλοι κά-

Οι άνθρωποι στην Klein Constantia γνωρίζουν τη σηµασία της φιλικής προς το περιβάλλον αειφόρου διαχείρισης του αµπελώνα και του 
αντίκτυπου που έχει στη δηµιουργία κορυφαίων κρασιών κυρίως όσον αφορά την εξέλιξη αλλά και τη σταθερότητά τους στο µέλλον. 

ΠΑΓΚΟΣΜΙΟΣ ΑΜΠΕΛΩΝΑΣ    ΣΥΝΕΝΤΕΥΞΗ
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ποιες στιγμές θέλουμε να ικανοποιηθούμε με κάτι ιδιαίτερο 
γευστικά και αναμφίβολα όλοι μετά επανερχόμαστε.  

Πώς θα χαρακτηρίζατε τη σχέση του κρασιού µε τη χρήση της δρυός;
Η δρυς με το κρασί είναι όπως το αλατοπίπερο στη μαγειρι-
κή, ένα πρέπει για τους περισσότερους που δυσκολεύονται 
ωστόσο να το ποσοτικοποιήσουν καθώς στην πράξη της 
ισορροπίας 1+1 δίνουν ένα εξαιρετικό 3. Ακολούθως ό,τι είναι 
υπερβολικό δεν είναι καλό. Ποτέ ωστόσο δεν θα πρέπει να 
λησμονούμε πως σε επίπεδο καταναλωτικής προτίμησης το 
δικό σας πολύ μπορεί να είναι το δικό μας λίγο κι αντίστροφα.
 
Άρα, πόσο σηµαντικό είναι για ένα οινοποιείο υπογραφή να έχει αποκλειστική 
πρόσβαση σε ένα ή περισσότερα αντίστοιχα βαρελοποιεία;
Είναι εξαιρετικά σημαντικό. Για το βέλτιστο αποτέλεσμα θα 
πρέπει να υπάρχει αμφίδρομος διάλογος και κατανόηση σε 
βάθος τόσο των συνθηκών, όσο και των στόχων.  

ΑΠΟΛΥΤΟΣ ΣΤΟΧΟΣ Η ΙΣΟΡΡΟΠΙΑ
Στην παραγωγή του Vin de Constance ο κυρίαρχος σκο-
πός είναι η επίτευξη ισορροπίας μεταξύ της περιεκτι-
κότητας σε αλκοόλ, της οξύτητας, των υπολειμματικών 
σακχάρων και της γευστικής συμπύκνωσης. Εσωτερικά 
το αποκαλούμε ως το «γλυκό σημείο» και ως διά μαγείας 
κάθε χρόνο είναι διαφορετικό. Πάντα προσπαθούμε για 
το 100% της ποιότητας, κάτι που γνωρίζουμε πως στην 
πράξη είναι ακατόρθωτο.
    
Πιστεύετε πως δευτερεύουσες ως τώρα ή και εναλλακτικές, αν προτιµάτε, ποικιλίες 
θα κερδίσουν χώρο στους νοτιοαφρικανικούς αµπελώνες στο άµεσο µέλλον;
Αναμφίβολα ναι. Οι επιπτώσεις της κλιματικής αλλαγής και 
η διαρκής μείωση των αποθεμάτων νερού θα είναι οι οδηγοί 
σε αυτόν το μετασχηματισμό. 

Ποια ή ποιες ποικιλίες θα χαρακτηρίζατε ως αγαπηµένες; Τι θεωρείτε µοναδικό σε αυτές;
Προφανώς είμαι ερωτευμένος με το Muscat Petit Grains. 
Επιπλέον, μου αρέσουν κι άλλες ποικιλίες με γλυκιά ροπή 
όπως τα Petit και Gros Manseng,  τα οποία βρίσκω ενδιαφέ-
ροντα. Αγαπώ τόσο τις λευκές όσο και τις ερυθρές σπουδαίες 
Βουργουνδίες και πολλές φορές βρίσκω ενδιαφέρον στα 
Pinotage από τη Δημοκρατία της Ν. Αφρικής.

Υπάρχουν σκέψεις για τη φύτευση κάποιον ελληνικών ποικιλιών από µεριά σας; 
Κάτι σχεδιασμένο όχι αλλά κάποιες λευκές είναι υπό διερεύ-
νηση για το αν τελικά μας ταιριάζουν.  

«Στην παραγωγή του Vin de Constance κυρίαρχος σκοπός είναι η 
επίτευξη ισορροπίας. Εσωτερικά το αποκαλούμε ως το “γλυκό σημείο”»

HANS ASTROM

Γεννήθηκε στη Σουηδία και σπούδασε  Οικονομικά.

 Ολοκληρώνοντας  τις σπουδές μεταπήδησε στον επισιτισμό.

Το  1986 αναδείχθηκε Καλύτερος Οινοχόος στη γενέτει-
ρά του,  τη Σουηδία.

Την ίδια περίοδο ίδρυσε την Ένωση Οινοχόων  Σουηδί-
ας και συνέβαλε στη δημιουργία της Grythytteakademin. 

Από το 2012  ηγείται  της Klein  Constantia  ως  M.  Director 

Πέντε πράγματα που  
πρέπει να ξέρει κανείς  
για τον Hans Astrom
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Όνειρα
&

φυσαλίδες

ΠΕΡΙΣΣΟΤΕΡΕΣ 
ΑΠΟ 120 ΕΤΙΚΕΤΕΣ 

ΚΥΡΙΩΣ ΕΛΛΗΝΙΚΕΣ 
ΜΕ ΕΜΦΑΣΗ ΣΤΟΥΣ 

ΠΕΙΡΑΜΑΤΙΚΟΥΣ 
ΟΙΝΟΥΣ

Κείμενο 
ΓΙΩΡΓΟΣ ΛΑΜΠΙΡΗΣ

Ολο και περισσότεροι πειραµατισµοί έρχονται στο 
προσκήνιο της οινικής αγοράς στα αφρώδη κρασιά 
τον τελευταίο καιρό, αντικατοπτρίζοντας τη διεθνή 
τάση και ζήτηση που παρουσιάζει η συγκεκριµένη 

κατηγορία. Τέτοιες περιπτώσεις αποτελούν ορισµένες από τις προ-
σπάθειες που παρουσιάστηκαν στο πλαίσιο της έκθεσης «Αφρός 
και Νέκταρ», όπου εµφανίστηκαν στα stands των κτηµάτων περισ-
σότερες από 120 ετικέτες, κυρίως ελληνικές, ενώ παρουσιάστηκαν 
και ορισµένες ξένες από εµπορικές εταιρείες του χώρου. 

60_65_aftodoi.indd   61 13/12/2022   17:48



62   TOP 50 BY WINE TRAILS •  ΕΚ∆ΟΣΗ 2023

Σ
την εκδήλωση Αφρός και Νέκταρ, που έλαβε 
χώρα στην αίθουσα Φουαγιέ Τεχνών του Ωδεί-
ου Αθηνών στις 11 ∆εκεµβρίου, από τον ελλη-
νικό αµπελώνα ξεχώρισαν κινήσεις όπως αυ-

τή της Cavino, η οποία όπως αναφέρει ο οινολόγος της 
Στέλιος Τσίρης, ετοιµάζει να φέρει στην αγορά ένα νέο 
αφρώδες κρασί, που προς το παρόν δεν έχει δική του ετι-
κέτα αλλά τιτλοφορείται ως «Mystic Sparkling Wine». 
Ουσιαστικά πρόκειται για ένα προϊόν µε οίνο βά-
σης από διαφορετικές εσοδείες, στα πρότυπα 
της σαµπάνιας. Η δεύτερη ζύµωση πραγµα-
τοποιείται σε κλειστή δεξαµενή -εν αντιθέ-
σει µε τη σαµπάνια όπου η δεύτερη ζύµωση 
γίνεται στο µπουκάλι- και όταν ολοκληρω-
θεί πραγµατοποιείται το τελικό φιλτράρι-
σµα και η εµφιάλωση. Στόχος της Cavino, 
η οποία προς το παρόν αρέσκεται στο να δια-
τηρεί το µυστήριο γύρω από το ποιες ποικιλίες 
έχει χρησιµοποιήσει για το συγκεκριµένο κρασί, 
είναι να προσφέρει πολυπλοκότητα στο χαρακτήρα 
του αφρώδους οίνου της, το οποίο ως προς το στυλ του 
καταγράφεται στην κατηγορία «Brut», δηλαδή ξηρό. 

∆εύτερο ηχηρό παράδειγµα πειραµατισµών αποτελεί και 
η Οινοποιία Νικολού, µε έδρα το Κορωπί. Έχοντας ήδη 
στο χαρτοφυλάκιό της το εδραιωµένο Botanic, ένα αφρώ-
δες κρασί από την κλασική ποικιλία του αττικού αµπελώ-
να, το Σαββατιανό κάνει και µερικές κινήσεις που οξύ-
νουν τα παραγωγικά αντανακλαστικά της και ταυτόχρονα 
εµπλουτίζουν την γκάµα της. Όπως αναφέρει ο οινολό-
γος και γεωπόνος της Οινοποιίας, Βαγγέλης Νικολού το 

οινοποιείο έθεσε σε πειραµατισµό και δύο νέα αφρώ-
δη, το ένα από Μοσχάτο Αλεξανδρείας από αµπε-

λώνες της Λήµνου και από Μανδηλαριά αµπελι-
ών της Αττικής. «Από το Μοσχάτο Αλεξανδρείας 
προέκυψε ένα αρωµατικό κρασί µε εµπορικό χα-
ρακτήρα. Είναι µία ετικέτα που προς το παρόν 
βρίσκεται σε διαδικασία δοκιµής. Στην περίπτω-

ση της Μανδηλαριάς αποφασίσαµε να δηµιουρ-
γήσουµε ένα ακόµα αφρώδες και διαπιστώσαµε 

ότι ταιριάζει παρά το γεγονός ότι η Μανδηλαριά εί-
ναι ιδιαίτερα τανική µε υψηλές φαινόλες, που συχνά 

την καθιστούν επιθετική για τον καταναλωτή. Ωστόσο εί-
δαµε ότι κατά τη δεύτερη ζύµωση στη φιάλη εξισορροπεί 
η τανικότητα και η στυφότητα της ποικιλίας».

ΠΡΟΔΟΡΠΙΟΙ ΚΑΙ 
ΕΠΙΔΟΡΠΙΟΙ ΟΙΝΟΙ 

ΣΥΝΑΝΤΙΟΥΝΤΑΙ ΓΙΑ 
ΝΑ ΔΩΣΟΥΝ ΑΡΧΗ ΚΑΙ 
ΤΕΛΟΣ ΣΤΟ ΓΙΟΡΤΙΝΟ 

ΤΡΑΠΕΖΙ

ΑΦΡΩ∆Η
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ΑΥΞΗΣΗ 
ΚΑΤΑΝΑΛΩΣΗΣ ΤΩΝ 
ΑΦΡΩΔΩΝ ΟΙΝΩΝ 

ΔΕΙΧΝΟΥΝ 
ΤΑ ΠΑΓΚΟΣΜΙΑ 

ΣΤΟΙΧΕΙΑ

ΑΦΡΩ∆Η

Κτήμα Καρανίκα
Extra Cuvee de Reserve 2017

Το Κτήμα Καρανίκα επικεντρώνει τη διαδικασία οινοποίησης  αποκλειστικά 
στην παραδοσιακή μέθοδο της Καμπανίας με απολύτως φυσικές 
οινοποιήσεις χωρίς πρόσθετες ζύμες, τανίνες, πρωτεΐνη, χωρίς θειώδη. 

Έχει δημιουργήσει μία σειρά από τέσσερις ετικέτες αφρωδών οίνων. Ξεχωρίζουν τα Cuvée 
Prestige και Extra Cuvée de Reserve, με το δεύτερο να αποτελεί την κορωνίδα της οινικής 
παραγωγής του Κτήματος. Το Extra Cuvée de Reserve του 2017 προέρχεται από τα παλιά 
κλήματα Ξινόμαυρου, που διατηρεί το Κτήμα στο Αμύνταιο. Παραμένει για ένα χρόνο 
σε γαλλικά βαρέλια, στη συνέχεια εμφιαλώνεται με τις γηγενείς ζύμες και παραμένει πέντε 
χρόνια με τις οινολάσπες του πριν κυκλοφορήσει στην αγορά.

Οινοποιία 
Πουλτσίδη
Rainbow Feeling

Η Οινοποιία 
Πουλτσίδη με 

έδρα τη Λάρισα οινοποίησε και 
εμφιάλωσε ένα αφρώδες κρασί με 
διαφοροποιημένο πρωτόκολλο 
οινοποίησης, το οποίο το 
κατατάσσει στα χαμηλόβαθμα 
κρασιά από πλευράς αλκοόλ. 
Σύμφωνα με τον γεωπόνο και 
οινοποιό, Χρήστο Πουλτσίδη, το 
χαρακτηριστικό της νέας ετικέτας 
κρασιού που φέρει την ονομασία 
«Rainbow», είναι ότι έχει χαμηλή 
περιεκτικότητα σε αλκοόλ, μεταξύ 
6-7 βαθμών. Η παραγωγή του 
γίνεται με αζύμωτα σάκχαρα και 
φυσικό αφρισμό και η ζύμωση 
πραγματοποιείται σε ανοξείδωτες 
δεξαμενές. Προέρχεται από 
την ποικιλία Mαύρο Mοσχάτο 
Τυρνάβου. Εκτός από τη φιάλη 
των 750 ml με βιδωτό καπάκι, 
κυκλοφορεί και σε φιάλη των 
250 ml με πώμα τύπου crown. Η 
παραγωγή της νέας ετικέτας αυτή 
τη στιγμή ανέρχεται σε περίπου 
7.000 φιάλες.

Κτήμα Μίγα
Μuscat of Tirnavos

Το Κτήμα Μίγα οινοποιεί κατά κύριο λόγο το Mαύρο Mοσχάτο Τυρνάβου, 
το μοναδικό Mοσχάτο στην Ελλάδα που διαθέτει μαύρο σταφύλι. Διαθέτει 
δύο ετικέτες ημιαφρώδους οίνου, μία ροζέ και μία λευκή. Ο ροζέ ημίξηρος 

παράγεται με τη μέθοδο της κρυοεκχύλισης στους 6oC για 8-10 ώρες με τα στέμφυλα, 
ενώ πραγματοποιείται αργή ζύμωση σε θερμοκρασίες 15-17oC με στόχο να διατηρηθούν 
ανεπηρέαστα τα πρωτογενή χαρακτηριστικά και αρώματα των σταφυλιών. Το συγκεκριιμένο 
κρασί έχει 11 βαθμούς αλκοόλ και είναι Προστατευόμενης Γεωγραφικής Ένδειξης Τύρναβος.

ΚΑΤΑΝΑΛΩΣΗΣ ΤΩΝ 
ΑΦΡΩΔΩΝ ΟΙΝΩΝ 

ΤΑ ΠΑΓΚΟΣΜΙΑ 
ΣΤΟΙΧΕΙΑ

ανεπηρέαστα τα πρωτογενή χαρακτηριστικά και αρώματα των σταφυλιών. Το συγκεκριιμένο 
κρασί έχει 11 βαθμούς αλκοόλ και είναι Προστατευόμενης Γεωγραφικής Ένδειξης Τύρναβος.

Το Κτήμα Καρανίκα επικεντρώνει τη διαδικασία οινοποίησης  αποκλειστικά 

οινοποιήσεις χωρίς πρόσθετες ζύμες, τανίνες, πρωτεΐνη, χωρίς θειώδη. 
Έχει δημιουργήσει μία σειρά από τέσσερις ετικέτες αφρωδών οίνων. Ξεχωρίζουν τα Cuvée 
Prestige και Extra Cuvée de Reserve, με το δεύτερο να αποτελεί την κορωνίδα της οινικής 
παραγωγής του Κτήματος. Το Extra Cuvée de Reserve του 2017 προέρχεται από τα παλιά 
κλήματα Ξινόμαυρου, που διατηρεί το Κτήμα στο Αμύνταιο. Παραμένει για ένα χρόνο 
σε γαλλικά βαρέλια, στη συνέχεια εμφιαλώνεται με τις γηγενείς ζύμες και παραμένει πέντε 

ΚΑΤΑΝΑΛΩΣΗΣ ΤΩΝ 

Οινοποιία 
Πουλτσίδη
Rainbow Feeling

Η Οινοποιία 
Πουλτσίδη με 

έδρα τη Λάρισα οινοποίησε και 
εμφιάλωσε ένα αφρώδες κρασί με 
διαφοροποιημένο πρωτόκολλο 

κατατάσσει στα χαμηλόβαθμα 
κρασιά από πλευράς αλκοόλ. 
Σύμφωνα με τον γεωπόνο και 
οινοποιό, Χρήστο Πουλτσίδη, το 
χαρακτηριστικό της νέας ετικέτας 
κρασιού που φέρει την ονομασία 
«Rainbow», είναι ότι έχει χαμηλή 
περιεκτικότητα σε αλκοόλ, μεταξύ 

γίνεται με αζύμωτα σάκχαρα και 

πραγματοποιείται σε ανοξείδωτες 

#1

#2

#3
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ΑΦΡΩ∆Η

AMYNTAION ROSE DEMI SEC
ΑMYNTAS WINES

Ένα κρασί από το μεγάλο υψόμετρο του 
Αμύνταιου, με λαμπερό τριανταφυλλί χρώμα, 

φίνες φυσαλίδες και πλούσιο αφρισμό. Γλυκές 
νότες από φράουλα, βατόμουρο, κυδώνι και 

καραμέλα συνδυάζονται με έντονα αρώματα 
κόκκινων φρούτων και ανθέων. Η δροσιστική 

οξύτητα ισορροπεί αρμονικά με την γλυκύτητα 
του κρασιού, αφήνοντας στον ουρανίσκο μια 

αίσθηση φρεσκάδας. 11,5% vol.

AKAKIES SPARKLING
ΚΤΗΜΑ ΚΥΡ ΓΙΑΝΝΗ
Πληθωρικές φυσαλίδες 
που αναδεικνύουν τον 
ποικιλιακό χαρακτήρα 
του κρασιού και τα 
αρώματα του Ξινόμαυρου. 
Πλούσιο στο στόμα 
με ζωηρή οξύτητα και 
μακράς διάρκειας γλυκιά 
επίγευση, με κάθε 
φυσαλίδα σαν έκρηξη να 
αναδεικνύει τα παραπάνω 
χαρακτηριστικά. Μοναδικά 
νόστιμο, με έξυπνη 
ισορροπία μεταξύ οξύτητας 
και σακχάρων. 12,0% vol.

DEUS ROSATO 
CAVINO
Ροζέ φυσικός ημιαφρώδης, 
ημίγλυκος από 100% 
Syrah με ερυθρωπό 
λαμπερό χρώμα με έντονα 
ιώδεις ανταύγειες και 
καλής έντασης αρώματα 
κερασιού, βιολέτας, ρόδων. 
Γευστικά επιτυγχάνεται 
μοναδική ισορροπία μεταξύ 
της γλυκιάς αίσθησης 
και της λεπτής πέρλας 
διοξειδίου. Έντονο στόμα 
εκαι φρουτώδες που αφήνει 
τη θέση του σε αίσθηση 
φρεσκάδας. 8,0% vol. 

AMALIA ROSE
ΚΤΗΜΑ TΣΕΛΕΠΟΥ
Απαλό ρόδινο χρώμα 
με χάλκινες ανταύγειες 
και αφρισμό από μικρές, 
λεπτές φυσαλίδες. Στη μύτη 
διακρίνονται αρώματα κερασιού 
και μαύρων φρούτων, ενώ 
η διακριτική παρουσία της 
ζύμης συμπληρώνει το κομψό 
σύνολο. Για την παραγωγή 
του οίνου βάσης γίνεται 
πρώιμος τρυγητός. Ακολουθεί 
η παραδοσιακή μέθοδος με 
δεύτερη ζύμωση στη φιάλη 
και ωρίμανση για τουλάχιστον 
9 μήνες παρουσία της λεπτής 
οινολάσπης. 12,0% vol.

60_65_aftodoi.indd   64 13/12/2022   17:48



PROLOGUE
ΚΤΗΜΑ ΖΑΦΕΙΡΑΚΗ

Αφρώδες ροζέ με την παραδοσιακή 
μέθοδο, από Λημνιώνα και Ασύρτικο. 

Ελαφρύ ροζέ χρώμα, στη μύτη επικρατεί 
ένας συνδυασμός από κόκκινα φρούτα, 

εσπεριδοειδή, άνθη, συνδυαζόμενα με 
τα χαρακτηριστικά αρώματα ζύμης και 

ξηρών καρπών. Στο στόμα έχει έναν 
απαλό, κρεμώδη χαρακτήρα, με οξύτητα 
που δροσίζει τον ουρανίσκο. 12,0% vol. 

ΑURELIA PINK 
SPARKLING
ΖΟINOS WINERY
Σε μια περιοχή όπου η 
παραγωγή αφρωδών και 
ημιαφρωδών οίνων είναι 
παράδοση παράγεται ο 
ροζέ οίνος Aurelia από 
το πάντρεμα των τριών 
γηγενών ποικιλιών της 
περιοχής, Ντεμπίνα, 
Βλάχικο και Μπεκάρι. 
Ζωηρό και φινετσάτο με 
πλούσιες φυσαλίδες στο 
στόμα, κέρδισε και τους 
πιo απαιτητικούς.
12,0% vol. 

TΡΕΙΣ ΜΑΓΙΣΣΕΣ
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΜΠΑΡΑΦΑΚΑ
Αγιωργίτικο, Μοσχοφίλερο και Syrah με 
λαμπερό ροζ χρώμα με ιώδεις ανταύγειες. Φίνο 
και γενναιόδωρο κρασί με δελεαστικά αρώματα 
κόκκινων φρούτων (φράουλας και κράνα) και 
νότες λευκών άνθεων. Γεμάτο και κρεμώδες 
στόμα, με ισορροπημένη οξύτητα, δυναμική 
παρουσία φυσαλίδων, αρμονική γλυκύτητα και 
φρουτώδης επίγευση. 11,0% vol. 

SNOB 
WINERY MONSIEUR 

NICOLAS
Aπό 100% Λημνιώνα 

ένα κρασί με 
αριστοτεχνική 

ισορροπία ανάμεσα 
στην οξύτητα 

και τις μαλακές 
ταννίνες. Αυτή τη 

φορά, τα σταφύλια 
της οικογένειας 

Καραμήτρου στη 
Λίμνη Πλαστήρα, 

χρησιμοποιήθηκαν για 
να δώσουν, με πρόωρο 

τρύγο, ένα πλούσιο 
χυμό που έγινε η βάση 

για τη δημιουργία 
ενός ιδιαίτερου ροζέ 

αφρώδους. 11,0% vol. 

Η ΣΥΝΤΡΙΠΤΙΚΗ 
ΠΛΕΙΟΨΗΦΙΑ 

ΤΩΝ ΕΛΛΗΝΙΚΩΝ 
ΑΦΡΩΔΩΝ ΠΑΡΑΓΕΤΑΙ 
ΜΟΝΟΠΟΙΚΙΛΙΑΚΑ Η 
ΑΠΟ ΣΥΝΔΥΑΣΜΟΥΣ 

ΕΓΧΩΡΙΩΝ

ΑΦΡΩ∆Η
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Ο κατάλογος των κρασιών 
(η σειρά παρουσίασης είναι αλφαβητική και 

η αρίθμηση των κρασιών στις σελίδες που ακολουθούν
 δεν έχει χαρακτήρα αξιολόγησής τους)

ΕΤΑΙΡΕΙΑ ΕΤΙΚΕΤΑ ΤΟΠΟΣ ΣΕΛΙ∆Α
Αµπελώνες Θυµιόπουλου Rose de Xinomavro 2013 ΝΑΟΥΣΑ 87
Αµπελώνες Κ. Αντωνόπουλου Άναξ 2020 ΑΧΑΙΑ 75
Κτήµα Αβαντίς Lenga Gewurztraminer 2021  ΕΥΒΟΙΑ 92
Κτήµα Αργυρού Vinsanto Late Release 2001 ΣΑΝΤΟΡΙΝΗ 76
Κτήµα Γεροβασιλείου Μαλαγουζιά 2021 ΕΠΑΝΟΜΗ 78
Κτήµα ∆ύο Ύψη Monologos 2019 ΗΛΕΙΑ 78
Κτήµα Ζαφειράκη Propodes Chardonnay 2020 ΤΥΡΝΑΒΟΣ 82
Κτήµα Καραδήµου Alba Vissa 2019 ΑΤΑΛΑΝΤΗ 91
Κτήµα Κατσαρού Κτήµα Ερυθρός 1996 ΚΡΑΝΙΑ ΟΛΥΜΠΟΥ 88
Κτήµα Κυρ Γιάννη Ράµνιστα 2017 ΝΑΟΥΣΑ 81
Κτήµα Κώστα Λαζαρίδη Cava Amethystos 1999 ∆ΡΑΜΑ 84
Κτήµα Μουσών Μούχταρο 2020 ΒΟΙΩΤΙΑ 68
Κτήµα Νικολάου Νεµέα 2017 ΝΕΜΕΑ 87
Κτήµα Παλιόµυλος Satyr Assyrtiko 2021 ΦΟΛΕΓΑΝ∆ΡΟΣ 82
Κτήµα Παλυβού Ammos Terra Leone Reserve 2018 ΝΕΜΕΑ 76
Kτήµα Παυλίδη Thema Tempranillo 2019  ∆ΡΑΜΑ 83
Κτήµα Πιερία Ερατεινή META Αssyrtiko 2018 KΟΛΙΝ∆ΡΟΣ ΠΙΕΡΙΑΣ 69
Κτήµα Σκούρα Viognier Eclectique 2016 ΑΡΓΟΣ 74
Κτήµα Τέχνη Οίνου Ήδυσµα ∆ρυός Assyrtiko 2020 ∆ΡΑΜΑ 83
Κτήµα Τσέλεπου Amalia Vintage 2015 MANTINEIA 75
Κτήµα Χαριτάτου Χαρίτων 2020 ΚΕΦΑΛΟΝΙΑ 92
Μικροοινοποιΐα Μυλωνά Cuvee Vouno Σαββατιανό Late Release 2017 ATTIKH 76
Οίνοι Αδάµ Refosco 2017 ΘΕΣΣΑΛΟΝΙΚΗ 83
Οινοποιείο Βενετσάνου Santorini Single Vineyard 2021 ΣΑΝΤΟΡΙΝΗ 88
Οινοποιείο ∆ιαµαντάκη Βιδιανό 2021 ΗΡΑΚΛΕΙΟ ΚΡΗΤΗΣ 81
Οινοποιείο Ιερόπουλος St. George Rose 2021 ΝΕΜΕΑ 79
Οινοποιείο Μορόπουλου Moschofi lero L. Harvest 2019 ΜΑΝΤΙΝΕΙΑ 81
Οινοποιείο Μωραΐτη Thrapsana 2019 ΠΑΡΟΣ 81
Οινοποιείο Πετρακόπουλος Muscat 2021 ΚΕΦΑΛΟΝΙΑ 79
Οινοποιείο Ρούβαλη Chardonnay 2020 ΑΙΓΙΑΛΕΙΑ 76
Οινοποιείο Στραταριδάκη Μοσχάτο Σπίνας 2021 ΗΡΑΚΛΕΙΟ ΚΡΗΤΗΣ 73
Οινοποιείο Τετράµυθος Agrippiotis Nature 2020 ΑΙΓΙΑΛΕΙΑ 68
Οινοποιείο Gentilini Robola Wild Paths 2020 ΚΕΦΑΛΟΝΙΑ 75
Οινοποιείο Iliana Malihin Vidiano Υoung Vines 2021 ΡΕΘΥΜΝΟ 70
Οινοποιείο KITRVS Μαλαγουζιά 2020 ΠΥ∆ΝΑ ΠΙΕΡΙΑΣ 86
Οινοποιία Γαβαλά Enalia 2020 ΣΑΝΤΟΡΙΝΗ 73
Οινοποιία Μαρκόγιαννη ∆ιάγων 2019 ΗΛΕΙΑ 92
Οινοποιία Μποσινάκη Μαντίνεια 2021 ΜΑΝΤΙΝΕΙΑ 83
Οινοποιία Παρπαρούση Tα δώρα του ∆ιονύσου Σιδερίτης 2021 ΑΧΑΙΑ 88
CAVINO Κτήµα Μέγα Σπήλαιο Pinot Noir 2020 ΑΙΓΙΑΛΕΙΑ 78
Gaia Wines Κτήµα Γαίας 2014 ΝΕΜΕΑ 84
Domaine Kikones Maron Sangiovese 2015 ΚΟΜΟΤΗΝΗ 70
Jima Winery Miss De Bina 2021 ΑΡΤΑ 68
La Tour Melas Cyrus One 2019 ΑΧΙΝΟΣ ΦΘΙΩΤΙ∆ΑΣ 69
Oenogenesis Wines Mataroa Gold Semillon 2020 ∆ΡΑΜΑ 74
Semeli Estate Nemea Grand Reserve 2014 ΝΕΜΕΑ 70
Tsantali Klima Klima Organic Cab. Sauvignon  2018 ΧΑΛΚΙ∆ΙΚΗ 91
Vaptistis Winery Potamisi 2021 ΤΗΝΟΣ 86
Vassaltis Gramina 2018  ΣΑΝΤΟΡΙΝΗ 86
Zoinos Winery Βλάχικο 2020 ΖΙΤΣΑ 73
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Πενήντα ποτήρια που λάµπουν για τη νέα χρονιά 

σο βαθαίνει ο χρόνος των αναζητή-
σεων γύρω από το κρασί, τόσο πιο 
δύσκολη γίνεται και η επιλογή ε-
κείνων των προτάσεων που έχουν 
κάτι να πουν. Κάπως έτσι, η φετινή 
έβδομη κατά σειρά έκδοση του The 

Top 50 by Wine Trails, ομολογουμένως αποδείχθη-
κε ιδιαιτέρως κοπιαστική. Πρώτον γιατί δεν μας αρέ-
σει να επαναλαμβανόμαστε. Δεύτερον γιατί όσο α-
νοίγει η βεντάλια των υποψηφίων και βγαίνουμε α-
πό τη ζώνη ασφάλειας, η πιθανότητα να οδηγηθούμε 
σε λάθη αυξάνεται. Τρίτον γιατί από καταβολής της η 
έκδοση του Wine Trails ζει με τη φιλοδοξία να φωτί-
ζει τις προσπάθειες εκείνων που δεν ακολουθούν την 
πεπατημένη. Κάπως έτσι, δίπλα στις καταξιωμένες οι-
νικές προτάσεις έμπειρων οινοποιών με βαθιά γνώση 
πολλών παραμέτρων από το χωράφι μέχρι το ράφι, ξε-
προβάλλουν φέτος και ολοκαίνουργες αναζητήσεις, 
ανθρώπων που τολμούν να κινηθούν σε δύσβατα μο-

νοπάτια, με παλιές ξεχασμένες γηγενείς ποικιλίες, τα 
αποτελέσματα των οποίων ενδεχομένως και σήμερα 
να μην είναι απολύτως επιβεβαιωμένα.  Το Ποταμί-
σι που ξεκίνησε να οινοποιεί πρόσφατα ο Βαπτιστής 
στην Τήνο και ο Αγριππιώτης που φιλοτεχνεί τα τελευ-
ταία χρόνια ο Τετράμυθος στο Διακοφτό, είναι σ’ αυτή 
την κατηγορία και αξίζει να τα δοκιμάσουμε.  Το έχου-
με πει από την αρχή ότι οι Top 50 επιλογές του Wine 
Trails δεν διεκδικούν απαραίτητα τη σύμφωνη γνώ-
μη των βαθιά εκπαιδευμένων ουρανίσκων, ούτε φυ-
σικά τη σφραγίδα της επιστημοσύνης που συνοδεύει 
κάποιους διαγωνισμούς με πρωτόκολλα λειτουργίας. 
Στην περίπτωση του Top 50 η γνώμη των ειδικών εί-
ναι το δίχτυ ασφαλείας για την αποφυγή του λάθους. 
Από κει και μετά, αξία έχει η συνέπεια ανάμεσα σ’ αυ-
τό που ευαγγελίζεται η ετικέτα και περιέχεται στη φι-
άλη. Έτσι, η αντοχή στο χρόνο μπορεί να βαδίζει πλάι 
- πλάι με τη φρεσκάδα των ιδεών και η σιγουριά της ε-
μπειρίας να διαδέχεται τη γοητεία του ρίσκου. 

Top 50
ΠΡΟΤΑΣΕΙΣ

ΠΙΣΩ ΑΠΟ  
ΤΗ ΛΙΣΤΑ

ΕΤΙΚΕΤΕΣ ΠΟΥ ΣΥΜΜΕΤΕΧΟΥΝ ΣΤΙΣ ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΕΣ ΣΥΖΗΤΗΣΕΙΣ ΤΩΝ ΟΙΝΟΦΙΛΩΝ • ΠΡΟΩΘΟΥΝ ∆ΙΑΧΡΟΝΙΚΑ 
ΤΟ ΚΡΑΣΙ ΩΣ ΣΤΟΙΧΕΙΟ ΠΟΛΙΤΙΣΜΟΥ • ΧΑΡΑΖΟΥΝ ΝΕΑ ΟΙΝΙΚΑ ΜΟΝΟΠΑΤΙΑ • ΚΑΛΥΠΤΟΥΝ ΥΨΗΛΑ ΚΡΙΤΗΡΙΑ 

ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ • ∆ΙΕΥΡΥΝΟΥΝ ΤΟΝ ΕΓΧΩΡΙΟ ΟΙΝΙΚΟ ΚΥΚΛΟ • ΣΥΝΙΣΤΟΥΝ ΜΙΑ ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΗ ΑΠΟΛΑΥΣΗ
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1
KTHMA ΜΟΥΣΩΝ

Μούχταρο
 2020

ΕΡΥΘΡΟΣ ◆ ΒΟΙΩΤΙΑ

Για όσους ακόµα αναρωτιούνται, 
το Μούχταρο είναι µία σπάνια 
ερυθρή ποικιλία, η οποία οφείλει 
την ανάδειξή της στο Κτήµα 
Μουσών από την Άσκρη της 
Θήβας. Τι θα µπορούσε να είναι 
ένα εξαιρετικό εµφιαλωµένο µο-
νοποικιλιακό Μούχταρο, εκτός 
από κάτι σπάνιο κι εξωτικό που 
όµως θα απασχολήσει τους 
πάντες στο µέλλον; Είναι έντονο 
αρωµατικά µε κυρίαρχα τα κόκ-
κινα φρούτα υποβοηθούµενα 
από µαύρα υπερώριµα φρούτα, 
ενώ νύξεις γλυκών µπαχαρικών 
ολοκληρώνουν τον αρωµατικό 
καµβά. Είναι σορροπηµένο 
γευστικά µε δροσιστική υψηλή 
οξύτητα που συµβάλλει στη 
συνολική αίσθηση του κρασιού. 
Ωριµες και βελούδινες τανίνες 
παρέχουν την απαραίτητη υπο-
στήριξη οδηγώντας τον φρου-
τώδη γευστικό χαρακτήρα σ’ ένα 
ευχαριστο βοτανικό τελείωµα.  

2
JIMA WINERY

Μis De Bina  
 2021

ΛΕΥΚΟΣ ◆ AΡΤΑ

H Ντεµπίνα ως ποικιλία είναι 
τόσο χαρακτηριστική, που αν 
δοκιµάσει κάποιος τα σταφύλια 
της µια φορά οι πιθανότητες 
να την ξεχάσει δεν είναι ούτε 
µία στο εκατοµµύριο. Με αυτό 
στο µυαλό και ταυτόχρονα 
βαθιά γνώση των ποικιλιών 

της γενέτειράς του ο Πάνος 
Τζίµας δηµιούργησε ένα 
σύγχρονο κι εκφραστικό λευκό 
κρασί που  αναδεικνύει όλα τα 
χαρακτηριστικά της ποικιλίας . 
Η ετικέτα ανήκει στη νέα σειρά 
κρασιών  του οινοποιείου «Les 
Vignerons» που στηρίζεται στη 
συνεργασία του οινοποιείου 
µε τοπικούς µικρούς αµπε-
λουργούς για την ανάδειξη των 
χαρακτηριστικών συγκεκριµέ-
νων ποικιλιών και του τόπου. 
Το σταφύλι εδώ προήρθε από 
30χρονους αµπελώνες από την 
καρδιά των απότοµων πλαγιών 
της Ζίτσας των Ιωαννίνων. Οι 
ιδιαίτερες εδαφοκλιµατολογι-
κές συνθήκες της περιοχής της 
Ζίτσας εφοδιάζουν το κρασί µε 
φυσικά τονισµένη οξύτητα, κάτι 
που ισορροπεί εξαιρετικά τη 
λιπαρότητα των οκτώ µηνών 
συµβίωσης µε τις φίνες οινο-
λάσπες του χαρακτηριστικά 
εκφραστικού αυτού κρασιού. 

3
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΤΕΤΡΑΜΥΘΟΣ

  Αgrippiotis 
Nature 2020

ΛΕΥΚΟΣ ◆ ΑΙΓΙΑΛΕΙΑ

Η ιστορία του συγκεκριµένου 
κρασιού παρουσιάζει πολύ 
ενδιαφέρον και ταυτόχρονα 
αποτελεί παράδειγµα προς 
µίµηση. Πρόκειται για ένα 
εξαιρετικά σπάνιο κρασί από µια 
εξίσου σπάνια ελληνική ποικιλία 
που οφείλει την ύπαρξή της 
αποκλειστικά στους ανθρώπους 
του Τετράµυθου. Πιο συγκεκρι-
µένα ο οινολόγος Παναγιώτης 
Παπαγιαννόπουλος παρατή-
ρησε τη διαφορετικότητα των 
φυτών µέσα σε πολυετείς 
αµπελώνες της περιοχής της 
Αιγιάλειας. Στη συνέχεια, µε 
υποµονή κι επιµονή, ακολούθη-
σε όλες εκείνες τις αµπελουρ-
γικές διαδικασίες που θα έδιναν 
τη δυνατότητα να υπάρξει ένας 

Μια σπάνια πολλά υποσχόµενη ελληνική ποικιλία είναι το Μούχταρο.
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αρχικός αµπελώνας - πυρήνας 
µε τα συγκεκριµένα φυτά. Έτσι, 
δηµιουργήθηκε η αναγκαία 
συνθήκη για να ξεκινήσει µια 
σειρά πειραµατικών οινοποιή-
σεων για να φανεί η ενδεχόµενη 
οινική δυναµική των συγκεκρι-
µένων φυτών. Με τα αποτε-
λέσµατα να είναι περισσότερο 
από ικανοποιητικά, το επόµενο 
βήµα ήταν να ταυτοποιηθουν 
γενετικά τα συγκεκριµένα 
φυτά έτσι ώστε να αποκλειστεί 
το ενδεχόµενο πως δεν ήταν 
µετάλλαξεις κάποιας γνωστής 
ποικιλίας ή ένας συγκεκρι-
µένος εξελιγµένος κλώνος 
της ποικιλίας του Ροδίτη που 
κυριαρχεί στην περιοχή. Όταν 
τα αποτελέσµατα δικαίωσαν 
επιπλέον την επιλογή, ξεκίνησε 
και επίσηµα η οινοποίηση του 
Αγριππιώτη όπως αναφέρονταν 
τα συγκεκριµένα σταφύλια στην 
περιοχή.  Το κρασί διαθέτει 
έναν µοναδικό χαρακτήρα που 
στηρίζεται αρωµατικά και γευ-
στικά σε στοιχεία κουµ κουατ 
και νεραντζιού, διαθέτει χαρα-
κτηριστική δροσιστική οξύτητα 
και απαλή φαινολική υφή που 
συµβάλλει καθοριστικά στη 
συνολική  του ισορροπία.

4
ΚΤΗΜΑ ΠΙΕΡΙΑ ΕΡΑΤΕΙΝΗ

ΜΕΤΑ 
 Assyrtiko 2018

ΛΕΥΚΟΣ ◆ ΠΙΕΡΙΑ

Οι ανάγκες του Κτήµατος Πιερία 
Ερατεινή καλύπτονται από 150 
στρέµµατα βιολογικής καλλιέρ-
γειας στον Κολινδρό Πιερίας. Τα 
πρώτα δείγµατα ήταν εξαιρετικά 
θετικά µε τα πληθωρικά ερυθρά 
-ωδή στο Bordeaux- αλλά και 
στα αρωµατικά λευκά. Σχεδόν 
δέκα χρόνια όµως ασχολού-
νται και µε τα κρασιά χαµηλής 
παρέµβασης, στην αρχή µε τη 
Μαλαγουζιά, αλλά τώρα πια και 
µε Ασύρτικο. Το Μετά είναι ένας 
οίνος οξειδωτικής παλαίωσης, 
ένα λευκό κρασί φτιαγµένο σαν 
ερυθρό. Ένα λευκό κρασί µε 
τανίνες, πικάντικο, ώριµα λευκά 
φρούτα, πλούσιο σώµα και 
οξύτητα που ισορροπεί το κρασί. 
Μια µεταµοντέρνα οινοποίηση 
που κοιτάει µπροστά.

5
LA TOUR MELAS

Cyrus One  
 2019

ΕΡΥΘΡΟΣ ◆ ΦΘΙΩΤΙ∆Α

Αναµφίβολα, ο Κύρος Μελάς 
δεν αφήνει τίποτα δίχως σχέδιο 
και δίχως ξεκάθαρο τελικό στό-
χο. Το κρασί αποτελεί χαρµάνι 
τριών ποικιλιών µε διαφορετική 
ποσόστωση και φιλοσοφία στην 
οινοποίηση: 60% Merlot, 25% 
Cabernet Franc και 15% Αγιωρ-
γίτικο. Η συγκοµιδή πραγµατο-
ποιείται χειρωνακτικά και κάθε 
ποικιλία οινοποιείται χωριστά, 
µε γηγενείς ζύµες. Το Merlot 
και το Cabernet Franc υποβάλ-
λονται σε µακρά εκχύλιση, ενώ 
το Αγιωργίτικο ακολουθεί απα-
λότερα µονοπάτια και ζυµώνει 
σε χαµηλότερη θερµοκρασία. 
Ακολουθεί η συµβίωση µε τη 
γαλλικη δρύ, το 50% των οποί-
ων είναι καινούργια βαρέλια. 
Το Cabernet Franc ωριµάζει 

Όλα στο La Tour Melas δηµιουργούνται µε σκληρή δουλειά που ξεκινά στο αµπέλι και συνεχίζεται στο οινοποιείο, όπως µαρτυρά το Cyrus One.
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για 22 µήνες, το Merlot για 20 
µήνες και το Αγιωργίτικο για 12. 
Έτσι προκύπτει ένα σύγχρονο,  
φρουτώδες και πληθωρικό 
κρασί που διαθέτει ταυτόχρονα 
εντυπωσιακή δοµή.

6
DOMAINE KIKONES

 
Maron   

 Sangiovese 
2015

ΕΡΥΘΡΟΣ ◆ KOMOTHNH

Οι αµπελώνες βιολογικής 
καλλιέργειας των «Κικόνων» 
βρίσκονται στη Μαρώνεια της 
Θράκης κι εκτείνονται συνολικά 
σε έκταση 100 στρεµµάτων. 
Πρόκειται για µια περιοχή 
µε ιδιαίτερο µικροκλίµα που 
επηρεάζεται από την αύρα του 
Θρακικού πελάγους και την 
παρουσία του όρους Ίσµα-
ρος. Με εδάφη τα οποία είναι 
ερυθρά αργιλοπηλώδη και µε 
µεγάλο ποσοστό από πετρώ-
µατα πυριτίου. Ο συνδυασµός 
αυτός µικροκλίµατος και εδά-
φους καθιστά την περιοχή της 
Μαρώνειας ως ένα από τα κα-
ταλληλότερα αµπελοτόπια της 
γης. Οι καλλιεργητικές φροντί-
δες των «Κικόνων» βασίζονται 
στις πρακτικές της βιολογικής 
γεωργίας και της µικρότερης 
δυνατής παρέµβασης από τον 
άνθρωπο. Στις ιδιαιτερότητες 
της καλλιεργητικής µεθόδου 
περιλαµβάνονται η συγκαλλιέρ-
γεια αµπελώνα και βίκου που 
συµβάλλει στον εµπλουτισµό 
του εδάφους. Η ετικέτα Maron 
αποτελείται από Sangiovese, 
η ζύµωση γίνεται µε ολόκλη-
ρες ρώγες και ζύµωση για 12 
µήνες σε γαλλικά βαρέλια σε µια 
παραγωγή που δεν ξεπερνάει 
τις 4.000 φιάλες. Στιβαρό κρασί 
µε έντονη παρουσία ώριµου 
µαύρου φρούτου, ανθικές νότες 
που δίνουν φρεσκάδα, έντονες 
ταννίνες µε το βαρέλι να ντύνει 
τη µακρά επίγευση. 

 

7
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ 

ΗΛΙΑΝΑ ΜΑΛΙΧΙΝ
 

Vidiano   
 Young Vines 

2021
ΛΕΥΚΟΣ ◆ ΡΕΘΥΜΝΟ

Με σπουδές γεωπόνου στο 
Ηράκλειο και µεταπτυχιακό 
Οινολογίας στην Αθήνα, η 
Ηλιάνα Μαλίχιν εργάστηκε 
στα οινοποιεία Αλεξάκη και 
∆ουλουφάκη στο Ηράκλειο 
της Κρήτης. Μετά τη µικρή 
περιπλάνηση στη Σαντορίνη και 
καθώς αναζητούσε τα δικά της 
προσωπικά βήµατα, βρέθηκε 
στα χωριά του Ρεθύµνου και 

εν τέλει ανακάλυψε στο χωριό 
Φουρφουράς, προφυλλοξηρικά 
αµπέλια της ποικιλίας Βιδιανό. 
Ακολούθως βρέθηκε στους 
Μέλαµπες Ρεθύµνης, µετά από 
σύσταση ντόπιων ότι εκεί υπάρ-
χει Βιδιανό. Σε αυτή την περιοχή 
δηµιουργήθηκε το οινοποιείο 
της. Σε ελάχιστο χρόνο έγινε 
γνωστή για την ιδιαίτερη εκδοχή 
που έδινε στο Βιδιανό της. ∆υ-
στυχώς έγινε ακόµα πιο γνωστή 
από την καταστροφική πυρκα-
γιά το καλοκαίρι του 2022 που 
διέλυσε σχεδόν ολοκληρωτικά 
τους προφυλλοξηρικούς αµπε-
λώνες του νοµού. Αλλά αφού 
κατάφερε να αλλάξει συνήθειες 
σε Κρητικούς αµπελουργούς 
για να της δίνουν την ποιότητα 
που θέλει, τότε µάλλον θα βρει 
και τη δύναµη να ανταπεξέλ-
θει και σε αυτό το εµπόδιο. 
Το Βιδιανό Young Vines είναι 
ανάµειξη από τρία διαφορετικά 
αµπελοτόπια που η ηλικία τους 
δε ξεπερνάει τα 15 έτη. Το κρασί 

έχει έντονο βοτανικό χαρακτή-
ρα, αρώµατα φλούδας εσπε-
ριδοειδών και ξηρών καρπών, 
υψηλή οξύτητα, µε µια αίσθηση 
αλµύρας και µεταλλικότητας 
στο µακρύ τελείωµα.  

8
SEMELI ESTATE

 
Nemea  

Grand Reserve  
2014

ΕΡΥΘΡΟΣ ◆ NEMEA

Παράγεται αποκλειστικά από 
αυστηρά επιλεγµένη πρώτη ύλη 
από τους ιδιόκτητους αµπε-
λώνες του Oινοποιείου στην 
κοινότητα Κούτσι στη ζώνη 
της Νεµέας. Το υψόµετρο των 
αµπελώνων είναι µεταξύ 550 
και 600 µ. Μετά από επιµελή δι-
αλογή τα σταφύλια οδηγούνται 
αποκλειστικά σε ανοξείδωτες 
δεξαµενές για προζυµωτική 
εκχύλιση τριών ως και πέντε 
ηµερών, ανά περίπτωση,  σε 
θερµοκρασίες µεταξύ 8-10ο 
Κελσίου. Ακολουθείται ένα 
πρωτόκολλο κλασικής ερυθρής 
οινοποίησης υπό σταθερές κι 
αυστηρά ελεγχόµενες θερµο-
κρασίες ζύµωσης µεταξύ 23 
και 25ο Κελσίου ενώ η διάρκεια 
της µεταζυµωτικής εκχύλισης 
είναι 15 ηµέρες. Το νεαρό κρασί 
συµβίωσε µε τη δρυ, 50% της 
οποίας ήταν νέα, για 18 µήνες 
όπου και πραγµατοποίησε τη 
µηλογαλακτική µετατροπή. 
Έπειτα έµεινε 24 επιπλέον 
µήνες στις φιάλες για επιπλέον 
οινική διάπλαση. Τυπικότητα 
στην έκφραση του φρούτου 
όπου κυριαρχούν τα ώριµα 
µαύρα φρούτα συνοδευόµενα 
από πλήθος γλυκών µπαχαρι-
κών όπως το γαρύφαλλο και 
η κανέλα. Πυκνό, στρογγυλό 
και ισορροπηµένο διαθέτει 
όλα τα δοµικά στοιχεία που το 
καθιστούν γευστικό τώρα και 
για τα εποµενα χρόνια  
της δεκαετίας.
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9
OINOΠΟΙΕΙΟ 

ΣΤΡΑΤΑΡΙ∆ΑΚΗ

Μοσχάτο  
 Σπίνας 2021

ΛΕΥΚΟΣ ◆ HΡΑΚΛΕΙΟ

Το Οινοποιείο Στραταριδάκη 
βρίσκεται στον νοµό Ηρακλείου 
και ο ιδιόκτητος αµπελώνας 
απαρτίζεται κυρίως από τα 
µοναστηριακά κλήµατα της 
Σιναΐτικης µονής των Αγίων 
Αποστόλων. Ο συγκεκριµέ-
νος αµπελώνας αποκτήθηκε 
το 1955 από τον Αριστείδη 
Στραταριδάκη που τον κλη-
ροδότησε στη δεύτερη γενιά 
αµπελουργών πια -Κωστή 
και Μανώλη- και οι οποίοι τον 
φροντίζουν µε την ίδια ζέση. 

Σηµειώνεται ότι πρόκειται για 
έναν από τους µεγαλύτερους 
ενιαίους αµπελωνες της Κρη-
τικής γης ενώ το Οινοποιείο 
Στραταριδάκη είναι ένα από τα 
νοτιότερα της Γηραιάς Ηπείρου. 
Οι αµπελώνες έχουν ιδανική 
θέση και µε τον ελαφρύ νοτια-
νατολικό προσανατολισµό τους 
εκµεταλλεύονται στο έπακρο 
το µικροκλίµα της περιοχής. Τα 
κλήµατα καλλιεργούνται µε το 
παραδοσιακό σύστηµα Guyot 
και κλαδεύονται έντονα µε στό-
χο τη δηµιουργία µεσαίου και 
µικρού µεγέθους τσαµπιών, τα 
οποία αποδίδουν υγιή φρούτα. 
Ο τρύγος γίνεται χειρωνακτικά 
και τα τσαµπιά µετά από αυστη-
ρή διαλογή, τοποθετούνται σε 
µικρά καλάθια και οδηγούνται 
αµέσως στο οινοποιείο. Το 
Μοσχάτο Σπίνας έχει έντονο 
ποικιλιακό χαρακτήρα, ζουµερή 
υφή, ελαφρώς βοτανικές νύξεις 
δίπλα στο τροπικό φρούτο και 
ωραία οξύτητα. 

10
ΟΙΝΟΠΟΙΙΑ 

ΓΑΒΑΛΑ

Enalia  
 2020

ΛΕΥΚΟΣ ◆ ΣΑΝΤΟΡΙΝΗ

Τα σταφύλια για το κρασί Enalia 
προέρχονται από επιλεγµένα 
αµπελοτόπια άνω των 120 ετών 
στο Μεγαλοχώρι και τον Πύργο. 
Χρησιµοποιούνται ολόκληρα τα 
τσαµπιά κατά την πίεση, το κρασί 
παραµένει στη δεξαµενή µε τις 
λεπτές οινολάσπες για 16 µήνες 
και άλλο 1,5 χρόνο στη φιάλη. 
Παρουσιάζει έναν µεστό χαρα-
κτήρα µε ώριµα πυρηνόκαρπα 
στη µύτη που αγκαλιάζουν την 
σπιρτάδα και την αλµύρα του 
Ασύρτικου.

11
ZOINOS WINERY

Βλάχικο  
2020

ΕΡΥΘΡΟΣ ◆ ΖΙΤΣΑ

Προέρχεται αποκλειστικά 
από το οµώνυµο σταφύλι της 
περιοχής της Ζίτσας το οποίο 
συλλέγεται από αµπελώνα σε 
υψόµετρο 700 µ. Το ερυθρό 
κρασί της Zoinos Winery παρου-
σιάζει ελκυστική µύτη µε µέτρια 
ένταση και συµπύκνωση. Στο πο-
τήρι η διάσταση είναι ανθώδης µε 
πιπεράτη αίσθηση. Ελαφρύ και 
πικάντικό στόµα, µε ισορροπία 
που βασίζεται σε λίγο αλκοόλ, 
οξύτητα και ταννίνες. Μία φίνα 
ισορροπία που εκτοξεύεται από 
το πιπεράτο άρωµα. 

Ο Κώστας Στραταριδάκης στη φετινή έκθεση Οινοτικά 2022
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12
KTHMA ΣΚΟΥΡΑ

 
Viognier   
Eclectique 

2016

ΛΕΥΚΟΣ ◆ ΑΡΓΟΣ
 
Το λευκό magnus opus του 
Κτήµατος φαίνεται να είναι 
µια ωδή στο La Doriane του 
Guigal στον Ροδανό. Ζύµωση 
κατά το ήµισυ σε καινούργια 
γαλλικά δρύινα βαρέλια 225lt. 
Ακολούθησε µηλογαλακτική 
και 12µηνη παραµονή µε τις 
οινολάσπες και περιοδικό 
bâtonnage. Ακολουθώντας το 

αρχικό ένστικτο και εφόσον 
το κρασί έχει δώσει σε ουκ 
ολίγες σοδειές τα διαπιστευ-
τήριά του, το κρασί συνεχίζει 
να εµφιαλώνεται µε βιδωτό 
πώµα. Εξαιρετικά πληθωρι-
κό, µε έντονο το στοιχείο του 
βαρελιού, απαιτεί πολύωρη 
µετάγγιση σε καράφα ή να 
το αφήσετε για λίγα χρόνια 
στην άκρη. Βαθύ χρώµα, µε 
πολυεπίπεδο αρωµατικό και 
γευστικό χαρακτήρα, προσφέ-
ρει απλόχερα νότες από ώριµα 
εσπεριδοειδή, ροδάκινο και 
βερίκοκο µε τα τροπικά φρού-
τα να ακολουθούν. Οι γλυκές 
νότες µελιού και καραµέλας 
βουτύρου αναµειγνύονται µε 
αυτές των λευκών ανθέων και 
της κόρας ψωµιού. Γεµάτο στο 
στόµα, µε την οξύτητα να προ-
σπαθεί να ισορροπήσει το κρασί 
και πολύ µακρά επίγευση.

 

13
OENOGENESIS WINES

 
Mataroa  

Gold Semillon  
2020

ΛΕΥΚΟΣ ◆ ∆ΡΑΜΑ
 

Ο Μπάκης Τσάλκος ήταν ο 
υπεύθυνος για κάποια από 
τα σηµαντικότερα κρασιά της 
Βορείου Ελλάδος για πολλά 
χρόνια µέχρι που κάποια 
στιγµή αποφάσισε να φτιάξει 
το δικό του οινοποιείο ώστε 
να στεγάσει εκεί τα όνειρα 
και τις ανησυχίες του. Το ίδιο 

ανήσυχο πνεύµα φαίνεται να 
έχει εµφυσήσει και στον γιο 
του Αλέξανδρο, ο οποίος έχει 
αρχίσει να δίνει τις δικές του 
-γαλλικής νοοτροπίας -πινε-
λιές στα κρασιά του Kτήµα-
τος. Το οινοποιείο στηρίζεται 
στα 300 στρέµµατα ιδιόκτη-
των αµπελώνων στους νο-
µούς ∆ράµας και Καβάλας. Το 
κλίµα και στις δύο περιοχές 
είναι µεσογειακό, µε υγρούς, 
ήπιους χειµώνες και θερµά 
και ξηρά καλοκαίρια, αλλά 
το Παγγαίο και η αύρα από 
το Αιγαίο τους προσδίδουν 
διαφορετικά χαρακτηριστικά. 
Οι αµπελώνες καλλιεργούνται 
βιολογικά. Αν και το οινοποι-
είο είναι διάσηµο για τα πλη-
θωρικά και στιβαρά κρασιά 
του, που θέλουν χρόνια για 
να αναδείξουν πλήρως το δυ-
ναµικό τους, η σειρά Mataroa 

Ένα εξαιρετικά πληθωρικό κρασί Ο Μπάκης Τσάλκος, επικεφαλής του οινοποιείου Oenogenesis στη ∆ράµα
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διαβαίνει άλλο µονοπάτι. Το 
Mataroa Gold είναι 100% 
Semillon, ένα κρασί ήπιας 
παρέµβασης µε εξαιρετικά 
χαµηλά θειώδη. Θολό στην 
όψη, το προφίλ καταφέρνει 
να χωρέσει ώριµα πυρηνό-
καρπα φρούτα, ανθικά αλλά 
και βοτανικά στοιχεία, νότες 
κεριού και φλούδας πορ-
τοκαλιού, µέτριο σώµα και 
ωραία οξύτητα. 

14
ΑΜΠΕΛΩΝΕΣ  

ΑΝΤΩΝΟΠΟΥΛΟΥ
 

Άναξ 
 2020

ΛΕΥΚΟΣ ◆ ΑΧΑΙΑ
 
Ένα από τα πρώτα λευκά κρα-
σιά που στήθηκαν εξαρχής µε 
ένα premium προφίλ, προέρ-
χεται από την Ορεινή Αχαΐα. Οι 
αµπελώνες για το Chardonnay 
φτάνουν ως τα 900 µ. στην 
περιοχή ∆εµέστιχα. Το µεγάλο 
υψόµετρο ωφελεί την καλή 
ωρίµανση των σταφυλιών, 
διατηρώντας και την οξύτητα. 
Για τη ζύµωση και την ωρίµαν-
ση του κρασιού, χρησιµοποι-
ούνται γαλλικά βαρέλια, νέα, 
πρώτης και δεύτερης χρήσης, 
µε ποσοστά που ποικίλουν και 
αντικατοπτρίζουν τις ιδιαιτερό-
τητες κάθε σοδειάς, παρ’ όλα 
αυτά τα νέα βαρέλια βρίσκο-
νται πάντα σε χαµηλά ποσοστά. 
Το κρασί ωριµάζει 8-9 µήνες 
µαζί µε τις λεπτές οινολάσπες 
του, προσδίδοντάς του έτσι 
ακόµα περισσότερο πληθω-
ρικό χαρακτήρα. Πλούσιο στη 
µύτη, µε υψηλές αρωµατικές 
εντάσεις, εντυπωσιακό προφίλ 
ώριµου ροδάκινου, µήλου και 
µπανάνας. Η χρήση του βαρε-
λιού προσδίδει νότες ξηρών 
καρπών µε το φουντούκι να 
κυριαρχεί, ενώ η καραµέλα 
βουτύρου και ο καπνός σε συ-
νοδεύουν στη µακρά επίγευση. 

 

15
ΚΤΗΜΑ ΤΣΕΛΕΠΟΥ

 
Amalia   
 Vintage  

2015

ΑΦΡΩ∆ΗΣ ◆ ΜΑΝΤΙΝΕΙΑ
 

Ο Γιάννης Τσέλεπος αγάπησε 
την Αρκαδία και ξεκίνησε εκεί 
τα οινικά του όνειρα ακο-
λουθώντας όµως τον δικό 
του δρόµο. Έψαξε και βρήκε 
τα καλύτερα εδάφη, έβαλε 
Μοσχοφίλερο και διέδωσε την 
ποικιλία αλλά και τη Μαντινεία 
σε όλο τον κόσµο. Το 2003 
βρήκε παλιά αµπέλια Αγιωργί-

τικου στα 380 µέτρα υψόµετρο 
και έφτιαξε ένα ακόµα οινοποι-
είο στο Κούτσι της Νεµέας 
για να µην ταλαιπωρούνται τα 
σταφύλια στον τρύγο. Το κτήµα 
αποτελείται από 650 στρέµµα-
τα ιδιόκτητων αµπελώνων τα 
οποία τροφοδοτούν τα -κατά 
κύριο λόγο- µονοποικιλια-
κά του κρασιά. Τόλµησε και 
κυκλοφόρησε το Amalia Brut, 
ένα αφρώδες σταθµό για τα 
ελληνικά δεδοµένα. Και µετά 
κυκλοφόρησε και την Amalia 
vintage κατά τα πρότυπα και τις 
πρακτικές της Καµπανίας. Πρώ-
ιµος τρύγος, παραδοσιακή µέ-
θοδος µε δεύτερη ζύµωση στη 
φιάλη, ωρίµανση για δύο χρόνια 
σε επαφή µε τις οινολάσπες. 
Έντονη ανθράκωση, αυστηρό 
ύφος, νότες εσπεριδοειδών και 
brioche, έντονη οξύτητα που 
ισορροπεί κάποιες γλυκές νότες 
µελιού και µακρά επίγευση.

16
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ GENTILINI

 
Robola   

 Wild Paths 
2020

ΛΕΥΚΟΣ ◆ ΚΕΦΑΛΟΝΙΑ
 
Η ιστορία του Κτήµατος ξεκινά 
το 1978 µε τη φύτευση των 
πρώτων αµπελώνων. Μέχρι 
το 1997 υπήρχαν 75 στρέµ-
µατα ιδιόκτητων αµπελώνων 
κυρίως µε διεθνείς ποικιλίες. Τα 
επόµενα χρόνια όµως δόθηκε η 
ευκαιρία να γίνουν µακροχρόνι-
ες συµφωνίες µε παραγωγούς 
στην ζώνη ΟΠΑΠ της Ροµπόλας 
για ένα σύνολο 200 στρεµµάτων 
παλαιών, ορεινών αµπελιών. 
Η Ροµπόλα είναι µια από τις 
ποιοτικότερες λευκές ποικιλίες 
της χώρας και το αυστραλιανό 
δαιµόνιο του Πέτρου Μαρκα-
ντωνάτου δεν θα τον άφηνε σε 
ησυχία. Έτσι µέσα από πολλές 
δοκιµές εµφανίστηκε στα ράφια 
των καβών η Ροµπόλα Wild 
Paths. Τα σταφύλια γι’ αυτό 
το κρασί προέρχονται από 
ένα µόνο αµπελοτόπι στα 850 
µέτρα υψόµετρο στην περιοχή 
της Φαγίας. Τα αµπέλια που 
φυτεύτηκαν το 1956 είναι αυ-
τόρριζα. Ο αµπελώνας έχει νότιο 
προσανατολισµό και απότοµη 
κλίση. Η µεγάλη ηλιοφάνεια, 
το βραχώδες υπέδαφος, µε 
την καλή αποστράγγιση και τις 
µικρές αποδόσεις δίνουν µια 
πρώτη ύλη µε πολύ µεγάλη 
συγκέντρωση. Για τη ζύµωση 
χρησιµοποιούνται γηγενείς 
ζύµες και µια µικρή ποσότητα 
αυτού µπαίνει σε βαρέλια. Τα 
κρασιά µετά αναµειγνύονται 
και παραµένουν για άλλους 4-5 
µήνες πριν την εµφιάλωση. Σφι-
χτό κρασί µε ντροπαλή ακόµα 
µύτη, στο στόµα όµως είναι πιο 
εκφραστικό, µε κίτρο, αχλάδι και 
πράσινο µήλο να ξεπηδούν από 
το ποτήρι, πλούσιο σώµα, υψη-
λή οξύτητα και µακρύ τελείωµα 
µε νότες καπνού. 

Αδριανή Τσέλεπου, υπεύθυνη προώθησης & µάρκετινγκ της επιχείρησης
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17
ΚΤΗΜΑ ΠΑΛΥΒΟΥ

 
Τerra Leone  

Ammos 
Reserve 2018
ΕΡΥΘΡΟΣ ◆ ΝΕΜΕΑ

 
Τα σταφύλια του Αγιωργίτικου 
προέρχονται από έναν ιδιόκτητο 
αµπελώνα 32 στρεµµάτων στην 
θέση Κοκκινιές και Στεφάνι Κο-
λοκοτρώνη. Τα στέµφυλα παρα-
µένουν µε τον χυµό σχεδόν για 
ένα µήνα. Το κρασί παλαιώνει για 
18 µήνες σε καινούργια δρύινα 
βαρέλια (80% γαλλικά και 20% 
αµερικανικά) και περαιτέρω έξι 
µήνες στην φιάλη. Το κρασί πα-
ρουσιάζει έντονο πορφυρό χρώ-
µα, το κεράσι και το δαµάσκηνο 
κυριαρχούν και µοιράζονται την 
σκηνή µε τα πιο βαριά αρώµατα 
του καπνού, της σοκολάτας και 
του καβουρδισµένου καφέ. Το 
στόµα έχει έντονες µεν αλλά όχι 
επιθετικές ταννίνες, πλούσιο 
σώµα και ωραία επίγευση.  

18
ΜΙΚΡΟΟΙΝΟΠΟΙΙΑ  

ΜΥΛΩΝΑ
 

Cuvee Vouno   
L.R. 2017

ΛΕΥΚΟΣ ◆ ATTIKH
 
Το ολοκαίνουργιο µικρό αλλά 
σύγχρονο οινοποιείο της οικογέ-
νειας Mυλωνά άνοιξε τις πόρτες 
του 2006 µε πολιορκητικό κριό 
το Σαββατιανό. Το Cuvée Vouno 
Late Release είναι η απόδειξη ότι 
η ταπεινή αυτή ποικιλία, µπορεί 
να παλαιώσει και να δώσει 
εξαιρετικές συγκινήσεις. Ψύξη 
των σταφυλιών, προζυµωτική 
εκχύλιση για έξι ώρες. Μετά 
τη ζύµωση το κρασί παραµέ-
νει στις οινολάσπες για εννιά 
µήνες. Παρέµεινε στη φιάλη 
για τρία χρόνια. Αρκετά ώριµος 
χαρακτήρας, στο στόµα µέτριο 
σώµα, µε ωραία οξύτητα, 
mineral στοιχεία και µακρά επί-
γευση. Και µια φωνή στο βάθος 
να ψιθυρίζει Riesling…

19
ΚΤΗΜΑ  

ΑΡΓΥΡΟΥ
 

Vinsanto  
LR 2001

ΓΛΥΚΥΣ ◆ ΣΑΝΤΟΡΙΝΗ

 
Ό,τι δηµιουργούν στο Kτήµα Αρ-
γυρού καλύπτει υψηλά ποιοτικά 
όρια που ξεπερνούν τα σύνορα 
της χώρας. Για το Vinsanto LR 
επιλέγονται αυστηρά σταφύλια 
από Ασύρτικο, Αθήρι και Αϊδάνι 
από την περιοχή της Επισκοπής 
από υπεραιωνόβια πρέµνα και 
αφυδατώνονται στον ήλιο της 
Σαντορίνης για περίπου δύο 
εβδοµάδες. Έπειτα, ο µούστος 
ζυµώνεται και ωριµάζει για 
περίπου τρία χρόνια σε τσιµε-
ντένιες δεξαµενές. Ακολούθως 
ωριµάζει για δεκαέξι χρόνια σε  
δρύινες δεξαµενές. Το συ-
ναρπαστικό αποτέλεσµα είναι 
ένα φωτεινό γλυκό κρασί µε 
δοµή ερυθρού και πολυεπί-
πεδη αρωµατική και γευστική 
έκφραση που µεταβάλλεται 
στο ποτήρι λεπτό µε το λεπτό.  
∆ιαθέτει εξαιρετική ισορροπία 
τόσο µεταξύ γευστικής συµπύ-
κνωσης και κοµψότητας όσο 
και µεταξύ υπολειµµατικών 
σακχάρων, υψηλής δοµικής 
οξύτητας και υποστηρικτικής 
φαινολικής υφής. 

20
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ  

ΡΟΥΒΑΛΗ
 

Chardonnay   
 2020

ΛΕΥΚΟΣ ◆ ΑΙΓΙΑΛΕΙΑ
 
 
Η επανεκκίνηση (ή rebranding) 
ενός οινοποιείου ήταν πάντα 
ένα πολύ δύσκολο εγχείρη-
µα. Το ίδιο επικίνδυνη µπορεί 
να είναι και η µετάβαση στην 
επόµενη γενιά. Σε µια µικρή 
πλαγιά στο Αίγιο δεν φαίνεται να 
ανησυχούν ούτε για το ένα, ούτε 
για το άλλο. Το 2017 η Θεοδώρα 
Ρούβαλη, οινολόγος – αµπε-
λουργός µε εργασιακή εµπειρία 
σε όλες τις ηπείρους γυρνά στα 
πάτρια εδάφη και αναλαµβάνει 
το οινοποιείο. Συµπαραστάτης 
της ο Antonio Ruiz Pañego, 
οινολόγος µε αντίστοιχες 
περγαµηνές. Το Chardonnay του 
Κτήµατος είναι ένα εµβληµατικό 
κρασί, το οποίο πάντα κάλυπτε 
τις ανάγκες των πιο πληθωρι-
κών οινόφιλων. Οι οινοποιητικές 
αλλαγές εκ πρώτης όψεως δεν 
είναι απαραίτητα εµφανείς. Το 
φρούτο παραµένει ώριµο, το 
βαρέλι παραµένει το πρώτο βιο-
λί, αυτό που έχει αλλάξει όµως 
είναι τα επίπεδα πολυπλοκότητας 
και το βάθος της παλαίωσης που 
θα φτάσει µε άνεση. Έντονο πορφυρό χρώµα για το Terra Leone Ammos Reserve 2018

66-95_top2022_krasi 1.indd   76 13/12/2022   17:57



66-95_top2022_krasi 1.indd   77 13/12/2022   17:57



78   TOP 50 BY WINE TRAILS •  ΕΚ∆ΟΣΗ 2023

      

21
 ΚΤΗΜΑ ΓΕΡΟΒΑΣΙΛΕΙΟΥ

Μαλαγουζιά   
 2021

ΛΕΥΚΟΣ ◆ ΕΠΑΝΟΜΗ

Ο Βαγγέλης Γεροβασιλείου δεν 
χρειάζεται συστάσεις. Είναι µια 
από τις σηµαντικότερες οινικές 
φυσιογνωµίες της Βορείου 
Ελλάδος, οι οινικές αποφάσεις 
του οποίου τα τελευταία 45 
χρόνια άνοιξαν τους δρόµους 
για πολλούς µεταγενέστερους 
οινολόγους. Προερχόµενος 
από αµπελουργική οικογένεια, 
σπούδασε στο Γεωπονικό και 
µετά οινολογία στο Bordeaux 
δίπλα στον µεγάλο δάσκαλο, 
Emile Peynaud. Η διάσωση 
και διάδοση της Μαλαγου-
ζιάς στα 23 χρόνια που ήταν 
οινολόγος στο κτήµα Porto 
Carras του αποδίδεται ιστορι-
κά εξ ολοκλήρου. Η δική του 
έκφραση αποτελεί ίσως την 
πιο αναγνωρίσιµη εκδοχή της 

ποικιλίας. Ακολουθεί κλασική 
λευκή οινοποίηση σε ανοξεί-
δωτες δεξαµενές µε µια ποσό-
τητα του κρασιού να ζυµώνει 
σε δρύινα γαλλικά βαρέλια για 
να προσδώσει γευστικό βά-
θος, όγκο και πολυπλοκότητα. 
Σε αυτό βοηθά και η παραµο-
νή µε τις οινολάσπες. Λαµπερό 
χρώµα, υψηλές εντάσεις µε 
φρέσκα πράσινα και τροπι-
κά φρούτα όπως αχλάδι και 
mango, δροσερή οξύτητα και 
µακρά επίγευση.

22
CAVINO

Pinot Noir   
 2020

ΕΡΥΘΡΟΣ ◆ ΑΙΓΙΑΛΕΙΑ

Με τις ευλογίες του Μεγάλου 
Σπηλαίου, ένας φροντισµένος 
αµπελώνας δεσπόζει σε υψόµε-
τρο 800 µ. µέσα στο φαράγγι της 
αµπελουργικής περιοχής των 
Καλαβρύτων. Τα σταφύλια για 
το Pinot Noir προέρχονται από 
ορεινό αµπελώνα σε υψόµετρο 
1.100 µ. Το σταφύλι συλλέγεται 
προσεκτικά και οδηγείται ελα-
φρά σπασµένο και εκραγισµένο 
σε καινούργια βαρέλια για αλ-
κοολική ζύµωση παρουσία των 
στεµφύλων. Κατόπιν συλλέγεται 
ο οίνος εκροής και στέλνεται 
ξανά σε νέα βαρέλια 228 λίτρων 
για µηλογαλακτική ζύµωση και 
ωρίµανση 18 µήνες. Ελαφρύ και 
αέρινο κρασί, µε ζουµερές ταννί-
νες, φρέσκο κόκκινο φρούτο και 
νότες µπαχαρικών.

23
ΚΤΗΜΑ ∆ΥΟ ΥΨΗ

Monologos    
 2019

ΕΡΥΘΡΟΣ ◆ ΗΛΕΙΑ

Η νέα ετικέτα του Κτήµατος 
∆ύο Ύψη δηµιουργείται από το 
κοσµοπολίτικο Malbec. Στόχος 
του Κτήµατος είναι να παρά-
γει µοναδικά κρασιά υψηλής 
ποιότητας, άρρηκτα συνδε-
δεµένα µε τον τόπο και τους  
ανθρώπους του. O Mονόλογος 
είναι ένα στιβαρό κι έντονο, 
αρωµατικά και γευστικά, κρασί 
µε κυρίαρχα τα στοιχεία των 
ώριµων µαύρων µούρων και 
της βιολέτας, θωρακισµένα 
µε τα απαραίτητα στοιχεία 
υψηλής ποιότητας δρυός από 
τη δωδεκάµηνη συνύπαρξη. 
Οι ώριµες τανίνες συµβάλλουν 
καθοριστικά στη στιβαρή δοµή 
του υποστηρίζοντας τον γευστι-
κό του πλούτο και τη συνολική 
ισορροπία του κρασιού. 

Αργύρης, Βασιλική και Μαριάνθη Γεροβασιλείου
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24
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ  

ΠΕΤΡΑΚΟΠΟΥΛΟΣ
 

Muscat    
 2021

ΓΛΥΚΥΣ ◆ ΚΕΦΑΛΟΝΙΑ

Στο χωριό Θηράµονα της 
Νότιας Κεφαλονιάς το Οινοποι-
είο Πετρακόπουλος συνεχίζει 
µια οινική παράδοση αιώνων 
αλλά ταυτόχρονα συµµετέχει 
ενεργά στην επανάσταση της 
Ροµπόλας και τη θεµελίωσή 
της σαν το αντίπαλον δέος του 
Ασύρτικου. Είναι γνωστό ότι η 
Κεφαλονιά οφείλει τον µεγάλο 
αµπελοοινικό της πλούτο σε 
δύο βασικούς παράγοντες, στις 
υπέροχες και σπάνιες ποικιλίες 
της και στο χαρισµατικό και 
ποικιλόµορφο terroir της. Εκεί 
καλλιεργούνται πολλές τοπικές 
σπάνιες ποικιλίες µε ιδιαίτερο 
οινολογικό ενδιαφέρον, ικανές 
να προσφέρουν εξαιρετικούς 
οίνους υψηλότατης ποιότητας. 
Στο Θηράµονα, όπου λειτουρ-
γεί εδώ και χρόνια ο χώρος 
οινοποίησης, η Petrakopoulos 
Wines κατασκεύασε πρόσφατα 
το νέο της οινοποιείο. Πρόκειται 
για µια επένδυση το κόστος της 
οποίας αναµένεται να ξεπεράσει 
το ένα εκατοµµύριο ευρώ και η 
οποία φιλοξένησε ήδη τον τρύγο 
του 2022.  Ένα νησί γεµάτο 
παλιά ξερικά αµπέλια, µε αµέ-
τρητες πλαγιές και εναλλαγές 
σε εδάφη, που καλλιεργούνται 
βιολογικά και δίνουν σε οινολό-
γους όπως η Κική Σιαµέλη, την 
ευκαιρία να δηµιουργήσουν µε 
αυτήν την εξαιρετική ποικιλία. 
Φέτος όµως µας εξέπληξε µε την 
δική της εκδοχή του Μοσχάτου. 
Μαζεµένη αρωµατικά, δεν φω-
νάζει τα καλούδια της, λιγότερο 
ανθικός χαρακτήρας µα το 
αναπληρώνει µε ώριµα εσπερι-
δοειδή και τροπικά φρούτα. Εκεί 
που ξεχωρίζει όµως είναι στο 
πληθωρικό σώµα, τη φινετσάτη 
υφή και την µακρά επίγευση.

25
 OINOΠΟΙΕΙΟ ΙΕΡΟΠΟΥΛΟΣ

 
St George   
 Rose 2021

ΡΟΖΕ ◆ ΝΕΜΕΑ
 
Ένα µοναδικό κρασί που θα 
κυµατίζει ψηλά τη σηµαία των 
ροζέ στο µέλλον καθώς ο 
χρόνος το ευνοεί να ξεδιπλώσει 
τον εξωστρεφή και πολύπλοκο 
χαρακτήρα του. Όλα ξεκινούν 
από το πάθος του Χρόνη 
Ιερόπουλου για επιµονή στη λε-
πτοµέρεια. Αυτό µεταφράζεται 
σε έναν αριθµό ωρών εργασίας 
στον αµπελώνα µε στοχευµένη 
υψηλή ένταση που καθιστά 
πολλά άλλα ροζέ κρασιά έτοιµα 
να «κοκκινίσουν» στο ποτήρι. 
Έτσι, συγκεκριµένα τµήµατα 
του οικογενειακού αµπελώνα 
επιλέχθηκαν για να µετασχηµα-
τιστούν στο Rose St George του 
2021. Από εκεί κι έπειτα η οινο-
ποίηση συνοδεύει απλά τα ποιο-
τικά χαρακτηριστικά της πρώτης 
ύλíς µε σκοπό τη δηµιουργία 
ενός εύγευστου, ισορροπηµένου, 
δροσιστικού αλλά και δυνατού 
και πολύπλοκου κρασιού πέρα 
από τα στενά ροζέ όρια.

Σε δύο διαφορετικές θέσεις της ζώνης της Νεµέας βρίσκονται οι αµπελώνες Ιερόπουλου.

Ο οινοποιός Νίκος Πετρακόπουλος
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26
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΜΩΡΑΪΤΗ

 
Τhrapsana     

 2019

ΛΕΥΚΟΣ ◆ ΠΑΡΟΣ

Ο Θοδωρής Μωραΐτης είναι ο οι-
νολόγος και µαζί µε τον αδερφό 
του αποτελούν την τέταρτη γενιά 
ενός οινοποιείου που άλλαξε την 
πορεία του Παριανού αµπελώνα. 
Τα παλαιότερα αµπέλια είναι 
φυτεµένα σε απλωταριά, µια πα-
ραδοσιακή πρακτική του νησιού, 
για να προστατευτεί το φυτό από 
τους ισχυρούς ανέµους, αν και οι 
νέες φυτεύσεις γίνονται γραµµι-
κές και λίγες σε κύπελα. Χαµηλές 
θερµοκρασίες ζύµωσης, ανοξεί-
δωτες δεξαµενές, άγριες ζύµες 
και 12 µήνες στις οινολάσπες 
για την ετικέτα Θραψανά. Η 
πληθωρικότερη εκδοχή της 
Μονεµβασιάς, γεµάτη γλυκές 
νότες από βερίκοκα, νεκταρίνια 
και ανανά, χωρίς να χάνει σε 
φρεσκάδα και φινέτσα, µε κά-
ποιες ελαφρώς αλµυρές νότες, 
πλούσιο σώµα και ίχνη τανινών 
στη µακρά επίγευση.

27
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΜΟΡΟΠΟΥΛΟΥ

 
Μοσχοφίλερο    

 L.Η. 2019

ΛΕΥΚΟΣ ◆ ΜΑΝΤΙΝΕΙΑ

Η οικογένεια Μορόπουλου έχει 
µακρόχρονη παράδοση στην 
αµπελοκαλλιέργεια στη ζώνη της 
Μαντινείας. Στόχος του Κτήµατος 
είναι η παραγωγή µικρής ποσότη-
τας από κάθε τρύγο, µε προσεκτική 
επιλογή, προκειµένου να εκτιµηθεί 
η δυναµική κάθε αγροτεµαχίου. Η 
επένδυση, εκτός από τους αµπε-
λώνες και τις εγκαταστάσεις, είναι 
και σε ανθρώπινους πόρους. Από 

τη σοδειά του 2018 τα κρασιά του 
Κτήµατος έχουν δηµιουργηθεί µε 
τη συµβολή του Λευτέρη Ανα-
γνώστου, ενός νέου ταλαντούχου 
γεωπόνου-οινολόγου µε υπόβα-
θρο στη Σαντορίνη. Eντύπωση µας 
έκανε ένας εξαίρετος πειραµατι-
σµός µε το όνοµα Late Release 
2019, µε 26 µήνες παραµονή στις 
οινολάσπες. Το φρούτο κινείται 
προς το υπερώριµο πυρηνόκαρπο, 
ροδάκινο και βερίκοκο, έντονο 
ανθικό στοιχείο, υψηλή οξύτητα µε 
µακρά επίγευση γεµάτη φρεσκάδα. 
.  

28
ΚΤΗΜΑ ΚΥΡ ΓΙΑΝΝΗ

 
Ράμνιστα  

 2017

ΕΡΥΘΡΟΣ ◆ ΝΑΟΥΣΑ

Καρδιά και η ψυχή του Κτή-
µατος Κυρ Γιάννη είναι µια 
έκταση 400 στρεµµάτων που 
είχε φυτευτεί µε Ξινόµαυρο το 
1970 στο Γιαννακοχώρι, κοντά 
στη Νάουσα. Ο αµπελώνας 
βρίσκεται σε υψόµετρο 120-
280 µ. στους πρόποδες του 
Βερµίου. Η συνολική έκταση 
των 550 στρµ. χωρίζεται σε 42 
αµπελοτεµάχια µε το καθένα 

να καλλιεργείται σύµφωνα µε 
τις ιδιαιτερότητές του. Για τη 
Ράµνιστα επιλέγονται εδά-
φη αµµοπηλώδη µε σχετικά 
χαµηλό pH. Για τη σοδειά του 
2017 χρησιµοποιήθηκαν δρύ-
ινες δεξαµενές 5 τόνων και 
για την ωρίµανση γαλλικά και 
αµερικανικά βαρέλια 225lt και 
500lt για 16 µήνες. Έντονος 
αρωµατικός χαρακτήρας, φρέ-
σκο κόκκινο φρούτο, ανθικές 
νύξεις, φίνες τανίνες, γευστικό 
βάθος και µακρά επίγευση.

29
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ∆ΙΑΜΑΝΤΑΚΗ

 
Βιδιανό    

 2021

ΛΕΥΚΟΣ ◆ ΗΡΑΚΛΕΙΟ

Το οινοποιείο βρίσκεται 
έξω από το χωριό Κάτω 
Ασίτες στους ανατολικούς 
πρόποδες του Ψηλορείτη και 
σε υψόµετρο 450 µ. Ο ιδιόκτη-
τος αµπελώνας εκτείνεται σε 
150 στρέµµατα. Ωστόσο δεν 
είναι ενιαίος. Τα 25 στρέµµα-
τα βρίσκονται γύρω από το 
οινοποιείο και τα υπόλοιπα 125 
σε 30 διαφορετικά σηµεία του 

Ηρακλείου. Όλες οι αγροτικές 
εργασίες γίνονται χειρωνα-
κτικά µε σεβασµό στη φύση 
και δίνοντας προσοχή στην 
ανάπτυξη και τις ανάγκες του 
αµπελιού. Τα σταφύλια για 
το Βιδιανό προέρχονται από 
έναν αµπελώνα σε υψόµε-
τρο 350-550 µ. στην περιοχή 
Βορινά. Ακολουθείται κλασική 
λευκή οινοποίηση µε ζύµωση 
σε χαµηλές θερµοκρασίες και 
ωρίµανση τριών µηνών µε τις 
οινολάσπες. Το αποτέλεσµα 
είναι ένα κρασί µε έντονη 
παρουσία πυρηνόκαρπων 
φρούτων και την πράσινη φρε-
σκάδα των φύλλων λεµονιάς. 
Στο στόµα φαίνεται πλούσιο, µε 
έναν πιο βοτανικό χαρακτήρα 
και ώριµο λευκό φρούτο. 

Η νέα ετικέτα του Οινοποιείου Μωραΐτη Thrapsana παίρνει το όνοµά της από την οµώνυµη περιοχή της Πάρου.
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30
ΚΤΗΜΑ ΖΑΦΕΙΡΑΚΗ

 
Πρόποδες  
Chardonnay 

2020

ΛΕΥΚΟΣ ◆ ΤΥΡΝΑΒΟΣ

Η οικογένεια Ζαφειράκη 
ασχολείται µε την αµπελουρ-
γία στην περιοχή του Τύρνα-
βου για περισσόðερο από 100 
χρόνια. ∆ιαχρονικές αρχές του 
οινοποιείου είναι ο σεβασµός 
στο περιβάλλον, µε στόχο 
την ανάδειξη του µοναδικού 
µικροκλίµατος τις περιοχής 
του Τυρνάβου. Οι αµπελώνες 
καλλιεργούνται βιολογικά ενώ 
δεν χρησιµοποιούνται εµπο-
ρικά σκευάσµατα ζυµών και 
ενζύµων στην παραγωγή. Η 
οικογένεια κατάγεται ιστορικά 
από την περιοχή Παλαιόµυλος 
και εκεί βρίσκεται η καρδιά 
του οινοποιείου µε τους 
ιδιόκτητους αµπελώνες, αν 
και υπάρχουν αµπελώνες και 
στη θέση Καµπίλαγα. Στα 80 
στρέµµατα ιδιόκτητων αµπε-
λώνων προστίθενται άλλα 
40-50 στρέµµατα από συνερ-
γαζόµενους αµπελουργούς 
της περιοχής. Για την ετικέτα 
Chardonnay Πρόποδες, τα 
σταφύλια έρχονται από έναν 
αµπελώνα στον Παλαιόµυλο, 
σε έδαφος αµµώδες µε υψηλή 
συγκέντρωση πυρίτη σε υψό-
µετρο 200-300 µέτρων, µε την 
στρεµµατική απόδοση να είναι 
80hl/εκτάριο. Η ηλικία των 
αµπελιών κυµαίνεται µεταξύ 
20-28 ετών.  Ακολουθείται 
οινοποίηση µε αυτόχθονες 
ζύµες σε ξύλινες δεξαµενές 
2400 λίτρων και ωρίµανση σε 
βαρέλια 2400 λίτρων για 12 
µήνες. Το κρασί που παράγεται 
παρουσιάζει µια εξαιρετική 
φινέτσα µε τις νότες ξηρών 
καρπών και βουτύρου από 
το βαρέλι να αγκαλιάζουν το 
ώριµο πυρηνόκαρπο φρούτο 
και µακρά πικάντικη επίγευση 
που γοητεύει.

31
ΚΤΗΜΑ ΠΑΛΙΟΜΥΛΟΣ

 
Satyr 2021

ΛΕΥΚΟΣ ◆ ΦΟΛΕΓΑΝ∆ΡΟΣ

Το Κτήµα Παλιόµυλος δηµιουρ-
γήθηκε το 2012 από τον Μιχάλη 
Μπογιατζίδη στο χωριό Μυρσί-
νη της Ηλείας.Το 2020 µεταφέρ-
θηκε στη Φολέγανδρο φυτεύο-
ντας επτά στρέµµατα Ασύρτικο, 
Αηδάνι και Μαυροτράγανο. Το 
SATYR  είναι το αποτέλεσµα της 
πρώτης οινοποίησης που έγινε 
στο οινοποιείο της Φολεγάν-
δρου το 2021 και αποτελεί την 
πρώτη επαγγελµατική οινοποίη-
ση στο νησί. Το SATYR  παρου-
σιάζει ασυµβίβαστο χαρακτήρα 
µε πρασινόλευκο χρώµα µε 
ανοιχτές χρυσές ανταύγειες. 
είναι πολύπλοκο στο στόµα µε 
εναρµονισµένη οξύτητα και 
επίγευση λεµονιού.

Άκης Παπαδόπουλος,  
χηµικός και οινολόγος στο 
Κτήµα Τέχνη Οίνου
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32
ΚΤΗΜΑ ΤΕΧΝΗ ΟΙΝΟΥ

 
Ήδυσμα 
Δρυός 

Αssyrtiko 2020

ΛΕΥΚΟΣ ◆ ∆ΡΑΜΑ

Η ιστορία του Κτήµατος ξεκινάει 
το 1993 µε τη φύτευση ενός 
ιδιόκτητου αµπελώνα στα 
περίχωρα της ∆ράµας. Από τις 
πρώτες πειραµατικές οινοποι-
ήσεις φάνηκε ότι υπήρχαν οι 
προοπτικές για κάτι µεγάλο και 
έτσι τα αµπέλια αυξήθηκαν, 
το υπόγειο έγινε υπέργειο και 
µετά οινοποιείο και η νέα γενιά 
ανέλαβε πια. Το οινοποιείο, 
σχεδιασµένο από τον Γιάννη 
Καλαϊτζίδη, αποτελεί την καρδιά 
του Κτήµατος «Τέχνη Οίνου» 
και βρίσκεται στις παρυφές του 
οικισµού στο Μικροχώρι. Απο-
τελείται από δύο κτηριακά συ-

γκροτήµατα που εκτείνονται στις 
δύο πλευρές του δρόµου και 
συνδέονται µεταξύ τους µε ένα 
υπόγειο τούνελ όπου βρίσκονται 
τα κελάρια. Η πρώτη ύλη για την 
παραγωγή του Ήδυσµα ∆ρυός 
Assyrtiko προέρχεται από 
αµπελώνες στο Μικροχώρι και 
την Καλή Βρύση, περιοχές µε 
κρύους χειµώνες και αναζωο-
γονητικούς βορεινούς ανέµους 
το καλοκαίρι. Η ζύµωση ξεκινάει 
σε ανοξείδωτες δεξαµενές και 
την έβδοµη ηµέρα ο µούστος 
και οι οινολάσπες µοιράζεται 
αναλογικά σε δρύινα γαλλικά 
βαρέλια 225 λίτρων. Η ζύµωση 
ολοκληρώνεται στα βαρέλια 
και στη συνέχεια εφαρµόζεται 
bâtonnage για έξι περίπου µή-
νες. Πληθωρικό και πλούσιο 
κρασί µε έντονη παρουσία 
βαρελιού, βουτύρου, ξηρών 
καρπών και ώριµο πυρηνό-
καρπο φρούτο. Στο στόµα 
είναι ελαφρύτερο απ’ ό,τι προ-
διαθέτει αρωµατικά, µέτρια 
οξύτητα και γεµάτο σώµα, 
µε µακρά επίγευση γεµάτη 
ξηρούς καρπούς. 

 33
ΟΙΝΟΠΟΙΙΑ  ΜΠΟΣΙΝΑΚΗ

 
Μαντίνεια 

2021    
ΛΕΥΚΟΣ ◆ ΜΑΝΤΙΝΕΙΑ

 
Η οικογένεια Μποσινάκη βρί-
σκεται στο χώρο του κρασιού 
από το 1979 δίνοντας όλη την 
αφοσίωσή της σε µια και µόνο 
ποικιλία, το Μοσχοφίλερο, Η 
έκφραση της ετικέτας είναι 
διαφορετική, µε αυστηρότητα, 
οξύτητα και ένταση που ξεφεύ-
γει από τις απλούστερες εκδο-
χές. Κρασί ψυχρού κλίµατος, 
γεµάτο εσπεριδοειδή, βότανα 
και ορυκτά, στρώνει το δρόµο 
σου µε ροδοπέταλα για να σε 
προκαλέσει να την προσέξεις 
χωρίς όµως να φωνάζει. Ελα-
φρύ σώµα, αλλά µε µπόλικη 
οξύτητα και επίµονη διάρκεια.

 

34
ΚΤΗΜΑ ΠΑΥΛΙ∆Η

 
Τempranillo   

Τhema 2019

ΕΡΥΘΡΟΣ ◆ ∆ΡΑΜΑ
Το Κτήµα Παυλίδη µας έχει 
προσφέρει, στο πέρασµα των 
χρόνων, ορισµένα από τα πιο 
εύγευστα ελληνικά κρασιά.
Από την πρώτη στιγµή που κυ-
κλοφόρησε το Tempranillo κα-
τάφερε να µαγνητίσει οινοφιλους 
κι επαγγελµατίες. Κανείς δεν 
µπορεί να ισχυριστεί πως είναι 
µια εύκολη ποικιλία, γι’ αυτό άλ-
λωστε και τα εξαιρετικά δείγµατα 
εκτός Ισπανίας είναι λίγα. Στο 
Κτήµα Παυλίδη όχι µόνο κατά-
φεραν να δηµιουργήσουν ένα 
εξ αυτών αλλά να διακρίνεται 
τόσο για τη σταθερότητα του από 
σοδειά σε σοδειά όσο και για την 
αντοχή στο χρόνο.

35
OINOI A∆ΑΜ

 
Refosco  

2017
ΕΡΥΘΡΟΣ ◆ ΘΕΣΣΑΛΟΝΙΚΗ

Η φύτευση ενός νέου αµπε-
λώνα στο χωριό Αδάµ στην 
περιοχή των Αρχαίων Κα-
λινδοίων, 40 χιλιόµετρα ΝΑ 
της Θεσσαλονίκης, ξεκίνησε 
το 2002 σε ένα πρότυπο 
αγρόκτηµα που συνδυάζει τη 
βιολογική καλλιέργεια µε την 
ανάπτυξη της περιοχής. Εδώ, 
στις πλαγιές του Χορτιάτη, σε 
υψόµετρο 250-300 µέτρων 
το κλίµα είναι µεσογειακό 
αλλά ενίοτε έχει και στοιχεία 
ηπειρωτικού κλίµατος µε λίγες 
µέρες παγετού. Το καλοκαίρι η 
δροσερή αύρα από τις πλαγιές 
του Χορτιάτη και ο προς τον 
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Βορρά προσανατολισµός του 
αµπελώνα, προς τις κοντινές 
λίµνες Βόλβη και Κορώνεια, 
εξισορροπούν τους όποιους 
καύσωνες και δηµιουργούν 
αρµονικές συνθήκες για την 
καλλιέργεια του αµπελιού. Η 
καλλιέργεια όλων των αµπε-
λώνων είναι βιολογική και επι-
διώκονται χαµηλές αποδόσεις 
που δεν υπερβαίνουν τα 500 
κιλά/στρέµµα. Για το τελικό 
προϊόν χρησιµοποιούνται 
µόνο τα καλύτερα σταφύλια, 
γεγονός που αποδείχθηκε από 
τις χρονιές του 2008 και 2014 
όπου δεν έγινε εµφιάλωση. Το 
Refosco ήταν η πρώτη ποικιλία 
που φυτεύτηκε το 2002 και δεν 
υπάρχει αµφιβολία πως το όνει-
ρο αυτό είχε νόηµα τελικά. Το 
κρασί ωριµάζει για 14 µήνες σε 
νέα γαλλικά βαρέλια. Ένα κρασί 
συµπυκνωµένο, γεµάτο ώριµα 
µαύρα φρούτα και πικάντικα 
στοιχεία να πλαισιώνουν τις 
πολλές αλλά ζουµερές ταννίνες 
µε έναν πιο βοτανικό χαρακτή-
ρα και πιο ώριµο λευκό φρούτο. 
Αξίζει να σηµειωθεί ότι µέσα 
στον αµπελώνα του Κτήµατος 

χτίστηκε πρόσφατα το νέο 
υπερσύγχρονο οινοποιείο του.

 

36
ΚΤΗΜΑ ΚΩΣΤΑ ΛΑΖΑΡΙ∆Η

 
Cava 

Amethystos    
1999

ΕΡΥΘΡΟΣ ◆ ∆ΡΑΜΑ

Το Κτήµα Κώστα Λαζαρίδη, µε 
τον διακριτικό τίτλο Chateau 
Julia, ιδρύθηκε το 1992 στην 
Αδριανή ∆ράµας. Αποτελεί 
εξέλιξη µιας µικρής οικογενεια-
κής οινοποιίας που ξεκίνησε να 
παράγει µικρές ποσότητες πριν 
από τριάντα περίπου χρόνια και 
σήµερα διαχειρίζεται περίπου 
3.000 στρέµµατα  φυτεµένα µε  
ελληνικές και διεθνείς ποικιλίες 
ενώ εξάγει πάνω από το 50% 
της ετήσιας παραγωγής της σε 
26 χώρες. Η Cava Amethystos 
είναι πλέον ένα από τα ελάχιστα 

µονοποικιλιακά Cabernet Franc 
στην Ελλάδα, αν και ως το 2008 
ήταν αποκλειστικά Cabernet 
Sauvignon. O αµπελώνας είναι 
36,3 στρέµµατα και βρίσκεται 
στην Καλή Βρύση ∆ράµας 
σε 250 µέτρα υψόµετρο. Το 
έδαφος είναι πετρώδες – αµ-
µοπηλώδες µε βορειοανατο-
λικό προορισµό. Οι κλιµατικές 
συνθήκες της περιοχής είναι 
ηπειρωτικό κλίµα, µε ελάχιστη 
θερµοκρασία χειµώνα τους 
-5οC και µέγιστη τους 36 οC. Το 
1999 ήταν σχετικά ζεστή χρονιά  
µε κάποιους καύσωνες τον 
Ιούλιο. Ο τρύγος έγινε το στις 8 
Σεπτεµβρίου µε απόδοση 690 
κιλά/στρέµµα, το κρασί ωρί-
µασε για 18 µήνες σε γαλλικά 
δρύινα βαρέλια και για άλλους 
18 µήνες στην φιάλη. 
Εντυπωσιακά ζωντανό χρώµα 
για την ηλικία του, φρεσκάδα 
στη µύτη µε έντονο ώριµο 
κόκκινο φρούτο και βοτανι-
κά στοιχεία ενώ στο στόµα 
παρουσιάζει ζουµερές τανίνες, 
πλούσιο σώµα, νύξεις καπνού 
και µαύρου πιπεριού στην 
µακρά επίγευση. 

 

37
GAIA WINES

 
Κτήμα Γαίας  

2014
ΕΡΥΘΡΟΣ ◆ ΝΕΜΕΑ

Ο Γιάννης Παρασκευόπουλος 
ήταν ήδη µεγάλο όνοµα λόγω 
της Σαντορίνης του, όταν το 
1997 ξεκίνησε την ενασχόλησή 
του µε τη Νεµέα, φτιάχνοντας 
ένα σύγχρονο οινοποιείο στο 
Κούτσι. Το ερυθρό Κτήµα Γαίας 
παραµένει το µεγάλο κρασί 
του Κτήµατος. Ένα ιδιαίτερα 
συµπυκνωµένο κρασί που 
ωριµάζει για 12 µήνες σε γαλ-
λικά βαρέλια 225 lt. Ογκώδες 
στο στόµα, το κρασί χαρίζει 
στιβαρές τανίνες που χρειάζο-
νται χρόνο για να µαλακώσουν 
και µακρά επίγευση. 

Γιώργος Λαζαρίδης

Η Gaia Wines επενδύει  
στο Αγιωργίτικο της Νεµέας.
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38
VASSALTIS

Gramina 
2018  

ΛΕΥΚΟΣ ◆ ΣΑΝΤΟΡΙΝΗ

Μια υγρή συµφωνία ωδή στην 
ποικιλία Ασύρτικο και στη 
µοναδικότητα της έκφρασής 
της αλλά και στην αίσθηση 
του τόπου της Σαντορίνης. 
Για να φτιάξει κάποιος ένα 
σπουδαίο κρασί, θα πρέπει να 
γνωρίζει πού ακριβώς θέλει 
να φτάσει, ποια εργαλεία θα 
χρησιµοποιήσει και µε ποιους 
τρόπους. ∆οκιµάζοντας κανείς 
το Gramina 2018 αποκτά την 
αίσθηση πως η οµάδα στους 
αµπελώνες Vassaltis µάλλον 
άργησε να ξεκινήσει να µοι-
ράζεται µε τους οινόφιλους τo 
Gramina. Για να δηµιουργηθεί 
η συγκεκριµένη ετικέτα το 
2018 έπρεπε να συµβούν τα 
παρακάτω. Αρχικά η συγκο-
µιδή των σταφυλιών στον 
Βουρβούλο να ολοκληρωθεί 
µέσα σε 48 ώρες και ποιο 
συγκεκριµένα στις 13 και 
14 Αυγούστου. Για να εξα-
σφαλιστεί η ελαχιστοποίηση 
της φθοράς της τελευταίας 
στιγµής η συγκοµιδή πραγµα-
τοποιήθηκε µεταξύ 5:30 και 
08:30 το πρωί.Ακολούθησε η 
ταχύτερη δυνατή µεταφορά 
του σταφυλιού στις εγκατα-

στάσεις του  οινοποιείου όπου 
και ξεκινά ακαριαία η διαδικα-
σία της πίεσης των σταφυλιών.
Αυτή πραγµατοποιήθηκε
δίχως αποβοστρύχωση και 
δίχως διαλογή αφού το στα-
φύλι ήταν υγιέστατο. Ασύρ-
τικο 100%. Ακολουθησαν η 
απολάσπωση και η ζύµωση 
οι οποίες διαδοχικά έλαβαν 
χώρα σε δεξαµενές ανοξεί-
δωτου χάλυβα. Η αλκοολική 
ζύµωση πραγµατοποιήθηκε 
σε µέση θερµοκρασία όσον 
αφορά τη λευκή οινοποίηση 
ενώ δεν πραγµατοποήθηκε  
µηλογαλακτική µετατροπή. 
Έπειτα το νεαρό Gramina 
συµβίωσε µε τις λεπτές του 
λάσπες για 12 ολόκληρους 
µήνες πριν οδηγηθεί στην 
καθοριστική διαδικασία της 
εµφιάλωσης. Παρέµεινε στη 
φιάλη επιπλέον οκτώ µήνες 
πριν την αποδέσµευση του.

39
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ KITRVS

Μαλαγουζιά  
 2020

ΛΕΥΚΟΣ ◆ ΠΙΕΡΙΑ

Το Oινοποιείο KITRVS βρίσκε-
ται στην περιοχή Πύδνα της 
Πιερίας. Για την εξασφάλιση 
της επιθυµητής ποιότητας 
ιδιαίτερη έµφαση δίνεται στον 
έλεγχο της ζωηρότητας των 

φυτών  στον αµπελώνα και για 
τη διαµόρφωση της παρα-
γωγής σε χαµηλά επίπεδα 
εφαρµόζεται πράσινος τρύγος. 
Ο τρύγος γίνεται τη νύχτα ή 
νωρίς το πρωί και τα σταφύλια 
µπαίνουν σε ψυκτικό θάλαµο 
για τη διατήρηση των χαρα-
κτηριστικών τους. Κατά την 
ωρίµανση γίνεται περιοδικό 
battonage ώστε το κρασί να 
αποκτήσει βάθος και σώµα. 
Το κρασί παρουσιάζει υψηλή 
αρωµατική ένταση, νότες 
εσπεριδοειδών, ωραία δοµή 
στο στόµα, τονισµένη οξύτητα 
που προσφέρει φρεσκάδα και 
ζωντάνια και µακρά επίγευση. 

40
VAPTISTIS WINERY

Potamisi  
 2021

ΛΕΥΚΟΣ ◆ THNOΣ

Ήταν ζήτηµα χρόνου η 
δηµιουργία ενός εξαιρετικού 
µονοποικιλιακού δείγµατος 
από την «άγνωστη» ποικιλία 
των Κυκλάδων. Οι άνθρωποι 
του Οινοποιείου Vaptistis το 

Το Οινοποιείο Vaptistis καλλιεργεί αποκλειστικά ελληνικές ποικιλίες.

Υψηλή αρωµατική ένταση παρουσιάζει η Mαλαγουζιά KITRVS.

66-95_top2022_krasi 1.indd   86 13/12/2022   17:58



ΕΚ∆ΟΣΗ 2023 •  TOP 50 BY WINE TRAILS   87

κατάφεραν πρώτοι εργαζόµενοι 
στοχευµένα  και σκληρά για να 
συνδυάσουν τη µοναδικότητα 
των αµπελότοπων της Τήνου 
και τα ιδιαίτερα στοιχεία ελλη-
νικών ποικιλιών όπως αυτά 
αποδίδονται από τον εγκλιµατι-
σµό τους στο νησί. Φτάνοντας 
από τη χειρωνακτική συγκο-
µιδή στην αυστηρή διαλογή 
του καρπού ακολουθούν ο 
απορραγισµός και η χρήση κά-
θετου πιεστηρίου εν ψυχρώ για 
την παραλαβή του συνόλου του 
γλεύκους. Εδώ ξεκινούν δύο 
διαφορετικά ταξίδια διάπλασης 
του κρασιού που µετά από έξι 
µήνες συνύπαρξης µε τις λε-
πτές οινολάσπες ενώνονται για 
να καταλήξουν έπειτα από άλ-
λους τέσσερις µήνες ξεκούρα-
σης στη φιάλη στα ποτήρια των 
οινόφιλων. Η µισή ποσότητα 
ζυµώνεται από γηγενείς ζύµες 
σε αµφορείς και η υπόλοιπη 
από επιλεγµένα στελέχη σε ανο-
ξείδωτες δεξαµενές. Ο µεσογει-
ακός δροσιστικό χαρακτήρας 
βασίζεται στη φαινολική υφή 
που υποστηρίζει το πλούσιο 
σώµα χαρίζοντας ένα ισορροπη-
µένο σύνολο µε φρουτώδη και 
ορυκτή έκφραση. 

41
ΚΤΗΜΑ  

ΝΙΚΟΛΑΟΥ
 

Νεμέα   
 2017

ΕΡΥΘΡΟΣ ◆ ΝΕΜΕΑ

Στον αµπελώνα ενός εκταρίου του 
Κτήµατος Νικολάου στο Κούτσι η 
συγκοµιδή πραγµατοποιήθηκε στο 
τέλος Σεπτεµβρίου µε τα σταφύλια 
να συλλέγονται χειρωνακτικά όταν 
έφτασαν στο επιθυµητό επίπεδο 
ωρίµανσης. Ακολούθησε η αλκοο-
λική ζύµωση µε γηγενείς ζύµες σε 
ανοξείδωτες δεξαµενές ελεγχόµενης 
θερµοκρασίας µε διάρκεια εκχύλι-
σης 15 ηµέρες σε θερµοκρασία 26 
οC. Αµέσως µετά την αλκοολική ζύ-
µωση πραγµατοποιήθηκε µηλογα-
λακτική µετατροπή.Το κρασί έµεινε 
12 µήνες σε δεξαµενή. Ακολούθως 
ωρίµασε σε δρύινα γαλλικά βαρέλια 
µεσαίου καβουρδίσµατος για 14 
µήνες. Επόµενο βήµα είναι η εµφι-
άλωση και αποθήκευση στο κελάρι 
του οινοποιείου για 12 µήνες.

                    
42

ΑΜΠΕΛΩΝΕΣ  

ΘΥΜΙΟΠΟΥΛΟΥ
 

Rose   
 2013

ΡΟΖΕ ◆ ΝΑΟΥΣΑ

 
Εν αρχή είναι το Ξινόµαυρο. 
Ο Απόστολος Θυµιόπουλος 
ξεκίνησε την πορεία του ή 
µάλλον συνέχισε την οικογενει-
ακή αµπελουργική παράδοση 
στην Νάουσα και πολύ γρήγορα 
κατάφερε να ταρακουνήσει 
συθέµελα την κραταιά άποψη 
για το τι είναι το Ξινόµαυρο. 
Τα κρασιά του είναι γεµάτα 
ενέργεια, φρεσκάδα, ζουµερές 
τανίνες χωρίς να χάνουν τίποτα 
από την ταυτότητα της ποικιλίας. 
Ξανασύστησε την Νάουσσα 
σε µια νέα γενιά αλλά και την 
ταξίδεψε σε όλες τις ηπείρους. 
Τώρα αποφάσισε να ταράξει 
άλλη µια φορά τα νερά αλλά µε 
παλιά ροζέ κρασιά. Η αρχή έγινε 

το 2019 όταν παρουσίασε πρώ-
τη φορά την σοδειά του 2007 
ενώ τώρα έρχεται µε το 2013. 
Τα σταφύλια του Ξινόµαυρου 
προέρχονται από ένα αµπελο-
τόπι στην περιοχή της Φυτειάς, 
µικρής σχετικά ηλικίας, που 
βρίσκεται στα 500 µέτρα υψό-
µετρο. Η σοδειά του 2013 έµεινε 
στο βαρέλι για 12 µήνες αντί για 
τους 36 το 2007, ενώ κυκλο-
φόρησε µόλις 9 χρόνια µετά τον 
τρύγο αντί για τα 12 χρόνια του 
2007! Εντελώς διαφορετική η 
έκφραση αυτή, αέρινη, υψηλές 
αρωµατικές εντάσεις, φρέσκα 
κόκκινα φρούτα από κεράσια 
ως φράουλα και ρόδι, υψηλή 
οξύτητα, µέτριο σώµα µε ωραίες 
τανίνες και µακρά επίγευση. 
Σηµειώνεται ότι ο οινοποι-
ός Απόστολος Θυµιόπουλος 
τιµήθηκε µε το βραβείο Rising 
Star 2022 του Decanter για την 
προσπάθειά του να προωθήσει 
τη νέα γενιά ελληνικών κρασιών 
στη διεθνή σκηνή. Πρόκειται για 
µία διάκριση που δηµιουργήθηκε 
για να αναγνωρίσει τα ανερχόµε-
να ταλέντα του κρασιού µε τον 
Έλληνα οινοποιό να διακρίνεται 
συγκεκριµένα για τα ερυθρά 
κρασιά  του από Ξινόµαυρο. 

Ο οινολόγος Γιάννης Νικολάου, ιδρυτής του Κτήµατος Νικολάου στη Νεµέα

�©
 Φ

Ω
ΤΟ

ΓΡΑ
Φ

ΙΑ
: ΓΕ

Ω
ΡΓΙΑ

 Κ
Α

ΡΑ
Μ

Α
Λ

Η
�

66-95_top2022_krasi 1.indd   87 13/12/2022   17:58



88   TOP 50 BY WINE TRAILS •  ΕΚ∆ΟΣΗ 2023

   43
ΚΤΗΜΑ ΚΑΤΣΑΡΟΥ

 
Κτήμα   

 Ερυθρός  
1996

ΕΡΥΘΡΟΣ ◆ ΚΡΑΝΙΑ

 
Το Κτήµα Κατσαρού ξεκίνησε 
το ταξίδι του στην Κρανιά Ολύ-
µπου στις αρχές της δεκαετίας 
του 1980 από τον ∆ηµήτρη 
Κατσαρό. Οι πρώτες ποικιλίες 
που φυτεύτηκαν µετά από 
ενδελεχείς εδαφολογικές 
αναλύσεις ήταν Cabernet 
Sauvignon και Merlot. Η 
πρώτη σοδειά που κυκλο-
φόρησε ήταν το 1987 που 
βγήκε στο εµπόριο το 1989 σε 
µόλις 300 φιάλες. Από τότε τα 
αµπέλια πολλαπλασιάστηκαν 
και έφτασαν τα 90 στρέµ-
µατα σε ένα υψόµετρο 700 

µέτρων, που τώρα φιλοξενούν 
και Chardonnay µε Ξινόµαυ-
ρο. Από το 2007 υπεύθυνος 
είναι ο Ευρυπίδης Κατσαρός ο 
οποίος συνδύασε στα χρόνια 
του στη Γαλλία, σπουδές στο 
Bordeaux αλλά και στην Dijon 
της Βουργουνδίας. Το ερυθρό 
Κτήµα Κατσαρός είναι από τα 
πλέον αρχετυπικά Bordeaux 
blend κρασιά της χώρας µε 
το Cabernet Sauvignon να 
κυριαρχεί µε 80% έναντι του 
Merlot. Ακολουθεί κλασική 
ερυθρά οινοποίηση, µε 18-23 
µέρες εκχύλισης, ζύµωση σε 
δεξαµενές και ωρίµανση σε µι-
κρά δρύινα γαλλικά βαρέλια για 
12-18 µήνες. Το κρασί εµφια-
λώνεται χωρίς φιλτράρισµα και 
έχει υψηλή αρωµατική ένταση, 
υπερώριµο ερυθρό και µαύ-
ρο φρούτο, τα βοτανικά στοι-
χεία στην µύτη αντικαθίστα-
νται από πικάντικα στο στόµα, 
νότες καπνού και πιπεριάς, 
µε τις ζωηρές ταννίνες του να 
σε κάνουν να κοιτάς πάλι για 
την ετικέτα για να επιβεβαιώ-
σεις τη σοδειά.

44
ΟΙΝΟΠΟΙΙΑ ΠΑΡΠΑΡΟΥΣΗ

 
Τα Δώρα  

του Διονύσου   
 2021

ΛΕΥΚΟΣ ◆ ΑΧΑΙΑ

Ο Σιδερίτης ως ποικιλία είναι 
όνοµα και πράγµα τόσο τεχνολο-
γικά όσο κι οργανοληπτικά αλλά 
στο αµµοχαλικώδες έδαφος 
αλλουβιακών αποθέσεων της 
∆υτικής Αχαΐας όπου καλλι-
εργείται για λογαριασµό της 
Οινοποιίας Παρπαρούση χαρίζει 
σε όλους εµάς ένα εξαιρετικό, 
κοµψό και τραγανό λευκό ξηρό 
κρασί που παράγεται αδιάλει-
πτα από το 1980 ως σήµερα, 
δείχνοντας  πως η γνώση, η 
αποφασιστικότητα και το µεράκι 
δεν αντικαθιστώνται από τίποτα 
άλλο στον κόσµο του κρασιού. 

45
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΒΕΝΕΤΣΑΝΟΥ

 
Santorini   

 Single 
Vineyard 2021
ΛΕΥΚΟΣ ◆ ΣΑΝΤΟΡΙΝΗ

 
Το Oινοποιείο Βενετσάνος έχει 
σαν στόχο την ολοκληρωµένη 
αξιοποίηση του αµπελοοινικού 
δυναµικού της Σαντορίνης και 
αυτό είναι εµφανές σε όλους 
τους οίνους του και στη Single 
Vineyard Σαντορίνη του 2021. 
Όµορφη ισορροπία µεταξύ της 
έκφρασης του φρούτου και 
στην απαλή βουτυράτη αίσθη-
ση που την περιβάλλει. Η οξύ-
τητα εµφανής χωρίς γωνίες, 
που ταιριάζει µε την πυκνήδο-
µή του Ασύρτικου Σαντορίνης 
Η επίγευση µέτριας έντασης 
µε καλή διάρκεια.

Η ετικέτα του 1996 έλαµψε στα ποτήρια της κάθετης δοκιµής που πραγµατοποίησε το The Top50 by Wine Trails.
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46
TSANTALI  

 
Klima Klima 
Organic Cab. 

Sauvignon   
2018

ΕΡΥΘΡΟΣ ◆ ΧΑΛΚΙ∆ΙΚΗ

Το εξαιρετικό Βιολογικό 
Cabernet Sauvignon από 
την Χαλκιδική σχεδιάστηκε 
και οινοποιήθηκε µε κάθε 
φροντίδα ώστε να αποτε-
λεί το εισαγωγικό όριο της 
σύγχρονης έκφρασης στον 
γευστικό κόσµο του Μεσο-
γειακού Cabernet Sauvignon. 
H σοδειά του 2018 χάρισε σε 
αυτό το κρασί βαθιά ρουµπινί 
όψη µε πορφυρές ανταύγειες. 
∆ιαθέτει τυπικό ποικιλια-
κό αρωµατικό χαρακτήρα 
µέτριας έντασης και υψηλής 
καθαρότητας ώριµων µαύ-
ρων φρούτων όπως το µύρ-
τιλο και φυτικότητας όπως 
η πράσινη πιπεριά ντυµένα 
µε διακριτικές νότες γλυκών 
µπαχαρικών που προκύπτουν 
από τη 12µηνη παραµονή σε 
δρύινα βαρέλια 300 λίτρων. 
Ξηρό στο στόµα µε φρεσκάδα 
στο µαύρο ώριµο φρούτώδη, 
τυπικό χαρακτήρα του. 

47
ΚΤΗΜΑ  

ΚΑΡΑ∆ΗΜΟΥ
 

Alba Vissa 
2019

ΛΕΥΚΟΣ ◆ ATAΛΑΝΤΗ
 
Ο Μεγαπλάτανος Αταλάντης 
είναι µια ξεχωριστή και ιδιαίτερη 
αµπελουργικά περιοχή. Αποτε-
λεί το σηµείο συνάντησης δύο 
αιολικών καναλιών καθώς στη 
ράχη του δέχεται τους βόρειους 
ανέµους του Αιγαίου και ταυτό-
χρονα επηρεάζεται από τα ψυχρά 
κατεβάσµατα του Παρνασσού. Ο 
∆ηµήτρης Καραδήµος συνδύασε 
αυτή τη µοναδικότητα µε τη φύ-
τευση αυτόριζων φυτών Ασύρ-
τικου από τη Σαντορίνη σε έναν 
ενιαίο αµπελώνα µε ασβεστολι-
θικό έδαφος. Έτσι, δηµιούργησε 
τις απαραίτητες συνθήκες για την Ασύρτικο απο το µέλλον

Στους αµπελώνες Tsantali στη Χαλκιδική
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παραγωγή υψηλής ποιότητας 
πρώτης ύλης που αποτελεί τη 
βάση για ένα εξαιρετικό Ασύρτικο 
εκτός Σαντορίνης. Πρόκειται για 
ένα φωτεινό κρασί που όχι µόνο 
διαθέτει δύναµη, συµπύκνω-
ση, ενέργεια και πολυδιάστατη 
ισορροπία αλλ προσφέρει τέρψη 
για τον οινόφιλο ξεδιπλώνοντας 
τον πολύπλοκο χαρακτήρα, το 
βάθος και την κυµατώδη εξω-
στρέφειά του. Η φιλοσοφία του 
είναι απλή. Απλά συµβαδίζουν µε  
το κρασί όσο αυτό δηµιουργείται 
για να έχει µπροστά του όλο τον 
ορίζοντα έκφρασης. Αφήνουµε 
λοιπόν µια εµφιαλωµένη Alba 
Vissa να µας καθοδηγήσει στην 
απόλαυση. 

48
KTHMA ΑΒΑΝΤΙΣ 

 
Lenga  

 Gewurztraminer 
2021

ΛΕΥΚΟΣ ◆ EYBOIA

Το Kτήµα Avantis βρίσκεται στο 
χωριό Μύτικας, 4 χλµ. νοτι-
οανατολικά της Χαλκίδας και 
τα 200 στρέµµατα ιδιόκτητων 

αµπελώνων µόλις 20 λεπτά 
µακριά, στο Αφράτι σε υψόµε-
τρο 250-500 µ. Ήταν οι πρώτοι 
που φύτεψαν Sauvignon Blanc 
στην Εύβοια αλλά και έδωσαν 
µεγάλη έµφαση στο Syrah 
δηµιουργώντας δύο διαφο-
ρετικές ετικέτες. Το µεγάλο 
στοίχηµα όµως ήταν µε το 
Gewurztraminer. Εδώ έχουµε 
ένα ηµίξηρο κρασί µε την ποι-
κιλία να δίνει τα διαπιστευτήριά 
της από νωρίς µε τον έντονα 
ανθικό της χαρακτήρα και το 
τροπικό φρούτο. Πλούσιο και 
λιπαρό στο στόµα, η Lenga 
προσφέρει απλόχερα πικάντι-
κα στοιχεία µπαχαρικών και 
ginger µε βελούδινη επίγευση. 

49
ΟΙΝΟΠΟΙΙΑ  

ΜΑΡΚΟΓΙΑΝΝΗ  
 

Διάγων   
 2019

ΕΡΥΘΡΟΣ ◆ ΗΛΕΙΑ
 
Το οινοποιείο από την πανέµορφη 
ηµιορεινή Σκυλλουντία της Ηλείας 
έχει θέσει ψηλά τον πήχη των 
απαιτήσεών του κι αυτό φαίνεται 

στο ποτήρι. Ο ∆ιάγων παράγεται 
από τη σπάνια κι άκρως ενδιαφέ-
ρουσα ερυθρή ποικιλία του Ιονίου 
και της δυτικής Πελοποννήσου 
το Βερτζαµί. Ως ποικιλία πολλοί 
την έχουν χαρακτηρίσει δύσκολη 
κι ακόµα περισσότεροι ατίθαση.  
Εδώ, τη χειρωνακτική διαλογή 
και συγκοµιδή ακολούθησε η ζύ-
µωση σε ανοξείδωτες δεξαµενές 
κι έπειτα η διάπλαση σε γαλλικά 
δρύινα βαρέλια για 16 και πλέον 
µήνες, έτσι ώστε να σµιλευτεί ο 
δοµικά συµπαγής χαρακτήρας 
του. Έτσι προέκυψε ένα πλούσιο 
µα ισορροπηµένο και πολύπλοκο 
κρασί µε χαρακτηριστική κυµµα-
τώδη επίγευση µπαχαρικών και 
ώριµων µαύρων φρούτων.

 

50
ΚΤΗΜΑ ΧΑΡΙΤΑΤΟΥ

 
Χαρίτων  

 2020
ΛΕΥΚΟΣ ◆ ΚΕΦΑΛΟΝΙΑ
 
Πρόκειται για το πιο σπάνιο κρασί 
του Κτήµατος Χαριτάτου κι ένα 
από τα σπανιότερα της χώρας. 
Ναι, παίρνει το όνοµά του από τον 
Χαρίτωνα, που είναι ο αναβιωτής 
του οικογενειακού αµπελώνα. 
Ο µύθος θέλει η δηµιουργία 
του να ξεκίνησε από ένα φίλο 
της οικογένειας που ζει µόνιµα 
στο εξωτερικό και αναµφίβολα 
απολαµβάνει το Βοστιλίδι. Πρό-
κειται για µια εξαιρετική ποικιλία 
των Επτανήσων και της ∆υτικής 
Πελοποννήσου που δεν µπορεί να 
χαρακτηριστεί σπάνια αλλά αναµ-
φίβολα θα πρέπει να χαρακτηρί-
ζεται παραµεληµένη στο παρόν κι 
ελπίζουµε όχι στο µέλλον. ∆ιαυγέ-
στατο στη λεµονί του όψη διαθέτει 
υψηλή αρωµατική έκφραση 
που κυριαρχείται από  αρώµατα 
εσπεριδοειδών και πυρηνόκαρ-
πων φρούτων όπως περγαµόντο, 
lime,  λεµονιού, γκρέιπφρουτ και 
ροδάκινου. Ξηρό στον ουρανίσκο 
µε µέτρια προς υψηλή τραγανή 
οξύτητα που ισορροπεί την έντο-
νη λιπαρότητα δίνοντας αίσθηση 
ενιαίου συνόλου. 

Ο ∆ιάγων παράγεται από την σπάνια ελληνική ποικιλία Βερτζαµί.

(Από αριστερά) Χαρίτος Χαριτάτος, Ιωάννα Χαριτάτου και Κώστας Χαριτάτος στον αµπελώνα του Κτήµατος
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ΒΑΣΙΛΗΣ ΠΑΤΑΚΗΣ 
Οινικός περιηγητής

Πιστεύει στη µετάδοση της γνώσης από το κρασί στους ανθρώπους του 

ΔΗΜΗΤΡΗΣ ΚΟΥΛΑΚΙΩΤΗΣ 
Οινικός περιηγητής

Ταξιδεύει στον οινικό κόσµo πάντα µε επίκεντρο τον άνθρωπο  

ΚΩΣΤΑΣ ΛΩΝΗΣ 
Οινολόγος, L3 WSET

15 χρόνια δράσης στο χώρο του οίνου και του ζύθου 

Ο εµπνευστής της οµάδας δοκιµών του Wine Trails ασχολείται επαγ-

γελµατικά µε τα ηλεκτρονικά συστήµατα. Οινικός περιηγητής και ταξι-

δευτής, έχει οδηγηθεί την τελευταία εικοσαετία από το Bordeaux και 

τη Σαντορίνη ως τη Νότια Αφρική και τη Γη του Πυρός, αναζητώντας τη 

γνώση και την εµπειρία στο κρασί και τους ανθρώπους του. Πιστεύει 

πως το τέλειο κρασί δεν υπάρχει και δεν θα υπάρξει, καθώς αυτού του 

είδους οι διαχωρισµοί είναι ενάντια στη φύση ενός διαρκώς εξελισσό-

µενου προϊόντος. Με συνοδεία ή ασυνόδευτα, προτιµά τα ερυθρά, εξω-

στρεφή, γεµάτου σώµατος κρασιά.

Τον αποκαλούν «ο ταχυδρόµος» στην οµάδα δοκιµών του Wine Trails. Ασχο-

λείται επαγγελµατικά µε τις τηλεπικοινωνίες σε διεθνές επίπεδο και σαφέστατα 

µε την ποιότητα της επικοινωνίας µεταξύ των µελών της οµάδας. Γνωρίζει όσο 

λίγοι την εξειδίκευση των εµπόρων κρασιού και στο Τόκιο. Πιστεύει ακράδα-

ντα πως ένα από τα χαρακτηριστικά του τέλειου κρασιού είναι η ατέρµονη 

εναλλαγή αρωµάτων για τουλάχιστον 84 ώρες στο ποτήρι. Πετάει την σκούφια 

του για µαραθώνιες γευστικές δοκιµές, ανεξάρτητα µε το αν χρειάζεται να τρέ-

χει ή να περιφέρεται σε µια αίθουσα εκδηλώσεων ξενοδοχείου.  

Ο γραµµατέας της οµάδας δοκιµών του Wine Trails είναι πτυχιούχος 

Οινολόγος και κάτοχος L3 του WSET. ∆ραστηριοποιείται στο χώρο του 

κρασιού και του ζύθου τα τελευταία 14 χρόνια, µε τα τέσσερα τελευταία 

να ενεργεί κυρίως ως αγοραστής. Πιστεύει πως το τέλειο κρασί είναι ήδη 

υπαρκτό και είναι περισσότερα από ένα, µετατοπίζοντας την ευθύνη σε 

όσους νοµίζουν πως µπορούν να σχολιάσουν θέµατα οινικής τελειότητας. 

Χλώρες, ξηρές Μαυροδάφνες, Βερτζαµί, Φωκιανό και Μαυρούδια 

αποτελούν το αγαπηµένο του πεδίο δοκιµών και πειραµατισµών. 
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O ταµίας της οµάδας του Top 50 έβαλε στον πάγο τη σχέση του µε τα 

µηχανολογικά εργοτάξια, καθώς τον κέρδισε η πολυεπίπεδη ενασχό-

ληση µε τη γαστρονοµία και την εστίαση. Συνεχίζει, όπως την πρώτη 

του µέρα, µε το ίδιο ακατάπαυστο πάθος την ενασχόλησή του µε τους 

συνδυασµούς κρασιού και φαγητού, µε γνώµονα την ισορροπία και 

τη γευστική µνήµη. Πετάει την σκούφια του, όπως δηλώνει, για ξηρό 

εσωτερικό διάφραγµα Kobe και αφρό κυδωνιού - Washabi µε Auslese. 

Απλά και καθηµερινά πράγµατα, που τον γεµίζουν ενέργεια για να συ-

νεχίζει προς νέες αναζητήσεις.

ΠΑΝΑΓΙΩΤΗΣ ΠΑΣΧΑΛΙΔΗΣ
Dip. WSET/Oινοχόος

Πειραµάτων γευστική συνέχεια για περισσότερα από 10 χρόνια 

ΜΙΧΑΛΗΣ ΧΟΥΛΗΣ 
L3 WSET

Βρίσκει κρυµµένους θησαυρούς για το κελάρι και τους φίλους του  

ΛΑΖΑΡΟΣ ΓΑΤΣΕΛΟΣ 
Οινολόγος / Dip.WSET

Για 19 χρόνια ασχολείται µε ό,τι αφορά το κρασί και την µπύρα

Παρέδωσε το ταµείο της οµάδας δοκιµών του Wine Trails και συνεχίζει να ασχο-

λείται επαγγελµατικά µε τη βιοµηχανία χρωµάτων. Αµετανόητος οινικός περιη-

γητής, µελετά εδώ και 13χρόνια και ταξιδεύει ανά τον κόσµο αναζητώντας καλά 

κρυµµένους θησαυρούς για το κελάρι και τους φίλους του. Πιστεύει πως το τέ-

λειο κρασί υπάρχει κάπου εκεί έξω και απλά περιµένει καλά κρυµµένο να το 

ανακαλύψει και να το µοιραστεί µε άλλους οινόφιλους. Θα πέταγε κι αυτός τη 

σκούφια του, όπως δηλώνει, για το ενδεχόµενο παραγωγής υψηλής ποιότητας 

ερυθρής βιοδυναµικής ρετσίνας από τον αµπελώνα της Ηπείρου.

Μέλος της οµάδας δοκιµών του Wine Trails είναι πτυχιούχος Οινολόγος και 

κάτοχος Dip. WSET. ∆ραστηριοποιείται τα τελευταία 18 χρόνια στο σύνολο του 

φάσµατος που καλύπτει το κρασί και την µπύρα. Πιστεύει πως θέµατα και συζη-

τήσεις σχετικά µε το τέλειο κρασί είναι αποτελέσµατα αποπροσανατολισµού και 

ηµιµάθειας, καθώς αυτού του είδους οι διαχωρισµοί είναι ενάντια στη φύση ενός 

χωροχρονικά αλληλεπιδρώµενου ζωντανού οργανισµού όπως το κρασί. Οραµα-

τίζεται πως η δηµιουργία του πρώτου χύµα βιοδυναµικού κρασιού από σταφύλια 

πλήρους αστικής καλλιέργειας σε ταράτσες θα γίνει άµεσα πραγµατικότητα.
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IN VINO VERITAS
Λόγια σταράτα από ανθρώπους που έδεσαν τη ζωή τους με το αμπέλι και το κρασί, 

χαράσσοντας ο καθένας το δικό του, ξεχωριστό, οινικό μονοπάτι

ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ Π. ΓΚΟΓΚΟΣ, Λ. ΛΙΑΜΗΣ & Γ. ΛΑΜΠΙΡΗΣ

ΠΡΟΣΩΠΙΚΑ

Στέλιος Κεχρής
ΚΑΘΕ ΟΙΝΟΠΟΙΟΣ ΝΑ ΚΑΝΕΙ ΤΗ ∆ΙΚΗ ΤΟΥ ΡΕΤΣΙΝΑ

Ο ι προοπτικές της Ρετσίνας είναι τεράστιες. 
Το σλόγκαν µου είναι ο κάθε οινοποι-
ός να κάνει τη δική του ρετσίνα. Σήµερα 

µπορεί να το κάνει, γιατί η αγορά εκεί έξω είναι 
τεράστια. Με ποια κουζίνα δεν ταιριάζει; Με την 
κινέζικη; Με τα σούσι; Με την ινδική; Ήρθε στο 
φετινό Οινόραµα µία κυρία από την πρεσβεία 
της Ιαπωνίας και ενθουσιάστηκε µε τη Ρόζα. 
Λέει αυτό είναι το κρασί µας. Ταιριάζει µε το 
σούσι που τρώει ο πρέσβης. Με πολλές ethnic 
κουζίνες ταιριάζει. Και να αποκαλύψω ποιο εί-
ναι το µεγάλο πλεονέκτηµά της. Η ρετσίνα για 
τους ψαγµένους, στους οποίους θα πρέπει να 
απευθυνθείς, είναι µια νέα οινική εµπειρία. Ένα 
εστιατόριο τριών αστεριών Michelin στη Γαλλία 
έχει ειδικό µενού για τo ∆άκρυ του Πεύκου. Μας 
βρήκε και τους στείλαµε. Με τι δεν ταιριάζει η 
Ρετσίνα; Άλλωστε το πάντρεµα του κατάλληλου 
πιάτου µε το κρασί, απογειώνει και τα δύο. Είναι 
µια εµπειρία οινική. Γιατί ναι µεν οι ποικιλίες 
στον κόσµο είναι πολλές, αλλά οι γνωστές εί-
ναι λίγες. 50 παγκοσµίως; Η Ρετσίνα είναι ένας 
τύπος κρασιού, που έχει ενδιαφέρον να τον δο-
κιµάσεις και να τον καθιερώσεις σε κάποια γεύ-
µατα. Και ο δρόµος φυσικά δεν τελειώνει εδώ. 
Κάνουµε διάφορες δοκιµές, θα πειραµατιστού-
µε κυρίως µε το πώς συµπεριφέρεται το ρετσίνι 
µέσα στη ζύµωση. Γιατί αν το να κάνεις ένα κρα-
σί η δυσκολία είναι 10, το να κάνεις µια Ρετσίνα 
η δυσκολία είναι 10 στο τετράγωνο. 

Στις ΠΡΟΟΠΤΙΚΕΣ της Ρετσίνας αναφέρεται 

ο επικεφαλής της οµώνυµης οινοποιίας, ένας 

άνθρωπος που έχει ΕΝΤΡΥΦΗΣΕΙ επί µα-

κρόν στον ΕΓΧΩΡΙΟ αµπελοοινικό κλάδο.
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Μαρία Ταμιωλάκη

Αναξαγόρας Λύτρας

ΝΑΙ ΜΕΝ ΟΙΝΟΠΟΙΟΙ, ΑΛΛΑ ΙΠΤΑΜΕΝΟΙ

ΜΕ ΤΗ ΦΥΣΙΚΗ ΤΑΞΗ ΤΩΝ ΠΡΑΓΜΑΤΩΝ

Η φιλοσοφία της νοµαδικής οινοποίησης, γνωστής ως gypsy 
winemaking, µας τοποθέτησε υπό ένα διαφορετικό πρίσµα σε σχέση 
µε εκείνο που υπηρετούσαµε πριν ξεκινήσουµε τη δική µας επιχείρη-

ση. Παραµένουµε οινοποιοί, επιλέγοντας µία πιο σύνθετη διαδικασία οινο-
ποίησης. Επιλέγουµε περιοχές που µας ιντριγκάρουν, είτε γιατί θεωρούµε 
ότι διαθέτουν ένα εξαιρετικό terroir, είτε γιατί εντοπίσαµε ένα µοναδικό 
αµπελοτόπι, είτε γιατί θέλουµε να συνεργαστούµε µε κάποιον συγκεκριµέ-
νο οινοποιό. Σε κάθε δουλειά που κάνουµε, δηµιουργούµε ένα διαφορετικό 
project, όπου το κάθε τι που παρουσιάζουµε έχει διαφορετικό χαρακτήρα. 
Επιδίωξή µας είναι να αναδεικνύουµε τη µοναδικότητα του κάθε οινοποι-
ητικού εγχειρήµατος σε συνδυασµό βέβαια µε τη δική µας ταυτότητα. Κάθε 
περιοχή που επιλέγουµε για να φτιάξουµε κρασιά έχει τη δική της ξεχωρι-
στή ετικέτα, εξ ου και η σειρά κρασιών «Monarch», η οποία παράγεται στο 
µοναδικό εµβληµατικό Αµύνταιο, αλλά και η σειρά «Anarch» που παράγεται 
στη µάλλον αντισυµβατική αµπελουργική περιοχή του ∆οµοκού.

O ι Ευµενίδες, κόρες του σκότους, µε σπίτι στον Κάτω Κόσµο 
του Άδη και διαβολικά φτερά, στο τέλος της οµώνυµης τρα-
γωδίας του Αισχύλου µερεύουν, γλυκαίνουν και  µε τη βο-

ήθεια της θεάς Αθηνάς εξευµενίζονται. Κάπως έτσι... ησυχάζει κι 
ένα γλεύκος. Στην αρχή του άγριο, επιθετικό, µε ανισορροπία και 
ατίθασες µυρωδιές, µε το πέρας του χρόνου  ζυµώνει, γίνεται κρα-
σί, στρογγυλεύει, εξευµενίζεται κι αυτό µε τους νόµους της φύσης. 
Ευµενίδες, λοιπόν, είναι το όνοµα των δύο λευκών µας οίνων, για 
τη δηµιουργία των οποίων τα µόνα πρόσθετα που χρησιµοποιούµε 
τόσο στο αµπέλι, όσο και στην οινοποίηση, είναι µια µικρή ποσό-
τητα θειώδους κατά την οινοποίηση και λίγο θειάφι για αποφυγή 
κάποιων ασθενειών στο αµπέλι. Η µαγεία είναι η διαδικασία να 
µην είναι κάθε χρόνο το ίδιο και να παίρνει πρωτοβουλίες.

Την ΕΠΙΛΟΓΗ της να ακολουθήσει το δρόµο της ΝΟΜΑ∆ΙΚΗΣ οινοποίησης εξηγεί η ΟΙΝΟΛΟΓΟΣ και εκ των ιδρυτών µαζί µε τον 

∆ηµήτρη ΜΑΝΣΟΛΑ της Οινοποιίας HETERΟ Wines µε έδρα την Κρήτη και δραστηριότητα σε διαφορετικές ΠΕΡΙΟΧΕΣ της Ελλάδας

Την ΠΙΣΤΗ του στον ΑΥΘΟΡΜΗΤΙΣΜΟ της οινοποίησης εκφράζει ο ένας των δύο επικεφαλής του Κτήµατος ΛΥΤΡΑ στο Πικέρµι Αττι-

κής, ο οποίος µαζί µε τον αδελφό του ΘΕΟ∆ΩΡΟ επιµένουν σε πρακτικές ΕΛΑΧΙΣΤΗΣ παρέµβασης στο αµπέλι και στο οινοποιείο.

ΠΡΟΣΩΠΙΚΑ
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Λευτέρης Καραμήτσος

Φανίκος Γκιρλέμης

Η ΝΕΜΕΑ ΚΙΝΕΙΤΑΙ ΠΙΑ ΣΤΗ ΝΕΑ ΕΘΝΙΚΗ Ο∆Ο   

ΤΟ ΚΡΑΣΙ ΑΓΑΠΑΕΙ ΤΗ ΓΗ ΚΟΝΤΑ ΣΤΟΝ ΗΛΙΟ

Έ πρεπε να συνεχίσω αυτό που παρέλαβα έως ότου καταφέρω να αλ-
λάξω το µοντέλο παραγωγής και να βάλω πλέον τη δική µου ετικέτα 
πάνω στο προϊόν που παράγω, όπως και έκανα. Επιθυµία µου ήταν 

να δώσουµε ταυτότητα στον κόπο µας. Στο πέρασµα του χρόνου λοιπόν τα 
πράγµατα άλλξαν ριζικά αλλά πρέπει να πούµε ότι αν δεν υπήρχε ο Θανάσης 
ο Παπαϊωάννου, που ξεκίνησε να βάζει το κρασί στο µπουκάλι και να του 
δίνει ταυτότητα, σε µία εποχή που κανείς δεν είχε ασχοληθεί µε αυτό τον το-
µέα, τα πράγµατα ίσως να µην οδηγούνταν στο σηµείο που βρίσκονται σήµε-
ρα. Γιατί πια στη Νεµέα είναι σαν να φύγαµε από την παλαιά εθνική οδό και 
να µπήκαµε στη νέα εθνική και να ταξιδεύουµε µε άλλη ταχύτητα. Το κρασί 
της Νεµέας πλέον ταξιδεύει στον κόσµο. Και ο κόσµος από την πλευρά του 
έρχεται εδώ να το γνωρίσει επειδή έτυχε να το πιει στη Νέα Υόρκη ή αλλού. 

Ο τρόπος που έχει στηθεί το αµπέλι, µεταξύ άλλων, µας επιτρέπει 
να παίρνουµε κάθε µέρα, την περίοδο του τρύγου, ακριβώς αυτό 
που χρειαζόµαστε, στην καλύτερη στιγµή ωρίµανσης του σταφυ-

λιού. Το συγκεκριµένο σηµείο, που βρίσκεται σε υψόµετρο 400 µέτρων, 
από όπου αγναντεύει τον Θεσσαλικό κάµπο, ονοµάζεται Προσήλια και 
προς τιµήν του ονοµάσαµε τη Μαλαγουζιά µας La terre pres du soleil, 
που σηµαίνει «η γη κοντά στον ήλιο». Πρόκειται για έναν τόπο που 
επιλέχθηκε γιατί παρουσίαζε ιδιαίτερο µορφολογικό ενδιαφέρον, το 
οποίο ευνοεί συγχρόνως την καλλιέργεια ελληνικών και διεθνών ποι-
κιλιών ενώ βάσει αυτού επιλέχθηκαν τελικά οι λευκές και ερυθρές ποι-
κιλίες, µε τις λευκές να κυριαρχούν σε ποσοστό 60% και το υπόλοιπο 
40% να συµπληρώνεται από τις ερυθρές. Επιπλέον σύµµαχος στην ποι-
ότητα του σταφυλιού αποτελούν οι χαµηλές στρεµµατικές αποδόσεις.

Ο ΕΠΙΚΕΦΑΛΗΣ του Κτήµατος Καραµήτσου συνεχίζει την ΟΙΚΟΓΕΝΕΙΑΚΗ παράδοση 75 χρόνων στην αµπελουργία και στην 

οινοπαραγωγή ΕΠΕΝ∆ΥΟΝΤΑΣ το 2016 στη δηµιουργία ενός σύγχρονου ΕΠΙΣΚΕΨΙΜΟΥ οινοποιείου στην είσοδο της ΝΕΜΕΑΣ.

Τα πλεονεκτήµατα του ορθού ΣΧΕ∆ΙΑΣΜΟΥ του αµπελώνα τονίζει ο µικρότερος Α∆ΕΛΦΟΣ Γκιρλέµη, που µαζί µε τον µεγαλύτερο 

ΓΙΑΝΝΗ τρέχουν το οµώνυµο οινοποιείο στον ∆ΟΜΟΚΟ µε έναν από τους πιο καλοσχεδιασµένους ΕΝΙΑΙΟΥΣ αµπελώνες στην Ελλάδα.

ΠΡΟΣΩΠΙΚΑ
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ΠΡΟΣΩΠΙΚΑ

Νίκος 
Καρατζάς

EINAI ΜΕΓΑΛΟ ΚΙΝΗΤΡΟ ΝΑ ΕΙΣΑΙ 
ΣΥΝΕΠΗΣ ΜΕ ΕΝΑ ΑΜΠΕΛΙ 
ΠΟΥ ΕΧΕΙ ΖΗΣΕΙ 100 ΧΡΟΝΙΑ

Η δική µας φιλοσοφία βασίζεται στην αξιοποίηση 
των γηγενών ποικιλιών και στην αρχή της συνερ-
γασίας. ∆ίνουµε σαφείς κατευθύνσεις σε συνερ-

γαζόµενους παραγωγούς που επιλέγουµε σε όλη την 
Ελλάδα κι εκείνοι µε τη σειρά τους αντιλαµβάνονται τις 
απαιτήσεις. Έχει ιδιαίτερο ενδιαφέρον να βλέπει κανείς 
την ίδια ποικιλία να προέρχεται από διαφορετικές περι-
οχές, διαφορετικά εδάφη, διαφορετική φιλοσοφία πα-
ραγωγού. Η κουλτούρα µας επικεντρώνεται στη φράση 
«παλιές ρίζες, νέοι δρόµοι». To να δουλεύουµε µε παλιά 
αµπέλια είναι πολύ σηµαντικό. Έχουµε αµπελώνες που 
φτάνουν σε ηλικία από 40 έως και 100 έτη. Είναι πολύ 
µεγάλο κίνητρο για εµάς να µπορέσουµε να είµαστε συ-
νεπείς απέναντι σε ένα τέτοιο αµπέλι. 

Το ΠΡΩΤΟΓΝΩΡΟ για τα εγχώρια δεδοµένα ΜΟΝΤΕΛΟ
µε το οποίο λειτουργεί το Οινοποιείο OENOPS µε έδρα 

τη ∆ΡΑΜΑ παρουσιάζει ο ΟΙΝΟΛΟΓΟΣ και ιδρυτής του. 

Ευαγγελία 
Παλυβού

ΦΡΟΥΤΟ, ΦΡΕΣΚΑ∆Α ΚΑΙ ΕΥΚΟΛΙΑ 
ΘΕΛΕΙ Η ΑΓΟΡΑ ΚΑΙ ΜΠΟΡΕΙ 
ΤΟ ΑΓΙΩΡΓΙΤΙΚΟ ΝΑ ΤΑ ΠΡΟΣΦΕΡΕΙ 

I δανικό αµπελοτόπι, κατάλληλο βαρέλι, κατάκτηση 
της κλασικής οινοποίησης και διαφύλαξη του ΠΟΠ 
Νεµέα, όλα αυτά που συντελούν στη δηµιουργία 

ενός Μεγάλου Οίνου, παραµένουν πάντα στο προσκή-
νιο, ακόµη και για µας, τη νέα γενιά οινοποιών της Νε-
µέας, που δεν αφήνουµε στην άκρη την παράδοσή µας. 
Από την άλλη όµως δεν µπορεί να µην αναγνωρίσει 
κανείς την ανάγκη πειραµατισµού µε πιο ανάλαφρες 
οινοποιήσεις, µε το δεδοµένο ότι το Αγιωργίτικο υπο-
στηρίζει και προτάσεις που θα µπορούσαν να «τραβή-
ξουν» περισσότερους καταναλωτές, ανταποκρινόµενες 
στις απαιτήσεις της αγοράς, δηλαδή φρούτο, φρεσκάδα 
και ευκολία. Η νέα γενιά οινοποιών της ζώνης της Νε-
µέας τα θέλει όλα και πάνω απ’ όλα ποιοτικό οίνο.

Στο όραµα της ΝΕΑΣ γενιάς οινοποιών της ΝΕΜΕΑΣ  

αναφέρεται η οινολόγος και ΟΙΝΟΠΟΙΟΣ του Κτήµατος 

ΠΑΛΥΒΟΥ, υποστηρίζοντας την ανάγκη πειραµατισµού.
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ΤΟΠΙΚΕΣ ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ

Δ ιάφανα σαν το νερό κρασιά, µαγευτικοί ιριδισµοί κάτω από το φως του ηλίου, αυτόριζα 
αµπέλια 50 και 60 ετών, εύρωστες ερυθρωπές ρώγες, σταφύλια που συµµετείχαν σε εµ-
βληµατικά αλλά χαµένα µεσαιωνικά οινικά χαρµάνια, αρώµατα λευκών λουλουδιών και 
αµυγδάλου µε αρχαίους δεσµούς στην ελληνική γωνιά του πλανήτη. Με µια ανάσα, αυ-

τή είναι η περιγραφή ενός κρυµµένου αµπελουργικού θησαυρού που είναι διάσπαρτος σε ολόκληρη 
την επικράτεια. Σε ποικιλίες όπως ο Τινακτορώγος, ο Αγριππιώτης, το Βραδυανό, ο Παύλος ή ο Τα-
χτάς θα µπορούσε να αναζητήσει κανείς τις επόµενες εκπλήξεις του ελληνικού αµπελώνα στο διε-
θνές προσκήνιο. Αµπελουργοί και οινοποιοί µε µεθοδικότητα και επιµονή αρχαίου ραψωδού διέκρι-
ναν τις ποικιλίες αυτές σε σχεδόν εγκαταλελειµµένους αµπελώνες, κατέγραψαν τη διαφορετικότητά 
τους, εξασφάλισαν παραγωγικούς κλώνους και δηµιούργησαν µε αυτά µονοποικιλιακές προτάσεις 
που δίνουν νέα ορµή και µια ενδιαφέρουσα τροπή στο αφήγηµα του Ελληνικού Οίνου.

ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ: ΖΗΣΗΣ ΠΑΝΑΓΟΣ

ΤΟΠΙΚΕΣ ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ

ΘΡΥΛΟΙ
ΤΟΥ

ΕΛΛΗΝΙΚΟΥ
ΑΜΠΕΛΩΝΑ

ΑΝΑΜΕΣΑ ΕΚΑΤΟΝΤΑΔΕΣ ΓΗΓΕΝΕΙΣ ΣΠΑΝΙΕΣ 
ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ ΤΟΥ ΕΓΧΩΡΙΟΥ ΑΜΠΕΛΩΝΑ ΚΑΠΟΙΕΣ 

ΒΡΕΘΗΚΑΝ ΣΤΑ ΧΕΡΙΑ ΑΝΗΣΥΧΩΝ ΑΜΠΕΛΟΥΡΓΩΝ 
ΚΑΙ ΟΙΝΟΠΟΙΩΝ, ΓΙΑ ΝΑ ΦΤΑΣΟΥΝ ΣΗΜΕΡΑ ΣΤΟ 

ΠΟΤΗΡΙ ΤΩΝ ΑΠΑΝΤΑΧΟΥ ΟΙΝΟΦΙΛΩΝ 

H σειρά παρουσίασης είναι τυχαία
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ΤΟΠΙΚΕΣ ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ

Ταχτάς

Τ ο 2011 η Alexakis Wines με έδρα το Ηράκλειο Κρή-
της εντόπισε στον Πρινιά Ηρακλείου ένα ορεινό 

αμπέλι σε ύψος 600 μ. και απομόνωσε τη λευκή γηγενή 
ποικιλία Ταχτά διασώζοντάς τη με επισήμανση αγενούς 
πολλαπλασιαστικού υλικού (κληματίδες). Το 2015 τη 
φύτευσε για πρώτη φορά σε ιδιόκτητο αμπελώνα στον 
Άγιο Θωμά Ηρακλείου και ο Alexakis Ταχτάς 2017 πα-
ρουσιάστηκε για πρώτη φορά στο Οινόραμα 2018, ενώ 
το 2018 το Οινοποιείο Alexakis έδωσε άδεια στο συ-
νεργαζόμενο φυτώριο να προμηθεύσει Ταχτά σε αμπε-
λουργούς του νησιού. Σημειώνεται ότι επί δεκαετίες οι 
άνθρωποι του Οινοποιείου συνεργάζονται με πλήθος 
αμπελουργών του νησιού με αποτέλεσμα να γνωρίζουν 
τις ιδιαιτερότητες του Κρητικού αμπελώνα. Αυτή η γνώ-
ση δίνει τη δυνατότητα επιλογής αμπελώνων με ιδιαί-
τερο χαρακτήρα για κάθε διαφορετική ποικιλία, όπως 
έγινε και στην περίπτωση του Ταχτά. Πρόκειται για μια 
ποικιλία που καλλιεργείται στην Κρήτη ήδη από τον 16ο 
αιώνα. Στην οθωμανική γλώσσα taht σήμαινε «θρόνος» 
και οι Έλληνες ονόμασαν την ποικιλία Ταχτά προς τιμήν 
της ποιότητάς της. Στην ίδια λέξη αργότερα προστέθηκε 
ένα «a», δηλαδή tahta, που σημαίνει «ξύλο», «σανίδα», 
μάλλον από το σκληρό ξύλο της κληματίδας και τη σκλη-
ρή σαν ξύλο φλούδα του σταφυλιού, καθώς και τις υψη-
λές τανίνες. Αξίζει δε να σημειωθεί ότι ο Ταχτάς θεωρείται 
μία από τις ποικιλίες του ξακουστού κρητικού χαρμανιού 
του Μεσαίωνα Μαλβαζία. Το οινοποιείο της οικογένειας 
Αλεξάκη ωριμάζει τη δική του ετικέτα για δύο χρόνια σε 
γαλλική δρυ ενώ εμφιαλώνει το κρασί αφιλτράριστο. 

ΗΡΑΚΛΕΙΟ ΚΡΗΤΗΣ
Επικεφαλής του Οινοποιείου Αλεξάκη, στο οποίο οφείλεται 
η διάσωση του Ταχτά, είναι τα αδέλφια οινολόγοι Λάζαρος 
(δεξιά στη φωτογραφία επάνω) και Απόστολος Αλεξάκης.

ΤΟΠΙΚΕΣ ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ
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Με τις καλλιεργητικές και οινοποιητικές 
προσπάθειες του Οινοποιείου Βρυνιώτη 

και του ίδιου του Κώστα Βρυνιώτη αναβί-
ωσε η τοπική ερυθρή ποικιλία της Εύβοιας 
Βραδυανό, που είχε εξαφανιστεί από τη 
φυλλοξήρα.  Το αμπέλι της ποικιλίας είναι 
ανθεκτικό στην ξηρασία και ωριμάζει έως 15 
Σεπτεμβρίου. Τα σταφύλια είναι μεγάλα και 
αρκετά πυκνόραγα, ερυθροϊώδους χρωματι-
σμού, δίνουν γλεύκος με αρκετά σάκχαρα με 
μέτρια οξύτητα ενώ κατά την οινοποίηση δί-
νει αρκετό φρούτο στο κρασί. Με πρώτη ύλη 
από ιδιόκτητους αμπελώνες στους πρόποδες 
του όρους Τελέθριο το Οινοποιείο Βρυνιώ-
τη πραγματοποιεί μονοποικιλιακή ερυθρή 
οινοποίηση που δίνει ένα κρασί με έντονο 
ρουμπινί χρώμα, σύνθετα αρώματα κερα-
σιού, βύσσινου, ινδοκάρυδου, αμύγδαλου 
και μπαχαρικών, μαλακό στο στόμα με κα-
λοδουλεμένες τανίνες και μακριά επίγευση. 
Η διαδικασία προβλέπει αυθόρμητη ζύμωση 
με τις ιθαγενείς ζύμες σε ανοιχτού τύπου δε-
ξαμενές και η ωρίμανση γίνεται σε γαλλικά 
δρύινα βαρέλια για 12 μήνες και παλαίωση για 
24 μήνες στη φιάλη. Αξίζει να σημειωθεί ότι 
το Βραδυανό Βρυνιώτη προσφέρει δυνατότητα 
παλαίωσης τουλάχιστον δέκα ετών. 

Ε κτός από την ερυθρή ετικέτα Βραδυανό Βρυνιώτη, το Οινοποι-
είο της Εύβοιας συνδυάζει την σπάνια τοπική ποικιλία με το 

κοσμοπολίτικο Syrah στην ερυθρή ετικέτα του Iama, ένα κρασί 
με βαθύ προφυρό χρώμα, πλούσιο και ισορροπημένο στόμα, απο-
λαυστικό φρούτο, βελούδινες τανίνες και μακριά πιπεράτη επί-
γευση. Επίσης διαθέτει στην αγορά και το μονοποικιλιακό ροζέ 
Βραδυανό Iama, ένα θελκτικό φρουτώδες σύνολο που κρύβει 
δύναμη και διάρκεια. Τέλος και με την κατάλληλη οινοποίηση 
παρουσιάζει το Βραδυανό και σε γλυκούς οίνους.

Βραδυανό

ΕΥΒΟΙΑ
Η οικογενειακή οινοποιία 
Βρυνιώτη βρίσκεται στα 
Γιάλτρα της Βόρειας Εύβοιας.
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ΑΧΑΙΑ
H Oινοποιία Παρπαρούση 
ιδρύθηκε το 1974 από 
τον οινολόγο Θανάση 
Παρπαρούση και τη σύζυγο 
του Βάσω, ενώ σήµερα 
συµµετέχει ενεργά 
η δεύτερη γενιά.

Μία ερυθρωπή όψιμη ποικιλία που καλλιεργείται κυρί-
ως στη βορειοδυτική Πελοπόννησο είναι ο Σιδερίτης, 

η οποία παίρνει το όνομά της από το «σίδερο», καθώς η 
φλούδα του σταφυλιού είναι πολύ σκληρή ενώ παράγει 
μεγάλα τσαμπιά, με μεγάλες ρώγες. Τις δυνατότητες αυτής 
της απάνιας ποικιλίας αναδεικνύει η Οινοποιία Παρπα-
ρούση με έδρα την Αχαΐα, η οποία έχει δημιουργήσει ένα 
ένα μονοποικιλιακό  φρέσκο, δροσιστικό κρασί με πρασι-
νοκίτρινο χρώμα, πλούσια και έντονα αρώματα φρέσκων 
φρούτων, λεπτά αρώματα αγριολούλουδων, ισορροπημέ-
νη οξύτητα και ευχάριστη επίγευση. το οποίο συνοδεύει 
ψάρια, φρούτα της θάλασσας, αυγοτάραχο Μεσολογγίου, 
λευκά κρέατα και σερβίρεται στους 8 – 10 °C. Επίσης η Οι-
νοποία έχει δημιουργήσει το σπάνιο απόσταγμα οίνου Πα-
λαιώθεν επίσης από τον τοπικό Σιδερίτη.

Σιδερίτης

ΤΟΠΙΚΕΣ ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ
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Κατσανό & Γαϊδουριά

∆ύο πολύ σπάνιες τοπικές ποικιλίες της Σαντορίνης είναι το Κατσανό και η Γαΐ-
δουριά, οι οποίες καλύπτουν λιγότερο από το 1% του αμπελώνα του νησιού και 

αναδείχθηκαν με τις επίμονες προσπάθειες του οινοποιού Γιώργου Γαβαλά. Με 
σταφύλια από ιδιόκτητα αμπέλια μεγαλύτερα των 30 ετών στο Μεγαλοχώρι και το 
Ακρωτήρι η Οινοποιία Γαβαλά κυκλοφορεί -σε περιορισμένο αριθμό φιαλών- την 
ετικέτα Κατσανό με σύνθεση 85% Κατσανό και 15% Γαϊδουριά. ‘Ενας λευκός ξη-
ρός οίνος ΠΓΕ Κυκλάδες με αρώματα λευκών λουλουδιών, πυρηνόκαρπων όπως 
ροδάκινο και τροπικών φρούτων και την ορυκτότητα και τη μεταλλικότητα να 
εκφράζονται μέσω της ωρίμανσης, με μέτρια οξύτητα και φρουτώδη επίγευση. Η 
δημιουργία του οίνου προβλέπει προζυμωτική κρυοεκχύλιση για 4-6 ώρες ακο-
λουθούμενη από κλασική λευκή οινοποίηση, ζύμωση σε ανοξείδωτες δεξαμενές 
σε ελεγχόμενη θερμοκρασία και παραμονή με οινολάσπες για τέσσερις μήνες. Το 
Κατσανό σερβίρεται στους 12°C και μπορεί να συνοδεύσει θαλασσινά, λευκά κρέα-
τα με ελαφριές σάλτσες, ενώ είναι εξαιρετικό επίσης και σαν απεριτίφ.

ΣΑΝΤΟΡΙΝΗ
Το παρών σε όλες τις ποικιλίες του 
νησιού δίνει το terroir της Σαντορίνης.

ΤΟΠΙΚΕΣ ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ
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ΤΟΠΙΚΕΣ ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ

Έ πειτα απο χρόνιες προσπάθειες και έρευνες, το Οινοποι-
είο Τετράμυθος κατάφερε να αναδείξει την σπάνια ποικι-

λία Αγριππιώτης, που στο παρελθόν απαντιόταν στην περιο-
χή του Άνω Διακοπτού, στην ορεινή Αιγιάλεια. Παραδοσιακά 
συμμετείχε με μικρό ποσοστό σε χαρμάνια  Ροδίτη, ως επιπλέ-
ον στοιχείο πολυπλοκότητας και νοστιμιάς. Από  ελάχιστα, 
ηλικιωμένα και διάσπαρτα κλήματα 
Αγριππιώτη κι έχοντας πειραματιστεί 
επί σειρά ετών με μικρο-οινοποιήσεις, 
οι άνθρωποι του Τετράμυθου αποφά-
σισαν να προχωρήσουν στην εγκατά-
σταση ενός νέου αμπελώνα,  κατόπιν 
επιλογής μητρικού πολλαπλασιαστι-
κού υλικού από συγκεκριμένα ηλικι-
ωμένα φυτά. Είναι ποικιλία εγγίγαρτη, 
με παχύ, αρωματικό φλοιό, πλούσιο 
σε ταννίνες και τραγανή σάρκα. Δίνει 
κρασιά με εξαιρετική ισορροπία σακ-
χάρων και οξύτητας,  ωριμάζοντας το 
πρώτο Δεκαήμερο του Σεπτεμβρίου. 
Το οινοποιείο το παρουσιάζει σε μια 
οινοποίσηση εκχύλισης με τους φλοι-
ούς, έχοντας κερδίσει οινόφιλους κα-
ταναλωτές σε δύσκολες αγορές, όπως 
Ιαπωνία και Μ. Βρετανία. 

Αγριππιώτης Πέραν της πρακτικής αναβίωσης, το Οινοποιείο Τετρά-
μυθος προχώρησε και στη γενετική ταυτοποίηση της ποι-
κιλίας σε συνεργασία με το Γαλλικό Ινστιτούτο Οίνου και 
Αμπέλου (INRA). Τα επίσημα αποτελέσματα επιβεβαί-
ωσαν τη μοναδικότητα αλλά και την ελληνική της κατα-
γωγή, έχοντας μάλιστα συμπεριληφθεί στο παρελθόν σε 
αμπελογραφικές συλλογές τόσο του INRA, όσο και του 
Πανεπιστημίου USDA, με επίσημη ονομασία Curisti. 

ΟΡΕΙΝΗ ΑΙΓΙΑΛΕΙΑ
Μια γηγενής ποικιλία που 
στο παρελθόν απαντιόταν 
σε χαρµάνια Ροδίτη για 
νοστιµιά και πολυπλοκότητα.
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ΤΟΠΙΚΕΣ ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ

Ροκανιάρης

Μ ια ποικιλία που πήρε την ονομασία της από την κάπως σκληρή και τραγα-
νή ρώγα του σταφυλιού που στο στόμα δίνει την αίσθηση του «ροκανίσμα-

τος» αναβίωσε και καλλιεργεί το Κτήμα Κοντοβράκη στο Κρανίδι Αργολίδας. 
Όπως σημειώνει ο Γιάννης Κοντοβράκης «αναβιώσαμε και διατηρούμε την 
παλιά κρανιδιώτικη ποικιλία Ροκανιάρης. Τα παλιά  χρόνια υπήρχαν πολλές 
οικογένειες στο Κρανίδι που καλλιεργούσαν μικρά αμπελάκια για το κρασί 
του σπιτιού με διάφορες ποικιλίες, κυρίαρχη όμως πάντα ήταν η ποικιλία Ρο-
κανιάρης. Πλέον είμαστε οι μοναδικοί καλλιεργητές και ο Ροκανιάρης είναι 
ΠΓΕ Αργολίδας». Από την σπάνια αυτή τοπική ποικιλία παράγεται από το 
Οινοποιείο η ομώνυμη λευκή ετικέτα Ροκανιάρης, ένα ξηρό κρασί που χα-
ρακτηρίζεται για το λευκοπράσινο χρώμα του, τη δροσερή οξύτητα και το ιδι-
αίτερο σύνθετο άρωμα όπου κυριαρχούν τα λευκόσαρκα φρούτα,  ενώ η επί-
γευση είναι πληθωρική με διάρκεια. Σερβίρεται στους 8 – 10°C και συνοδεύει 
ιδανικά ψάρια, θαλασσινά και μεσογειακούς μεζέδες.

ΚΡΑΝΙ∆Ι ΑΡΓΟΛΙ∆ΑΣ
Το οινοποιείο του Γιάννη Κοντοβράκη 
αναβίωσε και καλλιεργεί την 
ξεχασµένη ποικιλία Ροκανιάρης.
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Μία αρχαία γηγενής θρακιώτικη ποικιλία που αναδεικνύει 
το οινοποιητικό δυναμικό της περιοχής, αποτελεί το Πα-

μίδι με καταγωγή από την Ανατολική Θράκη. Ένα ερυθρό 
σταφύλι, που διαθέτει ρώγες με ροδόχρωμη φλούδα, ιδανικό 
για παραγωγή ερυθρωπών οίνων, με πλούσιο αρωματικό χα-
ρακτήρα. Ως «σημαία» σήμερα του Κτήματος Βουρβουκέλη 
από αμπελώνες που βρίσκονται στα Άβδηρα, στο νοτιοανα-
τολικό άκρο της ζώνης ΠΓΕ, δίνει ένα απαλό ροζέ κρασί με 
περγαμηνές από διεθνείς διαγωνισμούς οίνου, αν και ανά-
λογα με τη μέθοδο οινοποίησης δίνει και λευκά κρασιά, ενώ 
συμμετέχει σε χαρμάνια με σκούρες ποικιλίες. Η οινοποίηση 
της ετικέτας 100% Παμίδι του Κτήματος Βουρβουκέλη βα-
σίζεται στην ολιγόωρη διαδικασία εκχύλισης, για την παρα-
λαβή της ιδανικής ποσότητας χρωστικών, ώστε να παραχθεί 
ένα κρασί στην απόχρωση του saumon. Ένας ξηρός οίνος και 
αρωματικό ταυτόχρονα στόμα, καλή οξύτητα και με στέρεη 
γευστική δομή, ενώ το τελείωμά του είναι ευχάριστο και κα-
λής διάρκειας. Όπως αναφέρουν οι άνθρωποι του Κτήματος 
Βουρβουκέλη, το Παμίδι είναι ένα αμπέλι με ευρωστία, καλή 
γονιμότητα και ισορροπημένη παραγωγή. Ωστόσο χρειάζε-
ται επιμέλεια και μεθοδικότητα στην καλλιέργεια του καθώς 
είναι επιρρεπές σε μυκητολογικες ασθένειες.

Παμίδι

ΤΟΠΙΚΕΣ ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ
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Παύλος Εμφιαλώθηκε μετά από πέντε έτη πειρα-
ματισμών από οινολόγους και αμπελουρ-

γούς των Αμπελώνων Αντωνόπουλου. Η 
λευκή γηγενής ποικιλία Παύλος προέρχεται 
από αμπελώνες στη ΒΔ Ζάκυνθο, με την ηλι-
κία των κλημάτων στα 40 με 50 έτη. Σημει-
ώνεται ότι το τελικό κρασί ήταν αποτέλεσμα 
από συνένωση δύο διαφορετικών μεθόδων 
οινοποίησης, με το 50% να ζυμώνει σε μεγά-
λες, ανοξείδωτες δεξαμενές και το υπόλοιπο 
μισό σε μικρά δρύινα, χρησιμοποιημένα βα-
ρέλια 225 λίτρων, όπου το γλεύκος μένει για 
τέσσερις μήνες μαζί με τις οινολάσπες του. 
Χρυσοκίτρινο χρώμα και φρουτώδες προφίλ, 
που μπορεί να υποστηρίξει ένα εύρος γαστρο-
νομικών συνδυασμών χαρακτηρίζουν το κρα-
σί της ποικιλίας ενώ με τις κατάλληλες οξύτη-
τες ξεπετάγονται ζωηρές νότες από βανίλια, 
ξηρούς καρπούς και κακάο. Η ετικέτα Παύλος 
ανήκει σε μια σειρά ετικετών που παράγουν οι 
Αμπελώνες Αντωνόπουλου από την Αχαΐα με 
γηγενείς ποικιλίες και μίνιμαλ φιάλες φιλο-
τεχνημένες από τον Έλληνα ζωγράφο Γιώργο 
Σταθόπουλο. 

ΑΧΑΙΑ  Από αριστερά Στ. 
Αργυρόπουλος,  Σωτ. Καραγιάννης 
και Ιω. Γαβριηλίδης, οι οινολόγοι των 
Αµπελώνων Αντωνόπουλου

Εμφιαλώθηκε μετά από πέντε έτη πειρα-
ματισμών από οινολόγους και αμπελουρ-

γούς των Αμπελώνων Αντωνόπουλου. Η 
λευκή γηγενής ποικιλία Παύλος προέρχεται 
από αμπελώνες στη ΒΔ Ζάκυνθο, με την ηλι-
κία των κλημάτων στα 40 με 50 έτη. Σημει-
ώνεται ότι το τελικό κρασί ήταν αποτέλεσμα 
από συνένωση δύο διαφορετικών μεθόδων 
οινοποίησης, με το 50% να ζυμώνει σε μεγά-
λες, ανοξείδωτες δεξαμενές και το υπόλοιπο 
μισό σε μικρά δρύινα, χρησιμοποιημένα βα-
ρέλια 225 λίτρων, όπου το γλεύκος μένει για 
τέσσερις μήνες μαζί με τις οινολάσπες του. 
Χρυσοκίτρινο χρώμα και φρουτώδες προφίλ, 
που μπορεί να υποστηρίξει ένα εύρος γαστρο-
νομικών συνδυασμών χαρακτηρίζουν το κρα-
σί της ποικιλίας ενώ με τις κατάλληλες οξύτη-
τες ξεπετάγονται ζωηρές νότες από βανίλια, 
ξηρούς καρπούς και κακάο. Η ετικέτα Παύλος 
ανήκει σε μια σειρά ετικετών που παράγουν οι 
Αμπελώνες Αντωνόπουλου από την Αχαΐα με 
γηγενείς ποικιλίες και μίνιμαλ φιάλες φιλο-
τεχνημένες από τον Έλληνα ζωγράφο Γιώργο 
Σταθόπουλο. 

ΤΟΠΙΚΕΣ ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ
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Τ ο αρχαϊκό του όνομα ήταν Πράμνειος και παραδίδεται από 
τον 6ο αι. π.Χ. ως Τινακτορώγος στην αρχαία ελληνική 

γραμματεία («Ασπρούδες») ως ποικιλία σταφυλιού ιθαγενής 
της Αρχαίας Ολυμπίας. Το όνομα, δηλαδή αυτός που απορ-
ρίπτει τις ρώγες, σχετίζεται με την ιδιόμορφη συμπεριφοράς 
αυτού του αμπελιού, το οποίο κάνει πράσινο τρύγο, δηλα-
δή κατά την ανθοφορία απορρίπτει τον μεγαλύτερο αριθμό 
λουλουδιών, κρατώντας επιλεκτικά εκείνα με το μεγαλύτερο 
πλεονέκτημα επιβίωσης.
Ως αποτέλεσμα το τσαμπί του Τινακτορώγου έχει λίγα στα-
φύλια σε σχέση με άλλες ποικιλίες και έτσι αερίζεται καλά 
και συγκεντρώνει πολύ ηλιακό φως. Τα σταφύλια που φτά-
νουν στον τρύγο είναι ημιδιαφανή και το κρασί που παράγε-
ται είναι διάφανο και κάτω από το φως του ήλιου πλημμυρί-
ζει από γαλαζοπράσινους ιριδισμούς.
Το Κτήμα Μπριτζίκη, που βρίσκεται στο χωριό Λαντζόι στην 
περιοχή της Αρχαίας Ολυμπίας και καλλιεργεί αυτή την ποι-
κιλία περισσότερα από 20 χρόνια, ονομάζει το κρασί που πα-
ράγεται από τον Τινακτορώγο «Ραψωδία 22», ακολουθώντας 
τον Όμηρο και την περιγραφή του για τον Πράμνειο οίνο κα-
θώς και άλλους αρχαίους συγγραφείς που αναφέρονται στο 
διάφανο λευκό κρασί της αρχαίας Ολυμπίας.
Πρόκειται για οίνο λευκό, ξηρό, με λεπτά αρώματα και βαθιά 
επίγευση φρεσκάδας που παλαιώνει για δύο χρόνια σε δρύι-
να βαρέλια. Ένα κρασί με εντυπωσιακή οξύτητα, που θα γοη-
τεύσει όσους αγαπούν τα στρογγυλά λευκά κρασιά με λεπτά 
αρώματα.μ Ταιριάζει πολύ με πουλερικά, σαλάτες και λευκό 
τυρί. Καλύτερα να σερβίρεται στους 10-12°C.

Τινακτορώγος

ΤΟΠΙΚΕΣ ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ
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Αυτοκινούµενη τρυγητική µηχανή

Αυτοκινούµενη τρυγητική µηχανή µε κεφαλή συλλογής 
Selectiv Process 2 
Ο χειριστής δουλεύει σε ένα περιβάλλον πιο άνετο από ποτέ. Μεγάλη, ευρύχωρη, αθόρυβη, 
κλιµατιζόµενη καµπίνα µε εκπληκτική περιµετρική ορατότητα για τον απόλυτο έλεγχο 
χειρισµού της µηχανής. 
Τα φώτα εργασίας led (16) κάνουν τη νύχτα µέρα.  
Θερµαινόµενο κάθισµα µε ανάρτηση αέρα, αρκετοί αποθηκευτικοί χώροι 
∆ύο ψυχόµενοι αποθηκευτικοί χώροι, συνολικής χωρητικότητας 50 λίτρων
Εργονοµικό περιβάλλον οδηγού µε ψηφιακή οθόνη αφής εικονιδίων 10,4 ιντσών, bluetooth, 
2 θύρες usb, οθόνη συνδεδεµένη µε 4 κάµερες, joystick 18 πλήκτρων.  
Ευελιξία: Οι µπροστινές ρόδες στρίβουν 95 µοίρες προσφέροντας ασύγκριτη ευελιξία κατά την 
οδήγηση.
Υψηλή ισχύς και σε χαµηλές στροφές κινητήρα:
Perkins κινητήρας ισχύος 150 έως 175 hp (Stage V)

Η κεφαλή Selectiv Process 2  
ΓΙΑ ΤΡΥΓΟ ΠΟΥ ∆ΕΝ ΣΥΓΚΡΙΝΕΤΑΙ  
Οι µπαλένες νέας τεχνολογίας δεν αφήνουν καρπό πάνω στο αµπέλι και δεν 
προκαλούν καµία ζηµιά στο φυτό. Η Optimum L 10 είναι η µοναδική µηχανή στον 
κόσµο που δουλεύει το σύστηµα εκραγισµού µε ταχύτητα υψηλότερη των 4 χλµ./
ώρα, κρατώντας αµείωτη την  απόδοση, καθώς οι µπαλένες συγχρονίζονται κάθε 
φορά µε την ταχύτητα της µηχανής.
•Έξτρα ανθεκτικές µπαλένες µε πανεύκολη συναρµολόγηση
•Καινοτόµος σχεδιασµός ιµάντα µεταφοράς. 
•Το σύστηµα διαλογής ξεχωρίζει µε ακρίβεια τον καρπό από τα φύλλα.
• Σε δεύτερο στάδιο, ό,τι φύλλα έχουν µείνει αποβάλλονται από το σύστηµα 

αναρρόφησης.
•Αν δηµιουργηθούν χυµοί κατά τη µεταφορά, δεν χάνονται, συλλέγονται στον κάδο
•Το τραπέζι διαλογής αφήνει µόνο τον καθαρό καρπό να πέσει στον κάδο.

Πάνω από 40 στρέµµατα  σε 8 ώρες 
Ο ΤΕΛΕΙΟΣ ΤΡΥΓΟΣ

•Κουµπί Sos

•∆υνατότητα συγκοµιδής σε κλίσεις εδάφους έως 35 µοίρες

•Αυτόµατο κεντράρισµα εισόδου στη σειρά

•Αισθητήρες εδάφους 

•Αυτόµατη προσαρµογή της µηχανής στο επιλεγµένο ύψος εργασίας (είσοδος-έξοδος)

• Άδειασµα κάδων έως 3 µ., αυτόµατο κατέβασµα κάδων µε 1 κουµπί. 
Χωρητικότητα κάδων 3.200 έως 3.600 L συνολικά.   

•Road Mode, Cruise Control

• ∆υνατότητα χρήσης της µηχανής µε επιπλέον αγροτικό εξοπλισµό (ψεκασµός, 
προκλάδεµα, κορφολόγηση, αποφύλλωση, καλλιεργητής, λίπανση)

  ΑΛΛΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

Με το σύστηµα αυτό πετυχαίνουµε το καλύτερο δυνατό 
προϊόν τρύγου. Μηδενικές απώλειες, άθικτος καρπός, 

χωρίς τσαµπιά, χωρίς φύλλα, καµία ζηµιά στο φυτό.

ΣΕΙΡΑ OPTIMUM

www.pellenc.com.gr
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Εγγυηµένη απόδοση κοπής 
Γρήγορο και ισχυρό ψαλίδι κλαδέµατος µε µπαταρία και µεγαλύτερη ασφάλεια. 
Η νέα κεφαλή κοπής προσφέρει δυνατότητα κλαδέµατος 35mm.
Νέο αντικοπτικό σύστηµα Activ’ Security για άµεση διακοπή λεπίδας σε περίπτωση που έρθει σε 
επαφή µε το χέρι σας. 
Εγγυηµένη αυτονοµία > 1 ηµέρα

Συρόµενη τρυγητική µηχανή Grapes‘Line
Η νέα γενιά των ρυµουλκούµενων µηχανών συγκοµιδής σταφυλιών

  ΤΕΧΝΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

   ΤΕΧΝΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ   

   ΟΙΚΟΝΟΜΙΑ

   ΥΨΗΛΗ ΠΟΙΟΤΗΤΑ 

   ΕΥΚΟΛΙΑ ΧΕΙΡΙΣΜΟΥ

• Ικανότητα συγκοµιδής πανοµοιότυπη µε εκείνη αυτοκινούµενης µηχανής 
συγκοµιδής

• 50% λιγότερο δαπανηρή από µια αυτοκινούµενη µηχανή συγκοµιδής
• Εξοικονόµηση καυσίµου µέσω της διαχείρισης ECO POWER: 

βελτιστοποίηση της ταχύτητας PTO σύµφωνα µε τις υδραυλικές απαιτήσεις 
του µηχανήµατος.

•Συνολική χωρητικότητα κάδου µέχρι 3600 λίτρα

•  Ευέλικτος Ταινιόδροµος διαλογής: έως και 5% περισσότερη συγκοµιδή 
στους κάδους σας!

•Νέο σχήµα δίσκου: βέλτιστη σφράγιση
•Βραχίονας συλλογής νέας γενιάς
•∆ΙΑ∆ΙΚΑΣΙΑ ΕΠΙΛΟΓΗΣ: 99,82% καθαρότητα

• Σύστηµα αυτόµατης καθοδήγησης στους στοίχους
•Ηµιαυτόµατη ρύθµιση κλίσης
• Βελτιστοποιηµένη περιστροφή στο αµπελοτεµάχιο µε την ράβδο έλξης ευρείας 

γωνίας
• Έλξη AUTO TORQUE: µια µηχανή µε τεχνολογία υποστήριξης οδηγού για 

πλαγιές και αµπελοτεµάχια
•Ασφαλής πλατφόρµα πλύσης
•Τηλεχειριστήρια πλύσης
•Κεντρική λίπανση

«EASY TOUCH» ∆ΙΕΠΑΦΗ
1. Οθόνη αφής 7 ιντσών.
2.  Ρυθµίσεις συγκοµιδής που διαχειρίζονται από την καµπίνα χρησιµοποιώντας 

την οθόνη EASY TOUCH.
3. Ευκολονόητα εικονογράµµατα και µενού.
4. Άνεση στην εργασία.

ΒΟΗΘΕΙΑ Ο∆ΗΓΟΥ
1. Αυτόµατη λειτουργία και στάσεις στο ύψος του αµπελοτεµαχίου.
2. Ανίχνευση εδάφους µε αισθητήρες.
3.  Απεικόνιση σε πραγµατικό χρόνο της κλίσης πλαγιάς, ποσοστό κλίσης και 

ύψους µηχανής.
4. ∆είκτης στάθµης κάδου.
5. Μετρητής έκτασης.

ΣΥΣΤΗΜΑ ∆ΙΕΥΘΥΝΣΗΣ ÏEASY DRIVEÐ
ΟΛΑ ΤΑ ΜΟΝΤΕΛΑ
Όλες οι λειτουργίες για το GRAPES’LINE σας, στο ΧΕΙΡΙΣΤΗΡΙΟ Pellenc.

1

2

3

ΣΥΜΒΑΤΕΣ ΜΠΑΤΑΡΙΕΣ 150 250

 Βάρος (g) 845 1680

 Μεγ. ισχύς (W) 865 1730

 Μέσος όρος διάρκειας ζωής (κύκλοι) 800 1000

 Ιµάντας  Ζώνη Πολύ άνετος

 Χρόνος φόρτισης 100% (ώρα)*  9ω 7ω

∆ιάµετρος κοπής (mm) 35

Βάρος (g) 720

Μήκος ψαλιδιού κλαδέµατος (mm) 265

Συµβατές µπαταρίες 150/250

GRAPES’LINES 60 80
∆ΙΑΣΤΑΣΕΙΣ   
Ελάχιστο πλάτος φυτεύσεων 1,50 m /1.40m 1,50 m
Απαιτούµενη ισχύς τράκτορα 70 κ.εκ 80 κ.εκ
Συνολικό ύψος (m) 3,38 m 3,42 m
Πλάτος κάδου (m) 2,50 m /02,20 m* 2,50 m
Μέγιστη κλίση πλαγιάς 27% 27%
Μέγιστη κλίση χωρίς σύστηµα διαλογής 30% -
Μέγιστη κλίση µε σύστηµα διαλογής - 25%
Ελαστικά 400/70-20 400/70-20

Ψαλίδι C35 

ΑΠΟΚΛΕΙΣΤΙΚΟΣ ΑΝΤΙΠΡΟΣΩΠΟΣ
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Ο
ι φυσικοί φελλοί αποτελούν 
το  91%  των πωμάτων, που 
χρησιμοποιούνται στα καλύ-
τερα και βραβευμένα κρασιά 

σύμφωνα με την κατάταξη του Wine 
Spectator’s Top 100. Επιπροσθέτως σε 
μια πρόσφατη έρευνα που έγινε από 
τη Πορτογαλική Ένωση Φελλο-παρα-
γωγών, APCOR, επιβεβαιώνεται ότι τα 
πώματα φυσικού φελλού προτιμώνται 
κατά κόρον από την πλειοψηφία των 
καταναλωτών κρασιού. Το 2021 ήταν 
η χρονιά με το μεγαλύτερο ποσοστό 
κρασιών τα οποία σφραγίστηκαν με 
πώματα φυσικών φελλών, σύμφωνα 
πάντα με το Wine Spectator’s Top 100. 
Επίσης τρεις ακόμα έρευνες επιβεβαι-
ώνουν ότι τα πώματα φελλού, είναι η 
καλύτερη επιλογή για τον πωματισμό 
των φιαλών κρασιού. 
Σύμφωνα με την εταιρεία ερευνών 
Nielsen μεταξύ των ετών 2010 και 2020 
όπου διεξήχθη η έρευνα, οι πωλήσεις 
των κρασιών που ήταν πωματισμένα 
με φυσικό φελλό, ανάμεσα στις 100 
καλύτερες ετικέτες, ανέβηκαν κατά 97%  
σε σύγκριση με τα υπόλοιπα πώματα 
που έφτασαν στο 6%. 

Πρωτοπορία Amorim
Ο Οίκος Amorim (Πορτογαλία), που 
είναι ο μεγαλύτερος κατασκευαστής 
φελλού παγκοσμίως, συμπληρώνει 
φέτος 152 χρόνια (1870 – 2022) παρου-
σίας και πρωτοπορίας στην παραγωγή 
πωμάτων φελλού. Τα τελευταία χρό-
νια έχει αναπτύξει τεχνολογίες στην 
επεξεργασία των πωμάτων  φελλού, 
οι οποίες είναι ιδιαίτερα φιλικές προς 
το περιβάλλον. 

Τεχνολογία Naturity
Η μέθοδος Naturity είναι μια απολύτως 
φυσική διεργασία, που αφαιρεί από τους 
φυσικούς φελλούς το TCA και άλλες 
150 πτητικές ενώσεις, οι οποίες μπορούν 
να επηρεάσουν αρνητικά το χαρακτήρα 
του κρασιού. Η συγκεκριμένη μέθοδος 
έχει αναγνωριστεί ως η πιο εξελιγμένη 

Σφραγίζει την ποιότητα του κρασιού, φροντίζει το περιβάλλον

ΦΥΣΙΚΟΣ ΦΕΛΛΟΣ

Μια φελλοδρύς αποµειώνει 309gr 
CO2 που υπάρχει στην ατµόσφαιρα.

τεχνολογία παγκοσμίως, για εξάλειψη 
του TCA, συνδυάζοντας τέσσερα στοιχεία: 
την υποπίεση στις 0,2 ατμόσφαιρες, 
τη θερμοκρασία μεταξύ 40°C - 50°C, 
τον ατμό απιονισμένου νερού και το 
χρόνο. Η διαδικασία Naturity αφορά 
την επεξεργασία όλων των φυσικών 
φελλών, ανεξαρτήτως κατηγορίας – 
ποιότητας, και διατηρεί ανέπαφες τις 
φυσικές και μηχανικές ιδιότητές τους. 

Απομείωση CO2

Τα τελευταία χρόνια η ισορροπία μεταξύ 
του φυσικού περιβάλλοντος και του 
ανθρώπου έχει διαταραχθεί σε μεγάλο 
βαθμό, με απογοητευτικά αποτελέσματα 
για τη ζωή του πλανήτη. Η μείωση, 
λοιπόν, του αποτυπώματος του CO2 
αναδεικνύει τη μοναδικότητα των 
φυσικών προϊόντων φελλού και των 
φελλοφόρων δρυών. Η συγκομιδή του 
φλοιού συμβάλλει στην καταπολέμη-
ση της υπερθέρμανσης του πλανήτη, 
επειδή αυξάνει την ικανότητα απορ-
ρόφησης CO2 της φελλοδρυός από 
την ατμόσφαιρα έως και πέντε φορές 
περισσότερο. Σύμφωνα με μελέτες και 
έρευνες που έχουν γίνει κατά την πα-
ραγωγή ενός φυσικού φελλού, ειδικά 
με τη μέθοδο Naturity, το αποτύπωμα 
του CO2   στην ατμόσφαιρα μειώνεται. 
Έχει υπολογιστεί ότι για να παραχθεί 
ένας φυσικός φελλός Naturity από 
τον Οίκο AMORIM, μια φελλοδρύς 
(φύλλα, φλοιός, κορμός, ρίζες) απο-
μειώνει 309gr CO2 που υπάρχει στην 
ατμόσφαιρα.

Μετάφραση: 
Χρύσα Μορόγλου
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Ο 
φελλός είναι φυσικό υλικό.  
Όλα τα πώματα φελλού προ-
έρχονται από φυσική πρώτη 
ύλη. Η DIAM, ξεκινώντας 

από αυτή την αρχή, έχει δημιουργήσει 
και συνεχίζει να δημιουργεί τα πώματα - 
προϊόντα της. Οι τεχνικές και οι μέθοδοι 
που χρησιμοποιεί είναι απόλυτα φυσι-
κές,σε απόλυτη αρμονία και με σεβασμό 
προς το περιβάλλον και τη βιωσιμότητα.
Η μέθοδος καθαρισμού του τρίμματος 
φελλού αποκλειστικά και μόνο με το 
διοξείδιο του άνθρακα στο υπερκρίσιμο 
σημείο, εκτός από 100 % αποτελεσμα-
τική, είναι και απόλυτα φυσική.
Το CO2, στο υπερκρίσιμο σημείο, υπερ-
δραστικό, διερχόμενο μέσα από το τρίμμα 
φελλού, εξάγει όλα τα αέρια συστατικά 
του μείγματος «φελλός», περίπου 150 
μόρια, και αφήνει μόνο τη στερεή και 
καθαρή φελλίνη (suberin). Πρόκειται 
για φυσική μέθοδο διαχωρισμού μείγ-
ματος που πραγματοποιείται στους 31οC 
σχεδόν θερμοκρασία περιβάλλοντος.
Το τρίμμα δεν υφίσταται καμία άλλη 
κατεργασία και ασφαλώς δεν εκτίθεται 

στην υψηλή θερμοκρασία της άτμισης.
Η σύνθεση των διαφόρων τύπων πω-
μάτων DIAM αποτελεί τεχνολογικό 
επίτευγμα. «Για σχεδόν είκοσι χρόνια 
η DIAM έχει προσπαθήσει να βρει 
πρωτοποριακές λύσεις για να υπερνι-
κήσει το οξυγόνο και το χρόνο», είπε ο 
Dominique Tourneix, CEO της Diam 
Bouchage, με την ευκαιρία της ένταξης 
της DIAM στη διεθνή κοινότητα των 
υποστηρικτών των Masters of Wine.
Η μικρή ποσότητα μικροσφαιριδίων α-
έρα, φυσικό υλικό, έλκει τις ιδιότητες 
από τον φυσικό φελλό και συμβάλλει 
στις άριστες φυσικομηχανικές ιδιότητες 
των πωμάτων. Στους φελλούς DIAM 
είναι προφανές ότι δεν χρησιμοποιού-
νται οξειδωτικά μέσα για αποστείρωση.
Οι φελλοί δεν εκτίθενται σε αυξομειώσεις 
θερμοκρασίας, ούτε σε άλλες χημικές 
διεργασίες. Τα πώματα και το περιβάλ-
λον δεν επιβαρύνονται.
Η ύψιστη έκφραση της φυσικής προσέγ-
γισης στη δημιουργία πωμάτων, είναι 
οι φελλοί DIAM ORIGINE από 100% 
φυσικές πρώτες ύλες, καθότι συντίθε-

νται από το καθαρισμένο DIAMANT 
τρίμμα φελλού, φυσικό κερί μέλισσας 
και φυτικό ρητινέλαιο.
Η Diam Bouchage υποστηρίζει τις τοπικές 
ενώσεις μελισσοπαραγωγών, από τις 
οποίες προμηθεύεται το μελισσόκερο.
Η DIAM χρησιμοποιεί και την εκτύπωση 
με laser, περιβαλλοντικά φιλικότερη, 
τάση που η εταιρεία μας συμμερίζεται 
και εφαρμόζει επίσης. 
Τέλος, το αρνητικό ανθρακικό απο-
τύπωμα των φελλών DIAM, με τιμές 
- 124 g  Eq CO2  για τα Diam και - 218 
g  Eq CO2  για τα Mytik Diam, επη-
ρεάζει το αντίστοιχο αποτύπωμα των 
οινοποιείων που χρησιμοποιούν τους 
φελλούς αυτούς.
Η φύση μας έχει χαρίσει τον φελλό, το 
υλικό το πιο ταιριαστό για το κλείσιμο, τη 
διατήρηση, την εξέλιξη, την παλαίωση 
των κρασιών.
Η DIAM παράγει πώματα με βάση την 
αρχή : Η τεχνολογία πρέπει να σέβεται 
το περιβάλλον και τη φύση. 

       TΙΝΑ ΚΟΚΚΑΛΙ∆ΟΥ - CORK HELLAS

DIAM   

Ένα απόλυτα φυσικό προϊόν
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Σ
τη μετά covid περίοδο, ο κόσμος 
μεταβαίνει με απίστευτη ταχύτητα 
στη νέα ψηφιακή εποχή, ενώ 
αυξανόμενη βαίνει διαρκώς και 

η ευαισθησία για το περιβάλλον, την 
αειφόρο ανάπτυξη και τα κριτήρια ESG. 
Επιπρόσθετα, σε μια περίοδο όπου η 
παγκόσμια ενεργειακή αγορά βρίσκεται 
αντιμέτωπη με μια έντονη γεωπολιτική 
κρίση, το ενεργειακό κόστος αποτελεί 
τη νούμερο ένα δαπάνη ενώ η ανάγκη 
μεταστροφής σε «καθαρές» πηγές ε-
νέργειας, αποτελεί μονόδρομο για τις 
επιχειρήσεις. 
Η ενεργειακή αναβάθμιση είναι η επόμενη 
μεγάλη πρόκληση για τις επιχειρήσεις.
Συνεπώς και ο πρωτογενής τομέας θα 
επηρεαστεί σημαντικά και θα ακολου-
θήσει τη διεθνή τάση για να παραμείνει 
ανταγωνιστικός και να συνεχίσει να α-
ναπτύσσεται.
Η Eurobank, ως τράπεζα των επιχειρή-
σεων και της επιχειρηματικότητας, είναι 
προσανατολισμένη στο να προσφέρει 
πάντα κατάλληλες και ολοκληρωμένες 
λύσεις προς τις επιχειρήσεις πελάτες της. 
Αναγνωρίζοντας τη σημασία του Α-
γροδιατροφικού τομέα στην ελληνική 
οικονομία, στηρίζει ενεργά τον κλάδο, 
προκειμένου να αξιοποιηθούν τα  χρημα-
τοδοτικά προγράμματα που παρέχονται 
σήμερα στη χώρα. 
Δίνει έμφαση σε στρατηγικές που ε-
πικεντρώνονται στην ασφάλεια της 
εφοδιαστικής αλυσίδας και στις επιχειρήσεις που ασχο-
λούνται με αυτήν, στην αξία της πιστοποίησης, στην 
ψηφιοποίηση, και στην καινοτομία, μέσω του οικοσυ-
στήματος Business Banking Αγροδιατροφικός Τομέας, 
το οποίο περιλαμβάνει:

ΧΡΗΜΑΤΟΔΟΤΗΣΕΙΣ
●Χρηματοδότηση «Πρωτογενή Τομέα» 
μέσω προγραμμάτων του ΕΣΠΑ & του 
Ταμείου Ανάκαμψης και Ανθεκτικότητας: 
Η  Τράπεζα παρέχει ένα ολοκληρωμένο 
πρόγραμμα δράσεων για την ολιστική 
κάλυψη των αναγκών των επιχειρήσεων 
καθ’ όλη την προγραμματική περίοδο, με 
βασικούς  άξονες την έγκυρη ενημέρωση, 
την χρηματοδότηση & την υποστήριξη 
κατά τη φάση της υλοποίησης.
●Χρηματοδοτικό Πρόγραμμα Εγγυ-
οδοσίας EIF-Agri: Χρηματοδότηση με 
προνομιακούς όρους, επιλέξιμων επεν-
δυτικών σχεδίων ΜμΕ που ανήκουν στον 
«Αγροδιατροφικό τομέα», με εγγύηση 
της EIF στο 80% του ποσού του δανείου.
●Χρηματοδότηση Επαγγελματικού 
Εξοπλισμού: Σε συνεργασία με τις κο-
ρυφαίες εταιρείες του χώρου.
●Κάλυψη αναγκών Κεφαλαίου Κίνησης 
που προκύπτουν από το συναλλακτικό 
κύκλωμα των αγροτών μέσω χρηματο-
δοτικών εργαλείων της Τράπεζας, όπως 
το Factoring και το όριο Trade Club για 
τις εξαγωγικές επιχειρήσεις.
●Προνομιακό πρόγραμμα Χρηματοδό-
τησης Φωτοβολταϊκών και αφορά την 
χρηματοδότηση νέων ΦΒ πάρκων και 
την Αναχρηματοδότηση υφιστάμενων 
με ευνοϊκότερους όρους.

ΕΞΕΙΔΙΚΕΥΜΕΝΗ  ΥΠΟΣΤΗΡΙΞΗ
●Μέσω του πλέγματος υπηρεσιών 

«EUROBANK Ανάπτυξη», το οποίο προσφέρει στις μι-
κρομεσαίες επιχειρήσεις υποστήριξη σε όλα τα στάδια 
υλοποίησης μιας επένδυσης, παρέχει: 
• Διευκόλυνση της πρόσβασης στα διαθέσιμα αναπτυξιακά 
προγράμματα μέσω της εφαρμογής Business Check Up. 

OΛΟΚΛΗΡΩΜΕΝΕΣ ΛΥΣΕΙΣ 
BUSIΝΕSS BANKING

Ο ΑΓΡΟ∆ΙΑΤΡΟΦΙΚΟΣ ΤΟΜΕΑΣ, ΩΣ ΣΤΡΑΤΗΓΙΚΟΣ ΠΥΛΩΝΑΣ ΤΗΣ ΕΛΛΗΝΙΚΗΣ ΟΙΚΟΝΟΜΙΑΣ  ΜΕ ΣΗΜΑΝΤΙΚΗ 
ΣΥΝΕΙΣΦΟΡΑ ΣΤΟ ΑΕΠ, ΤΗΝ ΑΠΑΣΧΟΛΗΣΗ ΚΑΙ ΤΙΣ ΕΞΑΓΩΓΕΣ, ΒΡΙΣΚΕΤΑΙ ΜΠΡΟΣΤΑ  ΣΕ ΜΙΑ ΜΟΝΑ∆ΙΚΗ ΕΥΚΑΙΡΙΑ 

ΑΝΑΒΑΘΜΙΣΗΣ ΤΗΣ ΑΝΤΑΓΩΝΙΣΤΙΚΟΤΗΤΑΣ ΤΟΥ ΜΕΣΩ ΤΩΝ ΕΠΕΝ∆ΥΤΙΚΩΝ ΣΧΕ∆ΙΩΝ ΠΟΥ ΥΛΟΠΟΙΟΥΝΤΑΙ 

ΜΕΧΡΙ Ο ΚΑΡΠΟΣ ΝΑ ΓΙΝΕΙ ΦΙΑΛΗ  ●  ΚΑΙ ΠΑΛΙ ΑΠΟ ΤΗΝ ΑΡΧΗ
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• Υποστήριξη στη δημιουργία της επενδυτικής πρότασης, 
υποβολής του φακέλου και υλοποίησης της επένδυσης, μέσω 
ενός δικτύου εξωτερικών συμβούλων σε όλη την Ελλάδα 
• Παροχή χρηματοδοτικών λύσεων με απλές  διαδικασίες

ΥΠΗΡΕΣΙΕΣ 
ΠΡΟΣΤΙΘΕΜΕΝΗΣ ΑΞΙΑΣ
Αξιοποιώντας τις δυνατότητες που προσφέρει η τεχνολογία 
και με στόχο την υποστήριξη της ανάπτυξης και της ψηφιακής 
μετάβασης των επιχειρήσεων του Αγροδιατροφικού Κλάδου, 
το Οικοσύστημα πλαισιώνεται από μια σειρά μη τραπεζικών 
υπηρεσιών με προνομιακούς όρους, είτε της Τράπεζας, είτε 
σε συνεργασία με τρίτες εταιρίες, στους εξής άξονες:
● Υποστήριξη εξαγωγών 
Διαθέτοντας εμπειρία στις Διεθνείς Εμπορικές Συναλλαγές, 
προσφέρουμε όλα τα απαραίτητα εργαλεία και την τεχνογνω-
σία για να επεκταθούν στις αγορές του εξωτερικού:
• Διαδικτυακή Πύλη (Portal) Εξαγωγών exportgate.gr
• Eurobank Trade Club 
• Trade Corridors
● Αναβάθμιση & Λειτουργία της επιχείρησης
• Πιστοποιήσεις TÜV Austria Hellas
• Ενεργειακή αναβάθμιση Cerved 

● Υποστήριξη πωλήσεων 
• Δημιουργία website και πρόσβαση σε χιλιάδες καταναλωτές 
σε όλο τον κόσμο μέσα από την πλατφόρμα της Wikifarmer 
(νωπά προϊόντα) ή μέσω του marketplace της Amazon (τυ-
ποποιημένα προϊόντα).
• Προβολή της επιχείρησης και των προϊόντων της με προ-
νομιακό κόστος σε συνεργασία με τη Vrisko
• Δραστηριοποίηση στο ηλεκτρονικό εμπόριο με τη λύση 
e-commerce solutions
Επιπλέον, αξίζει να σημειωθεί ότι στo οικοσύστημα καινοτομίας 
του Egg enter grow go  σε συνεργασία με το Corallia, δραστη-
ριοποιούνται καινοτόμες εταιρείες από τον Αγροδιατροφικό 
Κλάδο, οι οποίες είτε προτείνουν βελτίωση της παραγωγής με 
χρήση της τεχνολογίας, είτε παράγουν με καινοτόμες μεθόδους.  
Αξιοποιώντας την εξειδίκευση και τις καινοτόμες τεχνολογικές 
εφαρμογές των εταιρειών προσφέρουμε στους πελάτες μας τη 
δυνατότητα να εξελίξουν και να βελτιώσουν την παραγωγική τους 
διαδικασία ενισχύοντας παράλληλα την ανταγωνιστικότητά τους. 
Στην Eurobank στηρίζουμε διαχρονικά τις επιχειρήσεις 
του κλάδου τροφίμων και ποτών παρέχοντας ένα σύνολο 
εργαλείων και επιλογών, που συμβάλλουν ουσιαστικά 
στη βελτιστοποίηση της παραγωγικής αλλά και της με-
ταποιητικής διαδικασίας.
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Ελληνικό κρασί
Στιγµές από το

•Κτήμα Κώστα Λαζαρίδη
•Κτήμα Μανωλεσάκη
•Κτήμα Παυλίδη
•Nico Lazaridi Wines 
•Oenops Wines•Κτήμα Κυρ Γιάννη

•Κτήμα Αποστολίδη
•Κτήμα Βιβλία Χώρα

•Κτήμα Τσέλεπου

•Οινοποιία
Ψαρούλη

ΑΡΚΑ∆ΙΑ | ΜΑΝΤΙΝΕΙΑ

ΜΕΣΣΗΝΙΑ

•ΕΟΣ Σάμου

∆ΡΑΜΑ

•Κτήμα Ταραλάς
•Κτήμα Φουντή

ΗΜΑΘΙΑ | ΝΑΟΥΣΑ

•Οινοποιείο Πάντου
•Amyntas Wines

ΦΛΩΡΙΝΑ |  ΑΜΥΝΤΑΙΟ

•Κτήμα Χατζημιχάλη

ΑΤΑΛΑΝΤΗ

ΣΑΜΟΣ
•Vaptistis Winery

ΤΗΝΟΣ

Κτήμα Ρούσσος

•Οινοποιείο Αρτέμης Καραμολέγκος
•Οινοποιείο Βενετσάνου
•Οινοποιείο Χατζηδάκη
•Οινοποιείο Anhydrous
•Οινοποιία Γαβαλά

•Κτήμα Μιχαλάκη 
•Οινοποιείο Διαμαντάκης 
•Οινοποιείο Ευφροσύνη 
•Scalarea Estate
 

ΠΑΡΟΣ

ΣΑΝΤΟΡΙΝΗ

ΗΡΑΚΛΕΙΟ

•Ορεάλιος Γη

ΚΕΦΑΛΟΝΙΑ

•Οινοποιείο Τετράμυθος

ΚΑΒΑΛΑ

•Domaine Agrovision
•Tsantali

ΧΑΛΚΙ∆ΙΚΗ

•Κτήμα Γεροβασιλείου
•Οίνοι Αδάμ
•Οινοποιείο Ασλάνη

ΘΕΣΣΑΛΟΝΙΚΗ

•Κτήμα Μερκούρη
•Κτήμα Σμυρλή
•Οινοποιία Μαρκόγιαννη

ΗΛΕΙΑ

•Cavino Winery

AΧΑΪΑ | ΑΙΓΙΑΛΕΙΑ

•Κτήμα Αϊβαλή
•Κτήμα Παλυβού
•Οινοποιείο Ιερόπουλος
•Οινοποιείο Καραμήτσος
•Οινοποιείο Νικολάου
•Οινοποιείο Παπαγιαννακόπουλος
•Οινοποιείο Acra
•Gaia Wines

ΚΟΡΙΝΘΙΑ | ΝΕΜΕΑ

•

H σειρά παρουσίασης των οινοποιείων στις επόμενες σελίδες είναι αλφαβητική και ακολουθεί γεωγραφικά κριτήρια.
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Ο Κώστας Λαζαρίδης µε τη σύζυγό του Ιουλία και τους δύο γιους του Γιώργο και Γεράσιµο

Με το βλέµµα  
στο µέλλον
Η ΚΑΙΝΟΤΟΜΙΑ και ο σεβασµός 
στη φύση χαρακτηρίζουν κάθε 
ενέργεια της Κτήµα Κώστα 
Λαζαρίδη ΑΕ από το ξεκίνηµά 
της, κάτι που αποδεικνύεται 
από µια σειρά παραγόντων: Την 
ποικιλιακή σύνθεση των πρώτων 
αµπελώνων, που έθεσε τις 
βάσεις για την αναγέννηση της 
αµπελοκαλλιέργειας στην περιοχή,  
τον εξοπλισµό του οινοποιείου, ο 
οποίος χαρακτηρίζεται σταθερά 
από τεχνολογική πρωτοπορία και 
τέλος τον χαρακτήρα των κρασιών, 
ο οποίος εκφράζει κάθε χρόνο τις 
ιδιαιτερότητες του αµπελώνα. 

Άποψη του αµπελώνα στην Πλατανιά
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Σεβασμός στη φύση
& καινοτομία

Απαράβατες αρχές για το Κτήµα Κώστα Λαζαρίδη 

Ήδη από τη δεκαετία του ‘70, ο Κώστας Λα-
ζαρίδης πίστευε βαθιά πως η γενέτειρά του, 
η ∆ράµα, όχι µόνο θα µπορούσε να παρά-
γει κρασιά που θα διακρίνονταν στο διε-
θνές στερέωµα, αλλά και πως µε την πά-
ροδο των ετών θα κατάφερνε να ενταχθεί 
στον αµπελοοινικό χάρτη ως µια «Πόλη του 
Κρασιού». Το 1979 εγκαθιστά στον Ξηρο-
πόταµο, ένα χωριό στις πλαγιές του Φαλα-
κρού όρους, τον πρώτο γραµµικό αµπελώ-
να της ∆ράµας και ακολουθεί το µοναδικό 
για εκείνη την εποχή σύγχρονο οινοποιείο 
στην ευρύτερη περιοχή.  Το 1992 δηµιουρ-
γείται το Κτήµα Κώστα Λαζαρίδη στην Αδρι-
ανή ∆ράµας, που έµελλε να αλλάξει τα δε-
δοµένα σε ολόκληρο τον κλάδο.    
Ξεκινώντας από µία έκταση 100 στρεµµά-
των, σήµερα διαχειρίζεται περίπου 3.000 
στρµ. φυτεµένα µε  ελληνικές και διεθνείς 
ποικιλίες που εκτείνονται σε τέσσερις το-
ποθεσίες της ∆ράµας,  την Αδριανή, την 
Καλή Βρύση, το ορεινό Κατάφυτο και την 
Πλατανιά. Η κάθε µία παρουσιάζει τα δι-
κά της µοναδικά χαρακτηριστικά, αξιοποι-
ώντας το σύνολο των  διαφορετικών εδα-
φοκλιµατικών παραγόντων του terroir της. 
Οι αµπελώνες καλλιεργούνται σύµφωνα 
µε τις αρχές της Ολοκληρωµένης ∆ιαχεί-
ρισης Agro 2.1 και το σύνολο της παραγω-
γής οινοποιείται αποκλειστικά στις σύγ-
χρονες εγκαταστάσεις του Κτήµατος.

Οινότρια Γη, Καπανδρίτι Αττικής
Στις αρχές της χιλιετίας, ο Κώστας Λαζα-
ρίδης έθεσε ως στόχο να αποδείξει ότι τα 
εδάφη της Αττικής µπορούν να παράξουν 
εξαιρετικής ποιότητας ερυθρά κρασιά, γε-
γονός που επιβεβαιώθηκε µε την δηµι-
ουργία της «Οινότριας Γης» στο Καπανδρί-
τι Αττικής, µια περιοχή µε µεγάλη οινική 
ιστορία από την αρχαιότητα µέχρι και σή-

µερα. Οι πρώτες φυτεύσεις ξεκίνησαν το 
2000. Οι αµπελώνες βρίσκονται στις όχθες 
της λίµνης του Μαραθώνα και καλλιεργού-
νται σύµφωνα µε τα πρότυπα βιολογικής 
καλλιέργειας από το 2005. Πρόκειται για 
ξερικούς αµπελώνες που αποφέρουν χα-
µηλές στρεµµατικές αποδόσεις ενώ το κλί-
µα και κυρίως το έδαφος της περιοχής 
ευνοούν ιδιαίτερα τις ερυθρές ποικιλίες 
σταφυλιού προσφέροντας έτσι πληθωρικά 
ερυθρά κρασιά. Η παραγωγή στρέφεται στο 
Αγιωργίτικο, το Cabernet Sauvignon και το 
Syrah, που αποκαλύπτουν έναν διαφορε-
τικό χαρακτήρα εκφράζοντας απόλυτα το 
ιδιαίτερο µικροκλίµα της Λίµνης του Μα-
ραθώνα και δηµιουργώντας έτσι κρασιά µε 
δυναµική προσωπικότητα. Ένα µικρό σύγ-
χρονο οινοποιείο αξιοποιεί αποκλειστικά 
την παραγωγή των ιδιόκτητων αµπελώ-
νων. Ωστόσο, στην «Οινότρια Γη» µπορεί 
να συναντήσει κανείς πολλά περισσότερα. 
Σε ένα συγκρότηµα 10.500 τετραγωνικών 
µέτρων φιλοξενούνται το Μουσείο Οίνου 
Κώστα Λαζαρίδη, χώροι για τη διοργάνωση 
κοινωνικών εκδηλώσεων, αίθουσες συνε-
δρίων όπως επίσης και υπόγειες κάβες για 
την παλαίωση των κρασιών.

Πρεσβευτής του ελληνικού οίνου
Το Κτήµα Κώστα Λαζαρίδη συγκαταλέγεται 
ανάµεσα στους κορυφαίους πρεσβευτές της 
Ελλάδας στον οινικό κλάδο. Η προσήλωση 
στην ποιότητα και η τεχνογνωσία που έχει 
αναπτυχθεί εγγυώνται το εξαιρετικό και πο-
λυβραβευµένο αποτέλεσµα. Πάνω από το 
50% της ετήσιας παραγωγής κρασιών εξάγε-
ται σε 26 χώρες παγκοσµίως, µε το µεγαλύ-
τερο ποσοστό να αφορά τις αγορές της Γερ-
µανίας και των ΗΠΑ. Ακολουθούν οι ΗΠΑ, 
η Κίνα, η Βραζιλία, η Αυστραλία, ο Καναδάς, 
αλλά και η υπόλοιπη Ευρώπη.

Το Κτήµα Οινότρια Γη στο Καπανδρίτι Αττικής
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Υψηλά ποιοτικά 
χαρακτηριστικά
Η ΑΜΠΕΛΟΥΡΓΙΚΗ περιοχή Π.Γ.Ε 
∆ράµα περιλαµβάνει το σύνολο του νοµού 
όπου αναδιπλώνεται ένα αµπελοτόπι 
περίπου 5.000 στρµ. Οι αµπελώνες 
είναι εγκατεστηµένοι σε υψόµετρο 
διακύµανσης από 80- 500 µ., σε εδάφη 
στην πλειοψηφία τους αµµοαργιλώδη.  
Η αλληλεπίδραση των κλιµατικών 
συνθηκών και της σύστασης των εδαφών 
µε τις καλλιεργούµενες ποικιλίες, 
τις εφαρµοζόµενες καλλιεργητικές 
φροντίδες και τις οινοποιητικές τεχνικές 
διαµορφώνουν τα ποιοτικά χαρακτηριστικά 
των οίνων Π.Γ.Ε ∆ράµα. Οι διεθνείς 
ποικιλίες Cab. Sauvignon, S. Blanc, 
Chardonnay, Merlot, Syrah, Cab. Franc, 
Pinot Noir δίνουν πολύ καλά αποτελέσµατα 
ενώ υπάρχουν και οι ελληνικές Ασύρτικο, 
Ληµνιό, Μαλαγουζιά, Μοσχόµαυρο, 
Αγιωργίτικο και Μοσχάτο Αλεξανδρείας. 

Ο Σταύρος Μανωλεσάκης στον αµπελώνα του Κτήµατος

Περισσότερες ελληνικές ποικιλίες αναµένεται να υποδεχθεί ο αµπελώνας 
της ∆ράµας µε τους ήπιους χειµώνες και το ξηρό θερµό καλοκαίρι.

Υψηλά ποιοτικά 
χαρακτηριστικά
Η ΑΜΠΕΛΟΥΡΓΙΚΗ
∆ράµα περιλαµβάνει το σύνολο του νοµού 
όπου αναδιπλώνεται ένα αµπελοτόπι 
περίπου 5.000 στρµ. Οι αµπελώνες 
είναι εγκατεστηµένοι σε υψόµετρο 
διακύµανσης από 80- 500 µ., σε εδάφη 
στην πλειοψηφία τους αµµοαργιλώδη.  
Η αλληλεπίδραση των κλιµατικών 
συνθηκών και της σύστασης των εδαφών 
µε τις καλλιεργούµενες ποικιλίες, 
τις εφαρµοζόµενες καλλιεργητικές 
φροντίδες και τις οιν
διαµορφώνουν τα ποιοτικά χαρακτηριστικά 
των οίνων Π.Γ.Ε ∆ράµα. Οι διεθνείς 
ποικιλίες Cab. Sauvignon, S. Blanc, 
Chardonnay, Merlot, Syrah, Cab. Franc, 
Pinot Noir δίνουν πολύ καλά αποτελέσµατα 
ενώ υπάρχουν και οι ελληνικές Ασύρτικο, 
Ληµνιό, Μαλαγουζιά, Μοσχόµαυρο, 
Αγιωργίτικο και Μοσχάτο Αλεξανδρείας. 

Ο ιδιόκτητος 
αμπελώνας 

του Κτήματος  
Μανωλεσάκη 

απλώνεται 
γύρω από το 

υπερσύγχρονο 
οινοποιείο
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Εξαιρετική 
χρονιά

για τα ερυθρά
∆είχνει ο απολογισµός του τρύγου 

για το δραµινό Κτήµα Μανωλεσάκη

«Τα ιδιόκτητα αµπελοτόπια του Κτήµατος Μανωλεσά-
κη βρίσκονται στην ευρύτερη περιοχή της ∆ράµας, στην 
Αδριανή, το ∆οξάτο και την Αγορά. Οι καιρικές συνθήκες 
το χειµώνα 2021-2022 εξελίχθηκαν µε κανονικές θερµο-
κρασίες, χωρίς ακραία φαινόµενα. Η άνοιξη 2022 είχε 
αρκετές βροχές και θερµοκρασίες µικρότερες από τις κα-
νονικές της εποχής, που συντέλεσαν σε καθυστερηµένη 
δακρύρροια, διόγκωση οφθαλµών και ανθοφορία, περί-
που για 15 µέρες από πέρσι. Στη συνέχεια ακολούθησαν 
λιγότερες βροχές και άνοδος της θερµοκρασίας µε απο-
τέλεσµα η καρπόδεση και ο περκασµός να βρίσκονται πί-
σω από την περσινή περίοδο κατά επτά µέρες.
Ο τρύγος ξεκίνησε για το Sauvignon Blanc στις 20 Αυ-
γούστου. Ακολούθησαν οι λευκές ποικιλίες Μαλαγου-
ζιά και Μοσχάτο Αλεξανδρείας και στη συνέχεια άρχισαν 
βροχές που εµπόδιζαν τον τρύγο. Καθώς είχαν µείνει 
µόνο οι ερυθρές Merlot, Syrah, Ληµνιό, Μοσχόµαυρο, 
Αγιωργίτικο και Cabernet Sauvignon και το Ασύρτικο δεν 
είχαν κάποιο πρόβληµα ασθένειας. Tα σταφύλια ήταν σε 
καλή κατάσταση και µε baume µεγαλύτερο των συνηθι-
σµένων, οξύτητα και pH ισορροπηµένα. Ο τρύγος όπως 
πάντα τα τελευταία οχτώ χρόνια, ήταν νυχτερινός,
Αυτή την στιγµή τα λευκά και ροζέ κρασιά βρίσκονται 
στο στάδιο της ωρίµανσης πάνω στις φίνες λάσπες και 
στην ολοκλήρωση της µηλογαλακτικής ζύµωσης για τα 
ερυθρά. Οι ερυθρές ποικιλίες είχαν αυξηµένο φαινολικό 
φορτίο. Οι πρώτες ενδείξεις είναι ότι θα είναι µια καλή 
χρονιά για τα λευκά και µια εξαιρετική για τα ερυθρά.»

Αγγελική Αποστολάκη, Οινολόγος
∆ιεύθυνση Παραγωγής

Περισσότερες ελληνικές ποικιλίες αναµένεται να υποδεχθεί ο αµπελώνας  
της ∆ράµας µε τους ήπιους χειµώνες και το ξηρό θερµό καλοκαίρι.
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Εκλεκτοί οίνοι
από ένα ιστορικό terroir
Με απόλυτο στόχο την ποιότητα πορεύεται το Κτήµα Παυλίδη

Το Κτήµα Παυλίδη βρίσκεται στην περιοχή 
των Κοκκινογείων της ∆ράµας, σε µία στε-
νή κοιλάδα που περιστοιχίζεται αµφιθεα-
τρικά από τρία µεγάλα όρη (Φαλακρό, Με-
νοίκιο, Παγγαίο) αφήνοντας µεταξύ τους 
δίοδο προς το Αιγαίο πέλαγος. 
Αυτή η γεωγραφική διαµόρφωση προσ-
δίδει στους αµπελώνες του Κτήµατος ένα 
ιδιαίτερο µικροκλίµα, µε δροσερούς ανέ-
µους κατά τη διάρκεια της νύκτας, οι οποί-
οι συνεπάγονται µία σηµαντική πτώση της 
θερµοκρασίας. Έτσι, παρατείνεται η περίο-
δος ωρίµανσης, δίνοντας στα σταφύλια τη 
δυνατότητα να προσεγγίσουν τη βέλτιστη 
ισορροπία µεταξύ σακχάρων και οξύτη-
τας, συγκεντρώνοντας παράλληλα υψηλά 
αρωµατικά και φαινολικά χαρακτηριστικά. 
Κύριος στόχος του Κτήµατος είναι η πα-
ραγωγή εκλεκτών οίνων, οι οποίοι να φέ-
ρουν τον ιδιαίτερο χαρακτήρα των εδα-
φών, τα οποία, από την αρχαιότητα µέχρι 
και τη νεότερη Ελλάδα, είχαν επιλεχθεί 
από τους προγόνους µας για την εγκατά-
σταση των αµπελώνων τους. 
Για την επίτευξη των στόχων το Κτήµα δι-
αθέτει αµπελώνα 650 στρµ., όπου καλλι-
εργούνται ελληνικές και διεθνείς ποικι-
λίες, µε σκοπό τον έλεγχο της ποιότητας 
σε κάθε στάδιο. Με σύγχρονες καλλιερ-

γητικές τεχνικές, όπως η άρδευση στα 
πρότυπα του RDI µε την υποστήριξη ιδιό-
κτητων µετεωρολογικών σταθµών, και ο 
νυχτερινός τρύγος, προσεγγίζεται η βέλ-

τιστη ωριµότητα, ενώ ο οινολογικός εξο-
πλισµός επιλέγεται αυστηρά µε αρχή την 
προστασία της πρώτης ύλης, του σταφυ-
λιού και των προϊόντων του. 
Έτσι, µε την οινοποίηση εξάγονται και 
αναδεικνύονται κάθε φορά τα ιδιαίτερα 
χαρακτηριστικά, το αρωµατικό δυναµικό 
και οι γευστικές ισορροπίες που κρύβει 
µέσα στα κύτταρά του το σταφύλι.
Ειδικότερα το Κτήµα Παυλίδη έχει να πα-
ρουσιάσει την οικογένεια ΤΗΕΜΑ, µε το 
λευκό να γεννιέται από τη σύζευξη του 
Ασύρτικου µε το Sauvignon Blanc, το 
THEMA Ερυθρό αποτέλεσµα της συνύπαρ-
ξης του Αγιωργίτικου µε το Syrah και το 
THEMA ροζέ παραγόµενο από σταφύλια 
της ισπανικής ποικιλίας Tempranillo. 
Επίσης, υπάρχουν οι premium µονο-
ποικιλιακοί οίνοι EMPHASIS Assyrtiko, 
EMPHASIS Chardonnay, EMPHASIS 
Agiorgitiko, EMPHASIS Tempranillo και 
EMPHASIS Syrah. Τέλος, σε λίγες µέρες 
θα κυκλοφορήσει και η δεύτερη εσοδεία 
2022 του ροζέ οίνου ALMA, χαρµάνι δύο 
ποικιλιών -Αγιωργίτικο και Syrah. Ο νέ-
ος αυτός oίνος ALMA φέρει την Προστα-
τευόµενη Γεωγραφική Ένδειξη ∆ράµα, 
όπως άλλωστε όλοι οι υπόλοιποι οίνοι 
THEMA και EMPHASIS.

Διακρίσεις
Μερικές από τις πιο σηµαντικές 
διακρίσεις που απέσπασαν  πρόσφατα 
οι οίνοι του Κτήµατος Παυλίδη:

Selections Mondiales 
des Vins 2022 
Χρυσό Μετάλλιο για το  
Thema Ερυθρό  εσοδείας 2020
Χρυσό Μετάλλιο για το  
EMPHASIS Syrah 2019

Μundus Vini  
Summer Tasting 2022
Eιδικό Βραβείο Best of Show Greek 

Red Wine για το THEMA Eρυθρό 2020
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EMPHASIS | Assyrtiko

EMPHASIS | Syrah

ΟΨΗ Μέτριο προς βαθύ ρουµπινί.

ΜΥΤΗ Κεράσι, βύσσινο και κόκκινο δαµάσκηνο 
σε ώριµη εκδοχή, µε νότες ινδοκάρυδου 
και µαύρου πιπεριού.

ΣΤΟΜΑ  Γεµάτο, λιπαρό, µε πλούσιο φρούτο. 
Φινετσάτες τανίνες και ικανοποιητική 
διάρκεια.

ΟΨΗ Απαλό κιτρινοπράσινο.

ΜΥΤΗ  Έντονη µύτη ροδάκινου και λευκόσαρκων 
φρούτων που σταδιακά θα αποκτήσει 
περισσότερη ορυκτότητα.

ΣΤΟΜΑ   Γεµάτο, µε κυρίαρχη την οξύτητα, δίνει αίσθηση 
φρεσκάδας, ενώ ταυτόχρονα ο ικανοποιητικός 
όγκος ισορροπεί το αποτέλεσµα δίνοντας πολλές 
δυνατότητες για αρµονία µε φαγητό. Με έντονα 
φρουτώδη επίγευση και διάρκεια.

ΟΨΗ Απαλό κιτρινοπράσινο.

ΜΥΤΗ  Μύτη ανανά, αχλαδιού, λευκόσαρκων 
φρούτων, αµύγδαλου και µικρές 
νύξεις δρυός.

ΣΤΟΜΑ   Γεµάτο και λιπαρό, µε ωραία αίσθηση 
φρεσκάδας, µε ικανοποιητική οξύτητα. 
Στην µακρά επίγευση κυριαρχεί το φρούτο 
και µία απαλή ορυκτότητα.

ΟΨΗ Βαθύ, λαµπερό ρουµπινί µε µωβ ανταύγειες.

ΜΥΤΗ  Μαύρο δαµάσκηνο και βύσσινο καθώς 
και νύξεις βανίλιας

ΣΤΟΜΑ   Γεµάτο, λιπαρό, µε εξαιρετική συµπύκνωση. 
Ώριµες τανίνες αφοµοιωµένες στο σύνολο. 
Φρουτώδης και µπαχαρένια επίγευση. 

EMPHASIS | Agiorgitiko

EMPHASIS | Chardonnay
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Μεγάλο κρασί σημαίνει  
υψηλή ποιότητα και αισθητική

Τριάντα πέντε χρόνια αέναης δηµιουργίας γιορτάζει η NICO LAZARIDI

Η NICO LAZARIDI, η εταιρεία που συνέ-
βαλε όσο λίγες στην αναγέννηση του ελ-
ληνικού κρασιού, συµπληρώνει φέτος 35 
χρόνια αέναης δηµιουργίας. 
Η αρχή έγινε στα τέλη της δεκαετίας του 
1970, όταν ο Νίκος Λαζαρίδης, από τον 
χώρο του µαρµάρου, στράφηκε στο κρα-
σί, µετατρέποντας τη µεγάλη αγάπη του 
σε επαγγελµατική ενασχόληση και ιδρύ-
οντας την πρώτη αµπελουργική και οινο-
ποιητική εταιρεία του Νοµού ∆ράµας.
Τα θεµέλια της NICO LAZARIDI πλέον εί-
χαν µπει και το οινικό τοπίο στην Ελλάδα 
δεν θα είναι ποτέ πια το ίδιο. Μια προσπά-
θεια που απηχούσε σοβαρότητα, µεράκι, 
αισθητική και στρατηγικό σχέδιο, ξεκίνη-
σε να µεταµορφώνει τη φήµη του ελλη-
νικού κρασιού τόσο στην Ελλάδα όσο και 
στο εξωτερικό. Η ανάγκη δηµιουργίας 
ενός µεγάλου ελληνικού οίνου πρόβαλε 
ως βασική προτεραιότητα. Όπερ και εγέ-
νετο όταν γεννήθηκε το «Μαγικό Βουνό». 
Τα επόµενα χρόνια οι οίνοι της NICO 
LAZARIDI κερδίζουν όλο και περισσό-
τερο το οινόφιλο κοινό καθώς γίνονται 

συνώνυµοι µε την υψηλή ποιότητα και 
αισθητική. Η έδρα της εταιρείας πλέ-
ον είναι το οινοποιείο Chateau Nico 
Lazaridi στην Αγορά ∆ράµας, µε θέα 
όλη την πεδιάδα και τον επιβλητικό 
όγκο του Παγγαίου. 

Οι σωστές επιλογές για 
παραγωγή µεγάλων κρασιών
Τίποτα δεν ήταν τυχαίο στην επιλογή 
εγκαθίδρυσης του κεντρικού αµπελώνα 
και του οινοποιείου εδώ: Τοποθεσία, µορ-
φολογία, κλίµα όλα ιδανικά για την πα-
ραγωγή µεγάλων κρασιών. Και παράλλη-
λα σύνδεση µε την αρχαία αµπελοοινική 
παράδοση, καθώς βρισκόµαστε λίγα χι-
λιόµετρα από τον αρχαιολογικό χώρο των 
Φιλίππων και το πρώτο ιερό του θεού ∆ιό-
νυσου. Σιγά σιγά και άλλοι οινοποιοί ανα-
καλύπτουν τις δυνατότητες της περιοχής 
και πλέον σήµερα ο νοµός ∆ράµας αριθ-
µεί πάνω από 13 οινοποιεία.
Στην πορεία των ετών, η ανάγκη για 
τη δηµιουργία νέων µοντέρνων κρασι-
ών µε φρέσκο χαρακτήρα ωθεί την εται-

ρία να εγκαταστήσει και να λειτουργήσει 
ένα ακόµα οινοποιείο, το ΜΑΚΕ∆ΩΝ στις 
πλαγιές του Παγγαίου. Από το 2001, εδώ, 
στην περιοχή της  Πιέριας κοιλάδας, οινι-
κές οικογένειες όπως το Μαύρο Πρόβατο, 
ο Χρυσός Λέων και τα Ντάµα – Ρήγα Κού-
πα έρχονται να εµπλουτίσουν την γκάµα 
των οίνων της NICO LAZARIDI.  
Μέσα  από αυτή τη διαρκή αναζήτηση νέων 
γευστικών εµπειριών και ποιοτικής υπέρ-
βασης, η NICO LAZARIDI, µετά από πολυε-
τή σχεδιασµό και συνεχείς µικροοινοποιή-
σεις, δηµιουργεί την ultra premium σειρά 
µε τη  λατινική ονοµασία PERPETUUS (δι-
αρκής, αέναος). Λίγα χρόνια αργότερα, η 
ανάγκη για οίνους µε γαστρονοµικό χα-
ρακτήρα οδηγεί στη δηµιουργία της οικο-
γένειας «CAVALIERI Lazaridi», που πήρε 
το όνοµά της από τον τίτλο που απένειµε 
η Ιταλική ∆ηµοκρατία στον Νίκο, την Μάρ-
γκα και τον Φεδερίκο Λαζαρίδη. 

Nico Lazaridi Wine Club
Είµαστε πλέον στην εποχή όπου οι νέες τε-
χνολογίες και η διαρκής άνοδος του ελλη-

The Wine Zoo Store
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Η Πινακοθήκη 
Μαγικό Βουνό
ΤΟ 1990 το Cava Lazaridi αλλάζει 
όνοµα και γεννιέται το «Μαγικό 
Βουνό»: Ο πρώτος ελληνικής 
προέλευσης πρεσβευτής 
διεθνών ποικιλιών γίνεται το 
πρώτο ελληνικό icon-wine και 
αλλάζει άρδην τα ως τότε οινικά 
δεδοµένα. Την ετικέτα του κοσµεί 
κάθε χρονιά ένα διαφορετικό 
έργο τέχνης, µε έµπνευση από 
το συγκεκριµένο κρασί. Μια 
κίνηση πρωτοποριακή για την 
ελληνική επικράτεια, που 
έχει ως αποτέλεσµα 
τη δηµιουργία της 
περίφηµης πινακοθήκης 
Μαγικό Βουνό, που 
πλέον αριθµεί πάνω 
από 60 καλλιτεχνικά 
έργα. Το 2022, για το 
Μαγικό Βουνό Λευκό 
2021 και το Μαγικό 
Βουνό Ερυθρό 2017 
προστέθηκαν στη 
συλλογή δύο έργα της 
εικαστικού Μικαέλλας 
Θεοφανοπούλου, η 
οποία ειδικεύεται στην 
«one line art».

Το πρωτότυπο έργο της εικαστικού Μικαέλλας Θεοφανοπούλου κοσµεί την ετικέτα Μαγικό Βουνό Λευκό 2021.

Ένα premium ροζέ από Ξινόµαυρο 

νικού κρασιού καθιστούν απαραίτητη την 
εξέλιξη της επικοινωνίας µε το οινόφι-
λο κοινό. Το NICO LAZARIDI WINE CLUB, 
πριν από πέντε χρόνια φτιάχτηκε µε κύριο 
σκοπό την καλύτερη και πιο άµεση προ-
σέγγιση των φίλων της εταιρείας, παρέχο-
ντας τακτική ενηµέρωση και προνόµια. 
Παράλληλα, η ανάπτυξη του οινοτουρι-
σµού, που ξεκίνησε πριν την πανδηµία, 
έρχεται σε πρώτο πλάνο και το Chateau 
Nico Lazaridi µε το νέο του κτίριο THE 
WINE ZOO υποδέχεται επισκέπτες σε ηµε-
ρήσια βάση, παρέχοντας ποικίλα γευσι-
γνωστικά πακέτα.

Στις σύγχρονες τάσεις της 
παγκόσµιας οινικής σκηνής
Η NICO LAZARIDI δεν σταµατά να αφου-
γκράζεται τις τάσεις, τις δυνατότητες 
του ελληνικού αµπελώνα και των ελλη-
νικών ποικιλιών. Πριν από λίγους µή-
νες καλωσορίσαµε το EVIL EYE, το πρώ-
το premium ροζέ από 100% Ξινόµαυρο 
και το PERPETUUS CHARDONNAY. Η 
ιστορία συνεχίζεται!
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Η εμπειρία που προσθέτει αξία
σε κάθε πολύτιμη στιγμή

Αυθεντικά, εκλεπτυσµένα και υψηλής ποιότητας κρασιά από το Οινοποιείο ΟΙΝΩΨ 

Η εταιρεία ΟΙΝΩΨ ιδρύθηκε το 2015 από τον Νίκο Καρατζά στην περιοχή της ∆ράµας.

«Στην ΟΙΝΩΨ δουλεύουµε αποκλειστι-
κά µε εγχώριες ελληνικές ποικιλίες, οι 
οποίες προέρχονται από παλιούς αµπε-
λώνες εξαιρετικών terroirs και ποικίλων 
περιοχών. Παράγουµε κρασιά που παρα-
µένουν πιστά στην ποικιλία και στον τό-
πο προέλευσής τους. Θα µπορούσε κά-
ποιος να πει ότι είναι µια µικρή επιτοµή 
στις οινοπαραγωγικές δυνατότητες της 
Ελλάδας. Ο κύριος σκοπός µας είναι να 
παράγουµε υψηλής ποιότητας, αυθεντι-
κά και εκλεπτυσµένα κρασιά, µε την ελά-
χιστη ανθρώπινη παρέµβαση τόσο στον 
αµπελώνα, όσο και στο οινοποιείο. Πέ-
ραν όλων των άλλων, έχουµε αφοσιω-
θεί στο να παράγουµε γευστικά κρασιά 
τα οποία µπορεί κανείς να απολαµβάνει  
προσφέροντας µια εµπειρία που προσθέ-
τει αξία σε κάθε πολύτιµη στιγµή µας.
Η δουλειά µας επικεντρώνεται σε γη-
γενεις ποικιλίες όπως η Μαλαγουζιά, 
το Ασύρτικο,το Βιδιανό, η Κυδωνίτσα, ο 
Ροδίτης, το Ξινόµαυρο, η Ληµνιώνα, το 
Μαυρούδο, η Μαυροδάφνη και σε άλ-
λα λιγότερο γνωστά. Προµηθευόµαστε 
το σταφύλι απευθείας από παραγωγούς 

τους οποίους έχουµε επιλέξει προσεκτικά 
µε γνώµονα συγκεκριµένα κριτήρια όπως 
nτην αµπελουργική τους φιλοσοφία (εν-
θαρρύνουµε την ελάχιστη παρέµβαση 
και τις πρακτικές βιολογικής γεωργίας), 
n την ηλικία του αµπελώνα, nτο terroir, 
n τη δροσιά που επικρατεί στην περιοχή 
που βρίσκεται ο αµπελώνας, nτην επιθυ-
µία των παραγωγών να συνεργαστούν µε 
την οµάδα µας σε βάθος χρόνου. 

Μας ενώνει το πάθος 
για την αµπελοκαλλιέργεια
Στόχος µας είναι να συνδυάσουµε τη δική 
µας τεχνογνωσία και την αφοσίωσή µας 
στη λεπτοµέρεια µε την εµπειρία του κά-
θε παραγωγού και την αγάπη του για το 
αµπέλι του. Όλα γίνονται πιο εύκολα όταν 
αυτό που µας ενώνει είναι το πάθος µας 
για την αµπελοκαλλιέργεια. Προµηθευό-
µαστε την κάθε ποικιλία που χρησιµοποι-
ούµε για κάθε µας κρασί από διαφορετικά 
αµπελοτεµάχια και ποικίλες περιοχέ. Για 
παράδειγµα το Ξινόµαυρο προέρχεται από 
τέσσερις διαφορετικές ΠΟΠ περιοχές: Νά-
ουσα, Αµύνταιο, Ραψάνη και Γουµένισσα. 

Παρόλο που η συνεργασία µε διαφορετι-
κές περιοχές µπορεί να είναι δαπανηρή 
από άποψη χρήµατος και χρόνου, συγκρι-
τικά µε το να είχαµε δικούς µας αµπελώ-
νες, η προσπάθειά µας αντανακλάται στην 
υψηλή ποιότητα του φρούτου.
Η προσέγγισή µας στο οινοποιείο βασίζε-
ται επίσης στη φιλοσοφία της ελάχιστης 
παρέµβασης και στη χρήση τεχνικών φι-
λικών προς το περιβάλλον. ∆ουλεύουµε 
στη λεπτοµέρεια, σεβόµαστε και ακολου-
θούµε το προφίλ κάθε αµπελοτεµαχίου, 
του συµπεριφερόµαστε σαν να είναι µια 
ξεχωριστή παρτίδα και γι’ αυτό χρησιµο-
ποιούνται και µικρές δεξαµενές από πη-
λό (αµφορείς) και τσιµέντο παράλληλα µε 
τα µεγάλα βαρέλια. Επίσης η απουσία νέ-
ας βελανιδιάς στη διαδικασία τηε παλαί-
ωσης επιτρέπει τη διατήρηση του στοιχεί-
ου των φρούτων και της κοµψότητας στα 
κρασιά µας, τα οποία έχουν πολλές φο-
ρές βραβευτεί. Σηµειώνεται ότι στα µόλις 
έξι χρόνια παρουσίας της εταιρείας µας 
τα κρασιά µας έχουν δυναµική παρουσία 
στην ελληνική αγορά και σε χώρες κλει-
διά του εξωτερικού.»        Νίκος Καρατζάς
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Η ετικέτα «ΑΠΛΑ ΛΕΥΚΟΣ» του 2020 είναι ένα blend από 29 διαφορετικές οινοποιήσεις. Αυτό απαιτεί σκληρή δουλειά από τους ανθρώπους  
του οινοποιείου ενώ παράλληλα τους εξελίσσει, καθώς καταλαβαίνουν καλύτερα κάθε αµπελώνα τους ενώ δηµιουργούν πολύπλοκα κρασιά. 
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Συνδεδεµένοι  
µε τη φύση
ΓΙΑ ΕΜΑΣ, το κρασί 
είναι ένα άθροισµα 
διαφορετικών συστατικών 
που πρέπει να ερευνηθούν, 
να ανακαλυφθούν και να 
συνδεθούν µεταξύ τους. 
Συνδεδεµένοι µε τη φύση, µας 
προκαλεί να προσαρµοστούµε 
σε αυτήν, να αναλαµβάνουµε 
κινδύνους για να βελτιώνουµε 
πάντα την ποιότητα. Χρειάζεται 
η βούληση να προσπαθήσουµε 
µε επιµονή να ανακαλύψουµε 
τη φύση και τους εαυτούς 
µας. Έτσι εάν θέλουµε να 
αναδείξουµε τη ζωντάνια, τη 
φρεσκάδα και την ακρίβεια στα 
κρασιά µας, στο µέλλον, πρέπει 
να κατανοήσουµε τις φυσικές 
συνθήκες και να παίξουµε 
µε διαφορετικά συστατικά µε 
σεβασµό στο περιβάλλον.»

Ολιστική προσέγγιση στο αμπέλι
με τη φυσική γεωργία

∆εκατρία εκτάρια οικογενειακών αµπελώνων µε βιοδυναµική καλλιέργεια

Η ιστορία του Κτήµατος Αποστολίδη ξε-
κινά το 1958 όταν ο Ευθύµιος Αποστο-
λιδης φύτεψε τον πρώτο αµπελώνα στο 
∆ιαλεκτό Καβάλας. Το 1981 ο γιος του 
Ιωάννης Αποστολίδης αναλαµβάνει δυ-
ναµικά τον αµπελώνα και το 2003 η 
έκταση φτάνει τα τρία εκτάρια. 
Μια νέα σελίδα ανοίγει το 2007 όταν 
ιδρύεται ένα υπερσύγχρονο επισκέψιµο 
οινοποιείο µε έκταση 10 εκταρίων. Σύ-
ντοµα η τρίτη γενιά του οινοποιείου, Βα-
σιλική και Ευθύµιος Αποστολίδης, ανα-
λαµβάνει τα ηνία της επιχείρησης µε 
νέους, αυστηρούς και ποιοτικούς στό-
χους µε καινοτόµες µεθόδους στον 
αµπελώνα και στο κελάρι. Σήµερα τα 13 

εκτάρια των αµπελώνων της οικογένειας 
καλλιεργούνται µε βιοδυναµικό τρόπο.
Το Biodynamics (Greek Bios for life and 
Dinamikos for movement) είναι µια µέ-
θοδος εργασίας για την ανανέωση της 
γεωργίας, η οποία βασίζεται στις αρχές 
της ανθρωποσοφίας. Ο Αυστριακός φι-
λόσοφος Rudolf Steiner ίδρυσε αυτόν 
τον κόσµο και την ανθρώπινη εικόνα 
στις αρχές του 20ού αιώνα. 

Σύµφωνα µε την ανθρωποσοφική στά-
ση, ένα αγρόκτηµα λειτουργεί ως ένας 
αυτόνοµος µικρόκοσµος µε ποικιλία 
φυτών και ζώων. Ακόµη και στην καλ-
λιεργούµενη φύση, υπάρχει ένας κλει-
στός κύκλος µεταξύ του εδάφους, των 
φυτών και της φύσης. Όπως αναφέ-
ρουν σχετικά οι άνθρωποι του οινο-
ποιείου: «Θέσαµε στον εαυτό µας ως 
στόχο να διατηρήσουµε και να επεκτεί-
νουµε αυτό το περίπλοκο οικοσύστηµα 
και να το κάνουµε σύµµαχό µας. Θεω-
ρούµε ότι ένας αµπελώνας είναι ένας 
ζωντανός οργανισµός. Πίσω από αυ-
τό υπάρχει ένα πολύπλοκο οικοσύστη-
µα, στο οποίο ο µικρόκοσµος,σχετίζεται 

Βασιλική και Ευθύµιος Αποστολίδης, η τρίτη γενιά του Κτήµατος
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µε τον µακρόκοσµο. Λαµβάνοντας υπό-
ψην τους ρυθµούς και τους κύκλους της 
φύσης, δηλαδή τις κοσµικές επιρροές 
όπως αυτές του ήλιου, του φεγγαριού ή 
των αστεριών, χρησιµοποιούµε τις δυ-
νάµεις τους, για εµάς. Με αυτό τον τρό-
πο εργαζόµαστε µε και όχι ενάντια στη 
φύση και λειτουργούµε για µια επιτυ-
χηµένη γεωργία. Τον 21ο αιώνα, εµείς 
οι άνθρωποι έχουµε ξεχάσει πώς να κα-
τανοήσουµε και να χρησιµοποιήσουµε 
τη γνώση που µας έµαθαν οι πρόγονοί 
µας, από χιλιάδες χρόνια παρατηρήσε-
ων για την επίτευξη του έργου µας».

Τα κρασιά του Κτήµατος
Τα κρασιά Αποστολίδη αντικατοπτρίζουν 
την ποικιλοµορφία της Ανατολικής Ελ-
λάδας και της ιδιαίτερης γεωγραφικής 
θέσης τους. Με τις κλασικές ποικιλίες 
σταφυλιών, οι άνθρωποι του Οινοποιεί-
ου θέλουν να αξιοποιήσουν στο έπακρο 
την ποικιλοµορφία της περιοχής τους. 
Για τις συνθέσεις γίνεται έρευνα των συ-
στατικών στον αµπελώνα και στο κελάρι 
και συνδυάζονται εκ νέου κάθε χρόνο. 
Όπως χαρακτηριστικά αναφέρουν «προ-
σπαθούµε να τελειοποιήσουµε όλες τις 
πτυχές της αµπελουργίας».
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Με το χάρισμα της γης  
και τη γνώση των ανθρώπων

Μετά το Παγγαίο, Γουµένισσα, Ηλεία και Σαντορίνη για το Κτήµα Βιβλία Χώρα

Ο συνδυασµός της χαρισµατικής γης 
του Παγγαίου και της εµπειρίας των δη-
µιουργών του, Βασίλη Τσακτσαρλή και 
Βαγγέλη Γεροβασιλείου, οδήγησε µε 
σταθερά βήµατα το Κτήµα Βιβλία Χώ-
ρα στην πραγµατοποίηση ενός υψηλού 
οράµατος: Την παραγωγή οίνων υψηλής 
ποιότητας και τη συµβολή στην ώθηση 
του ελληνικού κρασιού προς τη διεθνή 
αναγνώριση. Για την επίτευξη του στό-
χου αυτού τόσο η καλλιέργεια στον αµ-
πελώνα, όσο και η οινοποίηση, γίνονται 
µε ιδιαίτερη φροντίδα, αξιοποιώντας τη 
γνώση και την εµπειρία και συνδυάζο-

ντας την παράδοση µε την τεχνολογία. 
Η διαδροµή των οίνων του Κτήµατος ξε-
κινά από τον αµπελώνα των 590 σήµε-
ρα στρεµµάτων, που καλλιεργείται από 
τη γέννησή του σύµφωνα µε τα πρότυπα 
της βιολογικής γεωργίας. 
Η εξαιρετικής ποιότητας πρώτη ύλη µε-
ταφέρεται στο οινοποιείο, ζυµώνει και 
µετατρέπεται σε ποιοτικούς οίνους, που 
αναδεικνύουν τα ιδιαίτερα χαρακτηρι-
στικά της περιοχής του Παγγαίου και 
είναι πλέον πιστοποιηµένοι ως βιο-
λογικοί οίνοι. Το οινοποιείο, µε τη σει-
ρά του, φαντάζει εντυπωσιακό στο µέ-

σον του φροντισµένου αµπελώνα, στους 
πρόποδες του Παγγαίου, µε θέα το Αι-
γαίο Πέλαγος ενώ είναι επισκέψιµο.
Ας σηµειωθεί ότι εκτός από την περιο-
χή του Παγγαίου, το Κτήµα δραστηριο-
ποιείται στον Άγιο Ανδρέα Ήλιδας, στο 
Νοµό Ηλείας µε το Κτήµα ∆ύο Ύψη, 
που διαθέτει έναν πρότυπο βιολογι-
κό αµπελώνα και ελαιώνα 150 στρεµ-
µάτων, στη Γουµένισσα Κιλκίς µε το 
Μικρό Κτήµα Τίτου µε αµπελώνα 170 
στρεµµάτων, όπως και στη Θηρασιά µε 
το Κτήµα Μικρά Θήρα µε αµπελώνα 
140 στρεµµάτων.
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Αµπέλι αγκαλιά 
µε τις ελιές
ΣΤΙΣ ΠΛΑΓΙΕΣ δύο αντικριστών υψωµάτων, 
εκτείνεται ο αµπελώνας του Κτήµατος ∆ύο 
Ύψη, στην περιοχή Άγιος Ανδρέας Ήλιδας, στο 
Νοµό Ηλείας, σε υψόµετρο 150 µέτρων. Τα 
εδάφη είναι αµµώδη, ελαφρώς ασβεστολιθικά, 
µε µεγάλη παρουσία κοχυλιών, γεγονός που 
ενισχύει την άποψη ότι η περιοχή αναδύθηκε 
από τη θάλασσα πριν από εκατοµµύρια χρόνια. 
Τα πρώτα αµπέλια µε τις ποικιλίες Cabernet 
Sauvignon και Syrah, φυτεύτηκαν εκεί από τον 
Χρήστο Κόκκαλη, το 1990, ο οποίος υπήρξε και 
ο δηµιουργός της ετικέτας κρασιού Τριλογία 
που πρωτοκυκλοφόρησε το 1997. 
Το 2014 οι οινολόγοι Βασίλης Τσακτσαρλής 
και Βαγγέλης Γεροβασιλείου του Κτήµατος 
Βιβλία Χώρα, µε ιδιαίτερη χαρά δέχθηκαν την 
πρόταση του Χρήστου Κόκκαλη να αναλάβουν 
το δηµιούργηµά του, µε σκοπό τη συνέχιση 
της αµπελοκαλλιέργειας, την ανανέωση του 
αµπελώνα και την παραγωγή οίνων υψηλής 
ποιότητας. Τα 30 στρέµµατα αµπελώνα που 
αποκτήθηκαν, µε διαδοχικές φυτεύσεις, 
έχουν φτάσει σήµερα τα 150 στρέµµατα. Οι 
νέες ποικιλίες που καλλιεργούνται δίπλα 
στον παλιό αµπελώνα είναι Κυδωνίτσα, 
Ασύρτικο, Αγιωργίτικο, Malbec, Βερτζαµί 
και Μαυροδάφνη. Η καλλιέργεια γίνεται 
µε ιδιαίτερη φροντίδα και σύµφωνα µε τα 
πρότυπα της βιολογικής γεωργίας. Οι οίνοι 
που παράγονται είναι η Trilogia (Cabernet 
Sauvignon), ο Dialogos Λευκός (Κυδωνίτσα & 
Ασύρτικο),  ο Dialogos Ερυθρός (Αγιωργίτικο 
& Syrah) και  ο Monologos (Malbec). 
Στο κέντρο του νέου αµπελώνα βρίσκεται 
ο ελαιώνας του Κτήµατος, µε την ποικιλία 
Κορωνέικη, από την οποία παράγεται 
ένα εξαιρετικά παρθένο ελαιόλαδο, 
µε πολύ χαµηλή οξύτητα, φίνο άρωµα 
και ιδιαίτερη, φρουτώδη γεύση. 
Στα πλαίσια της συνεχούς 
δηµιουργίας, που πάντα χαρακτηρίζει 
την πορεία του Κτήµατος Βιβλία 
Χώρα σε κάθε του εγχείρηµα, 
συνεχίζεται η µελέτη της 
δυναµικής του τόπου σε 
συνάρτηση µε τις ποικιλίες 
που έχουν φυτευτεί, για την 
παραγωγή οίνων µε ιδιαίτερα 
χαρακτηριστικά που θα έχουν τη 
σφραγίδα του µικροκλίµατος της 
περιοχής. 

Οι δηµιουργοί του Κτήµατος Βιβλία Χώρα, Βασίλης Τσακτσαρλής (αριστερά) και Βαγγέλης Γεροβασιλείου

To Κτήµα ∆ύο Ύψη καλλιεργεί έναν αµπελώνα της τάξης των 150 στρεµµάτων.

ένα εξαιρετικά παρθένο ελαιόλαδο, 
µε πολύ χαµηλή οξύτητα, φίνο άρωµα 
και ιδιαίτερη, φρουτώδη γεύση. 

δηµιουργίας, που πάντα χαρακτηρίζει 
την πορεία του Κτήµατος Βιβλία 

χαρακτηριστικά που θα έχουν τη 
σφραγίδα του µικροκλίµατος της 
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Το Κτήµα Γεροβασιλείου επικοινωνεί 
την ποιότητα των κρασιών του και τη φι-
λοσοφία του γύρω από κρασί µέσα από 
µία σειρά οινοτουριστικών και πολιτι-
στικών δράσεων. Οι δράσεις υλοποιού-
νται από τον Σεπτέµβριο µέχρι και τον 
Ιούνιο, µε δύο άξονες: τα κρασιά Γερο-
βασιλείου και το Μουσείο Οίνου Γερο-
βασιλείου.   

Με άξονα το κρασί  
Κάθε χρόνο, τη δεύτερη Κυριακή του 
Νοεµβρίου γιορτάζεται η Παγκόσµια 
Ηµέρα Οινοτουρισµού, ενώ µέσα στο 
Μάιο γιορτάζεται το διήµερο των Ανοι-
χτών Πορτών, η µεγαλύτερη ετήσια 
δράση για το κρασί και το οινόφιλο 
κοινό. Θεµατικά σεµινάρια γευσιγνω-
σίας,  τα «Κραστέστ», πραγµατοποιού-
νται από την οµάδα του Κτήµατος, αλ-
λά και από καλεσµένους ειδικούς του 
κρασιού, όπως είναι η Riedel.  

Με άξονα το Μουσείο  
Καλεσµένοι οµιλητές, από διάφορους 
χώρους -Ιστορία, Πολιτική, Κοινωνία, 
Οικονοµία, Τέχνη, Υγεία, Εκπαίδευση- 
έρχονται στο Κτήµα και στο Μουσείο 
Οίνου και µιλάνε για το πεδίο έρευ-
νάς τους, στο πλαίσιο των διαλέξεων 
του Μουσείου Οίνου Γεροβασιλείου. 
Όπως, τον περασµένο Σεπτέµβριο και 
Οκτώβριο, η ιστορικός Μαρία Ευθυµί-
ου, ο καθηγητής Χαρτογραφίας Ευάγ-
γελος Λιβιεράτος και ο καθηγητής Γε-
ωπολιτικής Γιώργος Πρεβελάκης. Οι 
οµιλίες, παλιές και νέες, βρίσκονται 
αναρτηµένες στο κανάλι του Κτήµατος 
στο Youtube, το Pod.gr και το Spotify. 

Επιπλέον, Το Μουσείο Οίνου συµµετέ-
χει στη ∆ιεθνή Ηµέρα Μουσείων µε δω-
ρεάν ξεναγήσεις και παραστάσεις. 
Κάθε χρόνο, η νέα αµπελοοινική χρο-
νιά και οι παράλληλες δράσεις της ξε-
κινάνε µε την προβολή ταινίας στον 
κήπο του Κτήµατος, την πανσέληνο 
του Σεπτεµβρίου.   
Στο πεδίο αυτό των πολιτισµικών δράσε-
ων, το Κτήµα στηρίζει και πραγµατοποι-
εί εκδόσεις, που αφορούν στο αµπέλι 
και στο κρασί, µε κύριο στόχο να συµµε-
τέχει στη συγκέντρωση, διαφύλαξη και 
διάδοση πληροφορίων και εικόνων της 
αµπελοοινικής ιστορίας, παράδοσης 
και τέχνης. Ιδιαίτερη αναφορά αξίζει να 
γίνει στη σειρά «Από Στόµα σε Στόµα», 
που είναι αφιερωµένη στην Επανοµή, 
στον τόπο του Κτήµατος.   

Ξεναγήσεις και γευστικές δοκιµές
Φυσικά, καθηµερινά, εκτός Τρίτης, το 
Κτήµα υποδέχεται τους οινόφιλους για 
ξεναγήσεις και γευστικές δοκιµές, ενώ 
σχολεία επισκέπτονται τους χώρους  
του Κτήµατος και συµµετέχουν σε εκ-
παιδευτικά προγράµµατα.  
Το Κτήµα Γεροβασιλείου αποτελεί ένα 
χώρο όπου µπορεί ο επισκέπτης να βι-
ώσει γεύσεις, εµπειρίες και συναισθή-
µατα: µε την περιήγησή του στον 950 
στρεµµάτων ιδιόκτητο αµπελώνα και 
στο πάρκο γλυπτών, µε την ξενάγηση 
στο σύγχρονο οινοποιείο και στο Μου-
σείο Οίνου, µε τη γευστική δοκιµή των 
κρασιών του και µε τη συµµετοχή του 
στις δράσεις.  

  www.gerovassiliou.gr 

Κρασί
& πολιτισμός
Οινοτουρισµός και πολιτιστικές δράσεις

Η συλλογή µε ανοιχτήρια του Βαγγέλη 
Γεροβασιλείου αριθµεί περισσότερα 
από 2.600 αντικείµενα.
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Στην καρδιά του Κτήµατος το Μουσείο Οίνου

Η κάβα του  Κτήµατος Γεροβασιλείου Καθηµερινές είναι οι ξεναγήσεις στον αµπελώνα του Κτήµατος.
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Τα κρασιά του Κτήµατος Οίνοι Αδάµ έντυσαν οινικά τη φετινή  
διοργάνωση του Αγρότη της Χρονιάς που έλαβε χώρα στη Θεσσαλονίκη.Αγγελος Μαστοργιάννης

Μέσα στον ιδιόκτητο αµπελώνα του κτήµατος χτίστηκε το νέο υπερσύγχρονο οινοποιείο, το οποίο αναπτύσσεται σε δύο επίπεδα, το ένα υπόσκαφο στο βουνό.
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Απόλυτο έλεγχο
της ποιότητας απαιτεί 

ο οινοποιός
Νέο υπόσκαφο οινοποιείο για το Κτήµα Οίνοι Αδάµ

Στην κορυφή του λόφου που στέκει 
πάνω το χωριό Αδάµ, σε υψόµετρο 
περίπου 300-350 µέτρων, µε φόντο 
τον Χορτιάτη και απέναντί του τη στε-
νή «γλώσσα» γης, που παίζει το ρό-
λο του φυσικού συνόρου µεταξύ Βόλ-
βης και Κορώνειας, το «Κτήµα Οίνοι 
Αδάµ» έστησε το δικό του επισκέψι-
µο υπόσκαφο οινοποιείο. 
Ο θεµέλιος λίθος µπήκε τo 2022 
από την οικογένεια Μαστοργιάν-
νη, µε τη συµπλήρωση ακριβώς 20 
ετών από τη στιγµή της φύτευσης, 
το 2002, του πρότυπου ιδιόκτητου 
αµπελώνα, ο οποίος καλύπτει ήδη 
έκταση 55 παραγωγικών στρεµµά-
των και επεκτείνεται και µε νέες φυ-
τεύσεις, ενώ είναι χωροθετηµένος 
περιµετρικά του υπό ανέγερση οι-
νοποιείου, κατά τρόπο που θα δίνει 
την αίσθηση ότι το «αγκαλιάζει».

Τα εγκαίνια του οινοποιείου 
µε τον τρύγο του 2023
Η δυναµικότητα του οινοποιείου εί-
ναι της τάξης των 35.000 – 40.000 
φιαλών ετησίως, καθώς η οικογέ-
νεια Μαστοργιάννη δεν θέλει να χά-
σει τον έλεγχο της ποιότητας των 
κρασιών της. «Αν όλα πάνε καλά θα 
είναι έτοιµο να υποδεχθεί τον τρύγο 
του 2023», λέει ο συνοµιλητής µας, 
ο οποίος µε τον αδελφό του Θανάση 
και τον πατέρα του ∆ηµήτρη Μαστορ-
γιάννη, αλλά και τον φίλο και εταίρο 
Νίκο Αστεριάδη, είναι οι «πρωταγω-
νιστές» και ταυτόχρονα και «άοκνοι 

εργάτες», πίσω από το «Κτήµα Οίνοι 
Αδάµ», το οποίο θέλουν να το κατα-
στήσουν και επισκέψιµο. 

Τα κρασιά του Κτήµατος
∆ύο λευκά µονοποικιλιακά, το 
Chardonnay και η Μαλαγουζιά, το La 
vita con MΑRE, ένα ροζέ που παίρ-
νει το όνοµά του, κάνοντας λογοπαί-
γνιο µε τη λέξη θάλασσα στα λατινι-
κά, από τα δύο πρώτα γράµµατα των 
ποικιλιών Μαλαγουζιά και Refosco, 
που διαµορφώνουν το χαρµάνι του 
σε αναλογία 70%-30% και τρία µονο-
ποικιλιακά ερυθρά που περνούν πα-
λαίωση σε γαλλικά δρύινα βαρέλια,  
το Refosco του 2017 και το Merlot 
2018, που κυκλοφόρησαν τους πρώ-
τους µήνες του 2022 και το Cabernet 
Sauvignon του οποίου η διάθεση ξε-
κίνησε το φθινόπωρο, αποτελούν 
την γκάµα των ετικετών του Κτήµατος 
Οίνοι Αδάµ. Η ετήσια παραγωγή του 
σήµερα ανέρχεται σε περίπου 30.000 
µε 35.000 φιάλες. «Το Refosco µε τη 
Μαλαγουζιά µας είναι τα best seller. 
Γι’ αυτά τα δύο κρασιά, κυρίως, µας 
γνωρίζουν στο εξωτερικό και έχουµε 
και ποσότητα για να υποστηρίξουµε 
κάποιες εξαγωγές» αναφέρει ο Άγγε-
λος Μαστοργιάννης.
Ο  υφιστάµενος αµπελώνας του 
Κτήµατος αποτελείται από τις ποικι-
λίες Refosco σε 22 στρέµµατα, Μα-
λαγουζιά 15 στρµ., Merlot 4 στρµ., 
Cabernet Sauvignon 2,5 στρµ. και 
Ασύρτικο 5 στρέµµατα. 

Τα κρασιά του Κτήµατος Οίνοι Αδάµ 
εξάγονται στις ΗΠΑ, τη Γερµανία, 
την Κύπρο και το Ηνωµένο Βασίλειο.
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Όταν το καλό κρασί γίνεται
οικογενειακό θέμα

Βιολογική καλλιέργεια και οινοποίηση για την οικογένεια Ασλάνη

Στην περιοχή της Αρχαίας Αινείας, έξω 
από τον αµφιθεατρικά χτισµένο οικι-
σµό της Νέας Μηχανιώνας, βρίσκονται 
οι ιδιόκτητοι αµπελώνες της οικογένει-
ας Ασλάνη, µία ανάσα από τη θάλασσα 
του Θερµαϊκού κόλπου. 
Το κλίµα χαρακτηρίζεται µεσογειακό, 
µε ήπιους χειµώνες και ζεστά καλοκαί-
ρια, τα οποία µετριάζονται από τις θα-
λασσινές αύρες. Το έδαφος, αµµώδες 
και ασβεστο-αργιλώδες, ενσωµατώνει 
το αµπέλι αρµονικά. 
Ο Λάσκαρης, η γυναίκα του Σύρµω, 
καθώς και οι δύο τους κόρες (Βίκυ και 
Ελένη - οινολόγος) συνθέτουν την ει-
κόνα ενός σύγχρονου οικογενειακού 
οινοποιείου που έχει αφοσιωθεί στη 
βιολογική καλλιέργεια και οινοποίη-
ση. Η σχέση µε το αµπέλι και το κρασί 
για τον Λάσκαρη δηµιουργήθηκε στα 
µέσα της δεκαετίας του ‘80, όπου έλα-
βαν χώρα και τα πρωτόλεια βήµατά του 
στην ερασιτεχνική αµπελοκαλλιέργεια 

και οινοποίηση, µε σκοπό την απόλαυ-
ση του κρασιού µε συγγενείς και φί-
λους. Έκτοτε το κρασί έγινε θέµα οι-
κογενειακό.

Επέκταση µε εγχώριες ποικιλίες
Το 2004 σηµατοδοτεί την έναρξη του 
οινοποιείου µε την φύτευση Μerlot, 
Cabernet και Syrah, ποικιλίες που µο-
νοπωλούσαν το ενδιαφέρον των εγ-
χώριων και διεθνών καταναλωτών και 
αποτέλεσαν εφαλτήριο για τη δηµιουρ-
γία πολλών οινοποιείων. Λίγα χρόνια 
αργότερα, έπειτα από µελέτη των εδα-
φικών και καιρικών συνθηκών της πε-
ριοχής, αποφασίστηκε η επέκταση των 

αµπελώνων µε τη φύτευση Ληµνιού, 
Μαλαγουζιάς, Ασύρτικου και Κυδωνί-
τσας. Το Ληµνιό, µια από τις αρχαιό-
τερες ελληνικές ποικιλίες, αποτελεί τη 
ναυαρχίδα του οινοποιείου την τελευ-
ταία δεκαετία, µιας και η οικογένεια 
έχει πιστέψει στη δυναµική και την εξέ-
λιξη της ποικιλίας. 

Άνοιγµα στον οινοτουρισµό
Τα επόµενα βήµατα για το οινοποιείο 
είναι η ενίσχυση των ελληνικών ποικι-
λιών µε τη φύτευση νέων αµπελώνων, 
καθώς και η περαιτέρω διάδοσή τους 
τόσο στο εσωτερικό, όσο και στο εξω-
τερικό. Επιθυµία για το εγγύς µέλλον 
αποτελεί η επέκταση των εγκαταστάσε-
ων, η οποία θα είναι σε θέση να φιλο-
ξενεί όχι µόνο γευστικές δοκιµές και 
ξεναγήσεις, αλλά και διάφορες πολι-
τισµικές και εκπαιδευτικές δραστηριό-
τητες συµβάλλοντας στη µετάδοση του 
αµπελοοινικού πολιτισµού. 

Ο Λάσκαρης Ασλάνης µε τις κόρες του Βίκυ και Ελένη (κέντρο), που τελεί και χρέη οινολόγου στο οινοποιείο.
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Ελάχιστη  
παρέµβαση
ΦΙΛΟΣΟΦΙΑ του οινοποιείου 
αποτελεί η αειφόρος 
αµπελοκαλλιέργεια και η ελάχιστη 
παρέµβαση τόσο στα αµπελοτόπια, 
όσο και στην οινοποίηση. Είναι 
ζητούµενο για την οικογένεια Ασλάνη 
να παράγει κρασιά εκφράζοντας το 
χαρακτήρα κάθε ποικιλίας, όπως αυτή 
ευδοκιµεί στο terroir της περιοχής. 
Αξίζει να αναφέρουµε ότι όλα τα κρασιά 
του οινοποιείου έχουν λάβει vegan - 
vegetarian πιστοποίηση. Οι ετικέτες είναι 
κατά κύριο λόγο µονοποικιλιακές, ώστε 
να επιτευχθεί η απόλυτη εκφραστικότητα 
κάθε ποικιλίας, ενώ γίνονται πειραµατικές 
οινοποιήσεις µε σκοπό τη µελέτη των 
διαφορετικών εκφάνσεων των ποικιλιών.
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Με όραμα στην οινοποίηση
και την προστασία του περιβάλλοντος

Σταφύλια µόνο από ιδιόκτητα αµπέλια για την Domaine Agrovision

Η Agrovision µε έδρα την Ιερισσό Χαλ-
κιδικής ξεκίνησε να δραστηριοποιείται 
από το 2011 µε τριπλή δραστηριότητα, 
έχοντας υπό τη σκέπη της οινοποιείο, 
ελαιοτριβείο και την παραγωγή λεβά-
ντας σε µορφή ξηρής δρόγης. 
Πρόκειται για µία κατά 100% εξαγω-
γική εταιρεία, µε κύρια αγορά τη Γαλ-
λία, όπου διαθέτει το 98% της παραγω-
γής της. Γι’ αυτόν το λόγο και σε ό,τι 
αφορά την οινοποίηση το µεγαλύτερο 
µέρος των σταφυλιών που φυτεύονται 
είναι διεθνείς ποικιλίες, αν και προχώ-
ρησε σε νέες φυτεύσεις ποικιλιών Λη-
µνιό και Βιδιανό µε στόχο την ανάδει-
ξη του πολιτισµού της περιοχής µέσω 
του κρασιού και την επέκτασή της και 
σε άλλες αγορές του εξωτερικού. 
Όπως σηµειώνει χαρακτηριστικά ο γε-
νικός διευθυντής της εταιρείας, Άγγε-
λος Ζαµάνης, «η Domaine Agrovision 

δεν είναι ένα απλό οινοποιείο, είναι 
ένα όραµα που στηρίζεται στην ποιό-
τητα των προϊόντων του, στο σεβασµό 
αλλά και στη δηµιουργικότητα και στην 
εφευρετικότητα. Για το συγκεκριµένο 
οινοποιείο η παραγωγή ποιοτικών οί-
νων είναι το κύριο αλλά όχι το µοναδι-
κό του µέληµα. Με την εφαρµογή των 
αρχών της κυκλικής οικονοµίας, έχει 
κατορθώσει να µειώσει το περιβαλλο-

ντικό του αποτύπωµα και έτσι να προ-
στατεύσει και το περιβάλλον.
Η εφαρµογή της οινολάσπης σε τρό-
φιµα, η χρήση παλιών βαρελιών για 
τη δηµιουργία τουριστικών αξιοθέα-
των, όπως ο θρόνος του «Ξέρξη» αλλά 
και βάσεων στάθµευσης ποδηλάτων, 
είναι λίγα µόνο από τα παραδείγµα-
τα της έξυπνης διαχείρισης των υπο-
προϊόντων του οίνου. Και η δηµιουρ-
γικότητα δεν σταµατά εκεί. Η Domaine 
Agrovision έχει δηµιουργήσει µια επι-
σκέψιµη υποθαλάσσια κάβα, η οποία 
σε συνδυασµό µε την υπεδάφια παλαί-
ωση που εφαρµόζει µέσα στους αµπε-
λώνες γεννά πολλές προσδοκίες. Τε-
λευταία µάλιστα η εταιρεία, θέλοντας 
να αναβιώσει τον αρχαίο «Ακάνθιο Οί-
νο», έχει πραγµατοποιήσει και οινο-
ποίηση µε θαλασσινό νερό και η εφευ-
ρετικότητα συνεχίζεται...».

Αύξηση παραγωγής
ΤΟ ΠΛΑΝΟ πενταετίας προβλέπει την αύξηση της παραγωγής σε 
περίπου 45.000 φιάλες κυρίως µε ελληνικές ποικιλίες. Οι αγορές- 
στόχοι εκτός από την Κύπρο, είναι η Βουλγαρία και η Ρουµανία, µε την 
επιχείρηση να επιδιώκει να εκµεταλλευτεί το εισερχόµενο τουριστικό 
ρεύµα, το οποίο εφόσον βρει διαθέσιµο ένα ελληνικό κρασί στην 
πατρίδα του να το επιλέξει, αφού το έχει απολαύσει στην Ελλάδα.

Ένα ξεχωριστό κρασί µε βελούδινο στόµα και µακράς διάρκειας επίγευση
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Χαρακτηριστικό της σημασίας 
που έχουν οι γηγενείς 
ποικιλίες, είναι και το γεγονός 
ότι το αμπέλι, στο οποίο έχουμε 
φυτεύσει Λημνιό, τοποθετούσε 
ο Ξέρξης το θρόνο του

Μια επισκέψιµη υποθαλάσσια κάβα 
δηµιούργησε η Domaine Agrovision.

Άγγελος Ζαµάνης, Γενικός ∆ιευθυντής Agrovision
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Το Klima Klima
φοράει τα «καλά» του

Νέα premium εµφάνιση για τη σειρά οίνων βιολογικής καλλιέργειας

Με νέα ανανεωµένη εµφάνιση µε φι-
άλες και ετικέτες premium αισθητικής 
παρουσιάζεται από την εταιρεία Tsantali 
η σειρά οίνων βιολογικής καλλιέργειας 
Klima Klima από τη Χαλκιδική. 
Πηγή έµπνευσης του brand name υπήρ-
ξε το «παιχνίδι» ανάµεσα στις λέξεις 
«κλήµα» και «κλίµα». Αν και οµόηχες, 
σηµαίνουν δύο στοιχεία τόσο διαφορε-
τικά µεταξύ τους, αλλά και τόσο σηµα-
ντικά στην αµπελοκαλλιέργεια. Το «κλή-
µα» σε συνεχή αλληλεπίδραση µε το 
«κλίµα» θα προσφέρει οίνους µε ξεχω-
ριστό χαρακτήρα που θα αποτυπώνουν 
µοναδικά τον τόπο προέλευσής τους. 

Τα σταφύλια καλλιεργούνται βιολο-
γικά στον αµπελώνα της οικογένειας 
Τσάνταλη στον Άγιο Παύλο της Χαλκι-
δικής, συνολικής έκτασης 145 στρεµ-
µάτων. Σηµειώνεται ότι η καλλιέργεια 
είναι πιστοποιηµένη βιολογική µε τις 
απαρχές να εντοπίζονται το 1996 όταν 
και  ξεκίνησε πιλοτικό πρόγραµµα, αρ-
χικά σε δύο στρέµµατα. Η κατά κύριο 
λόγο µεσηµβρινή έκθεση του αµπελώ-

να, το ανάγλυφο του εδάφους καθώς 
και η γειτνίαση µε τη θάλασσα διαµορ-
φώνουν ένα τυπικό µεσογειακό κλίµα 
που χαρακτηρίζεται από ήπιο χειµώνα 
και δροσερό καλοκαίρι διατηρώντας ένα 
µεγάλο ηµερήσιο θερµοµετρικό εύρος. 
Τα αµπέλια βρίσκονται στις πλαγιές συ-
νεχόµενων µικρών λόφων και ευεργε-
τούνται από το αµµοπηλώδες έδαφος. 
Αξίζει να σηµειωθεί ότι η Tsantali εί-
ναι από τις πρωτοπόρες ελληνικές οι-
νοποιίες στη βιολογική καλλιέργεια, 
εφαρµόζοντας πιστοποιηµένες µεθό-
δους στους αµπελώνες της από τα µέ-
σα της δεκαετίας του ‘90.
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Klima Klima 
Organic 
Assyrtiko 2021
ΠΡΑΣΙΝΟ-λεµονί χρώµα. 
Στη µύτη εσπεριδοειδή και 
λευκόσαρκα φρούτα σε 
συνδυασµό µε ορυκτές και 
βοτανικές νύξεις. Στόµα µε 
δροσιστική οξύτητα που 
προσδίδει φρεσκάδα και 
τραγανό τελείωµα.
Στη διαδικασία της 
οινοποίησης ακολουθείται 
προζυµωτική εκχύλιση σε 
θερµοκρασία 10 °C για 6 ώρες. 
Η αλκοολική ζύµωση γίνεται 
σε ανοξείδωτες ψυχόµενες 
δεξαµενές σε θερµοκρασία 
16-18°C.
Ακολουθεί bâtonnage στις 
λεπτές οινολάσπες, διαδικασία 
που καθορίζει τον λιπαρό 
χαρακτήρα του κρασιού.

Klima Klima 
Organic Cabernet 
Sauvignon 2018
ΒΑΘΥ ρουµπινί χρώµα. Στη 
µύτη κοµψό µε αρώµατα µικρών 
µαύρων φρούτων και µπαχαρικών 
που δένουν αρµονικά µε τις νότες 
του ξύλου του βαρελιού. Στόµα 
πλούσιο µε βελούδινες τανίνες και 
στρογγυλό τελείωµα. Στη διαδικασία 
της οινοποίησης ακολουθείται 
προζυµωτική εκχύλιση σε 
θερµοκρασία 10-12° C για 48 ώρες.
Ακολουθεί αλκοολική ζύµωση 
σε ανοξείδωτες δεξαµενές σε 
θερµοκρασία 22° C για 12 ηµέρες 
και στη συνέχεια µηλογαλακτική 
ζύµωση µέσα στη δεξαµενή. 
Η ωρίµανση γίνεται για 12 
µήνες σε βαρέλια 300 λίτρων 
(κατασκευασµένα από γαλλική δρυ, 
50% καινούργια και 50% δεύτερης 
και τρίτης χρήσης).
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Ο κόσμος του εκλεκτού οίνου
δεν σταματά να γυρίζει

Ξεχώρισε για άλλη µια χρονιά για τις νέες ιδέες του το Κτήµα Κυρ-Γιάννη

«Η καινοτοµία χτίζει την παράδοση» εί-
ναι το µότο του Κτήµατος Κυρ-Γιάννη. 
Πράγµατι, και µέσα στο 2022, το αεικί-
νητο Κτήµα απέδειξε για άλλη µια φο-
ρά ότι δεν µένει στα λόγια. 
Κατάφερε να ξεχωρίσει όχι µόνο για τις 
νέες ιδέες του αλλά κυρίως για τον τρό-
πο που τις υλοποιεί. Θα έλεγε κανείς 
πως είναι στο DNA της Κυρ-Γιάννη -και 
του ίδιου του Στέλλιου Μπουτάρη- όχι 
να εντοπίζει και να υιοθετεί την τάση 
αλλά να την αναδηµιουργεί. 

Ωδή στον οινοτουρισµό
Το οινοτουριστικό κέντρο στο Κτήµα 
Κυρ-Γιάννη στο Γιαννακοχώρι της Νά-
ουσας πήρε την τελική του µορφή φέ-
τος. Από τη στιγµή που βλέπεις την πι-
νακίδα που σε καλωσορίζει και ενώ 
ακόµη διασχίζεις τον δρόµο ανάµεσα 
στον αµπελώνα, νιώθεις ότι θα ζήσεις 
κάτι µοναδικό. Είναι γεγονός ότι δεν 
µιλάµε για ένα ακόµη επισκέψιµο οι-
νοποιείο µε εστιατόριο, πωλητήριο, ξε-
ναγήσεις και εκδηλώσεις. 
Στους εξαιρετικά µελετηµένους χώρους 
του, τίποτα δεν µοιάζει στηµένο ή δή-
θεν. Ακόµη και όταν επιλέξεις τον µυ-
σταγωγικό χώρο privé γευσιγνωσίας 
µε θέα στο κελάρι, και έχεις µπροστά 
σου σπάνιες κάθετες γευσιγνωσιες µε 
εµβληµατικές για το ελληνικό κρασί 
ετικέτες όπως η ∆ιάπορος και η Μπλε 
Αλεπού ή συλλεκτικές εµφιαλώσεις 
όπως τα δυσεύρετα Crus της Ράµνιστας, 
υπάρχει διάχυτη µια αίσθηση οικειότη-
τας. Αυτή είναι η αυθεντικότητα του κό-

σµου της Κυρ-Γιάννη και των ανθρώ-
πων του Κτήµατος. 
Η σεφ Κυριακή Φωτοπούλου έχει ανα-
λάβει την κουζίνα του εστιατορίου. Οι 
βραβευµένες µαγειρικές της ικανότητες 
και η γνώση της για το κρασί µετουσιώ-
νονται σε έναν κατάλογο πιάτων ή και 
ειδικών µενού σε απόλυτη αρµονία µε 
τις ετικέτες Κυρ-Γιάννη. 
Ο καλός καιρός φέρνει επιπλέον δρά-
σεις όπως η γιόγκα, µαθήµατα φωτο-
γραφίας, ποδηλατάδες, πεζοπορίες, 
πικ-νικ αλλά και θερινό σινεµά. Και 
µέσα στον πρώτο χρόνο πλήρους λει-
τουργίας του, το Κτήµα Κυρ-Γιάννη 
υποδέχτηκε περισσότερους από 10.000 
φίλους του κρασιού, από την Ελλάδα 
και το εξωτερικό. 

Nέες οινικές προτάσεις   
Κάθε φορά κάτι καινούργιο και στα 
κρασιά του Κτήµατος Κυρ-Γιάννη. Η 
µεγάλη παράδοση δίνει αυτοπεποίθη-
ση για ουσιαστική καινοτοµία και πει-
ραµατισµό. Το «ΑΓΚΑΘΩΤΟ», από ένα 
πολύ µικρό σε έκταση αλλά µεγάλο σε 
ιστορία αµπελοτεµάχιο στη Γάστρα της 
Νάουσας, είναι η πιο πρόσφατη προ-
σθήκη. Μόνο 2.400 φιάλες γι’ αυτό 
το νέο single vineyard ροζέ από νε-
αρά αµπέλια Ξινόµαυρου, µε ζύµω-
ση και 12µηνη ωρίµανση σε βαρέλια 
tonneau. Όπως προδίδει το όνοµά του, 
το «ΑΓΚΑΘΩΤΟ» πάει... κόντρα στην 
τάση για αέρινα ροζέ, αποτελώντας 
ένα γαστρονοµικό κρασί µε πολυπλο-
κότητα και χαρακτήρα. 
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Ξεχωριστές 
εµπειρίες οινικού 
τουρισµού στο 
Γιαννακοχώρι 
Νάουσας
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Ισχυρό 
διαβατήριο
ΤΟ ΞΙΝΟΜΑΥΡΟ είναι 
το ισχυρό διαβατήριο για την 
εξαγωγική δραστηριότητα του 
Κτήµατος. Επενδύοντας σε νέες 
συνεργασίες σε αµπελώνες στη 
Φυτειά, σε νέες φυτεύσεις και σε 
αναδιάρθρωση άλλων αµπελώνων 
µε στόχο το Ξινόµαυρο, το 
Κτήµα στα επόµενα χρόνια θα 
παρουσιάσει µια ευρεία γκάµα 
µε όλες τις εκδοχές του και µε 
ιδιαίτερες παλαιωµένες χρονιές.

Ο Χρήστος Ταραλάς µε τον πατέρα του και ιδρυτή του οινοποιείου ∆ηµήτρη Ταραλά
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Ένα κτήμα διδάσκει
το 100% Ξινόμαυρο
Νέα εταιρική ταυτότητα και νέες αγορές για το Κτήµα Ταραλάς 

Με νέα εταιρική ταυτότητα, συνεχίζο-
ντας από την ίδια βάση, η οικογένεια 
Ταραλά µε έδρα τη Φυτειά Ηµαθίας 
περνάει στη νέα φάση της δηµιουρ-
γικής παρουσίας της στον κόσµο της 
αµπέλου και του οίνου, κάτω από την 
ονοµασία «Κτήµα Ταραλάς».

Με έµφαση στο Ξινόµαυρο 100%
Αξιοποιώντας διαφορετικές µεθόδους 
οινοποίησης, επιλέγει να εξερευνήσει 
όλες τις εκδοχές του Ξινόµαυρου δια-
θέτοντας στην αγορά την παραδοσιακή 
ερυθρή «Νάουσα», κρασί Π.Ο.Π, αλλά 
και ροζέ όπως και λευκό από την ίδια 
ποικιλία, παρουσιάζοντας τη δυναµική 
του αµπελώνα και οινοποιώντας στα-
φύλια µόνο από ιδιόκτητα αµπέλια.
Στην τριάδα των κρασιών από Ξινό-
µαυρο -ερυθρό, λευκό και ροζέ- προ-
στέθηκε και το πρώτο ελληνικό αφρώ-

δες ερυθρό κρασί, το «Aphrodite».

Βιολογικός αµπελώνας 
και φυσική οινοποίηση
Η βιοκαλλιέργεια στους αµπελώνες 
και οι µέθοδοι της ήπιας οινοποίησης 
µε γηγενείς ζύµες, στην παραγωγή των 
κρασιών του Κτήµατος Ταραλάς υπο-
στηρίζονται σταθερά από την οινολό-
γο Άρτεµις Τουλάκη.

Στο 80% οι εξαγωγές
Οι οίνοι βγαίνουν µε νέες ετικέτες κά-
τω από την επωνυµία «Κτήµα Ταρα-
λάς» µε το rebranding να βρίσκει το 
Κτήµα να έχει αυξήσει τις εξαγωγές 
του, οι οποίες πλέον αντιστοιχούν στο 
80% των συνολικών ποσοτήτων κρα-
σιού που παράγονται ετησίως. Ισχυρή 
εξαγωγικά είναι µε το Ξινόµαυρο και συ-
γκεκριµένα µε την ετικέτα «MAVRO», δη-
λαδή το Π.Ο.Π Νάουσα, που κατευθύνεται 
στην αγορά της Αµερικής, ενώ εξαγωγές 
γίνονται επίσης σε Αυστραλία, Γερµανία 
και Γαλλία, µε την Ταϊβάν να έχει επίσης 
προστεθεί στους πελάτες. Μετά τον κορο-
νοϊό δηµιουργήθηκαν νέες συνεργασίες 
στη Φιλανδία, τη ∆ανία, την Κύπρο, την 
Αγγλία και τον Καναδά. Αξίζει να σηµει-
ωθεί ότι το 90% της ποσότητας του λευκού 
Ξινόµαυρου, «Blanc De Xinomavro», κα-
ταναλώνεται επίσης στον Καναδά.
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Επετειακές 
φιάλες
ΦΕΤΟΣ, συµπληρώνοντας το Κτήµα 
Φουντή τα 30 έτη της λειτουργίας του, και 
παράλληλα τα 30 έτη της συνεισφοράς του 
στην ελληνική οινική πορεία, προσδίδει στη 
«Ναουσαία» µία επιπρόσθετη αξία.  Έχει 
ξεχωρίσει 2.000 φιάλες ως «επετειακές» για 
τους φίλους του Κτήµατος, του Ξινόµαυρου 
και για το κοινό που εκτιµά ένα εξαιρετικό 
κρασί και θα ήθελε να το απολαύσει σήµερα 
ή θα επιλέξει να το φυλάξει στην κάβα του, 
ώστε να το γευτεί αρκετά χρόνια µετά. 
Πίσω από την επετειακή σφραγίδα που 
κοσµεί τις συγκεκριµένες φιάλες βρίσκεται 
η προσωπική φροντίδα της οικογένειας 
Φουντή, τόσο στην επιλογή των σταφυλιών, 
όσο και στην οινοποίηση. Οι φιάλες 
αυτές θα διατεθούν στην αγορά από τον 
∆εκέµβριο του 2022. 

Οι ρίζες της οικογένειας του Νίκου Φουντή εντοπίζονται στη Στράντζα της Ανατολικής Θράκης.
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Τριάντα χρόνια αξία 
Ναουσαία Φουντή

Μια οικογένεια οινοποιών απόλυτα αφοσιωµένη στο Ξινόµαυρο

Πριν από 30 χρόνια η οικογένεια Φουντή 
βάφτισε «Ναουσαία» το πρώτο κρασί που 
κυκλοφόρησε ως Κτήµα Φουντή, ύστερα 
από 60 τότε έτη χωρικής οινοποίησης, 
αρκετά για να της δώσουν την απαραίτη-
τη εµπειρία ώστε να γνωρίσει, να αγαπή-
σει και να αφιερωθεί µε απόλυτη αφοσί-
ωση στην ποικιλία Ξινόµαυρο. 
∆ίχως να παρεκκλίνει από τους στόχους 
της, που είναι η ανάδειξη των αυτούσιων 
χαρακτηριστικών της ποικιλίας Ξινόµαυ-
ρο, αναδεικνύοντας πάντα την πολυδιά-
στατη τυπικότητά του, η οικογένεια Φου-
ντή µε προσήλωση υπηρέτησε τις αξίες 
που έθεσε, για να δει σήµερα τα κρα-

σιά της, µε ναυαρχίδα τη «Ναουσαία», 
να ταξιδεύουν στα πέρατα της γης.
Η µορφή της «Ναουσαίας» µε τη νυφική 
και γιορτινή φορεσιά της Νάουσας, υδα-
τογραφία του NIcolas Sperling από το λεύ-
κωµα του Μουσείου Μπενάκη «Ελληνικαί 

Εθνικαί Ενδυµασίαι», µε την πάροδο των 
ετών κέρδισε τις καρδιές των ανθρώπων 
που αγαπούν αυτό που ονοµάζουµε «κα-
λό κρασί» και εννοούµε το κρασί που σε 
αυτό αντανακλάται ο τόπος από απ’ όπου 
προέρχεται αλλά και ο δηµιουργός του. 
Η «Ναουσαία» είναι ένα κρασί που αντι-
κατοπτρίζει το τυπικό Ξινόµαυρο Νάουσας 
ενώ τα σταφύλια για την παραγωγή της 
προέρχονται από τον ιδιόκτητο αµπελώνα 
της οικογένειας στην Στράντζα, στην καρ-
διά της ζώνης ΠΟΠ Νάουσα. Ύστερα από 
την παραµονή του σε δρύινα βαρέλια για 
18 µήνες και επιπλέον 18 µήνες στη φιά-
λη, είναι πλέον διαθέσιµο για την αγορά.
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Κρασιά ψυχρού κλίματος
από την Υδρούσα Φλώρινας

Με κοµψότητα, έντονο φρουτώδη χαρακτήρα και µακριά επίγευση

Το Κτήµα Πάντου βρίσκεται στην Υδρού-
σα Φλώρινας, στο βορειοδυτικό µέρος 
της Ελλάδας. Αποτελεί δηµιουργία της 
οικογένειας Πάντου, που ασχολείται µε 
την αµπελουργία από το 1986. 
Σήµερα τα ηνία έχει αναλάβει η επόµε-
νη γενιά της οικογένειας µε αµπελουρ-
γό - οινοποιό τον Νίκο Πάντου, ο οποί-
ος πραγµατοποίησε  αναδιαρθρώσεις 
του αµπελώνα και νέες φυτεύσεις µε τις 
ποικιλίες να προσαρµόζονται στο κλίµα 
της περιοχής δίνοντας στα παραγόµενα 
κρασιά ταυτότητα του τόπου παραγωγής.
Οι ιδιόκτητοι αµπελώνες του Κτήµατος 

είναι χωρισµένοι σε έξι αµπελοτόπια, το 
κάθε ένα έχει το αντίστοιχο υποκείµενο, 
κλώνο και ποικιλία που του ταιριάζει. 
Τα εδάφη είναι µε κλίσεις που κυµαί-
νονται από 15-25%,  φτωχά, αργιλοπη-
λώδη και άλλα αµµώδη, σχετικά ουδέ-
τερα, µε πολύ καλή αποστράγγιση των 

υδάτων και προσφέρουν τις προϋπο-
θέσεις για την παραγωγή κρασιών µε 
έντονο και σύνθετο άρωµα, καλή δο-
µή, ισορροπία και επιπλέον µε πλού-
σιο χρώµα για τα ερυθρά. Η πυκνότη-
τα φύτευσης είναι 350 πρέµνα/στρέµµα 
και η απόδοση χαµηλή της τάξης των 
400-700 κιλών/στρέµµα.  
Οι αµπελώνες του Κτήµατος φιλοξενούν 
τις παρακάτω ποικιλίες:  Sauvignon 
Blanc, Gewurztraminer και Chardonnay 
για τα λευκά (σε ποσοστό 80%),  Cabernet  
Sauvignon,  Merlot και Μοσχόµαυρο  για 
τα ερυθρά (σε ποσοστό 20%.).

Νίκος Πάντου, επικεφαλής του οµώνυµου Κτήµατος

Οι ιδιόκτητοι αμπελώνες 
είναι χωρισμένοι σε έξι 
αμπελοτόπια και το κάθε ένα 
έχει το αντίστοιχο υποκείμενο, 
κλώνο και ποικιλία  
που του ταιριάζει
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H ετήσια παραγωγή του Κτήµατος είναι 20.000 φιάλες.

Πρώτη ύλη μόνο  
από ιδιόκτητους 
αμπελώνες
ΤΟ ΨΥΧΡΟ ΚΛΙΜΑ της περιοχής µαζί 
µε το υψόµετρο που ξεκινάει από τα 720 
έως 760 µέτρα είναι ιδανικό για λευκές 
και ερυθρές ποικιλίες . Ο κρύος χειµώνας 
µε αρκετές βροχές και χιονοπτώσεις 
εξασφαλίζει στα αµπέλια την απαραίτητη 
υγρασία για να ανταπεξέλθουν στο 
σχετικά ξηρό καλοκαίρι. Κατά τη διάρκεια 
της θερινής περιόδου σηµειώνονται οι 
απαραίτητες θερµοκρασιακές διακυµάνσεις 
µέρας (30οC) και νύχτας (12oC)  που 
εξασφαλίζουν µια µακρά περίοδο ωρίµασης 
των σταφυλιών και τη διατήρηση των 
αρωµάτων. Σύµφωνα µε τον Νίκο Πάντου, 
«στο Οινοποιείο µας παράγουµε κρασιά 
αποκλειστικά και µόνο από τους ιδιόκτητους 
αµπελώνες του Κτήµατος, που βρίσκονται 
στα 760 µέτρα υψόµετρο».
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Στο Αμύνταιο
ξέρουν από καλό κρασί

Στις σηµαντικότερες εγχώριες οινοποιίες έχει αναδειχθεί η Amyntas Wines

Με την ίδρυση του πρώτου συνεταιριστι-
κού οι νοποιείου της βορειότερης αµπε-
λουργικής ζώνης της Ελλάδος το 1959, 
ξεκινάει η ιστορία του οινοποιείου του 
Αγροτικού Συνεταιρισµού της Ευρύτερης 
Περιοχής Αµυνταίου (ΑΣΕΠΑ), το οποίο 
σήµερα συστήνεται ως Amyntas Wines 
και συνεχίζει την επιτυχηµένη οινοποι-
ητική του πορεία. Σταθµός στην οινική 
πορεία του οινοποιείου υπήρξε το 1971, 
όταν πρωτοξεκίνησαν οι πειραµατικές δο-
κιµές για την παραγωγή αφρώδους οίνου 

από το Ξινόµαυρο οι οποίες οδήγησαν 
σε εξαιρετικά αποτελέσµατα. Η ποικιλία 
Ξινόµαυρο στην περιοχή του Αµυνταί-
ου παρουσιάζει ιδιαίτερα οργανοληπτικά 
χαρακτηριστικά. Έτσι, τον επόµενο χρόνο 
κιόλας το 1972, το ελληνικό κράτος ανα-
γνώρισε επίσηµα την αµπελουργική ζώνη 
του Αµυνταίου µε τη διάκριση «ΠΟΠ ΑΜΥ-
ΝΤΑΙΟ», δηµιουργώντας παράλληλα τον 
πρώτο εγχώριο ροζέ οίνο Π.Ο.Π. 
Σήµερα, η Amyntas Wines αριθµεί περί-
που 55 µέλη-αµπελουργούς, οι οποίοι 

αποτελούν την επίσηµα αναγνωρισµένη 
από το υπουργείο Αγροτικής Ανάπτυ-
ξης «Οργάνωση Παραγωγών Αµπέλου 
και Οίνου». Καλλιεργούν, περίπου 1.000 
στρέµµατα, µε τη συνεχή καθοδήγηση 
από έµπειρους οινολόγους και γεωπό-
νους, εφαρµόζοντας το Σύστηµα Ολοκλη-
ρωµένης ∆ιαχείρισης.

Επενδύοντας στο οινοποιείο
Το οινοποιείο του ΑΣΕΠΑ είναι εγκατε-
στηµένο στο 1ο χλµ. Αµυνταίου-Φλώρι-

H ποιότητα των 
παραγόμενων 
οίνων του 
Amyntas Wines 
οφείλεται 
στα ιδιαίτερα 
χαρακτηριστικά 
της ζώνης ΠΟΠ 
Αμύνταιο
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νας, του ∆ήµου Αµυνταίου. Επενδύοντας 
συνεχώς τόσο στις εργοστασιακές υπο-
δοµές όσο και στον επαγγελµατικό εξο-
πλισµό για την παραγωγή ήρεµων και 
αφρωδών οίνων µε τη συνέργεια νέων 
επενδυτικών προγραµµάτων, το οινο-
ποιείο της Amyntas Wines έχει θέσει ως 
στόχο τον εκσυγχρονισµό για την αύξη-
ση της παραγωγής. Στηρίζοντας το όρα-
µά του στην επεξεργασία και διακίνηση 
ασφαλών και ποιοτικών προϊόντων εφαρ-
µόζει πιστοποιηµένο Σύστηµα ∆ιαχείρι-
σης Ασφάλειας Τροφίµων διατηρώντας 
µια σταθερή θέση ανάµεσα στις σηµαντι-
κές ελληνικές οινοποιίες.

Άνοιγµα στον οινοτουρισµό
Το οινοποιείο είναι επισκέψιµο κατόπιν 
τηλεφωνικής επικοινωνίας, διαθέτει το 
σήµα Winery Open To The Public και 
δεν υπάρχει καµία επιβάρυνση για τον 
επισκέπτη. Στη διάρκεια µιας επίσκεψης 
στο κτίριο πραγµατοποιείται ξενάγη-
ση στο ιστορικό τµήµα του οινοποιείου, 
στους χώρους οινοποίησης των ήρεµων 

και των αφρωδών οίνων. Για τον επι-
σκέπτη αποτελεί µια πρώτης τάξεως ευ-
καιρία να γνωρίσει από κοντά τις µεθό-
δους παραγωγής και να αντιληφθεί τα 
υψηλά επίπεδα τεχνολογίας που χρησι-
µοποιούνται. Στο τέλος της διαδροµής 
θα επισκεφτεί το χώρο παλαίωσης των 
κρασιών, εκεί που οδηγούνται οι καλύ-
τερες σοδειές για να ωριµάσουν σε επι-
λεγµένα γαλλικά και αµερικανικά βα-
ρέλια. Στην συνέχεια, θα οδηγηθεί στο 

χώρο των γευστικών δοκιµών, σε µια 
προσεγµένη αίθουσα µε τοιχογραφίες 
εµπνευσµένες από διονυσιακές τελε-
τές. Η επίσκεψή του θα ολοκληρωθεί µε 
τη γευστική δοκιµή των οίνων. Επιπλέ-
ον, υπάρχει δυνατότητα ξενάγησης στην 
Αγγλική και Ιταλική γλώσσα.

Το πλούσιο χαρτοφυλάκιο οίνων
Στο χαρτοφυλάκιο ετικετών της Amyntas 
Wines ανήκουν τα Αµύνταιο ΠΟΠ Ροζέ Ξη-
ρός, ΠΟΠ Ερυθρός Ξηρός, ΠΟΠ Ερυθρός 
Ξηρός - Επι λεγµένος. Οι αφρώδεις οίνοι Αµύ-
νταιο ΠΟΠ Ξινόµαυρο Αφρώ δης Rose Sec και 
Αφρώ δης Rose Demi Sec καθώς και ο αφρώδης 
οίνος Ξινόµαυρο Blanc de Noir. Στους οίνους 
ΠΓΕ Φλώρινα ανήκει η σειρά Πετραία Γη Λευκό 
και Ερυθρό καθώς και η σειρά Αµύντας Λευκός 
Ξηρός, Ροζέ Ξηρός, Ερυθρός Ξηρός, Ερυθρός 
Ηµίγλυκος ενώ η γκάµα ολοκληρώνεται µε 
τους Επιτραπέζιος Οίνους  Λευκός Ξηρός, Ροζέ 
Ξηρός, Ερυθρός Ξηρός και Ερυθρός Ηµίγλυκο.
     Για το Οινοποιείο 

Amyntas Wines 
η Οινολόγος Τσιβίκη Μαρία
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Όταν το αμπέλι και το κρασί γίνονται  

πάθος μιας ζωής
«Από τα αµπέλια µας στο ποτήρι σας» προτείνει το Κτήµα Χατζηµιχάλη

Ένα οικογενειακό οινοποιείο στην Κοι-
λάδα της Αταλάντης, µε παράδοση και 
αγάπη στην παραγωγή ποιοτικού κρα-
σιού, από το 1973, είναι το Κτήµα Χατζη-
µιχάλη. Ιδρυτής και διευθύνων σύµβου-
λος είναι ο ∆ηµήτρης Λ. Χατζηµιχάλης, ο 
οποίος σε ηλικία 19 ετών έφτιαξε το πρώ-
το του κρασί στην αυλή του σπιτιού του 
και συνέχισε να καλλιεργεί το πάθος του 
και να µελετά την ιστορία του κρασιού, 
δηµιουργώντας και λειτουργώντας ένα 
µικρό πατητήρι στις εγκαταστάσεις της 
οικογενειακής του επιχείρησης. Η αγάπη 
του για την καλλιέργεια του αµπελιού και 
τη φιλοσοφία του κρασιού, τον ενέπνευ-
σαν να αγοράσει τα πρώτα 90 στρέµµα-
τα στην Κοιλάδα της Αταλάντης το 1973. 
Η επιλογή της Αταλάντης δεν ήταν τυ-
χαία, καθώς ο ∆ηµήτρης παρατήρησε το 
µοναδικό µικροκλίµα που υπάρχει στην 
περιοχή. Εκεί το βασικό φυσικό χαρα-

κτηριστικό του οικοσυστήµατος αποτελεί 
η ισορροπία ανάµεσα στα δροσερά ρεύ-
µατα αέρα που δηµιουργούνται από τον 
Παρνασσό προς τη θάλασσα το καλοκαί-
ρι και το αντίστροφο κατά τη διάρκεια 
του χειµώνα και της άνοιξης. Με αυτό 
τον τρόπο βελτιώνεται η ωρίµανση των 
σταφυλιών στην περίοδο του τρύγου και 
αντίστοιχα δεν παγώνει το φύλλωµα στις 
κρύες νύχτες της άνοιξης. Αυτά τα χαρα-
κτηριστικά σε συνδυασµό µε την αµπελο-
καλλιεργητική παράδοση της Αταλάντης, 

τον έπεισαν να επενδύσει σε αυτήν τη γη 
και να πραγµατοποιήσει τα όνειρά του.
Τα πρώτα χρόνια δεν ήταν εύκολα και 
ο ∆ηµήτρης Λ. Χατζηµιχάλης δηµιούρ-
γησε ένα αγρόκτηµα όπου εξέτρεφε γα-
λοπούλες, το οποίο τον βοήθησε να 
υποστηρίξει οικονοµικά τα έξοδα των 
πρώτων αµπελώνων. Οι γαλοπούλες 
αυτές εισάγονταν από τον Καναδά αε-
ροπορικώς στις αρχές Σεπτεµβρίου και 
εκτρέφονταν για το παραδοσιακό χρι-
στουγεννιάτικο τραπέζι. 
Έχοντας ως αρχή του ότι το αµπέλι 
απαιτεί φροντίδα και περιποίηση για 
να δώσει καρπούς, επένδυε όλα τα έσο-
δα από την εκτροφή και πώληση γαλο-
πούλας σε αυτό. Η ανταπόδοση δεν άρ-
γησε να έρθει και έκτοτε η γαλοπούλα 
αποτελεί το έµβληµα του Κτήµατος και 
αποτυπώνεται µε υπερηφάνεια στις ετι-
κέτες των κρασιών του.

Πολλοί σήµερα θεωρούν τον πρωτοπόρο οινοποιό ∆ηµήτρη Λ. Χατζηµιχάλη ως ηγέτη στην «Επανάσταση του Ελληνικού Κρασιού».
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Οικογενειακή υπόθεση
ΜΑΖΙ µε τον ∆ηµήτρη Λ. Χατζηµιχάλη το Κτήµα 
διοικούν οι δύο γιοι του, Λεωνίδας και Παναγιώτης, 
οι οποίοι συµµετέχουν ενεργά και µε πάθος στην 
επιχείρηση, συνεχίζοντας την παράδοσή της στην 
παραγωγή ποιοτικού οίνου και επεκτείνοντας τα 
σύνορά της σε ολόκληρο τον κόσµο.

Το Κτήµα Χατζηµιχάλη στην Κοιλάδα της Αταλάντης

Οι δύο γιοι του ∆ηµήτρη Λ. Χατζηµιχάλη, Λεωνίδας (δεξιά) και Παναγιώτης
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Ταξιδεύει την Κεφαλονιά
σε όλο τον οινικό κόσμο 

Πιο δηµιουργική και εξωστρεφή από ποτέ βρίσκει το 2023 την Ορεάλιο Γη

Με τα κύµατα της θάλασσας του Ιονί-
ου Πελάγους να «ξεδιψούν» τις ακτές 
της, τη νυχτερινή αύρα να «σηκώνε-
ται» σαν µαγικό πέπλο και να δίνει 
«ανάσες ζωής» στο πολυποίκιλο φυ-
σικό τοπίο του Αίνου, του Εθνικού 
∆ρυµού που δεσπόζει µε την οµορφιά 
και τον όγκο του σε όλη την Κεφαλο-
νιά. Εκεί, σ’ αυτήν τη σπάνια συνύ-
παρξη Όρους και Θάλασσας (Αλς στα 
αρχαία ελληνικά), στη Γη της Ροµπό-
λας, βρίσκεται ο Συνεταιρισµός Αµπε-
λουργών Ροµπόλας, Ορεάλιος Γη.
Η Ορεάλιος Γη, έπειτα από 40 χρό-
νια επιτυχηµένης πορείας, συνεχίζει 
δυναµικά και το 2023 στη νέα επο-

χή εξωστρέφειας και δηµιουργικό-
τητας, κρατώντας σταθερές τις αξίες 
της αµπελουργικής παράδοσης και 
των οίνων της Κεφαλονιάς, βοηθώ-
ντας τη µοναδική ποικιλία Ροµπόλα 
να καταλάβει τη θέση της στον οινικό 
κόσµο και να ξεδιπλώσει στο έπακρο 
τον ξεχωριστό χαρακτήρα της.

Ο νέος χώρος γευσιγνωσίας
Στις εγκαταστάσεις του οινοποιείου 
της Ορεάλιος Γη, κατασκευάστηκε ο 
νέος χώρος γευσιγνωσίας στα πρό-
τυπα του εξωτερικού, έτοιµος να ανα-
βαθµίσει τη συνολική εµπειρία του οι-
νοτουρισµού που έχει στη διάθεση του 

ο κάθε επισκέπτης του οινοποιείου. 
Τόσο ο εσωτερικός χώρος που αποτε-
λείται από την κάβα και το µοναστηρι-
ακό τραπέζι µε τη συγκλονιστική θέα, 
όσο και οι εξωτερικοί χώροι, έχουν 
φτιαχτεί µε επίκεντρο τον επισκέπτη 
και είναι ιδανικοί για γευσιγνωσίες 
αλλά και για εκδηλώσεις, µε θέα τα 
αµπέλια, το οροπέδιο των Οµαλών και 
την Μονή του Άγιου Γερασίµου. 
Ο νέος χώρος δέχεται οινόφιλους 
που έχουν την ευκαιρία να γνωρί-
σουν τη Ροµπόλα ακριβώς στο χώ-
ρο που αποκτά αυτό το τόσο ξεχωρι-
στό γευστικό προφίλ της, καθώς και 
άλλες ποικιλίες της Κεφαλονιάς σε 
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ένα όµορφο περιβάλλον στους πρό-
ποδες του Αίνου. Το καλοκαίρι του 
2021 ήταν οι πρώτοι µήνες δοκιµα-
στικής λειτουργίας του νέου χώρου 
γευσιγνωσίας, ενώ από το 2022 βρί-
σκεται σε πλήρη λειτουργία από τον 
Απρίλιο µέχρι και τον Οκτώβριο. 

Στο 80% της ζώνης της  
Ροµπόλας µε 300 αµπελουργούς
Ο Συνεταιρισµός Αµπελουργών Ρο-
µπόλας, Ορεάλιος Γη, στη σκιά του 
Αίνου που τροφοδοτεί το τόσο ξεχω-
ριστό µικροκλίµα της περιοχής, συ-
νεχίζει να εξελίσσεται και να προο-
δεύει, µε αφοσίωση στη παραγωγή 
οίνων εξαιρετικής ποιότητας που τι-
µούν τη φήµη της Ροµπόλας και δι-
αδίδουν το όνοµα της Κεφαλονιάς 
σε όλο τον κόσµο, ενώ δεν λείπουν 
και οι οίνοι από άλλες τοπικές ποι-
κιλίες της Κεφαλονιάς, όπως το Βο-
στιλίδι και η Μαυροδάφνη. 
Σήµερα ο Συνεταιρισµός της Κε-
φαλονιάς αποτελείται από 300 
αµπελουργούς µε ιδιόκτητους 
αµπελώνες που αποτελούν περί-
που το 80% της ζώνης καλλιέργει-
ας της Ροµπόλας.  

Η ολοκαίνουργια 
Ξηρή Μαυροδάφνη

ΑΠΟ 100% Μαυροδάφνη 
παράγεται  η ολοκαίνουργια 
µονοποικιλιακή ξηρή έκφραση 
της εµβληµατικής 
ερυθρής ποικιλίας από 
την Ορεάλιο Γη. Τα 
σταφύλια προέρχονται 
από προφυλλοξηρικούς 
αµπελώνες της Παλικής, 
οι οποίοι αποδίδουν 
µόλις 400 κιλά ανά 
στρέµµα. Το κρασί 
ωρίµασε για 12 µήνες 
σε γαλλικά δρύινα βαρέλια και είναι 
εσοδείας του 2020. Γεµάτο στο 
στόµα, µε µέτρια οξύτητα και τανίνες 
και βαθύ πορφυρό χρώµα. Ταιριάζει 
εξαιρετικά µε πλούσια µαγειρευτά 
κρέατα αλλά και πιπεράτα πιάτα.
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Ο Τετράμυθος από το 
ξεκίνημά του εφαρμόζει 
χαμηλής παρέμβασης, 
βιολογικές  πρακτικές 
στο χαρισματικό οινοπέδιο 
της Αιγιάλειας

Ροδίτης 
και Μαύρο 
Καλαβρυτινό
ΚΥΡΙΑ λευκή ποικιλία του 
Οινοποιείου αποτελεί ο Ροδίτης, 
προϊόν ΠΟΠ «Πάτρα», από 
αµπελώνες διαµορφωµένους 
σε παραδοσιακά κύπελλα, άνω 
των 35 ετών, σε φτωχά εδάφη µε 
µέσο υψόµετρο 800 µ. Υπό αυτές 
τις συνθήκες επιτυγχάνεται αργή 
ωρίµανση, χαµηλές στρεµµατικές 
αποδόσεις, διατηρώντας ζωηρή 
την αρωµατική ένταση και 
τον γευστικό χαρακτήρα της 
ποικιλίας, µε ορυκτή υπόσταση 
και υψηλές οξύτητες. Στον 
αντίποδα η ερυθρή ποικιλία που 
πρεσβεύει το οινοποιείο και την 
περιοχή, δεν είναι άλλη από το 
σπάνιο Μαύρο Καλαβρυτινό, 
το οποίο αναβιώθηκε από τον 
Τετράµυθο, καθώς οι ντόπιοι 
καλλιεργητές είχαν εγκαταλείψει, 
λόγω ευαισθησίας σε ασθένειες.

Αρίστος Σπανός Παναγιώτης Παπαγιαννόπουλος
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Βιολογικά 
κρασιά

από την Αιγιάλεια
Ποικιλιακή έκφραση σε συνδυασµό 

µε επιστηµονική διαχείριση

Η γνωριµία των αδερφών Αρίστου και Στάθη Σπανού µε 
τον οινολόγο Παναγιώτη Παπαγιαννόπουλο πίσω στο 
1999, αποτέλεσε τη βάση ενός κοινού εγχειρήµατος, 
που θα αφορούσε στην παραγωγή οίνων ποιότητας εξ 
ολοκλήρου από την περιοχή που γεννήθηκαν και µεγά-
λωσαν. Οίνοι από γηγενείς κατά κύριο λόγο ποικιλίες, 
που θα αντανακλούσαν το ποιοτικό δυναµικό της περιο-
χής προέλευσής τους, την ιστορική για την αµπελοκαλ-
λιέργεια ορεινή Αιγιάλεια. Ο έντονος ορεινός όγκος της 
οροσειράς των Αροανίων, οι απότοµες κλίσεις αλλά και 
η βορεινή έκθεση των πλαγιών της περιοχής προς την 
θάλασσα του Κορινθιακού, διαδραµατίζουν καθοριστικό 

ρόλο στη δηµιουργία ένος χαρι-
σµατικού και  ψυχρού κλίµατος 
οινοπεδίου. Εντυπωσιακά φα-
ράγγια -µε γνωστότερο αυτό του 
Βουραϊκού ποταµού- ορεινές, 
φρέσκες πηγές απ’όπου ανα-
βλύζουν οι ποταµοί της περιο-
χής -µε ξακουστότερο τον ποτα-
µό Κράθη, που στις πηγές του, 
τα Ύδατα Στυγός βαφτίστηκε ο 
Αχιλλέας αθάνατος- χαράδρες 

και λίµνες, ανάµεσα σε δάση ελάτης και πεύκου συνθέ-
τουν το φυσικό τοπίο, µέσα στο οποίο καλλιεργούνται 
βιολογικά οι αµπελώνες του Οινοποιείου.
Οι αµπελώνες δεν καλύπτουν µια ενιαία έκταση, βρίσκο-
νται σε µια ηµικυκλική ζώνη περιµετρικά της τοποθεσίας 
του οινοποιείου, το Άνω ∆ιακοπτό, σε διαφορετικές πλαγιές 
του όρους Χελµού αλλά και στα οροπέδια της περιοχής, µε 
το υψόµετρο να κυµαίνεται απο τα 600 µέχρι τα 1.050 µ.. 
Καλύπτουν συνολικά µια έκταση 350 στρεµµάτων, όπου η 
πλειοψηφία τους οριοθετείται εντός του προστατευόµενου 
γεωπάρκου της UNESCO «Χελµού-Βουραϊκού». 

Επισκέψιµο οινοποιείο
Το οινοποιείο είναι ανοιχτό στους επισκέπτες, για ξενα-
γήσεις και γευσιγνωσίες. Είναι εύκολα προσβάσιµο, κα-
θώς ο επισκέπτης το συναντά επί του επαρχιακού δρόµου 
που συνδέει την Εθνική οδό µε το χωριό των Καλαβρύ-
των, 15 λεπτά µετά την έξοδο. Το  ωράριο επσκέψεων εί-
ναι από ∆ευτέρα έως Παρασκευή 09:00  π.µ.– 15:30 µ.µ. 
και το Σαββατοκύριακο 10:00 π.µ. -17:30 µ.µ.
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Μεγάλα κρασιά
από τη Μεγάλη Άμπελο

Προτείνει για τις ηµέρες των εορτών το Κτήµα Μέγα Σπήλαιο

Σε ένα µοναδικό αµπελοτόπι, στα 900 µ. 
υψόµετρο, στα Καλάβρυτα, παράγονται 
τα ξεχωριστά κρασιά του Κτήµατος Μέγα 
Σπήλαιο. Η ιδέα της δηµιουργίας του ιδι-
αίτερου αυτού ορεινού αµπελώνα γεν-
νήθηκε πριν από 20 χρόνια µε στόχο να 
παράγει µόνο εξαιρετικής ποιότητας κρα-
σιά, µε µέληµα την ανάδειξη του terroir. 
Όπερ και εγένετο... καθώς η προσπάθεια 
αυτή έχει αναγνωριστεί και επιβραβευτεί 
σε πολλούς διεθνείς διαγωνισµούς, ενώ 
σήµερα τα κρασιά του Κτήµατος κυκλο-
φορούν µε την ίδια σταθερή ποιότητα κι 
ανανεωµένη εµφάνιση.

Γυρίζοντας πίσω τον χρόνο από το 1550 
υπάρχουν επίσηµα αναφορές για την 
ύπαρξη του µοναστηριακού αµπελώνα, 
γνωστού ως Μεγάλη Άµπελος, µε το Με-
τόχι να χρησιµοποιείται για την καλλιέρ-

γεια και τον τρυγητό των σταφυλιών. Ο 
µούστος στη συνέχεια µεταφερόταν µε 
µουλάρια έως το Μέγα Σπήλαιο, όπου 
στο περίφηµο υπόγειο κελάρι του µε-
ταγγιζόταν σε βαρέλια 500lt. Ο αµπε-
λώνας στη συνέχεια εγκαταλείφθηκε 
και η αναµπέλωση έγινε το 1999 από 
την εταιρεία CAVINO. Σήµερα οι ποικιλί-
ες που καλλιεργούνται στο Κτήµα είναι 
οι γηγενείς Μαυροδάφνη, Μαύρο Καλα-
βρυτινό, Λαγόρθι και Ασύρτικο και οι δι-
εθνείς Cabernet Sauvignon και Syrah, 
µε τις οποίες παράγονται οι εξαιρετικοί 
οίνοι Κτήµα Μέγα Σπήλαιο.
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ΕΝΤΟΝΟ ΚΟΚΚΙΝΟ
χρώµα. Αρωµατικά 
κυριαρχούν χαρακτήρες 
δάφνης, λευκού πιπεριού, 
µαρµελάδας φραγκοστάφυλου 
και δέρµατος µαζί µε ήπιες 
νύξεις δρυός. Γευστικά είναι 
ισορροπηµένο και φινετσάτο 
µε µακρά και ευχάριστη 
επίγευση στο τελείωµα 
που θα γοητεύσει κάθε 
σας καλεσµένο. Επιδέχεται 
πολυετή παλαίωση. Συνοδεύει 
φτερωτό κυνήγι, ιδανικό για 
την παραδοσιακή γαλοπούλα,  
µαγειρευτό κόκκινο κρέας 
όπως µοσχάρι µε δαµάσκηνα, 
αλλά κι ώριµα τυριά.

Κτήμα Μέγα Σπήλαιο
Syrah
ΠΓΕ ΑΧΑΪΑ

ΒΑΘΥ ΚΟΚΚΙΝΟ χρώµα µε ζωηρές µπλε ανταύγειες. 
Αρωµατικά κυριαρχούν χαρακτήρες µαύρου πιπεριού, ώριµων 
φρούτων, καπνιστών αλλαντικών και µαύρης σοκολάτας σε 
φόντο βανίλιας. Γευστικά είναι πληθωρικό και στο τελείωµα 
ακολουθεί έντονη και µακρά επίγευση ποwυ θα αφήσει τους 
φίλους των δυνατών ερυθρών κρασιών κάτι παραπάνω 
από ικανοποιηµένους. Συνοδεύει άριστα πιάτα βασισµένα σε 
κόκκινα κρέατα, κυνήγι και µία γαλοπούλα µε πλούσια γέµιση 
από σταφίδες, κουκουνάρια, cranberries, πιπέρια και ξηρούς 
καρπούς, καθώς και ένα πιπεράτο φιλέτο από χοιρινό αλλά και 
ώριµα και πικάντικα τυριά.

ΕΝΤΟΝΟ ΚΟΚΚΙΝΟ χρώµα 
µε ζωηρές ερυθρές ανταύγειες. 
Όµορφα πολύπλοκο χαρακτήρα 
στη µύτη µε στοιχεία πράσινης 
πιπεριάς, µαύρων µούρων, 
πικρής σοκολάτας που έρχονται 
και αγκαλιάζουν τα αρώµατα 
δέρµατος µε ήπιες νότες ξύλου. 
Πληθωρικό και γεµάτο στο στόµα 
µε ευγενικές τανίνες που του 
χαρίζουν πολυπλοκότητα και 
µακρά επίγευση.
Συνοδεύει άψογα πλούσια 
πιάτα κρεατικών όπως 
σιγοµαγειρεµένο κυνήγι,  
µοσχάρι µε κάστανα, χοιρινό µε 
κόκκινο κρασί και δαµάσκηνα, 
αγριογούρουνο στη γάστρα, 
αρνάκι στο φούρνο αλλά και 
ώριµα τυριά.

Κτήμα Μέγα Σπήλαιο Λευκός
Ασύρτικο - Λαγόρθι 
ΠΓΕ ΑΧΑΪA

ΗΠΙΟ ΧΡΥΣΟ�ΚΙΤΡΙΝΟ χρώµα µε πράσινες αποχρώσεις. ∆ιακριτικά 
και ντελικάτα αρώµατα ξεδιπλώνονται στη µύτη από πυρηνόκαρπα, 
εξωτικά φρούτα, βότανα, µέλι, καβουρδισµένοι ξηροί καρποί µε ζωηρές 
νότες ορυκτότητας. Γευστικά εµφανίζεται καλά δοµηµένο, λιπαρό µε 
τραγανή οξύτητα που φρεσκάρει τον ουρανίσκο και µακρύ τελείωµα. 
Καταναλώνεται φρέσκο αλλά και µε µικρή παλαίωση. Συνοδεύει 
αρµονικά θαλασσινά και ψάρι καθώς και κρεατικά µε λευκές σάλτσες 
ακόµη και τα ορεκτικά του εορταστικού τραπεζιού.

Κτήμα Μέγα Σπήλαιο
Cabernet Sauvignon 
ΠΓΕ ΑΧΑΪΑ

Κτήμα Μέγα Σπήλαιο
Μαυροδάφνη – 
Μαύρο Καλαβρυτινό
ΠΓΕ ΑΧΑΪΑ
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«Πρέπει να αφουγκραζόµαστε τη γη 
µας» η φιλοσοφία του Χρήστου Αϊβαλή

ΣΤΑ 150 ΣΤΡΕΜΜΑΤΑ αµπελώνα (ιδιόκτητα και συνεργαζόµενων αµπελουργών) που επιβλέπει ο Χρήστος Αϊβαλής µαζί µε 

τον γιο του Σωτήρη, τίποτα δεν αφήνεται στην τύχη. Όλες οι εργασίες γίνονται χειρωνακτικά, γιατί αυτό αρµόζει στη φιλοσοφία 

του. «Πρέπει να αφουγκραζόµαστε τη γη µας» εξηγεί. Αλικίζα, Τραγανές, Κούτσι αλλά και ο κάµπος της Νεµέας, 

δίνουν την «επιφάνεια εργασίας» µε κάθε µία από τις τέσσερις µονοποικιλιακές ετικέτες Αγιωργίτικου, να έχει 

το δικό της αµπελοτόπι, σε µια δηµιουργική έκφραση του πολυσύνθετου terroir της Νεµέας. Όλα τα κρασιά, 

εκτός από «καταγωγή», έχουν πιστοποίηση Vegan, αξιοποιούνται γηγενείς ζυµοµύκητες και ενδείκνυνται για 

µακρά βελτιωτική παλαίωση, που στις premium ετικέτες φτάνει τα 15 έτη. Αυτό το διάστηµα κυκλοφορούν 

στην αγορά η Νεµέα, το Μονοπάτι και το Le Sang de la Pierre, όλα του 2021, µιας εξαιρετική χρονιά που 

διευκόλυνε πατέρα και υιό Αϊβαλή στο να αποδώσουν µια χαρακτηριστική συµπύκνωση. Οι δύο θεοί (Deux Dieux) του 2020 θα 

κυκλοφορήσουν επίσης, µαζί µε το 4 και τον Αρµακά του 2019, που ήδη εξαντλούνται.
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Τίποτε δεν αφήνεται στην τύχη στον αµπελώνα
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Ο Χρήστος Αϊβαλής ορκίζεται 
στο terroir της Νεµέας, πιστεύει µε όλες 
του τις δυνάµεις στα ανεξερεύνητα αµπε-
λοτόπια της που βγάζουν «κρασιά κύ-
ρους και καταγωγής» όπως λέει, ενώ 
δεν διστάζει να αναµετριέται στο ποτή-
ρι µε κάθε εµβληµατική ζώνη του εξωτε-
ρικού αναζητώντας πεισµατικά αφορµές 
βελτίωσης των δικών του κρασιών. 
Το αποτέλεσµα αυτής της διαρκούς πο-
λυεπίπεδης αναµέτρησης ήταν που «το-
ποθέτησε στο πάνω ράφι το ελληνικό 
κρασί», σε µια έκφραση που του αρέσει 
να χρησιµοποιεί.
«∆οκιµάζω συνεχώς κρασιά και εκτονώ-
νω όλη την αυστηρότητά µου στο δικό 

µου έργο. Μόνο έτσι ανεβάζεις την ποι-
ότητα» θα πει ο δηµιουργός του Αρµα-
κά και του «4», δύο ιστορικών πλέον ετι-
κετών, οι οποίες έδειξαν από νωρίς ότι 
ο ελληνικός αµπελώνας προορίζεται για 
σπουδαία πράγµατα. 

Μια «καυτή» αµπελουργική ζώνη
«Τα κρασιά της Οινοποιίας Αϊβαλή, είναι 
τα σύµβολα της Νεµέας», καταλήγει και
µιλώντας για τη ζώνη, θα τη χαρακτηρίσει 
«καυτή», δηλώνοντας παράλληλα πίστη σε 
αυτήν. «Πενήντα οινοποιοί δοκιµάζονται 
εδώ. Είναι η ζώνη που δίνει ταυτόχρονα 
Μεγάλα Κρασιά και κρασιά του συρµού» 
σχολιάζει και οδηγείται στο συµπέρασµα 

ότι το ελληνικό κρασί εν γένει και ιδίως 
η Νεµέα, είναι εδώ για να διεκδικήσουν 
πρωταγωνιστικό ρόλο στο παγκόσµιο οι-
νικό γίγνεσθαι, «δεν είναι αποµιµήσεις». 

Παρουσία και στον Οινοτουρισµό
Βέβαια, η παρουσία της Οινοποιίας Αϊ-
βαλή, είναι αντίστοιχη των κρασιών της 
και στο νέο αφήγηµα που αναπτύσσε-
ται τελευταία στην περιοχή, αυτό του Οι-
νοτουρισµού. Με µια επένδυση 1,5 εκα-
τοµµυρίων ευρώ, το boutique οινοποιείο 
αναβαθµίζεται και από το καλοκαίρι του 
2023 θα είναι έτοιµο να εντυπωσιάσει 
ακόµα και τον πιο απαιτητικό και πολυ-
ταξιδεµένο επισκέπτη.

Tα σύμβολα

της Νεμέας
Κρασιά κύρους και καταγωγής από το Κτήµα Αϊβαλή 

Πιστοποίηση vegan φέρουν όλα τα κρασιά του Κτήµατος Αϊβαλή. Σωτήρης Αϊβαλής
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Οινική εµπειρία
Η ΑΓΑΠΗ όλης της οικογένειας 
για τη Νεµέα και το Αγιωργήτικο µας 
κάνει να συνεχίζουµε καθηµερινά και 
ασταµάτητα να διηγούµαστε στους 
επισκέπτες µας την τεράστια ιστορία 
τους, µεταδίδοντας το πάθος µας για τη 
γη, το αµπέλι και το κρασί προσφέροντας 
τους µια ολοκληρωµένη οινική εµπειρία 
µε ξεναγήσεις και γευσιγνωσίες από το 
1999 ως και σήµερα. Στόχος όλων µας 
είναι να φέρουµε όλο και περισσότερο 
κόσµο κοντά στο κρασί και στη 
φιλοσοφία µας, καθώς για εµάς, το κρασί 
δηµιουργείται στο αµπέλι.»

Το Κτήµα Παλυβού υποδέχεται το οινόφι-
λο κοινό καθηµερινά Οκτώβριο µε Μάρ-
τιο 09.00 π.µ.-17.00 µ.µ. και Απρίλιο µε 
Σεπτέµβριο 10.00 π.µ. -18.00 µ.µ.
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Ένα ταξίδι
από το αμπέλι στο ποτήρι  

Βιώσιµη αµπελοκαλλιέργεια, βιοποικιλότητα, terroir

«Τα µεγάλα κρασιά γεννιούνται στο 
αµπέλι: Ένας ανώτερος τρόπος να καλλι-
εργείς είναι να ακούς τα αµπέλια, να φρο-
ντίζεις τις ανάγκες τους και να τα βοηθάς 
να τονίσουν το χαρακτήρα τους. Το ήθος 
της γεωργίας µας είναι να µην επιβάλλου-
µε τίποτα στα αµπέλια µας, απεναντίας, ν’ 
ακολουθούµε κάθε ανάγκη τους και να τα 
βοηθάµε ώστε όλα αυτά να βρουν έκφραση 
στο σταφύλι και το κρασί µας. Και αυτό εί-
ναι και η υψηλότερη έκφραση του κρασιού: 
Η οµορφιά και ο χαρακτήρας του να αντικα-
τοπτρίζει την τοποθεσία του. Σε 400 στρµ. 
ιδιόκτητων αµπελώνων στην καλύτερη περι-
οχή του Πελοποννησιακού αµπελώνα, στη 
ζώνη ΠΟΠ ΝΕΜΕΑ, κάτω από τον µεσογει-
ακό ήλιο καλλιεργούµε ελληνικές και διε-
θνείς ποικιλίες. 

Η φιλοσοφία µας στην καλλιέργεια:
Για σχεδόν είκοσι χρόνια, µε συσσωρευµένη 
εµπειρία και άψογες καλλιεργητικές τεχνι-
κές γινόµαστε αρωγοί της φύσης ακολουθώ-
ντας πιστά τη βιολογική και τις αρχές της βι-
οδυναµικής καλλιέργειας. Θεωρούµε τους 
αµπελώνες µας ζωντανά οικοσυστήµατα, τα 
οποία είναι πολύτιµα, ευαίσθητα και µονα-
δικά. Η φύση, σε όλα τα αµπελοτόπια του 
Κτήµατος Παλυβού, πρέπει να δίνει δυνατά 
και εκφραστικά κρασιά. Η βιώσιµη αµπελο-
καλλιέργεια είναι µια συνειδητή, κοινωνικά 
υπεύθυνη και περιβαλλοντικά ορθή προσέγ-
γιση για τη γεωργία. Στην πράξη δίνει έµφα-
ση στην κατάργηση χρήσης λιπασµάτων, χη-
µικών και φυτοφαρµάκων, ενώ προωθεί τις 
φυσικές διεργασίες που προάγουν την υγεία 
του εδάφους, όπως είναι η ανακύκλωση 
όλων των φυσικών υπολειµµάτων της αµπέ-
λου, η ελεγχόµενη χρήση του νερού για τις 

ανάγκες ποτίσµατος αλλά και η προσεκτική 
χρήση αµπελουργικών πρακτικών, οι οποίες 
επιδρούν στη βιοποικιλότητα. Πλήθος εργα-
σιών, συµπεριλαµβανοµένου και του τρύγου, 
γίνονται χειρωνακτικά. 

Οινοποίηση: Ανάµεσα στους αµπελώνες 
δηµιουργήσαµε ένα σύγχρονο οινοποιείο, 
το οποίο χρησιµοποιεί τις αρτιότερες τεχνο-
λογικά και τεχνικά µεθόδους. Εξελίσσουµε 
τα οινοποιητικά µηχανήµατα που θα µας βο-
ηθήσουν να παράγουµε κρασιά υψηλότερης 
τεχνικής ακριβείας και ποιότητας. Η φροντίδα 
στο αµπέλι, ο απόλυτος σεβασµός και προστα-
σία των οργανοληπτικών χαρακτηριστικών του 
σταφυλιού, η αυστηρή διαλογή στο οινοποιείο 
και οι µικροοινοποιήσεις αποτελούν βασικό 
πυρήνα της φιλοσοφίας µας και προσφέρουν 
στα κρασιά του Κτήµατος την τυπικότητα, τη δυ-
νατότητα παλαίωσης και την σταθερή ποιότητα 
σε κάθε σοδειά. Στόχος µας είναι να κλείνου-
µε στη φιάλη τον διάφανο χαρακτήρα των δια-
φορετικών terroir χωρίς αυτός να επηρεάζεται 
από τις οινοποιητικές πρακτικές.

Παλαίωση: Κάθε κρασί χρειάζεται ξεχωρι-
στή διαχείριση ώστε να µπορέσει να πάρει 
όλες τις ευεργετικές επιδράσεις του ξύλου. 
Στο κελάρι µας διαθέτουµε 350 βαρέλια γαλ-
λικής κι αµερικανικής δρυός καθώς και βα-
ρέλια ακακίας, τα οποία αποκτήθηκαν µετά 
από µακρόχρονη διαδικασία και πολλές δο-
κιµές. Τα τελευταία χρόνια πειραµατιζόµα-
στε µε πήλινους αµφορείς. Ο υπέργειος χώ-
ρος παλαίωσης επικουρείται από σύγχρονα 
µηχανήµατα τα οποία διατηρούν σταθερή τη 
θερµοκρασία και την υγρασία, ούτως ώστε οι 
συνθήκες να είναι ιδανικές.»
                 Η οικογένεια του Κτήµατος Παλυβού
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Με τέσσερις εκφράσεις 
ξεκλειδώνει το Αγιωργίτικο

Το Οινοποιείο της Οικογένειας Ιερόπουλου στη ζώνη της Νεµέας

Όλα ξεκίνησαν απο τον παππού Πολυ-
χρόνη στις αρχές της δεκαετίας του 1970. 
Τότε ο Χρόνης Ιερόπουλος, στην Κο-
ροµηλιά Καστοριάς, µάθαινε πώς φρο-
ντίζουν το αµπέλι, χειρωνακτικά  δίχως 
µηχανική υποστήριξη, µε µεθόδους που 
δεν επιβαρύνουν, δεν ενοχλούν, ούτε το 
αµπέλι, ούτε τη γη. Τα χρόνια πέρασαν 
και λόγω των επαγγελµατικών υποχρεώ-
σεών του ο Χρόνης Ιερόπουλος ταξίδεψε 
στον κόσµο. Στα αµέτρητα ταξίδια του πά-
ντα αναζητούσε να συναντήσει σπουδαί-
ους οινοπαραγωγούς και να δοκιµάσει 
εξαιρετικά κρασιά για να εµβαθύνει διαρ-
κώς στον θαυµαστό κόσµο του κρασιού.
Το 2008 κάνει το όνειρό του πραγµατικό-
τητα και χωρίς να ξεχνάει ποτέ τα λόγια 
και τις αρχές του παππού του, πάντα µε 
την αµέριστη υποστήριξη της οικογένειάς 
του, ιδρύει έναν ενιαίο αµπελώνα µε ξε-
κάθαρο στόχο την καλλιέργεια ελάχιστων 
ή και µηδενικών επεµβάσεων κι ένα πρό-
τυπο οινοποιείο, µε απόλυτο σεβασµό στο 

φυσικό περιβάλλον της Νεµέας. Την ίδια 
στιγµή ο µηχανολογικός εξοπλισµός του 
οινοποιείου ακολουθεί την τελευταία λέ-
ξη της τεχνολογίας, ώστε να επιτυγχάνε-
ται η µικρότερη δυνατή παρέµβαση και 
καταπόνηση κατά τη  διαδικασία της οι-
νοποίησης. Τελικός σκοπός του να παρά-
γει µικρές ποσότητες κρασιού, µε εξαιρετι-

κή ποιότητα, τέτοια που να αναγνωριστεί 
διεθνώς. Όπερ και εγένετο...
Κορωνίδα των κρασιών του Οινοποιείου 
το «Χρυσόβουλον». Το σταφύλι προέρχε-
ται απο ένα  µοναδικό και µικρό  σηµείο 
του αµπελώνα µε ιδιαίτερα χαρακτηρι-
στικά. Η παραγωγή του δεν ξεπερνά τις 
επτακόσιες φιάλες το χρόνο. Αντίστοιχα, 
το κρασί µε το οποίο εκφράζεται καλύτε-
ρα το Οινοποιείο είναι ο «∆αίµων». Ακο-
λουθώντας την πορεία του «∆αίµων», 
κατά την τελική επιλογή του σταφυλιού, 
δηµιουργείται το «Άρας». ‘Ενα κρασί που 
στηρίζεται στη φρεσκάδα της έκφρασης 
και στην ένταση των χαρακτηριστικών 
της ποικιλίας.Το Rosé-Saint-Georges πα-
ράγεται επίσης από επιλεγµένα σταφύ-
λια, Αγιωργίτικου του αµπελώνα, για τη 
δηµιουργία ενός σύγχρονου ροζέ κρα-
σιού. Εξαιρετικά είναι και τα πρώτα βή-
µατα της «Κυδωνίτσας», του λευκού οί-
νου από την οµώνυµη δυναµική ποικιλία 
της Πελοποννήσου.
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Τυπικότητα 
ποικιλίας, δύναμη 
φρούτου, φινέτσα, 
πολυπλοκότητα 
και μακροχρόνια 
παλαίωση, γεμίζει  
τα ποτήρια όλων  
των οινόφιλων   
η ετικέτα «Δαίμων»

128_221_diafimizomenoi_2022.indd   177 12/12/2022   20:29



ΣΤΙΓΜΕΣ    ΑΠΟ ΤΟ ΕΛΛΗΝΙΚΟ ΚΡΑΣΙ

178   TOP 50 BY WINE TRAILS •  ΕΚ∆ΟΣΗ 2023

Πλήρως επισκέψιµο
ΧΡΟΝΙΑ�ΣΤΑΘΜΟΣ για την οικογενειακή 
επιχείρηση είναι το 2015, διότι ξεκινά η 
κατασκευή του σύγχρονου επισκέψιµου 
οινοποιείου στην είσοδο της Νεµέας, ακριβώς 
απέναντι από το επιβλητικό µοναστήρι της Παναγίας 
των Βράχων. Το νέο Οινοποιείο διαθέτει αίθουσα 
γευσιγνωσίας 80 ατόµων, κελάρι για την παλαίωση 
των κρασιών και ξεχωριστό χώρο για τις δεξαµενές 
ζύµωσης και την εµφιάλωση. Το Οινοποιείο 
Καραµήτσου είναι επισκέψιµο καθηµερινά για 
µικρούς και µεγάλους µε γευσιγνωσίες, ξεναγήσεις 
και εκπαιδευτικά προγράµµατα καθώς επίσης για την 
οργάνωση εκδηλώσεων.

Η άρδευση πραγματοποιείται 
μόνο σε ιδιαίτερες 
συνθήκες και σε περίπτωση 
μακροχρόνιας ξηρασίας
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Η αµπελουργική και οινοποιητική παρά-
δοση της οικογένειας Καραµήτσου ξεκι-
νά το 1947 µε την πρώτη γενιά να κάνει 
τις πρώτες φυτεύσεις µε Αγιωργίτικο. Με 
τη µία γενιά να διαδέχεται την άλλη φυ-
τεύονται και γηγενείς λευκές ποικιλίες 
όπως Σαββατιανό και Ροδίτης, και γίνο-
νται επενδύσεις σε αµπελώνες και µη-
χανολογικό εξοπλισµό, για να φτάσει το 
έτος 1995 ο αµπελώνας να εκτείνεται σε 
90 στρέµµατα, τα 60 από τα οποία στο 
Κούτσι Νεµέας. Με την τρίτη γενιά προ-
χωρά η πιστοποίηση του αµπελώνα ως 
βιολογικού και φυτεύονται νέες ποικιλί-
ες τόσο γηγενείς όπως Μαλαγουζιά και 
Ασύρτικο αλλά και διεθνείς όπως Syrah 
και Cabernet Sauvignon, πάντα όµως 

πρωταγωνιστεί το Αγιωργίτικο. Τόσο η 
αυξηµένη παραγωγή όσο και η οινο-
ποίηση των νέων ποικιλιών έκαναν επι-
τακτική την ανάγκη για τον εκσυγχρο-
νισµό του µικρού οινοποιείου µε νέες 
ανοξείδωτες ψυχόµενες δεξαµενές και 
άλλα σύγχρονα µηχανήµατα. 

Το «πάντρεµα» των ποικιλιών
Το µεγάλο επόµενο βήµα για την οι-
κογενειακή επιχείρηση έρχεται µε τον 
«πειραµατισµό» µε ήδη γνωστές ποικιλί-
ες όπως το πολυδύναµο Αγιωργίτικο και 
µε το «πάντρεµα» ποικιλιών µεταξύ τους. 
∆ηµιουργεί το 2009 την ετικέτα Riza, µε 
την ένδειξη ΠΟΠ Νεµέα, έχοντας πρώ-
τα παλαιώσει για έξι µήνες σε γαλλικά 

δρύινα βαρέλια. Η επόµενη µονοποικι-
λιακή ετικέτα είναι ένα εξαιρετικό ροζέ 
κρασί, το Aphrodite. Τέλος, επιλεγµένα 
σταφύλια από τους αµπελώνες στο Κού-
τσι διαλέγονται για να «λιαστούν», δηµι-
ουργώντας τη Niki, έναν φυσικώς γλυκύ 
οίνο, που παλαιώνει για πέντε χρόνια σε 
βαρέλι και αποτελεί µέχρι και σήµερα 
µία από τις premium ετικέτες. Εµφιαλώ-
νεται µόνο τις χρονιές που οι καιρικές 
συνθήκες το επιτρέπουν και εκείνες όχι 
πάνω από 500 φιάλες ετησίως. 
Τέλος, από το ιδιαίτερο αυτό «πάντρε-
µα» των ποικιλιών το 2013 γεννιούνται 
οι επόµενες ετικέτες «Two Lions White» 
(Μαλαγουζιά & Ασύρτικο) και «Two 
Lions Red» (Syrah & Αγιωργίτικο). 

Πηγή έμπνευσης
το πολυδύναμο Αγιωργίτικο

Για το Νεµεάτικο Οινοποιείο Καραµήτσου, που βρίσκεται σε σταθερή τροχιά ανάπτυξης 

Ο οινοποιός Λευτέρης Καραµήτσος
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Μια οικογένεια, ένα όραμα
για το επώνυμο ποιοτικό κρασί

Από το 1936 ξεκινά η οινική παράδοση Νικολάου στη Νεµέα

Ο ιδρυτής του οινοποιείου οινολόγος Γιάννης Νικολάου µε τον γιο του ∆ηµήτρη, επίσης οινολόγο και τρίτη γενιά της επιχείρησης

Η εύφορη γη στις παρυφές του βουνού 
Βέσεζα, στη θέση «Ντουραµάνη» Νεµέ-
ας, πλησίον του χώρου των Αρχαίων 
Κελεών της Φλιούντος, αποτέλεσε την 
αυλαία για την οινική παράδοση της Οι-
κογένειας Νικολάου. Η ενασχόληση µε 
την καλλιέργεια αµπελιών στην περιοχή 
ξεκίνησε το 1936 από τον ∆ηµήτρη Νι-
κολάου. Η αγάπη για τα σταφύλια και το 
κρασί µεταδόθηκε στη δεύτερη γενιά, µε 
τον Γιάννη Νικολάου να ιδρύει το Οινο-
ποιείο Νικολάου το 1984, µετά την ολο-
κλήρωση εξειδικευµένων σπουδών στην 
Οινολογία και την Aµπελουργία στο 
Μπορντό της Γαλλίας. Βάση, εκτός της 
γνώσης, υπήρξαν η εµπειρία, το όραµα 
αλλά και η αγάπη για τον αµπελώνα και 
το ελληνικό κρασί. 
Πάντρεψε τη γαλλική οινολογική τεχνο-
γνωσία µε το Αγιωργίτικο και παράλλη-
λα δοκίµασε και δοκιµάζει τις άγνωστες 

δυνατότητες του Νεµεάτικου terroir µε 
γαλλικές ποικιλίες όπως Cabernet 
Sauvignon και Chardonnay. 
Η πρώτη εµφιάλωση, το 1989, έδωσε το 
στίγµα ενός από τα πρώτα µικρά οινο-
ποιεία της Νεµέας, µε προσήλωση στο 
ποιοτικό εµφιαλωµένο κρασί. 

Επένδυση σε νέες τεχνολογίες
Τα τελευταία 20 χρόνια µε τη βοήθεια 
της τρίτης γενιάς, τον επίσης οινολό-
γο ∆ηµήτρη Νικολάου, επενδύει συνε-
χώς σε τεχνολογίες αιχµής στην οινο-
ποίηση για τη βέλτιστη αξιοποίηση του 

ιδιόκτητου αµπελώνα 150 στρεµµάτων. 
Ισορροπώντας ανάµεσα στις ελληνικές 
ποικιλίες Μαλαγουζιά, Μοσχοφίλερο, 
Κυδωνίτσα, Ασύρτικο και Αγιωργίτικο 
και στις γαλλικές ποικιλίες Cabernet 
Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot και 
Syrah, το Κτήµα Νικολάου ενισχύει την 
παρουσία του στην ελληνική αγορά 
και την εξαγωγική παρουσία του στις 
διεθνείς αγορές. 

∆ιαχρονικός στόχος
Επιθυµία και διαχρονικός στόχος των 
ανθρώπων του Κτήµατος είναι η επίπο-
νη και συστηµατική εργασία όλων να 
δηµιουργεί ικανές συνθήκες για να συ-
νεχιστεί η οικογενειακή αµπελουργική 
παράδοση και το όραµα του Γιάννη Νι-
κολάου, µε τη φρεσκάδα ιδεών του ∆η-
µήτρη Νικολάου για το ποιοτικό επώνυ-
µο και ελληνικό εµφιαλωµένο κρασί.
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Βιολογική γεωργία
ΜΕ ΓΝΩΜΟΝΑ την προστασία του περιβάλλοντος και 
εκµεταλλευόµενοι το µοναδικό µικροκλίµα της Νεµέας, 
η καλλιέργεια για περισσότερο από 20 χρόνια γίνεται 
µε βάση τις αρχές της βιολογικής γεωργίας και της 
ολοκληρωµένης διαχείρισης παράλληλα µε τη χρήση 
πράσινης ενέργειας για τις ανάγκες του οινοποιείου.
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Σταθερή 
υπόσχεση

για ακόμη 
καλύτερους οίνους

Ο Παναγιώτης Παπαγιαννακόπουλος µε σπουδές στο 
Γεωπονικό και µεταπτυχιακό στην Αµπελουργία - Οι-
νολογία ιδρύει πριν περίπου επτά χρόνια το Οινοποι-
είο Παπαγιαννακόπουλος στη Νεµέα Κορινθίας, εκ-
µεταλλευόµενος τον οικογενειακό αµπελώνα των 30 
στρεµµάτων. Εστιάζοντας κυρίως στις ελληνικές ποι-
κιλίες αρχικά δηµιουργεί τη σειρά Ypsilon αποτελού-
µενη από το λευκό Μοσχοφίλερο προερχόµενο από 
αµπελώνα στην περιοχή της Μαντίνειας και το ροζέ 
και ερυθρό Αγιωργίτικο, κρασιά που ανήκουν στην 
ποικιλία που έχει µελετήσει περισσότερο. 
Στη συνέχεια λόγω του ανήσυχου πνεύµατός του, 
προσθέτει στην παραγωγή του επιπλέον δύο µονοποι-
κιλιακά κρασιά, τη Μαλαγουζιά και την Κυδωνίτσα, 
ενώ πριν δύο χρόνια ύστερα από συστηµατική µελέτη 
τολµά να βγάλει στην αγορά την Κυδωνίτσα αφρώδη 
ακολουθώντας την παραδοσιακή µέθοδο της Καµπα-
νίας. Το Οινοποιείο Παπαγιαννακόπουλος στεγάζεται 
πλέον σε νέο ιδιόκτητο χώρο στην επαρχιακή οδό Νε-
µέας - Κουτσίου διαθέτοντας αµφιθεατρική θέα στους 
αµπελώνες της Νεµέας, πηγή έµπνευσης για δηµι-
ουργία ακόµα καλύτερων οίνων στο µέλλον.

Σε ελληνικές ποικιλίες εστιάζει το Οινοποιείο Παπαγιαννακόπουλου.

Από το Οινοποιείο Παπαγιαννακόπουλου
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Πίσω από κάθε ετικέτα 

η φιλοσοφία  
του οινοποιείου 

Πρεσβεύει το νεότευκτο Acra της Νεµέας

Το Οινοποιείο Acra 
δηµιουργήθηκε το 
2021 στη Νεµέα Κο-
ρινθίας από τον χηµι-
κό – οινολόγο Σπύρο 
Παπανδρέου και τον 
µηχανολόγο µηχανικό 
∆ηµήτρη Παπανδρέ-
ου και είναι ένα από τα 
νεότερα οινοποιεία της 
περιοχής.Πρωταρχι-
κός του στόχος είναι η παραγωγή οίνων 
υψηλής ποιότητας από ελληνικές (κυρί-
ως) και ξενικές ποικιλίες όπου εκφράζε-
ται και αναδεικνύεται η εκάστοτε ποικιλία 
και ο καρπός της, όπως έχει εναρµονι-
στεί µε το terroir (µικροκλίµα) της περι-
οχής γενικότερα και του εκάστοτε αµπε-
λοτεµαχίου ειδικότερα. Γι’ αυτόν το λόγο 
το Οινοποιείο έχει επικεντρωθεί στην πα-
ραγωγή µονοποικιλιακών οίνων µε ήπιες 
- απαραίτητες οινολογικές παρεµβάσεις.

Μεγάλη βαρύτητα στο Αγιωργίτικο
«Πίσω από κάθε ετικέτα µας θέλουµε να 
αναδείξουµε την ποικιλία και τη φιλοσο-
φία µας γύρω από αυτήν» αναφέρουν χα-
ρακτηριστικά οι άνθρωποι του Οινοποιείου 
και εξηγούν: «Όσον αφορά το Αγιωργίτι-
κο, το οποίο είναι ένας οίνος που δίνου-
µε µεγάλη βαρύτητα καθώς θέλουµε να τι-
µήσουµε τον τόπο µας και την ιστορία του, 
θέλουµε να αναδείξουµε το άφθονο φρού-
το, καθώς και τον πιπεράτο χαρακτήρα που 
χαρακτηρίζει τον καρπό και τη φινέτσα 
που προσδίδουν οι  στρογγυλές και από-
λυτα ευγενείς τανίνες της ποικιλίας. Έτσι 
διαλέγουµε να εκτελέσουµε µια οινοποί-
ηση µέτριας εκχύλισης µε πολύ ευγενείς 
αναδεύσεις και µάλιστα ένα µεγάλο ποσο-
στό οινοποιείται χωρίς εκραγισµό δηλαδή 
µε ολόκληρο το σταφύλι και το υπόλοιπο 
µέρος χωρίς σπάσιµο της ράγας. Κατόπιν 
ακολουθεί παλαίωση σε δρύινα βαρέλια 
για διάστηµα 10-12 µηνών».

Ταιριάζει στη 
Νεµέα το Ασύρτικο
«Μια ακόµη ποικιλία 
που δουλεύουµε είναι 
το Ασύρτικο το οποίο 
θεωρούµε ότι έχει εναρ-
µονιστεί άψογα στο µι-
κροκλίµα της Νεµέας 
και έχει τη δυνατότητα 
να δώσει οίνους που να 
εκφράζεται η τυπικότητα 

της ποικιλίας και να µπορούν να παλαι-
ώσουν αξιόλογα µε την πάροδο του χρό-
νου. Για τη δηµιουργία της συγκεκριµένης 
ετικέτας χρησιµοποιούµε µόνο τον πρόρω-
γο χυµό και ακολουθούµε προζυµωτικό 
batonnage για τουλάχιστον πέντε ηµέρες. 
Η ζύµωση διενεργείται σε ελεγχόµενες 
θερµοκρασίες σε δεξαµενή inox, σε δεξα-
µενή σχήµατος αυγού και σε γαλλικά δρύ-
ινα βαρέλια. Κατόπιν της ζύµωσης ο οίνος 
παραµένει µε τις φίνες οινολάσπες για δι-
άστηµα 5-10 µήνες και αυτό εξαρτάται κα-
θαρά από το vintage και το πότε έχουµε το 
αποτέλεσµα που προσδοκούµε». 

Ροζέ οινοποίηση για το Malbec
Τέλος µια ποικιλία και ένας οίνος µε βα-
ρύτητα για εµάς είναι το rose Malbec. ∆ια-
λέξαµε να διενεργήσουµε ροζέ οινοποί-
ηση. κάτι ιδιαίτερα ασυνήθιστο για τη 
συγκεκριµένη ποικιλία, καθώς γευόµενοι 
τον καρπό κατά τη διάρκεια των ελέγχων 
ωρίµανσης παρατηρήσαµε ένα πολύ ενδι-
αφέρον αρωµατικό δυναµικό που πλαισι-
ώνεται µε πολύ καλές οξύτητες και πολύ 
ευγενείς τανίνες, οπότε πήραµε το ρίσκο 
να κάνουµε κάτι διαφορετικό µε τη συγκε-
κριµένη ποικιλία και να δηµιουργήσουµε 
ένα διαφορετικό ροζέ. Πριν την οινοποί-
ηση εφαρµόζουµε και εδώ προζυµωτικό 
batonnagε διάρκειας 10 ηµερών και κατό-
πιν της ζύµωσης σε ελεγχόµενες θερµο-
κρασίας ακολουθεί παραµονή µε τις οινο-
λάσπες για διάστηµα 4-6 µηνών».    

∆ηµήτρης Παπανδρέου
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Το Οινοποιείο Acra έχει επικεντρωθεί  
στην παραγωγή μονοποικιλιακών οίνων  
με ήπιες οινολογικές παρεμβάσεις

Σπύρος Παπανδρέου
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Σκληρή δουλειά

στο αμπέλι
Για µία ακόµη πιο Μεγάλη Νεµέα από τη Gaia Wines

Πώς θα µπορούσε ένα κρασί να είναι µο-
ντέρνο και ταυτόχρονα να προσεγγίζει αυ-
τό που οι ειδικοί θεωρούν ότι έπιναν οι µυ-
ηµένοι του οίνου πριν από έναν αιώνα; Η 
Gaia Wines εργάζεται συστηµατικά πάνω σε 
αυτό και σύντοµα θα έχει την απάντηση. Οι 
άνθρωποί της όµως είναι από σήµερα βέ-
βαιοι πως αν κοινό και ειδικοί αναγνωρί-
ζουν το ΚΤΗΜΑ ΓΑΙΑΣ ως µια µεγάλη Νε-
µέα, τότε θα πρέπει να προετοιµάζονται για 
µια ακόµα µεγαλύτερη από την ίδια ετικέτα.

Οι νέοι κλώνοι 
θα φέρουν την αλλαγή
Το µυστικό βρίσκεται στους νέους κλώνους 
του Αγιωργίτικου που σταδιακά θα τροφο-
δοτούν τις δεξαµενές και τα βαρέλια του 
ιστορικού πλέον οινοποιείου της εταιρεί-
ας στο Κούτσι. Αυτός είναι και ο λόγος που 
σύµφωνα µε τον Γιάννη Παρασκευόπουλο 
και τον Λέοντα Καράτσαλο, κράτησε χαµη-
λά το ελληνικό κρασί στις διεθνείς λίστες 
µε τα Μεγάλα Κόκκινα. Είναι δηλαδή η 
απουσία µιας ολοκληρωµένης προετοιµα-
σίας σε επίπεδο αµπελώνα που να ξεκινά 
από το πολλαπλασιαστικό υλικό, σε αντί-
θεση µε τα βήµατα που έχουν κάνει άλλες 
χώρες στο πεδίο, πιστοποιώντας κλώνους 
από τις εµβληµατικές εγχώριες ποικιλίες 
τους. «Στις λευκές ποικιλίες / οινοποιή-
σεις οι παρεµβάσεις του οινολόγου µπο-
ρούν να αµβλύνουν µέχρι κάποιο βαθµό 
το ”αµπελουργικό έλλειµµα” και έτσι να πα-
ραχθεί ένα καλό αποτέλεσµα, ίσως κάποιες 
φορές και ένα µεγάλο κρασί. ∆εν µπο-
ρείς να κάνεις το ίδιο µε τα κόκκινα κρασιά. 

Εδώ απαιτείται σηµαντική δουλειά στο αµπέ-
λι» εξηγεί ο Γ. Παρασκευόπουλος, λέγοντας 
πως τα αµπελοτόπια της Gaia Wines στη Νεµέα 
ήταν τα πρώτα που αναδιαρθρώθηκαν µε έναν 
νέο κλώνο, πιστοποιηµένο και απαλλαγµένο 
από ιώσεις, µε τα αποτελέσµατα να είναι συ-
νταρακτικά και να διευκολύνουν τις προσπά-
θειες ανανέωσης του προσώπου της περιοχής.

Στη Νεµέα, το Αγιωργίτικο 
θα συστηθεί ξανά!
Η Gaia Wines, που πατά πάνω σε δύο εµβλη-
µατικά αµπελοτόπια της Ελλάδας, τη Σαντο-
ρίνη και τη Νεµέα, µε αιχµή το Ασύρτικο και 
το Αγιωργίτικο αντίστοιχα, ήδη από το 1994 
έθεσε υψηλά ποιοτικά standarts, συµβάλ-
λοντας καθοριστικά σε αυτό που έµελλε να 
εντυπωθεί στη συνείδηση του καταναλωτή 
ως premium ελληνικό κρασί. Σήµερα, µε δε-
δοµένο ότι η Σαντορίνη ήταν εκείνη που έβα-
λε κατά γενική οµολογία στον παγκόσµιο 
οινικό χάρτη την Ελλάδα, τα περιθώρια πε-
ραιτέρω ανάδειξης έγκεινται στη Νεµέα. «Το 
επίπεδο στη Σαντορίνη είναι πολύ υψηλό και 
στο αµπέλι και στις µεθόδους οινοποίησης. 
Είναι λογικό τα περιθώρια βελτίωσης εκεί να 
στενεύουν. Στη Νεµέα όµως, µπορούν να γί-
νουν ακόµα µεγάλα πράγµατα» θα πει ο δι-
δάκτορ Οινολογίας στο Πανεπιστήµιο του 
Μπορντό, Γιάννης Παρασκευόπουλος.

Ένα ταξίδι στο µακρινό παρελθόν
Ο νέος κλώνος του Αγιωργίτικου, ακριβώς 
επειδή είναι απαλλαγµένος από ιώσεις 
των φυτών, οι οποίες µε τα χρόνια εµπο-
δίζουν την απόλυτη έκφραση της ποικιλί-

Νέοι κλώνοι 
Αγιωργίτικου σταδιακά 
θα τροφοδοτούν τις 
δεξαμενές του ιστορικού 
οινοποιείου στο Κούτσι
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Σαντορίνη 
που αντέχει 
στο χρόνο
ΕΠΑΝΑΣΤΑΤΙΚΗ είναι 
και η πρόσφατη πρόταση 
της Gaia Wines από τη 
Σαντορίνη. Ο λόγος για την 
ετικέτα AMMONITE, που 
έρχεται να επανασυστήσει 
τα χαρίσµατα του 
Ασύρτικου αλλά και να 
αποκαλύψει την ικανότητα 
παλαίωσης του στον χρόνο. 
O οίνος AMMONITE, 
δηµιουργηµένος εξ 
ολοκλήρου από τον τρύγο 
ενός σπάνιου αιωνόβιου 
αµπελώνα του νησιού,  
συνδυάζει ιδανικά την 
τεχνογνωσία και την τόλµη 
της Gaia Wines. 

Σαντορίνη ας, µπορεί να µας ταξιδέψει πίσω τουλά-
χιστον 100 χρόνια, όταν τα φυτά ήταν πιο 
καθαρά. Για έναν έµπειρο οινολόγο, κάτι 
τέτοιο είναι καθοριστικό, αφού επιτρέπει 
την έκφραση των φρούτων και της ποικι-
λίας εν γένει, χωρίς να ανέβουν οι αλκο-
ολικοί βαθµοί. Υπό αυτήν την έννοια, το 
αµπελοτόπι της Νεµέας, θα δώσει στα χέ-
ρια του Γιάννη Παρασκευόπουλου κρασιά 
µε λιγότερο αλκοόλ, περισσότερο φρούτο 
και σώµα, αυτό δηλαδή που απαιτεί η νέα 
προσέγγιση – τάση στο κρασί, χωρίς όµως 
να παρεκκλίνει από το παραδοσιακό και 
το τυπικό της ζώνης ΠΟΠ.
Σύντοµα, το σταφύλι από τα αναγεννη-
µένα αµπελοτόπια, θα µπει στις δυνα-
µικές ετικέτες της Gaia Wines, όπως εί-
ναι το πολυβραβευµένο ΚΤΗΜΑ ΓΑΙΑΣ. 
Ένα κρασί ξεχωριστό σε οινοποίηση, µε 
µακρά µεταζυµωτική εκχύλιση, ωρίµαν-
ση για 20 τουλάχιστον µήνες σε δρύινα 
γαλλικά βαρέλια, που δίνει άλλη διάστα-
ση στην παλαίωση και φυσικά στην οινι-
κή απόλαυση.

 Λέων Καράτσαλος και Γιάννης Παρασκευόπουλος (δεξιά), οι επικεφαλής της Gaia Wines Λέων Καράτσαλος και Γιάννης Παρασκευόπουλος (δεξιά), οι επικεφαλής της Gaia Wines

Σύντοµα, 
το σταφύλι από 
τα αναγεννηµέ-
να αµπελοτόπια, 
θα µπει στις δυ-
ναµικές ετικέτες 
της Gaia Wines, 
όπως είναι το 
πολυβραβευ-
µένο ΚΤΗΜΑ 
ΓΑΙΑΣ. 
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Το Κτήμα Τσέλεπου 
καλλιεργεί συστηματικά 
τη γηγενή ποικιλία 
Κολλινιάτικο εδώ και  
10 χρόνια στους 
ιδιόκτητους αμπελώνες 
του στην Τεγέα
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Deux Collines
Στα «χνάρια» του Δίλοφου

Νέα ποικιλιακή σύνθεση µε την προσθήκη του Κολλινιάτικου

«Η εξέλιξη και η καινοτοµία οδηγούν 
τη νέα γενιά του και ορίζουν, σε µεγά-
λο βαθµό, τα επόµενα βήµατα του Κτή-
µατος Τσέλεπου. Στην παραγωγή των 
κρασιών µας και στις οινικές προτάσεις 
µας. Έτσι ακολουθώντας τα «χνάρια» 
του ∆ίλοφου, του αγαπηµένου ερυθρού 
κρασιού των καταναλωτών και των αν-
θρώπων µας, προσθέσαµε στο κλασικό 
χαρµάνι από Cabernet Sauvignon και 
Merlot το Κολλινιάτικο. Την ελληνική 
νότα στη γαλλική φινέτσα.» 

∆ηµιουργώντας το Deux Collines 
«To Deux Collines µε τη νέα ποικιλια-
κή σύνθεσή του και την εµφάνισή του,   
έρχεται να συµπληρώσει την γκάµα 
του λευκού Blanc de Gris και του ροζέ 
Gris de Nuit. Και τα τρία κρασιά µας οι-

νοποιούνται αποκλειστικά από σταφύ-
λια που παράγονται από τους ιδιόκτη-
τους αµπελώνες µας στην Τεγέα.
Με επιµέλεια και αφοσίωση, καλλιερ-
γούµε συστηµατικά το Κολλινιάτικο, 
τη γηγενή ποικιλία της Αρκαδίας, εδώ 
και 10 και πλέον χρόνια. Παρακολου-
θήσαµε συστηµατικά την ανάπτυξη της 
ποικιλίας, ελέγξαµε τις αποδόσεις και 
την οινοποιήσαµε προσεκτικά.
Η παρουσία του Κολλινιάτικου στο χαρ-
µάνι του Deux Collines δίνει φινέτσα, 
απαλότητα και φρούτο στο κρασί.
∆ηµιουργώντας ακόµα µία γοητευτική 
οινική πρόταση για τους φίλους των 
κρασιών µας. Απολαύστε το µε τα πιά-
τα του γιορτινού τραπεζιού. Εις υγείαν!»

Γιάννης Τσέλεπος
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Γράφοντας με τον Αυγουστιάτη
τη δική του οινική ιστορία

Αναζήτηση, αξιολόγηση και ανάδειξη µιας σπάνιας ποικιλίας από το Κτήµα Μερκούρη

«Έτος 1988. Στο Κτήµα Μερκούρη, στην 
περιοχή Κορακοχωρίου Πύργου Ηλείας, 
πλάι στα κύµατα του Ιονίου, στο πλαίσιο 
της ανασύστασης και επέκτασης του πα-
λαιού αµπελώνα του Κτήµατος, συζητεί-
ται η δυνατότητα επιλογής µιας σπάνιας 
ή πολύ λίγο γνωστής ελληνικής ποικι-
λίας, κατά προτίµηση ερυθρής από την 
ευρύτερη περιοχή, την οποία θα µπο-
ρούσαµε να φυτεύσουµε, να ασχολη-
θούµε µαζί της και, ενδεχοµένως, να 
την αναδείξουµε. 
Ο τότε οινολόγος του Κτήµατος ∆ηµή-
τρης ∆ιονυσόπουλος, ένας εξαιρετικός 
οινολόγος που δυστυχώς “έφυγε” νωρίς, 
προτείνει τον Αυγουστιάτη. Κανείς µας 
δεν τον γνωρίζει! Μας την περιγράφει: 
Τόπος καταγωγής της, όπου εξακολου-
θεί να καλλιεργείται, η νήσος Ζάκυν-
θος, από όπου πέρασε απέναντι στην 
Ηλεία και Αχαΐα µε σηµειακές εµφανί-
σεις έως σήµερα µεµονωµένων φυτών 
σε ελάχιστους πολυποικιλιακούς, αυτό-
ριζους αµπελώνες της περιοχής. 

Η αναζήτηση των µοσχευµάτων
Η πρόταση γίνεται δεκτή και ο ίδιος ανα-
λαµβάνει να αναζητήσει στη Ζάκυνθο 
µοσχεύµατα από τα οποία θα µπορού-
σαµε να δηµιουργήσουµε πολλαπλα-
σιαστικό υλικό. Τα µοσχεύµατα ανα-
ζητούνται, βρίσκονται, φθάνουν στο 
Κορακοχώρι και στέλνονται στο φυτώριο 
Χαρτοδιπλωµένου στη Λαµία για εµβολι-
ασµό. Την επόµενη χρονιά φυτεύονται, 
βλαστάνουν και, ω της τύχης µας, προ-
κύπτει ότι προέρχονται από δύο διαφο-
ρετικές ποικιλίες. Ποιος είναι ο Αυγου-
στιάτης; Τι είναι η άλλη ποικιλία; Κανείς 
δεν ξέρει κάτι. Στο µεταξύ, µια έρευνα 
σε αρχειακό υλικό της Ζακύνθου βγά-
ζει λαγό! Σε ένα καταγεγραµµένο λαϊ-
κό στιχούργηµα του 1601 (εποχή Ενε-
τοκρατίας), ο δηµιουργός του απαριθµεί 
τις 34 + 1 (η τελευταία δυσανάγνωστη) 
ποικιλίες αµπέλου της πολυστάφυλης 
Ζακύνθου. Όπου ο τελευταίος στίχος 
αναφέρεται στον Αυγουστιάτη σαν την 
καλύτερη ερυθρή ποικιλία του νησιού! 

Άρα η επιλογή ήταν σωστή και ελπιδο-
φόρα. Άλλα ας ξαναγυρίσουµε στα εµ-
βολιασµένα έρριζα. Αναπτύσσονται και 
και επιβεβαιώνεται ότι είναι από δύο 
ποικιλίες. Θα πρέπει να περιµένουµε να 
καρπίσουν για να διαπιστώσουµε ποια 
είναι τελικά τι. Έτσι και γίνεται. Η δεύ-
τερη ποικιλία προκύπτει Βοϊδοµάτης και 
στην πρώτη οινοποίηση που ακολουθεί 

αποδεικνύεται ποιοτικά σηµαντικά υπο-
δεέστερη από τον Αυγουστιάτη. Τα πρέ-
µνα του Βοϊδοµάτη εµβολιάζονται επιτό-
που σε Αυγουστιάτη και, τελικά, πέντε 
περίπου χρόνια µετά, το Κτήµα Μερκού-
ρη αποκτά ένα αυτοτελές µονοποικιλια-
κό αµπελοτεµάχιο Αυγουστιάτη. 

Φτάνοντας στο µπουκάλι
Θα περάσουν αρκετά χρόνια. Θα γίνουν 
διαδοχικές οινοποιήσεις και θα δοκι-
µάσουµε τον Αυγουστιάτη σαν φρέσκο, 
σαν ροζέ και σαν blend µε άλλες ποικι-
λίες του Κτήµατος -κυρίως το γαλλικό 
Mourvedre- για τη δηµιουργία του ερυ-
θρού ξηρού Π.Γ.Ε. Ηλεία “Αντάρης”. Πά-
ντα µε πάρα πολύ καλά αποτελέσµατα. 
Παράλληλα, το Ινστιτούτο Αµπέλου & Οί-
νου, µε µικροοινοποιήσεις σε σταφύλια 
Αυγουστιάτη που στέλνει το Κτήµα Μερ-
κούρη, θα καταλήξει στα δικά του συµπε-
ράσµατα, έτσι ώστε όταν προ ετών, για 
λόγους marketing, αµπελουργοί της Σά-
µου θα ζητήσουν την πρότασή του για 
µια ερυθρή ποικιλία στο νησί τους, το Ιν-
στιτούτο τους προτείνει τον Αυγουστιάτη. 
Σήµερα, η ποικιλία βρίσκεται σε ανοδική 
τροχιά σε όλη τη χώρα, µε τη Ζάκυνθο 
να παράγει τους δικούς της εµφιαλω-
µένους “Αυγουστιάτες”, όπως και άλλα 
οινοποιεία στην Ηλεία και αλλού, και 
το Κτήµα Μερκούρη, έχοντας διαπιστώ-
σει τις ποιοτικές δυνατότητες της ποι-
κιλίας, εκτός από το “Αντάρης” (blend 
Αυγουστιάτη 60% και Mourvedre 40%), 
παράγει και τον δικό του µονοποικι-
λιακό “Αυγουστιάτη”, έναν υπέροχο 
ερυθρό ξηρό οίνο, µε βαθύ ρουµπι-
νί κόκκινο χρώµα, αρώµατα κόκκινων 
φρούτων που ποικίλουν από βύσσινο, 
βατόµουρο, βανίλια, πράσινο πιπέρι 
και καρύδι, µε µέτρια οξύτητα και µε 
µαλακές, ευλύγιστες τανίνες οι οποί-
ες δεν του στερούν τη δυνατότητα ση-
µαντικής παλαίωσης στο χρόνο. Ένα 
απολαυστικό κρασί, “παιχνιδιάρικο” 
και γοητευτικό, που αξίζει να “δοκιµα-
στεί” και να “πλουτίσει” κάθε κάβα.»     
      Βασίλης Κανελλακόπουλος

128_221_diafimizomenoi_2022.indd   190 12/12/2022   20:29



ΕΚ∆ΟΣΗ 2023 •  TOP 50 BY WINE TRAILS   191

�©
 Φ

Ω
ΤΟ

ΓΡ
Α

Φ
IA

: Χ
Α

Ρ.
 Κ

Ο
ΤΙ

Ν
Η

 �
 Ε

Λ
Λ

Η
Ν

ΙΚ
Ο

Σ 
Α

Μ
Π

Ε
Λ

Ο
ΓΡ

Α
Φ

ΙΚ
Ο

Σ 
Α

ΤΛ
Α

Σ 
19

85
�

128_221_diafimizomenoi_2022.indd   191 12/12/2022   20:29



ΣΤΙΓΜΕΣ    ΑΠΟ ΤΟ ΕΛΛΗΝΙΚΟ ΚΡΑΣΙ

Σε µια ευλογηµένη, από τη φύση και από το πλούσιο 
οικοσύστηµα, περιοχή της Πελοποννήσου δίπλα στον 
Αλφειό ποταµό, στο Στρέφι της Αρχαίας Ολυµπίας, 
καλλιεργούµε οικογενειακά µε αγάπη και µεράκι τον 
ενιαίο, ιδιόκτητο αµπελώνα µας, έκτασης 52 στρεµµάτων. 

Φιλοσοφία µας είναι ότι, όταν η πρώτη ύλη είναι 
εξαιρετικής ποιότητας, τότε και το κρασί που θα 
παραχθεί θα είναι αντίστοιχo. Με οδηγό αυτό, έχουµε 
επιλέξει να καλλιεργούµε αποκλειστικά και µόνο 
τα δικά µας σταφύλια µε ήπιες τεχνικές, χαµηλές 
στρεµµατικές αποδόσεις και πάντα µε σεβασµό στη 
φύση και στον τελικό καταναλωτή. 

Σήµερα, µε εφόδιο την 20ετή εµπειρία µας, πολλές 
δοκιµές στο αµπέλι και ακόµα περισσότερες 
πειραµατικές εµφιαλώσεις, είµαστε στην ευχάριστη 
θέση να µοιραστούµε µε το οινόφιλο κοινό τις 
15.000 φιάλες από τις ποικιλίες Chardonnay, Merlot 
και Cabernet Sauvignon, που δηµιουργούµε στο 
υπερσύγχρονο οινοποιείο Smyrlis Estate. 
     Εις υγείαν!
       Ανδρέας Σµυρλής
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Είκοσι χρόνια εμπειρίας 

στο αμπέλι 
Για το Smyrlis Estate στο ιερό τόπο της Αρχαίας Ολυµπίας
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Merlot & 
Cab.Sauvignon
ΕΝΑ ΑΓΑΠΗΜΕΝΟ blend στην 
πιο φρουτώδη εκδοχή του από 
αµπελώνες απόδοσης 750 κιλών/
στρµ.. Το πάντρεµα αυτών των δύο 
κοσµοπολίτικων ποικιλιών (55% 
Merlot & 45% Cab. Sauvignon) είναι 
ο πιο ταιριαστός συνδυασµός για ένα 
πληθωρικό και ισορροπηµένο  κρασί 
µε ευλύγιστες και στρογγυλές  τανίνες 
και µακριά επίγευση ιδανικό για όλες 
τις στιγµές. Η διαδικασία οινοποίησης 
περιλαµβάνει εκχύλιση για 15 µέρες 
και παλαίωση έξι µήνες σε γαλλικά 
δρύινα βαρέλια. Αποτέλεσµα, ένα 
κρασί µε πορφυρό κόκκινο χρώµα 
και ιώδεις ανταύγειες, αρώµατα λεπτά 
σοκολάτας, δαµάσκηνων µπαχαρικών 
καθώς και νότες βανίλιας και καπνού. 
Καταναλώνεται έναν χρόνο µετά 
την εµφιάλωση του αν και µπορεί 
να περιµένει 5-6 χρόνια. Συνοδεύει 
εξαιρετικά κοτόπουλο, κόκκινα κρέατα, 
και ζυµαρικά µε κόκκινες σάλτσες. 

Chardonnay
ΟΙΝΟΠΟΙΩΝΤΑΣ αποκλειστικά 
τα δικά µας σταφύλια µε απόδοση 
600 κιλά/στρµ. και µε τη σιγουριά 
για την άριστη ποιότητά τους το 
Chardonnay δεν περνάει από βαρέλι, 
γεγονός που του επιτρέπει να 
αναδείξει τον µοναδικό χαρακτήρα 
του και τα ιδανικά χαρακτηριστικά 
του µικροκλίµατος. Ένα λαµπερό 
ανοιχτό πρασινοκίτρινο κρασί µε 
αρώµατα  ανανά, πεπονιού, mango 
και λευκόσαρκου ροδάκινου, 
για την παραγωγή του οποίου 
πραγµατοποιείται κρυοεκχύλιση 
για 12-15 ώρες και ελαφρύ 
battonage για 2-4 µήνες µε τις 
φίνες οινολάσπες στις δεξαµενές. 
Καταναλώνεται φρέσκο αν και 
µπορεί να περιµένει έως δύο χρόνια. 
Συνοδεύει ιδανικά θαλασσινά, 
κοτόπουλο µε ελαφριές σάλτσες, 
πίτες, λευκά τυριά και σαλάτες. 
Παράγονται 6.340 αριθµηµένες 
φιάλες των 750ml.

Merlot Ροζέ
ΕΝΑ Ι∆ΙΑΙΤΕΡΑ αρωµατικό 
και γευστικό ξηρό ροζέ από τη 
διάσηµη ποικιλία Merlot και 
αµπελώνα απόδοσης 750 κιλών/
στρµ. Η οινοποίηση µε όλες τις 
σύγχρονες µεθόδους φέρνει σαν 
αποτέλεσµα ένα ανοιχτό ροδί κρασί 
µε διακριτικές νότες φράουλας, 
κερασιού και ισορροπηµένο 
τελείωµα και δροσιστικό, που 
καθίσταται ιδανικό για όλες 
τις στιγµές. Για τη διαδικασία 
οινοποίησης πραγµατοποιείται 
κρυοεκχύλιση για 6-8 ώρες. Το 
κρασί  καταναλώνεται φρέσκο αν και 
µπορεί να παραµείνει στην κάβα έως 
και δύο χρόνια από την εµφιάλωση. 
Καταναλώνεται εξαιρετικά και µόνο 
του πριν το φαγητό ενώ παράλληλα 
είναι ιδανικό µε ελαφρούς µεζέδες 
και καλοκαιρινά κρύα πιάτα.   

Αρχαία Ολυµπία M: 698 422 2839
E: a.smyrlis@gmail.com / www.smyrlisestate.gr / Smyrlis Estate  / smyrlis_estate 
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Οινοτουριστική 
εμπειρία
Η ΜΟΝΑ∆Α της Οινοποιίας 
Μαρκόγιανννη είναι πλήρως 
επισκέψιµη δίνοντας στον 
επισκέπτη τη δυνατότητα 
µιας απολαυστικής οινικής 
εµπειρίας µέσω της 
γευσιγνωσίας των οίνων, 
καθώς και µιας περιήγησης 
στους χώρους της µονάδας 
αλλά και σε επιλεγµένους 
αµπελώνες. Ο επισκέπτης 
θα έχει τη δυνατότητα 
να παρακολουθήσει τις 
παραδοσιακές και σύγχρονες 
διαδικασίες του οινοποιείου, 
να ξεναγηθεί στην κάβα 
όπου φυλάσσονται οι 
εµφιαλωµένοι οίνοι και τα 
βαρέλια.

Η δεύτερη γενιά του οινοποιείου 
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Νέα οινικά μονοπάτια

ανοίγει η Ηλεία
Φιλοσοφία η ανάδειξη γηγενών ποικιλιών στο αµπελοτόπι

Μια οικογενειακή επιχείρηση που 
δραστηριοποιείται από το 1982 στην 
αµπελοκαλλιέργεια είναι η Οινοποιία 
Μαρκόγιαννη, η οποία βρίσκεται στην 
Σκιλλουντία Ολυµπίας. Ο µυθικός Αλ-
φειός ποταµός που χωρίζει τον Σκιλ-
λούντα από την Αρχαία Ολυµπία και 
το ανάγλυφο της περιοχής, διαµορφώ-
νουν τις ιδιαίτερες κλιµατικές συνθή-
κες που σε συνδυασµό µε την εδαφική 
σύσταση των αµπελώνων αποτελούν 
τις παραµέτρους που επισφραγίζουν 

και ολοκληρώνουν την προσωπικότητα 
των οίνων της. Οι κυριότερες ποικιλίες 
που καλλιεργούνται είναι ο Ροδίτης, το 
Ασύρτικο, οι Ασπρούδες, το Refosco, η 
Μαυροδάφνη, το Κολλινιάτικο, το Βερ-
τζαµί και η Μανδηλαριά. Στα προϊόντα 
της περιλαµβάνονται λευκοί, ροζέ και 
ερυθροί ξηροί οίνοι καθώς και τσίπου-
ρο από επιλεγµένα στέµφυλα. 
Για τη δεύτερη γενιά του Κτήµατος, τον 
Γιάννη και την Αντωνία, αποτελεί ουσι-
ώδες µέληµα ο πειραµατισµός και η µε-

λέτη και ανάδειξη των γηγενών ποικι-
λιών του οικογενειακού αµπελώνα αλλά 
και της περιοχής. Στα αποτελέσµατα της 
δουλειάς τους ανήκουν η επένδυση στην 
αµπελουργική και οινοποιητική µελέτη 
της ποικιλίας Βερτζαµί που δηµιούργη-
σε τον «∆ιάγων», ένα γοητευτικό ερυ-
θρό κρασί που αποδίδει εξαιρετικά τα 
κυρίαρχα στοιχεία της, η κοµψή Μαυρο-
δάφνη που εµφιαλώθηκε µε το όνοµα 
«Τρίτων» και το σπάνιο πολλά υποσχό-
µενο Κολλινιάτικο στην ετικέτα Αχέρων.
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Με νεύρο και δύναμη
στις προκλήσεις της οινοποίησης

Μια φιλόδοξη προσπάθεια από την Οινοποιία Ψαρούλη

Λίγο έξω από το χωριό Βασιλάδα, 
στις εξοχές της Μεσσήνης, βρίσκεται, 
κρυµµένο µέσα σε ελαιόδεντρα και ακ-
µαίο αµπελώνα, το boutique οινοποι-
είο του Κώστα Ψαρούλη, ο οποίος προ-
τάσσει την ιδιότητα του αµπελουργού, 
µια ιδιότητα στην οποία εκπαιδεύτη-
κε από µικρό παιδί, πριν ακόµη κάνει 
σπουδές και µεταπτυχιακό στη Γεω-
πονία. «Τα µεγάλα κρασιά βγαίνουνε 
στο αµπέλι» τονίζει ο ίδιος, έχοντας 
πειστεί ότι αυτή η φράση συµπυκνώ-
νει την αντίληψη της Οινοποιίας του 
για τα κρασιά της. «Μεγάλα κρασιά, µε 
το νεύρο και το δυναµισµό του τοπί-
ου γύρω µας» συµπληρώνει ο 40χρο-
νος αµπελουργός, ο οποίος µόλις πριν 
από δέκα χρόνια έκανε το αποφασιστι-

κό βήµα προς την οινοποίηση, όταν 
µε 8.000 φιάλες το 2014 βγήκε στην 
αγορά προτείνοντας ένα κρυστάλλι-
νο Ασύρτικο από τον γέρικο αµπελώ-
να της οικογένειας. 
Όπως εξηγεί ο ίδιος, κάθε ρώγα από 
τα αµπέλια που εφοδιάζουν το οινο-

ποιείο του µε πρώτη ύλη για τα δυνα-
µικά κρασιά του, έχουν περάσει από 
το µικροσκόπιό του. Συνολικά η Οι-
νοποιία διαχειρίζεται 175 στρέµµατα, 
ακολουθώντας το µοτίβο των χαµη-
λών στρεµµατικών επιδόσεων και των 
φιλικών προς το περιβάλλον παρεµ-
βάσεων. Όπως ο ίδιος σηµειώνει, το 
κοινό έχει να περιµένει ακόµα πολλά 
από αυτό το δυναµικά ανερχόµενο οι-
νοποιείο, αφού στους στόχους για τα 
επόµενα χρόνια περιλαµβάνεται η δι-
αµόρφωση υπόγειου κελαριού, που θα 
είναι επισκέψιµο και εξοπλισµένο για 
γευστικές δοκιµές, όσο στο µεταξύ ο 
Κώστας Ψαρούλης θα πειραµατίζεται 
µε νέες ποικιλίες και αµπελουργικές 
και οινοποιητικές προκλήσεις.

Ναυαρχίδα των ετικετών της Οινοποιίας Ψαρούλη  η «Υπογραφή»
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Μόνο μπροστά
ΝΕΟ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ, άλµατα στο 
πεδίο του οινοτουρισµού και µια 
δηµιουργική προσέγγιση στην 
ξηρή εκδοχή του Μοσχάτου 
Σάµου µαζί µε τον έλεγχο του 
20% της γαλλικής αγοράς 
στην κατηγορία των γλυκών 
οίνων, αποτελούν µερικά από 
τα ηχηρά επιτεύγµατα του ΕΟΣ 
Σάµου, που µέσα σε πέντε 
χρόνια µε τη νέα του διοίκηση 
ανέκαµψε από το χτύπηµα της 
άρσης της αναγκαστικότητας.  
∆ιά στόµατος µάλιστα του 
προέδρου, Γιάννη Σκούτα, 
που παρέλαβε το Βραβείο της 
Συλλογικής Προσπάθειας της 
Χρονιάς 2022 στο πλαίσιο του 
θεσµού του Αγρότη της Χρονιάς 
της εφηµερίδας Agrenda, «το 
τρίπτυχο που προσδιορίζει 
το Σαµιώτικο κρασί είναι 
η καινοτοµία, η εξαιρετική 
ποιότητα την οποία χρωστάµε 
στους αµπελουργούς µας αλλά 
και ο σεβασµός στη µακρά 
παράδοση του νησιού».

  Το άρωµα των κρασιών της Σάµου είναι πλούσιο και ισορροπηµένο.

Ο Γιάννης Σκούτας παραλαµβάνει
 τη διάκριση από τον Λευτέρη Ρου-
µελιώτη, εµπορικό δ/ντή της Yara

 Τα τελευταία χρόνια ο ΕΟΣ Σάµου αναπτύσσει τους τοµείς της έρευνας και της καινοτοµίας.
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Ευλογημένο το αμπέλι 
αξέχαστο το κρασί

Και ένας ιστορικός συνεταιρισµός, που επενδύει σε ένα λαµπρό µέλλον

Κοντά στις ακτές της Μικράς Ασίας, στο 
µεταίχµιο ∆ύσης και Ανατολής, ένα από 
οµορφότερα νησιά του Αιγαίου ήταν ο 
τόπος που επέλεξε ο θεός ∆ιόνυσος για 
να διδάξει την καλλιέργεια της αµπέλου. 
Και αυτό για να ανταποδώσει στους Σα-
µιώτες τη βοήθεια που του έδωσαν για 
να νικήσει τις Αµαζόνες. 
Μια οινική ιστορία 3.000 ετών, καταγε-
γραµµένη σε πηγές αρχαίων συγγρα-
φέων, µε τις διήρεις «Σάµαινες» φορ-
τωµένες «οξυπύθµενους» σαµιακούς 
αµφορείς, να µεταφέρουν το σαµιώτικο 
κρασί σε αρχαία λιµάνια όλης της Γης.  
Τη θέση τους εδώ και έναν αιώνα παίρ-
νει ο υπερδραστήριος Ενιαίος Οινοποιη-
τικός Αγροτικός Συνεταιρισµός της Σάµου 
(ΕΟΣ Σάµου), που εξάγει το 70% της παρα-
γωγής του -των 4,5 χιλιάδων τόνων- σε 
27 χώρες του κόσµου. Από το 1934 που 
ιδρύθηκε µετά από κινητοποίηση των 
αµπελουργών του νησιού ο ΕΟΣ Σάµου 
συγκεντρώνει, οινοποιεί και εµπορεύ-

εται το σύνολο της οινικής παραγωγής 
των 2.000 και πλέον, αµπελοκαλλιεργη-
τών-µελών του, ενώ  συνεχώς εκσυγχρο-
νίζεται και επενδύει σε τεχνολογία και τε-
χνογνωσία, συνδυάζοντάς τες αρµονικά 
µε την παράδοση της αµπελοκαλλιέργει-
ας και της οινοποίησης. 

Κοντά στα 1.000 διεθνή βραβεία
Τα κρασιά του ΕΟΣ Σάµου έχουν συγκε-
ντρώσει µέχρι σήµερα εκατοντάδες βρα-
βεία, πλησιάζουν τα 1.000, σε διεθνείς 
διαγωνισµούς και εκθέσεις, ενώ κάθε 
χρόνο προστίθενται σε αυτήν τη λίστα 
ολοένα και σηµαντικότερες διακρίσεις

Ορεινές πεζούλες και 
Άσπρο Μοσχάτο Σάµου
Στο 98% των αµπελώνων της Σάµου, 
έκτασης 10.000 στρεµµάτων, καλλιερ-
γείται το «Άσπρο Μοσχάτο», ένα µικρό-
ρωγο σταφύλι, το οποίο θεωρείται ο πιο 
ευγενής κλώνος της οικογένειας των 
Μοσχάτων.  Οι αµπελώνες όπου φύεται 
είναι ηµιορεινοί και ορεινοί, διαµορφω-
µένοι σε χαµηλό κύπελλο. Εκτείνονται 
σε όλη τη Σάµο, σε υψόµετρο µέχρι και 
πάνω από τα 900 µ.  Εκεί η καλλιέργεια 
γίνεται στις πατρογονικές πεζούλες ξερο-
λιθιάς µε µικρές στρεµµατικές αποδόσεις. 
Το έδαφος σε συνδυασµό µε το ευνοϊκό 
για την αµπελοκαλλιέργεια µικροκλίµα 
και την ευνοϊκή επίδραση της θαλάσσιας 
αύρας, δίνουν τη δυνατότητα στα σταφύ-
λια να ωριµάζουν σταδιακά, πράγµα που 
τους προσδίδει έναν ιδιαίτερο αρωµατικό 
χαρακτήρα ενώ χαρίζουν οίνους, ξηρούς, 
ηµίξηρους και γλυκείς, µε άρωµα ποιό-
τητας και αξέχαστη γεύση.

Ο ΕΟΣ Σάµου πριν από τέσσερα χρόνια δοκίµασε και την είσοδό του στους φυσικούς οίνους, ένα δύσκολο εγχείρηµα που στέφθηκε µε επιτυχία.
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Για τηνιακές βεγγέρες και

δύσκολους ουρανίσκους
Το Οινοποιείο Vaptistis εργάζεται σκληρά στον αµπελώνα της Τήνου

Ήταν το 2012 όταν ο Ιωάννης Βαπτι-
στής Μωραΐτης αποφάσισε να ξαναζω-
ντανέψει τον αµπελώνα του παππού 
του, στον οποίο δεσπόζει ένας παραδο-
σιακός  περιστερώνας. 
Αρχικά, το σκεπτικό του ήταν να προ-
σκαλεί τους δικούς τους σε τηνιακές 
βεγγέρες. Όµως, το 2013 µε τις συµ-
βουλές και τις παροτρύνσεις γνωστών 
του και του οινολόγου Ηλία Ρουσσάκη  
ξεκίνησε τα πρώτα επαγγελµατικά βή-
µατα στα οινικά µονοπάτια.

Το 2013 οι πρώτες φυτεύσεις
Από το 2013 φυτεύτηκαν οι λευκές 
ποικιλίες Ασύρτικο, Μονεµβασιά και οι 
ερυθρές Μαυροτράγανο , Μαυροθήρικο 
(Μαυροθήλυκο) σε 15 στρέµµατα αµπε-
λώνα. Το 2016 έγινε ο πρώτος τρύγος 
όπου τα σταφύλια τα ξηµερώµατα τρυ-

γήθηκαν και αµέσως µετά, σε κατάλλη-
λες συνθήκες θερµοκρασίας, µεταφέρ-
θηκαν στην Σαντορίνη, στο Οινοποιείο 
Vassaltis του καλού του φίλου Γιάν-
νη Βαλαµπούς, ώστε να οινοποιηθούν. 
Τις πρώτες δυο χρονιές κυκλοφόρησαν 
δύο ετικέτες το Vaptistis Λευκό και το 
Vaptistis Ερυθρό.

To 2018 χτίστηκε 
το boutique οινοποιείο
Το 2018 φυτεύτηκε ακόµη µια ποσότη-
τα Ασύρτικου κόντα στον πρώτο αµπε-
λώνα. Παράλληλα, την ίδια χρονιά 
ολοκληρώθηκε και η δηµιουργία του 
«boutique» οινοποιείου στην Στενή. 
Έκτοτε, η παραγωγική διαδικασία γί-
νεται πλέον στο Οινοποιείο Vaptistis. 
Ταυτόχρονα µε τη δηµιουργία του οι-
νοποιείου, ήρθαν να γεµίσουν την πα-

ρέα των δύο πρώτων οίνων, άλλες τρεις 
ετικέτες, το Antara που είναι το µονο-
ποικιλιακό Ασύρτικο, το Altana  που εί-
ναι µονοποικιλιακό Μαυροθήρικο και 
το Mastroyianni που είναι µονοποικι-
λιακός Ροδίτης που παλαιώνει επτά µή-
νες σε γαλλικό δρύινο βαρέλι και ωρι-
µάζει δύο χρόνια στη φιάλη.
Κάθε χρόνο γίνονται βήµατα και προ-
σπάθειες εξέλιξης τόσο σε νέες ιδέες 
όσο και σε τεχνολογικό υλικό. Έτσι, το 
2020 πραγµατοποιήθηκε µία επιθυµία 
της αναβίωσης των τοπικών ποικιλιών, 
παράγοντας έναν οίνο από την τοπική 
ποικιλία Ποταµίσι. Επίσης, παράχθηκε 
µονοποικιλιακό Μαυροτράγανο όπου 
παλαίωσε σε δρύινα γαλλικά βαρέλια.
Το 2021 δηµιουργήθηκε ο καινούργιος 
χώρος γευσιγνωσίας για µία ολοκλη-
ρωµένη οινοτουριστική εµπειρία.

Το boutique Οινοποιείο Vaptistis στην Στενή Τήνου
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Vaptistis 
Λευκό
70% ΑΣΥΡΤΙΚΟ 
& 30% ΜΟΝΕΜΒΑΣΙΑ
Κοινό πρωτόκολλο οινοποίησης των 
δύο ποικιλιών, στατική απολάσπωση 
στους 14οC, αλκοολική ζύµωση στους 
17οC διάρκειας 20 ηµερών, ωρίµανση 
6 µηνών στην ανοξείδωτη δεξαµενή 
µε την παρουσία των οινολασπών και 
συχνή ανάδευση τους (batonnage) 
και µετά ωρίµαση 4 µήνες στη φιάλη. 
Ένα κρασί µε καναρινί χρώµα. Άρωµα 
κυρίως φρούτων µε διακριτικές 
νύξεις ζυµών, φρουτώδης γεύση. 
∆ροσερή οξύτητα και σωστή 
λιπαρότητα µε γλυκιά επίγευση 
ικανοποιητικής διάρκειας. Συνοδεύει 
σχετικά στεγνά ψάρια, διάφορα άλλα 
θαλασσινά, κοτόπουλο µε µανιτάρια 
και είναι πολύ καλή παρέα για τις 
καλοκαιρινές νύχτες των διακοπών.

Vaptistis 
Ερυθρό
45% ΜΑΝ∆ΗΛΑΡΙΑ , 
45% ΜΑΥΡΟΘΗΡΙΚΟ 
& 10% ΜΑΥΡΟΤΡΑΓΑΝΟ
Κοινό πρωτόκολλο οινοποίησης, 
εκχύλιση διάρκειας 12 ηµερών, 
αλκοολική ζύµωση µε γηγενείς 
ζύµες διάρκειας 15 ηµερών στους 
32οC, ωρίµανση στη δεξαµενή µε τις 
οινολάσπες για 6 µήνες και ένα χρόνο 
περίπου ωρίµανση στη φιάλη.
Χρώµα ρουµπινιού µεσαίου βάθους 
και έντασης. Άρωµα πιπεράτου 
/ πικάντικου κόκκινου φρούτου, 
µπαχαρικών και βοτάνων. Γεύση 
φρουτώδης µε πικάντικες νύξεις και 
αίσθηση διακριτικής φυτικότητας 
και ζωικότητας, µε λεπτές, 
πικάντικες τανίνες. Συνοδεύει ψάρια 
µαγειρεµένα µε κόκκινη σάλτσα, 
άπαχα κρέατα και κυνήγι.
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Στη χρυσοφόρα
γη της αμπέλου

Την παράδοση των παριανών κρασιών συνεχίζει το Κτήµα ΡούσσουΤην παράδοση των παριανών κρασιών συνεχίζει το Κτήµα Ρούσσου

Χρυσοφόρα γη της αµπέλου 
θεωρούνταν από την αρχαι-
ότητα η Πάρος, νησί µε τερά-
στια αµπελοοινική παράδοση 
που συνεχίζεται µέχρι τις µέ-
ρες µας.
Τα σταφύλια της, µε όλα τα 
πλούσια, ιδιαίτερα συστατι-
κά του εδάφους, του ήλιου 
και της θάλασσας, παρήγα-
γαν φηµισµένο οίνο εξαιρε-
τικής ποιότητας και γεύσης 
που εξαγόταν και εύφραινε 
τις καρδιές στα πέρατα του κόσµου.
Σήµερα, η παράδοση αυτή συνεχίζεται µε τα 
Παριανά κρασιά που παράγει το Κτήµα Ρούσ-
σος και φτιάχνονται µε µεράκι, φροντίδα και 
αγάπη. Η διαδικασία οινοποίησης γίνεται µε 
καινοτόµες µεθόδους υψηλότατων προδια-

γραφών που εξασφαλίζουν 
σταθερή ποιότητα και µοναδι-
κή γεύση.  Το οινοποιείο µε-
τρά µόλις έξι έτη πορείας και 
αφορµή για τη δηµιουργία του 
ήταν το πάθος του Κωνστα-
ντίνου Ρούσσου για το αµπέ-
λι και τη γη. Στα 150 ιδιόκτη-
τα στρέµµατα καλλιεργούνται 
τοπικές ποικιλίες, όπως Μαλα-
γουζιά, Μονεµβασιά, Ασύρτι-
κο, Μανδηλαριά, Σαββατιανό, 
Μάυρο και Λευκό Αηδάνι. Αυ-

τή τη στιγµή κυκλοφορούν επτά ετικέτες, κά-
ποιες από τις οποίες έχουν αποσπάσει διεθνή 
βραβεία. Το οινοποιείο βρίσκεται στην περιο-
χή «Αστέρας» της Πάρου. ∆ιαθέτει επισκέψιµο 
χώρο, στον οποίο υπάρχει δυνατότητα γευσι-
γνωσίας µε θέα τους αµπελώνες.

Αφορµή για τη δηµιουργία του οινοποιείου ήταν το πάθος του Κωνσταντίνου Ρούσσου για το αµπέλι.
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Δυνατότητα γευσιγνωσίας 
των κρασιών του  με θέα 
τους αμπελώνες προσφέρει 
το Οινοποιείο Ρούσσου  
που βρίσκεται στον  
Αστέρα της Πάρου
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Το Ασύρτικο
στις καλύτερες στιγμές του

Χωρίς συµβιβασµούς στην ποιότητα το Οινοποιείο Αρτέµης Καραµολέγκος

Η βαθιά αγάπη για τη γη και πρωτίστως 
για το αµπέλι αποτελούν κύρια χαρακτη-
ριστικά της πορείας του Οινοποιείου Αρ-
τέµης Καραµολέγκος, όπου από το 1952 
µε τη φύτευση των πρώτων αµπελιών µέ-
χρι και σήµερα, αποτελεί φυσική συνέ-
χεια της παράδοσης της οικογένειας του 
Αρτέµη. «Η αγάπη µου για το κρασί ξεκί-
νησε από τον παππού, όταν τα καλοκαί-
ρια ανυποµονούσα να ξυπνήσω πέντε η 
ώρα το πρωί και να τον ακολουθήσω στα 
αµπέλια» διηγείται ο οινοποιός. Και αν 
επισκεφτεί κανείς τον καταπληκτικό χώ-
ρο του οινοποιείου, ανακαλύπτει τις ποι-
κίλες εκφράσεις του Ασύρτικου, που απο-
τυπώνονται µέσα από τις ετικέτες.
Ξεκινώντας µε το εµβληµατικό κρασί Πυ-
ρίτης, ξεδιπλώνεται µια γκάµα µοναδι-

κών Ασύρτικων από αυτόριζους αµπε-
λώνες µέχρι και 200 ετών. Ο Πυρίτης, 
εµπνευσµένος από τη λέξη «πυρ» που 
στην αρχαία ελληνική σηµαίνει «φω-
τιά», συνδέοντας έτσι την ιστορία του νη-
σιού, αποτελεί µια µινιµαλιστική έκφρα-
ση του Ασύρτικου µε σκοπό την ανάδειξη 
του ηφαιστειογενούς εδάφους, µέσα από 
τον δυναµικό χαρακτήρα, την ορυκτότη-
τα και την πολυπλοκότητα που µπορεί να 
εξελιχθεί σε βάθος δεκαετίας.
Ο πειραµατισµός, τόσο στο αµπέλι αλ-
λά και µε τη µορφή µικροοινοποιήσεων, 
έχει φέρει στην επιφάνεια εκφράσεις του 
Ασύρτικου, όπως το πρώτο skin-contact 
Ασύρτικο στη Σαντορίνη, αλλά και οίνους 
από τρία µοναδικά αµπελοτόπια της Θη-
ραϊκής γης, αναδεικνύοντας τις διαφορές 

της κάθε περιοχής του νησιού. 
Το ταξίδι της γευσιγνωσίας, λαµβάνει 
χώρα στους µαγευτικούς καταπράσινους 
κήπους του επισκέψιµου χώρου του Οι-
νοποιείου, δίνοντας την ευκαιρία στους 
επισκέπτες να εξερευνήσουν τόσο το κρα-
σί στο ποτήρι τους, όσο και να έρθουν σε 
άµεση επαφή µε το χώρο της οινοποίη-
σης και της παλαίωσης. Ταυτόχρονα, οι 
επισκέπτες καλούνται να εξερευνήσουν 
τον άρρηκτο δεσµό µεταξύ γαστρονοµί-
ας και κρασιού συνδυάζοντας τις ετικέτες 
του Κτήµατος µε εξαιρετικές παραδοσια-
κές συνταγές της Σαντορίνης στο εστια-
τόριο «Άρωµα Αυλής» ή ακόµα και να µά-
θουν τα µυστικά των τοπικών συνταγών, 
κάνοντας µαθήµατα µαγειρικής µε υλικά 
από το ιδιόκτητο αγρόκτηµα.

Μοναδικά αµπελοτόπια 
της Θηραϊκής γης 
αποτυπώνονται στα κρασιά 
του Οινοποιείου.Ο οινοποιός Αρτέµης Καραµολέγκος
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Single 
Vineyards
Η ΣΕΙΡΑ των Single 
Vineyards αναδεικνύει 
τη δυναµική του 
Ασύρτικου σε πέρας 
χρόνου, και δίνει 
έµφαση σε σπάνια 
αµπελοτόπια όπως 
αυτό του Φτέλος, 
που βρίσκεται στην 
άκρη της Καλντέρας 
και δίνει την αίσθηση 
της θάλασσας στη 
γεύση, αφήνοντας 
µια κρυστάλλινη 
ατελείωτη επίγευση. 
Αξίζει να επισηµανθεί, 
ότι η κυκλοφορία της 
σειράς Single Vineyards 
πραγµατοποιείται 
έπειτα από τουλάχιστον 
ένα χρόνο παραµονής 
των φιαλών στο κελάρι 
και σε εξαιρετικές µόνο 
χρονιές.          

Μόνο σε 
εξαιρετικές 
χρονιές γίνεται 
η κυκλοφορία 
των ετικετών της 
σειράς Single 
Vineyards
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∆ιδάσκει  
αρχιτεκτονική
ΕΙΝΑΙ ΕΝΤΥΠΩΣΙΑΚΟ  
το γεγονός οτι σήµερα, 
70 και πλέον χρόνια 
µετά,  η σύγχρονη 
οινοποίηση µελετά  
τύπους δεξαµενών και 
τρόπους οινοποίησης που 
στο ιστορικό Οινοποιείο 
Βενετσάνου ήταν δοµικά 
χαρακτηριστικά της 
λειτουργίας του.  

 Το Οινοποιείο Βενετσάνου είναι πλήρως επισκέψιµο
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Όταν η δύναμη της φύσης γράφει

την ιστορία της οινοποίησης
Ένα ιστορικό οινοποιείο δηµιουργεί σήµερα στη Σαντορίνη µια σύγχρονη σειρά κρασιών

Ακριβώς πάνω από το λιµάνι του Αθη-
νιού, στο φρύδι της Καλντέρας, ανάµε-
σα στα αµπέλια και στα βράχια των 
γκρεµνών που κόβουν την ανάσα, «φω-
λιάζει» το ιστορικό οινοποιείο Βενετσά-
νου, που ορίζει θα λέγαµε το πέρασµα 
στη νέα εποχή της οινικής Σαντορίνης. 
Απο την εποχή της «κάναβας» στην 
εποχή των οργανωµένων οινοποιείων 
και των εµφιαλωµένων οίνων. 
Ολα άρχισαν το 1947, όταν ο φέρελπις 
χηµικός-οινολόγος Γ. Βενετσάνος απο-
φασίζει, σε χαλεπούς καιρούς, µαζί µε 
τον αδελφό του Ζάννο, την ίδρυση του 
πρώτου οργανωµένου οινοποιείου στο 
νησί. Έως τότε το αµπέλι ήταν η παρα-
δοσιακή καλλιέργεια και οι κάναβες τα 
προβιοµηχανικά, οικιακά σχεδόν, οινο-
ποιεία, διάσπαρτα σε όλα τα χωριά. 
Αυτή την πραγµατικότητα ήρθε να αλλά-
ξει ο φιλοµαθής Γ. Βενετσάνος. Αποτυ-
πώνει στο χαρτί µε το µολύβι το βασικό 
σχέδιο του προς ίδρυση οινοποιείου. Ελ-
λείψει ενεργειακών πηγών (δεν υπήρχε 
τότε ηλεκτρισµός στο νησί) το τετραώφο-
φο οίκηµα σχεδιάζεται ώστε να λειτουρ-
γεί αποκλειστικά µε το νόµο της βαρύ-
τητας, που βοηθά συνάµα ποιοτικά το 
οινικό αποτέλεσµα. Το οινοποιείο κατα-

σκευαστικά είναι  ανατρεπτικό. Αρχίζει 
να χτίζεται από πάνω προς τα κάτω ενώ 
στην ουσία είναι σµιλεµένο µέσα στη 
Θηραϊκή γη, χωρίς χρήση σιδήρου. Οι 
δεξαµενες  όπου λαµβάνει χώρα η αλκο-
ολική ζυµωση είναι «σµιλεµένες» µεσα 
στη Θηραϊκή γη και έχουν ωοειδες σχή-
µα. Είναι πιθανότατα το µοναδικό οινο-
ποιείο στην Ευρώπη που είναι φτιαγµέ-
νο µε αυτό τον τρόπο. Λειτουργεί για 30 
χρόνια ασταµάτητα και εκεί ξεκινά η εµ-
φιάλωση  των κρασιών. Το 1979 διακό-
πτει τη λειτουργία του και από το 2014 
επαναλειτουργεί από τους ανιψιούς κλη-
ρονόµους του Βενετσάνου, Αναστάσι-
ο-Νικόλαο Ζώρζο και Ευάγγελο Ζώρζο. 

Νέα οινικά προϊόντα
Το Οινοποιείο Βενετσάνου παρά-
γει σήµερα τους οίνους ΠΟΠ Σαντορί-
νη Βενετσάνος και Νυχτέρι, το ευωδι-
αστό Αναγαλλίς Ροζέ, το βαθύχρωµο 
ερυθρό Μαντηλαριά Βενετσάνου, κα-

θώς και δύο ξεχωριστά γλυκά κρασιά, 
το ερυθρό Λιαστός και το Vinsanto Βε-
νετσάνου µε τη µοναδική πολυπλοκό-
τητα. Από το 2019 όπου ανακαινίστηκε 
και τέθηκε σε λειτουργία ο νέος χώρος 
παραγωγής, που βρίσκεται ακριβώς δί-
πλα στο αρχικό παλιό Οινοποιείο Βενε-
τσάνου, κυκλοφορούν δύο λευκά οινι-
κά προϊόντα σε περιορισµένη ποσότητα 
φιαλών. Το ΠΛΑΤΑΝΙ-ΑΘΗΡΙ και το Βε-
νετσανος THEORY. Επίσης έχουν πα-
ραχθεί σε περιορισµένη ποσότητα ένας 
ΠΟΠ λευκός απο µία ετικέτα από ένα 
µόνο αµπελοτόπι (single vineyard), κα-
θως και τo Santorinι ΟΑΚ. Αυτά τα δύο 
προϊόντα θα παράγονται σε εξαιρετικές 
χρονιές σε  λίγες φιάλες. 
Τέλος το 2022 εµφιαλώθηκε ενα ξεχω-
ριστό προϊόν, το SAINT JOHN, αναβιώ-
νοντας µια σηµαντική ετικέτα του Οινο-
ποιείου Βενετσάνου. Πρόκειται για µια 
Σαντορίνη που ωρίµασε για 30 συνεχείς 
µήνες σε  500 λίτρων νέο βαρέλι και πα-
ρήχθησαν 600 αριθµηµένες φιάλες. 
Ας σηµειωθεί ότι το Οινοποιείο Βενε-
τσάνου είναι επισκέψιµο µε ξεναγή-
σεις στον µουσειακό χώρο και γευ-
στικές δοκιµές αλλά και διοργάνωση 
εκδηλώσεων. 

 Ενα µοναδικό σε ό,τι αφορά την κατασκευή του οινοποιείο   Η ιστορική οικογένεια Βενετσάνου
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Θέληση 
σημαίνει 
το κεφάλι  

πάντα 
ψηλά

Το Οινοποιείο Χατζηδάκη 
γιορτάζει 25 χρόνια 

δηµιουργίας

Όλα ξεκίνησαν όταν η Κωνσταντίνα Χρυ-
σού έδειξε στον Χαρίδηµο Χατζηδάκη 
έναν παραµεληµένο αµπελώνα της οικο-
γένειάς της, σε υψόµετρο 330 µ. στο χω-
ριό Πύργος Καλλίστης. Αυτός έµελλε να 
είναι ο πρώτος αµπελώνας στη Σαντορί-
νη που καλλιεργήθηκε βιολογικά µε πι-
στοποίηση από τη ∆ΗΩ και έθεσε τα θε-
µέλια ώστε το Οινοποιείο Χατζηδάκη να 
είναι σήµερα ένας πιστοποιηµένος εξ ολο-
κλήρου βιολογικός καλλιεργητής του νη-
σιού, που πιστεύει απολυτα στην ποιότη-
τα της πρώτης ύλης. Στόχος της οµάδας 
και της οικογένειας Χατζηδάκη είναι η πα-
ραγωγή οίνων ποιότητας, σε περιορισµέ-
νες ποσότητες και προσανατολισµένους 
στην έκφραση του terroir του νησιού, µέ-
σα από τις γηγενείς ποικιλίες της Σαντο-
ρίνης, κάνοντας αποκλειστικά ζυµώσεις 
µε γηγενείς ζύµες. Τα κρασιά συνεχίζουν 
να φτιάχνονται από νέους ανθρώπους, 
πιστούς στη φιλοσοφία της οικογένειας, 
για ανθρώπους που αγαπούν το ποιοτικό 
κρασί της Σαντορίνης, που εκφράζει την 
απόλυτη τυπικότητα του νησιού.
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Με πάθος,  
µεράκι και 
πολύ αγώνα
ΤΟ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ 
Χατζηδάκη φέτος γιορτάζει  
25 χρόνια µε συναισθήµατα:
■Σεβασµού για τον µοναδικό 
Σαντορινιό αµπελώνα
■Αγάπης για το Ασύρτικο, το 
Αηδάνι, το Μαυροτράγανο, το 
Βουδόµατο, τη Μανδηλαριά 
και όλες τις γηγενείς ποικιλίες
■Απόλυτης εκτίµησης προς 
τους αµπελουργούς της 
Σαντορίνης
■ Με πάθος, µεράκι, χαρές, 
λύπες, χαµόγελα, δάκρυα, 
πείσµα, θέληση, αγώνα, αλλά 
πάντα µε το κεφάλι ψηλά.

 Από αριστερά Αντώνης, Στέλλα και Αριάδνη Χατζηδάκη µαζί µε τη µητέρα τους Κωνσταντίνα Χρυσού
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Ο οινοκριτικός James 
Suckling βαθμολόγησε 
με 93 pts το Afoura 
Santorini 2021, 
με 91 pts το ICON και 
90 pts το Anhydrous 
Santorini
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Αυστηρή 
ομορφιά

Γεφυρώνει το παρόν µε το µέλλον  
η φιλοσοφία του Οινοποιείου Anhydrous

Ο άνυδρος τόπος της Σαντορίνης και οι περίτεχνες κου-
λούρες µε τις 400 ετών ρίζες που αναζητούν µε αγωνία  
θρεπτικά στοιχεία και ίχνη υγρασίας συνθέτουν την τε-
λευταία δοκιµασία του οινοποιού Απόστολου Μούντριχα, 
που ενίσχυσε to 2012 τους δεσµούς του µε το εµβληµα-
τικό νησί των Κυκλάδων, εξασφαλίζοντας µε τα κρασιά 
του νέες διακρίσεις γι’ αυτό το απαιτητικό terroir. Στη δε-
καετή πορεία του οινοποιού στο ηφαιστειακό αµπέλι της 
Σαντορίνης, άλλαξαν αρκετά, κυρίως στην ιδιοσυγκρα-
σία του, µε το rebranding που ξεκίνησε το 2021 να αλ-
λάζει την ονοµασία του οινοποιείου σε «Anhydrous»., 
µια λέξη που προέρχεται από το ελληνικό «άνυδρος», 
σηµατοδοτώντας την απόλυτη πια ταύτιση του εγχειρή-
µατος και των ανθρώπων του µε τη Σαντορίνη. Την κα-
τανόηση σε βάθος του terroir της Σαντορίνης, µαρτυρά 
και το λογότυπο, ο σχεδιασµός του οποίου αποτελεί µια 
συµβολική απεικόνιση του αµπελοτοπίου και των απρό-
βλεπτων καιρικών συνθηκών που επικρατούν στο νησί. 
Εδώ τα στοιχεία της φύσης εναλλάσσονται συνδράµοντας 
στην ποιότητα και την πολυπλοκότητα των κρασιών ενώ 
παρουσιάζονται σε µια εικόνα ως σύνολο, µε σχεδιασµό 
που παραπέµπει σε γκραβούρα, γεφυρώνοντας µε αυτό 
τον τρόπο, το παρελθόν µε το µέλλον. Στις νέες ετικέτες του 
Anhydrous, το οποίο βρίσκεται στο χωριό Έξω Γωνιά, ενώ 
διατηρεί αµπελώνες σε διάφορες περιοχές, περιλαµβάνο-
νται οι «Santorini» (Ασύρτικο, Αθήρι και Αηδάνι),  «Afoura» 
(Ασύρτικο),  «Icon» (Ασύρτικο), «Grace» (Μανδηλαριά) και  
«St Nicolas» (Μαυροτράγανο και Μανδηλαριά). 

Λένγκα Γρηγοριάδου και Απόστολος Μούντριχας
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Με της γης

τον πλούτο
Πορεύεται στο χρόνο το Οινοποιείο Γαβαλά

Το οικογενειακό οινοποιείο Γαβαλά, 
ένα από τα παλαιότερα οινοποιεία της 
Σαντορίνης, βρίσκεται στο παραδοσια-
κό χωριό Μεγαλοχώρι. Σκοπός της οι-
κογένειας είναι να αναδείξει τα ιδιαί-
τερα χαρακτηριστικά του εδάφους της 
Σαντορίνης. Ο οινοποιός τέταρτης γε-
νιάς είναι ο Γιώργος Γαβαλάς και η 5η 
γενιά είναι ο γιος του, Βαγγέλης.
Με σεβασµό στις τοπικές ποικιλίες, το 
οινοποιείο εστιάζει σε περιορισµένης 
ποσότητας παραγωγή ενώ οινοποι-
εί την πιο γνωστή ποικιλία στην Ελ-

λάδα, το Ασύρτικο, καθώς και Αηδά-
νι, Μανδηλαριά και Μαυροτράγανο. 
Προκειµένου να αναδείξει τον πλούτο 
της γης, είναι το µόνο οινοποιείο στη 
Σαντορίνη που χρησιµοποιεί τις γη-
γενείς σπάνιες ποικιλίες Κατσανό και 
Βουδόµατο. Συνολικά η ετήσια παρα-
γωγή ανέρχεται στις 80.000 - 100.000 
φιάλες και διανέµεται στην Ελλάδα 
καθώς και σε αγορές του εξωτερικού 
όπως οι ΗΠΑ, η Ιαπωνία, η Γερµανία, 
το Βέλγιο, το Ηνωµένο Βασίλειο, η Ελ-
βετία και η Κύπρος.

ΤΕΛΗ 
ΤΟΥ 18ΟΥ 
ΑΙΩΝΑ
Η ΑΡΧΗ
Το οινοποιείο ιδρύθηκε 
από τον οινοποιό 
πρώτης γενιάς που 
παρήγαγε κυρίως κρασί 
για την οικογένειά του, 
αλλά πουλούσε επίσης 
ένα µέρος του.

1930
∆ΙΑΝΟΜΗ 
ΣΤΗΝ ΑΘΗΝΑ
Αργότερα, το 1930 το 
οινοποιείο ξεκίνησε να 
στέλνει το κρασί στην 
Αθήνα και τον Πειραιά. 
Η διαδικασία αποστολής 
θα µπορούσε να 
περιγραφεί ως γιορτή. 
Από τις κάναβες τα 
µουλάρια φόρτωναν 
δέρµατα κατσίκας που 
ήταν γεµάτα κρασί και 
τα µετέφεραν στο 
λιµάνι των Φηρών, σε 
βαρέλια των 600 κιλών, 
που ονοµάστηκαν 
βόµβες). Στη συνέχεια, 
τα βαρέλια 
µεταφέρονταν µε καΐκια 
στον Πειραιά.

2004 
∆ΙΑΜΟΡΦΩΣΗ 
ΕΠΙΣΚΕΨΙΜΟΥ 
ΧΩΡΟΥ
Το 2004 το οινοποιείο 
σχηµατίστηκε έτσι ώστε 
να είναι προσβάσιµο για 
γευσιγνωσίες κρασιού 
και ξεναγήσεις. Σήµερα 
είναι διαθέσιµο σχεδόν 
όλο το χρόνο, ώστε οι 
άνθρωποι να µπορούν 
να το επισκεφθούν και 
να έχουν µια 
εκτεταµένη εµπειρία 
στα κρασιά της 
Σαντορίνης.

2013
ΝΕΕΣ ΕΤΙΚΕΤΕΣ
Ξεκίνησε µια σειρά 
νέων ετικετών, που 
καλύπτουν όλο το 
εύρος των τοπικών 
ποικιλιών. 
Συγκεκριµένα, 
παρήχθησαν 
Βουδόµατο, 
Μαυροτράγανο και 
Ασύρτικο µε γηγενείς 
ζύµες.

1920
ΕΞΑΓΩΓΗ 

ΣΤΗΝ 
ΑΙΓΥΠΤΟ

Μέχρι τη δεκαετία του 
1920 υπήρχε διανοµή 

κυρίως σε πελάτες στη 
Σαντορίνη, καθώς επίσης 
και στην Αλεξάνδρεια της 

Αιγύπτου.

1998
 ΠΡΩΤΗ 

ΕΜΦΙΑΛΩΣΗ
Για πρώτη φορά το 1998, 
η οικογένεια εµφιάλωσε 

τη δική της παραγωγή 
«Vinsanto» και 

«Σαντορίνη» στο µικρό 
αλλά µοντέρνο 

οινοποιείο-κάναβα στο 
Μεγαλοχώρι.

2006
ΑΝΑΒΙΩΣΗ 
ΚΑΤΣΑΝΟ

Το οινοποιείο έκανε την 
πρώτη προσπάθεια 

αναβίωσης αυτής της 
σπάνιας γηγενής 

ποικιλίας που καλύπτει 
το 1% ολόκληρου του 

αµπελώνα του νησιού. 
Σήµερα, το Οινοποιείο 

Γαβαλά είναι το µόνο που 
οινοποιεί το Κατσανό µε 

πολύ περιορισµένη 
παραγωγή 4.000 

φιαλών.

ΣΗΜΕΡΑ
Σήµερα το οινοποιείο 

παράγει 10 διαφορετικές 
ετικέτες, όλες από 

γηγενείς ποικιλίες, µε 
συνολική παραγωγή 

περίπου 80.000 - 
100.000 µπουκάλια.
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Σημαντικές  
διακρίσεις
Από τις πιο σηµαντικές διακρίσεις 
που έχουν λάβει τα κρασιά του 
Οινοποιείου Γαβαλά είναι οι 
ακόλουθες: 

 Vinsanto 2009
Τρόπαιο για το Καλύτερο 
∆ιεθνές Επιδόρπιο Κρασί  
(Ιαπωνία Ιούνιος 2016,  
19th Japan Wine Challenge 2016)

 Santorini 2018
Texsom 2019 – Ειδική ∆ιάκριση – 
Καλύτερο Ελληνικό Λευκό Κρασί

 Santorini 2019
Decanter World Wine Awards 2019 
– Gold Medal 96 / 100

Γιώργος Γαβαλάς
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ΚΤΗΜΑ 
ΜΙΧΑΛΑΚΗ

Η γνώση είναι εξέλιξη 
διδάσκει το κρασί

«Ερευνώντας , δηµιουργούµε κάτι µοναδικό» πρεσβεύει η οµάδα του Κτήµατος Μιχαλάκη

Στην καρδιά της Κρήτης, στο Παρθένι 
Ηρακλείου στις πλαγιές της κοιλάδας 
όπου η ιστορία του κρασιού χάνεται 
στους αιώνες και το αρχαίο πατητήρι 
του Βαθύπετρου εντυπωσιάζει ανέγγι-
χτο από το 2500 π.Χ., φωλιάζει το Κτή-
µα Μιχαλάκη. Ένα µοναδικό terroir, 
µια ενιαία ορεινή έκταση 450 στρεµ-

µάτων, στα 550 µέτρα υψόµετρο, απο-
τελούσε άλλοτε αµπελοτόπι που ανήκε 
στο µεγάλο Μετόχι της Ιεράς Μονής Αγ. 
Γεωργίου του Επανωσήφη. Μια περιο-
χή, το µικροκλίµα της οποίας συµβάλ-
λει τα µέγιστα στην επιτυχία της αµπε-
λοκαλλιέργειας και στην ποιότητα των 
παραγόµενων οίνων προσφέροντας ήπι-
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ους χειµώνες και καλοκαίρια που δροσί-
ζονται από τους ανέµους του πελάγους. 
Ο σεβασµός προς τη Γη και η επιµελής φρο-
ντίδα στον αµπελώνα επιτρέπουν στο Κτήµα 
Μιχαλάκη να αναδεικνύει τις Κρητικές ποι-
κιλίες, δηµιουργώντας µία σειρά µονοποικι-
λιακών κρασιών από Βιδιανό, Μοσχάτο Σπί-
νας, Βηλάνα, Πλυτό, ∆αφνί, Κοτσιφάλι και 
Μανδηλάρι. Ενδιαφέρουσα είναι και η έκ-
φραση των διεθνών ποικιλιών στον κρητι-
κό αµπελώνα που ξεχωρίζουν στις ετικέτες 
Gold Cuvee Λευκό από Μοσχάτο Σπίνας, Βι-
διανό και Chardonnay, αλλά και στο Gold 
Cuvee Ερυθρό από Syrah και Μανδηλάρι. 
Εντυπωσιακό είναι και το µεγάλο κρασί του 
Κτήµατος Kyros από Syrah single vineyard 
µε µεγάλη δυναµική παλαίωσης.

Η ολοκαίνουργια σειρά Τhèse
Η επιµονή και η αγάπη του Kτήµατος για 
το κρασί, σε συνδυασµό µε τη µελέτη και 

τις πειραµατικές διαδικασίες, δηµιούργη-
σαν µια ολοκαίνουργια σειρά κρασιών 
που υπογράφει ο δρ. Γ. Κοτσερίδης, Κα-
θηγητής Οινολογίας στο Τµήµα Επιστή-
µης και Τεχνολογίας Τροφίµων του Γεω-
πονικού Πανεπιστηµίου Αθηνών. Η σειρά 
ονοµάζεται Thèse Limited Edition και 
κυκλοφόρησε µε τρία ξεχωριστά κρασιά 
στην εσοδεία του 2021: Thèse 10 Limited 
Edition (Ασύρτικο, Βιδιανό & Sauvignon 
Blanc), Thèse 11 Limited Edition (Κοτσι-
φάλι & Syrah) & Thèse 12 Limited Edition 
(Sauvignon Blanc). Η σειρά θα εµπλου-
τιστεί µε επιπλέον τρεις ετικέτες στη νέα 
σοδειά του 2022. Όπως αναφέρουν χα-
ρακτηριστικά οι άνθρωποι του Κτήµατος 
Μιχαλάκη: «Από το κρασί µαθαίνουµε 
ότι η γνώση είναι µια συνεχής διαδικα-
σία δοκιµών, αµφισβητήσεων, ανατρο-
πών και αναθεωρήσεων -µε άλλα λόγια 
µια συνεχής διαδικασία εξέλιξης. Οι πα-

ραδόσεις, οι µνήµες, οι καρποί της κρη-
τικής γης, µάς µιλούν για όλα αυτά που 
υπήρχαν, υπάρχουν και θα υπάρχουν. 
Ακούγοντας, τα ανακαλύπτουµε. Ερευνώ-
ντας, δηµιουργούµε κάτι µοναδικό. Αυτή 
είναι η thèse µας!».
Σήµερα, η οµάδα του Κτήµατος, έχοντας 
δηµιουργήσει ένα σύγχρονο οινοποιείο, 
υπόσχεται πέρα από την παραγωγή οίνων 
υψηλής ποιότητας, να συνεχίσει να αναδει-
κνύει την πολιτισµική κουλτούρα της Κρητι-
κής διατροφής, και προσκαλεί νέους κατα-
ναλωτές και οινόφιλους να γνωρίσουν τις 
τοπικές ποικιλίες του τόπου, αλλά και τους 
εντυπωσιακούς συνδυασµούς µε ποικιλίες 
του γαλλικού αµπελώνα, µεγαλωµένες στο 
πρόσφορο έδαφος της Κρήτης.

 
 Κτήµα Μιχαλάκη, 
Ηράκλειο Κρήτης.

www.michalakis.gr

Οι παραδόσεις, οι μνήμες,  
οι καρποί της κρητικής γης, μας 
μιλούν για όλα αυτά που υπήρχαν, 
υπάρχουν και θα υπάρχουν
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Με αγάπη και μεράκι
ζυμώνει το καλύτερο κρασί

Μακρόχρονη παράδοση στην αµπελουργία για την οικογένεια ∆ιαµαντάκη

Το Oινοποιείο ∆ιαµαντάκης αποτελεί 
µια νέα, σύγχρονη µονάδα παραγω-
γής ποιοτικών οίνων στην Κρήτη, νο-
τιοδυτικά της πόλης του Ηρακλείου, 
έξω από το χωριό Κάτω Ασίτες, στους 
ανατολικούς πρόποδες του Ψηλορεί-
τη και σε υψόµετρο 450 µ. Η περιοχή 
αυτή έχει µεγάλη ιστορία στην καλλι-
έργεια της αµπέλου και την παραγω-
γή κρασιών αλλά και αποσταγµάτων.
Η αγάπη και το µεράκι της οικογένει-
ας ∆ιαµαντάκη για το ποιοτικό κρασί, 
καθώς και η µακρόχρονη παράδοσή 
τους στην αµπελουργία αποτέλεσαν 
καθοριστικούς παράγοντες για τη δη-
µιουργία του οινοποιείου στην περιο-
χή και την πρώτη οινοποίηση το 2008.
Στόχος της οικογένειας είναι η παρα-
γωγή εκλεκτών κρασιών, καλλιεργώ-
ντας τους αµπελώνες µε σεβασµό και 
φροντίδα και αξιοποιώντας το µονα-
δικό µικροκλίµα της περιοχής σε συν-
δυασµό µε τις ντόπιες ποικιλίες στα-
φυλιού, όπως το Λιάτικο, το Βιδιανό, 
το Ασύρτικο και η Μανδηλαριά.

Ενας αµπελώνας 150 στρεµµάτων
Ο ιδιόκτητος αµπελώνας εκτείνεται σε 
150 στρέµµατα.  Ωστόσο δεν είναι ενι-
αίος. Τα 25 στρέµµατα βρίσκονται γύρω 
από το οινοποιείο, µερικά από τα οποία 
είναι διαµορφωµένα σε πεζούλες.  Τα 
υπόλοιπα 125 στρέµµατα βρίσκονται δι-
ασκορπισµένα σε 30 διαφορετικά ση-
µεία της περιοχής του νοµού Ηρακλείου.  
Σε υψόµετρο 400 µ. στους ανατολικούς 
πρόποδες του Ψηλορείτη, δίπλα στο οι-
νοποιείο ο αµπελώνας παράγει Μαν-
δηλαριά, Μαλβαζία, Βιδιανό, Syrah και 
Chardonnay, ενώ σε υψόµετρο 600 µ. 
βρίσκεται φυτεµένο το Ασύρτικο.
Το κλίµα της περιοχής χαρακτηρίζεται 
τυπικό, µεσογειακό δηλαδή θερµά και 
ξηρά καλοκαίρια, αρκετές βροχοπτώ-
σεις το φθινόπωρο και το χειµώνα, 
κάποιες φορές χιονοπτώσεις και αρ-
κετά υψηλά ποσοστά υγρασίας. Η το-
ποθεσία των αµπελώνων είναι τέτοια, 
ώστε να δέχονται τους  ανέµους από το 

Αιγαίο πέλαγος. Η σύσταση του εδά-
φους είναι κυρίως σε ασβεστολιθικά 
πετρώµατα.  Γενικά, η περιοχή παρου-
σιάζει έντονη ποικιλοµορφία και ιδι-
αίτερο ανάγλυφο το οποίο ευνοεί την 
αµπελοκαλλιέργεια διαφόρων ποικι-
λιών είτε ντόπιων είτε διεθνών.
Η καλλιέργεια του αµπελώνα γίνεται 
σύµφωνα µε τις αρχές του Συστήµα-
τος Ολοκληρωµένης ∆ιαχείρισης, µε 
κύριο στόχο την παραγωγή οινοποιή-
σιµων σταφυλιών. Όλες οι αγροτικές 
εργασίες γίνονται κυρίως χειρωνακτι-
κά µε σεβασµό στη φύση και δίνοντας 
ιδιαίτερη προσοχή στην ανάπτυξη και 
τις ανάγκες του αµπελιού.

Πλούσια γκάµα οίνων
Η πρώτη εµφιάλωση ήρθε το 2009 
µε δύο φρέσκα κρασιά δεξαµενής, 
ένα λευκό και ένα ερυθρό, µε το όνο-
µα Prinos Malvasia di Candia Aromatica 
- Chardonnay 2008 και Prinos Syrah 
2008 αντίστοιχα. Στις αρχές του 2010, 
κυκλοφόρησε η ∆ιαµαντόπετρα Ερυ-
θρή 2008, από τις ποικιλίες Syrah και 
Μαννδηλαριά.  Στις αρχές του 2011, 
µια νέα ετικέτα, ∆ιαµαντάκης Βιδιανό 
2010, προστέθηκε στη συλλογή και το 
2014 το τρίτο κατά σειρά κρασί της σει-
ράς Prinos, το Prinos Rosé 2013, από 
τις ποικιλίες Syrah και Μανδηλαριά.  
Την επόµενη χρονιά, το 2015 κυ-
κλοφόρησε η ∆ιαµαντόπετρα Λευκή 
2014, από τις ποικιλίες Βιδιανό και 
Ασύρτικο. Ακολούθησε το 2018 το 
πρώτο από την σειρά Πετάλι, το Πε-
τάλι Λιάτικο από την οµώνυµη γηγε-
νή ερυθρή ποικιλία, το οποίο ήρθε να 
συναντήσει, µερικά χρόνια αργότερα, 
το λευκό Πετάλι, το Πετάλι Ασύρτικο.
Όλα τα κρασιά έχουν αποσπάσει ση-
µαντικές διακρίσεις στους µεγαλύ-
τερους διαγωνισµούς κρασιών στον 
κόσµο ενώ το µεγάλο µέρος της πα-
ραγωγής καταναλώνεται στην Κρήτη 
και το υπόλοιπο στις αγορές της υπό-
λοιπης Ελλάδος καθώς και σε αρκετές 
χώρες του εξωτερικού.
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Στόχος της οικογένειας 
είναι η παραγωγή 
εκλεκτών κρασιών, 
καλλιεργώντας τους 
αμπελώνες με σεβασμό 
και φροντίδα

Ιωάννης, Ζαχαρίας και Μιχάλης ∆ιαµαντάκης
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Το Λιάτικο  
της Μεσογείου
Η ΒΙΑΣΤΙΚΗ� ποικιλία 
Λιάτικο, που ωριµάζει στα τέλη 
Ιουλίου, στα χέρια του Αντώνη 
Κοσµαδάκη, ο οποίος γεννήθηκε 
µέσα στα αµπέλια του χωριού 
Αυγενική, µαθηµένος στη σταφίδα 
και στους γεµάτους οψιγιάδες του 
Αυγούστου, δίνει πολλές ετικέτες, 
µεταξύ των οποίων και τη «Μικρή 
Ευγενική», ένα υψηλόβαθµο µε 
µαλακές τανίνες κρασί.
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Μπροστάρης το κρασί 
στην κρητική φιλοξενία

Το Οινοποιείο Ευφροσύνη ανοίγει τις πόρτες του στους απανταχού οινόφιλους

Ο δρόµος από το Ηράκλειο προς τη Μεσ-
σαρά, αποκαλύπτει κάπου στα µισά του, 
κάπως βιαστικά, τη µεσαιωνική κοινό-
τητα της Αυγενικής, περιτριγυρισµένη 
από ελαιώνες και αµπέλια, παλιές ρίζες 
που την συνδέουν µε το διπλανό χωριό 
τα Κεράσια. Εκεί ανάµεσα, η οικογένεια 
του Αντώνη Κοσµαδάκη έστησε έναν 
αµπελώνα ταγµένο στις τοπικές ποικι-
λίες της Κρήτης. Το αµπέλι στην Αυγενι-
κή και το οινοποιείο στα Κεράσια.
Αυτή η φευγαλέα µατιά στο χωριό, που 
στις ενετικές απογραφές καταγράφε-
ται ως ο τόπος κατοικίας των ευγενών, 

Evienichi, τοποθετηµένο στρατηγικά 
απέναντι από τους ανατολικούς πρό-
ποδες του Ψηλορείτη, έδωσε και την 
έµπνευση για την ετικέτα «Μικρή Ευγε-
νική». Και δεν θα µπορούσε παρά το Λιά-
τικο να δίνει τη ναυαρχίδα οίνων του Οι-
νοποιείου Ευφροσύνη. Την ίδια στιγµή 
η «Μικρή Ευγενική» µε Βιδιανό γίνεται η 
αιχµή του Οινοποιείου στα λευκά κρασιά.
Η σύντοµη ιστορία του Οινοποιείου, ξε-
κινά το 1999 όταν ο Αντώνης Κοσµα-
δάκης, µε τη βοήθεια εξειδικευµένων 
και έµπειρων επιστηµόνων ξήλωσε τις 
Σουλτανίνες και έβαλε µπρος για να 

καλλιεργήσει µε βιολογικά µέσα και 
τρόπους το αµπέλι για την παραγωγή 
ποιοτικών οίνων. Για τον σκοπό αυτό, 
επιστράτευσε πέρα από το Λιάτικο, τις 
υπόλοιπες εξαιρετικές ντόπιες ποικι-
λίες οινοστάφυλων όπως είναι το Κο-
τσιφάλι στις ερυθρές και το Βιδιανό, τη 
Μαλβαζία και το Ασύρτικο στις λευκές. 
Τον αµπελώνα που είναι τοποθετηµέ-
νος στις ανατολικές πλαγιές του λό-
φου Χαλέπα, σε υψόµετρο 340 µέτρα, 
συµπληρώνουν οι ευγενείς γαλλικές 
ποικιλίες Cabernet Sauvignon, Syrah 
και Chardonnay.
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Μύηση στην τέχνη 
του οίνου και της γεύσης

Στο κρητικό Κτήµα Scalarea και στον βραβευµένο του ξενώνα

Το Kτήµα Scalarea στην Κρήτη βρίσκεται 
στο χωριό Σκαλάνι, σε απόσταση µόλις 8 
χλµ. από το κέντρο της πόλης του Ηρα-
κλείου και 4 χλµ. από τον αρχαιολογι-
κό χώρο της Κνωσού. Aνήκει στην αµπε-
λουργική ζώνη παραγωγής του ΠΟΠ 
Αρχάνες και των ΠΓΕ Ηράκλειο και Κρήτη. 

Ένα προικισµένο αµπελοτόπι
Το 1989 το κτήµα πέρασε στην ιδιοκτησία 
Μπουτάρη και η φύτευση των αµπελώνων 
ολοκληρώθηκε το 1994, περιλαµβάνο-
ντας πολλές ελληνικές αλλά και ξενικές 
ποικιλίες. ∆ιασώθηκαν µάλιστα από πα-
λαιούς αµπελώνες ποικιλίες όπως Βιδι-
ανό, Πλυτό, ∆αφνί, Μοσχάτο Σπίνας και 
άλλες, οι οποίες µαζί µε τις Βηλάνα, Κο-
τσιφάλι, Μανδηλάρι και Λιάτικο, µελετή-
θηκαν ως προς την καλλιεργητική τους 
συµπεριφορά και το οινικό τους δυναµικό. 
To κτήµα καλύπτει µια συνολική έκταση 
66 στρεµµάτων και απλώνεται στη βόρεια 
πλευρά ενός χαµηλού λόφου που ξεκι-
νά από υψόµετρο 170 µ. και φθάνει µέ-
χρι τα 215 µέτρα. Προστατεύεται έτσι από 
τους θερµούς νότιους ανέµους του Λιβυ-
κού Πελάγους ενώ είναι «ανοικτό» από 
τη βόρεια πλευρά του στα ευεργετικά µελ-
τέµια του Κρητικού Πελάγους. Το έδαφος 
µέσης σύστασης µε καλή δοµή και υψη-
λό ποσοστό οργανικής ουσίας ευνοεί την 

ανάπτυξη του ριζικού συστήµατος σε µε-
γάλο βάθος µε αποτέλεσµα την καλύτερη 
θρέψη των φυτών και την επαρκή υδατι-
κή τους τροφοδοσία. 
Το 2015 έγινε αναµπέλωση και η νέα ποι-
κιλιακή σύνθεση περιλαµβάνει τις ποι-
κιλίες Βιδιανό, Βηλάνα, Ασύρτικο, Αθή-
ρι, Μοσχάτο Σπίνας, Malvasia Aromatica 
και Chardonnay στις λευκές και Κοτσιφά-
λι, Μανδηλάρι, Μαυροτράγανο και Syrah 
στις ερυθρές. Στόχος είναι η δηµιουργία 
υψηλής ποιότητας κρασιών µε ισχυρό τον 
ιδιαίτερο χαρακτήρα των ποικιλιών και 
του τόπου παραγωγής τους.

Το υπερσύγχρονο οινοποιείο
Το 2004 δηµιουργήθηκε το οινοποι-
είο  ενώ αναπαλαιώθηκε και το κτίσµα 
του 19ου αιώνα  που βρίσκεται στο κέ-
ντρο του κτήµατος. Η σύγχρονης αισθη-
τικής µονάδα περιλαµβάνει παραγωγι-
κούς χώρους µε σύγχρονη τεχνολογία 
που διασφαλίζουν την άρτια αξιοποίηση 
της πρώτης ύλης. Στους υπόγειους χώ-
ρους παλαιώνουν τα ερυθρά κρασιά σε 
βαρέλια καθώς και τα γλυκά λιαστά κρα-
σιά από τις ντόπιες ποικιλίες. Συγχρό-
νως έχουν προβλεφθεί χώροι παρουσι-
άσεων, οινογευστικήςκαι εκδηλώσεων 
που δίνουν την δυνατότητα οινοτουρι-
στικών δραστηριοτήτων.

Η επιτομή του 
οινοτουρισμού
ΟΙ ΕΠΙΣΚΕΠΤΕΣ µπορούν να 
ξεναγηθούν στους αµπελώνες, 
την κάβα και τους χώρους  
παραγωγής, να δοκιµάσουν τα 
κρασιά του κτήµατος και να τα 
συνοδεύσουν µε τοπικά εδέσµατα. 
Επιπλέον, το αναπαλαιωµένο 
κτίσµα του 19ου αιώνα, που 
χρησίµευε για τη διαµονή 
των τρυγητών, λειτουργεί ως 
ξενώνας µε το όνοµα «Scalarea 
Residences». Αξίζει να σηµειωθεί 
ότι τα τρία πολυτελή δωµάτια του 
ξενώνα, που φέρουν τα ονόµατα 
των ντόπιων ποικιλιών Kotsifali, 
Malvasia και Liatiko,  πρόσφατα 
βραβεύτηκαν στο Τοurism Awards 
2022 µε Ρlatinum βραβείο  και 
παράλληλα επιλέχτηκαν από 
το Decanter στα «Μust Visits 
Destinations for wine travelers» 
για το µήνα ∆εκέµβριο 2022.

www.scalareaestate.gr
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Κατά τη διάρκεια της διαµονής στα Scalarea Residences οι επισκέπτες µπορούν να µυηθούν στην τέχνη της οινογευστικής.
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Η ΒΑΣΙΛΙΣΣΑ   
των φυσαλίδων

Την τεχνική της ζύμωσης που  
δημιουργεί τους αφρώδεις οίνους 
φαίνεται να γνώριζαν οι αρχαίοι Ρωμαίοι,  
όπως παραδίδουν ιστορικές πηγές

IΣΤΟΡΙΑ

Αν και δεν ήταν το Νέκταρ των Θεών,  οι αρχαίοι Ρω-
μαίοι λάτρευαν τις φυσαλίδες. Όπως μάλιστα παρα-

δίδει ο ιστορικός Βιργίλιος (70-19 π.Χ.), όταν ο Καίσαρας και 
η Κλεοπάτρα έδωσαν τους όρκους αγάπης, ο Καίσαρας εμφα-
νίστηκε με ένα χρυσό κύπελλο γεμάτο αφρώδες κρασί το ο-
ποίο άδειασε μονομιάς και στη συνέχεια ήπιε πολύ ακόμη μα-
ζί με τους υπόλοιπους ευγενείς.  Είναι γνωστό ότι στην Ιταλι-
κή χερσόνησο η καλλιέργεια της αμπέλου εισήχθη από τους 
Έλληνες από την Εποχή του Χαλκού. Η κατάκτηση νέων ε-
δαφών από τη Ρώμη οδήγησε στην εξάπλωση της αμπέλου 
και σε άλλα εδάφη, γεγονός που οδήγησε στην ανάπτυξη 
της καλλιέργειας ώστε να μπορεί να ευδοκιμήσει σε διαφο-
ρετικούς τόπους αλλά και του εμπορίου, ώστε να καλύπτει τις 
ανάγκες ενός πληθυσμού που παραδίδεται ότι κατανάλωνε 
κατα κεφαλήν 260 λίτρα κρασί.

 Ως συνέπεια όλων αυτών, εκτός από τα παλαιότερα κρασιά, τα 
αρωματισμένα και τα κρασιά με φαρμακευτική δράση, οι Ρω-
μαίοι επινόησαν και τα αφρώδη. Ο Lucano (39-65 μ.Χ.) σημει-
ώνει ότι το «indomitum Meroe cognes spumare Falernum» («το 
αδάμαστο Falerno θα αφρίζει ανακατεύοντάς το με το Meroe»). 
με την ιστορική αλήθεια να θέλει τον αφρώδη οίνο Falerno να 
ξαναζυμώνει προσθέτοντας χυμό από αποξηραμένα σταφύλια 
μιας ποικιλίας που ονομάζεται Meroe, με καταγωγή από την Αι-
θιοπία. Λίγα χρόνια αργότερα και ο Πλίνιος (Naturalis Historia, 
77 μ.Χ.) αναφέρει  ότι στο φλιτζάνι του «είναι ένα κρασί που εί-
ναι πραγματικά εξαιρετικό, ο αίγλευκος, φυσικά γλυκός με ανα-
βράζουσα παρουσία». Στη συνέχεια, είναι γνωστό ότι οι Ρωμαί-
οι παρήγαγαν το Potropum, ένα γλυκό και αφρώδες κρασί που 
προέκυψε εμποδίζοντας τη ζύμωση των γλεύκων με τη βύθιση 
των δεξαμενών στα κρύα νερά των πηγαδιών. 

ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ:  Ζήσης Πανάγος
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