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ΚΥΚΛΟΦΟΡΕΙ ∆ΩΡΕΑΝ ΜΕ ΤΗΝ AGRENDA 
KAI ΣΤΗ ΣΥΝΕΧΕΙΑ ΑΥΤΟΤΕΛΩΣ µε 3 ευρώ

PROWEIN 2023 

ΜΑΖΙ ΤΗΣ 
ΜΕΓΑΛΩΝΕΙ 

Η ΟΙΝΙΚΗ 
ΕΛΛΑ∆Α

Η ΠΙΟ ΑΥΣΤΗΡΗ 
ΚΡΙΤΙΚΟΣ ΜΕ  
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ΣΤΗΝ ΥΓΕΙΑ ΤΟΥ 
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Wine Trails    3

Αδύναµοι θεσµοί, κενά εξουσίας

X
ωρίς να υποτιµάται η δουλειά που έχει γίνει τα τελευταία χρόνια γύρω από το 
ελληνικό κρασί, η κατοχύρωση και ενίσχυση της αναπτυξιακής δυναµικής του 
αµπελοοινικού τοµέα στην Ελλάδα απαιτεί επίµονη και συστηµατική προσπάθεια. 
Προϋποθέτει µια δηµόσια αρχή που να λύνει ζητήµατα, υποστηρικτικούς φορείς µε 

ειδίκευση (προβολή, εξαγωγές κ.ά.) και συνεργασία ευρύτερων δυνάµεων του κλάδου, στην 
κατεύθυνση της ενδυνάµωσης του θεσµικού πλαισίου, του σεβασµού των κανόνων λειτουργίας 
της αγοράς και της σφυρηλάτησης µιας νέας ταυτότητας µε υψηλούς δείκτες υπεραξίας.
Την ίδια στιγµή λοιπόν που ο αµπελοοινικός τοµέας καθίσταται σηµείο αναφοράς για τον τρόπο 
µε τον οποίο δύναται να οργανωθεί η αγροτική παραγωγή στην Ελλάδα, οι προκλήσεις µε τις 
οποίες βρίσκεται αντιµέτωπος παραµένουν πολλές και ποικίλες. Γκρίζες ζώνες µε τις ποικιλίες 
και το πολλαπλασιαστικό υλικό, στρεβλώσεις γύρω από τις άδειες φύτευσης (παλιές και νέες), 
πληµµελής έλεγχος στη λειτουργία των ζωνών ΠΟΠ και ΠΓΕ, παθογένειες µε τα προγράµµατα 
αναδιαρθρώσεων, έλλειµµα αξιοπιστίας στο Αµπελουργικό Μητρώο. Θα µπορούσε να πει κανείς 
ότι η ανάπτυξη στον συγκεκριµένο κλάδο εκτός του ότι εξελίσσεται κάπως άναρχα, οδηγεί σε 
µεγάλη ανοµοιογένεια και αντικρουόµενες πολιτικές στις τάξεις των συντελεστών του κλάδου.
∆εν είναι λίγοι αυτοί που υποστηρίζουν ότι στη µεγάλη τους πλειοψηφία τα µικρά και διάσπαρτα
οινοποιεία νέας γενιάς ξεκινούν τη λειτουργία τους από λάθος βάση. Επίσης, ορισµένες από 
τις µεσαίου µεγέθους οινοποιητικές µονάδες, τελευταία δέχονται οξύ ανταγωνισµό, ειδικά 
στις διεθνείς αγορές. Τέλος, οι κυριότεροι εκπρόσωποι µεγάλων επιχειρήσεων του κλάδου 
της προηγούµενης βέβαια γενιάς, εδώ και καιρό πνέουν τα λοίσθια.
Οι πολιτικοί, οι επικοινωνιολόγοι, συχνά και τα µέσα ενηµέρωσης, αρέσκονται στην ευχάριστη 
όψη των πραγµάτων καλλιεργώντας έτσι, έναν επικίνδυνο, σε κάποιες περιπτώσεις, 
εφησυχασµό. Την ίδια στιγµή, η σαθρή δοµή της δηµόσιας διοίκησης, όχι µόνο δεν είναι 
σε θέση να εντοπίσει έγκαιρα τις αδυναµίες αλλά πολλές φορές, γίνεται η ίδια αφορµή για 
θεσµικές αλλοιώσεις και στρεβλώσεις στη αγορά. 
Μέσα σ’ αυτό το περιβάλλον, η τελευταία αποχώρηση ενός καταξιωµένου στελέχους της 
δηµόσιας διοίκησης, όπως είναι ο ∆ιονύσης Γραµµατικός, από το τµήµα Αµπέλου, Οίνου και 
Αλκοολούχων Ποτών, του οποίου προΐστατο επί σειρά ετών, αποτελεί πλήγµα για την υπηρεσία 
και την διαχείριση των θεµάτων του κλάδου. Το µέγεθος των απωλειών θα εξαρτηθεί από τα 
αντανακλαστικά της πολιτικής ηγεσίας και των διοικητικών δοµών να εντοπίσουν έγκαιρα το κενό 
και να βρουν εκείνο το στέλεχος που θα αποδειχθεί αντάξιο για την αντικατάστασή του.  

ΓΙΑΝΝΗΣ ΠΑΝΑΓΟΣ Εκδότης-∆ιευθυντής

editorial

Αφιέρωµα: Merlot
Mια από τις πιο διάσηµες και 
δηµοφιλείς ποικιλίες κόκκινου 
σταφυλιού στον κόσµο. Το 
όνοµα προέρχεται από τη λέξη 
«merle», που στα γαλλικά σηµαίνει 
«κότσυφας» και αποτελεί βασική 
ποικιλία για χαρµάνι τύπου 
Μπορντό, λόγω της αρωµατικής του 
πολυπλοκότητας και δοµής. Ένα 
κρασί από Merlot είναι γνωστό ότι 
είναι κοµψό, ώριµο, φρουτώδες, 
κρεµώδες και ευχάριστα απαλό 
λόγω της έλλειψης ταννινών. 
Merlot σταφύλι καλλιεργείται και 
σε αρκετές περιοχές της ελληνικής 
επικράτειας, µεταξύ των οποίων 
ξεχωρίζει η Μεσσηνία.

Αφιέρωµα: Merlot
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Wine Trails    5

 ΠΡΟΣΩΠΑ
10 Η ΕΠΟΜΕΝΗ ΜΕΡΑ ΣΤΟ ΤΜΗΜΑ ΑΜΠΕΛΟΥ ΚΑΙ ΟΙΝΟΥ
 Η δηµόσια διοίκηση οφείλει να καταστήσει τον κλάδο φιλόξενο για επενδύσεις

 ΚΑΛΛΙΕΡΓΕΙΑ
14 ΟΛΟ ΚΑΙ ΠΕΡΙΣΣΟΤΕΡΕΣ ΜΕΛΙΣΣΕΣ ΘΕΛΕΙ Ο ΑΜΠΕΛΟΥΡΓΟΣ
 Υψηλή τεχνολογία στην υπηρεσία της καλλιεργητικής φροντίδας του αµπελώνα

 ΕΠΕΝ∆ΥΣΕΙΣ
22 ΕΩΣ 900 ΕΥΡΩ ΤΟ ΣΤΡΕΜΜΑ ΓΙΑ ΝΕΑ ΑΜΠΕΛΙΑ ΜΕΣΩ ΣΧΕ∆ΙΩΝ
 Ελληνικό Οινοτουριστικό Σύνδεσµο προτείνει ο Jose Antonio Vidal

       ΕΚΘΕΣΕΙΣ ΟΙΝΟΥ
26 ΤΡΙΑΝΤΑ ΧΡΟΝΙΑ ΟΙΝΟΡΑΜΑ ΜΕ 300 ΝΕΕΣ ΚΥΚΛΟΦΟΡΙΕΣ
 Μικρά αµπέλια µε ψαγµένα κρασιά και στην τέταρτη έκθεση του ΣΜΟΕ

 ΣΥΝΕΝΤΕΥΞΗ
40 Ο ΦΕ∆ΕΡΙΚΟΣ ΛΑΖΑΡΙ∆ΗΣ ΕΦ’ ΟΛΗΣ ΤΗΣ ΥΛΗΣ
 Επέκταση σε Αµύνταιο και Μύκονο για το εµβληµατικό οινοποιείο της ∆ράµας

 

Απρίλιος-Ιούνιος 2023

περιεχόµενα

40 14

περιεχόµενα
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I∆ΙΟΚΤΗΣΙΑ 
Green Box Εκδοτική Α.E.
Νίκης 24,  
Σύνταγµα, 105 57
Tηλ: 2103232905,  
Fax: 2103232967
E-Mail: info@agronews.gr

EΚ∆ΟΤΗΣ/∆ΙΕΥΘΥΝΤΗΣ/ 
ΒΑΣΙΚΟΣ ΜΕΤΟΧΟΣ/ΝΟΜΙΜΟΣ 
ΕΚΠΡΟΣΩΠΟΣ
Γιάννης Πανάγος

∆ΙΕΥΘΥΝΤΗΣ ΣΥΝΤΑΞΗΣ
Μαρία Γιουρουκέλη

ΣΥΜΒΟΥΛΟΣ ΕΚ∆ΟΣΗΣ
Λάζαρος Γατσέλος

ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ ΕΚ∆ΟΣΗΣ
Ειρήνη Σκρέκη

ΣΥΝΤΑΞΗ 
Χαρ. Σπινθηροπούλου 
Ζήσης Πανάγος
Πέτρος Γκόγκος
Λεωνίδας Λιάµης
Γιώργος Λαµπίρης
Γιώργος Κοντονής
Κώστας Λώνης
Μιχάλης Χούλης
Βασίλης Πατάκης
Παναγιώτης Πασχαλίδης

∆ΗΜΙΟΥΡΓΙΚΟ/ΣΕΛΙ∆ΟΠΟΙΗΣΗ
Χαρά Οικονόµου
Σπύρος Αλεξίου 
Φανή Παπαπετροπούλου

ΕΜΠΟΡΙΚΟΣ ∆ΙΕΥΘΥΝΤΗΣ
Παναγιώτης Αραβαντινός

ΜΑΡΚΕΤΙΝΓΚ/ ∆ΙΑΦΗΜΙΣΗ
Ειρήνη Βλάχου
Σταύρος Κoντός

∆ΙΑΝΟΜΗ
ΑΡΓΟΣ Α.Ε.

ΕΚΤΥΠΩΣΗ ΒΙΒΛΙΟ∆ΕΣΙΑ
ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΕΣ ΕΚ∆ΟΣΕΙΣ Α.Ε. 

ΚΥΚΛΟΦΟΡΕΙ ∆ΩΡΕΑΝ 
ΜΕ ΤΗΝ AGRENDA KAI 
ΣΤΗ ΣΥΝΕΧΕΙΑ ΑΥΤΟΤΕΛΩΣ

 ΟΙΝΙΚΟ ΕΠΙΧΕΙΡΕΙΝ
30 ΞΙΝΟΜΑΥΡΟ ΚΑΙ ΑΣΥΡΤΙΚΟ ΠΡΟΚΡΙΝΕΙ Η ΠΙΕΡΙΑ ΕΡΑΤΕΙΝΗ
 Πειραµατισµοί µε το σπάνιο γηγενές Μπαντίκι για την Οινοποιία Ελασσόνας

        PROWEIN
52 ΠΑΝΙΣΧΥΡΗ ΣΤΗ ΓΕΡΜΑΝΙΑ Η ΕΘΝΙΚΗ ΟΜΑ∆Α ΟΙΝΟΥ
 Περισσότεροι από 49.000 επαγγελµατικοί επισκέπτες από 141 χώρες

        ΕΙ∆ΗΣΕΙΣ
54 ∆ΙΠΛΗ ΚΑΤΑΓΩΓΗ ΓΙΑ ΤΗΝ ΚΑΛΛΙΕΡΓΕΙΑ ΤΗΣ ΑΜΠΕΛΟΥ
 Το Σπίτι του Κρασιού ετοιµάζει στη Νάουσα ο Γιάννης Μπουτάρης

 ΕΓΧΩΡΙΕΣ ΝΤΙΒΕΣ
62 GEWURZTRAMINER ΜΕ ΕΝΑ ΤΟΛΜΗΡΟ ΜΠΟΥΚΕΤΟ
 Νέες κυκλοφορίες οίνων από Μήλο, ∆ράµα και Αταλάντη

 ΑΦΙΕΡΩΜΑ ΕΓΧΩΡΙΑ MERLOT
66 ΚΟΜΨΑ, ΩΡΙΜΑ ΚΑΙ ΦΡΟΥΤΩ∆Η ΣΤΟ ΠΟΤΗΡΙ
 Ένα εξαιρετικό όπλο για το σύνολο του σύγχρονου ελληνικού αµπελώνα

Απρίλιος-Ιούνιος 2023

περιεχόµενα

66 26

62

www.agronews.gr
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8    Wine Trails

Γ
ια δεύτερη συνεχόµενη φορά θα παρουσιαστεί ένα τσαµπί ελληνικών κρασιών σε 
εκδήλωση κατά τη διάρκεια του Συµποσίου του Ινστιτούτου των Masters of Wine 
(IMW). Έτσι, από τη µία οι συµµετέχοντες θα έχουν ξανά την ευκαιρία να δοκιµά-
σουν ορισµένα ελληνικά κρασιά κι από την άλλη οι συγκεκριµένες ετικέτες θα 

έχουν την ευκαιρία να δοκιµαστούν από ένα σηµαντικό πλήθος ανθρώπων που αναµφίβολα 
µπορούν να συµβάλουν έµµεσα η άµεσα στην περαιτέρω  διάδοση του επώνυµου ελληνικού 
κρασιού. Απαραίτητη ωστόσο προϋπόθεση για να µπορέσει να συµβεί κάτι τέτοιο στο άµεσο 
µέλλον είναι η ζήτηση για επιπλέον επώνυµο ελληνικό κρασί να αυξηθεί αντίστοιχα. 

Θα µπορούσε να υπάρχει ένα ειδικό πώµα, υπό µορφή διακόπτη για όποιον το προτιµά, 
που η αφαίρεσή του να απελευθερώνει τη ζήτηση, όπως η αφαίρεση ενός πώµατος από 
µια φιάλη καλοδουλεµένου, εύγευστου και αρωµατικού κρασιού απελευθερώνει τον ε-
ξελισσόµενο πλούτο που φιλοξενεί ο περιέκτης. Στην πραγµατική πραγµατικότητα, έτσι συ-
νηθίζει να περιγράφει την καθηµερινότητα ένας σπουδαίος άνθρωπος του κρασιού, για να συµ-
βεί κάτι τέτοιο θα πρέπει να αυξηθεί,  αν όχι να αλλάξει, η συνάφεια µεταξύ της καθηµερινότη-
τας των επίδοξων θαυµαστών, καταναλωτών και του επώνυµου ελληνικού κρασιού.
Για να φτάσουµε στην περιγραφόµενη κατάσταση, θα πρέπει να αρχίσουµε να γνωρίζουµε σε 
βάθος τόσο τις υπάρχουσες όσο και τις δυναµικά εξελισσόµενες καθηµερινότητες όλων αυ-
τών που ενδεχοµένως να θέλουν να θέσουν τον εαυτό τους ανάµεσα στους επίδοξους λάτρεις 
και καταναλωτές του επώνυµου ελληνικού κρασιού. Έτσι, µια καλή αρχή θα µπορούσε να είναι 
η παρατήρηση των προτιµώµενων στυλ κρασιού τόσο σύµφωνα µε τις κατηγοριοποιήσεις κάθε 
οινόφιλου συνόλου, όσο και σύµφωνα µε τις προτιµήσεις των οινόφιλων συνόλων που αλληλο-
επιδρούν περισσότερο µεταξύ τους στην καθηµερινότητα.

Ως φιλόδοξα εναρκτήρια λακτίσµατα αντίστοιχες θα πρέπει να είναι και οι όποιες, φιλό-
δοξες ή µη, διεθνείς παρουσιάσεις επώνυµων κρασιών. Αναµφίβολα, πλέον δεν λείπουν ε-
ξαιρετικά κρασιά από κάποια γωνιά του πλανήτη προσφερόµενα σε κάθε αγορά του πλανήτη.  
Αυτό που τελικά ξεχωρίζει αυτά που πετυχαίνουν να γεµίσουν τα ποτήρια των οινόφιλων είναι 
η συνάφεια µε την πραγµατική πραγµατικότητα αυτών που κρατούν τα ποτήρια στα χέρια τους 
και επικοινωνούν.  Αν λοιπόν υποθέσουµε πως έχουµε κάνει ορισµένα βήµατα µπροστά ως 
σύγχρονο κι επώνυµο ελληνικό κρασί, είναι τελικά προς τη σωστή κατεύθυνση; η µήπως τελικά 
αποµακρυνόµαστε από τον πλανητη - στόχο θαυµάζοντας το παρατεταµένα υψωµένο δάχτυλο 
που λικνίζεται ως αντιστροφο εκκρεµές υπνοτισµού;  

Του 
Λάζαρου 
Γατσέλου 
Οινολόγου  
Dip. WSET 

Ανάµεσα στους 
οµιλητές του 
Συµποσίου τα φώτα 
πέφτουν και στον 
διάσηµο ηθοποιό John 
Malkovich

Το δέκατο συµπόσιο 
του IMW θα διεξαχθεί 
απο 29/6 ως και 2/7 
στο Wiesbaden της 
Γερµανίας.

∆ΕΝ ΕΙΝΑΙ ΒΟΑΣ, ∆ΕΝ ΕΙΝΑΙ...

εισαγωγή

Marten de Vos Ο γάµος της Κανά 1550 ή 1603
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10    Wine Trails

πρόσωπα

επενδύσεις

Κ
εραυνό εν αιθρία αποτέλεσε για τους 
συντελεστές του οινικού κλάδου η 
είδηση της «µεταγραφής» του 
∆ιονύση Γραµµατικού από τη θέση του 

προϊσταµένου στο Τµήµα Αµπέλου, Οίνου και 
Αλκοολούχων Ποτών, σε άλλη υπηρεσία του 
υπουργείου Αγροτικής Ανάπτυξης και Τροφίµων 
και συγκεκριµένα σε θέση διευθυντή στη διεύθυν-
ση Ποιότητας και Ασφάλειας των Τροφίµων. 
Η προαγωγή Γραµµατικού αποτελεί αναµφίβολα 
αναγνώριση της προσφοράς από το πόστο που 
υπηρέτησε τα τελευταία 16 χρόνια, ωστόσο το 
κενό που αφήνει πίσω του είναι τεράστιο και δη-
µιουργεί εύλογες ανησυχίες για την έκβαση των 
κρίσιµων θεµάτων που καλείται να διαχειριστεί 
το τµήµα Αµπέλου, Οίνου και Αλκοολούχων Πο-

τών. Κι αυτό γιατί, η συγκρότηση και στελέχωση 
του συγκεκριµένου τµήµατος δεν θα µπορούσε 
να θεωρηθεί υποδειγµατική, πολλά από τα καυ-
τά  θέµατα εύρισκαν λύση χάρη στο πνεύµα µε 
το οποίο τα προσέγγιζε ο µέχρι πρότινος προϊ-
στάµενος του τµήµατος, διευκολύνοντας µε τον 
τρόπο του, τόσο τους συνεργάτες του στις κε-
ντρικές και περιφερειακές υπηρεσίες όσο και 
τις αποφάσεις της πολιτικής ηγεσίας. 
Ο ∆ιονύσης Γραµµατικός ανήκει στην κατηγορία 
των τεχνοκρατών που έχουν προσφέρει πολλά 
στην ανασυγκρότηση του αµπελοοινικού κλάδου 
στη χώρα µας και έχει βάλει το δικό του λιθαράκι 
στη µεγάλη αναβάθµιση της ταυτότητας του ελ-
ληνικού κρασιού διεθνώς. Χωρίς υπερβολή, θα 
µπορούσε να πει κανείς ότι η παρουσία του στο 

Κάθε αποχώρηση, όσο κεφαλαιώδης κι αν είναι, αν µη τι άλλο 

απελευθερώνει δυνάµεις. Μ’ αυτή την έννοια, το πρώτο σοκ για την 

αποχώρηση του ∆ιονύση Γραµµατικού από το τµήµα Αµπέλου και Οίνου, 

ακολουθεί η πιθανότητα ότι ίσως τελικά βρεθεί επάξιος αντικαταστάτης 

Κείµενο: Γιάννης Πανάγος

ΖΗΤΕΙΤΑΙ 
 ΕΠΑΞΙΟΣ 

ΑΝΤΙΚΑΤΑΣΤΑΤΗΣ
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τµήµα Αµπέλου και Οίνου, συµπίπτει µε την «αναβάπτι-
ση» του ελληνικού οίνου σε εφαρµογή βέβαια του προη-
γούµενου 10ετούς στρατηγικού σχεδίου. Σήµερα, µε δε-
κάδες θέµατα ανοιχτά, µεταξύ των οποίων, οι ρυθµίσεις 
της νέας ΚΑΠ, το νέο στρατηγικό σχέδιο για την αµπε-
λουργία στην Ελλάδα, η διαχείριση για παλιές και νέες ά-
δειες φύτευσης, το Αµπελουργικό Μητρώο, η ταξινόµη-
ση ποικιλιών και τα προγράµµατα αναδιάρθρωσης, είναι 
βέβαιο ότι ο αµπελοοινικός κλάδος δεν έχει την πολυτέ-

λεια να αναζητά για καιρό τη διάδοχη 
λύση του ∆ιονύση Γραµµατικού. 
Πολύ περισσότερο, δεν έχει την πολυ-
τέλεια να χάνει χρόνο σε προσωρινές 
διευθετήσεις και ατελέσφορες λύσεις, 
οι οποίες οξύνουν τα προβλήµατα και 
θέτουν σε κίνδυνο την πορεία βιώσι-
µης ανάπτυξης που ακολουθεί τα τε-
λευταία χρόνια ο κλάδος. 

∆εν υπάρχουν περιθώρια 
αναβλητικότητας και εφησυχασµού

Η πολιτική ηγεσία του υπουργείου Αγροτικής Ανάπτυξης 
και Τροφίµων, οφείλει να κατανοήσει έγκαιρα ότι δεν υ-
πάρχουν περιθώρια αναβλητικότητας και εφησυχασµού 
σε έναν κλάδο άκρως ανταγωνιστικό, µε τις ηγετικές δυ-

νάµεις του οίνου διεθνώς να αναζητούν επίµονα νέες 
στρατηγικές και νέες κατευθύνσεις, αντιµετωπίζοντας τό-
σο τις προκλήσεις της κλιµατικής αλλαγής όσο και τις κα-
ταναλωτικές τάσεις της σύγχρονης εποχής. 
Ανεξάρτητα από τις πολλές και ενδιαφέρουσες επιχειρηµα-
τικές πρωτοβουλίες που αναλαµβάνει τα τελευταία χρόνια 
στον τοµέα του κρασιού η ιδιωτική πρωτοβουλία, η δηµό-
σια διοίκηση οφείλει να διαµορφώσει το κατάλληλο θεσµι-
κό πλαίσιο, έτσι ώστε να εξασφαλίζεται ο υγιής ανταγωνι-
σµός, να περιορίζεται η αβεβαιότητα και να καθίστανται πιο 
φιλόξενες οι επενδύσεις στον κλάδο. 

Σε κίνδυνο η πορεία βιώσιµης ανάπτυξης
Σήµερα ένα πολύ µεγάλο µέρος των αδειών φύτευσης 
που διαθέτει η χώρα βρίσκεται σε λάθος χέρια, η ταξι-
νόµηση, ακόµα και των εγχώριων  ποικιλιών παραµέ-
νει ασφυκτική, το καθεστώς των ΠΟΠ και ΠΓΕ δεν πε-
ριφρουρείται επαρκώς, το Αµπελουργικό Μητρώο δεν 
µπορεί να θεωρηθεί αξιόπιστο, η µηχανοργάνωση γύ-
ρω από το συγκεκριµένο θέµα πάσχει και κάνει ιδιαίτε-
ρα δύσκολη τη δουλειά των περιφερειακών υπηρεσιών, 
ενώ το χάος µε τα προϊόντα που οδηγούνται στην από-
σταξη ναρκοθετεί την ταυτότητα της εγχώριας παραγω-
γής αλλά και την οικονοµική θέση της µεγάλης πλειοψη-
φίας των αµπελοκαλλιεργητών.    

πρόσωπα

επενδύσεις

Η δηµόσια διοίκηση 
οφείλει να διαµορφώσει 
το κατάλληλο θεσµικό 
πλαίσιο ώστε ο κλάδος 
να καταστεί φιλόξενος 
για επενδύσεις
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καλλιέργεια αµπελώνας

ΝΕΥΜΑ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ 
Τεχνικά τα αµπέλια που καλλιεργούνται για κρασί δεν χρειάζονται τις µέλισσες, ωστόσο οι 

αµπελουργοί διαχρονικά επενδύουν χρόνο και χρήµα για να τις προσελκύσουν στις εκµεταλλεύσεις 

τους ώστε να τους προσφέρουν υγιέστερα, πλουσιότερα και πιο απορροφητικά εδάφη

14-17_melisses ampeli.indd   14 04/04/2023   20:40



Ω ς γνωστόν η Vitis vinifera είναι ερµαφρόδι-
τη, που σηµαίνει ότι διαθέτει άνθη µε 
λειτουργικό ύπερο (που λειτουργούν ως 

ωοθήκες) και στήµονες (που παράγουν γύρη), 
επιτρέποντας στα αµπέλια να αυτογονιµοποιηθούν. 
Με αυτή την πληροφορία κατά νου, φαίνεται περίεργο 
εκ πρώτης το γεγονός ότι οι αµπελουργοί έχουν 
επενδύσει όσο χρόνο όσο και χρήµα στο σχεδιασµό 
αµπελώνων που προσελκύουν πληθυσµούς µελισσών. 
Και πλέον, καθώς οι πληθυσµοί των µελισσών 
µειώνονται παγκοσµίως, οι περισσότεροι αµπελουργοί 
εργάζονται ακόµη σκληρότερα για να φέρουν τις 
µέλισσες στους αµπελώνες τους. Γιατί όµως συµβαί-
νει αυτό; 

Βελτίωση της ποιότητας του εδάφους: Βοηθώντας 
στην επικονίαση και τη φροντίδα των καλλιεργειών 
κάλυψης, οι οποίες πολλές φορές είναι ζωτικής 
σηµασίας για την υγεία στο αµπελοτόπι, οι µέλισσες 
συµβάλλουν στη δηµιουργία υγιέστερων και 
πλουσιότερων εδαφών. «Οι καλλιέργειες έχει 
αποδειχθεί ότι προάγουν την υγεία του εδάφους 
βελτιώνοντας την οργανική ύλη, αποτρέποντας τη 
διάβρωση και αυξάνοντας την ικανότητα 
συγκράτησης της υγρασίας», θα σηµειώσει σχετικά 
η Sally Camm, διευθύντρια επικοινωνίας 
του Grgich Hills Estate στην Καλιφόρνια. «Αποτελούν 
επίσης ένα βασικό τρόπο για να εµπλουτιστεί η 
συµβιωτική µικροπανίδα µικροβίων στο έδαφος, 
στοιχείο που είναι ιδιαίτερα σηµαντικό όταν κάποιος 
ασχολείται εντατικά σε µια µονοκαλλιέργεια όπως τα 
σταφύλια. Αυτό που διαπιστώνουµε είναι ότι το αν µια 
καλλιέργεια θα πετύχει µακροπρόθεσµα ή όχι 
εξαρτάται σηµαντικά από τις µέλισσες», λέει η 
κυρία Camm. «Αν οι µέλισσες δεν ενδιαφέρονται, οι 
καλλιέργειες αργοπεθαίνουν».

Προσέλκυση ωφέλιµων εντόµων: Οι µέλισσες είναι 
επίσης σηµαντικές επειδή προστατεύουν τα αµπέλια 
από λιγότερο επιθυµητά έντοµα και ενθαρρύνουν 
τους συµβιωτικά ωφέλιµους οργανισµούς να 
µεγαλώσουν τον πληθυσµό τους. «Όταν παρέχετε 
τροφή στις µέλισσες, η παρουσία τους και η επιτυχία 

Απόδοση Γιάννης Ρούπας
Με πληροφορίες από το winemag.com
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καλλιέργεια αµπελώνας

«Αν οι µέλισσες 
δεν ενδιαφέρονται, 
οι καλλιέργειες 
αργοπεθαίνουν».

Για την ιστορία να 
αναφερθεί ότι αρχής 
γενοµένης από το 
2006, οι επιστήµονες 
άρχισαν να παρατηρούν 
ανησυχητικές µειώσεις 
στις αποικίες µελισσών. 
Το 2022, οι µελισσοκόµοι 
ανέφεραν εκτιµώµενο 
39% απώλειας αποικιών 
τα επόµενα χρόνια σε 
ετήσια έρευνα που 
διεξήχθη από την Bee 
Informed Partnership. 
Ενώ οι αριθµοί είναι πιο 
δύσκολο να βρεθούν για 
τις γηγενείς µέλισσες, 
οι ειδικοί εκτιµούν ότι 
παγκοσµίως, το 40% 
όλων των γηγενών 
µελισσών είναι ευάλωτο 
στην εξαφάνιση.

των φυτών που γονιµοποιούν προσελκύουν άλλα 
ωφέλιµα έντοµα», τονίζει η Katja Hogendoorn, 
Ph.D., ερευνήτρια που ειδικεύεται στις µέλισσες 
στη Σχολή Γεωργίας, Τροφίµων του 
Πανεπιστηµίου της Αδελαΐδας. «Η παρουσία τους 
προσελκύει παρασιτικές σφήκες, για παράδειγµα. 
Οι σφήκες τρέφονται µε φυλλοβόλα, 
αλευροφόρα και σκώρους και άλλα έντοµα που 
είναι βλαβερά για τους αµπελώνες» 
συµπληρώνει.

Καλύτερη ανάπτυξη και µείωση των 
φαινοµένων σήψης: Σε σχετική µελέτη που 
δηµοσιεύτηκε στο Apidologie, διαπιστώθηκε ότι οι 
µέλισσες αφαιρούν ενεργά την καλύπτρα, 
ωφελώντας την πρώιµη ανάπτυξη των σταφυλιών. 
Επίσης η παρουσία των µελισσών µπορεί να 
βοηθήσει στη µείωση της εµφάνισης σήψης των 
τσαµπιών, υποθέτουν οι ερευνητές, όµως τα 
µέχρι στιγµής επιστηµονικά δεδοµένα δεν 
επαρκούν για να υποστηρίξουν τον ισχυρισµό. 

Πώς τα οινοποιεία µεγαλώνουν τους 
πληθυσµούς µελισσών: Ο Bernat Sort Costa, 
διευθυντής στο τµήµα Αναγεννητικής Βιολογικής 
Έρευνας του κτήµατος Grgich Hills, εξηγεί σε 
δηλώσεις του πως συνήθως οι αµπελουργοί είτε 
φύτευσαν µόνοι τους είτε βρήκαν και συντήρησαν 

κάποιες εκτάσεις µε δέντρα γύρω από το 
αµπελοτόπι  για να ενισχύσουν τη βιοποικιλότητα 
και να προσελκύσουν επικονιαστές. Στην 
περίπτωση του Grgich Hills, στην ιδιοκτησία τους 
στο American Canyon των 155 στρεµµάτων, η 
γεωπονική οµάδα του κτήµατος έχει φυτέψει 
περισσότερα από 350 δέντρα, θάµνους και φυτά 
τα τελευταία χρόνια.
«Η επιλογή έχει σχεδιαστεί για να µεγιστοποιήσει 
την ποικιλοµορφία χλωρίδας µε ιθαγενή, ανθεκτι-
κά στην ξηρασία είδη, διασφαλίζοντας παράλλη-
λα ότι έχουµε φυτά που ανθίζουν όλο το χρόνο 
για να παρέχουν θρεπτικά συστατικά στις µέλισ-
σες και τα έντοµα», λέει ο Costa. «Σε όλες τις ιδι-
οκτησίες µας, έχουµε εξειδικευµένους κήπους ό-
που καλλιεργούµε φυτά που χρειάζονται για βιο-
δυναµικά παρασκευάσµατα, καθώς και ανθοφό-
ρα φυτά για έντοµα και πουλιά».
Ο Joel Sokoloff, διαχειριστής αµπελώνων και ρά-
ντσο στο βιοδυναµικό κτήµα Soter Vineyards 240 
στρεµµάτων στην κοιλάδα Willamette του Όρε-
γκον, διατηρεί επίσης µερικές κυψέλες µελισσών, 
οι οποίες παίζουν συντηρητικό ρόλο στην προσέλ-
κυση γηγενών µελισσών και λοιπών επικονιαστών.
Ο Sokoloff εξηγεί πως η οµάδα του σπέρνει καλ-
λιέργειες όπως τριφύλλια, µπιζέλια και βίκο γύρω 
απ’ τα αµπέλια, τα οποία απευθύνονται σε διαφο-
ρετικά είδη µελισσών.
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Σχεδιασµένο για αµπελώνες µε πλάτος διαδρόµων από 1,80 έως 2,60 µέτρα, το 

οπίσθια αναρτώµενο υδραυλικό µηχάνηµα ORION µε την πολυ-µήτρα εργαλείων

ΚΑΤΕΡΓΑΣΙΑ ΜΕΣΑ ΣΤΙΣ ΣΕΙΡΕΣ 

Ο ακούραστος εργάτης

καλλιέργεια αµπελώνας

H εταιρεία «Orizzonti» από τον ιταλικό Βορρά διαθέτει µια 
πλούσια γκάµα σε υδραυλικά µηχανήµατα για κατεργασία µέ-
σα στις σειρές, µετρώντας πολλά χρόνια µελέτης στα συγκε-
κριµένα µηχανήµατα µε πληθώρα πλαισίων για όλες τις διαστά-
σεις σειρών και τις θέσεις ανάρτησής τους στο τρακτέρ, κα-
θώς και µε πολλαπλά εργαλεία κατεργασίας για όλες τις καλλι-
εργητικές φροντίδες στα αµπέλια και στα δέντρα.
Το µοντέλο αναφοράς είναι το οπίσθια αναρτώµενο υδραυλικό 
µηχάνηµα ORION, µε την πολυ-µήτρα (ή πολυ-κεφαλή) εργαλεί-
ων κατεργασίας µε στάνταρντ υδραυλική κλίση ως 35ο µοίρες πά-
νω-κάτω, το οποίο είναι το ιδανικό µηχάνηµα για αµπέλια µε πλά-
τος διαδρόµων από 1,80 ως 2,60 µ. για µικρές και µεσαίες εκτά-
σεις αµπελώνων. Η ειδικά σχεδιασµένη πολυ-µήτρα µπορεί να υ-
ποδεχτεί πολλαπλά εργαλεία για διάφορες εργασίες όπως για κα-
ταπολέµηση χόρτων, καλλιέργεια αµπελιού, άνοιγµα-κλείσιµο αυ-
λακιάς και ξεβλαστάριασµα των φυτών. Πλεονεκτήµατα είναι η α-
πλότητα, η ευκολία ρυθµισιµότητας και η ευκολία εναλλαγής των 
διάφορων εργαλείων µέσα σε λίγα λεπτά από έναν µόνο χρήστη. 
Τα διαφορετικά εργαλεία που τοποθετούνται στην πολυ-µήτρα 
έχουν το δικό τους ειδικά σχεδιασµένο αισθητήρα (κεραία) και 
δουλεύουν µε λάδι για τη κίνηση µέσα-έξω όσο «γλυκά» απαι-

τεί ο χρήστης. Αυτό προσδίδει τελικά εξαιρετική ευαισθησία 
στη λειτουργία ανεξαρτήτως αν τα φυτά είναι νεαρά, µε ευαί-
σθητο κορµό ή ρίζα, µε κλίσεις κ.λπ., καθώς η ρυθµισιµότητα 
του αισθητήρα, της πολύ-µήτρας, της πίεσης λαδιού (µε ρυθµι-
στή) και της τοποθέτησης του κάθε εργαλείου κατεργασίας εί-
ναι τέτοια που προσαρµόζεται σε όλες τις διατάξεις σειρών.
Το λάδι κίνησης παρέχεται είτε από το τρακτέρ είτε από δικό 
του δοχείο-ψυγείο λαδιού µε αντλία στο PTO (αξεσουάρ).
Επίσης, η σταθερότητα του µηχανήµατος κατά την εργασία ε-
ξασφαλίζεται όχι µόνο από τη συµπαγή και αξιόπιστη σε αντο-
χή κατασκευή, αλλά και από τροχούς βάθους στο πίσω µέ-
ρος, ρυθµιζόµενοι είτε µηχανικά, είτε υδραυλικά (αξεσουάρ).
Η εµπειρία χρήσης του ORION αναβαθµίζεται αισθητά µε την 
εφαρµογή ενός ηλεκτροϋδραυλικού συστήµατος 4+1 λει-
τουργιών µε joystick στην καµπίνα (αξεσουάρ), το οποίο επι-
τρέπει ταχύτατα τις λειτουργίες: ■κλίσεις µοιρών της κεφα-
λής ■ την πλευρική κίνηση του κοιλοδοκού ■το επείγον τρά-
βηγµα της κεφαλής προς τα µέσα ■ τη ρύθµιση των τροχών 
βάθους ■ τη λειτουργία του µοτέρ ON-OFF. Όλα τα παραπά-
νω καθιστούν την προσαρµογή στην εργασία εύκολη, γρήγο-
ρη και κυρίως αποτελεσµατική. 
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O αµπελουργικός στελεχοκόπτης FV2 είναι µία από τις κα-
λύτερες λύσεις για την καταπολέµηση των ζιζανίων επί της 
σειράς και ανάµεσα στα κλήµατα µε βιολογικό τρόπο. Κα-
τασκευάζεται σε οκτώ διαφορετικά πλάτη εργασίας και οι 
δύο ρόδες στελεχοκόπτη µπορούν να λειτουργήσουν σε 
γωνία έως 15 µοιρών.  Λόγω της στιβαρής κατασκευής του 
και το σύστηµα κίνησης µε ιµάντα V, οι βαριές λεπίδες κο-
πής περιστρέφονται πολύ γρήγορα και παρά τη µικρή διά-
µετρο που έχουν οι ρόδες, η κοπή από το πρώτο πέρασµα 
είναι αποτελεσµατική.  Επίσης οι ρόδες στελεχοκόπτη δια-
τίθενται και µεµονωµένες. Μπορούν να προσαρµοστούν σε 
καταστροφέα ή ανεξάρτητες σε πλαίσιο στήριξης µπροστά 
και πίσω ζεύξης. Σε κάθε περίπτωση η αξιοπιστία και η στι-
βαρότητα του µηχανήµατος δικαιώνει για την επιλογή του.

Αν χρησιµοποιήσει κάποιος την περιστρεφόµενη βούρτσα 
MULTICLEAN σίγουρα δεν θα αµφισβητήσει την υψηλή ποιό-
τητα κατασκευής και την εξειδίκευσή της να προσαρµόζεται 
εύκολα και αποτελεσµατικά στις πιο σκληρές απαιτήσεις κα-

ταπολέµησης ζιζανίων. Ανά-
λογα µε τις ανάγκες προσαρ-
µόζεται σε ένα πλαίσιο στή-
ριξης, σε κολώνα ανάµεσα 
στους δύο τροχούς, σε κο-
λώνα µπροστά προσαρµοζό-
µενη, σε καταστροφέα ή στε-
λεχοκόπτη. Είναι δυνατή η ε-
πιλογή του συνδυασµού που 

ικανοποιεί και η MULTICLEAN χάρη στα ειδικά κορδόνια που 
φοράει εγγυάται φιλική χρήση προς τον κορµό των αµπελιών 
ή των δέντρων και εγγυηµένη απόδοση κατά την χρήση της.

MULTICLEAΝ
Καθάρισµα χόρτων µε απαιτήσεις

Ρόδες στελεχοκόπτη
Ανεξάρτητες σε πλαίσιο ή ενσωµατωµένες για κάθε ανάγκη
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Μ
έσα από αυτές τις σελίδες έχουµε παρουσιά-
σει τεχνικά κείµενα που αφορούν στα 
πώµατα φελλού και στον πωµατισµό. 
Συνηθέστερα αναφερόµαστε στους φελ-

λούς της πιο σύγχρονης και υψηλής τεχνολογίας, τους 
φελλούς DIAM. Αυτήν τη φορά θα αναφερθούµε σε µία το-
ποθέτηση, µία προσέγγιση του πωµατισµού από την οπτική 
γωνία του κρασιού. Το έναυσµα έδωσε ο έγκριτος επιστή-
µονας Dr Christophe Loisel, διευθυντής επί µακρόν του τµή-
µατος Έρευνας και Ανάπτυξης της DIAM BOUCHAGE.
Της οµάδας που έχει επιµεληθεί και επιµελείται τη δηµιουργία 
όλων των διαφορετικών τύπων των πωµάτων φελλού DIAM. 

Eν αρχή η µέθοδος DIAMANT
Πρώτα υπήρξε η µέθοδος DIAMANT, ο παντελής καθαρι-
σµός του τρίµµατος φελλού από κάθε ουσία που θα µπο-
ρούσε να προκαλέσει οσµές, µε την επαναστατική µέθοδο 
CO2 στο υπερκρίσιµο σηµείο. Η χρήση µικροσφαιριδίων α-
έρα στη σύνθεση των πωµάτων έχει συµβάλει στις άψογες 
φυσικοµηχανικές ιδιότητες των πωµάτων. 
Οι φελλοί DIAM πρωτοτύπησαν απόλυτα µε τις τρεις διαφο-
ρετικές διαπερατότητες και τη µετρήσιµη µικροοξυγόνωση 
σε συνάρτηση µε το χρόνο.

To Οινολογικό Τµήµα υπό τον Dr Christophe Loisel
Το 2017 η DIAM BOUCHAGE οργάνωσε Οινολογικό Τµή-
µα υπό την διεύθυνση του Dr Loisel. Το τµήµα αυτό έχει ως 
έργο του να ερευνά και να µελετά τη σχέση των φελλών µε 
το κρασί. Εξετάζει πολλές διαφορετικές ποικιλίες οίνων, α-
πό όλο τον κόσµο, προσεγγίζοντας τις επιµέρους ανάγκες 
τους και ερµηνεύοντας τις απαιτήσεις τους για τη βέλτιστη 
εξέλιξή τους ως εµφιαλωµένο προϊόν.

Συνεχής βελτίωση των τεχνικών χαρακτηριστικών
Με βάση τα συµπεράσµατα των ερευνών, ο οίκος DIAM 
βελτιώνει διαρκώς τα τεχνικά χαρακτηριστικά των πωµάτων 

του, εξελίσσει τα προϊόντα του και προχωρά 
στη δηµιουργία νέων πρϊόντων.
Η έρευνα αυτή είναι συνεχής και αφορά ή-
συχους και αφρώδεις οίνους. Εκτός από τις 
διαφορετικές ποικιλίες λαµβάνονται υπ'όψη 
τα διαφορετικά terroirs, οι εσοδείες και άλ-
λες παράµετροι.

Συνεργασία µε πανεπιστηµιακά ιδρύµατα
Πανεπιστηµιακά ιδρύµατα στη Γαλλία και σε 
άλλες χώρες συνεργάζονται µε την εταιρεία 
σε ερευνητικά προγράµµατα. Θέµατα µε-
λέτης αποτελούν η εξέλιξη του αρωµατικού 
µπουκέτου κατά την παλαίωση, η επίδραση 
του βαθµού ωριµότητας των σταφυλιών, η ε-
πίδραση των ταννινών, η πορεία του θειώδους 
µετά την εµφιάλωση, οι κατεργασίες επιφάνει-
ας στα πώµατα µεγάλης παλαίωσης και άλλα.

H ανθρώπινη προσέγγιση
Παράλληλα όµως µε τα παραπάνω, υπάρχει 
και η αµιγώς ανθρώπινη προσέγγιση. Αυτή 
που ξεπερνά την επιστηµοσύνη και σκύβει µε 
αγάπη και φροντίδα πάνω από το κάθε κρα-
σί. Για την κάθε µία φιάλη οίνου, που διανύει 

τον εµφιαλωµένο βίο της και αξιοποιεί ό,τι καλύτερο µπορεί 
ένα πώµα φελλού να δώσει. Τη φιλοσοφία αυτή ασπάζεται 
απόλυτα η εταιρεία Cork Hellas. 
Η παρότρυνση λοιπόν της DIAM BOUCHAGE και η δική 
µας, προς οινολόγους και οινοποιούς, είναι να δοκιµάζουν, 
να εξειδικεύουν, να επιλέγουν τον φελλό - εργαλείο που 
ταιριάζει καλύτερα στο κάθε κρασί τους.

KEIMENO TΙΝΑ ΚΟΚΚΑΛΙ∆ΟΥ  
CORK HELLAS

DIAM
η επιλογή του φελλού µε βάση το κρασί

τεχνολογία πωµατισµός
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ην προσαρµογή των οινοποιείων 
πανελλαδικά σε µία νέα διαδικασία 
που αφορά στις ενδείξεις των 
συστατικών στις φιάλες των οίνων, 

απαιτεί το νέο νοµοθετικό πλαίσιο που αφορά 
στην ηλεκτρονική ετικέτα και η εφαρµογή του 
είναι προγραµµατισµένη για το τέλος του 2023. 
Σύµφωνα µε τα όσα ανέφερε ο διευθυντής του 
ΣΕΟ, καθηγητής Θεόδωρος Γεωργόπουλος, η 
ηλεκτρονική αναγραφή των συστατικών µπορεί 
να λειτουργήσει εκτός από την πληροφόρηση 
του καταναλωτή και για την παράθεση στοιχείων 
που σχετίζονται µε την ιστορία και την πορεία 
του οινοποιείου, εξυπηρετώντας τις ανάγκες 
σε επίπεδο µάρκετινγκ για την προώθηση των 
κρασιών και των δραστηριοτήτων του οινοποιείου. 
Θα θυµίσουµε ότι µετά από αντιδράσεις που 
υπήρξαν για τα ισχύοντα στον προηγούµενο ΕΚ
1308, ακολούθησε ο αναθεωρηµένος ΕΚ 2117 
τον ∆εκέµβριο του 2021, ο οποίος καθορίζει ότι 
τίθεται τέλος στην εξαίρεση του κρασιού από 
την υποχρέωση αναγραφής των συστατικών 
στην ετικέτα, υποχρεώνοντας τις οινοποιητικές 
επιχειρήσεις να το πράξουν αρχής γενοµένης από 
8 ∆εκεµβρίου του 2023. Γιώργος Λαµπίρης

ΕΛΛΗΝΙ∆ΕΣ ΤΟΥ ΚΡΑΣΙΟΥ

Με την Κορνηλία 
Αλεξιάδου πρόεδρο
Απολογισµό τριετίας 2020-2022, α-
νάδειξη νέου ∆ιοικητικού Συµβουλί-
ου έφερε η ετήσια γενική συνέλευση 
του Συνδέσµου Ελληνίδες του Κρα-
σιού, το οποίο συγκροτήθηκε εκ νέ-
ου την 23η Φεβρουαρίου και όρισε 
τα µέλη του ως εξής: Πρόεδρος Κορ-
νηλία Αλεξιάδου, Αντιπρόεδρος Μα-
ρία Κατσούλη, Γραµµατέας Κατερί-
να Νικολού, Ταµίας Μαρία Τριαντα-
φύλλου, Ειδικός Γραµµατέας Ελένη 
Μπλούχου, Μέλη Νίκη Νεγρεπόντη 
και Σωσάννα Κατσικώστα, Αναπλη-
ρωµατικά Μέλη Αναστασία Τσιµπίδη 
και Ουρανία Ποταµιάνου.

Μέχρι το τέλος του 2023 
εφαρµογή ηλεκτρονικής 
ετικέτας στον οίνο

Η αναγραφή των 
συστατικών
µπορεί να 
εξυπηρετήσει 
την παράθεση
στοιχείων που 
αφορούν την 
ιστορία του 
οινοποιείου, 
σύµφωνα µε 
τον διευθυντή
του ΣΕΟ, καθ. 
Θεόδωρο 
Γεωργόπουλο.

Ετοιµη η ρύθµιση για την 
υποθαλάσσια παλαίωση
Nέες δυνατότητες στα οινοποιεία της χώρας δίνει 
η ρύθµιση που αφορά την υποθαλάσσια παλαίω-
ση οίνων, η οποία ψηφίστηκε στη Βουλή στις 8 Φε-
βρουαρίου σε νοµοσχέδιο του υπουργείου Ανάπτυ-
ξης. Πρόκειται για µία πρακτική που ακολουθούν 
οινοποιεία σε διάφορες αµπελουργικές χώρες ό-
πως και στην Ελλάδα σε περιοχές όπως η Κεφαλο-
νιά, η Σαντορίνη, η Σάµος κι η Χαλκιδική. Τη ρύθ-
µιση χαιρέτισε ο ΣΕΟ, ζητώντας να εκδοθούν σύ-
ντοµα οι απαραίτητες εφαρµοστικές ΥΑ για να αξι-
οποιηθεί το µέτρο, αλλά και να υπάρξει αντίστοιχο 
πλαίσιο και για την παλαίωση οίνων σε γλυκό νερό.

θεσµικά επενδύσεις

T

Πλήρες ρεπορτάζ για το καθεστώς υποθαλάσσιας παλαίωσης, όπως θα εφαρµοστεί στη χώρα, 
και παρουσίαση των αντίστοιχων οινοποιείων θα δηµοσιευτεί στο τεύχος Ιουνίου του Wine Trails.
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Ελληνικό Οινοτουριστικό 
Σύνδεσµο προτείνει  
ο Jose Antonio Vidal
Ένας από τους πιο πολλά υποσχόµενους οινοτουριστικούς προ-
ορισµούς είναι η Ελλάδα σύµφωνα µε τον Jose Antonio Vidal, ι-
δρυτή και πρόεδρο του Παγκόσµιου Οργανισµού Οινοτουρισµού 

(GWTO), ο οποίος παράλληλα προτείνει τη 
δηµιουργία Ελληνικού Οινοτουριστικού Συν-
δέσµου. Μιλώντας στο ΑΜΠΕ ο  κ. Vidal έκα-
νε ειδική αναφορά σε τέσσερις περιοχές, οι 
οποίες ξεχωρίζουν στο ελληνικό οινικό περι-
βάλλον: ■Βόρεια: Ήπειρος, Μακεδονία και 

Θράκη ■ Νησιά του Αιγαίου: Σαντορίνη, Σάµος και Λήµνος
■Στερεά Ελλάδα: Στερεά Ελλάδα, Θεσσαλία και Αττική
■Νότια Ελλάδα: Κρήτη, Πελοπόννησος και Κεφαλονιά.
Όσον αφορά την περαιτέρω ανάπτυξη του οινικού τουρισµού 
στην Ελλάδα, ο κ. Vidal πρότεινε τη δηµιουργία «επώνυµων 
περιοχών» (destination brands), όπως και ένταση των επικοι-
νωνιακών εκστρατειών γύρω από τον οινοτουρισµό, µέσω των 
εκδηλώσεων του Παγκοσµίου Οργανισµού Οινοτουρισµού. 

∆ΗΜΙΟΥΡΓΙΑ 
DESTINATION 
BRANDS  
ΣΤΗΝ ΕΛΛΑ∆Α

22-25_thesmika.indd   23 04/04/2023   19:20



24    Wine Trails

έχρι τις 16 Μαΐου θα παραµείνουν ανοιχτές οι 
αιτήσεις για τα Σχέδια Βελτίωσης. Οι αµπελουρ-
γοί συγκεντρώνουν από την καλλιέργειά τους εί-

τε 706,6 ευρώ ανά στρέµµα που χρησιµοποιείται για οίνους 
ΠΟΠ/ΠΓΕ, είτε 686,8 ευρώ το στρέµµα Τυπική Απόδοση 
για τα λοιπά αµπέλια. Οι αµπελουργοί µπορούν να αγορά-
σουν δενδροκοµικό τρακτέρ αξίας έως 125.000 ευρώ εφό-
σον δεν διατηρούν άλλο αναπόσβεστο δενδροκοµικό στην 
εκµετάλλευσή τους (να έχει παρέλθει 12ετία από την πρώ-
τη άδεια κυκλοφορίας του). Από εκεί και πέρα µπορούν να 
αγοράσουν κορφολογητές, ψεκαστικά, ψαλίδα κ.α. εξοπλι-
σµό, ενώ µπορούν να φυτεύσουν οινάµπελα µε επιλέξιµο 
κόστος έως 1.000 ευρώ το στρέµµα (φύτευση σε κύπελλο) 
ή 1.500 ευρώ το στρέµµα (φύτευση σε στηρίγµατα).  
Με επιδότηση 50-60% (νέοι, ορεινές την µεγαλύτερη επιδό-
τηση) καλύπτεται κόστος 500 έως 900 ευρώ το στρέµµα. 
Ο µέγιστος προϋπολογισµός φακέλου µπορεί να φτάσει τα 
150.000 ευρώ. Αν η Τυπική Απόδοση της εκµετάλλευσης 
είναι ίση τουλάχιστον µε το 20% του προϋπολογισµού του 
φακέλου, η δαπάνη µπορεί να φτάσει τα 250.000 ευρώ.

Μ

Έως 900 ευρώ το στρέµµα  
για νέα αµπέλια µέσω Σχεδίων
Αιτήσεις να αγοράσουν ψαλίδια, κορφολογητές, ψεκαστικά, τρακτέρ και να φυτεύσουν νέα 
αµπέλια εφόσον έχουν ή εξασφαλίσουν τις απαραίτητες άδειες, µπορούν να κάνουν  
οι αµπελουργοί έως τις 16 Μαΐου στα πλαίσια της πρόσκλησης των Σχεδίων Βελτίωσης

Κείµενο Γιώργος Κοντονής

MHΤΡΩΟ

Έως 30 Ιουνίου  
καταγραφή µικρών  
αµπελοτεµαχίων

Όλη η διαδικασία και τα απαραίτητα δικαιολογητικά στο www.winetrails.gr

θεσµικά επενδύσεις

Έως τις 30 Ιουνίου 2023 µπορούν οι ιδιο-
κτήτες µικρών αµπελιών έκτασης από 100 
έως 1.000 τ.µ., να προχωρήσουν στην κα-
ταγραφή των αµπελοτεµαχίων τους στο Α-
µπελουργικό Μητρώο.  Μάλιστα, η εν λόγω 
καταγραφή των αµπελοτεµαχίων στο αµπε-
λουργικό µητρώο είναι απαραίτητη προϋπό-
θεση για την υποβολή δήλωσης συγκοµι-
δής, η οποία αποτελεί βασικό δικαιολογητι-
κό έγγραφο για την έκδοση άδειας απόστα-
ξης για τους διήµερους µικρούς αποσταγ-
µατοποιούς από το Τελωνείο.
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εκθέσεις

οίνου

2.300 30033%370
ετικέτες οίνοι εσοδείας 2022 Νέες κυκλοφορίεςοινοποιεία 

Γιάννης Τσέλεπος και 
Γιάννης Κουλελής
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  ΟΛΑ ΤΑ ΦΩΤΑ
  ΣΤΑ ΚΡΑΣΙΑ 
«TOP OBSCURE»  
    ΤΟΥ ΕΓΧΩΡΙΟΥ ΑΜΠΕΛΩΝΑ

Περισσότερες από 300 νέες κυκλοφορίες, µε το 

1/3 των ετικετών που συνολικά παρουσιάστηκαν να 

αφορούν οίνους νέας εσοδείας και έντονο ενδιαφέρον 

για σπάνιες οινοποιήσεις, προσέφερε στους 

περισσότερους από 10.000 επισκέπτες της η έκθεση 

Οινόραµα, που γιόρτασε φέτος 30 χρόνια ζωής

Κείµενο Γιώργος Λαµπίρης vΦωτογραφίες: Γεωργία Καραµαλή

  ΤΡΙΑΝΤΑ ΧΡΟΝΙΑ ΟΙΝΟΡΑΜΑ

Ε δραιωµένοι παραγωγοί αλλά και νεότερες και µικρότερες παραγω-
γικές προσπάθειες ήρθαν για άλλη µια χρονιά στο προσκήνιο µέσα 
από τη φετινή έκθεση Οινόραµα, στα πολυάριθµα stands της 
οποίας καταγράφηκαν και οι επικρατούσες τάσεις της εγχώριας 

οινικής πραγµατικότητας. Κρασιά µε ισχυρή δυναµική και υψηλή ζήτηση από 
γηγενείς -συχνά σπάνιες- ποικιλίες αλλά και ετικέτες ήπιας οινολογικής 
παρέµβασης, pet nat οινοποιήσεις, η επαναφορά της Ρετσίνας στη νέα της 
premium έκφραση ξεχώρισαν ανάµεσα στα συνολικά 2.300 κρασιά από 370 
οινοποιεία, που φιλοξένησε η διοργάνωση του 2023 από 4-6 Μαρτίου στο 
Ζάππειο και υπό τη διοργάνωση της Vinetum. Ας σηµειωθεί βέβαια ότι δεν 
έλειψαν και οι εκπρόσωποι του διεθνούς αµπελώνα, µε 153 οινοποιεία που 
παρουσίασαν 350 ετικέτες µέσω εισαγωγέων ή ως απευθείας εκθέτες. 

30
`Χρόνια
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εκθέσεις

οίνου

Προσπάθειες που έρχονται να µετουσιώσουν τη δυναµι-
κή της µικρής παραγωγής και της πίστης στις τοπικές ποι-
κιλίες σε οινική έκφραση αξιώσεων, αποτελούν, µεταξύ 
άλλων, αυτή του Κτήµατος Φουντή στη Στράντζα της Νά-
ουσας και το παράδειγµα του Akrathos Newlands Winery 
µε έδρα στη Χαλκιδική. «Εστιάζουµε κατά κύριο λόγο στις 
ελληνικές ποικιλίες. Το µεγαλύτερο µέρος του αµπελώνα 
µας αποτελείται από Ασύρτικο, το οποίο πλαισιώνεται και 
από Ξινόµαυρο και Αγιωργίτικο» αναφέρει σχετικά ο Μπά-
µπης Μπεκρής του Akrathos ενώ το Κτήµα Φουντή διά 
στόµατος του Γιώργου Τοπούση διαβλέπει την προοπτική 
που έχει το Ξινόµαυρο, το οποίο αποτελεί τη βάση της πα-
ραγωγικής του δραστηριότητας. Την ίδια στιγµή, πιο νό-
τια, ο Φανίκος Γκιρλέµης του οµώνυµου κτήµατος στον ∆ο-
µοκό σηµειώνει «ποντάρουµε σε ιδιαίτερες ελληνικές ποικι-
λίες που παρουσιάζουν ζήτηση στο εξωτερικό, όπως είναι 
η Μαυροδάφνη, το Μαυροτράγανο, το Μαυρούδι, το Λη-
µνιό». Και ο Σπύρος Σαµαρτζής από το οµώνυµο οινοποιείο 
της Κοιλάδας των Μουσών στη Βοιωτία, που καθοδηγείται 
από τις δύο τοπικές ποικιλίες το ερυθρό Μούχταρο και τη 
λευκή Κοντούρα, επισηµαίνει ότι τα 80 ιδιόκτητα στρέµµα-
τα Μούχταρο δεν επαρκούν για να καλύψουν τη ζήτηση για 
την ποικιλία που δίνει ερυθρούς και ροζέ οίνους. 

Premium Ρετσίνες και pet-nat οινοποιήσεις 
Ενδιαφέρουσες ετικέτες που ακολουθούν τις επικρα-
τούσες τάσεις της εγχώριας οινικής σκηνής, εντόπισε το 
Wine Trails σε εκπροσώπους του αττικού αµπελώνα, µε 
τγ Ρετσίνα  «Σχινόπευκο» των Αµπελώνων Μάρκου και 
την pet nat οινοποίηση του αφρώδους Σαββατιανού από 
την Οινοποιία Μυλωνά. «Η πρώτη µας προσπάθεια έγινε 
πέρυσι, µε την παραγωγή 3.000 φιαλών, οι οποίες όµως 
πουλήθηκαν αµέσως και γι’ αυτό φέτος αποφασίσαµε να 
αυξήσουµε την παραγωγή στις 10.000 φιάλες», εξηγεί ο 
οινολόγος και επικεφαλής της οινοποιίας, Στ. Μυλωνάς. 

∆ιαµάντια της εγχώριας οινικής σκηνής
Στις ετικέτες που ξεχώρισαν περιλαµβάνονται µεταξύ άλ-
λων η παλαιωµένη για τρία χρόνια στη φιάλη Κυδων ίτσα 
της Οινοποιητικής Μονεµβασιάς, το blanc de noir αφρώ-
δες «Snob» από Μοσχάτο Αµβούργου του Κτήµατος Κα-
ραµήτρου από τη Λίµνη Πλαστήρα, το new entry Nixteri ε-
σοδείας 2020 από το οινοποιείο Μικρά Θήρα αλλά και η 
Ραµπελιά εσοδείας 2021 του Οινοποιείου Χατζηδάκη.

Tο Cyrus One µε το ζουµερό κόκκινο 
φρούτο είναι η δεύτερη ετικέτα 

του Κτήµατος La Tour Melas και 
προέρχεται από πιο νεαρά αµπέλια του 

κτήµατος στον Αχινό Φθιώτιδας. 
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Κρασιά αποκλειστικά  από 
τους ιδιόκτητους αµπελώνες 
στα 760 µέτρα υψόµετρο 
παράγει το Οινοποιείο 
Πάντου  στην Υδρούσα 
Φλώρινας, όπως το 
εικονιζόµενο Μοσχόµαυρο, 
σύµφωνα µε τον επικεφαλής 
Νίκο Πάντου.

Με τη νέα σειρά Τhèse σε 
περίοπτη θέση µαζί µε τα 
Gold Cuvee και Kyros π 
συµµετείχε στο Οινόραµα 
το Κτήµα Μιχαλάκη από το 
Παρθένι Ηρακλείου. Από 
δεξιά ο Σταύρος Κοντός από 
την οµάδα του Wine Trails 
µε την πάντα δραστήρια 
Κατερίνα Νικολού και η 
συνεργάτιδά της Βασιλική 
Θεοχάρη και ο Λευτέρης 
Χατζηκυριάκου.

Τα top obscure 
εγχώρια κρασιά 
Στο φετινό Οινόραµα παρουσιάστη-
καν περισσότερα από 2.300 κρασιά 
από 370 οινοποιεία, συµπεριλαµβα-
νοµένων ορισµένων πολύ µικρών ή 
και πρωτοεµφανιζόµενων που πα-
ρουσιάστηκαν σε ειδικό χώρο, τις 
«Οινικές Αποκαλύψεις». Κρασιά α-
πό «αφανείς» ή «άγνωστες» ποικιλί-
ες αµπέλου, «φυσικά» και βιοδυνα-
µικά κρασιά, κρασιά από σταφύλια 
αυτόρριζων αµπελιών και κρασιά ζυ-
µωµένα µε γηγενείς ζυµοµύκητες, 
για τους οινόφιλους και επαγγελµα-
τίες εκείνους που ψάχνουν το «Top 
Obscure» κρασί, που δεν είναι δη-
λαδή καθόλου γνωστό.
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 OINIKO ΕΠΙΧΕΙΡΕΙΝ 

Τις νεότερες οινοποιήσεις και ετικέτες της παρουσίασε στην πρό-

σφατη έκθεση Oenotelia η Πιερία Ερατεινή με το προβάδισμα να 

δίνεται τόσο στη Μαλαγουζιά «Nine Daughters» (Εννέα Κόρες), όσο 

και στο «ΜΕΤΑ», μία ετικέτα, η οποία στην αρχική της εκδοχή οινο-

ποιούνταν από Μαλαγουζιά. Ωστόσο ο Παύλος Αργυρόπου-

λος και ο Ανδρέας Πάντος, οι επικεφαλής του Κτήμα-

τος, αποφάσισαν να αλλάξουν παραγωγικά το συ-

γκεκριμένο κρασί, αξιοποιώντας πλέον για τη 

δημιουργία του το Ασύρτικο, που προκύπτει 

από τη διαδικασία υπερωρίμανσης και υπε-

ροξείδωσης, που μπορεί να εξυπηρετήσει 

τη φιλοσοφία του συγκεκριμένου οίνου. 

Ταυτόχρονα, το Κτήμα Πιερία Ερατεινή 

θα αξιοποιήσει προς μία διαφορετική κα-

τεύθυνση το Ξινόμαυρο, το οποίο συνυ-

πάρχει αρκετά χρόνια τώρα στην ετικέτα ε-

ρυθρού κρασιού «Ευχές Ερατεινές» μαζί με 

το Cabernet Sauvignon και το Syrah.  Σύντομα 

οι δύο οινοπαραγωγοί θα παρουσιάσουν ένα μο-

νοποικιλιακό Ξινόμαυρο, ένα κρασί που όπως λέει ο Παύλος Αργυ-

ρόπουλος, ωρίμασε για δύο χρόνια και είναι έτοιμο. «Το κρασί αυτό 

διατηρεί τα χαρακτηριστικά του Ξινόμαυρου, ενώ συνδυάζεται και 

με τα στοιχεία του terroir της περιοχής μας. Δεν μοιάζει δηλαδή με 

το Ξινόμαυρο της Νάουσας και του Αμυνταίου. Διατηρεί την ο-

ξύτητά του αλλά έχει και περισσότερο σώμα, δεδομένου 

του ότι ωριμάζει για περισσότερο χρόνο». 

Ακλόνητος φυσικά παραμένει στην γκάμα των 

κρασιών του οινοποιείου ο Γυμνός Βασιλιάς, 

προερχόμενος κατά κύριο λόγο από Syrah κα-

θώς και από την τοπική ποικιλία Κολινδρινό. 

Πρόκειται για ένα κρασί με έντονη συμπύ-

κνωση, όπου πλέον έχει καταστεί κλασικό 

και ταυτόχρονα διαχρονικό για τα οινικά πε-

πραγμένα. Σημειώνεται ότι η συγκεκριμένη 

ετικέτα κυκλοφορεί σε περίπου 5.000 φιά-

λες, ενώ αυτήν τη στιγμή πωλείται στα ράφια η 

σοδειά του 2019 και σύντομα θα κυκλοφορήσει ε-

κείνη του 2021. Γιώργος Λαµπίρης

Πρόκριμα σε Ξινόμαυρο και Ασύρτικο
Νέες φυτεύσεις και νέα έκφραση στα κρασιά της οινοποιίας από τον Κολινδρό 
Πιερίας σύµφωνα µε τους επικεφαλής Παύλο Αργυρόπουλο και Ανδρέα Πάντο

ΜΕ ΝΕΟ ΧΑΡΑΚΤΗΡΑ ΤΟ ΚΤΗΜΑ ΠΙΕΡΙΑ ΕΡΑΤΕΙΝΗ
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ΕΓΚΑΙΝΙΑΣΤΗΚΕ ΤΟ ΝΕΟ ΕΡΓΟΣΤΑΣΙΟ ΤΗΣ ZOINOS ΣΤΟ ΚΑΛΕΝΤΖΙ
�ΗΡΘΑΜΕ ΓΙΑ ΝΑ ΜΕΙΝΟΥΜΕ ΣΤΗΝ ΑΧΑΪΑ�

«Τ εργοστάσιο αυτό σφρα-

γίζει την πολύχρονη συ-

νεργασία της Zoinos με την αμπε-

λουργική ζώνη της Αχαΐας, αξιο-

ποιώντας την παραγωγή των το-

πικών οινοποιήσημων ποικιλιών 

και ανοίγει νέους ορίζοντες, προ-

ωθώντας τα εκλεκτά προϊόντα της 

Zoinos τόσο στην εγχώρια, όσο και 

στην διεθνή αγορά. Ήρθαμε για να 

μείνουμε» τόνισε μεταξύ άλλων 

στην ομιλία ο πρόεδρος του ΔΣ 

της Zoinos, Βαγγέλης Αργύρης,  

στο πλαίσιο των εγκαινίων του νέου εργοστασίου της ε-

ταιρείας στη στην περιοχή Καλεντζίου, Τριταίας, Δήμου 

Ερυμάνθειας στις 11 Μαρτίου. Παρόντες στην τελετή των 

εγκαινίων αμπελουργοί, κάτοικοι της περιοχής, ο πρώ-

ην πρωθυπουργός Γιώργος Παπανδρέου και βουλευτής 

Αχαΐας που κατάγεται από αυτή την περιοχή, ο βουλευ-

τής της Ν.Δ. Άγγελος Τσιγκρής, Δήμαρχοι και Δημοτικοί 

Σύμβουλοι, Αντιπεριφερειάρχες 

και Περιφερειακοί Σύμβουλοι, ο 

Πρόεδρος του ΤΕΕ, ο Πρόεδρος 

του ΟΕΕ, ο Πρόεδρος του ΓΕΩ-

ΤΕΕ, ο Πρόεδρος της ΚΕΟΣΟΕ, 

ο Πρόεδρος της ΕΔΟΑΟ, συνερ-

γάτες, επιχειρηματίες του κλάδου 

και οι εργαζόμενοι.

Ο πρόεδρος της ΚΕΟΣΟΕ, Χρή-

στος Μάρκου καθώς και ο Πρό-

εδρος της ΕΔΟΑΟ, Κώστας Ευ-

σταθίου μίλησαν για την δυναμι-

κή των ελληνικών οινοποιείων 

και της ελληνικής αμπελουργίας, και τόνισαν την σπου-

δαιότητα τέτοιων αναπτυξιακών κινήσεων οι οποίες είναι 

πάντα προς όφελος των παραγωγών, χωρίς τους οποίους 

δεν θα υπήρχε ελληνικό κρασί ενώ ο πρώην πρωθυπουρ-

γός Γ. Παπανδρέου ευχαρίστησε την Zoinos για την επέν-

δυση αυτή στον τόπο του, που δίνει νέες προοπτικές στην 

συνέχιση και ανάπτυξη της αμπελουργίας στην περιοχή.

O πρόεδρος του ∆Σ της Zoinos, Βαγγέλης 
Αργύρης, κόβει την κορδέλα των εγκαινίων του 
νέου εργοστασίου της οινοποιίας στην Αχαΐα.

 OINIKO ΕΠΙΧΕΙΡΕΙΝ  OINIKO ΕΠΙΧΕΙΡΕΙΝ 
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Ηοικογενειακή επιχείρηση µε την επωνυµία 
«ΑΜΠΕΛΩΝΕΣ ΠΑΠΑΘΑΝΑΣΙΟΥ ΙΚΕ» ιδρύθηκε το 

2017 µε µέλη τους Θανάση, Χάρη και Ανίζα Παπαθανασίου 
και έδρα την Ορµύλια Χαλκιδικής. Αφορµή υπήρξε 
η πολυετής εµπειρία του Θ. Παπαθανασίου στην 
αµπελοκαλλιέργεια και την οινοπαραγωγή ήδη από το 
1995 µε τις φυτεύσεις στον αµπελώνα της Ορµύλιας να 
ξεκινούν το1996. Οι ποικιλίες που καλλιεργούνται είναι 
Ασύρτικο, Βιδιανό, Μαλαγουζιά, Μοσχάτο Αλεξανδρείας, 
Μοσχάτο Αµβούργου, Μαυροδάφνη, Ξινόµαυρο στις 
ελληνικές και οι διεθνείς Chardonnay, Cab. Sauvignon, 
Merlot, Syrah, Sauvignon Blanc, Gewürztraminer. 
Βασική σειρά κρασιών του Οινοποιείου είναι η SERMYLI, 
της οποίας το όνοµα προέρχεται από τη Σερµύλη, 
αρχαία ονοµασία της Ορµύλιας µε την ετικέτα να είναι 

εµπνευσµένη από ιππέα που απεικονίζεται σε αρχαίο 
νόµισµα του 5ου αι. π.Χ. που βρέθηκε στην περιοχή. Πιο 
συγκεκριµένα η σειρά περιλαµβάνει τα ■ SERMYLI 2021 
Οίνος Ροζέ Ξηρός ΠΓΕ Χαλκιδική από Ξινόµαυρο, ένα 
φινετσάτο φρέσκο κρασί, µε αρώµατα πετροκέρασου, 
βατόµουρου, δεντρολίβανου. ■ SERMYLI 2021 Οίνος 
Λευκός Ξηρός ΠΓΕ Χαλκιδική από Chardonnay και 
Gewürztraminer µε το Chardonnay να έχει εγκλιµατισθεί 
πλήρως στο κλίµα της Χαλκιδικής και παράγει 
αρωµατικά κρασιά µε καλό σώµα και µεγάλη επίγευση 
ενώ το Gewürztraminer συµβάλλει στην αρωµατική 
πολυπλοκότητα. ■ SERMYLI 2015 Οίνος Ερυθρός Ξηρός 

ΠΓΕ Χαλκιδική από Merlot, Cabernet και Syrah. Οι τρεις 
γαλλικές ποικιλίες οινοποιούνται µαζί µε προζυµωτική 
εκχύλιση, παραµένουν για 12 µήνες σε νέα δρύινα 
βαρέλια Αµερικής και 12 µήνες τουλάχιστον στη φιάλη. 
Ένα µεστό κρασί, πλούσιο σε τανίνες µε αρώµατα ώριµων 
κόκκινων φρούτων, συνδυασµένο αρµονικά µε βανίλια 
και καπνό από το βαρέλι. Μπορεί να παλαιωθεί ακόµη για 
3-5 χρόνια. Επίσης στις ετικέτες του Κτήµατος ανήκει η 
ROSA ΜΙΑ 2021 Οίνος Ροζέ Ηµίξηρος ΠΓΕ Χαλκιδική από 
Ξινόµαυρο µε χρήση προζυµωτικής εκχύλισης και τυπική 
οινοποίηση για ροζέ. Ένα ισορροπηµένο αρωµατικό 
κρασί, µε αρώµατα φράουλας, δεντρολίβανου, νότες 
ντοµάτας βουτύρου και µελιού. Οινολόγος του Κτήµατος 
Παπαθανασίου είναι η  απαράµιλλη Αγγελική Μπίµπα. 

ΤΟ ΚΑΛΟ ΚΡΑΣΙ 
ΑΓΑΠΑΕΙ  
ΤΗΝ ΟΡΜΥΛΙΑ 
ΧΑΛΚΙ∆ΙΚΗΣ 
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 OINIKO ΕΠΙΧΕΙΡΕΙΝ 

ΠΕΙΡΑΜΑΤΙΣΜΟΙ ΜΕ 
ΑΣΥΡΤΙΚΟ ΚΑΙ ΤΟ ΣΠΑΝΙΟ 
ΜΠΑΝΤΙΚΙ ΓΙΑ ΤΗΝ 
ΟΙΝΟΠΟΙΙΑ ΕΛΑΣΣΟΝΑΣ

Νέες φυτεύσεις έχει πραγµατοποιήσει το τελευταίο 
διάστηµα Οινοποιία Ελασσόνας, των Γιώργου 

Φτίκα και Γιώργου Λόλα. Η Οινοποιία, η συνολική 
παραγωγή της οποίας είναι βιολογική,  διαχειρίζεται 
περίπου 90 ιδιόκτητα στρέµµατα γης όπου 
καλλιεργούνται γηγενείς ποικιλίες όπως η Ντεµπίνα, 
η Μαλαγουζιά, η Ληµνιώςνα, ο Ροδίτης Αλεπού αλλά 
και ξενικές όπως τα Cabernet Sauvignon, Merlot 
και Syrah. Οι δύο οινοποιοί πειραµατίζονται και µε 
φυτεύσεις Ασύρτικου καθώς και µε µικρότερες 
ποσότητες από παλαιές σπάνιες ποικιλίες, όπως 
είναι το Μπαντίκι. «Σε ό,τι αφορά την καλλιέργεια 
στο Μπαντίκι, έχουµε φυτέψει περίπου 300 ρίζες 
και εξετάζουµε τη συµπεριφορά της ποικιλίας και 
πώς αυτή προσαρµόζεται στο κλίµα της περιοχής 
µας. Τα αµπέλια είναι όλα ορεινά σε υψόµετρο 400 
µ. και αναπτύσσονται σε επικλινή και άνυδρα εδάφη 
µε αποδόσεις που δεν υπερβαίνουν τα 700 κιλά ανά 
στρέµµα», εξηγεί ο Γιώργος Φτίκας. Γ. Λαµπίρης

ΤΕΣΣΕΡΙΣ ΓΕΝΙΕΣ ΜΕ ΕΠΙΚΕΝΤΡΟ ΤΟ ΚΡΑΣΙ
ΚΤΗΜΑ ΟΡΦΑΝΟΥ, ΑΧΑΙΑ

Από το 1927 όταν ο Ιωάννης Ορφανός έφερε την οινική 
κουλτούρα, τις αµπελοκαλλιεργητικές τεχνικές και πάνω 

από όλα τον κοσµοπολίτικο χαρακτήρα της Μικράς Ασίας, έως 
και σήµερα, η παλιά αγροικία στα περίχωρα της πόλης των 
Πατρών επιβίωσε, αναπτύχθηκε, εξελίχθηκε και από µερικά 
ψάθινα κοφίνια κι ένα τρόκολο να διαθέτει σήµερα ένα σύγχρονο, 
εξοπλισµένο οινοποιείο που περιστοιχίζεται από τον ιδιόκτητο 
αµπελώνα. Επιπλέον, το παλιό σπίτι της δεκαετίας του 1920 έχει 
µετατραπεί σε επισκέψιµη κάβα όπου ο επισκέπτης µπορεί να 

δοκιµάσει τα κρασιά του Κτήµατος και να βρει τρέχουσες αλλά και 
παλαιότερες εσοδείες. Πέριξ του οινοποιείου και στην ηµιορεινή 
περιοχή της Παλαιάς Περιστέρας, καλλιεργούνται σε χαµηλές 
στρεµµατικές αποδόσεις οι ευγενείς και πολυδυναµικές ποικιλίες 
της Μαλαγουζιάς, του Ασύρτικου, του Syrah και του Ροδίτη.  Τα 
τελευταία χρόνια το Κτήµα προσανατολίζεται σε δράσεις που 
περιλαµβάνουν ανθρώπους µε κοινό ενδιαφέρον την αγάπη για το 
κρασί και ο οινοτουρισµός είναι µια προσπάθεια οι επισκέπτες να 
εξοικειωθούν µε τη ντόπια οινική και γαστρονοµική κουλτούρα.

Γιώργος Φτίκας

Από το 2022 το Κτήµα Ορφανού 
προχώρησε σε διαφορετικά στυλ 
οινοποίησης και στην παραγωγή φυσικών 
και χαµηλής παρέµβασης κρασιών. 
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ΑΤΤΙΚΟΣ ΑΜΠΕΛΩΝΑΣ 
ΠΕ∆ΙΟ ΓΙΑ ΠΑΛΑΙΩΣΕΙΣ 
ΣΑΒΒΑΤΙΑΝΟΥ ΑΝΟΙΓΟΥΝ 
ΟΙ ΑΜΠΕΛΩΝΕΣ ΜΑΡΚΟΥ

Π ροσβλέποντας να δώσουν νέο χαρακτήρα στην πιο 
χαρακτηριστική έκφραση του αττικού αµπελώνα, 

όπως αυτή αποτυπώνεται µέσα από την ποικιλία 
Σαββατιανό, οι Αµπελώνες Μάρκου πειραµατίζονται 
αυτή την περίοδο µε νέους µεθόδους οινοποιήσεων και 
την ίδια στιγµή έχουν κάνει βήµα στην παλαίωση του 
Σαββατιανού. Όπως επισηµαίνει στο Winetrails o Βασίλης 
Μάρκου από πλευράς του οινοποιείου, «αυτή τη στιγµή 
εξετάζουµε διαφορετικές οινοποιήσεις στο Σαββατιανό, 
κάτι που σηµαίνει ότι δουλεύουµε είτε µε πήλινους είτε µε 
γυάλινους αµφορείς των 50 λίτρων. Αυτό που αναζητούµε 
είναι η δηµιουργία κρασιών µε πλούσια αρώµατα, 
διατηρώντας την επιθυµία να έχουν διάρκεια στο χρόνο». 
Αυτή τη στιγµή, η συνολική έκταση του ιδιόκτητου 
αµπελώνα σε Αττική και Νεµέα ανέρχεται στα 200 

στρέµµατα. Σύντοµα αναµένεται να κυκλοφορήσει µία 
νέα ετικέτα Σαββατιανού εσοδείας του 2019 µε παλαίωση 
του οίνου στη φιάλη. Θα εµφιαλωθεί σε περιορισµένο 
αριθµό, ενώ τα σταφύλια προέρχονται από συγκεκριµένο 
αµπελοτόπι της Αττικής. Το κρασί έχει παραµείνει για 
ικανό χρονικό διάστηµα, ωριµάζοντας µε τις οινολάσπες, 
ούτως ώστε να παρουσιάζει καλύτερη εξέλιξη και φίνα 
χαρακτηριστικά στη φιάλη.

Κινήσεις για την πιστοποίηση βιολογικής 
καλλιέργειας του Σαββατιανού
Ταυτόχρονα οι Αµπελώνες Μάρκου έχουν προχωρήσει 
σε ενέργειες για την πιστοποίηση της καλλιέργειας 
Σαββατιανού ως βιολογικής, ενώ επιδιώκουν να 
δηµιουργήσουν ετικέτες κρασιών ήπιων παρεµβάσεων. 
Το οινοποιείο της Παιανίας αξιοποιεί σταφύλι 
Σαββατιανού από 100 στρέµµατα ιδιόκτητου αµπελώνα 
και από τα 50 στρέµµατα συνεργαζόµενων παραγωγών 
της ευρύτερης περιοχής. Γ. Λαµπίρης
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ΣΚΙΟΥΡΟΣ WINERY
NEO ΕΠΙΣΚΕΨΙΜΟ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΚΑΙ 
ΠΕΙΡΑΜΑΤΙΣΜΟΙ ΣΤΟ ΜΑΥΡΟΤΡΑΓΑΝΟ

Μ ε καταβολές στον κατασκευαστικό 
τοµέα, ο µηχανικός Θεόδωρος 

Ναθαναηλίδης αποφάσισε να 
µετουσιώσει σε οινική δηµιουργία την 
πολυετή σχέση του µε το κρασί και το 
2007 φύτεψε τα πρώτα του αµπέλια 
στην Αµφίπολη Σερρών. Στη συνέχεια 
δηµιούργησε ένα µικρό οινοποιείο στην 
περιοχή, συστήνοντας τo Οινοποιείο 
«Σκίουρος». Η αρχή έγινε µε δύο 
ετικέτες και σταδιακά η παραγωγή του 
επεκτάθηκε µε βασικές ποικιλίες τις 
Cabernet Sauvignon, Ξινόµαυρο και 
Ασύρτικο διατηρώντας και συνεργασίες 
µε παραγωγούς στα χωριά της περιοχής  

εµφιαλώνοντας αυτήν τη στιγµή 
περίπου 20.000 φιάλες ετησίως. Αξίζει 
να σηµειωθεί ότι πρόσφατα ο Θεόδωρος 
Ναθαηλίδης αποφάσισε να πειραµατιστεί 
µε το Μαυροτράγανο µε σκοπό να 
προσθέσει και µία νέα ετικέτα στο 
προσεχές χρονικό διάστηµα.  
Στις µελλοντικές βλέψεις του οινοποιού 
είναι να δηµιουργήσει πλέον ένα 
νέο οινοποιείο µε επισκέψιµες 
εγκαταστάσεις και µεγαλύτερες 
παραγωγική δυναµικότητα, «κάνοντας 
ένα νέο ξεκίνηµα µε αργά και σταθερά 
βήµατα», όπως χαρακτηριστικά 
αναφέρει στο Wine Τrails. 

 
Αξίζει να σηµειωθεί ότι έµφαση έχει 
δοθεί και στο σχεδιασµό των ετικετών 
και των µπουκαλιών, από το γνωστό 
γραφείο σχεδιασµού της Θεσσαλονίκης 
«Beetroot», µια προσπάθεια που 
διακρίθηκε το καλοκαίρι του 2022 στον 
διαγωνισµό ΕΒΓΕ 2022. Γ. Λαµπίρης 

Θεόδωρος Ναθαηλίδης
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 OINIKO ΕΠΙΧΕΙΡΕΙΝ 

Τέσσερις νέες ετικέτες στα αφρώδη 
ετοιμάζει το Κτήμα Πυργάκη

Μ ε την παραδοσιακή µέθοδο οινοποίησης της Καµπανίας όπου η δεύτερη ζύµωση πραγµατοποιείται 
στη φιάλη θα γίνει η παραγωγή των τεσσάρων νέων ετικετών στα αφρώδη που ετοιµάζει το Κτήµα 

Πυργάκη µε έδρα τον Ασπρόπυργο Κορινθίας. «Το ένα εξ αυτών θα είναι ένα αφρώδες Chardonnay. Επίσης 
θα δηµιουργήσουµε ένα blanc de noir από τον συνδυασµό Chardonnay και Pinot Noir, µία ετικέτα από 
Μοσχοφίλερο, Gewurztraminer και Αγιωργίτικο καθώς και µία ακόµη εµφιάλωση µονοποικιλιακού αφρώδους 
ροζέ οίνου από Αγιωργίτικο». Συνολικά το Κτήµα Πυργάκη προσφέρει δύο κατηγορίες ετικετών. Αφενός τα 
µονοποικιλιακά του κρασιά όπως το Petit Verdot, το Tanat και το Chardonnay 24, αφετέρου τα πολυποικιλιακά 
του κρασιά. Οι βασικές ποικιλίες που αξιοποιεί είναι οι λευκές Chardonnay, Sauvignon Blanc και Μαλαγουζιά 
και οι ερυθρές Αγιωργίτικο, Cabernet Sauvignon, Tanat και Merlot. Σηµειώνεται ότι η συνολική ετήσια 
παραγωγή του Κτήµατος ανέρχεται στις 70.000 φιάλες ενώ ολοκληρώνει ένα επενδυτικό πρόγραµµα της τάξης 
του ενός εκατ. ευρώ που περιλαµβάνει τη δηµιουργία νέας πτέρυγας για να διαχωρίζει την παραγωγή των 
αφρωδών από τους ήσυχους οίνους καθώς και την κατασκευή επισκέψιµων εγκαταστάσεων, σε συνδυασµό 
µε επενδύσεις για µηχανική καλλιέργεια των 120 στρεµµάτων αµπελώνων. Γ. Λαµπίρης

ΑΜΠΕΛΩΝΑΣ ΠΕΛΟΠΟΝΝΗΣΟΥ

Κώστας Πυργάκης
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«Κάθε κρασί μας 
αφηγείται μια ιστορία»

Μ ο ε αυτά τα λόγια οι σύμβουλοι-οινολόγοι της Zoum-

boulis & Associates, Πάνος και Σπύρος Ζουμπούλης, 

περιγράφουν τις συνεργασίες τους με Έλληνες και ξένους 

οινοποιούς και έτσι προλόγισαν  την εκδήλωση που 

διοργάνωσαν στις αρχές Μαρτίου στο Τ16. «Κάθε κρασί 

μας αφηγείται μια ιστορία. Την ιστορία του terroir, του 

αμπελώνα, του κάθε παραγωγού. Γι’ αυτό και είναι τόσο 

μοναδικό όσο ο τόπος που το γέννησε και τόσο ξεχωριστό 

όσο ο άνθρωπος που το ονειρεύτηκε».

Η Zoumboulis & Associates δραστηριοποιείται στο χώρο 

του κρασιού εδώ και 40 χρόνια, παρέχοντας -σε όλη τη 

διαδικασία από τη συγκομιδή του σταφυλιού μέχρι την 

εμφιάλωση του κρασιού- οινολογικές και αμπελουργικές 

συμβουλευτικές υπηρεσίες σε οινοποιεία από όλη την 

Ελλάδα και το εξωτερικό. Στο πλαίσιο της εκδήλωσης και 

με την προτροπή και την ενθάρρυνση του δημοσιογράφου 

Κίμωνα Φραγκάκη, σύμβουλοι-οινολόγοι και παραγωγοί 

μοιράστηκαν με τους καλεσμένους τους ιστορίες 

συγκινητικές, χαριτωμένες, ανθρώπων που δέθηκαν στην 

πορεία των ετών επιδιώκοντας έναν στόχο: Την παραγωγή 

κρασιών που ξεχωρίζουν για την ποιότητα και την αγάπη 

με την οποία παράχθηκαν. «Παρούσες», φυσικά, στην 

εκδήλωση και οκτώ ετικέτες (πίνακας κάτω) από οκτώ 

διαφορετικά οινοποιεία, αποτέλεσμα της στενής συνεργασίας 

των παραγωγών με την Zoumboulis & Associates.  

ΣΥΜΒΟΥΛΟΙ
ΟΙΝΟΛΟΓΟΙ

Σπύρος Ζουµπούλης (επάνω) και Πάνος Ζουµπούλης (κάτω)

 OINIKO ΕΠΙΧΕΙΡΕΙΝ 

ΚΤΗΜΑ ΛΥΤΡΑ Ευµενίδες Μαλαγουζιά 2022 Αττική

BODEGAS KRONTIRAS Malbec Natural 2022 Malbec Natural 2022 M Αργεντινή

FOIVOS PAPASTRATIS Παραλία 2022 Παραλία 2022 Π Ληλάντιο, Εύβοια

KONTOGIANNIS FAMILY Mangata Μαυρούδι 2021Mangata Μαυρούδι 2021M Κόρινθος

LA TOUR MELAS La Tour Melas 2019 Αχινός, Φωκίδα

MARKOU VINEYARDS Phenοmena Σαββατιανό Βαρέλι 2020Phenοmena Σαββατιανό Βαρέλι 2020P Αττική

OUSYRA WINERY Φωκιανό 2022 Σύρος, Κυκλάδες

THE SKY SPIRITS COMPANY Vamma VermouthVamma VermouthV Αττική
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Επέκταση στην αµπελουργική ζώνη του Αµύνταιου 

και στη Μύκονο όπου θα αξιοποιήσει αντίστοιχα τις 

µεγάλες δυνατότητες δύο εµβληµατικών ποικιλιών 

του ελληνικού αµπελώνα, του Ξινόµαυρου και του 

Ασύρτικου, ετοιµάζει η «Nico Lazaridi» σύµφωνα µε τον 

επικεφαλής του Φεδερίκο Λαζαρίδη. Και όλα αυτά εν 

µέσω ενός εκτεταµένου επενδυτικού προγράµµατος 

εκσυγχρονισµού  στο εντυπωσιακό οινοποιείο της 

∆ράµας, το οποίο παράλληλα δίνει ακόµη ακόµη 

περισσότερο βάρος στη σχέση του µε την υψηλή τέχνη 

της ζωγραφικής, παντρεύοντας το ζην µε το ευ ζην

«Ο ι επενδύσεις δεν σταµατάνε ποτέ. Εγώ δεν θυµάµαι τον εαυτό 
µου που να πέρασε µια χρονιά που να µην βάλαµε έστω και 
ένα καρφί σε έναν τοίχο. Αυτό είναι σίγουρο» σηµειώνει ο 

Φεδερίκος Λαζαρίδης, τον οποίο το Wine Trails συνάντησε στο επιβλητικό 
οινοποιείο στην Αγορά ∆ράµας. Μπολιασµένος από τον πατέρα του Νίκο µε το 
πάθος για το κρασί και τις εικαστικές τέχνες ο επικεφαλής του δραµινού 
Κτήµατος επισηµαίνει ότι ο ελληνικός αµπελοοινικός κλάδος χρειάζεται 
επειγόντως αλλαγή κουλτούρας, η οποία θα πρέπει να περιλαµβάνει πιο 
έντονη την έννοια της συνεργασίας και πίστη στα οφέλη της εκµηχάνισης.

Αισίως η Nico Lazaridi διανύει την τέταρτη δεκαετία της ιστορίας της. 
Ας γυρίσουµε λίγο στη στιγµή που γεννήθηκε η ιδέα…
Η µητέρα µου είναι Ιταλίδα, γεννήθηκε και µεγάλωσε στη Φλωρεντία. Η οικογέ-
νειά της ήταν συνδεδεµένη µε την περιοχή της Τοσκάνης και το χώρο του οίνου. Ε-
κεί  γνωρίστηκε µε τον Νίκο Λαζαρίδη, ο οποίος λόγω της ενασχόλησης της οικο-
γένειάς του µε τη βιοµηχανία µαρµάρου, παρακολουθούσε στενά τα τεκταινόµενα 
στη χώρα που ήταν αυτό που θα λέγαµε σήµερα το παγκόσµιο χρηµατιστήριο πέ-

συνέντευξη

Η ΑΥΤΟΚΡΑΤΟΡΙΑ
αντεπιτίθεται

Φεδερίκος Λαζαρίδης

Συνέντευξη Λεωνίδας Λιάµης vΦωτογραφίες Βασίλης Βερβερίδης
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τρας. Το 1974 επέλεξαν ως µόνιµη κατοικία την Ελλάδα ενώ ο πατέρας µου αποφάσισε να ασχοληθεί µε το 
κρασί. Αρχικά ως χόµπι µε κρασιά τα οποία έδιναν ως δώρο σε πελάτες της επιχείρησης µαρµάρου, αλλά 

στις αρχές του 1980 αυτό άρχισε να γίνεται κάτι πιο ουσιαστικό. Μέ-
σα στη δεκαετία του ‘80 ξεκίνησαν οι φυτεύσεις και η ιδέα ότι θα πρέ-
πει να γίνει µια καθετοποίηση είχε µορφοποιηθεί στο µυαλό της οικο-
γένειας και προχώρησε στην υλοποίησή της. Βέβαια συνέπεσε εκεί-
νη την περίοδο και µε την προσπάθεια αναγέννησης του ελληνικού 
κρασιού. Ήταν τότε που περί τους 15-20 άνθρωποι -χρονικά ταυτι-
σµένοι αλλά- διάσπαρτοι σε όλη την Ελλάδα, ξεκίνησαν οργανωµένα 
την οινοποίηση και πέτυχαν να αναβιώσουν αυτό που σήµερα είναι το 
σύγχρονο ελληνικό κρασί.

Η ∆ράµα εκείνη την εποχή δεν υπήρχε στον αµπελοοινικό 
χάρτη. ∆ιέθετε βέβαια φηµισµένο παρελθόν...
Συµφωνούµε απόλυτα. Η ∆ράµα είναι µια από τις πλέον καινούρ-
γιες οινοπαραγωγικές περιοχές. Ουσιαστικά απέκτησε τη νέα ταυτό-
τητά της στα τέλη του ‘80, αρχές του ‘90, αλλά έγινε η αφορµή να α-

νοίξει ο ορίζοντας και στις άλλες περιοχές της Αν. Μακεδονίας και Θράκης. Με εξαίρεση, ίσως, την Καβά-
λα η οποία είχε προϊστορία είτε µέσα από τα επιτραπέζια σταφύλια, είτε γιατί πουλιότανε πολύ χύδην προϊόν.

Τα αδέλφια Λαζαρίδη είναι οι άνθρωποι που ανοίγουν το δρόµο;
Εκείνη την εποχή έλειπαν οι οργανωµένες εκµεταλλεύσεις. Υπήρχαν πολλοί µικροί αµπελώνες, διάσπαρ-
τοι, αλλά η στόχευσή του να παράξουµε ένα κρασί που να είναι προδιαγραφών και να είναι ένα προϊόν 
που θα ταυτιστεί µε τη ∆ράµα, δεν υπήρχε. Αυτό νοµίζω ότι το πέτυχε η οικογένεια Λαζαρίδη. Αρχικά εί-
χαν φυτέψει γύρω στα 150-200 στρέµµατα µε ξενικές ποικιλίες κι έφτιαξαν και ένα µικρό οινοποιείο ό-
που παρήγαγαν 4-5 κρασιά. Κατόπιν βέβαια, µετά από µια συνύπαρξη πέντε ετών, αποφάσισαν στις 
αρχές του 1990, ο καθένας να τραβήξει τον δικό του δρόµο. Ο πατέρας µου εξαγοράζει τα µερίδια της 
Λαζαρίδης ΟΒΓΕ ΑΕ και τη µετονοµάζει σε Νίκος Λαζαρίδης ΟΒΓΕ ΑΕ. Έρχεται στην περιοχή της Α-
γοράς και στήνει το δικό του οινοποιείο. Το πρώτο µεγάλο βήµα είναι ότι εγκαταλείπουµε τον τότε όρο 
«κάβα», ο οποίος έβαζε κάτω από την «οµπρέλα» του όλα τα κρασιά, που θεωρούσαµε εκείνη την ε-
ποχή ποιότητας. Ως εταιρεία είπαµε ότι δεν µπορεί ένα ποιοτικό κρασί να µην έχει ένα δικό του brand 
name. Τότε δηµιουργήθηκε το Μαγικό Βουνό, εµπνευσµένο από το όρος Παγγαίο. Το πρώτο ερυθρό 
Μαγικό Βουνό ήταν εσοδείας του 1990 και κυκλοφόρησε το 1994 –είχε προηγηθεί το λευκό το 1993.

Μια από τις ιδιαιτερότητες που έχει το Μαγικό Βουνό είναι ότι αλλάζει κάθε χρόνο ετικέτα 
και αυτό το πάντρεµα µε τη ζωγραφική το έχει καταστήσει το πρώτο icon εγχώριο κρασί. 
Το Μαγικό Βουνό υπήρξε το πρώτο icon wine της χώρας και έλαβε αυτό το χαρακτηρισµό κυρίως 

Το πρώτο µεγάλο βήµα 
είναι ότι εγκαταλείπουµε 
τον τότε όρο «κάβα», 
ο οποίος έβαζε κάτω 
από την «οµπρέλα» 
του όλα τα κρασιά, που 
θεωρούσαµε εκείνη την 
εποχή ποιότητας

συνέντευξη Φεδερίκος Λαζαρίδης

Θα λέγατε πως το Μαγικό 
Βουνό είναι ένα εµβληµατικό 
κρασί για το οινοποιείο σας;
Κατ’ αρχήν να πούµε ότι είµαστε η 
µοναδική ίσως, ιστορικά, εταιρεία, η 
οποία όταν θεωρήσαµε ότι ο τρύγος 
µιας χρονιάς δεν ήταν ικανός, από 
άποψη πρώτης ύλης, να παράξει 
το Μαγικό Βουνό, αποφασίσαµε 
να µην βγάλουµε την ετικέτα κι 
αµέσως να περάσαµε στην επόµενη, 
προσπαθώντας να εξηγήσουµε 
στους πελάτες τι συνέβη. Από 
τέτοιες ενέργειες νοµίζω στο τέλος 
βγαίνουν κερδισµένοι όλοι. Και 
η εταιρεία κι ο καταναλωτής. Και 
ναι, σίγουρα είναι ένα εµβληµατικό 
κρασί, καθώς έχει όλα εκείνα τα 
χαρακτηριστικά του προϊόντος που 
φτιάχνει την εικόνα της εταιρείας

Πριν το Μαγικό Βουνό, η 
Nico Lazaridi παράγει άλλα 
κρασιά. Τη σειρά Château... 
Είναι ένα από τα ιστορικά προϊόντα 
της Nico Lazaridi, το οποίο και 
αυτό, στα χρόνια που ακολούθησαν, 
µετεξελίχθηκε ποικιλιακά και 
ποσοτικά. Για µας είναι σηµείο 
αναφοράς και νοµίζω σηµείο 
αναφοράς και για την ευρύτερη 
περιοχή. Έχουµε, επίσης, την 
οικογένεια Perpetuus, στην πολύ 
premium κατηγορία. Να πω εδώ 
πως είµαστε από τις λίγες εταιρίες 
στην Ελλάδα που οινοποιούν 
ως µονοποικιλιακό το Semillon. 
Βάλαµε δίπλα και ένα Chardonnay 
και υπάρχει και το ερυθρό, το 
οποίο βασίζεται σε µια γηγενή 
ερυθρή ποικιλία, το Μαυρούδι. 
Προτιµήσαµε να υπάρχει ένα blend 
µε το Cabernet Franc, διότι θέλαµε 
να το διεθνοποιήσουµε περαιτέρω 
και µέσω blend είναι πιο εύκολο.
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γιατί έσπασε το «φράγµα» του τι, µέχρι τότε, θεωρούνταν πολιτικά ορθό να ονοµάζεις 
κάβα. Το λευκό του 2022 από τη Γερµανίδα εικαστικό Carita Schmidt εµφιαλώθηκε 
πριν από 10 µέρες και ήδη έχει αρχίσει να κυκλοφορεί στην αγορά, ενώ το ερυθρό θα 
κυκλοφορήσει προς το Σεπτέµβριο του 2023. Τα θέµατα είναι πολύ αφαιρετικά. Το λευ-
κό το ονοµάζει «La Mer», που σηµαίνει η θάλασσα. Πολύ ελληνικό στοιχείο. 

Ως προς τις ποικιλίες στη ∆ράµα εξακολουθούν να κυριαρχούν οι ξενικές;
Βεβαίως, έχουµε Sauvignon, Cabernet, διάφορους κλώνους, Merlot και από την άλλη 
Chardonnay, αλλά, σιγά – σιγά, έχει εισέλθει στο ΠΓΕ Αγορά το Μαυρούδι, µια ποικιλία που 
καλλιεργείται µεταξύ της νότιας Βουλγαρίας και της Ανατολικής Μακεδονίας και Θράκης. 
Θεωρήσαµε ότι έχει δυνατότητα να εγκλιµατιστεί πολύ σωστά στην περιοχή µας και επενδύ-
ουµε σε αυτή στο ακριβότερο προϊόν της Οινοποιίας που είναι το Perpetuus το ερυθρό, κυ-
ρίως από Μαυρούδι και σε µικρότερο ποσοστό Cabernet Franc. Επίσης το Ασύρτικο έχει 
δείξει πολύ καλή συµπεριφορά στην περιοχή και από αρωµατικές ποικιλίες η Μαλαγουζιά ε-
νώ και στα ερυθρά οι συνάδελφοί µας έχουν φυτέψει άλλες ελληνικές ποικιλίες. 

Για το Ξινόµαυρό σας, αγοράζετε σταφύλια ή έχετε αποκτήσει τοπικά αµπελώνα;
Προς στιγµήν έχουµε µια συνεργασία µε αµπελουργούς σε Κεντρική και ∆υτική Μακε-
δονία. Προσπαθούµε να οινοποιήσουµε στην περιοχή, είτε σε συνεργασία µε τοπική οι-
νοποιία, είτε άµεσα στο µέλλον, µε το να εγκαταστήσουµε µια δική µας µεταποιητική µο-
νάδα στο Αµύνταιο. Ας πούµε ότι υπάρχει ένας χώρος ο οποίος έχει συµφωνηθεί. Θα 
µεταφερθεί ο εξοπλισµός και θα είµαστε έτοιµοι για παραγωγή το Σεπτέµβριο µήνα. 

Θα είναι µεγάλης δυναµικότητας το οινοποιείο του Αµυνταίου;
Πάντοτε ξεκινάµε µε µικρά βήµατα. Επενδυτικά µπορείς να κάνεις πολλά πράγµατα µε καλό 
προγραµµατισµό. Το πλάνο είναι να έχουµε µια παραγωγή ιδιόκτητη από πλευράς σταφυ-

Εδώ στην αµπελουργική 
ζώνη της ∆ράµας τι 
αµπελώνα έχετε;
Τα ιδιόκτητα κτήµατα είναι περίπου 
στα 650 στρέµµατα. Υπάρχουν και 
κάποιοι συµβεβληµένοι παραγωγοί 
τόσο από τη στενή περιοχή Αγοράς 
Πηγαδίων, όσο και στην ευρύτερη 
ζώνη της ∆ράµας. Μαζί, ιδιόκτητα 
και συνεργαζόµενοι αµπελουργοί, 
είναι κοντά στα 800 στρµ. 

ΠΓΕ ∆ράµα & ΠΓΕ Αγορά
Εµείς ως οινοποιείο Nico 
Lazaridi µάλιστα φροντίσαµε να 
δηµιουργήσουµε κι ένα µικρότερο 
ΠΓΕ, εντός της ζώνης της ∆ράµας, 
το «ΠΓΕ Αγορά», που είναι η 
περιοχή στην οποία βρίσκεται το 
οινοποιείο. Το κάναµε πριν περίπου 
15 χρόνια, γιατί επιθυµούσαµε να 
συγκεντρώσουµε τις πολύ premium 
ποικιλίες για την παραγωγή των 
premium προϊόντων µας, σε έναν 
πολύ πιο στενό γεωγραφικό χώρο.
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λιών και να υπάρχει µια γκάµα προϊόντων που θα βασίζεται στις ποικιλίες της περιοχής µε διαφοροποί-
ηση από προϊόντα που παράγονται στα υπόλοιπα δύο οινοποιεία της εταιρείας. Θα ετοιµαστούν δύο α-
φρώδεις οίνοι, ροζέ και λευκός, ένα λευκό παλαίωσης κι ένα ερυθρό µακράς παλαίωσης. Πιστεύω ότι 
σε ένα βάθος χρόνου οι επενδύσεις στο Αµύνταιο θα ξεπεράσουν τα 1,5-2 εκατοµµύρια ευρώ.

Κάποια στιγµή είχατε εκφράσει ενδιαφέρον και για τη Μύκονο;
Ένα παλιό project το οποίο λόγω της κρίσης του 2010 είχε µείνει πίσω και ευτυχώς γιατί, στο µετα-
ξύ διάστηµα, έχουν ανατραπεί όλα στο νησί. Έχει περάσει σε µια νέα φάση, πιο σκληρή, πιο διε-
θνοποιηµένη, όπου και το ελληνικό κοινό που το επισκέπτεται είναι πολύ πιο περιορισµένο.Είπαµε 
να επαναπροσδιορίσουµε τον τύπο της επένδυσης και έτσι θα µπούµε στη λογική να κάνουµε µια 
πολύ µικρή παραγωγή ενός και µόνο λευκού κρασιού, µονοποικιλιακού Ασύρτικου από τον υπάρ-
χοντα αµπελώνα των 40 στρµ., που θα τοποθετήσουµε στην πολύ - πολύ premium κατηγορία και 
να είναι προσανατολισµένο κυρίως για τα πολύ υψηλής προστιθέµενης αξίας σηµεία εστίασης και 
φιλοξενίας στο νησί. Πιστεύω ότι στην επόµενη τριετία θα δούµε προϊόν. 

Θα χτιστεί φαντάζοµαι και κάποιο µικρό οινοποιείο... 
Ακριβώς. Θα υπάρχει ένας χώρος πολύ premium, πολύ boutique θα έλεγα και θα έχει να κάνει µε 
την φιλοξενία και τον οινοτουρισµό. Το έργο µάλιστα είναι αποπερατωµένο σχεδόν στο 70%. Για 
αυτό λέω ότι είναι σχετικά σύντοµα θα έχουµε αποτελέσµατα από την ιστορία αυτή. 

Η εταιρεία διατηρεί, επίσης, ένα οινοποιείο στην Καβάλα…
Στο οινοποιείο της Καβάλας παράγονται τα πιο ταχυκίνητα προϊόντα, από την µεσαία κατηγορία 
προς το λεγόµενο entry level. Εκεί πήγαµε το 2000 και έχουµε έναν ιδιόκτητο αµπελώνα µε περί-

Τι δυναµικότητα παραγωγής 
έχει σήµερα η Nico Lazaridi, 
τζίρος και εξαγωγές;
Το 2022 διακινήσαµε 
1.400.000 φιάλες. Ο 
µεγαλύτερος όγκος, σίγουρα 
σαν κωδικός είναι τα Ρήγα 
Ντάµα Κούπα. Τα υπόλοιπα 
προϊόντα δεν ξεπερνούν 
τις 150.000 φιάλες. Άρα 
µιλάµε για µια µεγάλη µεν 
γκάµα προϊόντων, τα οποία 
επεξεργαζόµαστε ως µικρές 
παραγωγές. Σε ό,τι αφορά 
τον τζίρο, πέρυσι κλείσαµε µε 
περίπου 8 εκατ. ευρώ και φέτος 
στοχεύουµε στα 9 εκατ. Από 
αυτά οι εξαγωγές είναι το 20% 
και κατευθύνονται σε 21 χώρες. 
Ως φιλοσοφία πιστεύουµε ότι η 
ελληνική αγορά θα µεγαλώσει  
κυρίως µέσα από το κανάλι του 
τουρισµού.
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που 100 στρέµµατα και πολλές συνεργασίες µε ανεξάρτη-
τους παραγωγούς. Παράγουµε τις σειρές «Μαύρο Πρόβα-
το», «Χρυσός Λέων», ένα Chardonnay µονοποικιλιακό κα-
θαρά από δεξαµενή, µαζί µε ένα Cabernet µονοποικιλιακό 
και βέβαια τη σειρά «Ρήγας - Ντάµα Κούπα». 

Η οποία συναντά µεγάλη αποδοχή από το κοινό. 
Η σειρά «Ρήγας- Ντάµα Κούπα» ήταν, θα έλεγα, το παιδί που 
γεννήθηκε κατά την περίοδο της µεγάλης κρίσης, το 2010. Έδω-
σε µια στροφή στην εταιρεία, να είναι λίγο πιο εµπορική, διότι ο 
καταναλωτής εκείνη της εποχής έπρεπε να κάνει µια αναδίπλω-
ση στο κόστος ζωής του, χωρίς να στερείται όµως κάποια προϊό-
ντα, τα οποία πάντα εκτιµούσε. Έτσι λοιπόν, η εταιρεία φρόντισε 
να δηµιουργήσει αυτή την γκάµα προϊόντων, η οποία να είναι πιο 
εύκολα προσβάσιµη στο ράφι του σούπερ µάρκετ. Επίσης µας 
βοήθησε πάρα πολύ στην εξαγωγή, σε µία κλίµακα κάτω από 
τον σκληρό ανταγωνισµό της µεσαίας κατηγορίας κρασιών. 

Βλέπω πως και εδώ γίνονται κάποιες κινήσεις, µιλάω 
και για το χώρο που στεκόµαστε και συζητάµε;
Οι επενδύσεις δεν σταµατάνε ποτέ. Εγώ δεν θυµάµαι τον εαυ-
τό µου που να πέρασε µια χρονιά που να µην βάλαµε έστω και 
ένα καρφί σε έναν τοίχο. Αυτό είναι σίγουρο. Επιδιώκουµε τον 
εκσυγχρονισµό κυρίως από πλευράς τεχνολογίας, χωρίς να 
παραβλέπουµε τις παραδοσιακές µεθόδους οινοποίησης.

Για τι ύψους επένδυση µιλάµε;
Έχουµε ένα επενδυτικό πρόγραµµα που τρέχει και είναι της 
τάξης των 4 εκατοµµυρίων ευρώ, αλλά αν προστεθούν κι 

αυτά που σχεδιάζουµε, θα πάµε σε άλλα 3-4 εκατοµµύρια 
ευρώ. Οπότε συνολικά σε µια περίπου δεκαετία θα έχουµε 
επενδύσεις της τάξης των 8 εκατοµµυρίων ευρώ. 

Να πάµε τώρα και στο κοµµάτι τέχνη, η οποία κάνει αι-
σθητή παντού την παρουσία της στο οινοποιείο. Υπάρ-
χει η Πινακοθήκη «Μαγικό Βουνό», αλλά και όπου στα-
θείς και όπου βρεθείς βλέπεις πίνακες ζωγραφικής…
Η αγάπη για την ιστορία και την τέχνη, αλλά και το πάθος για 
το κρασί, είναι τα στοιχεία που ώθησαν τον Νίκο Λαζαρίδη 
να δηµιουργήσει µία από τις κορυφαίες οινοποιίες της χώ-
ρας. Η συµβίωση του οινοποιείου µε την τέχνη είναι η φυ-
σική προέκταση της προσωπικότητας του ιδιοκτήτη του και 
µέσα από αυτή ολοκληρώνει και την εικόνα των προϊόντων 
του. Μέσα από τη συλλογή των έργων του Μαγικού Βου-
νού, αλλά και από προηγούµενα έργα τα οποία υπάρχουν, 
µιλάµε για πάνω από 90 ζωγραφικούς πίνακες, δηµιουργού-
µε έναν πόλο που συνδυάζει το ζην και το ευ ζην. Και στό-
χος µας είναι µελλοντικά να δηµιουργηθεί ένα νέο κτίριο, το 
οποίο και αυτό αρχιτεκτονικά θα είναι κόσµηµα, όπου θα υ-
πάρχει µια πινακοθήκη που να εξυπηρετεί τις ανάγκες του 
οινοποιείου για τα επόµενα τουλάχιστον 15 - 20 χρόνια.

Οινοτουρισµός τι σηµαίνει για εσάς; 
Ο οινοτουρισµός είναι ένα δοκιµασµένο µοντέλο. Πάντοτε 
όµως πρέπει να υπάρχει ένα story. Για ποιον λόγο θα πάµε 
να δούµε την περιοχή ή το οινοποιείο; Και από κει και πέρα 
έρχεται η δηµιουργία των υποδοµών. Ως επένδυση όµως 
θα πρέπει να περιµένεις τουλάχιστον µία δεκαετία να την α-
ξιολογήσεις. Εµείς είχαµε συλλάβει την ιδέα πριν 10 χρόνια. 
Ήµασταν στην αρχή επιφυλακτικοί, αλλά τελικά αποφασίσα-
µε να το ανοίξουµε βήµα -βήµα.

Για τον ελληνικό αµπελοοινικό τοµέα ποια η άποψή σας;
Ο κλάδος -αν εξαιρέσουµε τα 50 top οινοποιεία- µάλλον 
προβλήµατα έχει, παρά παρουσιάζει υγεία, λόγω του κατα-
κερµατισµού του. Νοµίζω ότι θα πρέπει να περάσουν άλλα 
10, 15 χρόνια, για να αποκτήσουµε όλοι µια νέα κουλτούρα. 
Πρέπει να µάθουµε να συνεργαζόµαστε καλύτερα µεταξύ 
µας. Σε όλη τη χώρα, αν γυρίσουµε, υπάρχουν εµφιαλωτικές 
µηχανές. Στο εξωτερικό υπάρχουν εταιρείες παροχής υπηρε-
σιών που έρχονται κι εµφιαλώνουν στα οινοποιεία. Αυτό λοι-
πόν γλιτώνει και την κάθς επένδυση από σοβαρό κόστος. 

Μπορεί αυτό το µοντέλο να περπατήσει στην Ελλάδα; 
Πρέπει να προταθεί. Να µαζευτούν κάποιοι και να πού-
νε, µα γιατί να πάρουµε 50 µηχανές και να µην υπάρχει 
ένας εργολάβος ο οποίος να έρχεται να µας εµφιαλώνει 
τα προϊόντα; Αυτό σαν παράδειγµα, γιατί υπάρχουν και 
άλλα όπως η απουσία µηχανοποίησης των εργασιών στο 
αµπέλι. Και επειδή πολλοί λένε ότι η ανθρώπινη εργασία 
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Σε τι διαφέρει ένα 
καλό κρασί από ένα 
µεγάλο κρασί;
Αν πετύχεις το 75% µε 
80% των βηµάτων που 
πρέπει να ακολουθή-
σεις, θα κάνεις ένα κα-
λό κρασί. Για να κά-
νεις ένα µεγάλο κρασί 
πρέπει από το 80% στο 
95% να προσθέσεις ε-
κατοντάδες λεπτοµέ-
ρειες, οι οποίες σκορά-
ρουν µε πολύ µικρά πο-
σοστά. Και εκεί κάνεις 
τη διαφορά.

Στη Nico Lazaridi έ-
χετε µεγάλα κρασιά;
Τα µεγάλα κρασιά τα ορί-
ζει ο χρόνος, πόσο στα-
θερός και προσηλωµέ-
νος είναι ο παραγωγός 
διαχρονικά. Το Μαγικό 
Βουνό είναι σίγουρα µε-
γάλο κρασί, όπως επίσης 
και η σειρά Perpetuus έ-
χει µεγάλα κρασιά.

είναι πολύ διαφορετική σε σχέση µε τη µηχανή, σε κά-
ποιες περιπτώσεις πράγµατι ισχύει, τα πολύ premium 
προϊόντα θα συνεχίσουν να βγαίνουν από χειρωνακτι-
κό τρύγο, αλλά σε πάρα πολλές άλλες θα έλεγα ότι 
η µηχανή µπορεί να σε βγάλει από µια πολύ δύσκολη 
θέση. Εµείς ήδη έχουµε ξεκινήσει κι ένα κοµµάτι του 
τρύγου µας το κάνουµε µε τρυγητική µηχανή, µε πολύ 
καλά αποτελέσµατα λόγω της ταχύτητας, ενώ κι η ποι-
ότητα θα έλεγα είναι πολύ καλή. Πάρα πολλές εργασί-
ες µπορούν να µηχανοποιηθούν και να εξελιχθούν και 
έχουµε επίσης και τη χρήση πλέον των drones για φυ-
τοπροστασία και στοχευµένες επεµβάσεις. 

Τι άλλες αδυναµίες παρουσιάζει ο αµπελοοινικός 
τοµέας µας και πρέπει να διορθωθούν;
Αυτό που λείπει πάρα πολύ είναι η διάδραση µεταξύ επιστη-
µονικού τοµέα και εφαρµογής. Κάτι το οποίο γίνεται κατά κό-
ρον στο εξωτερικό. Αυτό µας φέρνει πάντοτε να είµαστε οι 
late adapters. Και πάλι λέω, ας εξαιρέσουµε κάποιες εταιρεί-
ες leader, που έχουν τη δυνατότητα γιατί ταξιδεύουν, έχουν 
την όρεξη και προσπαθούν. Θα σας δώσω ένα απλό παρά-
δειγµα: Εάν εµείς θέλουµε να δοκιµάσουµε µια νέα µέθοδο, 
είναι εξαιρετικά δύσκολο να µας έρθει ένα µηχάνηµα στην 
Ελλάδα προς επίδειξη, όπως κάνουν στο εξωτερικό -σου κά-
νει, το κρατάς, δεν σου κάνει, το επιστρέφεις. Αντίθετα, ο 
συνάδελφός µας στο εξωτερικό θα το πάρει δανεικό 2- 3 µή-
νες και θα βοηθήσει και στην εξέλιξή του. Οι άνθρωποι αυ-
τοί θα βρίσκονται πάντα µια πενταετία µπροστά. Επίσης πρέ-
πει να αλλάξει και το πρόγραµµα σπουδών στις σχολές µας. 
Είχαµε τους φοιτητές των ΤΕΙ, οι οποίοι ερχόταν για 6µηνη 
πρακτική, ενώ τώρα που έχουν αναβαθµιστεί σε πανεπιστηµι-
ακό επίπεδο, οι φοιτητές κάνουν 2 µήνες πρακτική και µάλι-
στα σε µήνες που το οινοποιείο δεν τους χρειάζεται. Και λες, 
µα είναι δυνατόν αυτό το παιδί να µην δει έναν τρύγο; Κι ό-
µως θα τελειώσει τη σχολή και στην πρώτη του δουλειά θα 
του πούνε τρύγο έκανες και θα λέει όχι. 

Για τα φυσικά κρασιά ποια είναι η εκτίµησή σας;
Ένα κρασί το οποίο θα δοµηθεί σωστά, ξεκινώντας από 
την πρώτη του ύλη και ο οινολόγος φροντίσει να µην πέ-
σει σε σφάλµατα και να προλάβει καταστάσεις, αυτό το 
κρασί, πιστέψτε µε, είναι ένα φυσικό προϊόν.

Η επόµενη ηµέρα της Nico Lazaridi ποια είναι;
Υπάρχει ήδη, διάδοχη κατάσταση. Η κόρη µου, Φεντε-
ρίκα, η οποία είναι οινολόγος και επενδύει και προσω-
πικό χρόνο, πέρα από τις σπουδές της, σε πολλά άλλα 
πράγµατα που σχετίζονται µε το κρασί και υπάρχουν ε-
πίσης και τα αγόρια, Νικολό και Τζανής, τα οποία σιγά 
σιγά κι αυτά, µέσα από τις εµπορικές διαδικασίες ή άλ-
λες δραστηριότητες, θα δείξουν τι θέλουν να κάνουν.

Η διάθεση των προϊόντων 
πώς γίνεται;
Και εδώ προσπαθήσαµε 
να δηµιουργήσουµε κάτι 
καινούργιο. Από το 2019 
φτιάχτηκε µια εταιρεία marketing 
και merchandise, την οποία 
ονοµάζουµε Τaste Αrtisans.
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ΜΙΚΡΑ ΑΜΠΕΛΙΑ
ΨΑΓΜΕΝΑ  

Με  πολλές και διαφορετικές οινικές εκφράσεις να 

καλύπτονται κάτω από την στέγη του ΣΜΟΕ και να 

ξεδιπλώνονται κατά τη µεγαλύτερή τους έκταση στην 

έκθεση «Μικρά οινοποιεία, Μεγάλα κρασιά  2023», οι µικροί 

οινοποιοί επενδύουν στην ευελιξία των µικρών µεγεθών και 

πειραµατίζονται όλο και περισσότερο στο αµπέλι και το κρασί

Κείµενο Γιώργος Λαµπίρης vΦωτογραφιές: Γεωργία Καραµαλή

Η
καινοτοµία ξεδιπλώνεται κυρίως µέσα από µικρές και πιο ευέλικτες προσπάθειες 
µε τους µικρούς οινοποιούς να βρίσκονται σε διαρκή αναζήτηση. Όντας 
ταυτόχρονα και αµπελουργοί, πειραµατίζονται κυρίως στο αµπέλι, όπου υπάρχει 
ακόµα περιθώριο βελτίωσης, καθότι στις οινοποιήσεις έχουµε εξελιχθεί αρκετά 

τα τελευταία χρόνια» σηµείωσε µεταξύ άλλων στο περιθώριο της φετινής έκθεσης του 
Συνδέσµου Μικρών Οινοποιών Ελλάδος, που έλαβε χώρα 12-13 Φεβρουαρίου στο Σερά-
φειο του ∆ήµου Αθηναίων, ο πρόεδρός του, Θάνος Ντούγκος. «Αυτό που βλέπουµε µεταξύ 
άλλων είναι φυσικά, βιοδυναµικά κρασιά αλλά και αφρώδη µε την εφαρµογή τόσο της 
µεθόδου του pet nat, όσο και µε την παραδοσιακή µέθοδο οινοποίησης που εφαρµόζεται 
για την σαµπάνια. Υπάρχει εποµένως ένας θετικός αναβρασµός στον κλάδο, κάτι που 
φέρνει ταυτόχρονα και την εξέλιξή του» συµπληρώνει ο ίδιος ενώ σηµειώνεται ότι ο ΣΜΟΕ, 
που ξεκίνησε κατά την ίδρυσή του µε 21 µέλη πριν από πέντε χρόνια, πλέον αριθµεί 61 µέλη 
που προέρχονται από όλη την επικράτεια. 

Pet nat οινοποιήσεις και επιµονή στις τοπικές ποικιλίες
Από πλευράς συµµετεχόντων στην έκθεση «Μικρά Οινοποιεία, Μεγάλα Κρασιά», το στίγµα των 
οινοποιήσεων που ταυτίζεται µε τη ζήτηση που υφίσταται στο εξωτερικό, έδωσε µεταξύ άλλων 
ο Ανατολικός Aµπελώνας (Anatolikos Vineyards), που εδρεύει στα Άβδηρα της Ξάνθης. Πα-

1
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1. Μονοποικιλιακές οινοποιήσεις Ασύρτικου και Μαλαγουζιάς ετοιµάζει το Κτήµα Φλοριάν, µε έδρα τον Τρίλοφο Θεσσαλονίκης.
2. Ο Λάσκαρης Ασλάνης µε την κόρη του Βίκυ εκπροσώπησαν το οµώνυµο οικογενειακό οινοποιείο µε έδρα τη Νέα Μηχανιώνα.
3. Πενήντα οινοποιεία-µέλη του ΣΜΟΕ υποδέχθηκαν το οινόφιλο κοινό και επαγγελµατίες στην τέταρτη έκθεση του Συνδέσµου.
4. Στις παράλληλες εκδηλώσεις της διοργάνωσης ανήκε κσι το γαστρονοµικό workshop «Κρασί, Τυρί και Ψωµί» µε τη Γιοβάννα Λύκου.
5. Στους χορηγούς της έκθεσης «Μικρά οινοποιεία, Μεγάλα κρασιά  2023» περιλαµβανόταν και η εταιρεία Κοροπούλης ΑΕ.
6.Ο ιδιόκτητος αµπελώνας του Κτήµατος Μανωλεσάκη απλώνεται γύρω από το υπερσύγχρονο οινοποιείο στην Αδριανή ∆ράµας.
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1. Η Λουίζα Ντούγκου του οµώνυµου οινοποιείου στην Ιτέα Λάρισας 
2. Στο πλαίσιο ενίσχυσης της σχέσης των µικρών οινοποιείων µε 
την αγορά και τα µεγάλα σούπερ µάρκετ της χώρας, το 2020 ο 
ΣΜΟΕ συνήψε αποκλειστική συνεργασία µε την ΑΒ Βασιλόπουλος 
για τη φιλοξενία των κρασιών που παράγουν τα µέλη του σε ειδικά 
διαµορφωµένο χώρο στην κάβα των καταστηµάτων της αλυσίδας.
3. Μια καινούργια pet nat οινοποίηση παρουσίασε το οινοποιείο 
Anatolikos Vineyards, προκειµένου να ανταποκριθεί στις απαιτή-
σεις αγορών όπως είναι η Αµερική και η Ασία, όπως αναφέρει ο εκ-
πρόσωπος του οινοποιείου, Μάριος Νικολαΐδης.  
4. Η οικογένεια Ρωµαλίδη στους Αµπέλους Σερρών έχει πολύ στενούς 
δεσµούς µε το αµπέλι και τον οίνο από τις αρχές της δεκαετίας του ’90. 
5. Οι Κίκονες είναι το πρώτο οινοποιείο που ιδρύθηκε στην περιοχή 
της Ροδόπης και ξεκίνησε την λειτουργία του το 2004 από την Με-
λίνα Τάσσου, Γεωπόνο Οινολόγο D.N.O. Bordeaux.

1

4
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5

ρουσίασε µία καινούργια pet nat οινοποίηση, προκειµένου να ανταποκριθεί στις απαι-
τήσεις αγορών όπως είναι η Αµερική και η Ασία, όπως αναφέρει ο εκπρόσωπος του 
οινοποιείου, Μάριος Νικολαΐδης. «Οινοποιήσαµε δύο χαρακτηριστικές ελληνικές ποι-
κιλίες το Ασύρτικο και τη Μαλαγουζιά, µε τη µέθοδο της κρυοεκχύλισης, ζύµωσαν σε 
αµφορέα και πριν ολοκληρωθεί η ζύµωση, έγινε η εµφιάλωση. Η ζύµωση συνεχίστη-
κε και µέσα στη φιάλη, όπου τοποθετείται ένα ειδικό πώµα φελλού που αντέχει στην 
πίεση» σηµείωσε. Mε βασική κατεύθυνση την αξιοποίηση των ελληνικών ποικιλιών κι-
νείται τόσο το Οινοποιείο Oenops της ∆ράµας µε εµπνευστή τον Νίκο Καρατζά, που 
έχει επιλέξει ένα πρωτόγνωρο για τα εγχώρια δεδοµένα µοντέλο, καθώς παραλαµ-
βάνει ποικιλίες σταφυλιού από διαφορετικές περιοχές της Ελλάδας εκτός της ∆ρά-
µας όπου εδρεύει, ενώ παράλληλα το Κτήµα Florian της Θεσσαλονίκης, που δηµι-
ούργησε η οικογένεια Schneider, επιµένει στην παραγωγή κρασιών αποκλειστικά α-
πό ελληνικές ποικιλίες ετοιµάζοντας δύο µονοποικιλιακές ετικέτες από Ασύρτικο και 
Μαλαγουζιά. Την ίδια ώρα το Οιινοποιείο Τσικρικώνη από το Μυρτόφυτο της Καβά-
λας ετοιµάζει τέσσερις πειραµατικές οινοποιήσεις για το τοπικό Ροζακί.
Σηµειώνεται ότι σύµφωνα µε τον Θάνο Ντούγκο το κύριο ζήτηµα που καλούνται αυ-
τή τη στιγµή να αντιµετωπίσουν σε θεσµικό επίπεδο οι µικροί οινοποιοί, είναι η έντα-
ξη του ΣΜΟΕ στην Ε∆ΟΑΟ, όπου ο Σύνδεσµος επιδιώκει να ενταχθεί ως αυτόνοµο 
µέλος και όχι υπό την οµπρέλα του Συνδέσµου Ελληνικού Οίνου.
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ΕΘΝΙΚΗ  
        
ΟΙΝΟΥ
Αξιοι πρεσβευτές του εγχώριου αµπελώνα, από το Βορρά µέχρι το 

Νότο, οι 110 Έλληνες εκθέτες που έδωσαν το παρών στη φετινή 

ProWein στο Ντίσελντορφ, συστήνοντας µια πανίσχυρη οµάδα

ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ Ζήσης Πανάγος   

Μ
ε περισσότερες από 300 τοπικές ποικιλίες αµπέλου και µια αντίστοιχα 
µεγάλη ποικιλία terroir και κυρίως ένθερµους και παθιασµένους οινοπαρα-
γωγούς, η νέα γενιά ελληνικών κρασιών γνωρίζει δικαιολογηµένα µεγάλη 
αναγνώριση παγκοσµίως, όπως φάνηκε στη φετινή διεθνή έκθεση 

Prowein. Το εθνικό περίπτερο το οποίο οργανώθηκε και υποστηρίχθηκε από την Ελληνι-
κή Εταιρεία Επενδύσεων και Εξωτερικού Εµπορίου (Enterprise Greece), φιλοξένησε 64 
σηµαντικούς οινοποιούς από τις Περιφέρειες της, Ανατολικής Μακεδονίας-Θράκης, 
Αττικής, ∆υτικής Ελλάδας, Ηπείρου, Θεσσαλίας, Κρήτης, Στερεάς Ελλάδας και από 
άλλα µέρη της χώρας και κατείχε περίοπτη θέση δίπλα σε παραδοσιακές δυνάµεις του 
κλάδου. Ενδεικτικές είναι οι παρουσίες οινοποιείων, όπως τα Κτήµα Τσέλεπου, Κτήµα 
Αβαντίς, Οινοποιείο Ζαχαριά, Μεσηµβρία Οινοποιητική, Οινοποιείο Ρούβαλη, Οινοποιείο 
∆ουλουφάκη, Οινοποιείο Κεχρή, Κτήµα Σεµέλη, Oenops, Αµπελώνες Αντωνόπουλου, 
Κτήµα Βιβλία Χώρα, Κτήµα Γεροβασιλείου, Κτήµα Κώστα Λαζαρίδη, Jima Winery, 
Semeli, Κτήµα Μέγα Σπήλαιο. Στόχοι των Ελλήνων εκθετών ήταν να προβάλλουν τα 
ποιοτικά προϊόντα και να αναπτύξουν τις επιχειρήσεις τους, να ενηµερωθούν και να 
ανακαλύψουν νέες ετικέτες, καινοτόµες και υποστηρικτικές πρακτικές και υπηρεσίες 
από κάθε κρίκο της παγκόσµιας αλυσίδας αξίας του κλάδου. Η έκθεση «απέδειξε για 
άλλη µια χρονιά τον ηγετικό ρόλο της στο διεθνή χώρο του κρασιού και ξεπέρασε τις 
προσδοκίες των πιο απαιτητικών επαγγελµατιών» σύµφωνα µε τους συµµετέχοντες. 
Αδιαµφισβήτητη ήταν βέβαια η κυριαρχία Γάλλων, Ιταλών και Ισπανών στη µεγαλύτερη 
έκθεση οίνων και ποτών στον κόσµο που επέστρεψε φέτος στο Ντίσελντορφ της 
Γερµανίας µετά από απουσία τριών ετών. Σύµφωνα µε τους διοργανωτές επρόκειτο για 
µία από τις πιο επιτυχηµένες διοργανώσεις µε 6.000 εκθέτες από 60 χώρες και 
περισσότερους από 49.000 επαγγελµατικούς επισκέπτες, από 141 χώρες. Είναι άξιο 
αναφοράς ότι το 50% των επισκεπτών που επισκέφτηκαν το Ντίσελντορφ προέρχονταν 
από άλλες χώρες πλην της Γερµανίας.
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■Η φετινή διεθνής έκθεση 
Prowein φιλοξένησε 6.000 
εκθέτες από 60 χώρες και 
περισσότερους από 49.000 
επαγγελµατικούς επισκέ-
πτες, από 141 χώρες.
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VANESSA CONLIN MW

Νέα επικεφαλής λιανικής πώλησης 
κρασιού στον οίκο Sotheby’s

M ε σκοπό την ενίσχυση της λια-
νικής δραστηριότητάς του οί-

κου δηµοπρασιών στον τοµέα του κρα-
σιού, η Sotheby’s Wine, η οποία ξε-
κίνησε τη λειτουργία της το 2010, α-
πέκτησε νέα επικεφαλής στο πρόσω-
πο της Vanessa Conlin MW. Σηµει-
ώνεται ότι η Sotheby’s Wine διαθέ-
τει κατάστηµα λιανικής στα κεντρικά 
γραφεία της Sotheby’s στη Νέα Υόρκη 
και στο Χονγκ Κονγκ, καθώς και ηλε-
κτρονικό εµπόριο στη διεύθυνση www.
sothebyswine.com. Η ανακοίνωση 

έρχεται µετά από ένα ρεκόρ πωλήσεων για τον οίκο δηµοπρασιών το 2022, ο οποί-
ος είδε τις πράξεις Wine & Spirits να καταρρίπτουν το προηγούµενο έτος ρεκόρ του 
κατά 20%, φτάνοντας τα 158 από 132 εκατ. δολ. το προηγούµενο έτος.

FIRST CITIZENS BANK

Τέλος στην αγωνία 400 
οινοποιείων της Καλιφόρνια µε 
την εξαγορά της Silicon Bank

Σ έλος στην αγωνία περισσότερων από 400 οινοποιείων 
της Καλιφόρνια έβαλε η εξαγορά της Silicon Valley Bank 

(SVB) από την µε έδρα τη Βόρεια Καρολίνα First Citizens Bank. 
Ο γεµάτος ανατροπές στον τραπεζικό κόσµο Μάρτιος του 2023, 
έφερε σε ιδιαίτερα δεινή κατάσταση τη βιοµηχανία οίνου των ΗΠΑ, 
η καρδιά της οποίας χτυπά στην Καλιφόρνια και τη Napa Valley. Αν 
και η SVB ήταν ανέκαθεν συνδεδεµένη µε τις εκατοντάδες start 
up αλλά και τους κολοσσούς που δραστηριοποιούνται στον τοµέα 
της τεχνολογίας στο Silicon Valley, διατηρούσε πολλούς από τους 
προσωπικούς και επιχειρηµατικούς λογαριασµούς µεγάλων οινοποιείων 
της Β. Καλιφόρνια. Ήταν επίσης µια βασική πηγή χρηµατοδότησης για 
την αγορά νέων αµπελώνων και την κατασκευή ή επέκταση οινοποιείων, 
χορηγός πολλών από τις πολιτειακές εκδηλώσεις τους και η αρχή για την 
υγεία της οινοποιίας µε τις ετήσιες εκθέσεις της για τις επιδόσεις και τις 
τάσεις του κλάδου του κρασιού. Σύµφωνα µε την ιστοσελίδα της Silicon 
Valley Bank, είχε δανείσει πάνω από 4 δισ. δολάρια σε δάνεια στον 
κλάδο του κρασιού από το 1994.

κόσµος 
ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ
Ζήσης Πανάγος
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MOST ADMIRED WINE BRANDSSYRAH DU MONDE

Π ερισσότερο φως στην καταγωγή της καλλιέργειας της αµπέλου
ρίχνει µια νέα διεθνής γενετική έρευνα, η µεγαλύτερη του εί-

δους της ως σήµερα, που δηµοσιεύθηκε από το Γεωπονικό Πανεπιστή-
µιο Γιουνάν της Κίνας στο περιοδικό «Science». Το συµπέρασµα στο ο-
ποίο κατέληξε είναι ότι η καλλιέργεια του αµπελιού άρχισε πριν 11.000 
έως 11.500 χρόνια, περίπου 4.000 χρόνια νωρίτερα σε σχέση µε πα-
λαιότερες εκτιµήσεις, σε δύο διαφορετικά µέρη, στη ∆υτική Ασία (Εγ-
γύς Ανατολή) και στον Νότιο Καύκασο, τα οποία απείχαν µεταξύ τους 
περισσότερα από 1.000 χλµ. Σηµειώνεται ότι στα Βαλκάνια εκτιµάται ό-
τι η αµπελοκαλλιέργεια για κρασί εµφανίστηκε πριν 8.700 χρόνια, σε 
συνδυασµό µε τη µετανάστευση γεωργών της Ανατολίας προς τη ∆ύση. 
Επίσης, η έρευνα κατέληξε στο συµπέρασµα ότι αντίθετα µε την έως 
τώρα κυρίαρχη θεωρία, ότι τα σταφύλια για κρασί είχαν αρχίσει να καλ-
λιεργούνται πριν τα επιτραπέζια, και τα δύο άρχισαν να καλλιεργούνται 
παράλληλα. Επίσης προέκυψε ότι αντίθετα µε τα δηµητριακά, υπήρ-
χαν στην Ευρώπη πληθυσµοί άγριων αµπελιών, που στη συνέχεια «πα-
ντρεύτηκαν» µε τα εξηµερωµένα αµπέλια της Εγγύς Ανατολής.

Antinori, το πιο δηµοφιλές 
brand οίνου για το 2023

T o πρώτο ιταλικό 
οινοποιείο που 

βρέθηκε στην κορυφή της 
λίστας The World's Most 
Admired Wine Brands είναι 
το Antinori.  Πρόκειται για 
την πιο έγκυρη λίστα µε τα 
σεβαστά οινοποιεία από 
όλο τον κόσµο, η οποία 
ψηφίζεται από µια Ακαδηµία 
κορυφαίων MW, σοµελιέ, 
αγοραστών κρασιού, 
δηµοσιογράφων και άλλους 
ειδικούς του κλάδου από έξι ηπείρους. Το Antinori, ένα brand 
µε ιστορία 6 γενεών στο εκλεκτό κρασί, εντυπωσίασε την 
Ακαδηµία µε την υψηλή ποιότητα και τη συνέπειά του.

ΚΑΙ 4.000 ΧΡΟΝΙΑ ΝΩΡΙΤΕΡΑ

∆ΙΠΛΗ ΚΑΤΑΓΩΓΗ ΓΙΑ ΤΗΝ 
ΚΑΛΛΙΕΡΓΕΙΑ ΤΗΣ ΑΜΠΕΛΟΥ 
∆ΕΙΧΝΕΙ ΝΕΑ ΜΕΛΕΤΗ

Στα 10 καλύτερα Syrah 
του κόσµου το Κτήµα 
Γεροβασιλείου 2021

Σ τον ∆ιεθνή ∆ιαγωνισµό Syrah du 
Monde, όπου ειδικοί του κλάδου δοκί-

µασαν τυφλά περισσότερες από 260 διαφο-
ρετικές ετικέτες από 23 χώρες τo Κτήµα Γε-
ροβασιλείου Syrah 2021 διακρίθηκε ανάµε-
σα στα 10 καλύτερα Syrah του κόσµου. Πα-
ράλληλα περισσότερα απο δέκα µετάλλια έ-
λαβαν τα κρασιά του Κτήµατος, τους τελευ-
ταίους µήνες, από πέντε εγκεκριµένους δι-
εθνείς διαγωνισµούς κρασιού: Concours 
Mondial du Sauvignon στο Βέλγιο, Mundus 
Vini Spring Tasting και Berliner Wein Trophy 
στη Γερµανία και Vinalies Internationales και 
Chardonnay du Monde στη Γαλλία.

Marchese Piero 
Antinori
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ΠΑΝΩ ΑΠΟ 2.500 ΕΠΙΣΚΕΠΤΕΣ

Εκλεκτά κρασιά 
στο Cellier Wine Fair

Α πό τη Napa Valley στη Βουργουνδία, τα 
αµπελοτόπια της οικογένειας Torres στην 

Ιβηρική και έπειτα Τοσκάνη, Σικελία αλλά και τα πλέον 
εξωστρεφή ελληνικά οινοπέδια, εκατοντάδες ήταν τα 
ερεθίσµατα που δέχθηκαν οι επισκέπτες του Cellier 
Wine Fair την Κυριακή 26 Μαρτίου, σε µια έκθεση 
που έπειτα από µια τριετή απουσία, συνάντησε 
το αναβαθµισµένο ενδιαφέρον και απαιτήσεις 
του εγχώριου κοινού προσελκύοντας πάνω από 
2.500 επισκέπτες σε δύο ειδικά διαµορφωµένα 
Hall του Divani Caravel Hotel. Domaine Génot-
Boulanger, Marchesi Antinori, Familia Torres, ο 
αντισυµβατικός Gérard Bertrand, δηµιουργήµατα 
του καινοτόµου Robert Mondavi από τη Napa Valley 
αλλά και οι γκράπες του Jacobo Poli είναι µερικά 
µόνο από τα δυνατά χαρτιά που περιλαµβάνονται 
στο χαρτοφυλάκιο των Cellier και για τις ανάγκες της 
έκθεσης, άνοιξαν απλόχερα εκατοντάδες φιάλες.

ΓΙΑ ΤΟΝ ΠΟΛΙΤΙΣΜΟ ΤΟΥ ΟΙΝΟΥ

Το Σπίτι του Κρασιού ετοιµάζει 
στη Νάουσα ο Γιάννης Μπουτάρης

Σ ε εξέλιξη βρίσκονται οι εργασίες στο παραδοσιακό κτίριο Ιωάννου Μπουτάρη 
στην πόλη της Νάουσας, που αποτελεί το πρώτο οργανωµένο οινοποιείο 

της πόλης (1908). Σύµφωνα µε το πλάνο του οινοποιού και πρώην δηµάρχου 
Θεσσαλονίκης Γιάννη Μπουτάρη. θα στεγαστεί εκεί το Σπίτι του Κρασιού του 
Μπουτάρη στη Νάουσα, το οποίο θα είναι πλήρως επισκέψιµο από τον Σεπτέµβριο,
καθώς και η έδρα του Ιδρύµατος Στέλιου και Φανής Μπουτάρη, το οποίο µπορεί 
να περιέπεσε σε προσωρινή αδράνεια τα προηγούµενα χρόνια, ωστόσο ετοιµάζεται 
πλέον να γυρίσει σελίδα και να επιστρέψει στην ενεργό παρουσία και δράση.

ελλάδα 

ΑΠΟ 2.500 ΕΠΙΣΚΕΠΤΕΣΑΠΟ 2.500 ΕΠΙΣΚΕΠΤΕΣ

Εκλεκτά κρασιά 
στο Cellier Wine Fairστο Cellier Wine Fairστο Cellier Wine Fair

ό τη Napa Valley στη Βουργουνδία, τα 

Εκλεκτά κρασιά 
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ΠΡΑΓΜΑΤΟΠΟΙΗΘΗΚΑΝ 2.500 Β2Β ΣΥΝΑΝΤΗΣΕΙΣ

ΠΕΡΙΣΣΟΤΕΡΟΥΣ ΑΠΟ 160 WINE 
BUYERS ΕΦΕΡΕ Η OINOTELIA 2023

Κ αινοτόµες προσεγγίσεις µε πειραµατικές φυτεύσεις και διαρκώς µεγαλύτερη 
έµφαση στις γηγενείς ποικιλίες, είναι τα βασικά χαρακτηριστικά που 

αναδεικνύονται µέσα από την έκθεση Oenotelia, που πραγµατοποιήθηκε στο πλαίσιο 
της έκθεσης τροφίµων και ποτών Foodexpo 2023, που έλαβε χώρα από 18-20 Μαρτίου 
στο εκθεσιακό κέντρο Metropolitan Expo. Περισσότεροι από 160 σηµαντικοί wine 
buyers από αγορές-στόχους του εξωτερικού βρέθηκαν για τρείς ηµέρες στην Oenotelia 
και πραγµατοποίησαν περίπου 2.500 b2b συναντήσεις µε τους εκθέτες της. Μεταξύ 
αυτών ξεχωρίζουν µικρές παραγωγικές προσπάθειες που έρχονται να αναδείξουν 
τοπικές ποικιλίες. Με Έλληνες παραγωγούς από όλες τις περιφερειακές ενότητες της 
Ελλάδας, η Oenotelia κάλυψε την πλειοψηφία του ελληνικού αµπελώνα ενώ παράλληλα 
φιλοξένησε εκθέτες µε τεράστια γκάµα εξοπλισµού που αφορά στο κρασί, µηχανήµατα 
εµφιάλωσης, συστήµατα οινοποίησης, συσκευασίες, ετικέτες και αξεσουάρ οίνου, αλλά 
και γκάµα προϊόντων που αφορούν και τα αποστάγµατα. Γ. Λαµπίρης
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ΠΕΡΙΣΣΟΤΕΡΟΥΣ ΑΠΟ 160 WINE 
BUYERS ΕΦΕΡΕ Η OINOTELIA 2023
ΠΕΡΙΣΣΟΤΕΡΟΥΣ ΑΠΟ 160 WINE 
BUYERS ΕΦΕΡΕ Η OINOTELIA 2023
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γευστική δοκιµή

Η
δουλειά που γίνεται τα τελευταία χρόνια από το 
Οινοποιείο Πετρακόπουλου στον Θηραµόνα της 
Κεφαλονιάς κρύβει, αν µη τι άλλο, ένα πείσµα για 
την αµπελοοινική παράδοση του νησιού και έναν 

σεβασµό στις ντόπιες ποικιλίες. ∆εν ξέρουµε αν και πόσο θα 
αλλάξει αυτήν τη συνταγή η µεταφορά της οινοποιητικής 
διαδικασίας στο νεόδµητο οινοποιείο της οικογένειας, ωστόσο 
δύσκολα οι σηµερινοί απόγονοι των Μελισσηνών και των 
Σολωµών θα µπουν στον πειρασµό να µετακινηθούν από τον 
απόλυτο σεβασµό στην αξία και τα χαρακτηριστικά της πρώτης 
ύλης. Πήραµε µια καλή γεύση της παλέτας κρασιών της 
Πετρακόπουλος Winery πριν από λίγο καιρό στον φιλόξενο και 
καλαίσθητο χώρο που διατηρεί τα τελευταία χρόνια ο  Νίκος 
Πετρακόπουλος στο Κολωνάκι. Ιδού οι εντυπώσεις:    

Mavro 2017
Στα πλαίσια συζήτησης της οµάδας του Wine Trails γι' αυτό το κρα-
σί καταλήξαµε ότι η Μαυροδάφνη διαφαίνεται σε όλους τους το-
µείς του συγκεκριµένου κρασιού και µοιάζει αρκετά µε την σπου-
δαία ιταλική ποικιλία Sangiovese. Στο κρασί αυτό απολαµβάνου-
µε την τυπική έκφραση της ποικιλίας σε συνδυασµό µε τον ιδιαίτε-
ρο χαρακτήρα της άγριας Κεφαλλονίτικης φύσης.  Φρούτα, βότα-
να και µπαχαρικά δίνουν έναν πολύ πληθωρικό χαρακτήρα που ε-
ξελίσσεται ακόµα περισσότερο µε µακρόχρονη παλαίωση. Παράλ-
ληλα, το κρασί έχει ένα αδιαπέραστο, βαθύ πορφυρό χρώµα που 
προδιαθέτει για τη συµπύκνωση. Πυκνό µαύρο κεράσι, κασσίς και 
βύσσινο συµπληρώνονται από νότες µαύρου τσαγιού, κανέλας, 
γαρύφαλλου, δάφνης, λεβάντας και σοκολάτας. Το στόµα µαγεύ-
ει µε την συµπύκνωση αλλά και τη φινέτσα του. Η τραγανή οξύτη-

ΜΕ ΒΑΣΙΛΙΑ ΤΟ «MAVRO» 
Ο ΠΕΤΡΑΚΟΠΟΥΛΟΣ ΕΠΙΜΕΝΕΙ ΦΥΣΙΚΑ 

Γιάννης Πανάγος
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Η Ιωάννα Παπαϊωάννου (κέντρο) 
µαζί µε την Κωνσταντίνα Κορδά 

και τον Σταύρο Κοντό από την 
οµάδα του Wine Trails.

τα ισορροπεί µοναδικά µε το γεµάτο σώµα και τις µέτριες αλλά µε-
ταξένιες ταννίνες. Ζουµερό βύσσινο, µύρτιλο και κεράσι µπλέκο-
νται µε νύξεις βανίλιας, κανέλας, µαύρου πιπεριού, δάφνης, µωβ 
λουλουδιών και κακάου σε ένα φόντο ορυκτότητας.

Lefko 2021
Το Lefko 2021 είναι ένα κρασί το οποίο εντυπωσίασε κατά τη δι-
άρκεια της γευστικής δοκιµής, καθώς επρόκειτο για ένα πλού-
σιο κρασί ασχέτως του νεαρού της ηλικίας του. Παράγεται από 
τον έντεχνο συνδυασµό των τοπικών ποικιλιών Βοστυλίδι και Μο-
σχάτο. Αρωµατικά το κρασί βγάζει έντονες νότες από µπριος και 
τοστ έχοντας στη µύτη πιο βουτυράτα στοιχεία, γεγονός που αρ-
µόζει στον πλούσιο χαρακτήρα του.

Gold Ζακυνθινό 2021
Το Gold Ζακυνθινό του 2021 είναι ο ορισµός ενός comfort λευ-
κού κρασιού, καθώς έχει ό,τι χρειάζεται σε µύτη και στόµα, προ-
κειµένου να καταπλήξει µε τη φρεσκάδα του. Το Gold Ζακυνθινό 
παράγεται από επιλεγµένους, µικρού µεγέθους, παλαιούς, αυτό-
ριζους και προφυλλοξηρικούς αµπελώνες. Η καλλιέργειά τους 
είναι ξηρική, µε κυπελλοειδή διαµόρφωση και πραγµατοποιείται 
χειρωνακτικά µε ήπιες ή/και βιολογικές µεθόδους. Αναλυτικότε-

ρα το κρασί αυτό έχει απαλό χρυσαφί χρώµα, όπως ακριβώς υ-
ποδηλώνει και το όνοµα του. Αρώµατα κουµκουάτ, ξύσµατος 
lime, αχλαδιού, πράσινου µήλου, ζουµερού λεµονιού αλλά και 
νότες αγιοκλήµατος, φρυγανιάς και βρεγµένης πέτρας συνθέ-
τουν ένα απολαυστικό σύνολο. Τέλος, όσον αφορά το στόµα εί-
ναι πλούσιο και γεµάτο σε συνδυασµό µε την υψηλή φυσική του 
οξύτητα και τον κοµψά φαινολικό του χαρακτήρα, συνθέτουν έ-
να κρασί µοναδικό, µε µεγάλες δυνατότητες παλαίωσης. 

Roz 2021
Και κάπως έτσι οδηγούµαστε στον µοντερνισµό, µέσα από ένα 
ροζέ κρασί σε στυλ Προβηγκίας. Το Roz 2021 αποτελεί την πιο 
σύγχρονη έκφραση της ξηρής Μαυροδάφνης. Η µύτη είναι εκ-
φραστική, µε νότες από ροζ γκρέιπφρουτ, σαγκουίνι, νεράντζι, 
πετροκέρασο και άγουρη φράουλα. Νύξεις από λευκό τριαντά-
φυλλο και δάφνη συµπληρώνονται από ελαφρώς mineral χαρα-
κτήρα, µε το στόµα να έχει µέτριο σώµα, ισορροπηµένη οξύτη-
τα και πληθωρική αρωµατική ένταση. Καραµέλα βουτύρου, τρι-
αντάφυλλο, γλυκό κεράσι, κυδώνι, ζουµερά εσπεριδοειδή και 
ευκάλυπτος συνυπάρχουν σε ένα φόντο ορυκτότητας. Βοτανι-
κή επίγευση που διαρκεί. Ένας αντάξιος ανταγωνιστής των ροζέ 
κρασιών της Νότιας Γαλλίας.

Ζήσης Πανάγος
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ετικέτες εγχώριες ντίβες

GEWURZTRAMINER 2022 
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΠΑΝΤΟΥ

Κρυστάλλινο και λαµπερό µε κιτρινοπράσινες ανταύγειες 
αυτό το 100% Gewurztraminer από τη Φλώρινα και γραµµικά 

ιδιόκτητα αµπελοτόπια σε υψόµετρο 750 µ. Έντονα και 
πλούσια αρώµατα τροπικών φρούτων, τριαντάφυλλο και 

λουκούµι. Αρκετά γεµάτη γεύση, δροσιά και µακρά παραµονή 
αρωµάτων µε έντονη επίγευση. 13,5% vol. 

ΤΡΕΙΣ ΠΑΡΑ∆ΕΣ 2022
KTHMA KOKOTOY
Με πρώτη ύλη από τους ιδιόκτητους αµπελώνες 
στην Σταµάτα ένα µονοποικιλιακό Gewurztraminer 
µε απαλό λεµονί χρώµα µε πρασινωπές ανταύγειες. 
Έντονα ανθικό προφίλ στη µύτη, όπου κυριαρχούν 
το τριαντάφυλλο και τα λευκά άνθη, όπως γιασεµί. 
Φινετσάτο στο στόµα, µε ισορροπηµένη οξύτητα που 
πλαισιώνεται από ανθικό και πικάντικο χαρακτήρα 
(ginger). Ευχάριστη επίγευση µε νότες ανανά.13,0% 

GEWURZTRAMINER 2022
ΚΤΗΜΑ ∆ΥΟ ΦΙΛΟΙ
Μονοποικιλιακό κρασί ΠΓΕ Σιάτιστα που κερ-
δίζει αµέσως τη µύτη µε το εκρηκτικό κο-
κτέιλ των αρωµάτων που περιέχει. Ισορρο-
πηµένη οξύτητα και ένα µεστό, στρογγυ-
λό, λιπαρό στόµα αποτέλεσµα του πολύµη-
νου battonage συµπληρώνουν αυτό το τυπικό 
Gewurztraminer. 13,0% vol.

LENGA 2022
ΚΤΗΜΑ ΑΒΑΝΤΙΣ

Εξωτικό αποτέλεσµα από την ποικιλία 
Gewurztraminer που εγκλιµατίστηκε ι-
δανικά στην Εύβοια και έγινε το κρασί 
που αφιέρωσε ο Απόστολος Μούντρι-
χας στη γυναίκα του Λένγκα. Όγκος, 
πλούτος και κοµψότητα για ένα αρω-

µατικό λευκό κρασί περιορισµένης πα-
ραγωγής που δεν έχει δεχτεί την πα-

ρουσία της δρυός. 13,0% vol.
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ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ
Ζήσης Πανάγος

ΜΕΛΙΣΣΟΠΕΤΡΑ 2022
ΚΤΗΜΑ ΤΣΕΛΕΠΟΥ

Έντονος και σύνθετος αρωµατικός 
χαρακτήρας που θυµίζει εξωτικά φρούτα, 

άνθη και λουκούµι τριαντάφυλλο. Η 
γεύση είναι ισορροπηµένη και πλούσια, 

µε καθοριστικό της στοιχείο µια 
ευχάριστη, δροσιστική οξύτητα. Η πρώτη 
ύλη έρχεται από το ιδιόκτητο αµπελοτόπι 

Μελισσόπετρα σε υψόµετρο 750 µ. 
µε χαµηλές στρεµµατικές αποδόσεις.

12,5% vol.

ΤΟΛΜΗΡΟ
MΠΟΥΚΕΤΟ

GEWURZTRAMINER

ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ
ήσης Πανάγος

SEMELI ELIXIR 2022
ΚΤΗΜΑ ΣΕΜΕΛΗ

Με την επιλογή των σταφυλιών 
να γίνεται από τον ιδιόκτητο 

αµπελώνα του Κτήµατος στο 
οροπέδιο της Μαντίνειας, ένα 

κρυστάλλινο, κιτρινόξανθο, 
µε πράσινες αποχρώσεις 

κρασί. Μύτη ελκυστική και 
σαγηνευτική, µε εξωτικά και 
ώριµα λευκόσαρκα φρούτα 

αλλά και νότες µπαχαρικών και 
λουλουδιών. Στόµα σφριγηλό, 

τραγανό και όµορφα δοµηµένο, 
µε αρώµατα εσπεριδοειδών 

να συντελούν στην ευχάριστη 
αίσθηση και στην καθαρή 

επίγευση. 12,7% vol.

GEWURZTRAMINER 2021
ΟΡΕΙΝΟΙ ΑΜΠΕΛΩΝΕΣ ΛΑΛΙΚΟΥ
Μια αρκετά τυπική έκφραση της ποικιλίας, 
κυρίως λόγω του µεγάλου υψοµέτρου όπου έ-
χει φυτευτεί στην περιοχή της Καβάλας και 
στους αµπελώνες του Κωνσταντίνου Λαλίκου. 
Μύτη καθαρή, εκφραστική και πολύπλοκη, ε-
νώ το στόµα είναι ξηρό, αλλά καθόλου αυστη-
ρό, αφού το πληθωρικό αλκοόλ χαρίζει µια 
στρογγυλή υφή. 13,0% vol.

GEWURZTRAMINER 2021
ΚΤΗΜΑ ΚΥΡ ΓΙΑΝΝΗ
Single vineyard 5,7 στρεµµάτων στις Πέτρες 
του Αµύνταιου σε υψόµετρο 600 µ. δίνει το 
Gewurztraminer του Κτήµατος Κυρ Γιάννη.
Το κρασί έχει µείνει σε γαλλικά δρύινα βαρέ-
λια για 4 µήνες αυξάνοντας τον πλούτο και 
την πολυπλοκότητά του. ∆ιακριτά χαρακτη-
ριστικά τριαντάφυλλου, ξηρών καρπών και 
νότες εξωτικών φρούτων συνθέτουν ένα ιδι-
αίτερο χαρµάνι που εµφιαλώθηκε σε περιο-
ρισµένο αριθµό φιαλών.14,0% vol.

Ταξιδεύοντας στον ελληνικό αµπελώνα το δηµοφιλές και 
χαρακτηριστικά αρωµατικό Gewurztraminer δίνει εξαιρετικές 
µονοποικιλιακές ετικέτες στα χέρια επιδέξιων οινοποιών που 
παλεύουν µε τις δυσκολίες που παρουσιάζει η καλλιεργητική 

και οινοποιητική φροντίδα της ποικιλίας
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ετικέτες νέες κυκλοφορίες

Τον ισχυρό άνεµο δηµιουργίας που πνέει στην ελληνική 
αγορά οίνου επιβεβαιώνουν µε τον καλύτερο τρόπο 

οι πολλές νέες ετικέτες που παρουσιάζονται από 
δυναµικούς παίχτες της εγχώριας οινικής σκηνής. 

Ταξιδεύουµε στη Μήλο, την Αταλάντη και τη ∆ράµα, για 
να επιλέξουµε τις τρεις ετικέτες του τεύχους

AMPHORA FERMENTED 2022
MILOS CAVE WINERY
To πάντα ανήσυχο  Οινοποιείο Κωσταντάκη 

από το φωτεινό νησ'ι της  Μήλου 

δηµιούργησε, σε περιορισµένο αριθµό 

φιαλών, ένα πρωτότυπο µονοποικιλιακό, 

λευκό, ξηρό, κρασί αποκλειστικά από Ροδίτη 

που πραγµατοποιεί την αλκοολική ζύµωση 

µόνο σε πιθάρια µε την ενεργοποίηση και 

δράση ιθαγενών ζυµοµυκήτων. Έπειτα, 

το κρασί παρέµεινε µε τα στέµφυλα για 

περίπου πέντε µήνες, κάτι που συµβάλλει 

καθοριστικά τόσο στη δοµή, όσο και στο 

σύνολο του χαρακτήρα του.

12,5% VOL

ΜΑΓΙΚΟ ΒΟΥΝΟ ΛΕΥΚΟ 2022
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ NICO LAZARIDI
Μονοποικιλιακό Sauvignon Blanc και 

έξι µήνες στο βαρέλι για το Μαγικό 

Βουνό Λευκό 2022, το icon κρασί 

που εµφιαλώθηκε πριν από 10 µέρες 

και ξεκίνησε ήδη το ταξίδι του στον 

κόσµο, παντρεύοντας για ακόµη µια 

φορά τον οίνο µε την υψηλή τέχνη της 

ζωγραφικής. Στην ετικέτα του φιλοξενεί 

ένα έργο από την εικαστικό Carita 

Schmidt,το οποίο η ίδια ονοµάζει «La 

Mer», που σηµαίνει «η θάλασσα».

13,0% VOL

14,0% VOL

ROZEN 2022
ΚΑRADIMOS FAMILY
Με το νεοφώτιστο RoZen το Κτήµα 

από τον Μεγαπλάτανο Αταλάντης 

παρουσιάζει για πρώτη φορά µια ροζέ 

πρόταση στους οινόφιλους έπειτα απο 

οκτώ και πλέον χρόνια πειραµατικών 

οινοποιήσεων. Έτσι, σταφύλια Ξινόµαυρο 

και Syrah από συγκεκριµένα τµήµατα 

των ιδιόκτητων αµπελώνων του κτήµατος 

αποτελούν την πρώτη ύλη του RoZen που 

ακολουθεί πιστά τη χαρακτηριστική τροχιά 

συµπύκνωσης και  πηγαίας δύναµης των 

υπόλοιπων κρασιών του οινοποιείου.

Οινικές προτάσεις
νέες κυκλοφορίες 
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merlot

ΦΡΟΥΤΩΔΕΣ
Αριστοκρατικό χαρακτήρα και βελούδινες ταννίνες 

φέρνει ένα κρασί Merlot στα ποτήρια των απανταχού 
οινόφιλων, κατακτώντας τις εντυπώσεις τους

Επιµέλεια Ζήσης Πανάγος

ΚΟΜΨΟ &
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merlot

ΚΟΜΨΟ &

Μυρτώ  Γαρίδα
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merlot

Ο πλούσιος και κοµψός, γεµάτος και 
σαρκώδης χαρακτήρας του Merlot  

το καθιστά ιδανικό από τη µία για τη δη-
µιουργία τυπικών, ως προς τον τόπο και 
την ποικιλία κρασιών, και από την άλλη 
για τη δηµιουργία ιδιαίτερων χαρµα-
νιών µε άλλες διεθνείς ή σπανιότερες 

ενδογενείς ποικιλίες σταφυλιών.

Αντώνης και Ζήσης Πανάγος
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Τ ο Merlot είναι µια από τις πιο διάσηµες και δηµοφιλείς 
ποικιλίες κόκκινου σταφυλιού στον κόσµο. Το όνοµα 
προέρχεται από τη λέξη «merle», που στα γαλλικά σηµαίνει 
«κότσυφας» και αποτελεί βασική ποικιλία για χαρµάνι 

τύπου Μπορντό, λόγω της αρωµατικής του πολυπλοκότητας και 
δοµής. Ένα κρασί από Merlot είναι γνωστό ότι είναι κοµψό, ώριµο, 
φρουτώδες, κρεµώδες και ευχάριστα απαλό λόγω της έλλειψης 
ταννινών. Στη Γαλλία και πιο συγκεκριµένα στις περιοχές Médoc και 
Pessac-Léognan/Graves, αρχικά το Merlot σταφύλι χρησιµοποιούνταν
µόνο για να αφαιρέσει τις αιχµηρές άκρες από το Cabernet. Ωστόσο, 
αργότερα εκτιµήθηκε ως ξεχωριστή οντότητα χαρίζοντας σήµερα τα
εκλεκτά κρασιά των γαλλικών περιοχών, όπως το Saint-Émilion και το 
Pomerol µε κορυφαίο το εµβληµατικό Petrus. Επίσης η εν λόγω 
ποικιλία συναντάται συχνά σε ανάµειξη µε Syrah και Pinot Noir, µε 
σκοπό τη δηµιουργία κρασιών µε αυξηµένη πολυπλοκότητα. 
Merlot σταφύλι καλλιεργείται και σε αρκετές περιοχές της ελληνικής 
επικράτειας, µεταξύ των οποίων ξεχωρίζει η Μεσσηνία, που διαθέτει 
ιδανικές κλιµατολογικές συνθήκες και καταπράσινους λόφους µε 
πετρώδες έδαφος, παράγοντες στους οποίους ανταποκρίνεται πολύ 
καλά η καλλιέργεια. Η παραγωγή κρασιού είναι συνήθως περιορισµένη 
σε µικρές παρτίδες, αλλά το αποτέλεσµα είναι κρασιά υψηλής 
ποιότητας µε έντονο άρωµα και γεύση.

Περνάει 
τα τεστ

µε άριστα 
το... Petrus

ΚΤΗΜΑ
ΚΩΣΤΑ ΛΑΖΑΡΙ∆Η

 ΟΙΝΟΠΟΙΙΑ
 NICO LAZARIDI 

ΚΤΗMΑ
ΜΕΓΑ ΣΠΗΛΑΙΟ

ΚΤΗMΑ
ΚΥΡ ΓΙΑΝΝΗ

JIMA WINERY 

NESTOR WINES

ΚΤΗΜΑ 
ΧΑΤΖΗΜΙΧΑΛΗ 

ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ
Β. ΠΑΝΑΓΙΩΤΟΥ

ΚΤΗΜΑ 
ΟΡΦΑΝΟΥ

ΚΤΗΜΑ 
ΤΣΕΛΕΠΟΥ

ΝΑΟΥΣΑ

ΑΡΤΑ

ΑΤΑΛΑΝΤΗ

ΑΤΤΙΚΗ

ΑΡΚΑ∆ΙΑ

∆ΡΑΜΑ

  ΚΑΛΑΒΡΥΤΑ

 ΑΧΑΙΑ

 ΜΕΣΣΗΝΙΑ

σε όλη
τηνΕλλάδα

ME
RL
OT

66_81_AFIEROMA MERLOT.indd   69 04/04/2023   21:08



70    Wine Trails

merlot

Η  γευστική δοκιµή κάποιων από τα πιο χαρακτηστικά 
Merlot της εγχώριας αγοράς, η οποία έλαβε χώρα 
στο φιλόξενο Spit Jack Rotisserie στο κέντρο της 
Αθήνας, αποκάλυψε τα ιδιαίτερα χαρακτηριστικά 

που προσδίδει στη γαλλική ποικιλία η καλλιέργειά της σε 
διαφορετικές περιοχές της χώρας µε ιδιαίτερα οικοσυστήµατα. 

Merlot Αlargino 2018 • Κτήµα Χατζηµιχάλη
Στο συγκεκριµένο κρασί το Merlot βρίσκεται σε αρκετά 
προχωρηµένο στάδιο, µε το κρασί να διατηρεί ορισµένα από τα 
πρωτογενή αρώµατα της ποικιλίας, αλλά την ίδια στιγµή εµφανίζει 
και έναν πλούσιο καπνιστό χαρακτήρα, που οφείλεται στην 
παραµονή σε δρύινο βαρέλι. Το χρώµα είναι βαθύ, λαµπερό 
ρουµπινί. Ενώ η µύτη είναι κοµψή, αριστοκρατική µε αρώµατα από 
γλυκό κεράσι, βατόµουρα και βιολέτα, σε υπόστρωµα κανέλας, 
βανίλιας και φρυγανισµένου ψωµιού. Στο στόµα η ένταση 
του φρούτου, το βάθος, η δύναµη και οι βελούδινες ταννίνες 
διαµορφώνουν ένα φινετσάτο σύνολο µε υπόσταση και διάρκεια. 

Chateau Julia 2021 • Κτήµα Κώστα Λαζαρίδη
Το Chateau Julia είναι µία εξαιρετική εκδοχή της ποικιλίας 
Merlot, µε εξαιρετική δοµή και στυλ. Έχει βαθύ ρουµπινί 
χρώµα µε βιολετί ανταύγειες. Εντυπωσιακά αρώµατα 
δαµάσκηνου, µαύρου κερασιού, βατόµουρου, µύρτιλου, 
βανίλιας, κανέλας, καπνού, πιπεριού και σοκολάτας 
πληµµυρίζουν τη µύτη. Ενώ, στο στόµα το κρασί έχει γεµάτο 
σώµα, τραγανή οξύτητα και στιβαρές ταννίνες. 

Mavro Kalavritino Merlot 2020 • Κτήµα Μ. Σπήλαιο
Το κρασί του Κτήµατος Μέγα Σπήλαιο παράγεται από τις ποικιλίες 
Μαύρο Καλαβρυτινό (50%) και Merlot (50%) και είναι ένα κρασί 
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µε εξαιρετική δυνατότητα παλάιωσης, που µπορεί να φτάσει 
και τα 5 χρόνια µέσα στη φιάλη. Το χρώµα είναι βαθύ πορφυρό 
χρώµα µε µπλε ανταύγειες. Αρώµατα µαύρων φρούτων, µούρων, 
αποξηραµένου δαµάσκηνου και κακάου σε φόντο βανίλιας. Στο 
στόµα το σώµα πληθωρικό µε όµορφα στρογγυλεµένο στόµα και 
βελούδινες τανίνες, που εξισορροπούν την οξύτητα, µε επίγευση 
µακρά και απολαυστική µε νότες ζεστών µπαχαρικών.

Κοκκινόµυλος 2019 • Κτήµα Τσέλεπου 
Η νέα χρονιά ενός εξαιρετικού µονοποικιλιακού Merlot µε 
ζωντανό έντονο χρώµα, κόκκινα ώριµα φρούτα στη µύτη µε νότες 
από βανίλια και καπνό. Μακρά φρουτώδης επίγευση µε µαλακές 
ταννίνες και οξύτητα που του δίνουν µια κρεµµώδη αίσθηση.  Ο 
χρόνος µπορεί να αφήσει µόνο θετικά σηµάδια σε αυτό το κρασί.

Μπλε Τρακτέρ Ροζέ 2021 • Κτήµα Κυρ Γιάννη 
Ένα ευχάριστο, ευκολόπιοτο και πολύ δροσερό ροζέ κρασί 
από Merlot µε άφθονα αρώµατα και γεύσεις φρούτων. Θα 
χαρίσει πολλές στιγµές απόλαυσης είτε σαν απεριτίφ, είτε 
συνοδεύοντας ελαφριά πιάτα. 

Παναγιώτου Ερυθρός 2010 • Κτήµα Β. Παναγιώτου
Ίσως η απόλυτη ισορροπία ανάµεσα σε δευτερογενή και 
τριτογενή αρώµατα ενός κρασιού από την συγκεκριµένη 
ποικιλία, το οποίο έχει φτάσει στον ύψιστο βαθµό παλαίωσης, 
γεγονός που διαφαίνεται τόσο στην µύτη, όσο και στο στόµα. Πιο 
συγκεκριµένα το κρασί είναι σπάνιο και πληθωρικό µε περίπλοκα 
αρώµατα βανίλιας, δαµάσκηνου, πιπεριού και άγριων µανιταριών. 
Ενώ, στο στόµα είναι ρωµαλέο, µεστό και πιπεράτο. Πλούσιες 
τανίνες και µακρά επίγευση, µε σώµα που εντυπωσιάζει από ένα 
blend που κυριαρχεί σε ποσοστό 90% το Merlot.

Πέτρος Γκόγκος
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ΕΡΥΘΡΟΣ οίνος, 13,5% vol.,  µε βαθύ πορφυρό χρώµα που φέρει 
την Προστατευόµενη Γεωγραφική Ένδειξη Αγορά, για τον οποίο 
ακολουθήθηκε κλασική ερυθρή οινοποίηση µε µακρά µεταζυ-
µωτική εκχύλιση και εφαρµογή µικρο-οξυγόνωσης µε ωρίµανση 
για 12 µήνες σε δρύινα βαρέλια. Στη µύτη διακρίνονται έντονα α-
ρώµατα που θυµίζουν κόκκινα ώριµα φρούτα, µε νύξεις σοκολά-
τας, κέδρου και µαρµελάδας φράουλας. ∆ιαθέτει γεµάτο στόµα 
µε µαλακές ταννίνες και φρουτώδη επίγευση. 
Μπορεί να συνοδεύσει υπέροχα πλατό µε ώριµα τυριά, πιάτα µε 
κρέατα σχάρας αλλά και κόκκινα µαγειρευτά κρέατα καθώς και 
κυνήγι µε σύνθετες σάλτσες. 
To Nico Lazaridi Merlot 2021 ανήκει στην ανανεωµένη σειρά 
Cavalieri, η οποία  «έκανε πρεµιέρα» πριν από µερικούς µήνες 
µε το Cavalieri Μαλαγουζιά  2022 κερδίζοντας τις εντυπώσεις, ε-
νώ σήµερα περιλαµβάνει και τη νέα εσοδεία του λευκού Cavalieri 
Assyrtiko 2022. Tα Cavalieri είναι πλέον µονοποιλιακοί οίνοι, µε 
σκοπό την καλύτερη ανάδειξη συγκεκριµένων ποικιλιών. 

Το µοναδικό ερυθρό κρασί της οικογένειας  

των µονοποικιλιακών Cavalieri από  

την ιδιαίτερα δηµοφιλή ποικιλία Merlot που  

µεγαλουργεί σε Bordeaux και Τοσκάνη

Το υπέροχο κόκκινο

Nico Lazaridi  
Cavalieri

Merlot 2021 

Οινοποιείο: Nico Lazaridi
Οινολόγος: Φεντερίκα Λαζαρίδη
Περιοχή: Aγορά ∆ράµας

Το όνοµα Cavallieri είναι εµπνευσµένο από τον τιµητικό  
τίτλο Cavalieri, που δόθηκε από την Ιταλική ∆ηµοκρατία στον 
Νίκο, την Μάργκα και τον Φεδερίκο Λαζαρίδη.
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Αλαργινό 2019
Κτήµα Χατζηµιχάλη

Οινοποιείο: Κτήµα Χατζηµιχάλη
Ιδρυτής: ∆ηµήτρης Χατζηµιχάλης
Περιοχή: Κοιλάδα Αταλάντης

ΕΝΤΟΝΑ αρώµατα µαύρων κερασιών και 
µούρων, κιρς, κανέλας,  γαρύφαλλου, 
βιολέτας και βανίλιας, στα οποία προστί-
θενται πολλά τριτογενή αρώµατα που α-
ποκτώνται στην παλαίωση, όπως  δέρµα 
και tobacco, χαρακτηρίζουν το µονοποι-
κιλιακό -ΠΓΕ Κοιλάδα Αταλάντης- Merlot 
Αλαργινό του Κτήµατος Χατζηµιχάλη. Έ-
να  φινετσάτο αλλα και εκφραστικό σύ-

νολο, έντονο σε γεύσεις, µε γεµάτο σώ-
µα, απαλές ταννίνες και µακρά επίγευ-
ση. Για τη δηµιουργία του ακολουθείται 
κλασική ερυθρή οινοποίηση και στη συ-
νέχεια σε ελεγχόµενες θερµοκρασίες, 
12µηνη παλαίωση σε νέα δρύινα γαλλικά 
βαρέλια 228 lt και 12 µήνες στη φιάλη 
στις υπόγειες κάβες του οινοποιείου στη 
Χουλέβαινα Αταλάντης.

∆ύναµη και φινέτσα στο ποτήρι
Ένα εκλεπτυσµένο κρασί,  το Merlot «Αλαργινό» (το πιο «µακρινό» δηλαδή) από αµπελοτόπι άνω των 20 ετών, στην θέση 

Ζυγός, σε υψόµετρο 320-350 µ., που παράγει σταφύλια µε χαµηλές στρεµµατικές αποδόσεις και υψηλή συγκέντρωση

Ο ∆ηµήτρης 
Χατζηµιχάλης 
(δεξιά) µε 
τους γιους του 
Παναγιώτη
και Λεωνίδα

Σύµφωνα µε τους ανθρώπους
του Κτήµατος Χατζηµιχάλη, το Merlot Αλαργινό
σε καλές συνθήκες συντήρησης αντέχει 
25+ χρόνια παλαίωσης στην κάβα.
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Σαρκώδες, πλούσιο, σχεδόν πληθωρικό, µε άφθονο φρούτο  

που υποστηρίζει τις καλά ενσωµατωµένες ταννίνες

Σε µια γοητευτική 
εναλλαγή εντυπώσεων

ΚΟΚΚΙΝΟ φραγκοστάφυλο, µαρµελάδα κεράσι, σοκολατάκια µέντας, µελάνι και 
κέδρος είναι µόνο µερικά από τα αρώµατα που µπορεί κανείς να αναγνωρίσει στο 
Chateau Julia Merlot του Κτήµατος Κώστα Λαζαρίδη σε µια γοητευτική εναλλαγή 
εντυπώσεων. Η θεωρητικά υψηλή παρουσία της αλκοόλης, στο 14% vol., αντιρρο-
πείται από την οξύτητα και εκφράζεται κυρίως ως γλύκα και όγκος ενώ η επίγευ-
ση είναι µακριά σε σοκολατένιους τόνους. Η διαδικασία της οινοποίησης περιλαµ-
βάνει µακρά εκχύλιση 20 ηµερών, παλαίωση σε γαλλικά δρύινα βαρέλια, από τα 
οποία το 40% είναι καινούργια. Το αποτέλεσµα, ένα κρασί που θα συνεχίσει να ε-
ξελίσσεται τουλάχιστον για 15-20 χρόνια από τη χρονιά συγκοµιδής. Στις πιο πρό-
σφατες από τις πολλαπλές βραβεύσεις του περιλαµβάνεται το Χρυσό Μετάλλιο 
στο διαγωνισµό Vinalies Internationales 2022 για την εσοδεία 2020.

Κτήµα Κ. Λαζαρίδη
Chateau Julia  
Merlot 2020

Οινοποιείο: Κτήµα K. Λαζαρίδη
Ιδρυτής: Κώστας Λαζαρίδης
Περιοχή:  Αδριανή ∆ράµας
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Ζουµερό και 
φρουτώδες
Βελούδινη υφή και στρογγυλές ταννίνες 

που δένουν αρµονικά µε την οξύτητα σε ένα 

κρασί µε βαθύ κόκκινο χρώµα και αρώµατα 

µαύρων φρούτων, αποξηραµένων καρπών 

και κακάο σε φόντο βανίλιας

ΤΟ ∆ΗΜΟΦΙΛΕΣ Merlot συναντά τη σπάνια γηγε-
νή ερυθρή ποικιλία Μαύρο Καλαβρυτινό, που 
καλλιεργείται σε γειτονικά αµπελοτόπια του Με-
γάλου Σπηλαίου σε υψόµετρο που αγγίζει τα 
800 µέτρα και δίνουν ένα «ζουµερό» φρουτώ-
δες ερυθρό οίνο µε συµπύκνωση, αρώµατα α-
ποξηραµένων καρπών και βανίλιας µε αισθη-
τές στρογγυλές ταννίνες, που πίνεται ευχάρι-
στα όλες τις εποχές του χρόνου. Η πρώτη ύλη 
προέρχεται από ορεινά αµπελοτόπια σε υψόµε-
τρο 700-800 µέτρων που βρίσκονται γύρω α-
πό τον εµβληµατικό αµπελώνα του Μέγα Σπη-
λαίου. Κάθε ποικιλία οινοποιείται ξεχωριστά. Ο 
µούστος µένει σε επαφή µε τα στέµφυλα µέχρι 
το τέλος της ζύµωσης. Το κρασί ωριµάζει για 
δύο περίπου µήνες µε τις λεπτές του οινολά-
σπες. Ακολουθεί η τελική ανάµειξη. 

Κτήµα Μέγα Σπήλαιο  
Μαύρο Καλαβρυτινό 

& Merlot 2021

Οινοποιείο: Κτήµα Μέγα Σπήλαιο
Οινολόγος: Στέλιος Τσίρης
Περιοχή: Καλάβρυτα
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Πληµµυρίζει  
τις αισθήσεις
Πολύ µαλακές ταννίνες και στρογγυλή οξύτητα 

που ολοκληρώνει τη γευστική εµπειρία

ΕΡΥΘΡΟΣ ξηρός οίνος από  ιδιόκτητο αµπελοτόπι στην 
περιοχή «Κοκκινόµυλος» σε υψόµετρο 750 µ. µε χαµη-
λές στρεµµατικές αποδόσεις. Κλασική ερυθρά οινοποί-
ηση και παλαίωση 15 µηνών σε καινούργια δρύινα βα-
ρέλια. Ενα κρασί µε αρώµατα κόκκινων φρούτων, ευ-
καλύπτου και σοκολάτας µε πλούσια βελούδινη γεύση 
και µε δυνατότητα παλαίωσης πάνω από 15 χρόνια που 
µπορούν να φτάσουν άνετα τα 20, λόγω της µεγάλης 
εκχύλισης και των πλούσιων τανιννών. Μπορεί να κατα-
ναλωθεί, βέβαια, και φρέσκο ανάλογα µε τις ιδιαίτερες 
προτιµήσεις. Η σοδειά του 2020 διακρίθηκε µε Χρυσό 
Μετάλλιο στον 23ο ∆ιαγωνισµό Οίνου Θεσσαλονίκης.

Kτήµα Τσέλεπου 
Κοκκινόµυλος 2018

Οινοποιείο: Κτήµα Τσέλεπου
Οινολόγοι: Γιάννης Τσέλεπος
Περιοχή: Αρκαδία
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ΒΑΘΥΚΟΚΚΙΝΟ χρώµα για ένα σπάνιο και πληθωρικό κρασί µε περίπλοκα αρώµατα βα-
νίλιας, δαµάσκηνου, πιπεριού και άγριων µανιταριών που παλαιώνει σε δρύινα βαρέλια 
και προτείνεται να οξυγονωθεί για δύο ώρες σε καράφα πριν την κατανάλωση. Στόµα 
ρωµαλέο, µεστό και πιπεράτο. Πλούσιες ταννίνες και µακρά επίγευση. Σώµα που εντυ-

πωσιάζει από ένα blend που κυριαρχεί σε ποσοστό 90% το Merlot 
µαζί µε Cabernet Sauvignon. ∆ηµιουργός ο αµπελουργός και 

οινοπαραγωγός τέταρτης γενιάς Βασίλης Παναγιώτου που 
δραστηριοποιείται στην καρδιά του Αττικού αµπελώνα µε 
παραγωγή µικρότερη των 5.000 φιαλών ετησίως. Καλλιερ-
γεί βιολογικά ελληνικές και διεθνείς ποικιλίες, όπως το κυρί-
αρχο Σαββατιανό αλλά και Merlot, Ασύρτικο, Μοσχάτο και 

Ροδίτη. Οι καλλιεργητικές και οινοποιητικές πρακτικές συν-
δυάζουν αρµονικά την παράδοση µε τον νεοτερισµό. 

Σε κατάλληλα διαµορφωµένο χώρο στο υπόγειο του οινοποιείου φιλοξενείται το Μουσείο 
Οίνου της οικογένειας Παναγιώτου, η οποία ασχολείται µε το κρασί από το 1860. Εκεί µέσω 
των εκθεµάτων ο επισκέπτης µπορεί να περιηγηθεί µας στην ιστορία του Αττικού Αµπελώνα.

Ένα ξεχωριστό κρασί από Merlot σε ποσοστό 90% που παλαιώνει σε 

δρύινα βαρέλια από το boutique οινοποιείο του Βασίλη Παναγιώτου

Με την αρχέγονη δύναµη 
του Αττικού αµπελώνα

Παναγιώτου 
Ερυθρός 2010

Οινοποιείο:  Panagiotou Winery
Οινοποιός : Βασίλης Παναγιώτου
Περιοχή: Μαρκόπουλο Αττικής

66_81_AFIEROMA MERLOT.indd   77 04/04/2023   20:14



78    Wine Trails

merlot

Odyssey-Day 12 2021

Οινοποιείο: Jima Winery
Οινοποιός: Πάνος Τζίµας
Περιοχή: Καλοµόδια Άρτας

Ο ΠΑΝΟΣ ΤΖΙΜΑΣ της Jima Winery και  ο ∆ηµήτρης Φραγκογιάννης γνωρίστηκαν στα θρανία 
του WSPC και η αγάπη τους για το κρασί τούς έφερε κοντά. Ο ∆ηµήτρης, εκτός από το κρα-
σί, λατρεύει τα απίθανα ταξίδια και µετά την επίσκεψή του στα Ιµαλάια το 2017 ο επόµενος 
στόχος ήταν η κορυφή του Κιλιµάντζαρο. Ύστερα από ένα σύντοµο πέρασµα από το Λονδί-
νο, όπου εργάστηκε ως sommelier, η ώρα είχε φθάσει και η ιδέα έπεσε στο τραπέζι: «Η πο-
ρεία του Πάνου µέχρι τη δωδέκατη ετικέτα και τα ταξίδια του ∆ηµήτρη θυµίζουν κάτι από Ο-
δύσσεια! Θα µπορούσε να πάρει µαζί του µια φιάλη Odyssey-Day12 και να τη φτάσει µέχρι 
την κορυφή. Το εγχείρηµα του ταξιδιού δεν ήταν εύκολο και πόσο µάλλον όταν έχεις να κου-
βαλάς επιπλέον βάρος. Η ανάβαση κράτησε τέσσερις µέρες και η κατάβαση δύο. Περίπου 
70 χιλιόµετρα περπατήµατος σε 40 ώρες και 25.500 θερµίδες. Ένα πολύ δύσκολο ταξίδι αλ-
λά το συναίσθηµα του όταν φτάνεις στην κορυφή (5.895 µέτρα), είναι ανεπανάληπτο...

To πιο ρωµαλέο χαρµάνι Merlot και Cabernet Franc της Jima Winery, µε σφιχτή 

ταννική δοµή, καθαρότητα φρούτου και πολυπλοκότητα γεύσεων κι αρωµάτων

Κατακτώντας κορυφές Ταξίδι στο Uhuru Peak
Η φιάλη Odyssey-Day12 
ταξίδεψε από τα Γιάννενα 
στη Ζάκυνθο, µετά στην Α-
θήνα και την Αντίς Αµπέ-
µπα και στο Κιλιµάντζαρο
της Τανζανίας, όπου έφτα-
σε στην Uhuru Peak, σε υ-
ψόµετρο 5.895 µέτρων.

Η δωδέκατη ε-
τικέτα «Day 12»

είναι εµπνευσµέ-
νη από το ταξί-

δι της ζωής που 
παίρνει αξία από 

τη τόλµη και τη σο-
φία, από το να α-

φήνουµε πίσω 
τη «comfortable 
zone» της καθη-

µερινότητας για να 
φθάνουµε τα άκρα 

του γνωστού.
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Mπλε Τρακτέρ  
Ροζέ 2021 

Οινοποιείο: Κτήµα Κυρ Γιάννη
Οινολόγος: Αντώνης Κιοσέογλου
Περιοχή: ΠΓΕ Μακεδονία

Φόρος τιµής στον αµπελουργό
ΤΟ ΜΠΛΕ ΤΡΑΚΤΕΡ, ο ιδιαίτερος φόρος τιµής της Κυρ-Γιάννη στον Έλληνα Αµπελουρ-
γό µε όνοµα εµπνευσµένο από το πρώτο µικρό τρακτέρ που χρησιµοποίησε ο Γιάν-
νης Μπουτάρης για τη φύτευση του αµπελώνα στο Γιαννακοχώρι Νάουσας στη δε-
καετία του '70, προσέθεσε πρόσφατα στην οικογένεια και µια ροζέ ετικέτα. 
Η πρώτη µονοποικιλιακή ετικέτα της Κυρ-Γιάννη από 100% Merlot  από 
επιλεγµένους αµπελώνες της Μακεδονίας, είναι ένα απολαυστικά ευχάριστο κρασί 
µε έντονα αρώµατα από κόκκινο φρούτο, όπως το κεράσι, και ανθικές νότες από 
την ελαφριά περιοδική ανάδευση που γίνεται στη δεξαµενή για µια περίοδο πέντε 
µηνών στη δεξαµενή. Στο στόµα, έρχονται να προστεθούν η ελαφριά αίσθηση 
ταννινών και η δροσιστική οξύτητα, προσδίδοντας στο ροζέ Μπλε Τρακτέρ µια 
ευελιξία στα ταιριάσµατα µε µεσογειακά πιάτα. Στέκεται υπέροχα και ως απεριτίφ.

66_81_AFIEROMA MERLOT.indd   79 04/04/2023   20:15



80    Wine Trails

merlot

Tο Merlot λατρεύει τη Μεσσηνία

ΕΝΑ ΜΟΝΟΠΟΙΚΙΛΙΑΚΟ κρασί, από 100 % σταφύλια της ποικιλίας Merlot του µεσσηνιακού αµπελώνα, 
µε την πρώτη ύλη να προέρχεται από αµπελώνες των χωριών Χριστιάνοι, Φλώκα και Λευκή. Ο τρύ-
γος λαµβάνει χώρα χειρωνακτικά, τέλη Αυγούστου, ενώ ακολουθεί κλασική ερυθρή οινοποίηση, η ο-
ποία επιδέχεται ωρίµανση σε δρύινα γαλλικά βαρέλια δεύτερης και τρίτης χρήσης, για περίπου 12 µή-
νες. Το χρώµα του Pylόs Merlot είναι ρουµπινί µε πορφυρές ανταύγειες, ενώ στο στόµα είναι ξηρό, 
µε ισορροπηµένη οξύτητα, επιθετικές ταννίνες και µέτριο αλκοόλ. Το γευστικό του προφίλ πλαισιώνε-
ται από γεύσεις όπως δαµάσκηνο, κεράσι και βατόµουρο, µε εντάσεις πράσινης πιπεριάς και φύλλων 
τοµάτας. Η λιαστή τοµάτα δηλώνει επίσης παρουσία, όπως και πληθώρα µπαχαρικών και αποξηρα-
µένων βοτάνων. Χαρακτηριστικές επιπλέον γεύσεις του Pylόs Merlot είναι τα φύλλα καπνού, και κά-
ποια ζωικά αρώµατα, ιδιαίτερα όσο παλαιώνει εντός της φιάλης. Μπορεί κανείς να το απολαύσει σή-
µερα στους 16 - 18°C και ιδανικά να το «ανοίξει» σε ένα decanter περίπου µισή ώρα πριν την κατανά-
λωση ώστε να χαρεί τις εντάσεις και τη γευστική επιθετικότητα που διαθέτει αυτό το κρασί µόλις κυ-
κλοφορήσει. Οι πιο υποµονετικοί µπορούν να το φυλάξουν υπό σταθερές, κατάλληλες συνθήκες και 
να το γευτούν µερικά χρόνια αργότερα, όταν πια το κρασί θα έχει εξελιχθεί περισσότερο, χάρη στη 
σταθερή «αναπνοή» που του προσφέρει ο τελευταίας γενιάς φελλός DIAM.

Η γη της Μεσσηνίας, φιλοξενεί για δεκαετίες πληθώρα ξενικών ποικιλιών σταφυλής, 

µε επιτυχία τέτοια, που οινοποιήσεις αυτών, κατέκτησαν τον τίτλο Προστατευόµενης 

Γεωγραφικής Ένδειξης, ενώ κερδίζουν συνεχώς έδαφος σε Ελλάδα και εξωτερικό, σε 

αγαγνωρισιµότητα προέλευσης  και καταναλώσεις. Έτσι και το Merlot. 

Το πιο ιστορικό οινοποιείο της Μεσσηνίας, Nestor Wines, µέλος της SL EMPERIA GR, 

οινοποιεί την κοσµοπολίτικη ποικιλία Merlot, αγκαλιάζοντάς τη µε την επωνυµία Pylόs

Pylόs
Nestor Wines 2020

Οινοποιείο:  
Nestor Wines
Οινολόγοι: Mατίνα Τετώρου, 
Βασίλης Λαφαζάνης
Περιοχή: Μεσσηνία
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ΣΤΑ ΑΡΓΙΛΟΠΗΛΩ∆Η εδάφη της ηµιο-
ρεινής Αχαΐας (περιοχή Παλαιάς Πε-
ριστέρας) όπου το αυστηρό, γεω-
γραφικό ανάγλυφο και το χαρισµα-
τικό µικροκλίµα προκρίνει την ποιοτι-
κή αµπελοκαλλιέργεια και εκφράζε-
ται ιδανικά στο ποτήρι, παράγεται α-
πό 100% σταφύλια της γαλλικής ποι-
κιλίας Merlot, το Ροζέ του Κτήµατος 
Ορφανού. Στο οινοποιείο που βρίσκε-
ται στα περίχωρα της πόλης των Πα-
τρών, οι ήπιες παρεµβάσεις σε ό-

λα τα στάδια καλλιέργειας και οινοποίησης και η αποκλειστική χρή-
ση προϊόντων φυτικής προέλευσης έχουν ως στόχο να διατηρούν 
ακέραιο το πρωτογενή οργανοληπτικό χαρακτήρα του Merlot, να 
σέβονται τις διατροφικές συνήθειες των καταναλωτών και να δηµι-
ουργούν µια τέλεια γευστική ισορροπία.
Ο τρύγος γίνεται το πρώτο δεκαπενθήµερο του Σεπτεµβρίου και η ζύ-
µωση πραγµατοποιείται σε ανοξείδωτες δεξαµενές και σε θερµοκρασί-
ες που κυµαίνονται από 12 έως 18°C ενώ µετά το πέρας της και για πε-
ρίπου 3 µήνες µέχρι την εµφιάλωση, ο οίνος παραµένει µε τις φίνες οι-
νολάσπες του για τη διαδικασία του batonnage. Το αποτέλεσµα δικαι-
ώνει παραδίδοντας ένα κρασί  που αντέχει στη φιάλη για 2 µε 3 χρό-
νια και σε κερδίζει µε την τραγανή του οξύτητα, τη διακριτική αρωµατική 
του παλέτα και την επίγευση µε νότες από βύσσινο και δαµάσκηνο. Η ε-
τήσια παραγωγή κυµαίνεται από 5.000 έως 6.000 φιάλες.

Υψηλή γαστρονοµία 
Σερβίρεται στους 8-10°C και συνοδεύει εξαιρετικά καλοκαιρινά πιάτα 
όπως φρουτοσαλάτες, µικρά ψάρια, λαδερά µε σάλτσα τοµάτας,  
ελαφρά τυριά µε µαλακή γεύση και σπαγγέτι µε γαρίδες.

Φρουτώδη χαρακτηριστικά και περιεκτικότητα 

σε ταννίνες, που φέρνουν στο στόµα γεύσεις 

βατόµουρου, ελιάς και πιπεριού, χαρίζει η χαµηλή 

στρεµµατική απόδοση που αγγίζει τα 1.000 κιλά/στρµ.

Οµορφιά και χάρη από 
ηµιορεινό αµπελώνα

  
Orfanos Merlot 2022

Οινοποιείο: Κτήµα Ορφανού
Οινολόγος: Φώτης Παναγόπουλος
Περιοχή: Πάτρα Αχαΐας
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Ο Krug ξεκλειδώνει το Pinot Noir 
µε το κλειδί του Φα

Συνθέτες και µαέστρους επιστρατεύει ο Olivier Krug για να επικοινωνήσει, µε τη βοήθεια  
της µουσικής, τη συγκίνηση που προκαλεί σε έναν εκπαιδευµένο οινόφιλο κοινό 

το σύνθετο και µοναδικό προφίλ µιας εκλεκτής φιάλης σαµπάνιας

Χ αµηλές νότες στο «κλειδί του µπάσου», που 
δίνουν την εντύπωση πως χτυπούν δύο 
καρδιές µέσα στο σώµα. Το κλειδί αλλάζει, οι 

νότες γράφονται πιο ψηλά στο πεντάγραµµο και αιθέριοι 
ήχοι γεµίζουν το χώρο. Ο Olivier Krug άνοιξε ένα µπουκά-
λι Pinot Noir από το Les Champs Muets στο  Ambonnay και 
έπειτα από πολλούς πειραµατισµούς έχει καταλήξει πως µια 
τέτοια συµφωνία µπορεί να υπερτονίσει την εµπειρία δοκιµής 
και να δώσει ένα πλήρες προφίλ για τη συγκεκριµένη 
φιάλη. Εδώ και µερικά χρόνια, ο θρυλικός Οίκος Krug πειρα-
µατίζεται µε πτήσεις συνοδεία µουσικής µε αποκορύφωµα 
τη «Σουΐτα για το Krug to 2008» που ηχογραφήθηκε το 
φθινόπωρο και είναι εµπνευσµένη αλλά και δοµηµένη από 
τρεις ειδικές σαµπάνιες που προέκυψαν από τη συγκλονιστι-
κή σοδειά του 2008: Krug Clos du Mesnil 2008, Krug 2008, 
Krug Grande Cuvée 164ème Édition.
Ο µάλλον δικαίως αµφιλεγόµενος Σοπενχάουερ, ανάµεσα 
στα πολλά, αποτύπωσε και κάτι ιδιαίτερα εύστοχο. Πίστευε ό-

τι η µουσική είναι η µόνη τέχνη η οποία δεν αντιγράφει ιδέ-
ες, αλλά αποτελεί την ίδια την ενσάρκωση της βούλησης και 
την τοποθετούσε στην κορυφή της «πυραµίδας των τεχνών» 
της οποίας η βάση ήταν η αρχιτεκτονική, αφού εδώ η βούλη-
ση είναι ορατή και εµφανίζεται ως σκοτεινή ιδέα της µάζας.
Ο Olivier Krug, από την πλευρά του, θεωρεί ότι είναι ακα-
τόρθωτο να εξηγήσει κανείς πώς αντιδρά ο ανθρώπινος 
νους στη µουσική, πόσο µάλλον όταν στο µείγµα εισάγεις 
και τη σαµπάνια. Σε κάθε περίπτωση, όµως, έχει εντοπίσει α-
νάµεσα σε αυτά τα δύο σχήµατα µια γέφυρα, η οποία ουσια-
στικά µπορεί να δώσει στο άτοµο να καταλάβει τι ακριβώς εί-
ναι αυτό που πίνει, µε τη βοήθεια των µουσικών συχνοτήτων. 
Αυτό το φιλόδοξο και γοητευτικό εγχείρηµα, που αν είχε ε-
πιχειρηθεί την εµπνευσµένη περίοδο του ∆ιαφωτισµού θα α-
ποτελούσε σήµερα κατάκτηση της ανθρωπότητας, θέλει ε-
πί της ουσίας να µεταφέρει το λεξιλόγιο του οίνου στο πεντά-
γραµµο, ώστε οι βαρετές για τον απλό καταναλωτή έννοιες, 
να βιώνονται µε άµεσο τρόπο µέσα από το άκουσµα.

τέχνη

Επιµέλεια Πέτρος Γκόγκος
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