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Τεύχος Νο 37 Οκτώβριος - ∆εκέµβριος 2023
ΚΥΚΛΟΦΟΡΕΙ ∆ΩΡΕΑΝ ΜΕ ΤΗΝ AGRENDA 
KAI ΣΤΗ ΣΥΝΕΧΕΙΑ ΑΥΤΟΤΕΛΩΣ µε 3 ευρώ
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Wine Trails    3

∆εν υπάρχει χώρος για αλχηµείες

A
υτό που ξέρουµε είναι ότι στη χρονιά που ολοκληρώνεται µε τον φετινό τρύγο, 
ο καιρός… έδειξε τα δόντια του. Έτσι, εκτός από την αδιαµφισβήτητη µείωση 
της παραγωγής, το επόµενο διάστηµα θα µπορεί να αξιολογηθεί και η επίπτωση 
στην ποιότητα των κρασιών που θα φέρει στο τραπέζι µας το 2023. Αν και, όπως 

λένε, η καλή η µέρα φαίνεται από το πρωί. Αυτό που δεν γίνεται εύκολα ορατό βέβαια, είναι 
το ανακάτεµα που έχει φέρει η φετινή χρονιά στη λειτουργία της αγοράς. Είχαµε, όπως 
εκτιµούν οι γνώστες της αγοράς, εκτεταµένες παραβιάσεις των κανόνων που έχουν 
θεσπιστεί για τη διασφάλιση της ταυτότητας της εγχώριας οινοπαραγωγής. 
Πάντοτε υπήρχε ένα πρόβληµα τήρησης του θεσµικού πλαισίου που διέπει την αγορά του 
οίνου, όµως, κατά τη διάρκεια της φετινής χρονιάς, το κακό έχει παραγίνει. 
Το έλλειµµα πρώτης ύλης, σε συνδυασµό µε τη µεγάλη ζήτηση για την κάλυψη των 
παραγωγικών στόχων από τις οινοποιητικές µονάδες, έχει οδηγήσει σε ένα ατέλειωτο 
πήγαινε  - έλα φορτίων µε σταφύλια και βυτίων µε µούστο, που επηρεάζει ποικιλοτρόπως 
το φετινό παραγωγικό αποτέλεσµα. Γίνεται µάλιστα λόγος για περιπτώσεις όπου λίγοι 
ξέρουν τι παράγεται, µε τι υλικό και ποιας προέλευσης.
Είναι λοιπόν βέβαιο ότι η κατάσταση αυτή νοθεύει τον ανταγωνισµό και φέρνει σε πολύ 
δύσκολη θέση τις τίµιες προσπάθειες των οινοποιών, που έχουν επενδύσει στην τήρηση των 
κανόνων και τη συνέπεια των διαδικασιών από το χωράφι µέχρι το ράφι.   
Χωρίς να αµφισβητείται η θεαµατική πορεία που έχει διανύσει το ελληνικό κρασί την 
τελευταία 30ετία, επιβάλλεται επαγρύπνηση. Απ’ όλους τους θεσµικούς φορείς και µε 
πρώτη τη δηµόσια διοίκηση. Για να αποφεύγονται τα παρατράγουδα και να αποµονώνονται 
έγκαιρα όσοι ψάχνουν να επωφεληθούν από τις αδυναµίες του συστήµατος. 
Μέσα σ’ αυτό το κλίµα, ίσως έχει ωριµάσει πλέον και η ιδέα ακόµα και της οριοθέτησης των 
αποδόσεων κάθε ποικιλίας, στην κατεύθυνση προάσπισης της ποιότητας και της αποτροπής
καταστρατηγήσεων που φθείρουν την ταυτότητα και αλλοιώνουν τον ανταγωνισµό. 
Στα καλά της φετινής χρονιάς, πάντως, θα πρέπει να πιστωθεί το γεγονός ότι βελτιώθηκαν 
σηµαντικά οι τιµές διάθεσης των σταφυλιών από τους αµπελουργούς. Αναµφίβολα 
υπάρχουν περιθώρια για δικαιότερη αντιµετώπιση των καλλιεργητών και αποτελεσµατικότερη
συνεργασία µε τους οινοποιούς. Η βιώσιµη ανάπτυξη της εγχώριας αµπελοκαλλιέργειας και η  
ενίσχυση της υπεραξίας των ελληνικών κρασιών δεν αφήνουν χώρο για αλχηµείες.   

     ΓΙΑΝΝΗΣ ΠΑΝΑΓΟΣ Εκδότης-∆ιευθυντής

editorial

Ροδίτης, 
ο πολυτάλαντος
Ένας πραγµατικός 
οινικός χαµαιλέοντας 
χαρακτηρίζεται από πολλούς 
ο Ροδίτης, καθώς το βασικό 
χαρακτηριστικό της ποικιλίας 
είναι ότι προσαρµόζεται 
στο περιβάλλον όπου 
καλλιεργείται και παράγει 
εντελώς διαφορετικά στυλ 
κρασιών. Είναι µία από 
τις πιο παλιές γηγενείς 
ποικιλίες αλλά και η πλέον 
πολυφυτεµένη σε πολλά 
αµπελουργικά διαµερίσµατα 
της χώρας, αποτελώντας 
βάση για πολλά λευκά κρασιά. 

Ροδίτης, 
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Wine Trails    5

 ΤΡΥΓΟΣ 2023
10 ∆Ι∆ΑΞΕ ΠΟΛΛΑ ΤΟ ΛΙΓΟΣΤΟ ΣΤΑΦΥΛΙ ΤΟΥ 2023
 Με τον καιρό απέναντι, µεθοδικότητα και ψυχραιµία ζήτησε το αµπέλι

 ΑΝΑΓΕΝΝΗΤΙΚΗ ΑΜΠΕΛΟΥΡΓΙΑ
24 ΠΕΡΑ ΑΠΟ ΤΗ ΒΙΟΛΟΓΙΚΗ ΚΑΙ ΒΙΟ∆ΥΝΑΜΙΚΗ ΚΑΛΛΙΕΡΓΕΙΑ
 Τεχνικές για ανάπτυξη της επικοινωνίας µεταξύ ριζών φυτών και µυκήτων

 ΕΠΕΝ∆ΥΣΕΙΣ
26 ΑΝΟΙΓΕΙ ΤΟ ΠΡΟΓΡΑΜΜΑ ΑΝΑ∆ΙΑΡΘΡΩΣΗΣ ΑΜΠΕΛΩΝΩΝ
 Με σταφύλι εσοδείας του 2024 τα πρώτα Nemea Lions το 2027

       ΟΙΝΙΚΟ ΕΠΙΧΕΙΡΕΙΝ
30 ΑΓΙΩΡΓΙΤΙΚΟ Α ΛΑ BEAUJOLAIS ΠΡΟΤΕΙΝΕΙ Ο Γ. ΒΑΣΙΛΕΙΟΥ
 Επενδύει στο Ζακυνθινό στην ορεινή Κορινθία ο Γιάννης Παπαργυρίου

 ΟΙΝΟΤΟΥΡΙΣΜΟΣ
36 ΓΙΑ ΠΡΩΤΗ ΦΟΡΑ ΑΝΟΙΞΕ ΓΙΑ ΤΟ ΚΟΙΝΟ Η ΜΕΓΑΛΗ ΑΜΠΕΛΟΣ 
 ∆οµές φιλοξενίας ανάλογες µε την ποιότητα των κρασιών της θέλει η Νεµέα 

 

Οκτώβριος-∆εκέµβριος 2023

περιεχόµενα
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I∆ΙΟΚΤΗΣΙΑ 
Green Box Εκδοτική Α.E.
Νίκης 24,  
Σύνταγµα, 105 57
Tηλ: 2103232905,  
Fax: 2103232967
E-Mail: info@agronews.gr

EΚ∆ΟΤΗΣ/∆ΙΕΥΘΥΝΤΗΣ/ 
ΒΑΣΙΚΟΣ ΜΕΤΟΧΟΣ/ΝΟΜΙΜΟΣ 
ΕΚΠΡΟΣΩΠΟΣ
Γιάννης Πανάγος

∆ΙΕΥΘΥΝΤΗΣ ΣΥΝΤΑΞΗΣ
Μαρία Γιουρουκέλη

ΣΥΜΒΟΥΛΟΣ ΕΚ∆ΟΣΗΣ
Λάζαρος Γατσέλος

ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ ΕΚ∆ΟΣΗΣ
Ειρήνη Σκρέκη

ΣΥΝΤΑΞΗ 
Χαρ. Σπινθηροπούλου 
Ζήσης Πανάγος
Πέτρος Γκόγκος
Λεωνίδας Λιάµης
Γιώργος Λαµπίρης
Γιώργος Κοντονής
Κώστας Λώνης
Μιχάλης Χούλης
Βασίλης Πατάκης
Παναγιώτης Πασχαλίδης

∆ΗΜΙΟΥΡΓΙΚΟ/ΣΕΛΙ∆ΟΠΟΙΗΣΗ
Χαρά Οικονόµου
Σπύρος Αλεξίου 
Φανή Παπαπετροπούλου

ΕΜΠΟΡΙΚΟΣ ∆ΙΕΥΘΥΝΤΗΣ
Παναγιώτης Αραβαντινός

ΜΑΡΚΕΤΙΝΓΚ/ ∆ΙΑΦΗΜΙΣΗ
Ειρήνη Βλάχου
Σταύρος Κoντός

∆ΙΑΝΟΜΗ
ΑΡΓΟΣ Α.Ε.

ΕΚΤΥΠΩΣΗ ΒΙΒΛΙΟ∆ΕΣΙΑ
ΝΕΕΣ ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΕΣ ΕΚ∆ΟΣΕΙΣ 
ΜΟΝΟΠΡΟΣΩΠΗ Α.Ε.

ΚΥΚΛΟΦΟΡΕΙ ∆ΩΡΕΑΝ 
ΜΕ ΤΗΝ AGRENDA KAI 
ΣΤΗ ΣΥΝΕΧΕΙΑ ΑΥΤΟΤΕΛΩΣ

 ΣΥΝΕΝΤΕΥΞΗ
38 ΣΩΤΗΡΗΣ, ΚΑΤΕΡΙΝΑ ΚΑΙ ΚΩΝΣΤΑΝΤΙΝΟΣ ΜΠΟΣΙΝΑΚΗΣ 
 Οι τρεις πρίγκιπες της Μαντίνειας υποδέχθηκαν το Wine Trails 

        ∆ΙΕΘΝΗ
44 ΚΙΝΑ, ΒΡΑΖΙΛΙΑ ΚΑΙ ΡΩΣΙΑ ΤΡΕΧΟΥΝ ΤΗΝ ΠΑΓΚΟΣΜΙΑ ΑΓΟΡΑ
 Στη Γαλλία ο πρώτος συλλογικός φορέας για κρασιά low/no αλκοόλ

        ΑΦΙΕΡΩΜΑ ΡΟ∆ΙΤΗΣ
52 Ο ΠΟΛΥΦΥΤΕΜΕΝΟΣ ΟΙΝΙΚΟΣ ΧΑΜΑΙΛΕΟΝΤΑΣ
 Εύρωστη, γόνιµη και παραγωγική ποικιλία, ανθεκτική στην ξηρασία

 ΕΓΧΩΡΙΕΣ ΝΤΙΒΕΣ
56 ΜΕ ΕΠΙΚΕΝΤΡΟ ΤΗ ΘΕΣΣΑΛΙΑ Η ΧΑΡΙΣΜΑΤΙΚΗ ΛΗΜΝΙΩΝΑ 
 Είναι το ανερχόµενο αστέρι των ελληνικών ερυθρών ποικιλιών 

 ΤΑ ΚΡΑΣΙΑ ΤΗΣ ∆ΡΑΜΑΣ
60 ΟΙΝΙΚΗ ΛΑΤΡΕΙΑ ΣΤΟΝ ΤΟΠΟ ΤΟΥ ∆ΙΟΝΥΣΟΥ
 Μερικές από τις πιο ανταγωνιστικές οινοποιίες στο terroir της ∆ράµας

Οκτώβριος-∆εκέµβριος 2023

περιεχόµενα

36 21

56

www.agronews.gr

6    Wine Trails

�©
 Φ

Ω
ΤΟ

ΓΡ
Α

Φ
IΑ

 Α
Π

Ο
 Τ

Ο
 F

A
CE

B
O

O
K

 Τ
Ο

Υ 
Ο

ΙΝ
Ο

Π
Ο

ΙΕ
ΙΟ

Υ 
∆

Ο
ΥΛ

Ο
ΥΦ

Α
Κ

Η
�  �©

 Φ
Ω

ΤΟ
ΓΡ

Α
Φ

IA
 Α

Π
Ο

 Τ
Ο

 Ο
ΙΝ

Ο
Π

Ο
ΙΕ

ΙΟ
 ∆

Ο
ΥΛ

Ο
ΥΦ

Α
Κ

Η
�

03-07_editorial-periexomena_n.indd   6 26/09/2023   18:57



03-07_editorial-periexomena_n.indd   7 26/09/2023   18:57



8    Wine Trails

Ε
δώ και µία εβδοµάδα ο Θέµος Νικολετόπουλος ξεκίνησε το µεγάλο ταξίδι για 
µέρη πέρα από τις εικόνες του νου. ∆εν νοµίζω να αµφιβάλει κανείς πως θα 
είναι  ήδη καβάλα στο αγαπηµένο του ποδήλατο και θα σεργιανίζει κραδαίνο-
ντας ένα και πλέον ποτήρια κρασί δοκιµάζοντας µε έναν άλλο, καινούργιο κι 

αλλοτινό τρόπο. Αγάπησε το κρασί και τους ανθρώπους του µε έναν ξεχωριστό, βαθύ κι 
αυθόρµητο, δικό του µοναδικό τρόπο. Θεωρούσε το κρασί πολλά περισσότερα από ένα 
απολαυστικό αλκοολούχο προϊόν ζύµωσης . «Είναι ένας µοναδικός τρόπος ανθρώπινης 
επικοινωνίας. Μας φέρνει κοντά µε έναν τρόπο που όµοιός του δεν υπάρχει» συνήθιζε να 
λέει συµπληρώνοντας «είναι ένας µοναδικός τρόπος να ανασύρει κανείς στιγµές, να τις 
µοιραστεί και να ενεργοποιεί το νου και τις αισθήσεις του».

Ίδρυσε το cycling for wine το Σεπτέµβρη του 2008 για να επικοινωνήσει αυτές 
τις µοναδικότητες του κρασιού συνδυαστικά µε την άλλη µεγάλη του αγάπη, το 
ποδήλατο. Ήθελε, µε τον δικό του αλυσίδοκίνητο τρόπο, να φέρει όσο περισσότερους αν-
θρώπους κοντά στο κρασί ξανά. «Είναι άδικο για τους περισσότερους να µη γνωρίζουν, να 
έχουν ξεχάσει ή φοβηθεί την οινική απόλαυση κι επικοινωνία. Εµείς που τις έχουµε έστω 
αγγίξει, οφείλουµε να τους φέρουµε κοντά». Έβλεπε το κρασί ως έναν επιπλέον τρόπο έκ-
φρασης και ως αποτέλεσµα απεχθάνονταν ανάµεσα σε άλλα «µη χαριτωµένα µε παντελή 
έλλειψη αισθητικής» τη φράση «να σας πω τι µου µυρίζει αν και δεν ξέρω από κρασιά». 

Αν και η αγάπη του για το κρασί ήταν οικουµενική, οποιαδήποτε συζήτηση µε, 
για ή µέσα από το κρασί ξεκινούσε πάντα αλλά και τελείωνε µε τον ελληνικό 
αµπελώνα. «Προσπαθώ στη ζωή µου να γνωρίσω τους αµπελώνες και τα κρασιά όλου 
του κόσµου αλλά πρώτα από όλα πρέπει να στριφογυρίζουµε και να προωθούµε τα µο-
ναδικά κρασιά του τόπου µας. Από αυτά ξεκινήσαµε και σε αυτά καταλήγουµε» διατυ-
µπάνιζε κάθε φορά που µια συζήτηση κατέληγε στο αν και κατά πόσο το ελληνικό κρα-
σί ήταν ανταγωνιστικό, σε κάθε επίπεδο, κρασιών από τις γνωστότερες και στιβαρότε-
ρες οινοπαραγωγικές περιοχές του πλανήτη.

Ας σηκώσουµε λοιπόν το επόµενό µας ποτήρι κρασιού ως χαιρετισµό στον µο-
ναδικό χαµογελαστό ποδηλάτη του κρασιού Θέµο Νικολετόπουλο. «Ό,τι κι αν κά-
νει κάποιος θα πρέπει να το κάνει µε πάθος, αγάπη κι ακρίβεια». Ακριβώς όπως στο κρασί.

Του 
Λάζαρου 
Γατσέλου 
Οινολόγου  
Dip. WSET 

Το Cycling for 
wine ήταν η πρώτη 
οµαδική πετυχηµένη 
κι εξωστρεφής 
προσπάθεια επί 
ελληνικού εδάφους 
για να συνδυαστούν 
το κρασί µε την 
περιηγητική ποδηλασία.

Ο Θέµος 
Νικολετόπουλος 
αγαπούσε τη 
λεπτοµέρεια σε 
κάθε έκφανση της 
καθηµερινής ζωής. 

ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΟΣ ΚΙ ΑΠΕΡΙΤΤΟΣ

εισαγωγή

Αγήνωρ Αστεριάδης Γυναίκες στον τρύγο, 1966
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ΤΡΥΓΟΣ
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Wine Trails    11

ΤΡΥΓΟΣ

2023

Αν κάποιος επιχειρούσε να βάλει έναν και µόνο τίτλο στον φετινό ελληνικό τρύγο, 
θα έπρεπε να τον περιγράψει συνολικά ως ένα ασταµάτητο κυνήγι του χαµένου 
θησαυρού ή ακόµα καλύτερα ως το ατέρµονο κυνήγι του  χαµένου σταφυλιού. 
Αναµφίβολα, τα προβλήµατα από τις καιρικές αστάθειες και οι καλλιεργητικές 

δυσκολίες ήταν διαρκή. Έτσι το 2023 είναι µια σοδειά που οι περισσότεροι θα πρέπει 
να διατηρήσουµε στη µνήµη ως άκρως διδακτική και ενδεχοµένως προφητική.

∆Ι∆ΑΣΚΕΙ 
ΠΟΛΛΑ

ΤΟ ΛΙΓΟΣΤΟ ΣΤΑΦΥΛΙ

  ΓΟΥΜΕΝΙΣΣΑ  ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΑΪΔΑΡΙΝΗ    ΑΡΤΑ JIMA WINERY

  ΚΕΦΑΛΟΝΙΑ   ΚΤΗΜΑ  ΧΑΡΙΤΑΤΟΥ     ΗΛΕΙΑ   ΟΙΝΟΠΟΙΙΑ  ΜΑΡΚΟΓΙΑΝΝΗ

  ΝΕΜΕΑ ΚΤΗΜΑ ΛΑΝΤΙΔΗ   ΣΑΝΤΟΡΙΝΗ  ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΒΕΝΕΤΣΑΝΟΥ

  ΗΡΑΚΛΕΙΟ ΚΡΗΤΗΣ  ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΔΟΥΛΟΥΦΑΚΗ

ΝΕΜΕΑ

ΚΕΦΑΛΟΝΙΑ

ΣΑΝΤΟΡΙΝΗ

ΚΡΗΤΗ

ΓΟΥΜΕΝΙΣΣΑ

 Oινοποιείο Aϊδαρίνη

Jima Winery

 Oινοποιία Μαρκόγιαννη

 Oινοποιείο 
Βενετσάνου 

Κτήµα Λαντίδη

Κτήµα Χαριτάτου

 Oινοποιείο ∆ουλουφάκη

ΑΡΤΑ

ΗΛΕΙΑ
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Πλούσια και καθαρά  
όσα τσαµπιά σώθηκαν
ΗΤΑΝ16 ΣΕΠΤΕΜΒΡΙΟΥ ΟΤΑΝ ΤΟ WINE TRAILS ΒΡΕΘΗΚΕ 

ΣΤΟ ΛΟΦΟ ΤΗΣ ΦΙΛΥΡΙΑΣ, Ε∆Ω ΠΟΥ ΧΤΥΠΑ Η ΚΑΡ∆ΙΑ ΤΗΣ 

ΑΜΠΕΛΟΥΡΓΙΚΗΣ ΖΩΝΗΣ ΤΗΣ ΓΟΥΜΕΝΙΣΣΑΣ

Κείµενο Λεωνίδας Λιάµης      Φωτογραφίες Νίκος Παναγιωτίδης

ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΑΪ∆ΑΡΙΝΗ 

Τ
ο δροσερό αεράκι από τη 
γειτονική κοιλάδα του Αξιού, 
δεν έλεγε να κοπάσει, ξορκίζο-
ντας ασθένειες και εντοµολογι-

κούς εχθρούς στο ενιαίο αµπέλι των 50 
στρεµµάτων, που απλωνόταν µπροστά µας 
σε υψόµετρο 200 - 250 µ., στις ανατολικές 
πλαγιές του όρους Πάικο. Το ραντεβού είχε 
οριστεί για Κυριακή πρωΐ 16 Σεπτεµβρίου 
στο λόφο της Φιλυριάς όπου το Wine Trails 
συνάντησε τον Χρήστο Αϊδαρίνη.
«Η Γουµένισσα ήταν αµπελότοπος ανέκα-
θεν. ∆εν προέκυψε από τη µόδα του κρα-
σιού των τελευταίων ετών. Ως εκ τούτου, το 
DNA τόσο του αµπελιού, όσο και του οίνου, 
έχει περάσει και στο DNA των κατοίκων 
της», τονίζει ο οινοποιός Χρήστος Αϊδαρί-
νης, γόνος µιας οικογένειας που διατηρού-
σε ξύλινο πατητήρι ήδη από το 1852!
Φέτος ο αειθαλής οινοποιός, που καλλιερ-
γεί 100 στρέµµατα ιδιόκτητα αµπέλια µε Ξι-
νόµαυρο, Νεγκόσκα και Sauvignon Βlanc, 

ΤΡΥΓΟΣ

Γ Ο Υ Μ Ε Ν Ι Σ Σ Α

2023
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ΤΡΥΓΟΣ

Γ Ο Υ Μ Ε Ν Ι Σ Σ Α

2023

πραγµατοποιεί τον 40στό τρύγο της ζωής 
του και ως συνήθως αυτές τις ηµέρες είναι 
σε διαρκή… πόλεµο.  «Αυτό που κόβουµε 
σήµερα είναι ποικιλία Ξινόµαυρο. Είναι το 
πρώτο κόψιµο για φέτος και επειδή θα πά-
ει για ροζέ θέλουµε να είναι λίγο πιο χαµη-
λόβαθµο», εξηγεί στο Wine Trails ο πολύπει-
ρος συνοµιλητής µας, σηµειώνοντας πως ο 
τρύγος φέτος για το οινοποιείο Αϊδαρίνη ξε-
κίνησε στις 22 Αυγούστου µε το Sauvignon 
Blanc και κατόπιν ακολούθησαν το Merlot 
και το Ασύρτικο, στα αµπέλια του παραγω-
γού κ. Ευδόκιµου, µε τον οποίο υπάρχει συ-
νεργασία, ενώ η τρυγητική χρονιά θα κλεί-
σει µε το Ξινόµαυρο και τη Νεγκόσκα για τα 
κόκκινα κρασιά, αρχές Οκτωβρίου.

Εξαιρετικά δύσκολη η χρονιά
«Καλλιεργητικά η φετινή χρονιά ήταν εξαι-
ρετικά δύσκολη. ∆εν είχαµε ποτέ τόσες 
βροχές τέλη άνοιξης και αρχές καλοκαι-
ριού. Με συνέπεια, εάν δεν γίνονταν πα-

ρεµβάσεις µε εβδοµαδιαία συχνότητα, το 
σταφύλι δεν θα σωνόταν. Εκτιµάται ότι η 
µείωση είναι της τάξης του 30%, αλλά λαµ-
βάνοντας υπόψη το τι προηγήθηκε µε τις 
καιρικές συνθήκες, έχουµε πάει εξαιρετι-
κά καλά. Ιδού το αποτέλεσµα», λέει ο κ. Αϊ-
δαρίνης και δείχνοντας ένα πλούσιο και 
καθαρό τσαµπί σταφύλι. Συµπληρώνει δε, 
πως «µπορεί αµπελουργικά να µιλάµε για 
µια µέτρια χρονιά, ωστόσο τα σταφύλια που 
σώθηκαν είναι καλά και περιµένουµε καλά 
κρασιά. Τα πρώτα δείγµατα γραφής στα λευκά 
ΠΓΕ κρασιά, που ήδη αποζύµωσαν είναι πολύ 
ικανοποιητικά, µε όµορφα και τυπικά αρώµατα 
εξωτικών φρούτων σε συνδυασµό και µε βο-
τανικά αρώµατα που χαρακτηρίζονται και από 
το µικροκλίµα της περιοχής. Παρόµοια αποτε-
λέσµατα, κρασιά ΠΟΠ µε ιδιαίτερα φρουτένια 
αρώµατα όπως κεράσι, ρόδι και άλλα µικρά 
κόκκινα φρούτα, αναµένουµε και από το Ξινό-
µαυρο, καθώς ο καιρός, τουλάχιστον έως τώ-
ρα, είναι καλός και µας βοηθά».

◊ Κρασιά 
ΠΟΠ µε 
ιδιαίτερα 
φρουτένια 
αρώµατα 
όπως κεράσι, 
ρόδι και 
άλλα µικρά 
κόκκινα 
φρούτα, 
αναµένονται 
φέρος από το 
Ξινόµαυρο.
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ΤΡΥΓΟΣ

2023
Α Ρ ΤΑ

◊ Ένα αµπελοτόπι 21 στρεµµάτων βρί-
σκεται δίπλα στο boutique οινοποιείο 
του Πάνου Τζίµα στο Καλοµόδι Άρτας.
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ΤΡΥΓΟΣ

2023
Α Ρ ΤΑ

Με ψυχραιµία 
και µεθοδικότητα 
στον αµπελώνα
«ΕΠΙΛΕΚΤΙΚΟΣ ΤΡΥΓΟΣ», ΗΤΑΝ 

Η ΠΡΟΣΕΓΓΙΣΗ ΤΟΥ ΠΑΝΟΥ ΤΖΙΜΑ

Κείµενο Πέτρος Γκόγκος
Φωτογραφίες Γεωργία Καραµαλή

JIMA WINERY 

H τακτική µε την οποία διαχειρίστη-
κε τη φετινή, οµολογουµένως 
απαιτητική, αµπελουργική 
χρονιά ο Πάνος Τζίµας, 

προϊδεάζει για µερικές ενδιαφέρουσες 
οινοποιητικές επιλογές στις ετικέτες του 
2023. Ο ίδιος δεν αποκλείει και κάτι 
νεότερο. Σε κάθε περίπτωση, αν και η 
περιοχή που βρίσκεται µερικά χιλιόµετρα από 
τον Αµβρακικό Κόλπο, είναι συνηθισµένη 
στις υψηλές υγρασίες, η φετινή άνοιξη και η 
θεοµηνία στις αρχές Σεπτεµβρίου, λίγες 
ηµέρες πριν ξεκινήσει ο τρύγος στο αµπέλι 
του Πάνου Τζίµα, απαιτούσε µια διαφορετική 
προσέγγιση, που στη δική του περίπτωση 
συνοψίζεται στον «επιλεκτικό τρύγο».
Όταν βρεθήκαµε στο Καλοµόδι, στο µικρό 
πλην τακτοποιηµένο οινοποιείο, ήδη ζυµω-
νόταν µέρος του φετινού τρυγητού από το α-
µπελοτόπι των 21 στρεµµάτων που βρίσκεται 
µερικά µέτρα παραπέρα. Λίγες ηµέρες πριν 
την επέλαση του Daniel, το Merlot στο Καλο-
µόδι, που αξιοποιείται για το ροζέ Liberte και 
το κρασί «unicorn» Dame Rouge, βρισκόταν 
σε µια οριακή κατάσταση ωριµότητας, κά-
τι που σήµαινε ότι η άγνωστη ως εκείνη την 
στιγµή ένταση της κακοκαιρίας θα µπορούσε 
να οδηγήσει σε µη ανατρέψιµες καταστάσεις. 
Ο Πάνος Τζίµας έπιασε το ψαλίδι του και µαζί 
µε τους βοηθούς του τρύγησαν κάθε τσαµπί 
που περνούσε «τις µετρήσεις». Τις ηµέρες 
της βροχής, αξιοποιήθηκε ο χρόνος για να 
ξεχωρίσει τη κάθε ρώγα από το τσαµπί µε το 

χέρι, σε µια οινοποιητική προσέγγιση που θα 
µπορούσε να δώσει έναν διαφορετικό χαρα-
κτήρα στο Liberte. Τα πιο ώριµα τσαµπιά το-
ποθετήθηκαν στον ειδικό χώρο όπου γίνεται 
η µερική αποξήρανση, το appassimento που 
λένε οι Ιταλοί µαέστροι του Amarone. Αυτά, 
µαζί µε το Cabernet Franc που απαρτίζουν το 
µεγαλύτερο µέρος του «Αµβρακικού» αµπε-
λώνα του Πάνου Τζίµα θα τα συναντήσουµε 
στο φετινό Dame Rouge.
Στο µεταξύ, τα ανάλαφρα πλέον φυτά, «στέ-

γνωσαν» αµέσως τo ένα µε δυο τσαµπιά 
που είχαν µείνει πάνω τους µετά τον πρώ-
το γύρο του τρύγου, µε τον οινοποιό να α-
ποδίδει τις επιλογές του σε µια…έκτη αίσθη-
ση. Εκεί όµως που ο ανθρώπινος παράγο-
ντας µπορούσε δύσκολα να επιβληθεί στα 
βροχερά ξεσπάσµατα της φετινής χρονιάς, 
ήταν στη Ζίτσα, όπου οι συνεργαζόµενοι α-
µπελουργοί αυτής της µοναδικής ζώνης, 
δυσκολεύτηκαν στην Ντεµπίνα, που φέτος 
ήταν αρκετά µειωµένη.

◊ Τις µέρες της βροχής ο Πάνος Τζίµας αξιοποίησε το χρόνο για να επιλεχθούν µε το χέρι οι ρώ-
γες του Merlot, µια προσέγγιση που θα µπορούσε να δώσει νέο χαρακτήρα στο Liberte. 
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ΤΡΥΓΟΣ

2023
Κ Ε Φ Α Λ Ο Ν Ι Α

    

Άρωµα στις δεξαµενές το Μοσχάτο
ΕΝΑ ΜΗΝΑ ΜΕΤΑ ΤΟΝ ΤΡΥΓΟ ΟΙ ΑΝΑΛΥΣΕΙΣ ∆ΕΙΧΝΟΥΝ ΥΨΗΛΗ ΑΡΩΜΑΤΙΚΗ ΕΝΤΑΣΗ 

Κείµενο Πέτρος Γκόγκος      Φωτογραφίες Παναγιώτης Αραβαντινός

Ε

ΚΤΗΜΑ ΧΑΡΙΤΑΤΟΥ 

να µήνα µετά τον τρύγο το Μοσχάτο του Κτήµατος Χαριτάτου στην Κεφαλονιά βρίσκεται στις δεξαµενές µε τις πρώ-
τες αναλύσεις να δείχνουν πως είναι γεµάτες αρώµατα. Η Κεφαλονιά δεν αποτέλεσε εξαίρεση στην προβληµατική 
καιρική συνθήκη που λίγο πολύ κυριαρχεί σε ολόκληρο τον αµπελουργικό χάρτη της Ελλάδας και εκ των υστέρων 
πλέον, η Ιωάννα Χαριτάτου, αδελφή του Χαρίτου Χαριτάτου, παραδέχεται πως από τότε που έδεσε το φρούτο στο α-

µπέλι, ξαγρυπνούσαν κάθε βράδυ, µη γνωρίζοντας τι θα συναντήσουν το επόµενο πρωί. Το φρούτο ήταν λιγότερο, 20% σε σχέ-
ση µε τη µοναδική χρονιά του 2022, ωστόσο φαίνεται πιο συµπυκνωµένο, µε τη συνοµιλήτριά µας να λέει τώρα µε ανακούφιση 
πως «αν καταφέρουµε να το κρατήσουµε έτσι ως το τέλος, θα έχουµε πετύχει µια µοναδικής αρωµατικής έντασης σοδειά». «Αυ-
τός ο τρύγος ήταν εξαιρετικά δύσκολος. Ένας άγρυπνος τρύγος» συµπληρώνει, µε την σκυτάλη των αγωνιών να παίρνει τώρα η 
Μαυροδάφνη, που καλείται να ανταγωνιστεί την περσινή χρονιά, την καλύτερη των τελευταίων 50 ετών κατά γενική οµολογία.

10_23_trygos_n.indd   16 26/09/2023   18:49



10_23_trygos_n.indd   17 26/09/2023   18:49



ΤΡΥΓΟΣ

2023
Η Λ Ε Ι Α

Θέλει µελέτη 
η χρονιά  
στην Ηλεία
ΤΟ +50% ΑΓΓΙΖΕΙ Η ΜΕΙΩΣΗ  

ΤΗΣ ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ  ΣΤΟ ΝΟΜΟ

Κείµενο  Πέτρος Γκόγκος

ΟΙΝΟΠΟΙΙΑ ΜΑΡΚΟΓΙΑΝΝΗ 

Στην πολλά υποσχόµενη οινοποιία από 
τη Σκιλλουντία της Ηλείας δεν λείπει ο 
έντονος προβληµατισµός για τη συνολι-
κά µειωµένη παραγωγή τόσο σε πίπεδο 
οινοποιείου, όσο και σε συνολικό επίπε-
δο νοµού. Παρ' όλα αυτά επισηµαίνουν 
πως µεµονωµένα αµπελοτόπια έχουν 
αγγίξει και ξεπεράσει τα προσδοκούµε-
να όρια ποιότητας, κάτι που τους γεµί-
ζει µε χαµόγελα για το παρόν και αισιο-
δοξία για το µέλλον.

◊ Ο Γιάννης Χριστόπουλος της Οινοποιίας Μαρκόγιαννη κατά τη διάρκεια εφαρµογής pigeage 
στους φλοιούς του Ασύρτικου που προορίζονται για την ετικέτα orange Assyrtiko.
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ΤΡΥΓΟΣ

2023
Ν Ε Μ Ε Α

Η ταν οι πρώτες µέρες του 
Σεπτεµβρίου και η Νεµέα 
γιόρταζε τις Μεγάλες Μέρες της 
όταν το Wine Trails επισκέφθηκε 

το Κτήµα Λαντίδη.  Η συγκοµιδή των 
πρώιµων λευκών ποικιλιών όπως το 

Μοσχάτο και η Μαλαγουζιά, οι οποίες 
ευδοκιµούν σε υψόµετρο περί τα 200 – 250 
µέτρα, είχε ξεκινήσει µε τον καρπό να είναι 
λιγότερος κατά 30% αλλά απόλυτα υγιής και 
η άποψη των ανθρώπων του οινοποιείου για 
τη φετινή χρονιά ήταν περισσότερο από 

καθαρή: Μια χρονιά ειδικών αποστολών, τη 
χαρακτήρισε ο Ανδρέας Λαντίδης, δεύτερης 
γενιάς οινοποιός, καθώς οι απρόβλεπτες 
καιρικές συνθήκες όπως ο ήπιος χειµώνας 
που προηγήθηκε αλλά και ο καύσωνας του 
καλοκαιριού επηρέασαν τη σοδειά. Σύµφω-
να µε τον ίδιο «η χρονιά απαιτούσε επισταµέ-
νη καλλιεργητική φροντίδα. Για να κρατή-
σουµε τα αµπέλια µας, ήρθαµε αντιµέτωποι µε 
τριπλασιασµό των εξόδων µας σε σύγκριση µε 
την αντίστοιχη περσινή περίοδο. Οι συχνές 
επισκέψεις στο αµπέλι αύξησαν τις δαπάνες για 
καύσιµα, ενώ χρειάστηκε να απασχολήσουµε 
συχνότερα το εργατικό προσωπικό για να 
επιβλέπει τα αµπέλια. Από τον Μάιο δε και 
ύστερα που ξεκίνησαν οι βροχοπτώσεις 
αντιληφθήκαµε ότι φέτος δεν θα έχουµε 
σύµµαχό µας τον καιρό. Αυτό που πετύχαµε είναι 
να διατηρηθεί υγιές το 95% του ιδιόκτητου 
αµπελώνα των 300 στρεµµάτων», ενώ η 
συνολική µείωση του καρπού υπολογίζεται 30%.

«Καταλάβαµε νωρίς ότι δεν  
θα είχαµε σύµµαχο τον καιρό»

KTHMA ΛΑΝΤΙ∆Η 

Κείµενο Γιώργος Λαµπίρης      Φωτογραφία Γεωργία Καραµαλή

«ΚΑΤΑΦΕΡΑΜΕ ΝΑ ΚΡΑΤΗΣΟΥΜΕ ΥΓΙΕΣ ΤΟ 95% ΤΟΥ ΑΜΠΕΛΩΝΑ 

ΤΩΝ 300 ΣΤΡΕΜΜΑΤΩΝ» ΕΠΙΣΗΜΑΙΝΕΙ Ο ΑΝ∆ΡΕΑΣ ΛΑΝΤΙ∆ΗΣ
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ΤΡΥΓΟΣ

2023
Σ Α Ν Τ Ο Ρ Ι Ν Η
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∆οµή και 
αρωµατική 
ένταση
ΛΙΓΟΣΤΟ ΤΟ ΣΤΑΦΥΛΙ ΠΟΥ ΠΗΓΕ  

ΤΕΛΙΚΑ ΠΡΟΣ ΟΙΝΟΠΟΙΗΣΗ

ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΒΕΝΕΤΣΑΝΟΥ Η φετινή χρόνια στη 
Σαντορίνη επιφύλαξε για 
ακόµα µια φορά ιδιοµορ-
φίες που οφείλονταν στις 

πολύ ιδιαίτερες συνθήκες που 
επικράτησαν όλο το 2023 έως τη 
συγκοµιδή µε αποτέλεσµα µια 
µείωση στη φετινή απόδοση των 
αµπελιών κατά 60-70% σε σχέση µε 
τον συνηθισµένο µέσο όρο. Οι 
πρώτες ενδείξεις από τις δεξαµενές 
που βαίνουν προς ολοκλήρωση της 
αλκοολικής ζύµωσης δείχνουν 
οίνους αρκετά αρωµατικούς µε 

οξύτητες να κυµαίνονται στα γνωστά 
για το νησί επίπεδα. Η χρονιά 
αναµένεται να είναι καλή µιας και τα 
κρασιά του 2023 φαίνεται ότι θα 
έχουν δοµή και αρωµατική ένταση 
ενώ η οξύτητα συνδυασµένη µε την 
ορυκτότητα τονίζει τη µοναδική 
πολυπλοκότητά τους. Αξίζει να σηµει-
ωθεί ότι  η επιµέλεια που έδειξαν τα 
µέλη του αµπελουργικού τοµέα του 
Οινοποιείου Βενετσάνου είχε ως 
αποτέλεσµα ένα καλό ποιοτικό 
αποτέλεσµα για τα λιγοστά σταφύλια 
που ήρθαν προς οινοποίηση. Κείµενο Χρήστος Κανελλακόπουλος 

���v  Οινολόγος
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ΤΡΥΓΟΣ

2023
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Εξαιρετική φαινολική ωρίµανση
ΣΤΙΣ ΚΟΚΚΙΝΕΣ ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ, ΣΥΜΦΩΝΑ ΜΕ ΤΟΝ ΝΙΚΟ ∆ΟΥΛΟΥΦΑΚΗ

Κείµενο Πέτρος Γκόγκος      Φωτογραφία Από το Facebook του οινοποιείου ∆ουλουφάκη

ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ∆ΟΥΛΟΥΦΑΚΗ 

«Έχω 27 χρονιές, όλες διαφορετικά καµωµένες» λέει µε χαρακτηριστική αυτοπεποίθηση ο Νίκος ∆ουλου-
φάκης, ο Κρητικός οινοποιός, που σε αντίθεση µε τις ανήσυχες φωνές που είχαν ακουστεί νωρίτερα το κα-
λοκαίρι στο νησί, διαπιστώνει πως «ήταν µια µέτριας δυσκολίας χρονιά». «Όποιος ήξερε να αντιµετωπίσει 
τον περονόσπορο, δεν είχε πρόβληµα. Τα φυτά έδωσαν ένα 20% λιγότερο φρούτο, αλλά είναι εντάξει. Φυ-
τά είναι ό,τι τους βγει θα κάνουν». Ο ίδιος θα πει πως οι ποιότητες φέτος είναι εντυπωσιακές και σε αυτό ί-
σως έπαιξε ρόλο το ότι τα αµπέλια ήταν λίγο λιγότερο φορτωµένα. «Οι φαινολικές ωριµάνσεις ήταν εξαιρετι-
κές στις κόκκινες ποικιλίες» διαπιστώνει, πρακτικά στο τελείωµα του τρύγου για την Κρήτη, στα τέλη Σεπτεµ-
βρίου. «Πάντα έχουµε και τα δύσκολά µας, έχουµε και τα ωραία µας. Σε σχέση µε το 2011, η φετινή χρονιά 
είχε το 1/4 της δυσκολίας. Μπροστά στο 1997, ήταν παιχνιδάκι. Το 2017 ήταν πιο ζεστό απ’ ό,τι φέτος».
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ΤΡΥΓΟΣ

2023

Η χρονιά έδειξε από την αρχή ότι δεν θα εξελιχθεί φυσιολογι-
κά. Ο ήπιος χειµώνας οδήγησε τα φυτά σε ανοµοιόµορφη 
έκπτυξη, που συνεχίστηκε σε όλα τα βλαστικά στάδια. Η 
φυσιολογική ανοµοιοµορφία µεταξύ των ραγών του ίδιου 

σταφυλιού ήταν εντονότερη φέτος, όπως και η ανοµοιοµορφία ωρίµαν-
σης µεταξύ των τσαµπιών του ίδιου πρέµνου, δυσχεραίνοντας τον τρύγο.
Η βροχερή και δροσερή άνοιξη οδήγησε σε αυξηµένη πίεση περονο-
σπόρου, ο οποίος κατέστρεψε έως και το 100% της παραγωγής, ιδιαίτερα 
των βιολογικών αµπελώνων, σε περιοχές όπως η Κρήτη, η Κεφαλονιά κ.α. 
Ο χαλκός, το σηµαντικότερο προληπτικό φυτοπροστατευτικό µέσο ενάντια 
στον περονόσπορο, δεν µπόρεσε να αντιµετωπίσει την αυξηµένη πίεση της 
ασθένειας εξαιτίας της παρατεταµένης παρουσίας νερού στους αµπελώ-

νες (συνεχείς βροχοπτώσεις για 2-5 µέρες, ανάλογα µε την περιοχή, µερι-
κές µέρες µε καλό καιρό και στη συνέχεια και πάλι βροχές). Το µοτίβο αυ-
τό των βροχοπτώσεων οδήγησε και τους συµβατικούς αµπελώνες σε µεί-
ωση της παραγωγής, λόγω περονοσπόρου. 
Από την άλλη, οι χαµηλές σχετικά θερµοκρασίες ιδιαίτερα του Μαΐου, ε-
µπόδισαν τη αποτελεσµατική δράση του θείου, µε αποτέλεσµα και το ωίδιο 
να απειλήσει την παραγωγή, ιδιαίτερα των ευαίσθητων ποικιλιών.
Ο αριθµός των επεµβάσεων φυτοπροστασίας σχεδόν διπλασιάστηκε και 
συνέβαλε στην αύξηση έως και 100% του κόστους καταπολέµησης, ενώ 
και ο αριθµός των θερινών κλαδεµάτων και κυρίως του κορυφολογήµατος 
ήταν διπλάσιος, συµβάλλοντας στην αύξηση του κόστους παραγωγής.

Επιπτώσεις και στην παραγωγή της επόµενης χρονιάς
Οι αυξηµένες θερµοκρασίες καλοκαιριού και ιδιαίτερα αυτές του δεύ-
τερου δεκαήµερου του Αυγούστου που συνοδεύονταν από ισχυρό άνε-
µο (λίβας) στρεσάρισαν τα φυτά στις πιο θερµές περιοχές της χώρας, 
προκαλώντας τη γρήγορη και ταυτόχρονη ωρίµανση ποικιλιών που συ-
νήθως ωρίµαζαν σε διαφορετικούς χρόνους και τη µείωση της παρα-
γωγής, ιδιαίτερα στους ξηρικούς αµπελώνες.  Η µείωση ήταν σηµαντική 
και στις δροσερότερες περιοχές, ξαφνιάζοντας δυσάρεστα τους αµπε-
λοκαλλιεργητές. Το µέσο βάρος των τσαµπιών ήταν χαµηλότερο του 
φυσιολογικού της κάθε ποικιλίας. 
Παράλληλα, η πρόωρη φυλλόπτωση λόγω του θερµικού-υδατικού 
stress θα έχει περισσότερο ή λιγότερο σηµαντικές επιπτώσεις και στην 
παραγωγή της επόµενης χρονιάς. Καλό θα είναι οι αµπελουργοί, στις 
περιοχές που τα φυτά βίωσαν άσχηµα τον καύσωνα,  µετά τον τρύγο, 
και εάν έχουν τη δυνατότητα, να ποτίσουν τους αµπελώνες τους, ώ-
στε να εξασφαλίσουν για µεγαλύτερο διάστηµα τη λειτουργικότητα των 
φύλλων και την αποθήκευση των επεξεργασµένων θρεπτικών ουσιών 
στο υπέργειο και υπόγειο τµήµα του φυτού, που θα εγγυηθεί τη βλάστη-
ση και την παραγωγή της επόµενης χρονιάς

Κρίσιµη η έλλειψη εργατικών χεριών
Ένα άλλο θέµα που δυσκόλεψε τον τρυγητό στη βέλτιστη τεχνολογική ω-
ριµότητα των σταφυλιών, εκτός του καιρού, ήταν και η έλλειψη εργατικών 

Μια χρονιά που θα µείνει 
στην αµπελοοινική ιστορία

Αν και µπροστά στα τραγικά γεγονότα των τελευταίων µηνών, ο περονόσπορος, το ωίδιο και τα άλλα 

παράσιτα, καθώς και οι ζηµιές που προκλήθηκαν λόγω του καύσωνα στην παραγωγή σχεδόν όλης 

της χώρας, µοιάζουν ασήµαντα, εντούτοις είναι εξαιρετικά κρίσιµες για τους ανθρώπους 

που ζουν από το αµπέλι και βλέπουν τα εισοδήµατά τους να µειώνονται δραµατικά

Κείµενο: ∆ρ. Χαρούλα Σπινθηροπούλου
* Γεωπόνος, ειδικός αµπελουργίας, οινοποιός
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χεριών. Η αδυναµία των µεγάλων εταιρειών να πληρώσουν τους ερ-
γάτες µε εργόσηµα δυσκόλεψε την εξεύρεση αλλοδαπών που έρχο-
νται ως επισκέπτες στη χώρα, όπως και προσφύγων, πρόθυµων να ερ-
γαστούν  στη συγκοµιδή, και τις άλλες εργασίες. ∆υστυχώς, ελάχιστοι 
είναι οι Έλληνες που επιθυµούν να εργαστούν στους αµπελώνες και 
στις γεωργικές εργασίες γενικότερα, µε αποτέλεσµα ο αγροτικός κό-
σµος να βασίζεται κυρίως στα εργατικά χέρια αλλοδαπών, που έρχο-
νται την περίοδο της συγκοµιδής. Η Πολιτεία νοµίζω ότι θα πρέπει να 
βοηθήσει προς αυτή την κατεύθυνση δίνοντας και στις µεγάλες εται-
ρείες τη δυνατότητα να προσλαµβάνουν εργάτες µε εργόσηµο.

Πληθαίνουν οι ζωικοί εχθροί
Μείωση της παραγωγής προκάλεσαν και οι επιθέσεις ζωικών ε-
χθρών που αυξήθηκαν τα τελευταία χρόνια, λόγω της διατάραξης 
του οικοσυστήµατος πολλών περιοχών. Σµήνη πουλιών, πλήθος α-
γριογούρουνων, ζαρκαδιών, αρκούδων, επιτίθενται στο πολύτιµο για 
µας σταφύλι, διεκδικώντας τροφή και υγρά για να εξασφαλίσουν την 
επιβίωσή τους. Η έλλειψη ικανοποιητικής τιµής στα αγροτικά προιό-
ντα τα τελευταία χρόνια, αναγκάζει πολλούς αγρότες να εγκαταλεί-
ψουν τα χωράφια, µε αποτέλεσµα να πληθαίνουν οι ζωικοί εχθροί 
που επιτίθενται στα σταφύλια προκαλώντας σηµαντική µείωση της 
παραγωγής. Η  διατάραξη της ισορροπίας του οικοσυστήµατος της 
κάθε περιοχής, πλέον είναι οφθαλµοφανής. Και η κατάσταση δυστυ-
χώς θα χειροτερέψει µετά την καταστροφή τόσων χιλιάδων στρεµµά-
των από τις φωτιές και τις πληµµύρες.
Οι αυξηµένες θερµοκρασίες που επικράτησαν το διάστηµα περ-
κασµού-ωρίµανσης επηρέασαν διαφορετικά και τα ποιοτικά χα-
ρακτηριστικά του σταφυλιού, ανάλογα µε την περιοχή, το υψόµε-
τρο, την κλίση, τον προσανατολισµό και τις καλλιεργητικές τεχνι-
κές που δέχθηκε ο κάθε αµπελώνας. Στις θερµότερες περιοχές, 
γενικά η οξύτητα και η αρωµατική έκφραση, ιδιαίτερα των ευαί-
σθητων ποικιλιών, επηρεάστηκαν αρνητικά ως ένα βαθµό, ενώ η 
συγκέντρωση σακχάρων ήταν αυξηµένη.  
Ο τρύγος ξεκίνησε όψιµα στις πρώιµες περιοχές, ολοκληρώθηκε ό-
µως πολύ γρήγορα αφού η ωρίµανση κάλπαζε, ενώ στις οψιµότε-
ρες αµπελουργικές ζώνες, ο καύσωνας διάρκειας 4-5 ηµερών του 
Αυγούστου, έκανε τα αµπέλια να «τρέξουν» και τον τρύγο να ξεκι-
νήσει στις συνήθεις ηµεροµηνίες για την κάθε ποικιλία, αλλά σε ευ-
νοϊκότερες θερµοκρασιακές συνθήκες (δροσερές νύχτες και ήπιες 
ηµερήσιες θερµοκρασίες) . 
Η µείωση της παραγωγής από τους περισσότερους οινοποιούς εκτι-
µάται ότι επηρέασε  θετικά την ποιότητα του σταφυλιού. Περιµένου-
µε να ολοκληρωθεί ο τρύγος και των όψιµων περιοχών, για να αποτι-
µήσουµε  τη χρονιά µετά το τέλος των ζυµώσεων.  
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καλλιέργεια αµπελώνας

Aναγέννησης 
Αν και ο επίσηµος ορισµός µιλά για Αναγεννητική Γεωργία και κατ’ επέκταση για  

Αναγεννητική Αµπελοκαλλιέργεια, µε µια βαθύτερη και πιο προσεκτική µατιά  

µάλλον θα έπρεπε να µιλάµε για Αµπελοκαλλιέργεια Αναγέννησης

Κείµενο Λάζαρος Γατσέλος
Οινολόγος  Dip. WSET
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Ω ς Αναγέννηση µπορεί να οριστεί η ροπή και η 
ανάγκη του ανθρώπου για ανανέωση και 
αναδηµιουργία µέσα από ένα ατοµικό και 

συλλογικό δυναµικά εξελισσόµενο πνεύµα. Έτσι ο 
άνθρωπος της Αναγέννησης έφτασε στο σηµείο να 
κατανοήσει τον εαυτό του τόσο ως Ηomo Singolare αλλά 
και ως Ηοmo Univerale ταυτόχρονα, πράγµα που για 
πολλά χρόνια πριν αποτελούσε αιτία καταδίκης ακόµα και 
σε θάνατο. Όλη η περίοδος της Αναγέννησης ασφαλώς 
και δεν προήρθε από µια ακόµα οσµή του κρίνου αλλά από 
τη µελέτη, την παρατήρηση και την προσπάθεια αέναης 
εξέλιξης και δηµιουργίας µέσα από το δυναµισµό της τότε 
διαµορφούµενης καθηµερινότητας. 
Τι κοινό όµως µπορεί να έχουν καλλιτέχνες όπως ο 
Leonardo da Vinci, ο Michael Praetorius, ο Michelangelo, ο 
Raffaello Sanzio, ο Hans Multscher, ο Niccolο di Liberatore 
και ο Donatello µε τη σύγχρονη αµπελλοκαλιέργεια; Η απά-
ντηση είναι εξαιρετικά απλή και βρίσκεται στο συνδυασµό 
της εσωτερικής ροπής του ανθρώπου για ανανέωση και α-
ναδηµιουργία και της κατανόησης της δυναµικής της µονά-
δας µέσα από τη δυναµική του όλου, του παγκόσµιου όπως 
αυτό διαµορφώνεται µέρα µε τη µέρα, στιγµή µε τη στιγµή.

Σε ρόλο Σταχτοπούτας το έδαφος
Αναµφίβολα, µπορεί και χαράζει πορείες πέρα από τη βιο-
λογική και τη βιοδυναµική καλλιέργεια στοχεύοντας πρω-
τίστως στην αναπλήρωση (Αναγέννηση) του εδάφους µέ-
σω των απαραίτητων στοιχείων, µικροοργανισµών και δι-
εργασιών που το καθιστούν υγιές καθώς και στην απορ-
ρόφηση και απόσβεση των επιπτώσεων που επιφέρουν η 
υπερθέρµανση του πλανήτη και η κλιµατική αλλαγή. Αν η 
βιωσιµότητα στις γεωργικές καλλιέργειες ήσαν ένα καθη-
µερινό και ζωντανό παραµύθι, πολλοί κι όχι άδικα θα έδι-
ναν στο έδαφος το ρόλο της Σταχτοπούτας. Μια Σταχτο-
πούτα την οποία όλες οι σύγχρονες έρευνες γύρω από τη 
βιωσιµότητα χαρακτηρίζουν ως τον πιο σηµαντικό παρά-
γοντα της βιόσφαιρας της Γης και ταυτόχρονα τον λιγότε-

ρο κατανοηµένο, φύσει, θέσει και λειτουργία. 
Αυτό µπορεί να γίνει ευκολότερα αντιληπτό από τον κάθε έ-
να αρκεί να σκεφτεί πως, κυριολεκτικά,  κάτω από τα πό-
δια µας κανονικά υπάρχει ένας ατέλειωτος και θαυµαστός 
κόσµος γεµάτος δυναµισµό , ενέργεια, εξέλιξη και δηµι-
ουργία που περιλαµβάνει µεταξύ άλλων γεωσκώληκες, έ-
ντοµα, µύκητες και βακτήρια. 

Ακατάλληλα το 1/3 των παγκόσµιων εδαφών
Αναµφίβολα, κάθε εµπλεκόµενος µε την αµπελοκαλλιέγεια 
θεωρεί πως για να παράγει ικανοποιητικές ποσότητες ποιο-
τικών σταφυλιών χρειάζεται ένα υγιές έδαφος. Κάπου εδώ 
όµως τα πράγµατα αρχίζουν να γίνονται δύσκολα και δυ-
σοίωνα, καθώς σύµφωνα µε τον FAO (Οργανισµός Πόρων 
και Γεωργίας των Ηνωµένων Εθνών) το ένα τρίτο των πα-
γκόσµιων εδαφών είναι χαρακτηρισµένα ως υποβιβασµέ-
να – ακατάλληλα, έχουν απωλέσει τις λειτουργικές τους ι-
διότητες και επιπλέον το 90% των ανώτερων εδαφών κιν-
δυνεύουν να τις απωλέσουν ως το 2050.
Έτσι, έχοντας όλα τα παραπάνω στο µυαλό τους όλο και 
περισσότεροι οινοπαραγωγοί και αµπελοκαλλιεργητές 
προσπαθούν να εφαρµόσουν τεχνικές που συµβάλλουν 
καθοριστικά στην προστασία, τη διατήρηση, την ισορροπία 
και κατ’ επέκταση στην επιπλέον ανάπτυξη του µυκορριζι-
κού συστήµατος επικοινωνίας και αλληλεπίδρασης µεταξύ 
ριζών των φυτών και µυκήτων. 
Στην αµπελοκαλλιέργεια Αναγέννησης δεν υπάρχουν συ-
γκεκριµένες συνταγές κι ένας συγκεκριµένος αριθµός ε-
φαρµογών και σκευασµάτων. Στην πραγµατικότητα εφαρ-
µόζεται ό,τι είναι ευεργετικό, νόµιµο και ακίνδυνο για ο-
ποιοδήποτε έµβιο ον που ζει η δραστηριοποιείται στον α-
µπελώνα, για να αυξηθεί η ζωή κάτω από το έδαφος και 
κατ’ επέκταση η βιωσιµότητα του αµπελώνα και η ποιότητα 
των σταφυλιών. Επιπλέον, όσοι την εφαρµόζουν δηλώνουν 
πως έχει αυξηθεί η κοινωνική τους ζωή καθώς η ανταλλα-
γή πληροφοριών κι εµπειριών είναι διαρκής όχι µόνο µετα-
ξύ οµο-καλλιεργητών αλλά και µεταξύ ετεροκαλλιεργητών.   

Ανταλάσσοντας 
ιχνοστοιχεία
Πρόσφατες έρευνες έχουν αποδείξει 
πως τα ριζικά συστήµατα των φυτών 
αλληλεπιδρούν µε αλληλέγγυο και 
συµπληρωµατικό τρόπο µεταξύ τους 
ανταλλάσσοντας ιχνοστοιχεία, άνθρακα 
και νερό µε στόχο τόσο τη δική τους  
βιωσιµότητα και εύρυθµη λειτουργία όσο 
και του εδάφους που τα φιλοξενεί.
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θεσµικά επενδύσεις

ΚΕΙΜΕΝΟ Γιώργος Κοντονής

ε αναθεωρηµένα προς τα επάνω ποσά ε-
νίσχυσης λόγω της µεγάλης αύξησης κό-
στους κυρίως στην υποστύλωση, σύµφω-
να µε πληροφορίες από αρµόδια στελέ-

χη του υπουργείου Αγροτικής Ανάπτυξης, αναµένε-
ται µέσα στο Φθινόπωρο η πρόσκληση για αιτήσεις 
που αφορούν το πρόγραµµα Αναδιάρθρωσης Αµπε-
λώνων. Σύµφωνα µε τις έως τώρα πληροφορίες, φέ-
τος η ενίσχυση εκρίζωσης-αναφύτευσης δεν πρόκει-
ται να ξεπεράσει τα 1.455 ευρώ/στρέµµα για τις ορει-
νές, µειονεκτικές και νησιωτικές περιοχές και 1.260 
ευρώ/στρέµµα για τις υπόλοιπες. Η οικονοµική ενί-
σχυση για την εφαρµογή συνολικά των µέτρων εκρί-
ζωσης – αναφύτευσης, φύτευσης αµπελώνων και 
βελτίωσης ορισµένων τεχνικών διαχείρισης  ανέρ-
χεται σε 2.590 ευρώ. Στην ενίσχυση περιλαµβάνεται 
και η αντιστάθµιση για την απώλεια εισοδήµατος. 

Σε δύο δράσεις οι επενδύσεις σε οινοποιεία
Από εκεί και πέρα, έτοιµο είναι και το θεσµικό πλαί-
σιο που αφορά τα προγράµµατα επενδύσεων οινο-
ποιείων, και όπως και στην αναδιάρθρωση αµπελώ-

νων, µένουν µόνο οι υπουργικές υπογραφές ώστε 
να προχωρήσει η πρόσκληση. 
Σε ό,τι αφορά τις επενδύσεις σε οινοποιεία θα χωρί-
ζονται σε δύο δράσεις: 
■«Επενδύσεις σε υλικά και άυλα περιουσιακά στοι-
χεία στις αµπελουργικές εκµεταλλεύσεις οινοπαρα-
γωγής» προϋπολογισµού 25.362.000 ευρώ. Θα α-
φορά επενδύσεις οινοποιητικών επιχειρήσεων για ό-
λες τις δαπάνες που αφορούν την παραγωγή, την 
εµπορία  και την ποιότητα αµπελοοινικών προϊόντων. 
■«Επενδύσεις σε υλικά και άυλα περιουσιακά στοι-
χεία µε στόχο την ενίσχυση της βιωσιµότητας της 
οινοπαραγωγής» προϋπολογισµού 6 εκατοµµυρί-
ων ευρώ. Θα αφορά επενδύσεις για εγκατάσταση 
ΑΠΕ, την κατανάλωση ύδατος, την αξιοποίηση υ-
ποπροϊόντων, τη µείωση εισροών στην πρωτογενή 
παραγωγή και µεταποίηση κ.ά.

Τα υπόλοιπα τοµεακά του οίνου
Τα υπόλοιπα τοµεακά προγράµµατα οίνου που εµ-
περιέχονται στην ΚΑΠ 2023-2027 είναι η «Πρώιµη 
Συγκοµιδή» (4.500.000 ευρώ), οι δράσεις ενηµέ-
ρωσης (5.500.000 ευρώ) και η προώθηση σε Τρί-
τες χώρες (17.000.000 ευρώ).

Ανοίγει η Αναδιάρθρωση, αυξηµένα  
τα ποσά ενίσχυσης από το 2024

Μ
ΜΕΓΙΣΤΗ ΕΝΙΣΧΥΣΗ
(ευρώ ανά στρέµµα) 

ΕΚΡΙΖΩΣΗ
ΑΝΑΦΥΤΕΥΣΗ

1.455

ΦΥΤΕΥΣΗ
ΑMΠΕΛΩΝΩΝ

745 

ΕΠΑΝΕMΒΟ�
ΛΙΑΣMΟΣ  

680

ΒΕΛΤΙΩΣΗ
ΤΕΧΝΙΚΩΝ

500 
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ΣΥΝΕ∆ΡΙΟ ΟΙΝΟΤΟΥΡΙΣΜΟΥ

Υπόψηφια πόλη η Θεσσαλονίκη
Με πρωτοβουλία της υφυπουργού Τουρισµού Έλενας 
Ράπτη, κατατέθηκε από το υπουργείο Τουρισµού ο φά-
κελος της υποψηφιότητας της Ελλάδας στον Παγκό-
σµιο Οργανισµό Τουρισµού (UNWTO) για τη διεκδίκη-
ση του Παγκόσµιου Συνεδρίου Οινοτουρισµού 2024 
«UNWTO Global Wine tourism Conference 2024», µε 
κέντρο την πόλη της Θεσσαλονίκης.

Εσοδείας 2024, το 2027 
τα πρώτα Nemea Lions

Σε εξέλιξη βρίσκεται αυτή την 
περίοδο η σύσταση των προτύπων 
που θα καθορίζουν την απονοµή 
του σήµατος, «Nemea Lions». Το 
πρότυπο πιστοποίησης συστήνεται 
από το ερευνητικό κέντρο της 
∆ΗΩ. Θα πρόκειται ουσιαστικά για 
την εφαρµογή του ευρωπαϊκού 
συλλογικού σήµατος για την ΠΟΠ 
Νεµέα. Τα κρασιά µε την ένδειξη 
«Νεµέα Lions», θα είναι εκείνα 
που εκτός της προέλευσής τους 
από επιλεγµένα αµπελοτεµάχια, 
θα διακρίνονται για τα ποιοτικά, 
χηµικά και οργανοληπτικά τους 
χαρακτηριστικά. Τα πρώτα µπουκάλια 
µε τη συγκεκριµένη ένδειξη, θα 
κυκλοφορήσουν το 2027, από 
σταφύλια εσοδείας του 2024, 
σύµφωνα µε τον Νίκο Βλάχο, 
πρόεδρο του Συνδέσµου Οινοποιών 
Νεµέας Γ. ΛΑΜΠΙΡΗΣ
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ΦΙΛΟΞΕΝΙΑ
ΑΝΑΛΟΓΗ ΜΕ ΤΑ ΚΡΑΣΙΑ ΤΗΣ 
ΠΡΕΠΕΙ ΝΑ ΧΤΙΣΕΙ Η ΝΕΜΕΑ
Σε µία χρονιά µε έντονες προκλήσεις για τον οινικό 
κλάδο στην Ελλάδα, τα οινοποιεία της Νεµέας  
υποδέχτηκαν τους οινόφιλους από 1η έως 3 
Σεπτεµβρίου στο πλαίσιο του θεσµού Μεγάλες Μέρες

Κείµενο Γιώργος Λαµπίρης    v Φωτογραφίες Γεωργία Καραµαλή

Τ
ο Wine Trails ταξίδεψε στη Νεµέα και επισκέφθηκε αρκετά 
οινοποιεία παρουσιάζοντας τις εντυπώσεις του σε επιµέρους  
ενότητες του παρόντος τεύχους.  Ξεχωριστή θέση στα events 
της διοργάνωσης κατέλαβε το οινοποιείο του Γιώργου Σκούρα, ο 

οποίος θέλοντας να εκφράσει την αγωνία και τον κόπο ενός οινοποιού καθ’ 
όλη τη διάρκεια της χρονιάς, σέρβιρε στους επισκέπτες του µε τη µέθοδο της 
αγκαλιάς, το εµβληµατικό κρασί του, «Μέγας Οίνος», εσοδείας του 2006. Ο 
Μέγας Οίνος παρήχθη για πρώτη φορά το 1986 και από τότε παράγεται 
ανελλιπώς. «Από την πρώτη στιγµή ο Μέγας Οίνος, προέρχεται από τα ίδια 
αµπέλια, παράγεται µε τον ίδιο τρόπο και την ίδια κοµψότητα. Πρόκειται για 
ένα κρασί που µας κάνει περήφανους γιατί έχει τον τρόπο να εναρµονίζεται 
µε τον χρόνο», ανέφερε σχετικά ο Γιώργος Σκούρας.  Στο ίδιο πλαίσιο ο
Κώστας Τουλουµτζής, ιδρυτής του εστιατορίου «17 Χωριά» µε τη συµµετοχή 
των οινοποιών Γ. Σκούρα και Γ. Τσέλεπου, κάνει λόγο για σπουδαία κρασιά 
που βγαίνουν στο προσκήνιο από την οινική ζώνη της περιοχής τα τελευταία 
χρόνια, αν και εξέφρασε το παράπονο ότι κάποιοι παραγωγοί έχουν αµελήσει 
την κυρίαρχη ποικιλία, το Αγιωργίτικο. Σχολιάζοντας ωστόσο το συνολικό 
τοπίο αναφέρει ότι υφίσταται ένα κενό ανάµεσα στην αξιόλογη παραγωγική 
δυναµική και την έλλειψη υποδοµών φιλοξενίας. 

Νέο 
επισκέψιµο 
οινοποιείο 
ετοιµάζει 
το Κτήµα 

Μπαϊρακτάρη 
στη Νεµέα.

Μ ε γ ά λ ε ς  Μ έ ρ ε ς 
τ η ς  Ν ε µ έ α ς  2 0 2 3
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Ο Κώστας 
Τουλουµτζής 
(φωτό επάνω 
αριστερά) ίδρυσε 
το 1997 την 
Πανελλήνια 
Ένωση 
Οινοχόων, 
έχοντας 
γνωρίσει από 
πολύ κοντά 
τη διαδροµή 
του ελληνικού 
κρασιού στο 
σύνολό της 
τα τελευταία 
χρόνια. 

Ο Γιώργος Σκούρας 
σερβίρει τον Μέγα Οίνο µε 

τη µέθοδο της αγκαλιάς.
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 OINIKO ΕΠΙΧΕΙΡΕΙΝ 

ΠΑΡΙΣ ΣΙΓΑΛΑΣ
ΝΕΑ ΟΙΝΙΚΑ ΒΗΜΑΤΑ  
ΜΕ ΤΟ BOUTIQUE 
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ �ΟΕΝΟ Π�

Σ ην παλιά κάναβα της οικογένειάς 
του στην περιοχή του ηφαιστείου 

Κολούµπο στους Μπαξέδες της 
Οίας δηµιούργησε το νέο boutique 
οινοποιείο του µε την ονοµασία 
OENO Π ο Πάρις Σιγάλας. «Για εµένα 
η επιστροφή στην οικογενειακή 
κάναβα αποτελεί τη συµπλήρωση 
ενός κύκλου, επανερχόµενος εδώ 
από όπου ξεκίνησα», αναφέρει ο ίδιος 
και συµπληρώνει:. «Ανακαίνισα τις 
εγκαταστάσεις, δηµιούργησα ένα χώρο 
υποδοχής και πλέον υφίσταται ένα µικρό 
επισκέψιµο οινοποιείο. Η παραγωγή δεν 
θα υπερβαίνει τις 20.000 φιάλες, ενώ 
τα κρασιά προέρχονται από επιλεγµένα 
αµπελοτόπια του νησιού». 
Στο σχεδιασµό προβλέπονται συνολικά 
τρεις διαφορετικές ετικέτες. Πρόκειται για 
το Ακολούµπο, ένα Νυχτέρι Σαντορίνης 
από υπερώριµο τρύγο, ο οποίος 
πραγµατοποιείται στις αρχές Σεπτεµβρίου 
και αποδίδει έντονη οξύτητα και υψηλούς 
αλκοολικούς βαθµούς που υπερβαίνουν 
τους 15,5, όπως λέει ο ίδιος. Ακολουθεί 
η ετικέτα Τρία Αµπέλια, ένα Ασύρτικο 
εσοδείας του 2021 που προέρχεται από 
σταφύλια συνεργαζόµενων παραγωγών 
από τρία διαφορετικά αµπέλια της 
Σαντορίνης, που βρίσκονται σε Ακρωτήρι, 
Φηρά και Μεχαλοχώρι Η οινοποίηση 
γίνεται κατά την παραδοσιακή µέθοδο 
οινοποίησης σε πήλινα πιθάρια. Η ηλικία 
των πρέµνων υπερβαίνει τα 60 έτη, ενώ 
η παλαίωση γίνεται για 16 µήνες µε τις 
οινολάσπες στους πήλινους αµφορείς, 
Τις δύο αυτές ετικέτες ακολουθεί ένα 
Μαυροτράγανο και αυτό σε περιορισµένο 
αριθµό φιαλών. Γ. Λαµπίρης

Το ΟΕΝΟ Π έχει 
στην ιδιοκτησία 

του 50 στρέµµατα 
Ασύρτικου και 

Μαυροτράγανου στην 
Οία, ενώ διατηρεί 

και συνεργασίες µε 
αµπελουργούς.
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ΦΡΕΣΚΟ ΑΓΙΩΡΓΙΤΙΚΟ
Α ΛΑ BEAUJOLAIS 
ΠΡΟΤΕΙΝΕΙ Ο ΓΙΩΡΓΟΣ 
ΒΑΣΙΛΕΙΟΥ 

Σ τη σύσταση επιχειρηµατικού πλάνου µε σκοπό να 
καταθέσει πρόταση στο Σύνδεσµο Οινοποιών Νεµέας, 

µέσω της οποίας θα προτείνει τη δηµιουργία nouveau 
Αγιωργίτικου µε δυνατότητα παραγωγής από σύνολο των 
µελών του Συνδέσµου, ετοιµάζει ο οινολόγος και οινοποιός 
Γιώργος Βασιλείου, επικεφαλής του Κτήµατος Νέµειον. Μέσα 
από αυτή την πρωτοβουλία επιδιώκει να δηµιουργήσει ένα 
ποιοτικό φρέσκο κρασί µε κοινή ονοµασία–οµπρέλα και 

θα προσφέρει περαιτέρω 
αναγνωρισιµότητα στον 
αµπελώνα και στα οινοποιεία 
της περιοχής. «Τα περισσότερα 
nouveaux κρασιά έχουν 
έντονα τα χαρακτηριστικά του 
µάρκετινγκ στην εµπορική 
τους πολιτική. Για παράδειγµα 

στη Γαλλία το συγκεκριµένο κρασί κυκλοφορεί την πρώτη 
Πέµπτη του Νοεµβρίου κάθε έτους, την ίδια ώρα σε όλες 
τις χώρες του κόσµου µε τη σύµπραξη  κράτους και 
παραγωγών. Για να συµβεί αυτό επιστρατεύονται όλες οι 
πρεσβείες ενώ επίσηµος µεταφορέας είναι η Air France. 
Έτσι εξαντλούνται τα αποθέµατα σε µόλις τρεις µήνες», 
εξηγεί ο κ. Βασιλείου. Γ. Λαµπίρης

�©
 Φ

Ω
ΤΟ

ΓΡΑ
Φ

IA
: ΓΕ

Ω
Ρ

ΓΙΑ
 Κ

Α
ΡΑ

Μ
Α

Λ
Η

�

30-35_epix.indd   31 26/09/2023   19:13



32    Wine Trails

ΒΑΖΕΙ ΣΤΗ ΦΙΑΛΗ ΕΝΑ ΑΠΟ ΤΑ ΚΑΛΥΤΕΡΑ ΣΑΒΒΑΤΙΑΝΑ ΤΩΝ ΜΕΣΟΓΕΙΩΝ

ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΠΑΠΑΓΙΑΝΝΗΣ

Τ ο1890 ο προ-προπάππους της 
οικογένειας είχε αµπέλια στην 

περιοχή των Μεσογείων και η ηµεροµηνία 
1902 είναι χαραγµένη στο πατητήρι από 
Πεντελικό µάρµαρο στο πατρικό σπίτι 
στην Παιανία. Η ηµεροµηνία-ορόσηµο 
όµως για την οινοποιητική επιχείρηση 
της οικογένειας Παπαγιάννη είναι το 
1990 όταν µεταφέρθηκε στις σηµερινές 
της εγκαταστάσεις στην Παλλήνη 
και εκσυγχρονίστηκε µε σύγχρονα 
µηχανήµατα και επιστηµονικό προσωπικό. 
Σήµερα ο Βασίλης Παπαγιάννης και η κόρη 
του Μαριλένα Παπαγιάννη, σεβόµενοι 

την οινοποιητική παράδοση 
του τόπου, παράγουν κρασιά 
που εκφράζουν καθαρά τις 
ποικιλίες και τα αµπελοτόπια 
της Αττικής, αντλώντας 
µέσα από τον κάµπο των 
Μεσογείων ό,τι καλύτερο 
από σταφύλια της ποικιλίας 
Σαββατιανού. Μέτριο σώµα, 
µέτρια οξύτητα, κρεµώδης 
υφή και αρώµατα κίτρου, πράσινου 
µήλου, µοσχολέµονου, και γήινα και 
βοτανικά αρώµατα χαρακτηρίζουν τη 
µονοποικιλιακή ετικέτα Savatiano της 

επιχείρησης. Για την οινοποίηση 
εφαρµόζεται επίπλευση 

ως µέθοδος διάυγασης, 
ζύµωση σε θερµοκρασιακά 
ελεγχόµενο περιβάλλον σε 
ανοξείδωτες δεξαµενές, 
επαφή µε φίνες οινολάσπες 

έως 4 µήνες και αποθήκευση 
σε ανοξείδωτες δεξαµενές. 

Σηµειώνεται ότι τα τελευταία 
χρόνια το Οινοποιείο Παπαγιάννης 

οινοποιεί διάφορες ποικιλίες του 
ελληνικού και διεθνούς αµπελώνα, όπως, 
Μαλαγουζιά, Αγιωργίτικο και Merlot.

ΤΟ ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΚΛΩΝΑ 
ΣΥΣΤΗΝΕΙ TO ΛΕΥΚΟ 
ΠΡΕΚΝΑ∆Ι ΤΗΣ ΝΑΟΥΣΑΣ 

M ία άγνωστη ποικιλία της Νάουσας, την οποία 
προς το παρόν αξιοποιούν µόλις τρία οινοποιεία 

στην ευρύτερη περιοχή, εξελίσσει το Οινοποιείο Κλώνα, 
το οποίο βασίζεται κατά κύριο λόγο στην παραγωγή 
και εµφιάλωση του Ξινόµαυρου. Από τα σταφύλια 
της ανερχόµενης αυτής ποικιλίας παράγονται περί 
τις 9.000 φιάλες ετησίως. Η σχέση της οικογένειας 
Κλώνα µε το κρασί ξεκίνησε το 2000 όταν έγιναν οι 
πρώτες φυτεύσεις από τον παππού, ∆ηµήτρη Κλώνα. Η 
Φωτεινή Φαρµάκη, τρίτης γενιάς οινοποιός, τον θυµάται 
σε αρκετές περιπτώσεις να αναφέρει ότι το όραµά του 
ήταν τα κρασιά του οινοποιείου να φτάσουν έως και 
την Κρήτη. Σήµερα, δύο και πλέον δεκαετίες αργότερα, 
εκτός από πανελλαδική διάθεση, το οικογενειακό 
οινοποιείο έχει καταφέρει να διατηρεί και εξαγωγική 
παρουσία στην Αµερική και τη Μεγάλη Βρετανία. Οι 
ιδιόκτητοι αµπελώνες του οινοποιείου ανέρχονται στα 
50 στρέµµατα ενώ η συνολική παραγωγή σε περίπου 
50.000 φιάλες. Από αυτές οι 10.000 αντιστοιχούν στο 
Ξινόµαυρο και οι 9.000 στο Πρεκνάδι. Γ. Λαµπίρης
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ΝΕΟ ΕΠΕΝ∆ΥΣΗ ΑΠΟ  
ΤΟ ΚΤΗΜΑ ΜΠΑΪΡΑΚΤΑΡΗ

Ε πισκέψιµο οινοποιείο ετοιµάζει το Κτήµα 
Μπαϊρακτάρη της Νεµέας. Όπως αναφέρει 

ο Νίκος Μπαϊρακτάρης, δεύτερης γενιάς 
οινοποιός, η νέα εγκατάσταση θα είναι κατά 
τρεις φορές µεγαλύτερη από την υφιστάµενη. 
«Θα δηµιουργήσουµε επιπλέον κελάρια καθώς 
και νέο επισκέψιµο χώρο. Υπολογίζουµε ότι µε 
την επένδυση αυτή θα φτάσουµε σε παραγωγή 
400.000 φιαλών, ενώ θα δηµιουργήσουµε χώρο 
και για εµφιαλώσεις παλαιότερων ετών». H 
υλοποίηση υπολογίζεται ότι θα υπερβεί τα 2 εκατ. 
ευρώ, ενώ το έργο αναµένεται ότι θα ξεκινήσει 
τον Νοέµβριο µε χρονικό ορίζοντα ολοκλήρωσης 
τα δύο έτη. Η σύσταση του οινοποιείου έγινε το 
2004 από τον πατέρα του, Χρήστο, οινοποιό και 
αµπελουργό. Σήµερα η παραγωγική του δυναµική 
φτάνει ετησίως τις 250.000 φιάλες από 450 
ιδιόκτητα στρέµµατα γης. Γ. Λαµπίρης

�© ΦΩΤΟΓΡΑΦIA: ΓΕΩΡΓΙΑ ΚΑΡΑΜΑΛΗ�

30-35_epix.indd   33 26/09/2023   19:13



SOLITAIRE ΛΕΥΚΟ & ΡΟΖΕ

Την παγκόσµια τάση για περισσότερο 
αφρώδες κρασί και µάλιστα σε 

καθηµερινή κατανάλωση έρχονται να 
καλύψουν τα ανανεωµένα Solitaire Λευκό & 
Solitaire Rosé..Αρώµατα ώριµων φρούτων 
που αναδύονται, αχλάδι και βερίκοκο 
στο κιτρινοπράσινο Solitaire Λευκό και 
φράουλα, βύσσινο και φραµπουάζ για 
το ιριδίζον τριανταφυλλί Solitaire Rosé 
ενώ η δροσερή οξύτητα που ισορροπεί 

τη γλυκύτητα των υπολειµµατικών 
σακχάρων, θα συνοδεύσει ιδανικά 
δροσερές σαλάτες, πιάτα µε οστρακοειδή, 
φρούτα, ελαφρά γλυκά ενώ προτείνεται 
και η κατανάλωσή τους ως απεριτίφ. Και 
οι δύο οίνοι διατίθενται σε ενηµερωµένες 
κάβες και e-shop µε φρέσκο µοντέρνο 
look, σε ολοκαίνουργιες φιάλες, µε minimal 
ντελικάτη ετικέτα, νέο πώµα από κανονικό 
φελλό και «δέσιµο» που ξεχωρίζει.

ΖΩΗΡΕΣ ΦΥΣΑΛΙ∆ΕΣ 
ΚΑΙ ΝΕΑ ΕΜΦΑΝΙΣΗ

∆έκα µέρες πιο αργά από το σύνηθες, 
και συγκεκριµένα στις 23 Αυγούστου, 

ξεκίνησε φέτος ο τρύγος για το οινοποιείο 
Οίνοι Αδάµ, µε την ποσότητα να είναι 
λιγότερη κατά 30% αλλά το σταφύλι µετά και 
τη δεύτερη διαλογή να είναι σε πολύ καλό 
επίπεδο ζαχάρων και οξύτητας, χρώµατος 
και ζωηράδας. Στη Μαλαγουζιά η απώλεια 
ήταν µεγαλύτερη, ως πιο ευαίσθητη ποικιλία 
επηρεάστηκε πολύ από τις συνεχείς 
βροχοπτώσεις του Ιουνίου, µε αποτέλεσµα 

να τρυγηθεί η µισή ποσότητα. Στα κόκκινα η 
κατάσταση ήταν καλύτερη µε τις απώλειες να 
µην ξεπερνούν το 20%. Όπως χαρακτηριστικά 
αναφέρουν οι άνθρωποι του οινοποιείου, φέτος 
στο σχεδιασµό ήταν να τρυγηθεί το Ασύρτικο, 
το οποίο φυτεύθηκε. πριν πέντε χρόνια και θα 
µπορούσε πλέον να δείξει πώς προσαρµόστηκε 
στα σχιστολιθικά εδάφη του αµπελώνα. Τελικά 
όµως δεν ήταν δυνατόν λόγω των φετινών 
κακών καιρικών συνθηκών, που κατέστησαν τον 
τρύγο του 2023 έναν από τους πιο δύσκολους.

ΟΙΝΟΙ Α∆ΑΜ
ΛΙΓΑ ΤΑ ΛΕΥΚΑ 
ΑΛΛΑ ΚΑΛΑ, AΛΩΒΗΤΑ 
ΤΑ ΚΟΚΚΙΝΑ
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Γ ία πρώτη φορά φέτος το Κτήµα Παπαργυρίου 
προχώρησε σε φύτευση 5 στρεµµάτων της ποικιλίας 

Ζακυνθινό, η οποία θεωρείται από τον οινοποιό Γιάννη 
Παπαργυρίου ότι θα µπορούσε να αποτελέσει εναλλακτική 
του Ασύρτικου. O λόγος είναι ότι το υψόµετρο όπου 
ευδοκιµεί (850 µέτρα) έχει ως αποτέλεσµα να διατηρούνται 
χαρακτηριστικά της ποικιλίας όπως η οξύτητα, ενώ µπορεί να 
παρουσιάσει αρκετά περίπλοκο χαρακτήρα. Όπως αναφέρει 
ο Γιάννης Παπαργυρίου «το Ζακυνθινό είναι µία ποικιλία, από 
την οποία είχαµε περιορισµένα δείγµατα έως τώρα. Ωστόσο 
από τις πρώτες δοκιµές που έχουµε κάνει διαπιστώσαµε ότι 
έχει προοπτική, καθώς θέλουµε να δηµιουργήσουµε ένα 
κρασί φαγητού. Αυτό που αναζητούµε από το Ζακυνθινό, είναι 
ένα κρασί µε περισσότερο σώµα από το Γουστολίδι που ήδη 
παράγουµε κρασί και τη δυνατότητα παλαίωσης σε βάθος 
χρόνου».  Σηµειώνεται  ότι η επίσης επτανησιακή ποικιλία 
Γουστολίδι που έχει παρουσιάσει το Κτήµα Παπαργυρίου και 
χρησιµοποιείται στο κρασί «Cuvee Helene» έχει δείξει θετικά 
δείγµατα τα τελευταία δύο χρόνια σε χώρες όπως η Γερµανία, 
η Ολλανδία και η Αυστρία. Το Ζακυνθινό υπολογίζεται ότι θα 
δώσει περίπου 700-800 κιλά ανά στρέµµα, ενώ τα αµπέλια 
είναι ξηρικά και δεν ποτίζονται. Στις κύριες παραγόµενες 
λευκές ποικιλίες του Κτήµατος Παπαργυρίου ανήκουν οι 
Μοσχούδι, Ασύρτικο και Riesling ενώ στις ερυθρές οι Syrah, 
Μαυροδάφνη, Cabernet Sauvignon, Merlot και Nebbiolo αλλά 
και -τα τελευταία 8 χρόνια- το Μαυρόστυφο, στο οποίο επίσης 
πραγµατοποιήθηκαν νέες φυτεύσεις καθώς η υφιστάµενη 
παραγωγή δεν κάλυπτε τη ζήτηση.  Γ. Λαµπίρης

ΕΠΕΝ∆ΥΕΙ ΣΤΟ ΖΑΚΥΝΘΙΝΟ 
Ο ΓΙΑΝΝΗΣ ΠΑΠΑΡΓΥΡΙΟΥ

ΣΤΑ ΣΟΦΙΑΝΑ ΚΟΡΙΝΘΙΑΣ  
ΚΑΙ ΥΨΟΜΕΤΡΟ 850 ΜΕΤΡΩΝ
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ΠΡΟΣΚΥΝΗΜΑ  
   

ΑΜΠΕΛΟ
Ένα από τα πιο επιβλητικά εγχώρια αµπελοτόπια που εκτείνεται για 

100 στρέµµατα πάνω από το φαράγγι του Βουραϊκού, µόλις 4 χλµ. 

από τη Μονή Μεγάλου Σπηλαίου, άνοιξε για πρώτη φορά για το κοινό

ΚΕΙΜΕΝΟ Πέτρος Γκόγκος 

Η
επίσηµη έναρξη του οινοτουριστικού προγράµµατος του Κτήµατος Μέγα 
Σπήλαιο έλαβε χώρα την Κυριακή 27 Αυγούστου στον ορεινό αµπελώνα του, 
που εκτείνεται γύρω από το άλλοτε Μετόχι του Αγ. Αθανασίου µε µια καλά 
µελετηµένη εκδήλωση στο πλαίσιο του φεστιβάλ Οινοξένεια 2023. 

Ο Στέλιος Τσίρης, ο επικεφαλής οινολόγος του Κτήµατος, υποδεχθηκε τους επισκέπτες για 
µια πρώτη γνωριµία µε το αµπέλι και τις ποικιλίες που καλλιεργούνται εκεί, Μαυροδάφνη, 
Μαύρο Καλαβρυτινό, Βερτζαµί, Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Ασύρ-
τικο και Λαγόρθι. «Το ιδιαίτερο κλίµα της περιοχής, µε τις θερµοκρασίες να παραµένουν ευ-
νοϊκές για τα σταφύλια, ακόµα και το καλοκαίρι, κάνει τη διαφορά στην ποιότητα κρασιού» 
σηµειώνει ο ίδιος ενώ συµπληρώνει «η πυκνότητα φύτευσης και οι αποδόσεις µάς δίνουν µια 
φιάλη ανά φυτό» ενώ  στη συνέχεια ξενάγησε τους πολυάριθµους επισκέπτες στον ανακαινι-
σµένο χώρο του παλιού οινοποιείου των µοναχών αναφέροντας ότι από εδώ και στο εξής η 
οινοποίηση της παραγωγής της Μεγάλης Αµπέλου θα γίνεται εκεί. Σύµφωνα µε τον οινολόγο 
αµπελώνας έχει εµπλουτιστεί µε ένα νέο τµήµα, που βρίσκεται ψηλά, στον από πάνω βράχο 
και µοιάζει σαν να αιωρείται πάνω από τα 20 ετών, ώριµα αµπέλια που έβαλαν στο χάρτη εκ 
νέου το κτήµα πίσω στο 1999, όταν ο Γιάννης και ο Θεόδωρος Αναστασίου, οι βασικοί µέτο-
χοι της Cavino, µαζί µε µία οµάδα έµπειρων αµπελουργών και οινολόγων, προχώρησαν στην 
αναβίωση, µε τις επίσηµες αναφορές να φτάνουν πίσω στο 1550. «Οι νέες φυτεύσεις έγιναν 
πριν από µερικούς µήνες, την άνοιξη και επιλέξαµε την ποικιλία Ασύρτικο» εξηγεί η έτερη οι-
νολόγος του κτήµατος, Ευαγγελία Αµανατίδη. Σηµειώνεται ότι η ιδέα της δηµιουργίας του ιδι-
αίτερου αυτού ορεινού κτήµατος γεννήθηκε πριν από 20 χρόνια µε στόχο να παράγει µόνο ε-
ξαιρετικής ποιότητας κρασιά, µε µέληµα την ανάδειξη του terroir. Όπερ και εγένετο... καθώς 
η προσπάθεια αυτή έχει αναγνωριστεί και επιβραβευτεί σε διεθνείς διαγωνισµούς, ενώ σήµε-
ρα τα κρασιά του Κτήµατος κυκλοφορούν µε σταθερή ποιότητα κι ανανεωµένη εµφάνιση.

οινικό επιχειρείν
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◊ Στέλιος Τσίρης, επικεφα-
λής οινολόγος του Κτήµα-
τος Μέγα Σπήλαιο (αριστε-
ρά), και η οινολόγος Ευαγ-
γελί Αµανατίδη µαζί µε τον 
συντάκτη του Wine Trails 
Πέτρο Γκόγκο (δεξιά)
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Τα αδέρφια Μποσινάκη έχουν ρίζες στο ορεινό 
αµπελοτόπι της Μαντίνειας. Εφαρµόζουν όµως µια 
φρέσκια µατιά, πλήρως εναρµονισµένη µε το αφήγηµα 
του σύγχρονου ελληνικού - ποιοτικού κρασιού στη 
δουλειά τους. Αυτή η µοναδική συνθήκη τους δίνει 
δικαιωµατικά πριγκιπικούς τίτλους στο οροπέδιο, τους 
δίνει όµως και χρέη υπηρέτη στον αγώνα του ποιοτικού 
επαναπροσδιορισµού του Μοσχοφίλερου, το οποίο 
έχει χαρακτήρα, έχει αµπελουργική παράδοση και, 
όταν οινοποιείται µε όρους ποιότητας, αποκτά εκείνες 
τις χαρακτηριστικές ερυθρωπές ανταύγειες που 
«φωνάζουν» το όνοµα της ποικιλίας.

Α ν ήθελαν, θα µπορούσαν να κάνουν κρασί τουλάχιστον τον 
µισό κάµπο στο οροπέδιο της Μαντίνειας. Στη διάθεσή τους 
έχουν µια από τις µεγαλύτερες οινοποιητικές µονάδες της 

περιοχής, εξοπλισµένη µε επιβλητικές δεξαµενές και το πρώτο πνευµατικό 
πιεστήριο που έφτασε ποτέ στην Ελλάδα.  Η «τερπνή χώρα» όπως µνηµονεύει 
ο Όµηρος την περιοχή, έχει κάτι το οποίο δεν µπορεί να αποτυπωθεί στο 
µοντέλο του «µαζικού» που επικράτησε στον κάµπο µετά την απότοµη ακµή 
του 1990. Η ενασχόληση της οικογένειας Μποσινάκη ξεκίνησε τρεις γενιές 
πίσω, µε το εµπόριο µούστου και κρασιού, για να µπει ενεργά στο πεδίο της πα-

συνέντευξη

Οι τρεις  
ΠΡΙΓΚΙΠΕΣ  

του 
ΜΟΣΧΟΦΙΛΕΡΟΥ

Σωτήρης, Κατερίνα & Κωνσταντίνος Μποσινάκης

Συνέντευξη Πέτρος Γκόγκος vΦωτογραφίες Γεωργία Καραµαλή
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ραγωγής το 1992, όταν χτίστηκε το οινοποιείο έξω από το χωριό Στενό Αρκαδίας. Τότε 
ο Σωτήρης Μποσινάκης, ο µεγάλος αδερφός, ήταν 11 χρονών και µαθήτευσε δίπλα 
στους µεγαλύτερους οινοποιούς τότε της Ελλάδας, οι οποίοι βρίσκονταν εκεί για να 
οινοποιήσουν ετικέτες ΠΟΠ Μαντίνεια. Η αλλαγή πλεύσης έγινε το 2009, όταν η 
Κατερίνα Μποσινάκη µαζί µε τον Σωτήρη, αποφάσισαν πως είναι καιρός η οικογένεια να 
δώσει επώνυµα πλέον το δικό της στίγµα στην ελληνική οινική σκηνή. Με µόλις 50.000 
φιάλες Μαντίνεια ΠΟΠ, που λειτουργεί σήµερα ως σηµείο αναφοράς για την οινοποίη-
ση της εµβληµατικής ποικιλίας της περιοχής, χαρακτηρίστηκαν «µαέστροι» του Μοσχο-
φίλερου, χαρακτηρισµό που ο µικρός αδερφός, Κωνσταντίνος, γεννηθείς το 1997, 
φιλοδοξεί να αναβαθµίσει, αναζητώντας δηµιουργικά νέες εκφράσεις της ιστορικής ποι-
κιλίας που σχηµάτισε ζώνη ΠΟΠ από το 1971.

Σωτήρη, τελικά το διάλεξες ή σε διάλεξε; 
ΣΩΤ.Μ.: Ήθελα και δεν ήθελα. Ήρθε πολύ ωραία όµως 
και όσο περνούσε ο καιρός, έγινε µια επιθυµία που δεν 
φεύγει. Άλλωστε, δεν υπάρχει κόσµος που να έχει κατα-
πιαστεί µε το κρασί, µε το αµπέλι και να µην το έχει ερω-
τευθεί. Ναι, µπορεί η όρεξη να ήρθε σε δεύτερο χρόνο αλ-
λά µετά δεν µπορείς να την αφήσεις να φύγει. Είναι τόσο 
έντονο όλο αυτό. 
ΚΑΤ.Μ.: Να συµπληρώσω πως ακριβώς γι’ αυτόν το λό-
γο, ένας οινοποιός που αγαπά αυτό που κάνει δύσκολα θα 
µπει και στη διαδικασία να κάνει ένα κρασί που δεν θα τον 
εκφράζει. Υπάρχει όµως και ο παράγοντας του κέρδους, 
µε την έννοια της βιωσιµότητας της επιχείρησης. Ο πυρή-
νας όµως παραµένει και είναι αυτός που υπακούει στον 
κανόνα ότι τα κρασιά θέλουν χαρακτήρα, τον οποίο απο-

κτούν µόνο µέσα από την αγάπη και τον ενθουσιασµό που έχει για τη δουλειά του ένας 
οινοποιός. 

Ποιο κοµµάτι που διαχειρίζεσαι σε αυτό το εγχείρηµα είναι πιο δύσκολο; Η 
συνεργασία µε τους παραγωγούς; Η οινοποίηση;
ΣΩΤ.Μ.: Η συνεργασία µε την οικογένεια. Αυτό µπορεί να είναι το πιο δύσκολο. Ο τρύ-
γος είναι µια γιορτή. Πραγµατικά τη χαίροµαι αυτή την περίοδο. Μπορεί να πρέπει να 

Όταν δεν έχεις 100% 
δικά σου αµπέλια, 
έχεις την πολυτέλεια να 
διαλέξεις καλά κοµµάτια 
και καλούς συνεργάτες, 
ιδιαίτερα στη Μαντίνεια 
µε τους έµπειρους 
αµπελουργούς

συνέντευξη Σωτήρης, Κατερίνα & Κωνσταντίνος Μποσινάκης

Εσύ, Κατερίνα, πώς βλέπεις 
τη συνεργασία σου µε τα 
αδέρφια σου και τις αντοχές 
που µπορεί να έχει µια 
οικογενειακή επιχείρηση;
ΚΑΤ. Μ.: Οι οικογενειακές 
επιχειρήσεις έχουν κάτι σοβαρό. Μια 
πολύ δυνατή κόλλα. Η οικογένεια 
έχει θυσιάσει πολλά από κοινού 
πράγµατα. Από µόνο του αυτό είναι 
αρκετό για να σε κρατήσει στην 
προσπάθεια. Όταν έχεις περάσει 
όλα σου τα παιδικά χρόνια στην 
προσπάθεια των γονιών να χτιστεί 
αυτός ο χώρος. Όταν δεν έβλεπες 
για τουλάχιστον δυο µήνες τους 
γονείς σου από τον τρύγο και µετά. 
Όλο αυτό είναι ένα είδος επένδυσης, 
δεν το αφήνεις εύκολα και πόσο 
µάλλον όταν έχεις να κάνεις µε µια 
τέτοια δουλειά που την ερωτεύεσαι.
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συµβαίνουν κάποια πράγµατα σε συγκεκριµένες ώρες και µέρος, αλλά είναι µια γιορ-
τή. Στην ουσία κάτι όµορφο. Το πιο δύσκολο είναι σίγουρα η αγορά, αλλά µετά έρχε-
ται ο τρόπος λειτουργίας σε ένα οικογενειακό περιβάλλον, γιατί αν δεν ήµασταν αδέρ-
φια, µπορεί να είχαµε σπάσει. Θυµάµαι είχαµε βρεθεί σε µια οµιλία και µίλαγε ο Στέλλιος 
Μπουτάρης για το πόσο δύσκολο ήταν να περάσει το οινοποιείο από τον πατέρα στο παι-
δί. Έλεγε ότι ανέλαβε όταν πήγε για δήµαρχος ο κυρ Γιάννης. Όταν είναι να περάσει η 
διαδοχή στο παιδί είναι δύσκολο σε όλες τις δουλειές. Ειδικά στο οινοποιείο, είναι πιο δύ-
σκολο. ∆εν µπορώ να δεχθώ 100% ότι το παιδί µου αύριο θα κάνει καλύτερο κρασί από 
εµένα. Θυµάµαι ο δικός µας πατέρας, έπαθε έµφραγµα το 2014 και τότε έκανε πίσω. 

Σήµερα τα πιο πετυχηµένα εγχειρήµατα διαθέτουν δικό τους αµπέλι.
ΚΑΤ. Μ.: Εµείς δικά µας αµπέλια δεν έχουµε ακόµη. Στηρίζουµε τους οινοποιούς. Οι γο-
νείς µας ήταν απόλυτοι ότι ο αµπελουργός είναι στο αµπέλι και ο οινοποιός δίπλα του. 
∆εν συγχέονται αυτά τα δύο, όχι µε την έννοια ότι ένας οινοποιός δεν µπορεί να γίνει α-
µπελουργός, αλλά στην περίπτωση της Μαντίνειας, υπάρχει µια ιδιαιτερότητα. Μια ζώ-
νη όπως αυτή σηµαίνει ότι έχει µια παράδοση αµπελοκαλλιέργειας µε πολύ έµπειρους α-
µπελουργούς. Αυτήν τη στιγµή συνεννοούµαστε µε τα παιδιά των αµπελουργών µε τους 
οποίους συνεργάζονταν οι γονείς µας. Μιλάµε για διαπροσωπικές σχέσεις πάνω από 20 
χρόνια. Νιώθουν το κρασί µας σαν δικό τους. 

Τι ήταν αυτό που άλλαξε ουσιαστικά την κατεύθυνση της µονάδας το 2009;
ΚΑΤ.Μ.: Η δηµιουργία του οινοποιείου ήρθε από την επιθυµία του πατέρα µας να µπει 
στην παραγωγή. Μέχρι τότε, ο παππούς µας ήταν έµπορος. Οι γονείς µας όµως ήταν α-
νασφαλείς στο να κάνουν κάτι δικό τους. Τη δεκαετία του 1990 έφτιαχναν κρασί από Μο-
σχοφίλερο για να καλύψουν τη µεγάλη ζήτηση σε ολόκληρη τη χώρα. Έκαναν µεγάλες 
και ποιοτικές επενδύσεις, οι οποίες τράβηξαν άλλα οινοποιεία, µε καλό όνοµα, που ήθε-

Βρίσκεις κάποια παθογένεια 
στη σχέση αµπελουργού - 
οινοποιού; 
ΣΩΤ.Μ.: Στο σταφύλι, την κλείνει 
την τιµή αυτός που την αγοράζει. 
Εγώ που είµαι οινοποιός λέω ότι 
το κρασί µου στοιχίζει τόσο. Ο 
αµπελουργός δεν µπορεί να το κάνει 
αυτό και είναι µια παθογένεια. Εδώ 
την τιµή την κόβουν ενίοτε τα πολύ 
µεγάλα οινοποιεία που βρίσκονται 
εκτός ζώνης. Εµείς δίνουµε άλλες 
τιµές, εκτός αγοράς τιµές, δηλαδή 
υψηλότερες. Έτσι έχουµε και 
καλύτερη σχέση µε τον παραγωγό 
και του περνάµε διπλό κίνητρο για 
να έχει προσεγµένο το δικό του 
σταφύλι. Είναι σηµαντικό να είσαι 
κοντά στον αµπελουργό. Συνολικά 
διαχειριζόµαστε 200 στρέµµατα, 
έχουµε συνεργασία και επαφή όλο το 
χρόνο µε 15 αµπελουργούς. Άλλος 
έχει 30 στρέµµατα, άλλος δύο. 
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συνέντευξη Σωτήρης, Κατερίνα & Κωνσταντίνος Μποσινάκης

Ο αµπελώνας της 
Μαντινείας, έχει κάτι άλλο  
πέραν του Μοσχοφίλερου; 
ΚΩΝ.Μ.: Μπορεί να 
υπάρχουν κάποια άλλα, ίσως 
µικρές προσθήκες άλλων 
οινοποιείων, τα τρία βασικά 
χωριά της Μαντινείας όµως, 
µόνο Μοσχοφίλερο έχουν, 
τουλάχιστον σε λευκά. ∆εν είναι 
όπως άλλες περιοχές. 

Είναι δύσκολος ο τρύγος 
εδώ πάνω;
ΚΩΝ.Μ.: Στον τρυγητό του 
Οκτώβρη, είναι βέβαιο πως 
θα φας βροχή! Αυτό χαλάει 
το Baume. Επίσης εδώ έχει 
έδαφος, δεν είµαστε Σαντορίνη, 
που φεύγουν τα νερά. Εδώ τα 
εδάφη είναι αργιλοπηλώδη και 
κρατάνε, βουλιάζει το πόδι µέσα 
στο χωράφι. 

Ποια χρονιά ξεχωρίζετε; 
ΣΩΤ.Μ.: ∆ύσκολα θα ξεχωρίσω. 
Για µας τους οινοποιούς, καλή 
χρονιά είναι η εύκολη χρονιά. 
∆εν θέλουµε πολλή επέµβαση. 
Φέτος δεν µπορούσες να µην 
επέµβεις. Όπως και να έχει, 
έχουµε να διαχειριστούµε µια 
παραγωγή 200 στρέµµατα 
και είµαστε κοντά στους 
παραγωγούς, δεν θα πάρουµε 
κακό σταφύλι. Αν έρθει, δεν 
θα µπει στο κρασί. Η ποιότητα 
είναι στάνταρ στις ετικέτες 
που υποστηρίζουµε µε πάθος. 
Βλέπουµε βέβαια χρόνο µε 
το χρόνο µια διαφορά στην 
έκφρασή τους. Οι πιο ψυχρές 
δίνουν κρασιά ωρίµανσης, η πιο 
θερµές πιο αρωµατικά. 

λαν και µια ετικέτα Μαντίνεια. Ο Σωτήρης, ήταν 10 – 11 χρονών τότε και έµαθε από παιδί δίπλα στους 
µεγαλύτερους οινολόγους τότε της χώρας. Είχαµε έρθει κοντά µε πολλούς, πηγαίναµε στις εκθέσεις, 
µας άρεσε η εξωστρέφεια. Όταν τελειώσαµε τις σπουδές µας, νιώσαµε ότι είµαστε έτοιµοι για το επό-
µενο βήµα. Εκεί σταµάτησαν και οι συνεργασίες. Από τότε οινοποιούµε µόνο για εµάς. Είπαµε πως είναι 
η στιγµή, ήταν ώριµη η συνθήκη µέσα µας. Ξέραµε πλέον ποιοι ήµασταν, τι κάνουµε, τι σταφύλι έχουµε. 

Κωνσταντίνε πού το βλέπεις να φτάνει το Μοσχοφίλερο;
ΚΩΝ. Μ.: Παντού. Είναι ένα σταφύλι που έχει την ευρωστία του. Είναι αναγνωρισµένο από το ‘70, έχει 
δυναµική να βγάλει από αφρώδη, λευκά, ροζέ. Εµείς προσπαθούµε να βγάλουµε ανοιχτό κόκκινο. Εί-
ναι αναγνωρίσιµο. Μιλάµε για µια ζώνη όπου όλα της τα οινοποιεία κάνουν πάνω από τον µέσο όρο κα-
λά κρασιά. Είναι µια ποικιλία που αρκετοί έχουν υποτιµήσει, αλλά δεν είναι έτσι.

Κόκκινο µπορεί να γίνει;
ΚΩΝ.Μ.: Η δυναµική δεν ξέρουµε πού µπορεί να φτάσει. Το 2015 ξεκινήσαµε το ροζέ, την Ιέρεια. Μέ-
χρι τότε όλοι το ήξεραν σαν αφρώδες και λευκό. Φαίνεται πλέον πως δίνει τα πάντα: Αφρώδες, ροζέ, 
light red. Μόνο µια ποικιλία! Και έτσι όπως πάει ο καιρός µπορεί να δοκιµάσουµε ακόµα και ηµίξηρο. 
Σαν σταφύλι έχει ένα πολύ βασικό χαρακτηριστικό, που είναι η οξύτητα. Είναι ένα από τα βασικά κυρί-
αρχα στοιχεία του κρασιού και δείχνει µια δυναµική παλαίωσης. 

Μπορεί να βρει το Μοσχοφίλερο διεθνώς τη φήµη του Ασύρτικου;
ΣΩΤ.Μ.: ∆εν ξέρω, παίζει ρόλο και η Σαντορίνη, το ηφαίστειο, ο τουρισµός. Tο brand name δεν 
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Φτιάξατε όνοµα µε 
την Μαντίνεια, το 
κοινό σας αγάπησε 
µε την Ιέρεια, τι νεό-
τερο έχουµε τώρα;
ΚΑΤ.Μ: Αυτήν τη στιγ-
µή, όλα τα οινοποιεία της 
Μαντινείας ενωνόµα-
στε. Θα λεγόµαστε The 
Madinianw. Θα κάνουµε 
µια σειρά δράσεων, να 
κάνουµε το Μοσχοφίλε-
ρο ευρέως πιο γνωστό, 
θα κάνουµε συντονισµέ-
νες δράσεις. Όπως έγινε 
στην Αττική, στην Κεφα-
λονιά, στη Νεµέα. Στα δι-
κά µας κρασιά, ήµασταν 
από την αρχή πολύ προ-
σεκτικοί. Η πρώτη εµφιά-
λωση έγινε το 2009, η Ι-
έρια ήρθε έξι χρόνια µε-
τά. Πλέον οινοποιούµε 
50.000 Μαντίνειες και 
10.000 Ιέρειες. Στη συνέ-
χεια δοκιµάσαµε τη ∆ρε-
ζίνα, σε µερικούς µήνες 
θα βγει η δεύτερη χρο-
νιά, σε 2.000 ετικέτες, ε-
νώ από πέρυσι φέραµε 
και την Aspela, που είναι 
ένα εγχείρηµα του Κων-
σταντίνου. 

Σκέφτεστε το αφρώδες; 
ΚΩΝ. Μ: Θέλουµε οι κινήσεις µας να 
είναι προσεκτικές. Το αφρώδες είναι 
µεγάλο κεφάλαιο. Είναι µια σοβαρή 
απόφαση, ειδικά η παραδοσιακή 
µέθοδος της Καµπανίας. Πέρυσι 
δοκιµάσαµε ένα πειραµατικό Pet nat 
και θα κυκλοφορήσει φέτος κανονικά.

ξέρω αν µπορείς να το φτάσεις, αλλά την ποιότη-
τα των κρασιών µπορεί, µε µείωση της παραγωγής, 
µε µια καλύτερη διαχείριση. Το δυναµικό της ποικιλί-
ας και ο τόπος µπορούν να φτάσουν σε ένα υψηλό. 
Μπορείς να δεις και την παλαίωση. Υπάρχουν πράγ-
µατα που µπορεί κανείς να κάνει και να του δώσει υ-
περαξίες που δεν τις έχει αγγίξει κανείς. Είναι θετι-
κό επίσης ότι το Μοσχοφίλερο δεν έχει δώσει σαν 
καλλιέργεια ωραία δείγµατα στην υπόλοιπη Ελλάδα.  
Κάποιος που είναι πιο σνοµπ, µπορεί να σου πει ό-
µως και όχι, δεν θα φτάσει ποτέ το Ασύρτικο. 

Πώς την χτίζεις την ιστορία σου; 
ΚΩΝ.Μ.: Όταν ξεκίνησαν τα αδέρφια µου να δίνουµε 
τα κρασιά µας, απευθύνθηκαν σε ανθρώπους που ή-
ταν µυηµένοι στο χώρο. Αυτό βοήθησε πολύ και στο 
εξωτερικό. Όταν κάποιος εισαγωγές από την Αµερι-
κή για παράδειγµα, ψάχνει κάτι να µην υπάρχει, να 
µην έχει κουράσει, αυτούς θα ρωτήσει και κάπως έ-
τσι έµαθαν το όνοµά µας. Βέβαια, εγώ και ο Σωτή-
ρης κάνουµε τη δουλειά στο οινοποιείο, η Κατερίνα 
είναι το µυαλό, το CEO µας…
ΚΑΤ.Μ.: Όταν ξεκινήσαµε, µε τη σοδειά του 2009, 
βγήκαµε δηλαδή στην αγορά το 2010, τότε η Αθή-
να ήταν υπό κατάρρευση. Ακόµα και εκείνη την πε-
ρίοδο υπήρχαν άνθρωποι που έψαχναν το µικρό δια-
µαντάκι που θα κάνει τη διαφορά, γιατί εκείνα τα Μο-
σχοφίλερα είχαν δοκίµαζαν τότε, είχαν κουράσει. Ο 
Γιάννης Καϋµενάκης µας βοήθησε πολύ τότε και ο-
φείλω να του το αναγνωρίσω. Ήταν από τους αν-
θρώπους που µας πίστεψαν ως το τέλος. 

Φαίνεται από την ιστορία σας, πως σε κάποια 
στιγµή, το Μοσχοφίλερο έχασε την αίγλη του;
ΚΑΤ. Μ.: Ήταν πολλοί οι παράγοντες που έχασε την αί-
γλη του το Μοσχοφίλερο. Υποτιµήσαµε την είσοδο της 
Μαλαγουζιάς, γιατί η Μαλαγουζιά στη µαζική κατανάλω-
ση πήρε από το Μοσχοφίλερο. Τη δεκαετία του ‘90 ήταν 
ένα εύκολο κρασί, ολόλευκο. Αυτό άλλαξε για να αλλά-
ξει και η αντιµετώπισή του. Ήµασταν από τις πρώτες Μα-
ντίνειες που βγήκαν µε εκχύλιση. Επειδή αρχίσαµε µε τις 
µεγάλες εκχυλίσεις και είχαµε ροδίζον χρώµα, ο κατα-
ναλωτής στην ανώνυµη πώληση το γύριζε πίσω. Νόµιζαν 
πως έπρεπε να είναι ολόλευκο. Μετά άρχισε να µαθαίνει 
ο κόσµος πως η ποικιλία είναι ερυθρωπή. Η διαφορά εί-
ναι αισθητή στο χρώµα. Εκπαιδευόταν από σοµελιέ στα 
εστιατόρια που εστιάσαµε στο ξεκίνηµά µας.
ΣΩΤ.Μ.: Η εκπαίδευση έγινε σε τέτοιο βαθµό, που µια 
φορά, είχε έρθει καβίστας από τη Μύκονο, και του έδω-
σα κρασί, φρεσκοεµφιαλωµένο, που είναι ακόµα λίγο 
λευκό και θεωρούσε πως είναι λάθος.  
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ΑΛΛΑΓΗ ΑΝΤΙΛΗΨΗΣ

Στη Γαλλία ο πρώτος φορέας 
για κρασιά µε low/no αλκοόλ

Π ρεµιέρα στις 11 Σεπτεµβρί-
ου έκανε στην οινοπαραγωγι-

κή Γαλλία η πρώτη σε παγκόσµιο επί-
πεδο συλλογικότητα για κρασιά µε λί-
γο ή καθόλου αλκοόλ. Στους εµπνευ-
στές της ο Sébastien Thomas, εγγονός 
αµπελουργού στο Cognac, και η γαλλι-
κή start-up «Moderato», που  προσφέ-
ρουν κρασιά χαµηλής περιεκτικότητας 
σε αλκοόλ και έχουν ενταχθεί στο φο-
ρέα No/Low, ο οποίος για την ώρα α-
ριθµεί δέκα µέλη. Αξίζει να σηµειωθεί 
ότι ακόµα κι αν θεωρείται εξειδικευ-

µένη, η αγορά του µη αλκοολούχου κρασιού αυξήθηκε πέρυσι κατά 7% και αντιπρο-
σώπευε περισσότερα από 3,8 δισ. δολάρια σε αξία παγκοσµίως, ενώ στη Γαλλία, το 
2022, το 56% των ενηλίκων δήλωσαν ότι θα ήθελαν να πίνουν λιγότερο αλκοόλ.

ΑΝΘΕΚΤΙΚΑ ΣΤΗ ΦΩΤΙΑ ∆ΕΝΤΡΑ

Eγχώρια βιοµηχανία 
παραγωγής φελλού 
εξετάζει η Καλιφόρνια

Κ ινήσεις για να δηµιουργήσουν 
τη δική τους βιοµηχανία 

παραγωγής φελλού φηµολογείται 
ότι κάνουν οι εταιρείες κρασιού στην 
Καλιφόρνια, µε οίκους όπως η E & 
J Gallo να φέρεται ότι ήδη αγοράζει
πρώτη ύλη δρυός. Το επίκεντρο 
της βιοµηχανίας φελλού είναι 
αναµφισβήτητα η Πορτογαλία και µε 
το δεδοµένο ότι χρειάζεται ενάµιση 
µήνας για να αποσταλούν έτοιµα 
πώµατα φελλού στις ΗΠΑ, η ίδρυση 
µιας εγχώριας επιχείρησης ακούγεται
λογική. 

κόσµος 

Το 33% της 
επιφάνειας 
των δασών
από φελλό 
παγκοσµίως
βρίσκεται στην 
Πορτογαλία.

ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ
Ζήσης Πανάγος
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ΣΤΑ 50 ΤΑ ΜΕΛΗ ΤΟΥ OIV

Μέλος του Παγκόσµιου 
Οργανισµού Οίνου 
έγινε η Αλβανία

T ο 50στό κράτος µέλος του Παγκό-
σµιου Οργανισµού Οίνου (OIV) έγινε 

η Αλβανία, γεγονός που δίνει στη γείτονα 
χώρα τη δυνατότητα να λάβει µέρος στις 
θεµελιώδεις αποφάσεις σχετικά µε την ε-
ξέλιξη του κλάδου και να υψώσει τη φωνή 
της, καθιστώντας την έναν από τους 50 
φορείς λήψης αποφάσεων σε έναν τόσο 
σηµαντικό τοµέα. Μάλιστα, ως νέο µέλος, 
η Αλβανία θα συµµετάσχει στην 22η Γε-
νική Συνέλευση τον Οκτώβριο του 2023.
Σηµειώνεται ότι µε βαση τα επίσηµα στοι-
χεία του Οργανισµού,  το 2022 η Αλβανία 
είχε έκταση αµπελώνα 11.339 εκτάρια.

Τ α 538,35 δισ. δολάρια έως το 2028, από 391,76 
δις το 2022, παρουσιάζοντας ρυθµό ανάπτυξης 

5,53 % (CAGR), αναµένεται να φτάσει η παγκόσµια αγο-
ρά οίνου σύµφωνα µε έκθεση της ResearchAndMarkets.
com, η οποία σηµειώνει επίσης πως την άνοδο αυτή οδη-
γούν αναδυόµενες αγορές όπως η Κίνα, η Βραζιλία και η 
Ρωσία, στις οποίες η κατανάλωση αυξάνεται ραγδαία, ενώ 
κοντά στις γνωστές µάρκες διαµορφώνονται ανά τον κό-
σµο διαρκώς και νέα σπίτια. Σύµφωνα µε την έκθεση δι-
απιστώνεται µια αλλαγή στα πρότυπα κατανάλωσης κρα-
σιού, µε µια αυξανόµενη προτίµηση για το κόκκινο κρασί 
έναντι του λευκού οίνου ενώ και το ροζέ κρασί έχει επίσης 
κερδίσει δηµοτικότητα, ιδιαίτερα στους νεότερους κατανα-
λωτές, όπως και ο αφρώδης οίνος που, παρότι συνδέεται 
µε γιορτές και ειδικές περιστάσεις, πλέον καταναλώνεται 
πιο συχνά ως καθηµερινό ποτό. Τέλος υπάρχει µια αυξα-
νόµενη ζήτηση για βιολογικά και βιοδυναµικά κρασιά.

ΖΗΤΗΣΗ ΓΙΑ ΑΦΡΩ∆Η 

KINA, BΡΑΖΙΛΙΑ ΚΑΙ 
ΡΩΣΙΑ «ΤΡΕΧΟΥΝ» ΤΗΝ 
ΠΑΓΚΟΣΜΙΑ ΑΓΟΡΑ ΟΙΝΟΥ
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Ε ίναι κοινό µυστικό ότι οι Σκανδιναβοί εξοικειώνονται εδώ και µερικά 
χρόνια µε την ιδέα της αµπελουργίας και της οινοποίησης. Πρόσφατα 

ξεκίνησε και το lobbying και είναι πολύ πιθανό σε µερικές δεκαετίες να δοκι-
µάσουµε τα πρώτα δείγµατα λευκών και αφρώδων οίνων από τη χώρα του Αη 
Βασίλη, σε φιάλες που θα αναγράφουν µε κάθε επισηµότητα τη λέξη «οίνος». 
Λίγο η κλιµατική αλλαγή, λίγο το δαιδαλώδες γραφειοκρατικό µοντέλο των 
Βρυξελλών, δεν θα µπορούσαν να επιτρέψουν στις Σκανδιναβικές χώρες να 
βγουν στην αγορά µε κρασιά. Αν και το κλίµα δείχνει να οδεύει προς τον σχη-

µατισµό σταθερών µικροκλιµάτων που θα ευννοούσαν την αµπελουργία, η 
Σουηδία και η Φιλανδία, που έχουν εκφράσει την επιθυµία τους να χαρακτη-
ριστούν ως οινοπαραγωγές χώρες, θα χρειαστεί να περιµένουν το 2028. Προ 
ολίγων ηµερών, ένα µικρό λόµπι αµπελουργών – οινοποιών από τη Φιλανδία, 
έπεισαν την κυβέρνηση της χώρας να καταθέσει αίτηµα χαρακτηρισµού της 
χώρας του Αη Βασίλη ως οινοπαραγωγού χώρας στην Ε.Ε. Ακόµα κι αν πει-
στούν οι ευρωπαϊκές αρχές, κάτι τέτοιο θα είναι εφικτό µόνο µετά το 2028, 
όταν δηλαδή θα έχει ενεργοποιηθεί η επόµενη επταετία της ΚΑΠ.

Ένα µικρό λόµπι
αµπελουργών – 
οινοποιών από 
τη Φιλανδία, 
έπεισαν πρόσφατα 
την κυβέρνηση
της χώρας να 
καταθέσει αίτηµα
χαρακτηρισµού 
της χώρας του 
Αη Βασίλη ως 
οινοπαραγωγού.

Καλύτερος Έλληνας Οινοχόος
για το 2020 είχε αναδειχθεί 
ο Λευτέρης Χανιαλίδης.

MENDOZA ΑΡΓΕΝΤΙΝΗΣ

ΛΕΥΤΕΡΗΣ ΧΑΝΙΑΛΙ∆ΗΣ

Catena, Zapata, ο καλύτερος 
αµπελώνας του κόσµου

Οαµπελώνας Catena Zapata από τη Mendoza Αργεντινής βρέθηκε στην 
κορυφή της λίστας µε τους καλύτερους του κόσµου σε ό,τι αφορά 

την οινοτουριστική εµπειρία. Ο Bodegas de los Herederos del Marqués de 
Riscal της Rioja ήρθε στη δεύτερη θέση ως κορυφαίος στην Ευρώπη. Ο Χιλι-
ανός αµπελώνας VIK έφτασε την τρίτη θέση και ο Creation στη Νότια Αφρική 
στην τέταρτη ως γενικός νικητής της Αφρικής. 

O πρώτος 
Έλληνας Master 
Sommelier

Τ ιον τίτλο του Master Sommelier 
κατέκτησε πριν από µερικές εβδο-

µάδες, ο Λευτέρης Χανιαλίδης, ο ένας α-
πό τους δύο υποψηφίους για το 2023, ε-
πιτυγχάνοντας να είναι ο πρώτος Έλλη-
νας που εισέρχεται σε αυτό το κλειστό, 
παγκόσµιο κλαµπ του Court of Master 
Sommeliers που γεννήθηκε στη Βρετα-
νία και αριθµεί µόλις 280 µέλη.

κόσµος 

αι κοινό µυστικό ότι οι Σκανδιναβοί εξοικειώνονται εδώ και µερικά 

ΘΑ ΓΙΝΕΙ ΤΕΛΙΚΑ Ο ΑΗ ΒΑΣΙΛΗΣ ΟΙΝΟΠΑΡΑΓΩΓΟΣ
Εξοικειώνονται οι Σκανδιναβοί µε την ιδέα της αµπελουργίας και της οινοποίησης
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«Μικρές πτυχές δύο πολυσήμαντων 

terroirs». Κάπως έτσι θα μπορούσε να πε-

ριγράψει κάποιος με δυο λόγια αυτή την 

ιδιαίτερη οικογένεια κρασιών του Κτήμα-

τος Κυρ-Γιάννη. 

Έξι premium κρασιά σε ένα διαφορετι-

κό οδοιπορικό ενδοσκόπησης στη Νά-

ουσα και το Αμύνταιο, μέσα από τα μά-

τια και την εμπειρία των ανθρώπων της 

Κυρ-Γιάννη που έχουν γράψει κυριολεκτι-

κά χιλιόμετρα ιστορίας, καινοτομίας και 

επένδυσης σε αυτές τις δύο ζώνες.

Έξι micro-terroir ετικέτες του 

Κτήματος που αναλαμβά-

νουν να φωτίσουν ένα μικρό 

αμπελοτόπι τη φορά. Ένα μι-

κρό block που, χάρη στα ιδιαί-

τερα χαρακτηριστικά του και 

μετά από χρόνια μελέτης και 

πειραματισμού, επιλέχτηκε 

για τη φύτευση μιας συγκε-

κριμένης ποικιλίας. Μια προ-

σπάθεια πρωτοποριακή και 

κοπιαστική συνάμα, που με-

τράει ήδη αρκετές δεκαετί-

ες -οι πρώτες γεωλογικές και 

εδαφολογικές μελέτες έγι-

ναν το 1970- αναδεικνύοντας 

τη φιλοσοφία σεβασμού στο 

αγροοικοσύστημα, πίστης 

στην επιστημονική γνώση και 

συστηματικής βιώσιμης επένδυσης του 

Κτήματος Κυρ-Γιάννη, που σήμερα ακό-

μη εμπνέει και δείχνει τον δρόμο. 

Μια σπουδή στις λευκές ποικιλίες είναι το 

ταξίδι στο Αμύνταιο που μας πάει στον 

Άγιο Παντελεήμονα και σε υψόμετρο που 

ξεπερνά τα 700 μέτρα. Για την ακρίβεια... 

στα 720 μέτρα, ένα από τα μεγαλύτερα 

υψόμετρα που καλλιεργείται η ΜΑΛΑΓΟΥ-
ΖΙΑ στα χώρα μας, ενώ το Ασύρτικο στο 

block ΤΑΡΣΑΝΑΣ έχει βρει το σπίτι του, δη-

μιουργώντας ένα κρασί-σημείο αναφοράς 

της βορειοελλαδίτικης έκφρασης της ποι-

κιλίας. Τα μικρά αμπελοτόπια ΠΑΛΠΟ και 

ΝΤΡΟΥΜΟ σε λίγο σαρανταρίζουν από τις 

πρώτες φυτεύσεις που έγιναν στη ζώνη με 

Chardonnay και Sauvignon Blanc. 

Ο βαθύς δεσμός με το Ξινόμαυρο και το 

από πάντα ανήσυχο πνεύμα της Κυρ-Γιάν-

νη αντανακλάται στις δύο ετικέτες της 

σειράς από τη Νάουσα. Η εμ-

βληματική ερυθρή ετικέτα 

ΔΙΑΠΟΡΟΣ από κλήματα 

51 ετών σήμερα στο block 

5 του διάσημου αμπελώ-

να του Κτήματος στο Γιαν-

νακοχώρι, αφήνει λίγο χώ-

ρο στο Syrah, σε ένα από τα 

πιο premium blends Ξινόμαυ-

ρου του ελληνικού κρασιού. 

Από την άλλη, το μονοποι-

κιλιακό γαστρονομικό ροζέ 

ΑΓΚΑΘΩΤΟ είναι η πρώτη 

πρόταση της Κυρ-Γιάννη από 

ένα μικρό αμπελοτόπι νεαρού 

Ξινόμαυρου στη Γάστρα, από-

κτημα της τελευταίας δεκαετί-

ας του Κτήματος, και μια ακό-

μη ευκαιρία μελέτης σε ένα 

επίσης ξεχωριστό sub-terroir της ζώνης. 

Οι μικροϊστορίες του Κτήματος Κυρ-Γιάν-

νη από Single Blocks της Νάουσας και 

του Αμυνταίου διατίθενται σε επιλεγμέ-

νες κάβες, εστιατόρια και wine bars.

ΑΠΟΚΛΕΙΣΤΙΚΟΣ ΑΝΤΙΠΡΟΣΩΠΟΣ ΓΙΑ ΤΗΝ ΕΛ-

ΛΑΔΑ: Β.Σ. ΚΑΡΟΥΛΙΑΣ (ΤΗΛ: +30 214 6876200)

Η Νάουσα και το Aμύνταιο 
στο... μικροσκόπιο

Οι µικρόκοσµοι δύο µεγάλων terroirs από το Κτήµα Κυρ-Γιάννη
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ΑΥΞΗΣΗ ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ

Ολοένα και πιο υψηλές 
επιδόσεις για τους 
οίνους ΠΟΠ Γουµένισσα

Χρονιά υψηλού επιπέδου για τους οίνους ΠΟΠ 
Γουµένισσα, ήταν το 2022, µε χαρακτηριστικά 

όπως νεανικότητα, φρεσκάδα, ελπιδοφόρα ρουστίκ 
πινελιά, ενδιαφέρουσες οξύτητες, απαιτητική 
οσφρητική δεινότητα και τεράστια πρόοδο στον 
χαρακτήρα της συγκριτικά µε τα προηγούµενα 
χρόνια. Την εκτίµηση αυτή διατύπωσαν τα µέλη της 
επιτροπής οργανοληπτικού ελέγχου, που ορίστηκε 
από την Ε∆ΟΑΟ, µετά το πέρας της διαδικασίας 
οργανοληπτικού ελέγχου και κατάταξης των τοπικών 
ΠΟΠ οίνων, που πραγµατοποιήθηκε στο οινοποιείο 
των αδελφών Τάτση στο Κιλκίς. Στη διαδικασία 
εξετάστηκαν επτά κρασιά από ισάριθµα οινοποιεία 
και πέρασαν από τον οργανοληπτικό έλεγχο, µε 
µεγαλύτερο – του µέσου όρου – της βαθµολογίας, 
επιβεβαιώνοντας για µια ακόµη χρονιά το 2022, πως 
ικανοποιούν τις πιο υψηλές απαιτήσεις της αγοράς τόσο 
της εγχώριας, όσο και του εξωτερικού.Η παραγωγή 
οίνου ΠΟΠ Γουµένισσα διαµορφώθηκε το 2022 σε 
164,5 τόνους µε την ποικιλία Ξινόµαυρο να συµµετέχει 
στη ΓΟΥΜΕΝΙΣΣΑ µε  120 τόνους και την ποικιλία 
Νεγκόσκα µε  43,9 τόνους. Το 2021, η παραγωγή οίνου 
ΠΟΠ Γουµένισσα είχε διαµορφωθεί σε 105,2 τόνους.

ΕΚΡΗΚΤΙΚΟΣ ΧΑΡΑΚΤΗΡΑΣ

Στην Άυλη Πολιτιστική Κληρονοµιά 
ο πολιτισµός του Ξινόµαυρου Νάουσας

Στο Εθνικό Ευρετήριο Άυλης Πολιτιστικής Κληρονοµιάς της Ελλάδας ανήκει 
πλέον «Ο Πολιτισµός του Ξινόµαυρου Οίνου Νάουσας». Η µακραίωνη 

αµπελοοινική παράδοση της Νάουσας έχει ως επίκεντρο την παραγωγή οίνου από 
την ποικιλία Ξινόµαυρο. Είναι συνυφασµένη µε τις ποικίλες πολιτισµικές εκφάνσεις 
της καθηµερινότητας στην πόλη, συνδεδεµένες µε την καλλιέργεια της αµπέλου και 
την παραγωγή της εν λόγω ποικιλίας η οποία έχει ιδιαίτερη σηµασία για τη σύγχρονη 
οικονοµία της πόλης και της ευρύτερης περιοχής της. Είναι ποικιλία µε πλήθος ονόµατα, 
όπως Μαύρο Ναούσας, Ξινόγκαλτσο, Ποπόλκα αλλά και Μαύρο Γουµένισσας. 

κόσµος 

Ολοένα και πιο υψηλές 
επιδόσεις για τους 
Ολοένα και πιο υψηλές 

οίνους ΠΟΠ Γουµένισσα

Ολοένα και πιο υψηλές Ολοένα και πιο υψηλές Ολοένα και πιο υψηλές Ολοένα και πιο υψηλές Ολοένα και πιο υψηλές Ολοένα και πιο υψηλές Ολοένα και πιο υψηλές Ολοένα και πιο υψηλές Ολοένα και πιο υψηλές Ολοένα και πιο υψηλές 
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EΛΛΗΝΙΚΗ ΑΚΑ∆ΗΜΙΑ ΟΙΝΟΥ

ΜΕ ∆ΥΟ ΕΚΠΑΙ∆ΕΥΤΙΚΑ ΠΡΟΓΡΑΜΜΑΤΑ 
ΕΚΚΙΝΕΙ Η GREEK WINE ACADEMY

Στην εκπαίδευση των επαγγελµατιών του κλάδου της εστίασης αλλά και του τουρισµού 
για τον πλούτο των ελληνικών οίνων και δη των ΠΟΠ και ΠΓΕ και της πολιτιστικής 

τους ταυτότητας προκειµένου να γίνουν πρεσβευτές στην εγχώρια και παγκόσµια αγορά, 
προσβλέπει η Ελληνική Ακαδηµία Οίνου. Η ίδρυση της Greek Wine Academy ανακοινώθηκε 
κατά τη διάρκεια συνέντευξης τύπου την Τρίτη 21 Ιουνίου από την Εθνική ∆ιεπαγγελµατική 
Οργάνωση Αµπέλου και Οίνου. Την αρχή έκανε ο ιδρυτής του WSPC  και πρώτος Master 
of Wine στην Ελλάδα Κωνσταντίνος Λαζαράκης, ο οποίος είχε αναλάβει τον ρόλο του 
συντονιστή, o οποίος αναφέρθηκε  στα εκπαιδευτικά προγράµµατα του WSPC και στον 
αγώνα που γίνεται προκειµένου να µορφωθεί η Ελλάδα γύρω από το κρασί, τονίζοντας ότι  
το πρόβληµα της αµάθειας είναι τεράστιο και πως τα πράγµατα θα ήταν πολύ καλύτερα αν 
υπήρχε µία καλή οινική εκπαίδευση στην χώρα από την δεκαετία του ‘60.Να σηµειωθεί ότι 
ο σχεδιασµός της Greek Wine Academy ανατέθηκε από την Ε∆ΟΑΟ στην Wine & Spirits 
Professional Center (WSPC), και απαρτίζεται από δύο εκπαιδευτικά προγράµµατα: Το GWA 
Foundation Certificate (διδασκαλία 6 ωρών) και GWA Advanced Certificate (18 ωρών).

Ο ιδρυτής του WSPC  και πρώτος Master of Wine στην  
Ελλάδα, Κωνσταντίνος Λαζαράκης, έχει αναλάβει τον ρόλο  
του συντονιστή της Ελληνικής Ακαδηµίας Οίνου.

44-49_eidiseis.indd   49 26/09/2023   19:24



50    Wine Trails

 

Η
επένδυση που προγραµµατίζει η Αφοι Κοκκαλίδη 
- Cork Hellas για ανοικοδόµηση νέων κτηρια-
κών εγκαταστάσεων είναι γεγονός που τίθεται 
ήδη σε εφαρµογή. Ωστόσο, η εταιρεία που 

ιδρύθηκε το 1991, συµπληρώνει ήδη 18 χρόνια λειτουργίας 
στις υπάρχουσες εγκαταστάσεις της, 29 χλµ. από την πόλη της 
Θεσσαλονίκης. Σε αυτό τον πρώτο ιδιόκτητο χώρο της 
εγκαταστάθηκε τον Οκτώβριο του 2005 µε µία µόνο γραµµή 
παραγωγής και σταδιακά εξελίχθηκε στη µεγαλύτερη µεταποι-
ητική µονάδα πωµάτων φελλού στην Ελλάδα. Το σήµερα 
βρίσκει την Cork Hellas µε 4 γραµµές παραγωγής.
Μία παραγγελία φελλών τυπωµένων µε το λογότυπο του οινο-
ποιείου ακολουθεί µία συγκεκριµένη και σαφώς καθορισµένη 
διαδικασία. Τα πώµατα φελλού, ως πρώτη ύλη, βρίσκονται σε 
κατάλληλο αποθηκευτικό χώρο µόνο για φελλούς, στις σταθε-
ρές και συγκεκριµένες συνθήκες που απαιτούνται (θερµοκρα-
σία, υγρασία κ.λπ.). Από εκεί µεταφέρονται πρώτα στο τµήµα ε-
κτύπωσης. Υπάρχουν τρία εκτυπωτικά µηχανήµατα µελάνης, 
µε δυναµικότητα περίπου 10.000 τεµαχίων την ώρα. 
Εκτυπώνεται το σώµα του φελλού µε µελάνη τροφίµων και 
κατόπιν οι φελλοί παραµένουν σε ειδικούς σάκους για 48  
ώρες για να στεγνώσει η µελάνη.
Αν ζητηθεί εκτύπωση κεφαλών (tops) µε λογότυπο ή εσοδεία, γί-

νεται στο εκτυπωτικό πυρογραφίας και προηγείται της εκτύπω-
σης σώµατος, η οποία θα γίνει κατά κανόνα την επόµενη ηµέρα. 
Ορισµένες κατηγορίες φελλών τυπώνονται στο εκτυπωτικό laser, 
ένα υπερσύγχρονο µηχάνηµα τελευταίας τεχνολογίας, που δί-
νει εκτυπώσεις υψηλής ακρίβειας και λεπτοµέρειας. Η δυναµική 
του είναι της τάξης των 5.000 περίπου τεµαχίων ανά ώρα.
Στο δεύτερο τµήµα της παραγωγής διενεργείται η τελική κα-
τεργασία επιφάνειας των φελλών. Γίνεται µέσα σε µεγάλους 
κυλίνδρους, οι οποίοι σε πλήθος και παραγωγικότητα πα-

ρακολουθούν τη δυναµικότητα των µηχανηµάτων εκτύπω-
σης. Μείγµα σιλικόνης και παραφίνης εισέρχεται µε ψεκασµό 
στους κυλίνδρους που περιστρέφονται µε χρόνο, ταχύτητα 
και θερµοκρασία που καθορίζονται. Υπάρχουν διαφορετικοί 
τύποι σιλικόνης και παραφίνης. Η επιλογή των κατάλληλων υ-
λικών, στις σωστές δοσολογίες και αναλογίες, σε συνάρτη-
ση µε τις επιµέρους απαιτήσεις της κάθε παραγγελίας, έχουν 
σαν αποτέλεσµα την άρτια κατεργασία των φελλών και συνε-
παγωγικά την αρτιότητα του πωµατισµού.
Μετά την τελική αυτή κατεργασία, τα πώµατα φελλού περνάνε 
τη δεύτερη ηλεκτρονική µέτρηση και συσκευάζονται σε σακού-
λες µε απορρόφηση του αέρα (vacuum) και σφράγιση. Όλες 
οι διαδικασίες διενεργούνται σε χώρο και µε συνθήκες αυστη-
ρής υγιεινής. Την παραγωγική διαδικασία ολοκληρώνει ο ποιοτι-
κός έλεγχος. Αµέσως µετά το πέρας της παραγωγής κάθε µιας 
παρτίδας φελλών γίνεται προσοµοίωση εµφιάλωσης στο εργα-
στήριο της εταιρείας. Η ολοκλήρωση των ελέγχων και η έγκριση 
των εργαστηρίου είναι απαραίτητη προϋπόθεση για την αποστο-
λή των φελλών προς τα οινοποιεία, έτοιµων για εµφιάλωση.

Όπως κάθε χρόνο παράγεται και εµφιαλώνεται κρασί από δι-
αφορετικές ποικιλίες, terroirs, οινοποιήσεις, έτσι και η Cork 
Hellas κάθε µέρα παράγει φελλούς. Φελλούς DIAM, φυσι-
κούς, τεχνικούς και άλλους. Με προσοχή, συνέπεια, αφοσίω-
ση, υπευθυνότητα σε αυτό το έργο. Γιατί κάθε ένας φελλός εί-
ναι ουσιαστικά ο φύλακας µιας φιάλης κρασιού, που κάποια 
ώρα, σε κάποιον τόπο θα αντιπροσωπεύσει το οινοποιείο.

KEIMENO TΙΝΑ ΚΟΚΚΑΛΙ∆ΟΥ     
CORK HELLAS

Παραγωγή πωµάτων φελλού στην Cork Hellas  
Mια καθηµερινή πραγµατικότητα

τεχνολογία πωµατισµός
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ροδίτης

Μια αρχαία ελληνική ποικιλία, η οποία καλλιεργείται ευρέως 

στη χώρα µας καταλαµβάνοντας τη δεύτερη µεγαλύτερη έκταση 

στον αµπελώνα µε περίπου 80.000 στρέµµατα, είναι ο Ροδίτης

ΠΟΛΥ∆ΥΝΑΜΟΣ
Ο ΡΟΔΙΤΗΣ

Ε νας πραγµατικός οινικός χαµαιλέοντας χαρακτηρίζεται από πολλούς ο Ροδίτης, καθώς 
το βασικό χαρακτηριστικό της ποικιλίας είναι ότι προσαρµόζεται στο περιβάλλον όπου 
καλλιεργείται και παράγει εντελώς διαφορετικά στυλ κρασιών. Είναι µία από τις πιο παλιές 
γηγενείς ποικιλίες αλλά και η πλέον πολυφυτεµένη σε πολλά αµπελουργικά διαµερίσµατα 

της χώρας, αποτελώντας βάση για πολλά λευκά κρασιά. Εύρωστη, γόνιµη και παραγωγική ποικιλία, 
ευαίσθητη στον περονόσπορο αλλά σχετικά ανθεκτική στην ξηρασία, χρειάζεται καλλιεργητική 
προσοχή ώστε να µπορέσει να δώσει τα πραγµατικά ποιοτικά της χαρακτηριστικά. Ο τόπος επίσης 
όπου θα φυτευτεί παίζει πολύ σηµαντικό ρόλο στο τελικό ποιοτικό αποτέλεσµα. Είναι γενικά 
αποδεκτό πως ορεινοί αµπελώνες, χαµηλής παραγωγικότητας σε περιοχές χωρίς θερµοκρασιακές 
εξάρσεις και σε εδάφη µετρίως γόνιµα και στραγγερά, σε συνδυασµό µε µια προσεκτική οινοποίηση 
και παραµονή των κρασιών για µικρά διαστήµατα µε τις οινολάσπες τους, δίνουν τα τελειότερα 
αποτελέσµατα. Τα τυπικά οργανοληπτικά χαρακτηριστικά της ποικιλίας είναι τα φρουτώδη και 
ανθώδη αρώµατα (πράσινο µήλο, εξωτικά φρούτα, εσπεριδοειδή και άνθη εσπεριδοειδών) και ένα 
ρωµαλέο σώµα που τονίζεται από µια δροσιστική οξύτητα. «Οι δυνατότητες της ποικιλίας είναι 
πραγµατικά πάρα πολλές, καθώς µπορεί να δώσει διαφορετικούς τύπους κρασιών, και γευστικά 
αξιολογείται θετικά κερδίζοντας τον παγκόσµιο καταναλωτή. Καθώς η ποικιλία παρουσιάζει µεγάλη 
παραλλακτικότητα ανάλογα µε τις συνθήκες του κάθε τόπου αλλά και τον τρόπο καλλιέργειας, η 
ποιοτική αναβάθµιση θα αρχίσει άµεσα να φαίνεται, καθώς τώρα πια τα φυτώρια εστιάζουν πάνω 
στις διαφορετικές παραλλαγές και τους κλώνους του ποιοτικού ερυθρωπού Ροδίτη», υπογραµµίζει η 
Θεοδώρα Ρούβαλη, του οµώνυµου οινοποιείου που δραστηριοποιείται που από τις αρχές της 
δεκαετίας του 1990 αξιοποιεί συστηµατικά την εµβληµατική ελληνική ποικιλία. 

Πελοπόννησο, την Αττική, 
τη Βοιωτία, την Εύβοια, τη Θεσσαλία

ΘΕΣΣΑΛΙΑ

ΕΥΒΟΙΑ

ΑΤΤΙΚΗ

ΒΟΙΩΤΙΑ

ΠΕΛΟΠΟΝΝΗΣΟΣ

Επίκεντρο της 
καλλιέργειας 

Ροδίτη 
η Πελοπόννησος, 
ενώ ακολουθούν 

Στερεά Ελλάδα και 
Θεσσαλία

Κείµενο ∆ηµήτρης Σκαφίδας v Οινολόγος
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ροδίτης

ΘΕΜΕΛΙΩ∆ΕΣ σηµείο αναφοράς για την αµπελουργική ζώνη της Αιγιάλειας, το πρότυπο βαρυτικό Οινοποι-
είο Ρούβαλη δραστηριοποιείται στην καρδιά του χαρισµατικού terroir της από τις αρχές της δεκαετίας του 
1990, αξιοποιώντας συστηµατικά την εµβληµατική ελληνική ποικιλία του Ροδίτη. Και µπορεί στις πεδιάδες 
ο Ροδίτης να δίνει µεγάλες ποσότητες, ωστόσο είναι στις ορεινές πλαγιές που προσφέρει υψηλή ποιότητα. 
Γι΄αυτό και στην Αιγιάλεια, µε το µεγάλο υψόµετρο, τις βραχώδεις πλαγιές, τα µπαλκόνια-πεζούλες που βλέ-
πουν στον Κορινθιακό Κόλπο και τους απόκρηµνους µικρούς κλήρους, απολαµβάνει ιδανική φιλοξενία.
Πριν 35 χρόνια κυκλοφορεί για πρώτη φορά το «Ασπρολίθι» του Άγγελου Ρούβαλη, από 100% ορεινό 
Ροδίτη, και αµέσως εντυπωσιάζει και κατακτά τη θέση του στην αγορά σηµαδεύοντας τις µεγάλες αλλα-
γές στο ελληνικό κρασί. Προκαλώντας το ενδιαφέρον γευσιγνωστών διεθνούς φήµης και µε σηµαντικές 
διακρίσεις διαχρονικά, το «Ασπρολίθι» κατοχυρώνεται ως η καλύτερη έκφραση της ποικιλίας, φέρνο-
ντας, παράλληλα, στο οινολογικό προσκήνιο τα προνοµιούχα αµπελοτόπια της ορεινής Αιγιάλειας.
Σήµερα, η Θεοδώρα Ρούβαλη και ο Αntonio Ruiz Panego, έχοντας πάρει τη σκυτάλη από τον Άγγελο, 
συνεχίζουν να µελετούν και να δουλεύουν τον πολυδύναµο Ροδίτη, δηµιουργώντας κρασιά µε βάση δι-
αφορετικές εκδοχές του. Από το πάντρεµα του Viognier µε τον Ροδίτη, ένα blend παγκόσµιου ενδιαφέ-
ροντος, δηµιουργήθηκε το πλούσιο και γαστρονοµικό «Σύρραχο», ενώ η «Φραγκοσυκιά», ένα διακριτι-
κά πολυδιάστατο ροζέ, προέκυψε από την εκχύλιση του ερυθρωπού Ροδίτη σε συνδυασµό µε τη «blanc 
de noir» οινοποίηση του Cabernet Franc. Το επόµενο βήµα, που προετοιµάζεται εδώ και χρόνια και είναι 
πια κοντά στα σκαριά της εµφιάλωσης, είναι ένας Ροδίτης Single Vineyard µακράς παλαίωσης, που α-
ποδεικνύει ότι η χαρισµατική ποικιλία µπορεί να κατακτήσει και πολύ υψηλά ποιοτικά στάνταρ.

Ισορροπία, φρέσκια δροσιστική οξύτητα αλλά 

και φρουτένια επίγευση για τον Ορεινό Ροδίτη

Απόλυτη έκφραση

  Οινοποιείο Ρούβαλη • Ασπρολίθι 2022  
 

Οινολόγοι: Θεοδώρα Ρούβαλη & Αntonio Ruiz Panegoo• Περιοχή: Ορεινή Αιγιάλεια
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ροδίτης

Επισκέψιµο 
είναι το σύγχρο-
νο οινοποιείο του 
Λευτέρη Καρα-
µήτσου στην εί-
σοδο της Νε-
µέας.

Καθηµερινά επισκέψιµο είναι το σύγχρονο οινοποιείο του Λευτέρη Καραµήτσου στην είσοδο της Νεµέας, ακριβώς α-
πέναντι από το επιβλητικό µοναστήρι της Παναγίας των Βράχων µε γευσιγνωσίες, ξεναγήσεις και εκπαιδευτικά προ-
γράµµατα για µικρούς και µεγάλους, καθώς επίσης για την οργάνωση εκδηλώσεων. ∆ιαθέτει αίθουσα γευσιγνωσίας 
80 ατόµων, κελάρι για την παλαίωση των κρασιών και ξεχωριστό χώρο για τις δεξαµενές και την εµφιάλωση. 

  
Tree of Life  

Λευκός, ηµίγλυκος

Οινοποιείο: Οινοποιείο Καραµήτσου
Οινολόγος: Ιωάννης Μαλησιώρης
Περιοχή:  Νεµέα

ΑΠΑΛΟ ΧΡΩΜΑ, λευκοκίτρινο µε πράσινες ανταύγειες. Αρώµατα λεµονιού και τροπι-
κών φρούτων ενώ το στόµα χαρακτηρίζεται από πλήρη ισορροπία µε οξύτητα µέτρια 
προς υψηλή. Ο ξηρός λευκός οίνος Tree of Life vol. 12,5%, σοδειά 2022, του Οινοποι-
είου Καραµήτσου αποτελεί blend Ροδίτη (70%) και Μοσχοφίλερου (30%), µε την πρώ-
τη ύλη να προέρχεται αντίστοιχα από αµπελώνες στο Κούτσι σε υψόµετρο 350 µέτρων 
µε στρεµµατική απόδοση 700 κιλά/στρέµµα και Ντούρµιζα σε υψόµετρο επίσης 350 
µέτρων και µε στρεµµατική απόδοση 800 κιλών/στρέµµα. Ο τρύγος πραγµατοποιείται 
αρχές έως µέσα Σεπτεµβρίου και η οινοποίηση στις σύγχρονες εγκαταστάσεις του οι-
νοποιείου στην είσοδο της Νεµέας, οι οποίες κατασκευάστηκαν το 2015, µια χρονιά 
σταθµό για την οινοποιητική επιχείρηση. Σηµειώνεται ότι η αµπελουργική και οινοποιητι-
κή παράδοση της οικογένειας Καραµήτσου ξεκινά το 1947 µε την πρώτη γενιά να κάνει 
τις πρώτες φυτεύσεις µε Αγιωργίτικο. Σήµερα στην τρίτη γενιά προχωρά η πιστοποίηση 
του αµπελώνα ως βιολογικού, συνεχίζονται οι φυτεύσεις µε γηγενείς και διεθνείς ποικι-
λίες και εξελίσσεται ο πειραµατισµός και το «πάντρεµα» των ποικιλιών µεταξύ τους. 

Πλήρης ισορροπία για   
τον Ροδίτη της Νεµέας
Με πρώτη ύλη από αµπελώνες στο Κούτσι και την Ντούρµιζα
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ετικέτες εγχώριες ντίβες

ΛΗΜΝΙΩΝΑ 2019
DOMAINE DIMITRIS MIGAS

Κοµψή µύτη µε αρώµατα κόκκινων φρούτων, µπαχαρικών 
καθώς και νύξεις βασιλικού και βιολέτας ενώ στο στόµα 

φρεσκάδα µε δροσιστική οξύτητα, µεταξένιες τανίνες και µεγάλη 
επίγευση. Μια µονοποικιλιακή ΠΓΕ Τύρναβος Ληµνιώνα, προϊόν 

ερυθρής οινοποίησης µε µεταζυµωτική εκχύληση πολλών 
ηµερών σε βαρέλια 300 LT ανοιχτού τύπου, που ωριµάζει για 14 

µήνες σε γαλλικά δρύινα βαρέλια. 13,0% vol.

ANAFORA LIMNIONA 2019
ΚΤΗΜΑ ΤΕΧΝΗ ΟΙΝΟΥ
Μια ιδιαίτερη έκφραση της ποικιλίας Ληµνιώνα προ-
σφέρει το µικροκλίµα του αµπελώνα της ∆ράµας, 
που αποκαλύπτει το δυναµικό της ποικιλίας και ε-
κτός Θεσσαλίας. Λαµπερό πορφυρό χρώµα µε αρώ-
µατα µαύρων και κόκκινων φρούτων να κυριαρχούν 
στη µύτη, ενώ πλαισιώνονται από αποξηραµένα άν-
θη, µε νότες βοτάνων και καπνού. Στο στόµα έχει 
µέτριο σώµα, µε βελούδινες τανίνες, αισθητή οξύ-
τητα και µακρά επίγευση. 13,5% vol.

LIMNIONA 2019
ΚΤΗΜΑ ΣΑΜΠΑΝΗ
Βαθύ, ζωηρό και σκούρο κόκκινο χρώµα, 
εκφραστικό άρωµα και γεύση από µαύρα 
φρούτα και ξηρούς καρπούς για τη µονοποι-
κιλιακή ξηρή Ληµνιώνα, που προέρχεται από 
την αµπελουργική περιοχή Αγ. Ιωάννη Αυλί-
δας και ιδιόκτητο αµπελώνα χαµηλής στρεµ-
µατικής απόδοσης. 14,0% vol.

ΜΟI, JE M' EN FOUS  
ΕΡΥΘΡΟ 2022

 WINERY MONSIEUR NICOLAS
Aρώµατα µούρου, άγριου βατόµου-

ρου, φράουλας και λουλουδιών, βασι-
σµένα σε µια «υποψία» πιπεριού, δη-

µιουργούν ένα δυναµικό κρασί που  
εκφράζεται εξαιρετικά φρέσκο. Ηµο-

νοποικιλιακή ΠΓΕ Καρδίτσα Ληµνιώνα 
µε το λαµπερό κόκκινο χρώµα προέρ-

χεται από αµπελώνες στους πρόπο-
δες των Αγράφων. 13,0% vol.
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ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ
Ζήσης Πανάγος

LIMNIONA NEW AGE 2021
ΚΤΗΜΑ ΖΑΦΕΙΡΑΚΗ

Συνώνυµο της ποικιλίας Ληµνιώνα είναι 
το όνοµα του Χρήστου Ζαφειράκη, 

η οποία στη New Age ερυθρή ξηρή 
εκδοχή της ανοίγει ακόµη περισσότερους 
δρόµους. Ρουµπινί χρώµα και πορφυρές 
ανταύγειες µε έντονα αρώµατα κόκκινων 

φρούτων. Ελαφριές νύξεις βοτάνων και 
βανίλιας συµπληρώνουν το σύνολο µε το

µέτριο σώµα, την τραγανή οξύτητα και τις 
µεταξένιες τανίνες.13,0% vol.

ΜΕ ΕΠΙΚΕΝΤΡΟ ΤΗ ΘΕΣΣΑΛΙΑ

ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ
ήσης Πανάγος

ΛΗΜΝΙΩΝΑ 2021
ΟENOPS WINES
Ελκυστική και εκλεπτυσµένη στο στόµα µε µα-
λακές, φίνες τανίνες και µακρά φρουτώδη επί-
γευση είναι η ξηρή Ληµνιώνα του Νίκου Καρα-
τζά µε την πρώτη ύλη να προέρχεται από αµπέ-
λια 25 ετών στη Θεσσαλία. Η ζύµωση είναι αυ-
θόρµητη και γίνεται σε αµφορείς και βαρέλια 
500lt ενώ παλαιώνει για 10 µήνες µε τις οινο-
λάσπες σε αµφορείς. 13,0% vol.

ΜETH' IMON L 2021
DOUGOS WINERY
Μέτριο ρουµπινί χρώµα, πλούσια αρώµατα 
όπου επικρατούν  σκούρα κεράσια και βο-
τανικοί τόνοι και κοµψό ουρανίσκο, καθαρό 
µε υψηλό επίπεδο φρεσκάδας και εξαιρετι-
κά ενσωµατωµένες τανίνες στο µακρύ τελεί-
ωµα προσφέρει η µονοποικιλιακή Λιµνιώνα 
που προέρχεται από τον αµπελώνα του οινο-
ποιείου στα Προσήλεια Ραψάνης και ωριµά-
ζει σε παλιά γαλλικά και αµερικανικά δρύινα 
βαρέλια για 8 µήνες.13,0% vol.

Το ανερχόµενο αστέρι των ελληνικών ερυθρών ποικιλιών δίνει 
κρασιά µε ευλιγησία, οξύτητα, αρώµατα και γεύση, 

τα οποία απευθύνονται σε όσους αναζητούν κοµψές και 
φρουτώδη οινικές εµπειρίες. 

ΛΗΜΝΙΩΝΑ, 
Η ΧΑΡΙΣΜΑΤΙΚΗ

LIMNIONA WILD 
FERMENTED 2021
ΑΡΛΕΚΟΙΝΩΝ ΧΩΡΑ

Βιολογικός ξηρός οίνος από 
ξηρικό αµπελώνα χαµηλής 

απόδοσης 500 κιλών/
στρέµµα η µονοποικιλιακή 
Ληµνιώνα  από το Ναρθάκι 

Λάρισας. Το κρασί ωριµάζει 
σε παλιά δρύινα βαρέλια των 
500 λίτρων για 12 µήνες και 

εµφιαλώνεται αφιλτράριστο και 
ασταθεροποίητο. Ξεχωρίζει 

για τη φρέσκια οξύτητά του, τα 
αρώµατα από φρέσκα φρούτα 

και βότανα, καθώς και το 
µέτριο σώµα. 13,5% vol.
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ετικέτες νέες κυκλοφορίες

Τον ισχυρό άνεµο δηµιουργίας που πνέει στην ελληνική 
αγορά οίνου επιβεβαιώνουν µε τον καλύτερο τρόπο 

οι πολλές νέες ετικέτες που παρουσιάζονται από 
δυναµικούς παίχτες της εγχώριας οινικής σκηνής. 

Ταξιδεύουµε στην Κορινθία, την Αιγιαλεία και τη Ζίτσα για 
να επιλέξουµε τις τρεις ετικέτες του τεύχους

ΤΗΕ EMPEROR 2021
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΠΑΠΑΡΓΥΡΙΟΥ
Βαθύ, αδιαπέραστο ρουµπινί χρώµα, µύτη 

γεµάτη ένταση, δύναµη και βάθος, στόµα µε 

συµπύκνωση και εκφραστικότητα και πλούσιο 

σώµα για το νέο ερυθρό οίνο από Merlot 

(95%) και Cabernet Franc. Η πρώτη ύλη 

προέρχεται από αµπελοτόπι 5 στρµ. µε µέση 

ηλικία 20 έτη στο Ρέθι Κορινθίας. Μετά τις 30 

ηµέρες σε Inox δεξαµενές µε συχνό pigeage 

ακολουθεί παραµονή σε γαλλικά δρύινα 

βαρέλια 500 λίτρων 2ης χρήσης για 12 µήνες 

και σε βαρέλια 1.700 λίτρων για άλλους 6 

µήνες. Εµφιαλώνεται αφιλτράριστο.

15,0 % VOL

12,5% VOL.

RODITIS PET NAT NATURE
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΤΕΤΡΑΜΥΘΟΣ
Εµφιάλωση µικρής παραγωγής από 

σταφύλια άνυδρης οργανικής καλλιέργειας 

από τα 850 µ. υψόµετρο. Ακολουθεί 

κλασική λευκή οινοποίηση του πρώρογου 

µε αυθόρµητη αλκοολική ζύµωση και 

µηλογαλακτική µετατροπή. Εµφιαλώνεται 

όταν τα υπολειµµατικά σάκχαρα 

προσεγγίζουν τα 10 γρ./λ. αφιλτράριστο, 

µη σταθεροποιηµένο, δίχως θειώδες, 

δηµιουργώντας έτσι µια ηµιαφρώδη 

επίδραση σε ένα ηµίξηρο κρασί που 

διατηρεί ταν ποικιλιακό χαρακrήρα του.

Οινικές προτάσεις
νέες κυκλοφορίες 

12,0% VOL.

VLACHIKO SPARKLING 
ZOINOS WINERY
Ερυθρός ξηρός αφρώδης οίνος από 

100% Βλάχικο ΠΓΕ Ήπειρος που 

εµφιαλώθηκε για πρώτη φορά το 2022. 

Έντονα αρωµατικό µε νότες από κόκκινα 

φρούτα, λουλούδια και µπαχαρικά. 

Κλασική ερυθρή οινοποίηση και µετά 

τη δεύτερη ζύµωση σε αυτόκλειστες 

δεξαµενές το κρασί παραµένει σε επαφή 

µε τις οινολάσπες του για τρεις µήνες, 

αποκτώντας έξτρα πολυπλοκότητα και 

δοµή. Οι λεπτές φυσαλίδες δίνουν 

κοµψότητα, νεύρο και φρεσκάδα.
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To να τολµά να ξεκινά κάποιος την αναµφίβολα δύσολη πίστα των 

αφρωδών µε µιά ποικιλία που έχει συνδεθεί µε το άλλο, το νότιο, 

άκρο της χώρας δείχνει απο τη µία βαθιά γνώση του αντικειµένου κι 

απο την άλλη µελετηµένη στόχευση αγορών

ΒDB 2019
Εκφραστικό,τυπικό 
κοφτερά δροσερο 

TrailsTrails

ΕΠΙΛΟΓΗ

Κ άπως έτσι λοιπόν το αφρώδες, 
νέο κρασί, του κτήµατος COSTA 

LAZARIDI γέµισε τα ποτήρια µας στη 
δωδέκατη στροφη του περασµένου έ-
τους µε 100% Βιδιανό απο τη ∆ράµα, 
γεµίζοντας µας µε αισυιοδοξία για τη 
χρονιά που βαδίζουµε.
Η πρώτη ύλη προέρχαται απο έναν και 
µόνο ιδιόκτητο  επικλινή αµπελώνα µε 
νοτιοανατολική έκθεση και αµµώδες έ-
δαφος, που βρίσκεται σκαρφαλωµένος 
στα 850 µέτρα. Εκεί συνυπάρχουν και 
ευδοκιµούν σε αρκετά ιδιαίτερες και χα-
ρακτηριστικά ηπειρωτικές κλιµατολογι-
κές συνθήκες 4500 φυτά ανά εκτάριο. 
Εδώ αξίζει να σηµειωθεί πως τη χρονιά 
του 2019  το εύρος µεταξύ µεγιστης και 
ελάχιστης θερµοκρασίας στον αµπελώ-
να άγγιξε τους σαράντα βαθµούς κελ-
σίου µε τη µέγιστη να µη ξεπερνά ταους 
τριανταδύο. Το συγκεκριµένο κρασί εί-
ναι χρονολογηµένο και προέρχεται απο 
µόνο µία σοδειά αυτή του 2019. 

Η συγκοµιδή πραγµατοποιήθηκε το δεύ-
τερο δεκαπενθήµερο του Σεπτέµβρη 
σε ένα και µόνο πρωινό πέρασµα στις 
18 του µήνα, µε την απόδοση να µην ξε-
περνά του 18 τόννους ανά εκτάριο.
Έπειτα απο επαναλαµβανόµενους ελέγ-
χους της πρώτης ύλης στον αµπελώνα, 
πραγµατοποιήθηκε αποβοστρύχωση, 
έκθλιψη και κυµενώµενη χρονικά παρα-
µονή µε τα στέµφυλα . Η πρώτη αλκο-
ολική ζύµωση ολοκληρώθηκε αποκλει-
στικά σε δεξαµενές ανοξείδοτου χάλυ-
βα ενώ η δεύτερη για την παραγωγλη 
CO2 στη φιάλη. Η παραµονή µε τις λε-
πτές οινολάσπες στη φιάλη διήρκησε ει-
κοσιτέσσερεις µήνες συµβάλοντας κα-
οριστικά στο χαρακτήρα του κρασιού. 
Κταφέρνει και συνδυάζει την πηγαία έκ-
φραση της ποικιλίας µε τη χαρακτήρι-
στηκότητα της µεθόδου ισορροπόντας 
εξαιρετικά µεταξύ 11% vol , χαµηλού 
pH και 8 γραµµαρίων ανά λίτρο υπολ-
λειµατικών σακχάρων.

To να τολµά να ξεκινά κάποιος την αναµφίβολα δύσολη πίστα των 

αφρωδών µε µιά ποικιλία που έχει συνδεθεί µε το άλλο, το νότιο, 

άκρο της χώρας δείχνει απο τη µία βαθιά γνώση του αντικειµένου κι 

Η συγκοµιδή πραγµατοποιήθηκε το δεύ-
τερο δεκαπενθήµερο του Σεπτέµβρη 
σε ένα και µόνο πρωινό πέρασµα στις 
18 του µήνα, µε την απόδοση να µην ξε-
περνά του 18 τόννους ανά εκτάριο.
Έπειτα απο επαναλαµβανόµενους ελέγ-
χους της πρώτης ύλης στον αµπελώνα, 
πραγµατοποιήθηκε αποβοστρύχωση, 
έκθλιψη και κυµενώµενη χρονικά παρα-
µονή µε τα στέµφυλα . Η πρώτη αλκο-
ολική ζύµωση ολοκληρώθηκε αποκλει-
στικά σε δεξαµενές ανοξείδοτου χάλυ-
βα ενώ η δεύτερη για την παραγωγλη 
CO2 στη φιάλη. Η παραµονή µε τις λε-
πτές οινολάσπες στη φιάλη διήρκησε ει-
κοσιτέσσερεις µήνες συµβάλοντας κα-
οριστικά στο χαρακτήρα του κρασιού. 
Κταφέρνει και συνδυάζει την πηγαία έκ-
φραση της ποικιλίας µε τη χαρακτήρι-
στηκότητα της µεθόδου ισορροπόντας 
εξαιρετικά µεταξύ 11% vol , χαµηλού 
pH και 8 γραµµαρίων ανά λίτρο υπολ-
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Πανάρχαια αµπελοοινική 
ιστορία, εξαιρετικό 

µικροκλίµα και  µερικές 
από τις πιο ανταγωνιστικές 
οινοποιητικές µονάδες της 
Νοτιοανατολικής Ευρώπης 

συνθέτουν το σύγχρονο 
οινικό τοπίο της ∆ράµας

ΚΤΗΜΑ ΚΩΣΤΑ ΛΑΖΑΡΙ∆Η /  Α∆ΡΙΑΝΗ     ΚTHMA ΕΡΥΘΡΟΥ ΡΟ∆ΟΥ   /  ΚΟΚΚΙΝΟΓΕΙΑ     ΚΤΗΜΑ ΜΑΝΩΛΕΣΑΚΗ  /  Α∆ΡΙΑΝΗ      

ΚΤΗΜΑ ΠΑΥΛΙ∆Η  /  ΚΟΚΚΙΝΟΓΕΙΑ     ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ NICO LAZARIDI  /  ΑΓΟΡΑ

Η σειρά παρουσίασης είναι τυχαία

ΟΙΝΙΚΗ ΛΑΤΡΕΙΑ

στον τόπο του 
∆ιονύσου

οινικές εικόνες  |  ∆ΡΑΜΑ
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Όταν το µέλλον συναντά την ιστορία σε µια τέλεια ισορροπία

Μ ε βαθιά πίστη στην αµπελοοινική υπεροχή της γενέτειράς του ο Κώστας Λαζαρίδης το 1979 εγκατέστησε στον Ξηροπότα-
µο, ένα χωριό στις πλαγιές του Φαλακρού όρους, τον πρώτο γραµµικό αµπελώνα της ∆ράµας και ακολούθησε το µοναδι-

κό για εκείνη την εποχή σύγχρονο οινοποιείο στην ευρύτερη περιοχή µε στόχο να αλλάξει τα δεδοµένα σε ολόκληρο τον κλάδο. 
Ξεκινώντας από µία έκταση 100 στρεµµάτων, σήµερα το 
Κτήµα καλλιεργεί 3.000 στρέµµατα φυτεµένα µε  ελλη-
νικές και διεθνείς ποικιλίες που εκτείνονται σε τέσσερις 
τοποθεσίες της ∆ράµας, την Αδριανή, την Καλή Βρύση, 
το ορεινό Κατάφυτο και την Πλατανιά. Η κάθε µία πα-
ρουσιάζει τα δικά της µοναδικά χαρακτηριστικά, αξιο-
ποιώντας το σύνολο των  διαφορετικών εδαφοκλιµατι-
κών παραγόντων του terroir της. Οι αµπελώνες καλλι-
εργούνται σύµφωνα µε τις αρχές της Ολοκληρωµένης 
∆ιαχείρισης Agro 2.1 και το σύνολο της παραγωγής οινοποιείται αποκλειστικά στις σύγχρονες εγκαταστάσεις του Κτήµατος. Η 
προσήλωση στην ποιότητα και η τεχνογνωσία που έχει αναπτυχθεί εγγυώνται το εξαιρετικό και πολυβραβευµένο αποτέλεσµα µε 
περισσότερο από το 50% της ετήσιας παραγωγής κρασιών να εξάγεται σε 26 χώρες παγκοσµίως.

Ο Κώστας Λαζαρίδης µε τη σύζυγό του Ιουλία και τους δύο γιους του Γιώργο και Γεράσιµο

∆ΡΑΜΑ  |  Κτήµα Κώστα Λαζαρίδη
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Ασύρτικο και Μαλαγουζιά  
στο ιδανικό terroir

∆ ηµιουργικές και φιλοσοφικές αναζητήσεις οδήγη-
σαν την δρ. Κατερίνα Καραµπατέα και τον Γιάννη Τρι-

ανταφυλλίδη το 2019 στη δηµιουργία του Κτήµατος Ερυ-
θρού Ρόδου στα Κοκκινόγεια ∆ράµας µε τη φύτευση του ι-
διόκτητου αµπελώνα να ξεκινά το 2009 σηµατοδοτώντας 
την επαναφορά στην πόλη που µεγάλωσε η Κατερίνα. Σή-
µερα το Κτήµα Ερυθρού Ρόδου παράγει µονοποικιλιακά 
Μαλαγουζιά και Ασύρτικο, ΠΓΕ ∆ράµα, µε το δικό τους ξε-
χωριστό στυλ που εκφράζουν το µοναδικό terroir. Η µα-
κρόχρονη παλαίωσή τους στις οινολάσπες τους χαρίζει πο-
λυπλοκότητα ώστε στις γευστικές δοκιµές να είναι ξεκάθα-
ρη η προσωπικότητά τους ακόµη και χωρίς αναφορά στην 
περιοχή παραγωγής. Στόχος άλλωστε των δηµιουργών εί-
ναι να παράγουν εξαιρετικούς οίνους που αντανακλούν 
την ποιότητα των χαρακτηριστικών αυτού του ιδιαίτερου ε-
δάφους, δουλεύοντας µε σεβασµό προς τη φύση και τον 
άνθρωπο. «Θέλουµε τα κρασιά µας να σας πουν µια ιστο-
ρία: Της οικογένειάς µας, ενός µοναδικού µέρους, την α-
γάπη και το πάθος µας για το κρασί» αναφέρουν χαρακτη-
ριστικά οι άνθρωποι του Κτήµατος, όπου το «ερυθρό» ανα-
φέρεται στα Κοκκινόγεια και το «ρόδο« στο επίθετο της οι-
κογένειας Τριανταφυλλίδη, µε τον αµπελώνα να πλαισιώ-
νεται επίσης από πολλά αυτοφυή τριαντάφυλλα. 
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∆ΡΑΜΑ  |  Οινοποιείο Nico Lazaridi ∆ΡΑΜΑ  |  Κτήµα Μανωλεσάκη 

Σε απόλυτη αρµονία µε τη Φύση

Η δραστηριοποίηση του Γιώργου Μανωλεσάκη στην αµπελουρ-
γία και την οινοποίηση ήδη από το 1989 συµπίπτει µε το ξεκί-

νηµα του αµπελώνα της περιοχής της Αδριανής στη ∆ράµα, µε τις 
κοσµοπολίτικες γαλλικές ποικιλίες Sauvignon Blanc, Chardonnay, 
Cabernet Sauvignon, Merlot και Syrah ενώ το 2004 η αναζήτη-
ση οδήγησε σε νέες καλλιέργειες γηγενών ποικιλιών όπως η Μα-
λαγουζιά, το Μοσχάτο Αλεξανδρείας, το Ασύρτικο και το Αγιωργί-
τικο, το 2008 προστέθηκαν Μοσχόµαυρο και Ληµνιό και το 2014 η 
ποικιλία Pinot Νoir. Σήµερα µαζί µε τον γιο του Σταύρο στις υπερ-
σύγχρονες εγκαταστάσεις των 1.500 τ.µ. στην καρδιά του ιδιόκτη-
του αµπελώνα των 200 στρµ. στις πλαγιές της Αδριανής ασχολού-
νται προσωπικά µε το σύνολο των εργασιών και φροντίζουν να δι-
ατηρηθεί ο σεβασµός στις προσταγές της φύσης παράλληλα µε τη 
βελτιστοποίηση της αµπελουργικής διαδικασίας, ώστε τα κλήµατα 
να µπορούν να αποδώσουν τα τυπικά χαρακτηριστικά του µικρο-
κλίµατος (terroir) της περιοχής, που αποτελεί και τον αρχικό στόχο 
της προσπάθειας. Σηµειώνεται ότι το Κτήµα Μανωλεσάκη είναι κα-
θηµερινά επισκέψιµο προσφέροντας δηµιουργική ξενάγηση σε ό-
λους τους χώρους του οινοποιείου και της κάβας.
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κρασιά της θάλασσας  |  ΗΡΑΚΛΕΙΟ ΚΡΗΤΗΣ

Απόλυτος στόχος, η παραγωγή εκλεκτών οίνων

Στην περιοχή των Κοκκινογείων της ∆ράµας βρίσκονται οι αµπελώνες των 650 στρεµµάτων 
του Κτήµατος Παυλίδη όπου σε ένα ιδανικό µικροκλίµα καλλιεργούνται ελληνικές και διε-

θνείς ποικιλίες, µε σκοπό τον έλεγχο της ποιότητας σε κάθε στάδιο. Με σύγχρονες καλλιεργητι-
κές τεχνικές, όπως η άρδευση στα πρότυπα του RDI µε την υποστήριξη ιδιόκτητων µετεωρολο-
γικών σταθµών, και ο νυχτερινός τρύγος, προσεγγίζεται η βέλτιστη ωριµότητα, ενώ ο οινολογι-
κός εξοπλισµός επιλέγεται αυστηρά µε αρχή την προστασία της πρώτης ύλης, του σταφυλιού και 
των προϊόντων του. Έτσι, µε την οινοποίηση εξάγονται και αναδεικνύονται κάθε φορά τα ιδιαί-
τερα χαρακτηριστικά, το αρωµατικό δυναµικό και οι γευστικές ισορροπίες που κρύβει µέσα στα 
κύτταρά του το σταφύλι. Ειδικότερα το Κτήµα Παυλίδη έχει να παρουσιάσει την οινική  οικογένεια 
ΤΗΕΜΑ, τους premium µονοποικιλιακούς οίνους EMPHASIS Assyrtiko, EMPHASIS Chardonnay, 
EMPHASIS Agiorgitiko, EMPHASIS Tempranillo και EMPHASIS Syrah, όπως και τον ροζέ οίνο 
ALMA, χαρµάνι δύο ποικιλιών -Αγιωργίτικο και Syrah. 

Κτήµα Παυλίδη |  ∆ΡΑΜΑ
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κρασιά  της θάλασσας

Με υψηλή αισθητική και 
στρατηγικό σχέδιο στην 
παγκόσµια οινική σκηνή

T ο οινοποιείο Château Nico Lazaridi αποτελεί ιδα-
νικό προορισµό για µια κοντινή απόδραση στον 

πιο πολλά υποσχόµενη οινική περιοχή της Ελλάδας. 
Χτισµένο στην καρδιά του ιδιόκτητου αµπελώνα της 
πρώτης αµπελουργικής και οινοποιητικής εταιρείας 
του νοµού ∆ράµας, το Château Nico Lazaridi δεσπόζει 
σε ένα µοναδικό τοπίο µε µοναδική µορφολογία, πλού-
σια παράδοση και θέα όλη την πεδιάδα και τον επιβλη-
τικό όγκο του όρους Παγγαίο 
(το «δικό» µας Μαγικό Βουνό), 
το όρος Φαλακρό και το όρος 
Μενοίκιο. Οι µοντέρνες κτιρι-
ακές εγκαταστάσεις περιλαµ-
βάνουν χώρους οινοποίησης, 
παραγωγής, εµφιάλωσης, χώ-
ρους αποθήκευσης, υπόγεια 
κάβα για την ωρίµαση των κρασιών, γραφεία, χώρους 
γευσιγνωσίας και σεµιναρίων καθώς και την πινακοθή-
κη «Μαγικό Βουνό». H περίφηµη πινακοθήκη του µο-
ναδικού ελληνικού icon wine, φιλοξενεί όλα τα έργα 
των καλλιτεχνών που φιλοτέχνησαν τις ετικέτες του οί-
νου «Μαγικό Βουνό» εδώ και 30 χρόνια. Εκτός από τη 
συγκεκριµένη αίθουσα, και οι κοινόχρηστοι χώροι υπο-
δοχής επισκεπτών του Château Nico Lazaridi είναι γε-
µάτοι µε έργα τέχνης, ζωγραφικούς πίνακες και γλυπτά 
που προκαλούν έναν αέναο διάλογο ανάµεσα στον οί-
νο και τις εικαστικές τέχνες. Η εµπειρία ολοκληρώνεται 
στο νέο κτίριο THE WINE ZOO, όπου λειτουργεί το πω-
λητήριο του οινοποιείου.
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∆ΡΑΜΑ  |  Οινοποιείο Nico Lazaridi
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εκδηλώσεις

Επιµέλεια Πέτρος Γκόγκος

Για την αναγέννηση του ιστορικού 
αµπελώνα της Μεσσηνίας

Σ τον πολυχώρο Navarino Agora 
φιλοξενείται το τριήµερο 29 Σεπτεµβρί-
ου µε 1η Οκτωβρίου το αφιερωµένο 

στην αναγέννηση του ιστορικού αµπελώνα της 
Μεσσηνίας Φεστιβάλ Οίνου Messinia Terroirs. 
Πρόκειται στην ουσία για την εναρκτήρια εκδήλωση 
του οµώνυµου προγράµµατος και θα περιλαµβάνει 
παρουσιάσεις των οινοπαραγωγών της Μεσσηνίας 
και των κρασιών τους, εκδηλώσεις γευσιγνωσίας, 
masterclasses για επαγγελµατίες και οινόφιλους, 
ειδικά σεµινάρια στην αγγλική γλώσσα για τους 
ξένους επισκέπτες, προγράµµατα ζωγραφικής µε 
κρασί για µικρούς και µεγάλους, προβολή ταινίας σε 
ανοικτό κινηµατογράφο, καθώς και µουσικό 
πρόγραµµα κλασικού και σύγχρονου ρεπερτορίου. 
Παράλληλα όλα τα καταστήµατα, τα εστιατόρια και 
τα delicatessen της Navarino Agora θα συµµετέ-
χουν µε ειδικές προσφορές, ιδιαίτερα µενού και 
τοπικά εδέσµατα, τα οποία συνοδεύουν ιδανικά τα 
κρασιά των παραγωγών, ολοκληρώνοντας τη 
γευστική, γαστρονοµική και πολιτισµική εµπειρία του 
Messinia Terroirs Wine Festival.

Το πρόγραµµα Messinia Terroirs αποτελεί πρωτο-
βουλία Ιδρύµατος Καπετάν Βασίλη & Κάρµεν Κων-
σταντακόπουλου, το οποίο ιδρύθηκε το 2011 µε 
σκοπό να καταστήσει τη Μεσσηνία πρότυπο αειφό-
ρου αγροτικής ανάπτυξης µέσω της υποστήριξης 
και προώθησης καινοτόµων δηµιουργικών δράσε-
ων. Το πρόγραµµα έχει ως βασικό στόχο να δώσει 
νέα ώθηση στον οινικό κλάδο της Μεσσηνίας, να α-
ναβιώσει την αίγλη του παρελθόντος, και να αναδεί-
ξει όχι µόνο τη συναρπαστική ποικιλοµορφία και µο-
ναδικότητα του Μεσσηνιακού αµπελώνα αλλά και 
την πολυδιάστατη φυσιογνωµία του τόπου.  
Σηµειώνεται ότι βασικός συντελεστής και χορη-
γός όλης της δράσης προβολής των οινοποιών και 
γευσιγνωσίας των κρασιών τους είναι το κατάστη-
µα Cellier στη Navarino Agora. Στο κατάστηµα προ-
βάλλονται σε ειδικές θέσεις κρασιά  παραγωγών της 
Μεσσηνίας ενώ τα Cellier έχουν δηµιουργήσει το α-
ναµνηστικό ποτήρι γευσιγνωσίας. Επιπλέον η κάβα 
Cellier παρέχει όλο τον εξοπλισµό για την άρτια ορ-
γάνωση, την διαδικασία της γευσιγνωσίας και το σω-
στό σερβίρισµα των οίνων.

Στόχος του 
προγράµµατος είναι να 
αναγεννηθεί η Μεσσηνία 
ως οινοπαραγωγός 
περιοχή µε 
αναγνωρίσιµη ταυτότητα 
και να καθιερωθεί 
ως οινοτουριστικός 
προορισµός διεθνών 
προδιαγραφών.
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